PROFESIJOS MOKYTOJU/DESTYTOJU TECHNOLOGINIU
KOMPETENCIJU TOBULINIMO PROGRAMA

1. Tiekéjas
1.1. Tiek¢jo rekvizitai (kodas, adresas, Lietuvos pramonininky konfederacija
pasto indeksas, telefonas, faksas, el. Jmonés kodas 110058241
pastas, atsiskaitomoji sgskaita) A.Vienuoliog. 8, LT - 01104 Vilnius
Tel. (8~5) 243 10 67, faks. (8~5) 212 52 09
El. pastas: stazuotes@Ipk.It
AJ/s Nr. LTO5 7044 0600 0150 5642
AB SEB bankas
1.2.Tiekéjo atsakingo asmens vardas ir Sigitas Besagirskas
pavardé

2.1. Programos pavadinimas

Patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

2.2. Programos lygis — nacionaliné

2.3. Programos vykdytojas

Ugdymo plétotés centras

3. Programos rengéjai

Algirdas Furmanavicius, Vi¢itny restorany grupé, kokybés skyriaus vadovas;

Rimantas Gentvilis, UAB ,,ViCitiny restorany grupé‘ vyriausias technologas;

Jadvyga Liesmanien¢, Kauno maisto pramonés ir prekybos profesinio mokymo centras,
profesijos mokytoja metodininké;

Eglé Dilkiené, Lietuvos vieSbuciy ir restorany asociacijos vykdancioji direktore.

4. Programos anotacija

Patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologiniy kompetencijy tobulinimo programa parengta
vykdant Praktinio profesinio mokymo istekliy plétros programos projekta ,,Profesijos mokytojy

ir déstytojy technologiniy kompetencijy tobulinimo sistemos sukiirimas ir jdiegimas*®.

a
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Praktinio profesinio mokymo istekliy plétros programoje, patvirtintoje Lietuvos Respublikos
Svietimo ir mokslo ministro 2007 m. gruodzio mén. 3 d. jsakymu Nr. ISAK-2333 (programos
pakeitimas LR Svietimo ir mokslo ministro 2008 m. gruodzio 4 d. jsakymas Nr. ISAK-3329),
pazymima, kad per pastaruosius 20 mety pasikeitusi Lietuvos iikio struktiira nulémé mazesnj tam
tikry profesijy ir ty profesijy asmenis rengiancios profesinio mokymo sistemos patraukluma, o
integracija | pasaulio ekonoming sistema bei poreikis didinti darbo nasuma lémé Salies jmonése
technologing kaita, kuri profesinio mokymo jstaigose nebuvo jvykdyta. Profesinio mokymo
jstaigy absolventy jgytos kompetencijos neatitinka darbo rinkos poreikiy.

Todél tikslinga skatinti profesijos mokytojus prisitaikyti prie naujy besikeiciancios darbo rinkos
poreikiy ir supazindinti bei mokyti besimokancius dirbti su naujausia technologine jranga. Kartu
ir patys profesijos mokytojai turi iSmanyti naujausias technologijas, mokéti dirbti su naujausia
viesbuciy ir restorany sektoriuje naudojama technologine jranga. Projekto metu, siekiant
nustatyti kvalifikacijos tobulinimo poreikius, buvo apklausti visos Salies profesijos mokytojai bei
jvairiy vieSbuciy ir restorany darbuotojai. Profesijos mokytojy pageidaujamos tobulinti
kompetencijos buvo apibendrintos ir parengta ,Patickaly patickimo ir dekoravimo*
technologiniy kompetencijy tobulinimo programa.

Programos paskirtis — tobulinti profesijos mokytojy patiekaly patiekimo ir dekoravimo
technologines kompetencijas: supazindinti su patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologiniy
procesy organizavimu jvairiose Lietuvos jmonése, patiekaly patiekimo ir dekoravimo
technologijy naujovémis ir plétros tendencijomis Lietuvoje ir uzsienyje, tobulinti patiekaly
patiekimo ir dekoravimo technologines kompetencijas.

Programg sudaro trys moduliai. Du moduliai bendrieji, vienas — specialusis. Visi moduliai yra
privalomi visiems pagal programg besimokantiems mokytojams. Visos programos trukmé 84
val.

Programos tiksliné grupé¢ (dalyviai) — profesinio mokymo institucijy profesijos mokytojai,
rengiantys specialistus viesbuciy ir restorany sektoriui. ISankstinio pasirengimo i$ programos
tikslinés grupés (dalyviy) nereikalaujama.

Mokant pagal programa bus naudojami praktinio mokymo, instruktavimo, pazintinio vizito,
savarankisko darbo, jtraukianc¢ios paskaitos, diskusijos metodai. Programos dalyvio jgytos
technologinés kompetencijos formaliai bus vertinamos ,]Jskaityta / Nejskaityta” atlikus

numatytas savarankiskas uzduotis.




Kaip mokymo medZiaga bus naudojami paskaity konspektai, naudojamos jrangos darbo ir
priezitiros instrukcijos, jmoniy dokumentacija. Mokymo medziaga elektronine forma bus
patalpinta projekto ,,Profesijos mokytojy ir déstytojy technologiniy kompetencijy tobulinimo
sistemos sukiirimas ir jdiegimas* informacinéje sistemoje -

www.upc.smm.lt/projektai/sistema/modelis - ir pateikta kiekvienam dalyviui prie$ prasidedant

mokymams.

Mokymas pagal programa vyks pagal i§ anksto su mokytojy suderintg individualy grafika.
Mokytojy mokymas pagal bendruosius modulius vyks UAB ,Kistela*“ restorane ,,Apvalaus stalo
Klubas* Trakuose ir UAB ,,Vicitiny restorany grupé” jmonése, pagal specialyjj modulj — UAB

,» ViCiliny restorany grupé” imongése.

5. Programos tikslas / paskirtis

Tobulinti profesijos mokytojy patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologines kompetencijas.

6. Programos uzdaviniai

6.1. Supazindinti su patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologiniy procesy organizavimu
jvairiose Lietuvos jmonése.

6.2. Supazindinti su patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologijy naujovémis ir plétros
tendencijomis Lietuvoje ir uzsienyje.

6.3. Tobulinti patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologines kompetencijas.

7. Programos struktiira

Programg sudaro trys moduliai. Du moduliai bendrieji, vienas — specialusis.

Moduliy pavadinimai ir kodai Trukmé, val.

Bendrieji moduliai

B.6.1. Patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologiniy procesy 16

organizavimas.

B.6.2 Patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologijy naujovés ir 8

plétros tendencijos .

Specialieji moduliai

S.6.1. Patiekaly patiekimas ir dekoravimas. 60




Bendrieji moduliai yra privalomi visiems pagal programg besimokantiems mokytojams. Specialusis

modulis, kadangi Sioje programoje yra vienas, taip pat yra privalomas. Siekdamas gauti

kvalifikacijos tobulinimo pazyméjima, mokytojas turi baigti mokyma pagal visus modulius.

8. Mokymo turinys

Modulio kodas ir pavadinimas

B.6.1. Patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologiniy procesy organizavimas

Modulio paskirtis

Supazindinti su patiekaly patickimo ir dekoravimo technologiniy procesy organizavimu

Lietuvos jmonése.

Mokymo elementai ir jy aprasymas

Mokymo Mokymo turinys Mokymui skirta | Mokymo vieta ir | Mokymo
elemento medZziaga jos aprasymas trukme,
pavadinimas val.
1.Patiekaly Imonés darbo ir Imonés UAB ,Kistela* 6
patiekimo ir gamybos internetiné restoranas,

dekoravimo organizavimas, svetainé »Apvalaus stalo
technologiniy imonéje naudojami | http://www.asklu | klubas*

procesy technologiniai bas.It Trakuose.

organizavimas, | reikalavimai, zaliavy Restorano

UAB ,Kistela* | ir gaminiy standartai, administracinés

restorane patiekaly patalpos,

»Apvalaus stalo | asortimentas,
Klubas*

Trakuose.

pagrindinés
technologinés
operacijos patiekiant

ir dekoruojant

gamybos cechai.

Karaimy g. 53A,
LT-21104 Trakai.




patiekalus,
naudojama jranga,
irengimai, kokybés
kontrolés sistema,
gaminiy
asortimentas,
rinkodara, uzsakymy
vykdymas, taikomos
darbuotojy
motyvacijos ir
adaptacijos
priemonés, jmoneés
plétros kryptys,
perspektyva.
Mokymo metodai —
pazintinis vizitas,
diskusija su
atsakingais jmonés

darbuotojais.

2. Patiekaly
patiekimo ir
dekoravimo
technologiniy
procesy
organizavimas
UAB Viciiiny
restorany

grupe”.

UAB "Viéiiiny
restorany grupe*
supazindinti su
naudojamais
technologiniais
standartais, gaminiy
asortimentu,
rinkodara, darbo
organizavimu,
pagrindinémis
patiekaly patiekimo

ir dekoravimo

Imonés internetiné
svetainé
http://www.katpedel
e.lt

Asortimento
formavimo
procediira, jmonés
kontrolés
mechanizmas,
bendrieji darbo
saugos ir higienos

reikalavimai,

UAB ”Vicdiiiny
restorany grupe”
administracija,

gamybos cechai.

Ukmerges g. 128,
LT-08100

Vilnius.




technologinémis
operacijomis,
jranga, kokybés
kontrolés sistema,
naujai priimty
darbuotojy
adaptacija ir
motyvacija.
Mokymo metodai —
pazintinis vizitas,
diskusija su
atsakingais jmoneés

darbuotojais.

echnologiniy
jrengimy
ksploatavimo ir
arbo saugos
reikalavimai,
amybiniy zony
harakteristikos;
echnologinés
ortelés,
pagrindiniai
dokumentacijos
rengimo principai,
imongs
monitoringo
sistema, naujy
darbuotojy

priémimo tvarka.

3. Mokytojo
ataskaita.

Mokytojo ataskaita
apie jmoniy
patiekaly patiekimo
ir dekoravimo
technologiniy
procesy
organizavimag
aplankytose
jmongse.

Mokymo metodai —
savarankiskas

darbas, diskusija

grupgje.

Reikalavimai
ataskaitai ir
ataskaitos
vertinimo

Kriterijai.

UAB ”Vicitny
restorany grupe”

konferencijy salé.

Ukmerges g. 128,
LT-08100

Vilnius.

Mokytojy mokytojo (-y) darbo patirtis ir kompetencijos
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1. Algirdas Furmanavicius, UAB ”Vicituny restorany grup¢” kokybés skyriaus vadovas;

2. Violeta Kaledaité, ”Apvalaus stalo klubas” Trakuose vykdancioji direktoré;

3. Indré Medeliauskaite, ”Apvalaus stalo klubas” Trakuose gamybos vadové.

Antrojo bendrojo modulio kodas ir pavadinimas

B.6.2 Patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologijy naujovés ir plétros tendencijos

Modulio paskirtis

Supazindinti su patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologijy naujovémis ir plétros

tendencijomis Lietuvoje ir uzsienyje.

Mokymo elementai ir jy aprasymas

Mokymo elemento Mokymo turinys Mokymui Mokymo vieta | Mokymo
pavadinimas skirta ir jos trukmé, val.
medZiaga apraSymas
1. Patiekaly Supazindinama su Paskaitos Lietuvos 4
patiekimo ir patiekaly patiekimo | konspektas. viesbuciy ir
dekoravimo ir dekoravimo Skaidrés. restorany
naujoveés naujovémis asociacijos
Lietuvoje ir konferencijy
uzsienyje salé.
(zaliavomis, Vytenio 9/25,
inventoriumi, LT-03113
jrengimais, gamybos Vilnius.

technologijomis,
darbo higienos
priemonémis, mados
tendencijomis).
Paskaitos temos:

1. Biologiskai
aktyviy medziagy ir




nattiraliy
antioksidanty
turin¢iy maisto
produkty
panaudojimas
maitinimo produkty
gamybai ir
patiekimui ir
dekoravimui.

2. Nauji pagrindiniy
maitinimo
komponenty ir
garnyry pjaustymo,
homogenizavimo ir
trynimo bei
pusgaminiy
formavimo ir
apipavidalinimo
budai.

3. Naujy maisto
dehidratacijos biidy
(dZiovinimo —
liofilizavimo,
dziovinimo skystu
azotu) taikymas ir jy
jtaka jusliniams
rodikliams, iseigai,
maistinei ir
biologinei vertei.

4. Naujy zaliavy ir

jrangos pasitla ir




panaudojimas
patiekaly patiekimui
ir dekoravimui.

5. Patiekaly
patiekimo ir
dekoravimo mados.

6. Naujausi maisto

saugos reikalavimai.

Mokymo metodai —

jtraukianti paskaita,

diskusija.
2.Patiekaly SupaZindinama su Paskaitos Lietuvos
patiekimo ir restorany sektoriaus | konspektas. viesbuciy ir
dekoravimo plétros | statistiniais ir Skaidreés. restorany
Kryptys. ekonominiais asociacijos
rodikliais Lietuvoje konferencijy
ir uzsienyje, darbo salé.
jégos paklausa ir Vytenio 9/25,
pasitla, naujais LT-03113
gamybos Vilnius.
organizavimo
principais.
Mokymo metodai —
jtraukianti paskaita,
diskusija.
3. Mokytojo Mokytojas parengia | Reikalavimai Lietuvos
projektas projekta, kuriame projektui ir viesbuciy ir
pateikia sialymus, vertinimo restorany
kaip zinias apie Kriterijai. asociacijos




patiekaly patiekimo
ir dekoravimo
technologines
naujoves ir plétros
tendencijas galima
panaudoti tobulinant
profesinio rengimo
programy turinj.
Mokymo metodai -
savarankiSkas darbas
- projekto
parengimas ir

pristatymas.

konferencijy
salé.

Vytenio 9/25,
LT-03113

Vilnius.

Mokytojy mokytojo (-y) darbo patirtis ir kompetencijos

Zidroné Valatkevi¢iené, Kauno technologijos universiteto Cheminés technologijos fakulteto

maisto produkty technologijos katedros lektoré.

Specialusis modulis

Modulio kodas ir pavadinimas

S.6.1. Patiekaly patiekimas ir dekoravimas

Modulio paskirtis

Tobulinti patiekaly patiekimo ir dekoravimo technologines kompetencijas.

Mokymo elementai ir jy aprasSymas

Mokymo elemento | Mokymo turinys Mokymui skirta Mokymo vieta ir | Mokymo,

pavadinimas medziaga jos apraSymas trukmé,
val.

1. Zaliavy ir Indy parinkimas ir Patiekimo indy Restoranas 12

10




inventoriaus paruoimas. Zaliavy katalogas, »Carskoje
parinkimas ir parinkimas ir dekoravimo selo®,, viréjo
paruosimas paruosimas elementy darbo vieta.
patiekaly dekoravimo elementy | pavyzdziy Adresas:
patiekimui, gamybai. Inventoriaus | nuotraukos, Saltoniskiy g. 9,
dekoravimo ir pagalbiniy jrangos ir (PLC
elementy gamyba. | priemoniy naudojamy | inventoriaus “Panorama®),
dekoravimy elementy | naudojamos LT-50369,
gamybai parinkimas ir | dekoravimy Vilnius.
paruoSimas. elementy gamybai
Dekoravimo elementy | katalogas.
gamyba: Dekoravimo
1. Darzoviy elementy
pjaustiniai. gamybos schemos
2. Vaisiy sausuciai. ir nuotraukos:
3. Sario krepseliai. 1. Darzoviy
4. Sokolade mirkyti | pjaustiniai.
vaisiai ar uogos ir kt. | 2. Vaisiy
sausuciai.
Mokymo metodai — 3. Strio
praktinis darbas, krepseliai.
atvejy analizé. 4. Sokolade
mirkyti vaisiai ar
uogos ir kt.
2. Sriuby patiekimas | Mokoma patiekti ir Sriuby Restoranas
ir dekoravimas. dekoruoti sriubas: technologinés ,»Carskoje selo”,
1. Burokéliy sriuba su | kortelés ir patiekaly
baravykais. patiekimo ir patiekimo ir
2. Rusiska bulviené ir | dekoravimo dekoravimo
kt. nuotraukos: darbo vieta.
1. Burokéliy Adresas:
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Mokymo metodai —

sriuba su

Saltoniskiy g. 9,

praktinis mokymas, baravykais. (PLC
atvejy analize. 2. RusiSka »Panorama®),
bulviené ir kt. LT-50369,
Vilnius.
3. Karsty zuvies Mokoma patiekti ir Karsty zuvies Restoranas

patiekaly patiekimas | dekoruoti karStus patiekaly »Carskoje selo®,
ir dekoravimas. Zuvies patiekalus: technologinés patiekaly
1.Grill kepta skumbré. | kortelés ir patiekimo ir
2. Bulvés riekelés su | patiekimo ir dekoravimo
tunu ir kt. dekoravimo darbo vieta.
nuotraukos: Adresas:
Mokymo metodai — 1.Grill kepta Saltoniskiy g. 9,
praktinis mokymas, skumbreé. (PLC
atvejy analizé. 2. Bulvés riekelés | ,,Panorama‘),
su tunu ir kt. LT-50369,
Vilnius.
4 Kar$ty mésos Mokoma patiekti ir Karsty mésos Restoranas

patiekaly patiekimas

ir dekoravimas.

dekoruoti karStus
meésos patiekalus:
1.Grill kepta vistienos
file.

2. Grill kepta
kiaulienos sprandiné.
3. Grill kepta
kiaulienos nugariné ir

kt.

Mokymo metodai —
praktinis mokymas,

atvejy analize.

patiekaly
technologinés
kortelés ir
patiekimo ir
dekoravimo
nuotraukos:
1.Grill kepta
vistienos filé.
2. Grill kepta
kiaulienos
sprandiné.

3. Grill kepta

kiaulienos

»carskoje selo®,
patiekaly
patiekimo ir
dekoravimo
darbo vieta.
Adresas:
Saltoniskiy g. 9,
(PLC
»,Panorama®),
LT-50369,

Vilnius.
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nugariné ir Kt.

5.Karsty kiausiniy, Mokoma patiekti ir Karsty kiausiniy | Restoranas 3
varskes patiekaly dekoruoti karStus ir varskés ,»Carskoje selo®,
patiekimas ir kiauSiniy, varskeés patiekaly patickaly
dekoravimas. patiekalus: technologinés patiekimo ir
1. Varske idarytas kortelés ir dekoravimo
omletas. patiekimo ir darbo vieta.
2. KaimiSka dekoravimo Adresas:
kiauSiniené su desrele | nuotraukos: Saltoniskiy g. 9,
ir kt. 1. Varske jdarytas | (PLC
omletas. »Panorama*®),
Mokymo metodai — 2. Kaimiska LT-50369,
praktinis mokymas, kiauSiniené su Vilnius.
atvejy analizé. desrele ir kt.
6.Karsty darzoviy Mokoma patiekti ir Karsty darzoviy Restoranas 3
patickaly patiekimas | dekoruoti karStus patiekaly ,»Carskoje selo”,
ir dekoravimas. darzoviy patiekalus: technologinés patickaly
1. Darzoviy blyneliai | kortelés ir patiekimo ir
su voveraiciy padazu. | patiekimo ir dekoravimo
2. Zemaiéiy blynai. dekoravimo darbo vieta.
3. Darzoviy uzkepélé | nuotraukos: Adresas:
ir kt. 1. Darzoviy Saltoniskiy g. 9,
blyneliai su (PLC
Mokymo metodai — voveraiéiy »Panorama*®),
praktinis mokymas, padazu. LT-50369,
atvejy analizé. 2. Zemaiéiy Vilnius.
blynai.
3. DarZoviy
uzkepelé ir kt.
7. Salty patiekaly Mokoma patiekti ir Salty patiekaly Restoranas 12
(saloty, kiausiniy dekoruoti Saltus technologinés »Carskoje selo®,
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patiekaly, mésos patiekalus: kortelés ir patickaly
patickaly, Zuvies 1. Darzoviy salotos su | patiekimo ir patiekimo ir
patickaly) vistiena. dekoravimo dekoravimo
patiekimas ir 2. Vistienos salotos. nuotraukos: darbo vieta.
dekoravimas. 3. Pupeliy ir keptos 1. Darzoviy Adresas:
duonos salotos. salotos su Saltoniskiy g. 9,
4. Silkiy uzkandeéle. vistiena. (PLC
5. Vistienos vyniotinis | 2. Vistienos »Panorama®),
su omletu. salotos. LT-50369,
6. Jdaryta vista. 3. Pupeliy ir Vilnius.
7. Rinkinys prie keptos duonos
degtinés ir kt. salotos.
4. Silkiy
Mokymo metodai — uzkandélé.
praktinis mokymas, 5. Vistienos
atvejy analize. vyniotinis su
omletu.
6. Jdaryta vista.
7. Rinkinys prie
degtinés ir kt.
8.Salty ir karsty Mokoma patiekti ir Salty ir karsty Restoranas
saldziyjy patiekaly | dekoruoti Saltus ir saldziyjy ,»Carskoje selo”,
patiekimas ir karStus saldzius patiekaly patiekaly
dekoravimas. patiekalus: technologinés patiekimo ir
1.Spanguoliy kisielius | kortelés ir dekoravimo
su grietinéle. patiekimo ir darbo vieta.
2. Varskeés kremas su | dekoravimo Adresas:
vysniom. nuotraukos: Saltoniskiy g. 9,

3. Sluoksniuotas
gardésis.

4. Morenginis desertas

1.Spanguoliy
kisielius su

grietin¢le.

(PLC
»,Panorama®),
LT-50369,
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ir kt. 2. Varskés kremas | Vilnius.
su vysniom.
Mokymo metodai — 3. Sluoksniuotas
praktinis mokymas, gardeésis.
atvejy analizé. 4. Morenginis
desertas ir kt.
9.Karsty ir Salty Mokoma patiekti ir Karsty ir Salty Restoranas
gérimy patiekimas ir | dekoruoti karstus ir gérimy ,»Carskoje selo®,
dekoravimas. Saltus gérimus: technologinés patickaly
1. Kava ,,Creme kortelés ir patiekimo ir
Brulee®. patiekimo ir dekoravimo
2. Airiska kava. dekoravimo darbo vieta.
3. Trinty vaisiy nuotraukos: Adresas:

kokteilis

4. Gaivusis kokteilis
HKatpédele®.

5. Saltas kavos
kokteilis ,,Charlie* ir
kt.

Mokymo metodai —
praktinis mokymas,

atvejy analize.

1. Kava ,,Creme
Brulee®.

2. Airiska kava.
3. Trinty vaisiy
kokteilis

4. Gaivusis
kokteilis
HKatpedeéle®.

5. Saltas kavos
kokteilis
»,Charlie® ir kt.

Saltoniskiy g. 9,
(PLC
»Panorama*®),
LT-50369,

Vilnius.

10. Konditerijos
(miltiniy) gaminiy
patiekimas ir

dekoravimas.

Mokoma patiekti ir
dekoruoti konditerijos
(miltiniy) gaminiy
patiekalus:

1. Strudelis su varske.
2. Lietiniai su trintoms

uogoms.

Konditerijos
(miltiniy) gaminiy
technologinés
kortelés ir
patiekimo ir
dekoravimo

nuotraukos:

Blynin¢ ,,La
Crepe®,
patiekaly
patiekimo ir
dekoravimo
darbo vieta.

Adresas:
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3.Apkepti koldiinai su

1. Strudelis su

Saltoniskiy g. 9,

grybais. varske. (PLC
4. Pica perlenkta su 2. Lietiniai su “Panorama®),
juros gérybém. trintoms uogoms. | LT-50369,
5. Pica ,,Sefo 3.Apkepti Vilnius.
specialioji* ir kt. koldiinai su
grybais.
Mokymo metodai — 4. Pica perlenkta
praktinis mokymas, su jiiros gérybém.
atvejy analizé. 5. Pica ,,Sefo
specialioji* ir kt.
11. SavarankiSka Savarankiskas Savarankiskos Restoranas

uzduotis.

nurodyty dekoravimo
elementy
pagaminimas ir
uzduotyje nurodytos
patiekaly grupés
patiekimas ir
dekoravimas.
Atlikimo kokybés
vertinimas.

Mokymo metodas —

savarankiskas darbas.

uzduoties varianty
aprasSymas ir
vertinimo

kriterijai.

,»Carskoje selo”,
patiekaly
patiekimo ir
dekoravimo
darbo vieta.
Adresas:
Saltoniskiy g. 9,
(PLC
»Panorama®),
LT-50369,

Vilnius.

Mokytojy mokytojo (-y) darbo patirtis ir kompetencijos.

Algirdas Furmanavicius, UAB Vicitiny restorany grupé* kokybés skyriaus vadovas;

Rimantas Gintvilis, UAB ”Vi¢itiny restorany grupé* vyriausiasis technologas;

Tatjana Voroneckaja, UAB Vicitiny restorany grupé® technologeé.
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Lietuvos pramonininky konfederacijos Ekonomikos ir finansy departamento direktorius

Sigitas Besagirskas
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Pildoma po akreditacijos:
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Programos akreditacijos galiojimo terminas (nurodyti data,
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PROFESIJOS MOKYTOJU/DESTYTOJU PATIEKALU PATIEKIMO IR
DEKORAVIMO TECHNOLOGINIY KOMPETENCIJUJ TOBULINIMO PROGRAMOS
RENGIMUI NAUDOTA LITERATURA

1. Bankauskiené N., Augustiniené A., Ciu¢iulkien¢ N. (2008). Patarimai rengiantiems
Mokykly vadovy, jy pavaduotojy ugdymui, ugdyma organizuojaniy skyriy vedé¢jy,
mokytojy, pagalbos mokiniui specialisty Kvalifikacijos tobulinimo programas. Mokytojy
kompetencijos centras.

2. UAB Vicitny restorany grupé” techniné dokumentacija.

3. Lauzackas R., Dienys V. (2004). Profesijos mokytojy strateginiy kompetencijy
nustatymo ir jy kvalifikacijos tobulinimo moduliy rengimo metodika. Vilnius, Profesinio
mokymo metodikos centras.

4. Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro jsakymas (2007m. gruodzio 3 d. Nr.
ISAK-2333) ,,Dél Praktinio profesinio mokymo iStekliy plétros programos patvirtinimo*
bei jo pakeitimai: 2010m. birzelio 2 d. Nr. V-815, 2011m. kovo 17 d. Nr. VV-440, 2011m.
lapkricio 2 d. Nr. V-2053, 2012m. vasario 8 d. Nr. V-235, 2012m. geguzés 7 d. Nr. V-759.
5. Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro jsakymas (2007 m. lapkri¢io 23 d. Nr.
ISAK-2275) ,,Dél mokykly vadovy, jy pavaduotojy ugdymui, ugdymg organizuojanciy
skyriy vedéjy, mokytojy, pagalbos mokiniui specialisty kvalifikacijos tobulinimy programy
tvarkos apraso patvirtinimo*®.

6. Lietuvos Respublikos $vietimo ir mokslo ministro jsakymas (2007 m. kovo 29 d. Nr.
ISAK- 556) ,,Dél valstybiniy ir savivaldybiy mokykly vadovy, jy pavaduotojy ugdymui,
ugdymg organizuojanc¢iy skyriy ved€jy, mokytojy, pagalbos mokiniui specialisty
kvalifikacijos tobulinimo nuostaty patvirtinimo*.

7. Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro jsakymas (2008 m. sausio 22 d. Nr.
ISAK-130) ,,D¢l Svietimo ir mokslo ministro 2007 m. kovo 29 d. jsakymo Nr. ISAK-556
,Del valstybiniy ir savivaldybiy mokykly vadovy, jy pavaduotojy, ugdyma organizuojanciy
skyriy vedéjy, mokytojy, pagalbos specialisty kvalifikacijos tobulinimo nuostaty
patvirtinimo” pakeitimo”.

8. Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro jsakymas (2008 m. sausio 22 d. Nr.
ISAK-131 ,,Dé¢l Svietimo ir mokslo ministro 2007 m. balandzio 3 d. jsakymo Nr. ISAK-
591) “Dél Profesijos mokytojy kvalifikacijos tobulinimo nuostaty” pakeitimo.
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