PROFESIJOS MOKYTOJU / DESTYTOJU TECHNOLOGINIU KOMPETENCIJU
TOBULINIMO PROGRAMA

1. Tiekéjas
1.1. Tiekéjo rekvizitai (kodas, adresas, Lietuvos pramonininky konfederacija
pasto indeksas, telefonas, faksas, el. Imonés kodas 110058241
pastas, atsiskaitomoji sgskaita) A.Vienuolio g. 8, LT — 01104Vilnius
Tel. 85 2431067, faks. 85 2125209
El. pastas: stazuotes@Ipk.It
A.s. Nr. LT057044 0600 0150 5642
1.2. Tiekéjo atsakingo asmens vardas ir Sigitas Besagirskas
pavardé

2.1. Programos pavadinimas

Desertiniy patiekaly gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

2.2. Programos lygis — nacionaliné

2.3. Programos vykdytojas — Ugdymo plétotés centras

3. Programos rengéjai

Ingrida Gustiené, UAB ,,Perkiino namai* bendrasavininké ir restorany direktore;
Eglé Dilkiené, Lietuvos viesbuciy ir restorany asociacijos vykdancioji direktore;
Janina Jasitinien¢, VS] Panevézio darbo rinkos mokymo centro prekybos ir paslaugy mokymo

skyriaus vadove.

4. Programos anotacija

Desertiniy patiekaly gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa yra parengta
vykdant Praktinio profesinio mokymo iStekliy plétros programos projekta ,,Profesijos mokytojy ir
déstytojy technologiniy kompetencijy tobulinimo sistemos sukiirimas ir jdiegimas® (toliau
Projektas). Praktinio profesinio mokymo istekliy plétros programoje, patvirtintoje Lietuvos
Respublikos $vietimo ir mokslo ministro 2007 m. gruodzio 3 d. jsakymu Nr. ISAK - 2333
(programos pakeitimas LR Svietimo ir mokslo ministro 2008 m. gruodzio 4 d. jsakymu Nr. ISAK —

3329), pazymima, kad Lietuvos profesinio mokymo sistemos raidai didele jtaka turéjo Salies tkio
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pokyciai. Integracija ] pasaulio ekonoming sistemg ir intensyvi konkurencija bei poreikis didinti
darbo nasuma 1émé radikalig technologing kaita Salies jmonése. Atsirado atotrtkis tarp maitinimo
jmonése bei mokymo institucijose naudojamy technologijy. Tokia situacija skatina profesijos
mokytojus prisitaikyti prie besikei¢ian¢iy sglygy ir mokiniy praktiniams jgudziams formuoti
naudoti paZangiausia technologine jranga. Si programa sudaryta atsizvelgiant j profesijos mokytojy
apklausos metu nustatytus poreikius tobulinti netradiciniy zaliavy, jy miSiniy panaudojimo
galimybiy, gaminant  desertinius patickalus, moderniy deserty gamybos bei  patiekimo
technologines kompetencijas.

Programos tikslas — tobulinti profesijos mokytojy/déstytojy desertiniy patickaly gamybos
technologines kompetencijas.

Pagrindiniai programos uzdaviniai:

1. Supazindinti su desertiniy patiekaly gamybos technologiniy procesy organizavimu jvairiose
Lietuvos jmonése;

2. Supazindinti su desertiniy patiekaly gamybos technologijy naujovémis ir plétros tendencijomis
Lietuvoje ir uzsienyje;

3. Tobulinti netradiciniy zaliavy bei jy miSiniy, produkty naudojimo ir pritaikymo gaminant
desertinius patiekalus technologines kompetencijas;

4. Tobulinti moderniy deserty gamybos bei patiekimo technologines kompetencijas.

Programg sudaro 4 moduliai: du bendrieji, kuriy bendra trukmé — 24 val. ir du specialieji. Bendra
programos trukmé — 144 val. Siekdamas gauti programos baigimo paZzyméjima, profesijos
mokytojas turi baigti mokyma pagal visus bendruosius modulius ir bent vieng specialyjj.

Programos tiksliné grupé (dalyviai) — profesinio mokymo institucijy mokytojai, rengiantys
specialistus viesbuciy, restorany ir vieSojo maitinimo jmoniy Sektoriui. 1Sankstinio pasirengimo is
programos tikslinés grupés (dalyviy) nereikalaujama.

Mokymams bus naudojami instruktavimo, pazintinio vizito, jtraukiancios paskaitos, diskusijos,
praktinio mokymo ir savarankisko darbo metodai.

Mokymams bus naudojama jvairi mokymo medZiaga: paskaity konspektai, skaidrés, jrenginiy
naudojimo ir eksploatavimo instrukcijos, vieSojo maitinimo jmoniy dokumentacija (technologinés ir
kalkuliacinés kortelés, geros higienos praktikos dokumentai). Mokymo medziaga (elektronine
forma) bus patalpinta Projekto informacinéje sistemoje -

www.upc.smm.lt/projektai/sistema/modelis - ir pateikta kiekvienam mokymo dalyviui pries

prasidedant mokymams.

Profesijos mokytojo jgytos technologinés kompetencijos bus vertinamos ,,jskaityta/ nejskaityta“,

parengus numatytas praktines uzduotis. Praktiniy geb&jimy vertinimui bus skirtas zaliavy krepselis,
2
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i$ kurio profesijos mokytojas privalés paruosti moderny SiuolaikiSkg desertg ir desertg, panaudojant
netradicines Zzaliavas. Praktiné uzduotis apims visg pasirinkto desertinio patickalo ruo§imo
technologinj procesa.

Profesijos mokytojy mokymas pagal programag vyks pagal i§ anksto su mokytoju suderintg
individualy grafika UAB ,,Perkiino namai“ restorane ,,Daugirdas®“, UAB ,Palangos tauras‘

restorane ,,Zuving* bei UAB ,,Metos* mokymo centre.

5. Programos tikslas/paskirtis

Tobulinti profesijos mokytojy/déstytojy desertiniy patickaly gamybos technologines kompetencijas.

6. Programos uzdaviniai:

6.1. SupazZindinti su desertiniy patickaly gamybos technologiniy procesy organizavimu jvairiose
Lietuvos jmonése.

6.2. Supazindinti su desertiniy patiekaly gamybos technologijy naujovémis ir plétros tendencijomis
Lietuvoje ir uzsienyje.

6.3. Tobulinti netradiciniy Zaliavy bei jy miSiniy, produkty naudojimo ir pritaikymo gaminant
desertinius patiekalus technologines kompetencijas.

6.4. Tobulinti moderniy deserty gamybos bei patiekimo technologines kompetencijas.

7. Programos struktiira

Programa sudaro keturi moduliai: du bendrieji ir du specialieji.

Modulio kodas Modulio pavadinimas Mokymo
trukme,
val.

Bendrieji moduliai
B.3.1 Desertiniy patiekaly gamybos technologiniy procesy 12

organizavimas

B.3.2. Desertiniy patiekaly gamybos technologijy naujovés ir 12

plétros tendencijos

Specialieji moduliai
S.3.1. Netradiciniy zaliavy bei jy miS$iniy, produkty naudojimas 60

ir pritaikymas gaminant desertinius patiekalus
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| S.3.2.

| Moderniy deserty gamyba bei patiekimas

60 |

Bendrieji moduliai yra privalomi visiems pagal programg besimokantiems mokytojams. Specialieji

moduliai yra mokytojo pasirenkami. Siekdamas gauti kvalifikacijos tobulinimo pazyméjima

mokytojas turi baigti mokyma pagal visus bendruosius modulius ir bent vieng specialyjj.

8. Mokymo turinys

Bendrieji moduliai

Pirmojo bendrojo modulio kodas ir pavadinimas

B.3.1. Desertiniy patiekaly gamybos technologiniy procesy organizavimas

Modulio paskirtis

Supazindinti su desertiniy patiekaly gamybos technologiniy procesy organizavimu jvairiose

Lietuvos jmonése.

Mokymo elementai ir jy aprasymas

Mokymo elemento | Mokymo turinys | Mokymui skirta Mokymo vieta | Mokymo
eil. Nr. ir medZiaga ir jos aprasas trukmeé, val.
pavadinimas

1. Desertiniy Bendrovés UAB ,,Palangos tauras“ | Viesbucio 6
patickaly gamybos | maitinimo jmoniy | pristatymas. »Alka*

technologinio tinklo Zodinis bei konferencijy

proceso
organizavimas
UAB ,,Palangos

tauras“.

vaizdinis
pristatymas:
struktiira, istorija,
veiklos kryptys,
perspektyva,
teikiamos
paslaugos,
rinkodara,
darbuotojy
adaptacija ir
motyvacija.

Desertiniy

UAB ,,Palangos tauras*
informaciné —

reklaminé medZziaga.

Nuoroda j imonés
interneto svetaing:

http://www.zuvine.lt

sale ir restorano
., Zuving*
gamybings,
prekybinés ir
administracinés
patalpos. J.
Basanaviciaus
g. 37A,
LT-00153,
Palanga.
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patiekaly
asortimentas
bendrovés
maitinimo
imonése,
valgiarasc¢io
sudarymo ir
atnaujinimo
principai,
sezoniSkumas,
paklausos
tyrimas,
naudojama
jranga, darby
organizavimas,
pagrindinés
technologinés
operacijos ir
higienos
reikalavimy
prieziiira.
Mokymo metodai
— paskaita,
pazintinis vizitas,
diskusija su
bendrovés
administracija,
gamybos vadovu,
virtuves
darbuotojais,
klausimy /

atsakymy sesijos.

2. Desertiniy
patiekaly gamybos

Bendrovés

maitinimo jmoniy

UAB ,,Perkiino namai*

pristatymas.

Viesbucio

,Daugirdas*
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technologinio
proceso
organizavimas
UAB ,,Perkuno

namai“.

tinklo zodinis bei
vaizdinis
pristatymas:
struktiira, istorija,
veiklos kryptys,
perspektyva,
teikiamos
paslaugos,
rinkodara,
darbuotojy
adaptacija ir
motyvacija.
Desertiniy
patiekaly
asortimentas
bendrovés
maitinimo
imonése,
valgiarasc¢io
sudarymo ir
atnaujinimo
principai,
sezoniSkumas,
paklausos
tyrimas,
naudojama
jranga, darby
organizavimas,
pagrindinés
technologinés
operacijos ir
higienos
reikalavimy

prieziiira.

UAB ,,Perkiino namai*
informaciné —

reklaminé medziaga.

Nuoroda j imonés
interneto svetaing:

http://www.daugirdas.lt

konferencijy
sale ir restorano
gamybineés ir
prekybinés
patalpos.

T. Daugirdo g.
4, LT-44279,

Kaunas.
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Mokymo metodai
— paskaita,
pazintinis vizitas,
diskusija su
bendrovés
administracija,
gamybos vadovu,
virtuves

darbuotojais,

klausimy /
atsakymy sesijos.
3. Mokytojo Aplankyty Reikalavimai ataskaitai | Viesbucio 2
ataskaita. imoniy bei vertinimo kriterijai. | ,,Daugirdas*
palyginimas ir konferencijy
informacijos apie salé.
desertiniy T. Daugirdo g.
patiekaly 4, LT-44279
technologinio Kaunas.
proceso

organizavimg
apibendrinamas.
Savarankiskas

darbas.

Mokytojy mokytojo (-y) darbo patirtis ir kompetencijos

Rata Sakalauskiené, UAB ,,Palangos tauras savininké;
Algirdas Gecas, restorano ., Zuviné“ virtuves Sefas;
Ingrida Gustieng, restorany ,,Perkiino namai*, ,,Daugirdas®, ,,Servus‘ vadové¢ ir bendrasavininké;

Janina Galubaviciené, restorano ,,Daugirdas” gamybos vadové.

Antrojo bendrojo modulio kodas ir pavadinimas

B.3.2. Desertiniy patiekaly gamybos technologijy naujovés ir plétros tendencijos.

Modulio paskirtis




Supazindinti profesijos mokytojus su desertiniy patickaly gamybos technologijy naujovémis ir

plétros tendencijomis Lietuvoje ir uzsienyje.

Mokymao elementai ir jy apra§ymas

Mokymo elemento | Mokymo turinys Mokymui Mokymo vieta ir | Mokymo trukmé,
eil. Nr. ir skirta jos apraSymas val.
pavadinimas medziaga
1. Desertiniy Supazindinama su Filmuota Mokymo centras, | 6
patickaly gamybos | desertiniy patickaly | medZiaga Metos UAB, J.
technologijy gamybos »S0us Vide Jasinskio 16 f,
naujovés, naudojant | technologinémis technologijy LT-01112
pazangiausia naujovémis koncepcija“. Vilnius.
Siuolaiking technikg. | Lietuvos ir uzsienio

jmonése, naujy Paskaitos

medziagy ir jrangos | Skaidrés

pasitla, naujais

gaminiais ir pan. Nuoroda j

Naujy jrengimy jmonés

pristatymas: Sous interneto

Vide technologija, svetaing:

panaudojant
cirkuliatoriy,
vakuumavimo
aparata, intensyvaus
vésinimo spinta;
multifunkciniai
jrenginiai —
VarioCooking
gaminimo centras,

Termomixas ir kt.

Mokymo metodai —

paskaita,

http://www.me

tos.com
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demonstracija,

diskusija.

2. Desertiniy

patiekaly gamybos ir

patiekimo
tendencijos
Lietuvoje bei

uzsienyje.

Supazindinama su
desertiniy patiekaly
gamybos
statistiniais ir
ekonominiais
rodikliais, gaminiy
rinkos plétros
tendencijomis
Lietuvoje ir
uzsienyje, darbo
jégos paklausa ir
pasitla, naujais
gamybos
organizavimo
principais,
aukstosios virtuvés
mados, desertiniy
patiekaly vartojimo
kulinarinés
prognozémis, jy
pasiila ir paklausa
viesojo maitinimo
jmonése Lietuvoje
ir uzsienyje.
Mokymo metodai —
paskaita, diskusija,
klausimy /

atsakymuy sesija.

Paskaitos
skaidrés
“Desertiniy
patiekaly
gamybos ir
patiekimo
tendencijos
Lietuvoje bei

uzsienyje*.

Lietuvos
viesbuciy ir
restorany
asociacija,
konferencijy
sale.

Vytenio 9/25,
LT-03113,
Vilnius.

3.Mokytojo
projektas ,Jgyty
Ziniy pritaikymas

profesinio rengimo

Mokytojas su
kolegomis parengia
projekta, kuriame

pateikia sitilymus,

Reikalavimai
projektui ir
vertinimo

kriterijai.

Lietuvos
viesbuciy ir
restorany

asociacija,
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procese”. kaip Zinios apie konferencijy

desertiniy patiekaly salé.

ruosimo, Vytenio 9/25,
dekoravimo ir LT-03113,
patiekimo Vilnius.

technologines
naujoves ir plétros
tendencijas
tendencijos
atsispindés
profesinio rengimo
procese.

Mokymo metodai —
savarankiskas
projekto rengimas,
pristatymas,

diskusija.

Mokytojy mokytojo (-y) darbo patirtis ir kompetencijos

Audroné¢ Jurkynien¢, Metos UAB generaliné direktor¢;
Rita Siusien¢, konditerijos cecho ,,Beatri¢és saldumynai® konditerinio cecho gamybos vadoveé ir
Lietuvos restorany vyriausiyjy viréjy ir konditeriy asociacijos prezidenté;

Eglé Dilkiené, Lietuvos vieSbuciy ir restorany asociacijos vykdancioji direktoré.

Specialieji moduliai

Modulio kodas ir pavadinimas

S.3.1. Netradiciniy zaliavy bei jy miSiniy, produkty naudojimas ir pritaikymas gaminant desertinius

patiekalus

Modulio paskirtis

Tobulinti netradiciniy Zaliavy bei jy miSiniy, produkty naudojimo ir pritaikymo gaminant

desertinius patiekalus technologines kompetencijas.
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Mokymo elementai ir jy apra§ymas

Mokymo elemento

Mokymo turinys

Mokymui skirta

Mokymo vieta

Mokymo trukmé,

eil. Nr. ir medZiaga ir jos apraSymas | val.
pavadinimas
1. Sokolado Sokolado Filmuota Restorano 6
panaudojimas ir panaudojimas ir medziaga »,Daugirdas”
interpretacija interpretacija ,, Virtuvés saldziyjy
ruoSiant desertinius | ruoSiant karsta chemija su patiekaly
patiekalus. klasikinj Sokolada, | virtuvés Sefu ruosimo
Sokoladinj fondiu, Hestonu skyrius. T.
karamelinj Sokolado | Bliumentaliu. Daugirdo g. 4,
torta ir Sokoladas." LT-44279,
Sokoladinius Technologinés | Kaunas.
putésius. kortelés:
Mokymo metodai — | 1. Karstas
pristatymas, Sokoladas.
instruktavimas, 2. Klasikinis
praktinis mokymas, Sokoladinis
atvejy analizé. fondiu.
3. Karamelinio
Sokolado
tortas.
4. Sokoladiniai
putésiai.
2. Stingdan¢iyjy ir | Zelatinos, agaro ir | Stingdanciyjy ir | Restorano 6
tirStinanciyjy kity stingdanciyjy tirStinan¢iyjy »,Daugirdas“
medZiagy bei tirStinanciyjy medZiagy saldziyjy
panaudojimas ir medziagy panaudojimo patiekaly
pritaikymas panaudojimas, rekomendacijos. | ruosimo
gaminant desertinius | gaminant Receptiros: skyrius. T.
patiekalus. desertinius 1. Apelsiny Daugirdo g. 4,
patiekalus apelsiny skonio LT-44279,
skonio Panna Cota, Panna Cota. | Kaunas.

kisieliy su vaisiy

2. Kisielius su
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gabaliukais, pyraga vaisiy

,»,Jogurt Limette® ir gabaliukais.

jogurtinj — 3. Pyragas

kiauSininj torta. »Jogurt

Mokymo metodai — limette™.

pristatymas, 4. Jogurtinis —

instruktavimas, kriauSinis

praktinis mokymas, tortas.

atvejy analize.
3. Glaisty ir glaziry | Desertiniy patiekaly | Receptiiros: Restorano
panaudojimas ir — torto su Jelly, 1. Tortas su ,Daugirdas”
pritaikymas Saint Germain ir Jelly. saldziyjy
gaminant desertinius | persipaniniy deserty | 2. Saint patiekaly
patiekalus. - ruoSimas, Germain. ruosimo

panaudojant 3. Persipaniniai | skyrius. T.

paruostus glaistus, desertai. Daugirdo g. 4,

cukrines jvairiy LT-44279,

skoniy glaziiras bei Kaunas.

cukraus glaziiros

papuosimus.

Mokymo metodai —

pristatymas,

instruktavimas,

praktinis mokymas,

atvejy analizé.
4. Grietinélés Desertiniy patiekaly | Grietinélés Restorano
misiniy —vanilinio kremo, | miSiniy ,Daugirdas”
panaudojimas vyniotinio su naudojimo saldziyjy
gaminant kremus. varskés kremu ir rekomendacijos | patiekaly

pyragaiciy ir darbo proceso | ruoSimo

~Spanguolé* - aprasas. skyrius.

ruoSimas, Receptiiros: T. Daugirdo g.

panaudojant jvairius | 1. Vanilinis 4, LT-44279,

grietinelés misinius kremas. Kaunas.

12




(augalinius, ilgo 2. Vyniotinis

galiojimo su varskés

natdralius) ir jvairiy kremu.

skoniy standiklius. | 3. Pyragaitis

Mokymo metodai — ~Spanguolé-

pristatymas,

instruktavimas,

praktinis mokymas,

atvejy analize.
5. Idary Desertiniy patiekaly | Paruosty idary | Restorano
panaudojimas ir — Horno keksiuky | panaudojimo ,Daugirdas”
pritaikymas ir var§kés pyrago su | rekomendacijos | saldziyjy
gaminant desertinius | avietémis - ir darbo proceso | patiekaly
patiekalus. ruosimas, aprasas. ruosimo

panaudojant Salto Receptiros ir skyrius.

ir karsto (termiSkai | nuotraukos: T. Daugirdo g.

stabilius) paruoSimo | 1. Horno 4, L. T-44279,

kremus, varskés ir keksiukai. Kaunas.

kitus jdarus. 2. Varskeés

Mokymo metodai — pyragas su

pristatymas, avietémis.

instruktavimas,

praktinis mokymas,

atvejy analizé.
6. Egzotiniy vaisiy, | Egzotiniy vaisiy ir | Receptiiros: Restorano
uogy, darzoviy uogy (Svieziy, 1. Tortas ,Daugirdas”
panaudojimas konservuoty, »-Egzotika“. | saldZiyjy
gaminant desertinius | saldyty, vaisiy — 2. Tortas patiekaly
patiekalus. darzoviy tyriy) ,Pasiflory ruosimo

panaudojimas, kava“. skyrius.

gaminant T. Daugirdo g.

desertinius 4, LT-44279,

patiekalus — torta Kaunas.

»Egzotika® ir
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,,Pasiflory kava.
Mokymo metodai —
pristatymas,
instruktavimas,
praktinis mokymas,

atvejy analize.

7. KiauSiniy Desertiniy patiekaly | KiauSiniy Restorano
produkty — Vanilinés parfe ir | produkty ,Daugirdas”
panaudojimas ir desertéliy asortimento saldziyjy
pritaikymas »-Macaroon* - pristatymas, patiekaly
gaminant desertinius | ruoSimas, panaudojimo ruosimo
patiekalus. panaudojant rekomendacijos. | skyrius.

pasterizuotas Receptiiros: T.Daugirdo g.4,

kiauSiniy, baltymy, | 1. Vaniliné LT-44279,

tryniy mases bei parke. Kaunas.

miltelius, melanza, 2. Desertéliai

creme brulee ir »,Macaroon“.

parfe misSinius.

Mokymo metodai —

pristatymas,

instruktavimas,

praktinis mokymas,

atvejy analizé.
8. MiSiniy, Desertiniy patiekaly | MiSiniy, Restorano
pagreitinanciy ir — Rantinio bei pagreitinanciy ir | ,,Daugirdas”
pagerinanciy lakstinio biskvity, pagerinanciy saldziyjy
technologinj morenginio ir technologinj patiekaly
procesa, plikytos teSlos procesa, ruosimo
panaudojimas pusgaminio — asortimento skyrius.
desertiniy patiekaly | ruoSimas, pristatymas. T.Daugirdo g.4,
gamybai. panaudojant jvairius | Receptiiros: LT-44279,

pagreitinancius ir 1. Rantinis Kaunas.

pagerinancius biskvitas.

technologinj 2. Lakstinis
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procesa misinius.
Mokymo metodai —
pristatymas,

instruktavimas,

biskvitas;
3. Biskvitas
vyniotiniui.

4. Morenginis

praktinis mokymas, pusgaminis.
atvejy analize. 5. Plikytos
teslos
pusgaminis.
9. Skoniniy ir Desertiniy patiekaly | Pasty, esencijy, | Restorano
aromatiniy — lazdyno riesuty dazikliy, »,Daugirdas“
medziagy torto, braskinio prieskoniy ir saldziyjy
panaudojimas ir var$kés pyrago ir kity skoniniy patiekaly
pritaikymas marcipaninio bei aromatiniy | ruoSimo
gaminant desertinius | pyrago su abrikosais | medziagy skyrius.
patiekalus. - ruoSimas, asortimento T.Daugirdo g.4,
panaudojant pastas, | pristatymas. LT-44279,
esencijas, daziklius, | Receptiiros: Kaunas.
prieskonius ir kitas | 1. Lazdyno
skonines bei rieSuty
aromatines tortas.
medziagas. 2. Braskinis
Mokymo metodai — varskeés
pristatymas, pyragas.
instruktavimas, 3. Marcipani-
praktinis mokymas, nis pyragas
atvejy analize. su
abrikosais.
10. Paruosty kremy | Desertiniy patiekaly | Paruosty kremy | Restorano
panaudojimas bei — plikyto bei naudojamy »,Daugirdas”
pritaikymas varskés sviestinio restorane saldziyjy
gaminant desertinius | kremy, kapucino »,Daugirdas”, patiekaly
patiekalus. torto su limetomis ir | asortimento ruosimo
plikyto varskeés pristatymas. skyrius.
pyrago - ruoSimas, | Receptiiros: T. Daugirdo g.
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naudojant paruoStus | 1.  Plikytas 4, L. T-44279,
riebalinius ir kremas. Kaunas.
plikytus kremus. 2. Varskeés
Mokymo metodai — sviestinis
pristatymas, kremas.
instruktavimas, 3. Kremas
praktinis mokymas, »,Napaleo-
atvejy analizé. nas‘.
4. Kapucino
tortas su
limetomis.
5. Plikytas
varSkés
pyragas.
11. SavarankiSka Savarankiskas Uzduociy Restorano
uzduotis. nurodyty desertiniy | varianty ,Daugirdas”
patiekaly aprasymai ir saldziyjy
paruosimas, vertinimo patiekaly
panaudojant kriterijai. ruosimo
netradicines skyrius.
zaliavas. T. Daugirdo g.
Patiekalo kokybés 4, L.T-44279
jvertinimas pagal Kaunas.
i1Svaizdg ir skonj.
Mokymo metodas —
savarankiskas
darbas.

Mokytojy mokytojo (-y) darbo patirtis ir kompetencijos

Ingrida Gustieng, restorany ,,Perkiino namai*, ,,Daugirdas®, ,,Servus‘ vadové ir bendrasavininké;
Janina Galubaviciené, restorano ,,Daugirdas* gamybos vadové;

Gendruté GaliSanskiené, restorano ,,Daugirdas® gamybos vadovés pavaduotoja.

Modulio kodas ir pavadinimas
16




S.3.2. Moderniy deserty gamyba bei patiekimas

Modulio paskirtis

Tobulinti moderniy deserty gamybos bei patiekimo technologines kompetencijas.

8.4.2. Mokymo elementai

Mokymo elemento | Mokymo turinys Mokymui skirta | Mokymo vietair | Mokymo
eil. Nr. ir medZiaga jos apraSymas trukmé, val.
pavadinimas
1. Drebutiniy Restorano Technologinés Restorano 6
saldziyjy patiekaly | ,,Daugirdas* kortelés ir ,Daugirdas”
gamyba bei drebutiniy saldziyjy | patiekaly saldziyjy patiekaly
patiekimas. patiekaly nuotraukos: ruosimo skyrius.

asortimento 1. ltaliska T. Daugirdo g. 4,

pristatymas. vaniliné LT-44279

ItaliSkos vanilinés »Panna Kaunas.

»Panna Cotta“ ir Cotta™.

7elé torto paruodimo | 2. Zelé tortas.

technologijos, darbo

organizavimas,

operacijy

nuoseklumas,

dekoravimas ir

patiekimas.

Mokymo metodai —

pristatymas,

instruktavimas,

praktinis mokymas,

atvejy analizé.
2. Pieno — kiausiniy | Restorano Technologinés Restorano 4
pagrindu ruoSiamy | ,,Daugirdas* kortelés ir ,Daugirdas”
deserty gamyba bei | deserty, ruoSiamy nuotraukos: saldziyjy patiekaly
patiekimas. pieno — kiausiniy 1. ,,Creme ruoSimo skyrius.
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pagrindu, brulee* su T. Daugirdo g. 4,
asortimentas. mélynuoju LT-44279
,Creme brulee” su pelésiniu Kaunas.
meélynuoju pelésiniu striu.
suriu, ,,Creme 2. ,,Creme
brulee* su migdoly brulee* su
traSkesiu ir Bavarois migdoly
de Lucuma traskesiu.
paruoSimo 3. Bavarois de
technologijos, darbo Lucuma.
organizavimas,
operacijy
nuoseklumas,
dekoravimas ir
patiekimas.
Mokymo metodai —
pristatymas,
instruktavimas,
praktinis mokymas,
atvejy analizeé.
3. Espuma gamyba. | Espuma ruoSimo Espumos Restorano
technologijos, gamybos ,Daugirdas”
darbas su sifonu technologijy saldziyjy patiekaly

grietinélet, pristatymas. ruoSimo skyrius.
operacijy T. Daugirdo g. 4,
nuoseklumas, Sifono grietinélei | LT-44279
panaudojimo naudojimosi Kaunas.
galimybeés. instrukcija.
Mokymo metodai —
pristatymas, Espumos
instruktavimas, receptlros.
praktinis mokymas,
atvejy analizé.

4. Silty saldziyjy Silty saldziyjy Siltyjy saldziyjy | Restorano
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patiekaly gamyba. patiekaly — obuoliy | patiekaly, »,Daugirdas“
Sarlotés, kepty ruosiamy saldziyjy patiekaly
Sokoladiniy triufeliy | restorane ruoSimo skyrius.
Sampano tesloje ir »,Daugirdas”, T. Daugirdo g. 4,
trijy skoniy asortimentas. LT-44279
Sokoladiniy triufeliy | Siltyjy saldziyjy | Kaunas.
,»Vynuogiy keke*“ - | patiekaly
paruo$imo technologinio
technologijos, proceso
dekoravimas ir apraSymas.
patiekimas.
Mokymo metodai — | Technologinés
pristatymas, kortelés ir
instruktavimas, nuotraukos:
praktinis mokymas, | 1. Obuoliy
atvejy analizé. Sarloté.
2. Kepti
Sokoladiniai
triufeliai
Sampano
teSloje.
3. Trijy skoniy
Sokoladiniai
triufeliai
., Vynuogiy
keké*.
5. Karstyjy pyragy Karstyjy pyragy - Kar$tyjy pyragy, | Restorano
gamyba bei Sokoladinio pyrago | gaminamy ,Daugirdas”
patiekimas. »Brauni*, citrininio | restorane saldziyjy patiekaly
stirio pyrago ir »,Daugirdas”, ruoSimo skyrius.

apelsininio
Sokolado pyrago -
gaminimas,

dekoravimas ir

asortimentas.

Technologinés

kortelés ir

nuotraukos:

T. Daugirdo g. 4,
LT-44279

Kaunas.
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patiekimas. 1. Sokoladinis
Mokymo metodai — pyragas
pristatymas, »Brauni,
instruktavimas, 2. Citrininis
praktinis mokymas, stirio
atvejy analize. pyragas.
3. Apelsininio
Sokolado
pyragas.
6. UzSaldyty Uzsaldyty saldziyjy | Uzsaldyty Restorano
saldziyjy patiekaly | patiekaly - saldziyjy ,Daugirdas”
gamyba bei mélynojo pelésinio | patiekaly saldziyjy patiekaly
patiekimas. stirio Serbeto, technologinio ruosimo skyrius.

ledinés braskiy
"Cassatta", vaniliniy
— Sokoladiniy ledy
ir ,,Daugirdo* ledy
torto - gamyba,
dekoravimas ir
patiekimas.
Mokymo metodai —
pristatymas,
instruktavimas,
praktinis mokymas,

atvejy analizé.

proceso
organizavimo
restorane
,Daugirdas”
pristatymas.
Ledy
asortimento, jy
skirtumy,
patiekimo
ypatumy
apraSymas.
Filmuota
medziaga:
»,Darbas
Pacojetu” ir
,, Virtuves
chemija su
virtuveés Sefu
Hestonu
Bliumentaliu.
Ledai."

T. Daugirdo g. 4,
LT-44279,

Kaunas.
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Technologinés

kortelés ir

nuotraukos:

1. Mélynojo
pelésinio
stirio
Serbetas.

2. Lediné
braskiy
"Cassatta".

3. Vaniliniai -
Sokoladiniai
ledai.

4. ,,Daugirdo*
ledy tortas.

7. Saltyjy ir karstyjy
saldziyjy padazy
gamyba ir jy
panaudojimas

desertams.

Saltujy ir karstujy
saldziyjy padazy -
avieciy, karamelinio
»Dulce de Leche”,
Sabajono,

braskiy su Modenos
balzamiku, mangy —
aitriyjy papriky -
ruosimas,
dekoravimas ir
patiekimas.
Mokymo metodai —
pristatymas,
instruktavimas,
praktinis mokymas,

atvejy analize.

Saldziyjy padazy

asortimento

pristatymas.

Technologinés

kortelés:

1. Avieciy
padazas.

2. Karamelinis
»Dulce de
Leche”
padazas.

3. Sabajono
padazas.

4. Braskiy su
Modenos
balzamiku
padazas.

5. Mangy -
aitriyjy

Restorano
,Daugirdas”
saldziyjy patiekaly
ruoSimo skyrius.
T. Daugirdo g. 4,
LT-44279
Kaunas.
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papriky

padazas.

8. Papuosimy Supazindinimas su | PapuoSimy Restorano
desertams gamyba ir | SiuolaikiSky panaudojimo, »,Daugirdas”
ju panaudojimas desertiniy patiekaly | dekoruojant saldziyjy patiekaly
dekoruojant puoSimo madomis. | saldziuosius ruosimo skyrius.
saldZiuosius Papuosimy gamyba | patiekalus T. Daugirdo g. 4,
patiekalus. ir panaudojimas restorane LT-44279

dekoruojant ,Daugirdas”, Kaunas.

saldziuosius pristatymas.

patiekalus. Dekory

Mokymo metodai — | nuotraukos.

pristatymas,

instruktavimas,

praktinis mokymas,

atvejy analizé.
9. Saldziyjy Saldziyjy patiekaly | Flambiravimo Restorano
patickaly gamyba, - kar$ty vysniy, technologijy »,Daugirdas”
panaudojant raudonajame vyne | pristatymas. saldziyjy patiekaly
flambiravimo virty kriausiy ir Restorano ruoSimo skyrius.
technologijas, ir krepy ,,Suzete* su ,Daugirdas” T. Daugirdo g. 4,
patiekimas . apelsiny padazu - saldziyjy LT-44279

gaminimas, patiekaly, Kaunas.

panaudojant ruoSiamy

flambiravimo flambiravimo

technologijas, biidu,

dekoravimas ir asortimentas.

patiekimas. Technologinés

Mokymo metodai — | kortelés ir

pristatymas, nuotraukos:

instruktavimas, 1. Karstos

praktinis mokymas, vysnios.

atvejy analize.

2. Raudonajame

vyne virtos
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Kriau$és.

3. Krepai
»ouzete™ su
apelsiny
padazu.
10. Torty ir kt. Karalisko torto, Restorano Restorano 10
konditerijos gaminiy | braskiy deserto »,Daugirdas“ »,Daugirdas“
gamyba ir »,Napoleonas*, torty ir kt. saldziyjy patiekaly
pateikimas. pistacijy konditerijos ruoSimo skyrius.
sausainéliy, gaminiy T. Daugirdo g. 4,
»Cappuccino” torto | asortimentas. LT-44279
su citriny kremu, Technologinés Kaunas.
Alfajor kortelés ir
gaminimas, nuotraukos:
dekoravimas ir 1. KaraliSkas
patiekimas. tortas.
Mokymo metodai — | 2. Braskiy
pristatymas, desertas
instruktavimas, .Napoleonas*.
praktinis mokymas, | 3. Pistacijy
atvejy analizé. sausaing¢liai.
4. ,Cappuccino”
tortas su
citriny
kremu.
5. Alfajor.
11. Savarankiska IS duoto zaliavy Uzduociy Restorano 6
uzduotis. krepselio varianty ,Daugirdas”
savarankiskai apraSymai ir saldziyjy patiekaly
paruosti moderny vertinimo ruoSimo skyrius.
Siuolaikiska desertg. | kriterijai. T.Daugirdo g.4,

Mokymo metodas —

LT-44279
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savarankiskas Kaunas.

darbas.

Mokytojy mokytojo (-y) darbo patirtis ir kompetencijos

Ingrida Gustieng, restorany ,,Perkiino namai®, ,,Daugirdas®, ,,Servus‘ vadové ir bendrasavininké;
Janina Galubaviciené, restorano ,,Daugirdas* gamybos vadové;

Gendruté Galisanskiené, restorano ,,Daugirdas® gamybos vadovés pavaduotoja.

Tiekéjas (pavadinimas)
Lietuvos pramonininky konfederacijos Ekonomikos ir finansy departamento direktorius
Sigitas Besagirskas

AV.

Pildoma po akreditacijos:

4935410041, 2012-11-13

Akredituotos Programos registracijos Nr. ir data

Programos akreditacijos galiojimo terminas (nurodyti data, 2015-11-12
iki kada)

Programa redagavo Regina Viliene, tel. +370 603 66615
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