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MODULIS B.8.1. BARMENO DARBO ORGANIZAVIMAS
1 MOKYMO ELEMENTAS. BARMENO DARBO ORGANIZAVIMAS ,,SPA VILNIUS

SANA“ BARE

1.1. UAB ,,RAMINORA¥ ,,SPA VILNIUS SANA“ RESTORANO VALGIARASTIS

SALTI UZKANDZIAI

Pomidory ir mocarelos stirio uzkandis (163 kkal)

9Lt

Karstas dziikiskas baravyky uzkandis su

apkeptomis bulvytémis (252 kkal)

16 Lt

Tuno ,,Carpaccio” su triumais,

patiekiama su rucola salotomis (116 kkal )

24 Lt

Silké su baravykais ir karStomis bulvytémis (581 kkal)

18 Lt

SALOTOS

Graikiskos salotos (390 kkal)

12 Lt

Svieziy darzoviy salotos, patiekiamos su kedro rieSutais

ir dZiovintais pomidorais, paskanintos ,,Pesto” padazu (210 kkal)

11 Lt

......

paskanintos gaiviu Zoleliy padazu (214 kkal)

13 Lt

Karstos jautienos salotos, patiekiamos su Svieziomis salotomis

ir nattiralaus jogurto bei baziliko padazu (320 kkal)

24 Lt

e
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Karstos lasiSos salotos su sojy daigais

18 Lt

SRIUBOS

Kreminé baravyky sriuba,

patiekiama su bulviy griezinéliais (135 kkal)

9,90 Lt

SPA sriuby TRIO (427 kkal):
Trinta darZoviy sriuba su pankoliais;
Brokoliy sriuba su migdolais;

Italiska darzoviené ,,Minestrone*

17 Lt

Trinta darZoviy sriuba su pankoliais,

patiekiama su skrudintomis saulégrazomis (323 kkal)

6 Lt

Gardzioji brokoliy sriuba, paskaninta migdolais (438 kkal)

9Lt

Italiska darzoviené ,,Minestrone* (129 kkal)

6 Lt

KARSTI ZUVIES PATIEKALAI

Garuose virta lasi$a su kar§tomis Svieziomis darZovémis,
patiekiama su polentos pyrageliu, salotomis ir §velniu

darzoviy padazu (549 kkal)

25 Lt

Kepta oto file, patiekiama su kar$tu darzoviy ir ryziy garnyru,

pomidory padazu bei rucola salotomis (555 kkal)

27 Lt

Keptas jiiros gaidys, paskanintas vasabi rieSutais (498 kkal)

25 Lt

pew
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KARSTI MESOS PATIEKALAI

Kalakutienos suktinukas, patickiamas su morky piuré

ir gaiviu darZoviy padazu (596 kkal)

20 Lt

Kiaulienos iSpjova, paskaninta dziovinty baravyky padazu

su bulviy kose ir kepta cukinija (390 kkal)

25 Lt

Jautienos iSpjovos didkepsnis, patiekiamas su ¢esnakine
bulviy piuré, cukinija, pomidorais ir Sokolado bei

balzamiko padazu (469 kkal)

35 Lt

Versiena raudonajame vyne, patiekiama su pomidory filé
ir vynuoginémis bulvytémis, paskaninta gaiviu

citrininiu padazu (798 kkal)

33 Lt

Vistienos uzkepélé su dziovintomis slyvomis,

paskaninta parmezano siiriu (493 kkal)

9,90 Lt

VEGETARISKI PATIEKALAI

Blyneliai su varske, pateikiami su spanguoliy tyre (509 kkal)

12 Lt

Virty bulviy kukuliai su trijy stiriy jdaru (512 kkal)

9Lt

Makarony lakstiniai su voverai¢iy padazu (727 kkal)

16 Lt

Baklazanas, jdarytas kepty darzoviy asorti,

17 Lt

= V=
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paskanintas sojos ir anc¢iuviy padazu (129 kkal)

Sveikuoliy salotos ,,Vitaminy Sokis” (235 kkal) 8 Lt
(saloty sudétis priklauso nuo sezoniskumo)

SALTI UZKANDZIAI PRIE

ALAUS AR VYNO TAURES
Strio ir vytintos jautienos ziedai (450 kkal) 13 Lt
Suktinukai su aromatiniu kumpeliu, Lt
pateikiami su Cesnakiniu kremu (229 kkal)
Pelésiniy stiriy asorti (290 kkal) 14 Lt
,,Karaliskosios” alyvuogeés jdarytos fetos siriu ir 11 Lt
migdoly riesutais (92 kkal)

Pagrandukai prie alaus su BBQ padazu (469 kkal) 12 Lt
GAIVIEJI GERIMAI

Svieziai spaustos sultys: apelsiny; greipfruty; 250 ml 5 Lt
saliery stieby-morky

Svieziai spaustos sultys: morky; obuoliy; burokéliy 250 ml S Lt
Svieziai spaustos sultys: petrazoliy-obuoliy 250 ml 9Lt
PieniSkas ledy kokteilis: vanilinis; braskinis; Sokoladinis 6 Lt

pew
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Natiiral@is vaisiy kokteiliai: braskiy-kiviy-persiky;

meliono-ananaso; banany-braskiy; 9Lt
juodyjy serbenty-ananasy-avieciy

Duonos gira; Coca-cola; Fanta; Sprite 330 ml 4Lt
Schweppes 250 ml 4Lt
Energinis gérimas Red Bull 250 ml 250 ml 8 Lt
(su cukrumi, be cukraus)

Vaisiy sultys 200 ml 3Lt

= H
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DESERTAI

Desertas su siiriu Ricotta, pateikiamas su spanguoliy padazu

8 Lt

SPA obuoliy pyragas, paskanintas mélynémis,

patiekiamas su braskiniais ledais (221 kkal)

9 Lt

SPA ,,Cream Brule”, patickiamas su juodyjy
slyvy padazu (930 kkal)

12 Lt

Keptas bananas, patiekiamas karameliniame krepSelyje su
vaniliniais ledais (280 kkal)

9Lt

Serbetas: avie¢iy; braskiy; mango; vysniy

6 Lt

Ledai: braskiniai; kapucino; lazdyno riesuty;

pistacijy; vaniliniai; Sokoladiniai

5Lt

Dienos tortas (klausti padavéjo) (80 g)

5,90 Lt

VAIKISKAS MENIU

Pienisky desreliy vérinukas, patiekiamas su bulviy kroketais,

pomidorais, agurkais ir §velniu majonezo padazu

9Lt

Auksiniai vistienos pirsSteliai, patiekiami su bulviniais pyragéliais

ir Svieziomis darzovémis

11 Lt

Kalakutienos kepsnelis, patickiamas su bulviy kose

ir Svieziomis darzovémis

12 Lt

pew
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Saldus blyneliai su varSkés jdaru, patiekiami su braskiy padazu 8 Lt
Saldiis blyneliai su Svieziy obuoliy jdaru, patiekiami su Sokoladu 8 Lt
MINERALINIS VANDUO

Tiche (gazuotas) 500 ml 3Lt
Tiche (negazuotas) 500 ml 3Lt
Vittel (negazuotas) 330 ml 6 Lt
Evian (negazuotas) 500 ml 7 Lt
Vichy (gazuotas, butelis) 330 ml 4Lt
Vichy (negazuotas, butelis) 330 ml 4Lt
Borjomi (gazuotas) 330 ml 5Lt
Perrier (gazuotas) 330 ml 8 Lt
ARBATA

Ceylon OP Adavate (juoda) 3,50 Lt
Earl Grey (juoda) 3,50 Lt
Jasmine (zalia) 3,50 Lt
Rod Grod (vaisiné) 3,50 Lt
Medus 409 2,70 Lt
KAVA

ILLY espresso 4,50 Lt
ILLY cappucino 5,50 Lt

e
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ILLY latte 5,50 Lt
ILLY su pienu 5,50 Lt
ILLY machiato 5,50 Lt
NAUJIENA!
Ekologiska plikoma kava Britt -
t

Kosta Rika, 100 % arabica
Plikoma kava be kofeino Britt

5Lt
Kosta Rika, 100 % arabica
ALKOHOLINIAI GERIMAI
KONJAKAS (40 ml)
Hennessy V.S. 13 Lt
Cognac Courvoisier V.S. 13 Lt
Hennessy Privilege Cognac V.S.O.P. 19 Lt
Camus V.S.O.P. Elegance 23 Lt
Delamain Vesper (35 mety) 32 Lt
Louis Royer X.0. (20 mety) 40 Lt
BRENDIS (40 ml)
Stock 84 6 Lt
Alita 6Lt
Torres 5 8 Lt
Classic Metaxa***** 8 Lt
Torres 10 10 Lt
KALVADOSAS (40 ml)

e
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Papidoux Calvados V.S. 8 Lt
VISKIS (40 ml)
W.Grant's 8 Lt
W.Grant‘s (12 mety) 17 Lt
Ballantine‘s Finest Scotch Whisky 8 Lt
Tullamore Dew Irish Whisky 10 Lt
Jack Daniel‘s 11 Lt
Glenfiddich (12 mety) 19 Lt
Johnnie Walker Blue Label 40 Lt
BURBONAS (40 ml)
Jim Beam 9Lt
ROMAS (40 ml)
Malibu Coconut 8 Lt
Bacardi Black 8 Lt
Bacardi Superior 8 Lt
DZINAS (40 ml)
Gordon’s London Dry 7Lt
Beefeater 9Lt
TEKILA (40 ml)
Tequila Sierra Silver 11 Lt
Tequila Sierra Gold 11 Lt
DEGTINE (40 mi)
o 18
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Lietuviska Auksiné 5Lt
Finlandia Vodka 7Lt
Absolut Vodka 7 Lt
Russky Standart Original Vodka 9Lt
LIKERIS (40 ml)
Zagarés 5Lt
Keglevich Deliciuos Vodka E Melone 6 Lt
Keglevich Exotic Vodka E Mango Maracuja 6 Lt
Krupnikas 5Lt
Vana Tallin 6 Lt
Jagermeister 8 Lt
Baileys Irish Cream 10 Lt
Kahlua 10 Lt
Grand Marnier 11 Lt
VERMUTAS (100 ml)
Martini Bianco, Rosso, Dry 10 Lt
Campari Bitter 14 Lt
TRAUKTINE (40 mi)
Stumbro Starka 5Lt
Trejos devynerios 5Lt
Dainava 4Lt
Maltinininky 4 Lt
LIETUVIgKU GERIMU RINKINYS ,,KOCELAS” 12 Lt
Krupnik, 20 g,

Zagarés, 20 g,

pew
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Trejos devynerios, 20 g,

Starka, 20 g,

Maltninky, 20 g,

Dainava, 20 g.

BALTASIS VYNAS Tauré 150 ml Butelis
Pranciizija

Chateau Thénac Cuvée Prestige

Bergerac A.C. Blanc 150 Lt
Domaine Laroche Saint Martin Chablis A.C. 130 Lt
La Baume Viogner VdP d’Oc 14 Lt 70 Lt
Italija

Antinori Villa Antinori Toscana 1.G.T. 60 Lt
Farnese Trebbiano d’Abruzzo D.O.C. 8 Lt 40 Lt
Planeta Chardonnay Sicilia I.G.T. 140 Lt
Ispanija

Torres Vina Sol Penedés D.O. 50 Lt
El Coto de Rioja Blanco D.O.Ca 60 Lt
Enate Cabernet Sauvignon Rosado Somontano D.O. %0 Lt
(rausvasis)

Albet i Noya Lignum Blanc Penedes D.O. (ekologiskas) 70 Lt
Vokietija

Kallfelz Riesling Hochgewachs Feinherb (p. sausas) 80 Lt
Anselmann Ordensgut Gewuerztraminer

Kabinett Pfalz (saldus) 14 Lt 70 Lt
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Cile

Vina Haras De Pirque Equus Chardonnay 80 Lt
Maipo Valley

Santa Helena Siglo de Oro Chardonnay

Casablanca Valley 10 Lt 50 Lt
Austrija

Kracher Cuvee Auslese (saldus, desertinis) 0,375 1 70 Lt
Australija

Momentum Semillon/Sauvignon Blanc, Margaret River 90 Lt
RAUDONASIS VYNAS Tauré 150 ml Butelis
Pranciizija

Chateau Poitevin Medoc A.C. 110 Lt
Perrin Reserve rouge Cotes du Rhone A.C. 90 Lt
La Baume Syrah VdP d‘Oc 14 Lt 70 Lt
Italija

Farnese Edizione Cinque Autoctoni VdT 150 Lt
Zenato Reciotto della Valpolicella Amarone Classico D.O.C. 170 Lt
Antinori Villa Antinori Toscana 1.G.T. 90 Lt
Farnese Sangiovese Terre di Chieti 1.G.T. 8 Lt 40 Lt
Ispanija

Torres Mas La Plana Penedés D.O. 220 Lt
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Museum Real Reserva Cigales D.O. 90 Lt
El Coto Crianza Rioja D.O.Ca 60 Lt
Albet i Noya Lignum Negre Penedes D.O. (ekologiskas) 70 Lt
Cile
Rothschild Escudo Rojo Maipo Valley 90 Lt
Torres Santa Digna Merlot Curicé Valley 70 Lt
Santa Helena Siglo de Oro
Carmenere Colchagua Valley 10 Lt 50 Lt
Argentina
Valentin Bianchi Famiglia Malbec San Rafael D.O.C. 60 Lt
Autralija
Rosemount Diamond Shiraz South Australia/
New South Vales 70 Lt
PUTOJANTIS VYNUOGIU VYNAS Tauré 150 ml Butelis
Alita 10 Lt 50 Lt
Martini Asti, saldus 12 Lt 60 Lt
SAMPANAS Butelis
Moet & Chandon Brut Imperial 230 Lt
Nicolas Feuillatte Brut Vintage Champagne A.C. 210 Lt
Taittinger Brut Réserve 240 Lt
Taittinger Brut Réserve (0,375 1) 125 Lt
Piper-Heidsieck Cuvée Rosé Sauvage (rausvasis) 240 Lt
ALUS Tauré 150 ml Butelis
e 22
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Svyturio Extra 500 ml 7 Lt
§Vyturio Baltas (tik ,,SPA bare®) 500 ml 7 Lt
Svyturio Extra 300 ml 5Lt
Svyturio Baltas (tik ,,SPA bare®) 300 ml 5 Lt
Svyturio (but., alkoholinis/nealkoholinis) 500 ml 7Lt
Corona Extra 330 ml 8 Lt
ALKOHOLINIAI KOKTEILIAI

Bloody Mary 2009 12 Lt
(degting, pomidory sultys, tabasko)

Cosmopolitan 160 g 20 Lt
(degting, likeris Grand Marnier, vaisiy sultys)

Cuba Libre 120 g 15 Lt
(romas Bacardi, laimo vaisius, Coca-cola)

Margarita 160 g 22 Lt
(tekila Sierra Silver, likeris Grand Marnier, vaisiy sultys)

Pina Colada 180 ¢g 15 Lt
(romas Bacardi, likeris Malibu, ananasy sultys,

grietinélé, kokosy sirupas)

Tequila Sunrise 210¢g 15 Lt
(tekila Sierra Silver, raudonas sirupas Grenaldinas, apelsiny sultys)
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1.2. BARMENO PAREIGYBES APRASYMAS

PATVIRTINTA
UAB ,,Raminora* generalinio direktoriaus
2005 m. rugpjicio 12 d. jsakymu Nr.B5-43

BARMENO
PAREIGINIAI NUOSTATAI

I. BENDROJI DALIS

1. Barmenas aptarnauja lankytojus restorane bei kitose patalpose vykstan¢iuose pobiiviuose,
atne$a maista ir gérimus, atsiskaito su lankytojais.

2. Barmenu priimamas dirbti asmuo, turintis specialy i$silavinima, paslaugus, mandagus,
tvarkingas, sugebantis bendrauti, turintis gera atmintj ir matematiniy gebéjimy, malonios i§vaizdos
ir taisyklingos laikysenos, mokantis dirbti kompiuteriu ir elektroniniu kasos aparatu, mokantis
valstybing ir uZsienio kalba.

3. Barmeng priima ir i§ darbo atleidZia Bendrovés generalinis direktorius restorano direktoriaus
teikimu suderinus su personalo vadove pagal galiojan¢ius Lietuvos Respublikos jstatymus.

4. Barmenas turi Zinoti:

4.1. restorano ir baro meniu; patiekaly receptiiras, jy paruo$imo trukme bei patiekimo ypatumus,
mokeéti tai paaiskinti klientams;

4.2. buhalterinés apskaitos reikalavimus finansinés apskaitos dokumentams;

4.3. darbo kasos aparatu taisykles;

4.4. atsiskaitymo kreditinémis kortelémis taisykles;

4.5. bendravimo psichologijos, profesinés etikos ir estetikos, elgesio kultiiros pagrindus.

5. Barmenas savo darbe privalo vadovautis Lietuvos Respublikos jstatymais, LR Vyriausybés
nutarimais, kitais Lietuvos Respublikoje galiojandiais norminiais aktais, Bendrovés istatais,
Bendrovés vidaus darbo tvarkos taisyklémis, restorano padalinio vidaus taisyklémis Siais
pareiginiais nuostatais ir kitais jo darbo funkcijas reglamentuojanciais dokumentais.

6. Barmenas turi nuolat tobulinti savo specialybés ir uZsienio kalby Zinias kursuose ir staZzuotése.

7. Drausminés nuobaudos ir skatinimai barmenui skiriami Bendrovés gen. direktoriaus
isakymu, restorano direktoriaus teikimu.

8. Barmenas yra materialiai atsakingas asmuo.

9. Barmenas priklauso restorano padaliniui. Jis yra pavaldus restorano direktoriui, jam neesat
restorano direktoriaus pavaduotojai, tiesiogiai pavaldus - restorano administratoriui.

IL. PAREIGOS

Barmenas privalo:

1. garantuoti auksta restorano sveciy aptarnavimo lygj;

2. greitai, tiksliai ir paslaugiai aptarnauti sve¢ius, biti tolerantisku jy jpro¢iams;

3. iSsiaiskinti klienty pageidavimus patiekalams, garnyrams ir kitiems priedams ir gautg
informacijg perduoti viré¢jams;

4. puikiai Zinoti etiketo normas. Pasitikdamas svetius barmenas turi maloniai pasisveikinti, o

priimdamas uZsakyma turi pirmiausiai kreiptis | vyresniuosius asmenis, paskui —  moteris, po to

— i kitus. Barmenas turi neapsirikdamas nustatyti, kuris yra garbingiausias svecias, ji pirmiausia

aptarnauti ir skirti jam ypatinga démesj. Tagiau jis neturi jkyréti sveCiams, nejsivelti i ginCus,

moketi kiekvienu atveju rasti tinkamga sprendima, nediskutuoti klausimais, nelie¢ian¢iais darbo;
klientui papragius ar jam iSeinant, pateikti saskaita ir kasos aparato Ceki;

6. biti visuomet nepriekaidtingos i¥vaizdos: vyras - apsikirpes, nusiskutes, Svariais, iSlygintais
drabuZiais, i3blizgintais batais; moteris — tvarkingais trumpais nagais, nepastebimu makiaZu,
iSlygintais, §variais drabuZiais, tvarkingais, suritais plaukais. Barmenams vyrams neleistina
nesioti Ziedy, i¥skyrus vestuvini, grandinéliy ant ranky bei kity papuosaly; moterims — masyviy
auskary;

7. uZsakyti prekes barui. Kontroliuoti gaunamy prekiy kokybe, kainas bei teisinga dokumenty
iforminima;

5
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8. pateikti uZsakymus gamybos vedéjai ir vadybininkui - sandélininkui maisto produktams bei
gérimams, reikalingiems baro prekybai;

9. baigus darba, darbo ataskaita ir pinigus perduoti restorano administratoriui;

10. stengtis maksimaliai sumazinti diiZj, saugoti ir taupiai naudoti restorano turta;

11. buhalterijai nustatytais terminais pateikti nustatytos formos ataskaitas;

12. { darbg atvykti grafike nurodytu laiku;

13. karta metuose tikrintis sveikatg specialiose sveikatos apsaugos jstaigose;

14. gavus nedarbingumo paZyméjima, pirmaja ligos (ar slaugos) dieng apie tai pranedti savo
padalinio vadovui;

15. i3einant atostogy personalo skyriui pristatyti praSyma véliausiai prie$ 3 kalendorines dienas, o
iSeinant i§ darbo - prie§ 14 kalendoriniy dieny;

16. darbo metu darbo vietoje prisisegti skiriamajj Zenkla, dévéti nustatyto modelio darbo drabuZius.
Privalo uztikrinti, kad dévimi darbo drabuziai bty $varis, i$lyginti, nesuplyse;

17. praradus ar nepataisomai sugadinus darbo drabuZius nedelsiant apie tai informuoti padalinio
vadova;

18. darbo pazyméjima darbo metu laikyti darbo vietoje. Praradus darbo paZyméjima apie tai
nedelsiant pranesti personalo skyriui;

19. atlikti kitas panaSias funkcijas susijusias su tiesioginiu darbu, barmeno pareigom;

20. barmenas negali atlikti kity funkcijy darbo metu nesusijusiy su jo tiesioginém darbo pareigom.

21. be Siuose nuostatuose iSvardinty pareigy, barmenas vykdo ir kitus su jo pareigom susijusius
Bendrovés gen. direktoriaus bei tiesioginio vadovo nurodymus.

II1. TEISES
Barmenas turi teise:
1. laiku gauti informacija i§ restorano administratoriaus apie uZsakymus aptarnavimams bei jy
ypatumus;
2. gauti i8 restorano direktoriaus savo darbo rezultaty sumine ir kiekine iSraidka;
3. reikalauti i§ vadybininko - sandélininko ir gamybos vadovés laiku pristatyti uZsakytas prekes;
4. tobulinti savo profesines bei uZsienio kalbos Zinias kursuose bei seminaruose;
5. reikalauti, kad biity i8duoti darbo drabuZiai;
6. reikalauti, kad Bendrovés vadovas (darbdavys) uZtikrinty sauga ir sveikata, nustatyta
tvarka apriipinty asmeninémis apsaugos priemonémis, gauti atitinkamg informacija Siais
klausimais;
7. atsisakyti dirbti jei yra nesaugios darbo salygos, neatitinka techniniy, higienos ir kt. reikalavimuy;

IV. ATSAKOMYBE

Barmenas atsako uz:

auksta restorano sveéiy aptarnavimo lygi;

teisingg ir savalaikj atsiskaityma su klientu;

teisingai jforminta darbo ataskaitg ir jos perdavimg restorano administratoriui;

perduoty darbo drabuZiy apsauga;

teisinga ir savalaikj finansiniy dokumenty jforminima ir jy pateikimg buhalterijai;

indy duzj, virsijantj nustatytas normas, barmenas atsako materialiai ir atlygina padaryta Zala;

Bendrovés vidaus darbo tvarkos taisykliy, darbo drausmés paZeidimus, tiesioginiy ir

Bendrovés vadovy nurodymy, uzduoiy, pareiginiy nuostaty, restorano vidaus taisykliy ir kity

jo darbo funkcijas reglamentuojanéiy taisykliy nevykdyma, neetidka elgesi atliekant pavestas

pareigas;

8. samoninga tarnybinéms funkcijoms (pareigoms) atlikti skirto Bendrovés turto gadinima,
$vaistyma arba nusavinima;

9. piktnaudZiavimg tarnybine padétimi: tarnybiniy ry$iy, kompiuteriy sistemy ir kito Bendroves
turto naudojima asmeniniams poreikiams;

10. Bendroves, jos vadovy diskreditavimg ir aiskiai melagingos informacijos skleidima Bendroves
viduje ir uz jos riby;

11. neskelbtinos informacijos ar komerciniy paslapéiy skleidima arba platinima bet kokia forma;

SRR S R U D S
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12. netinkama elgesi su bendradarbiais, visuomeniniuose renginiuose ir vieSose vietose darbo

metu;

13. teisingg kasos ir kity su buhalterine apskaita susijusiy ataskaity rengima ir teikima nustatytu

laiku;

14. Bendrovei padaryta materialing Zala dél neriipestingai ar neatsakingai jvykdyty $iuose
nuostatuose nustatyty pareigy;
15. vadovaujantis LR Alkoholio kontrolés jstatymo 18 str. 4 d. ,.Lietuvos Respublikoje draudZiama
parduoti“ 3 p. ,,alkoholinius gérimus asmenims, jaunesniems kaip 18 mety* barmenui nustatoma
drausminé atsakomybé. Barmenas paZeides §j istatyma atsako pagal Lietuvos Respublikos
administracinio teisés pazeidimy kodekso 164 str. “Prekybos alkoholiniais gérimais taisykliy
pazeidimas” (esant barmeno kaltei atlygina imonei patirta finansine Zala).

Suderinta:

Personalo vadove
Monika Vitkuté
Personalo inspektorg
Alina Klimovi¢
Restorano direktorius

Stanislovas Kizenevié¢

ime7?”

SusipaZinau, sutinku ir jsipareigoju vykdyti:

1.3. INFORMACIJA APIE JIMONE INTERNETO SVETAINEJE — www.sana.spa-vilnius.|t

& - C [ sanaspa-vilniuslt

w R =

spavilnius

sana

Druskininkai

Titulinis

Naujienos

VieSbutis

SPA procediros
SPA ir gydymo programos
Maitinimas
Konferenciju centras
Pramogos ir laisvalaikis
Galerija

Apie SPAVilnius SANA
Sveikalos draudimas
Kontaktai

Moaan « Exoreonms Saw FUROPO SAKNGA

Kuriame Lietuvos ateitj
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l' [l Saldipagunda
"8 Laikas, praleistas kartu
- patimalo ...

Rezervuioti
Dovan kuponai

Jkvépk ramybeés...

SPA Vilnius SANA — tai: gydomasis ir poilsio SPA centras, isikiires seniausiame Lietuvos kurorte —
Druskininkuose, sidlantis jvairias SPA ir sveikatinimo proceddras su mineraliniu vandeniu ir
gydomuoju purvu, peilsio, sveikatinimo, profilaktinio gydyme, diagnostikes, maitinimo ir konferencijy
organizavimo paslaugas.

15 viso SPA centre sillomos daugiau kaip 376 gydyma Ir svelkatinima proceouny. Salia centro yra
sveikatinguma parkas, Ratny&eles upelis bei pesdiujy algja

Al
v

.
.

£

Artéjant jsimyléjéliy dienai
skelbiame Zaidima!!!
Pasidalinkite su mumis savo
poros romantiskiausia,
grafiausia, meiliausia,
nuotaikingiausia nuotrauka.
Pladiau 3

Mes nerenkame Kurorto
rinkliavos!

SPAVilnius SANA - vienintelis
Druskininkuose, nerenkantis
kurorta rinkliavos!

Placiau >
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Vasario ménesio renginiai
Su SPA Vilnius SANA
nuobodziaut tikrai neteks. Mes
Jums parengéme gausia
vasario menesio koncerty
programa.

Platiau 3

Naujiena - profesionaliy
plastikos chirurgy
konsultacijos!

SPA Vilnius SANA atidaromas
plastikos chirurgu konsultaciju
kabinetas.

Plagiau >
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2 MOKYMO ELEMENTAS. BARMENO DARBO ORGANIZAVIMAS AB ,,EGLES*
SANATORIJOS BARE
2.1. INFORMACIJA APIE IMONE INTERNETO SVETAINEJE — www.sanatorija.lt

&« C [ www.sanatorija.lt

EGLES

% F sanatorija
Ir gyvenimas P
vel mielas... | 5 {84

3 MOKYMO ELEMENTAS. BARMENO DARBO ORGANIZAVIMAS UAB ,,STAMITA®
,SNOW ARENA“ BARE

3.1. INFORMACIJA APIE IMONE INTERNETO SVETAINEJE — www.snowarena.lt

&« C [ www.snowarena.lt/It/Naujienos

w8 =

2013 Vasario 4 d, pirmadienis. LT |EN| PL| DE| RU

3 oaemy  Pa : Web % o S ool
Snow Arena wer : ’

b ” S #
Kainos Kamera Arena TV |

» Lojalumas » Apie mus » Karjera p Kontaktai p

co R N E Rezervuokite >>
siemimai Naujienos
Irangos nuoma Atidaroma nauia trasa sniegletininkams ir dvi pramogos ant oro pagalvi
g 2013-01-30
8 Sidinéjimo mokykia
Pramogy parkas
vaikams
Restoranai ir barai
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4 MOKYMO ELEMENTAS. MOKYTOJO ATASKAITA

4.1. REIKALAVIMAI ATASKAITAI IR VERTINIMO KRITERIJAI
Savarankisko darbo uzduotis padés Jums struktiirizuotai rinkti informacijg apie lankyty
jmoniy technologinio proceso susijusio su barmeno veikla organizavima, nepamirs$ti svarbiy temy,
kurias turétumete aptarti lankomoje jmongje, prisiminti tam tikrus pavyzdzius, kuriuos bus galima
aptarti su kolegomis, panaudoti profesiniame mokyme. Kiekvieng karta lankantis jmonéje,
pasizymékite kiekvieno klausimo svarbius aspektus. Si informacija bus svarbi pildant Mokytojo

ataskaitg. Mokytojo ataskaitoje turéty biti aprasomi tik svarbiis ir jsimintini, aktualiis aspektai.

Mokytojo ataskaitos UAB ,,Raminora“ AB ,,Eglés“ UAB ,,Stamita“
klausimas »SPA Vilnius SANA“ sanatorijos baras »SNow Arena“ baras
baras

1. Apibudinkite, kaip
organizuojamas darbas
bare?

2. Apibudinkite, kokie

jrengimai, kam ir kaip

naudojami bare.

3. Koks baro gérimy
asortimentas?

4. Kokios bare

naudojamos taurés
gérimy patiekimui?

5. Apibudinkite baro

darbuotojy mokymo

sistemos etapus.

Apibendrinimas *

* Apibendrinimas turi biiti glaustas ir konkretus.

MOKYTOJO ATASKAITOS VERTINIMO KRITERIJAL:
1. ApraSytos baro darbuotojy pareigybées, pavaldumas, darbo planavimas.
2. I$vardinta jmonése naudojama naujausia technologiné jranga.
3. Nurodytas baro gérimy asortimentas.
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4. Jvardinta, kokios bare naudojamos taurés gérimy patiekimui, kaip jos parenkamos.
5. Atskleisti profesinio mokymo sistemai svarbius, aktualius aspektus.

6. Ataskaitoje informacija pateikta glaustai, struktiirizuotai, reflektuoja vizite jgyta patirtj.

MOKYLOJAS: ..ovveveeiiecieeiie e

Data, parasas ........cccceevveeeriieeniieenieeeiee e
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MODULIS B.8.2 BARMENO DARBO ORGANIZAVIMO NAUJOVES IR PLETROS
TENDENCIJOS
1 MOKYMO ELEMENTAS. KOKTEILIU IR KAVU RUOSIMO NAUJOVES IR
TENDENCIJOS

1.1. PASKAITOS KONSPEKTAS: ,,KOKTEILIU IR KAVU RUOSIMO NAUJOVES IR
TENDENCIJOS*

Kokteiliai

Siuo metu kokteiliams gaminti madingiausia naudoti jvairius prieskonius, zoleles, SvieZias uogas ir
Sviezius vaisius. XX a. pabaigoje buvo populiarts spalvoti kokteiliai, net melyni ar zali, o Siandien
manoma, kad gérimai turi biiti nattiralaus maisto spalvos. Be to, gaminami i§ jvairiy natiiraliy

produkty, kad biity kuo sveikesni. Taigi galime i$skirti pagrindine natiralumo tendencija.

Siuo metu madingi ir alaus kokteiliai, nors alaus mégéjai jsitikineg, kad $io gérimo su niekuo maisyti
negalima. Taciau i§ tikryjy su alumi galima suplakti labai jdomiy kokteiliy. Pavyzdziui, alaus
Mojito. Be to, kuo daugiau baras naudoja Sou elementy patickdamas kokteilius, tuo jis

populiaresnis.

Alaus kokteilio paruoSimas: ] puseés litro stikling dedame ledo kubeliy (svarbu juos déti pirmus),
ant ledo pilame 250 ml lagerio tipo alaus, 100 ml apelsiny sul€iy ir 20 ml persiky sirupo, viska

iSmaiSome, jdedame Siaudelj ir papuoSiame apelsino skiltele.

Kavos paruosimo sékmé

Kavos tiekéjai sako — gera kava tai 50 % kavinés sekmes, kavos aparaty pardaveéjai taip pat teigia,
kad tinkamas aparatas — skanios kavos garantas. Taciau visi pamirSta pacig svarbiausig grandj —
barmeng (barista), nuo kurio priklauso galbiit netgi daugiau nei 50 % skanios kavos paruoSimo

sékmés. Nuo jo priklauso kavos kokybé. kuria iSgers Jusuy lankytojas.

DaZnai nei savininkai, nei direktoriai, nei patys barmenai nesupranta, kod¢l jy jstaigoje neskani
kava? Aparata pirko gera, naujg ir ne taip seniai. Uz kava taip pat sumokéjo nepigiai, bet ji

pagaminama neskani.

Geras barmenas virdamas kavg turi:

. <Y 30
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e pasirinkti miSinj ir kontroliuoti jo kokybe; priziuréti prekiy atsargas, kad jos nepasenty;
saugoti kavos atsargas sausose vietose ir tinkamoje temperatiiroje (10-20° C); pripildyti
kavos maliinelj ir prizitréti kavos kiekj dozatoriuje; nustatyti reikiama malimo rezima,
reguliuodamas malimo nustatymo ratelj bei atlikdamas kelis bandymus, kuriy metu 25-35
ml gérimo turi pribégti per 20-30 sekundziy. Jei reikia daugiau laiko vandeniui pribégti,
barmenas turi surasti reikiamg kavos malimo rezimg sukdamas malimo nustatymo ratelj
pries laikrodzio rodykle, jei maziau — reikia sukti pagal laikrodzio rodykle; nustatyti teisinga
kavos doze, reguliuodamas varzta maltinélio maltos kavos bunkeriuko viduje ir tikrinti svorj
(6,5-8 g arba 13-16 g ); svoris tikrinamas darant 10 doziy; visada spausti kava ragelyje
suspaudéju, esanciu dozatoriaus priekyje arba rankiniu suspaudéju, naudojant didele (apie
20 kg) jéga; pasalinti kavos pertekliy, atsiradusj ant ragelio, ranka arba mazu Sepetéliu.

e Niekada nereikia maisSyti kavos pupeliy maliine su jau sumalta kava, nes: kava visada turi
pupeliy bunkeris, nes licka kavos aliejaus ant sieneliy, kuris laikui bégant pradeda skleisti
bloga kvapa.

e Visada reikia stebéti kavg maliinélyje, kad neperkaisty, taip pat ir triuk§mo pasikeitimus

malimo metu, nes triukSmas parodo maltino perkrovima.

Naujas kavos ruosimo biidas

»Pour-over® — tai naujas kavos ruosimo biidas, kiles i§ Japonijos. Japonija — antra pagal dydj
pasaulyje kavos importuotoja, kurig lenkia tik Italija. Anot Tarptautinés kavos organizacijos, Salies
gyventojai suvartoja apie 84 tukst. tony kavos per metus ir kasmet statistika auga, kavos japonams
norisi vis daugiau. Taciau Japonijoje kavos kultiira kitokia nei Lietuvai artimesnéje Italijoje — Cia
labiau vertinama ne espresso, o ,,pour-over biidu uzpilama kava. Pasaulis tik visai neseniai atrado

japony kavos kultiiros privalumus, o lietuviams tai iki Siol nebuvo prieinama.

JaponiSkas kavos ruoSimo biidas ,,pour-over* ypatingas tuo, kad kava leidzia paruoSti itin
kruopsciai: tam yra naudojamas specialus filtras, tada tiksliai paskaiciuotas $vieziai maltos kavos
kiekis létai uzpilamas karStu vandeniu. Toks kavos gamybos biidas yra idealus ir padeda atskleisti

konkrecios geografinés kilmeés kavos pupeliy skonj.

Nauja Salta kava
Amerikie¢iy naujieny portalas ,,www.nytimes.com* primena apie 7 deSimtmetyje paplitusig kavos

ruoSimo technika, kai kava ne plikoma ir po to atSaldoma, o tiesiog mirkoma Saltame vandenyje.

S .
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Kad ir kaip keistai skambéty misy ausiai, Saltame ar kambario temperatiiros vandenyje

iSmirkyta kava biina ,,Svelnesn¢, maziau riigsti nei jprasta filtruota ir tikrai malonaus skonio®.

Karstis, iSskleisdamas kavos aromatus, kartu padeda iSsiskirti kartumui ir ,,grieztumui®. MaZiau
kartumo — reiskia galimybe pajusti subtilesnius, Svelnesnius prieskonius: juodojo Sokolado,
karamelés, sunokusiy vaisiy, vanilés, Svelnaus riigStumo, todél vis dazniau pasirenkamas Saltasis

ruo$imo budas.

Vis délto nemazai kavos mégéjy sako, kad ,,malonus skonis* yra neiSraiSkingas, galbiit tinka

prastesnei kavai.

Nors profesionaliis kavos gamintojai be specialios Salto ruo§imo jrangos neapsieina, taciau $ig kava

galima iSbandyti ir naudojant paprastesnj $altosios ruosimo biida:

e rinkités vidutini§kai skrudintas pupeles ir jas sumalkite. Kiti gamintojai sitilo pupeles malti
rupiai, taciau jas sumalus smulkiai, atsiskleis daugiau skoniy ir aromaty.

e maltg kava dékite j stiklinj pranciiziskg kavinukg (su presu, prispaudzianciu kavos nuosédas
ant dugno) ir uzpilkite drungnu vandeniu. Po 10 min. kavg iSmaiSykite ir uzdenkite maistine
plevele.

e dar kartg prisiminti kava reikia tik po 24 val., tada ir praver€ia presas — nuém¢ plévelg,
prispaudZiame nuosédas. Kava, jei atrodo reikalinga, galima perleisti per popierinj kavos

filtra, o tada paprasciausiai i1Spilstyti  stiklines su ledukais, paskaninti Ziupsneliu druskos.

2 MOKYMO ELEMENTAS. BARMENO DARBO ORGANIZAVIMO NAUJOVIU
APZVALGA

2.1. PASKAITOS KONSPEKTAS: ,,BARMENO DARBO ORGANIZAVIMO NAUJOVIU
APZVALGA*

Barmeno funkcijos

Barmeno pareiga — aptarnauti lankytojus prie baro ir palaikyti draugiska atmosferg nepazeidziant
galiojan¢iy Lietuvos Respublikos teisés akty. Jis turi pasveikinti, priimti atéjusius lankytojus,
priimti ir atlikti jy uzsakymus. Dvi pagrindinés priezastys, skatinancios barmeng gerai dirbti, — baro

rentabilumas ir patenkintas, daznai sugrjztantis lankytojas. Barmenas turi rtpintis, kad jo ar jam

S >
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pavaldaus darbuotojo patiekiami gérimai atitikty lankytojo skonj, higienos ir saugumo reikalavimus
bei baro (jstaigos) stiliy ir dvasig. Barmenas prizitiri gérimy atsargas, uzsako baro produktus,
priziliri bare naudojamg jrangga. Barmenas kontroliuoja baro kasos operacijas. Barmenas dalyvauja

atrenkant bare sitilomus gérimus bei sudarant baro gérimy meniu.

Barmeno funkecijos gali biiti ir daug platesnés — jis turi ne tik ripintis savo darbo vietos Svara, bet ir
mokéti atsikratyti ,,padauginusiu® lankytoju, ne tik paruoSti paprastos kavos puodelj eiliniam

lankytojui, bet ir sumaisyti prestizinj kokteilj reikliam klientui.
Barmeno pareigos

Barmenas privalo gerai Zinoti gérimy patiekimo taisykles ir mokéti elgtis su baro jranga bei
aksesuarais. Turi mokéti paruosti visus klasikinius kokteilius, zinoti jy proporcijas ir variantus beli
puikiai ruosti firminius baro kokteilius. Barmenas turi sekti pasaulines kokteiliy madas ir
tendencijas, kad galéty lankytojui pasiiilyti jo pageidaujamg kokteilj arba nustebinti nauju panasaus
stiliaus kokteiliu. Barmenas turi biiti kiirybingas, turéti i§lavintg skonj. Barmenas turi iSmanyti visus
gérimus — §ios zinios pravers uzsakant naujus gérimus bei sudarant gérimy meniu. Barmenas turi
biiti sgziningas ir pareigingas. Darbo metu jis neturi vartoti né trupucio alkoholiniy gérimy, taciau
turi Zinoti sitilomy gérimy skonj. Barmenas privalo gerai ir tvarkingai atrodyti — dévéti Svarius
drabuzius ir avalyng¢. KiSenése neturi buti nereikalingy daikty. Jis turi buti tvarkingai apsiskutes ir
apsikirpes, prisiziliréti savo rankas ir nagus. Barmenas privalo biiti gery maniery ir Zinoti etiketo
taisykles. Neturi darbo metu plepéti su bendradarbiais ar telefonu. Barmenas turi mokéti iSklausyti
savo klientus, palaikyti su jais pokalbj, taciau iSlaikyti atstumg. Visus lankytojy pasakojimus
barmenas turi saugoti paslaptyje. Barmenas turi mokéti per daug iSgérusiam klientui jsitlyti
silpnesnj gérimg arba atsisakyti pildyti girto lankytojo uzsakymg. Privalo mokéti rasti iSeitj i§
konfliktiniy situacijy. Net jeigu barmenas yra puikus zongliruotojas, privalo nepamirsti, kad
kokteilio skonis ne maziau svarbus nei jo paruosimo buidas. Higiena ir $vari darbo vieta — vienas
pagrindiniy barmeno riipes¢iy. Barmenas, Zinodamas, kad stipriis alkoholiniai gérimai yra puiki

antibakteriné priemoné, neturi piktnaudZiauti tuo, ir leisti sau nesilaikyti §varos darbo vietoje.

Pagalbinis baro darbuotojas
Pagalbinis baro darbuotojas arba jaunesnysis barmenas (angl. bar back — vieta uz baro stalo) — tai

pradedantysis barmenas, kuris riipinasi tvarka baro uZstaléje. Jaunesniojo barmeno pareigos:

e pastoviai tvarkyti ir valyti baro stalg bei barmeno darbo vietg, taip pat visus darbinius

aksesuarus, kuriy neiSplauna pats barmenas;

- A
pEer
- n S

Kuriame Lietuvos ateit]

33

Il
[

/

\

Mokymy medziaga



e stebéti gérimy kiekj buteliuose ir, esant reikalui, pakeisti juos naujais;

e prizilréti buteliy i8déstyma lentynose, — kad jie stovéty tvarkingai, etiketés biity atsuktos i
prieki;

e paruosti kokteiliams reikalingus ingredientus — cukraus sirupa, ledukus, nuplauti vaisius ir
kt. (biitina prisiminti, kad visi vaisiai, i§skyrus nedidelj citriny ir zaliyjy citriny (,,laimo*)
kiekj, pjaustomi tik ruosiant kokteilj);

e iSplauti, sudélioti ir prizitiréti taures bei bokalus;

o dirbti Kitus pagalbinius darbus, kuriuos paveda pagrindiniai barmenai.

Lankytojo aptarnavimas

Patarimai, kaip bare reikéty pasitikti ir aptarnauti lankytojus:

Lankytojas ateina j bara. J¢jes i barg lankytojas pirmiausia pazitri j barg ir barmeng. Siuo momentu
svarbu:

e Laikysena. Tiesi laikysena ir pakelta galva — gero barmeno pozymis. Link¢iojimas ir
pataikavimas lankytojui — nepriimtinas.

e Zvilgsnis. Pazvelgimas j lankytoja pastarajam leidZia suprasti, kad jis yra pastebétas ir gali
ramiai laukti, kada jj aptarnaus. Lankytojui néra malonu bandyti | save atkreipti barmeno
démes;j.

e Lankytojo pasveikinimas. Pasisveikinimas su lankytoju 1§ karto sukuria draugiska
atmosferg. Uzsakymas. Prie baro sédincio lankytojo uZsakyma visada reikia priimti stovint
tiesiai pries jj, klausimu ,,Kg Juis gersite?* ar pan. Svarbiis niuansai: informacijos suteikimas.
Gérimy meniu reikia paduoti taip, kad lankytojas 1S karto galéty jj skaityti.

e Moketi iSklausyti. Lankytojg reikia iSklausyti jo nepertraukiant.

e Mokéti parduoti. Barmenas — tai pardavéjas, nuo jo sugeb¢jimy neretai priklauso kokius
gérimus lankytojai uzsako, o nuo to priklauso ir baro rentabilumas. Sitlyti galima jvairiai,
pavyzdziui: ,,Ar nenorétuméte paragauti musy firminio kokteilio?; Kg Jis manote apie ...;
Jeigu Jis norite Sios rusies gérimo, a§ Jums patariu rinktis ...“. Lankytojo uzsakymo
pakartojimas. Siekiant iSvengti klaidy, biitina pakartoti lankytojo uzsakyma. Pakartojimas
taip pat nuramina ir lankytojg.

e ParuoSimas ir pateikimas. Gérimus visada reikia ruosti priesais prie baro sédintj lankytoja.
Patarimas: negalima paimti lankytojo tus¢io bokalo ar taurés, kol jam nepatiektas kitas
gérimas, arba kol lankytojas neiS¢jo. Kodel? Pirma, lankytojas gali jaustis nejaukiai (gali

atrodyti, kad jis nieko neuzsisake), antra, gali susidaryti vaizdas, kad bare triikksta indy.

.. o
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o Saskaita, lankytojui paprasius, reikia pateikti greitai, o0 gavus pinigus i$ karto paduoti graza.
Nepamirskite, kad sgskaitos pateikimas — ne pats maloniausias momentas lankytojui. Kartais
nuo to priklauso, ar sugri§ lankytojas pas jus dar karta. Atsisveikinimas su lankytoju.

Atsisveikinant, kaip ir pasisveikinant, reikia zitréti lankytojui i akis.

Pagrindiné taisyklé: patenkintas lankytojas atsives dar keturis naujus, o nepatenkintas — tai desimt

pas jus niekada neatéjusiy lankytojy.

2.2. ,,PROFESIONALI METOS VIRTUVE“ JRANGOS KATALOGO SKYRIAI: ,,BARU
JRANGA¥, ,KAVOS RUOSIMO APARATAI“ IR ,,INDU PLOVIMO JRANGA“

Ziaréeti Mokymy medziagos 1-ajj prieda.
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2.3. ,PADERNO 2010-2011 PRODUCT CATALOG*“ BARO INVENTORIAUS
KATALOGO SKYRIUS: ,,BAR HAPPY HOUR BUFFET*

PADERNO

2010 - 2011
PRODUCT CATALOG

pﬁ r /4 X 36

‘ / \ 1o

] f \
] S

Mos ' - BOPOR AT NGA \ /
\ / CE! RA S

\ /

ETIMO I8 MOKSLO MININTERL

Kuriame Lietuvos ateit]

Mokymy medziaga




BAR HAPPY HOUR BUFFET
GELATERIA ICE CREAM

Bacinella per gelato, inox
Ice cream container, s/s

Eisbehalter, Edelstahl Rostfrei

Récipient a glace, inox
Cubeta helado, inox

Bacinella per gelato, inox

Ice cream container, s/s
Eisbehalter, Edelstahl Rostfrei
Récipient a glace, inox

Cubeta helado, inox

Bacinella per gelato, inox

Ice cream container, s/s
Eisbehalter, Edelstahl Rostfrei
Récipient a glace, inox

Cubeta helado, inox

41487-12 26x16 12 3.5
41487-15 26x16 15 4,1
41487-17 26x16 (i 45

Porzionatore, inox

Ice cream scoop, s/s
Eisportionierer, Edelstahl Rostfrei
Cuillere a glace, inox

Cuchara para helados, inox

art dim. cm h. It art dim. cm h. It

41471-12  36x16,5 12 5.0 41486-08 36x25 8 5

41471-15  36x16,5 18 6,5 41486-12 36x25 12

41471-17  36x16,5 17 7.5 41486-15 36x25 15 10

Spatola gelato, alluminio Spatola gelato, rivestimento teflon  Porzionatore,inox
Aluminium ice-dipper Ice-dipper, teflon coating

Eisdipper aus Aluminium Eisdipper mit Teflon-Beschichtung

Cuillere a glace, alu Cuillére a glace, revétement teflon

Cuchara para helados, inox Cuchara para helados, antiadherente

e pmme . e T T dhe I omm. R T AR pmmeee
41468-20 58 1/20 41469-20 55 /28

41468-24 50 1/24 41469-24 50 1/24

Con liquido conduttore nel manico Con liquido conduttore nel manico

With liquid heat conductor in the handle With liguid heat conductor in the handle

art @ mm It
41473-31 30 1/100
41473-39 38 1/65
4147344 43 1/50
41473-50 50 1/24
41473-56 55 1/20
4£1473-62 60 1114
41473-66 66 112

Porzionatore ovale, inox
Oval ice cream scoop, s/s

Porzionatore rettangolare, inox
Rectangular ice cream scoop, s/s

Eisportionierer, oval, Edelstahl Rostfrei Eisportionierer, rechteckig, Edelstahl

Cuillére a glace ovale, ino

X

Cuchara para helados, inox

41474-00 60

Cuillere a glace, rectangulaire, inox
Cuchara para helados, inox

41474-01 1/30

Porzionatore triangolare, inox
Triangle ice cream scoop, s/s
Eisportionierer, dreieckig, Edelstahl
Cuillere a glace, triangle, inox
Cuchara para helados, inox

41474-02 1/30

Coppa gelato, MS
Ice cream cup, MS
Eisbecher, MS
Coupe a glace, MS
Copa helado, MS

Coppa gelato, MS
Ice cream cup, MS
Eisbecher, MS
Coupe a glace, MS
Copa helado, MS

Coppa gelato, MS
Ice cream cup, MS
Eisbecher, MS
Coupe a glace, MS
Copa helado, MS

art h.cm
44942-10 16
Moxw, -\-I‘A.N-u:n-‘{\uqlnu FUROTOR 1A% Mie
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PADERNO

BAR HAPPY HOUR BUFFET

Spatola gelato, inox

Ice cream server, s/s
Eisspachtel, Edelstahl Rostfrei
Palette a glace, inox

Paleta para helados, inox

Coppa macedonia, MS
Fruit cup, MS
Fruchtschale, MS
Coupe a dessert, MS
Copa frutas, MS

Coppa gelato, MS
Ice cream cup, MS
Eisbecher, MS
Coupe a glace, MS
Copa helado, MS

art l.cm.
41475-00 O 25
41475-01 25

41475-02 @ 25
41475-03 @ 25
41475-04 @ 25
41475-05 @ 25

44942-07 10 10 6

44942-06 9 19 6

* KAYVSER

Porta coni, inox

Ice cream cone holder, s/s
Eistitenhalter, Edelstahl Rostfrei
Porte cornets a glace, inox

Porta conos de helado, inox

Porta coni, inox

Ice cream cone holder, s/s
Eistitenhalter, Edelstahl Rostfrei
Porte cornets a glace, inox

Porta conos de helado, inox

Sifone panna montata
Cream whipper
Rahmblaser

Siphon a créeme Chantilly
Sifén montador de nata

41472-01 20x9.5 8.5 26

- Sam
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art. lt.
41450-05 0,5
41450-10 1,0

Bottiglia in acciaio inox, testata in
alluminio forgiato - Stainless steel bottle
with drop-forged aluminium head

Conf. 10 cartucce

Set 10 siphon chargers
10-Stk. Kapsel-Packung

10 cartouches a siphon
Recarga para sifon, 10 piezas

Contenuto sotto pressione,non idoneo a
spedizione via aerea - Content under
pressure, not suitable for air-shipment
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BAR HAPPY HOUR BUFFET

GELATERIA ICE CREAM

Decorazioni gelato

Ice cream decorations
Eiskremdekorationen
Décors a glace
Decoraciones para helado

Decorazioni gelato

Ice cream decorations
Eiskremdekorationen
Décors 3 glace
Decoraciénes para helado

Decorazioni gelato

Ice cream decorations
Eiskremdekorationen
Décors a glace
Decoracidnes para helado

48300-01 23,5 100

48300-02 9 144

48300-03 10 144

Decorazioni gelato

Ice cream decorations
Eiskremdekorationen
Décors a glace
Decoracidnes para helado

Decorazioni gelato

Ice cream decorations
Eiskremdekorationen
Décors a glace
Decoraciones para helado

Decorazioni gelato

Ice cream decorations
Eiskremdekorationen
Décors a glace
Decoraciénes para helado

48300-04 15 144

48300-05 20 100

48300-06 15 144

Decorazioni gelato

Ice cream decorations
Eiskremdekorationen
Décors a glace
Decoracidénes para helado

Decorazioni gelato

Ice cream decorations
Eiskremdekorationen
Décors a glace
Decoraciénes para helado

Decorazioni gelato

Ice cream decorations
Eiskremdekorationen
Décors a glace
Decoracidones para helado

48300-07 16 100

% H
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Sifone, professionale

Professional whipper
Profi-Sahnebereiter

Siphon a créeme, professionnel
Sifén montador de nata, profesional

Conf. 10 cartucce

Set 10 creamer chargers

10-Stk. Sahnekapsel-Packung
10 cartouches a créme Chantilly
Recarga para sifon, 10 piezas

Sifone, professionale

Professional whipper
Profi-Sahnebereiter

Siphon a créme, professionnel
Sifon montador de nata, profesional

w BAR HAPPY HOUR BUFFET

Sifone in acciaio inox, con doppia camera a
tenuta termica. Lavabile in lavastoviglie. Si puo
riporre nel frigo. Thermo Xpress Whip risponde
alle normative HACCP.

Double-walled, stainless steel vacuum-
insulated bottle. Simple operation with push
button action and easy cleaning in the
dishwasher. Keeps contens warm up to 3
hours. Keeps contens cold up to 8 hours.

Contenuto sotto pressione,non idoneo a
spedizione via aerea

Content under pressure, not suitable for air-
shipment

Testata e bottiglia in acciaio inox, lavabile in
lavastoviglie - Ideale per panna montata,
mousse o espumas, creme calde e fredde, dolci
e salate.

Head and bottle in s/s, dishwasher safe. Ideal for
creams as well as for all kind of flavoured creams
and sauces both sweet and savoury.

art It (o) o@
41458-05 0,5
41458-10 1,0

Bottiglia termica in acciaio a doppia parete.
Testata in metallo con protezione in silicone.
Lavabile in lavastoviglie.

Double-walled, vacuum-insulated stainless steel
bottle. Metal head with silicone protection.
Dishwasher-safe.

Sifone termico art t )

Thermo whipper 41455755 0,5 O 4

Thermo-Sahnebereiter

Siphon a créme, isotherme

Sifén isotérmico

264
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SPUMA DI MANGO
ManGo sPUMA

Ingredienti: 750 g di mango, 110 g di
zucchero, 4 fogli di gelatina, 250 ml succo d'arancia.
Preparazione: Mettere la gelatina in acqua fredda,
bollire it mango tagliato a dadini, ridurre in purea con
succo d'arancia e zucchero e passare ad un
setaccio fine. Scaldare 200 ml di purea a 60° C ed
unire a gelatina strizzata mescolando. Aggiungere la
rimanente purea e lasciare raffreddare. Mescolare
con una frusta prima di versare il tutto nel sifone.

Ingredients: 750 g. mangoes, 100 g. sugar, 4 sheets
gelatine, 250 ml. orange juice.

Preparation: Soak the gelatine in cold water. Boil diced
mangoes, orange juice and sugar, puree and pass
through a fine sieve. Heat 200 ml. of the puree to a
temperature of 60° C and stir in the pressed out
gelatine. Add the remaining puree and allow to cool.
Beat with a whisk before pouring into the whip.

CREMA DI SALSA DI VITELLO
CREAMED VEAL SAUCE

Ingredienti: 450 ml di brodo ristretto chiaro di vitello,
450 ml di panna, 50 g di fiocchi di burro, 80 g di
funghi Champignons tagliati a dadini (senza
lamelle], 40-50 g di farina di frumento, 50 g di vino
bianco secco, sale, pepe bianco, succo di limone.
Preparazione: sciogliere i fiocchi di burro, unire i
Champignos facendoli colorire. Versare il ristretto
sgrassato, aggiungere la panna, portare ad
ebollizione. Mescolare la farina con il vino bianco ed
unire al composto in ebollizione con la frusta. Lasciar
cuocere per qualche minuto ed aggiungere le spezie
ed il succo di limone. Frullare e ridurre a purea e
passare ad un setaccio fine. Versare nel sifone.

Ingredients: 450 ml strong, light, clear veal stock, 450
ml cream, 50 g butter flakes, 80 g fresh, trimmed
mushrooms, finely chopped (without gills], 40-50 g
wheat flour, 50 ml dry white wine, salt, white pepper,
fresh lemon juice to taste.

Preparation: Melt the butter flakes and allow the
chopped mushrooms to brown, then add the degreased
veal stock and then the cream. Bring the mixture to the
boil. Mix flour and white wine and stir into the boiling
liquid with a whisk. Allow to simmer for a few minutes
and then season with spices and lemon juice. Pass the
sauce through a fine strainer or puree in a blender and
strain. Pour the sauce into the whip.
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PADERNO

BAR HAPPY HOUR BUFFET
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(o  Caffe Cizsy

Apparecchio per schiuma-latte
Froth au lait

Gerat fur Milchschaum
Appareil pour mousse au lait
Aparato para espuma de leche

Kit 10 mascherine, plastica
Set of 10 stencils, plastic

Satz 10 Masken, kunststoff
Set 10 pcs masques, plastique
Juego 10 mascaras, plastico

Kit 10 mascherine, plastica
Set of 10 stencils, plastic

Satz 10 Masken, kunststoff
Set 10 pcs masques, plastique
Juego 10 mascaras, plastico

Kit 4 mascherine, plastica
Set of 4 stencils, plastic

Satz 4 Masken, kunststoff
Set 4 pcs masques, plastique
Juego 4 mascaras, plastico

47859-01 10

Kit spargicacao & 7 mascherine, inox
Cocoa duster with 7 discs, s/s
Kakaostreuer mit 7 Masken, Edelstahl
Glaciére a cacao & 7 masques, inox
Dosificador cacao con 7 mascaras, inox

47859-02 10

Spargicacao, inox

Cocoa dredger, s/s
Kakaostreuer, Edelstahl Rostfrei
Glaciere a cacao, inox
Dosificador para cacao, inox

47859-03 10

42923-07 6,5 13

41607-00 6 85 250

N 2

Lattiera cappuccino
Cappuccino milk pot
Capuccino-Milchkanne
Pot & cappuccino
Jarra cappuccino

Lattiera/teiera

Milk pot/tea pot
Milchgiefer/Teekanne
Pot 3 lait/théiére
Jarra leche/tetera

Spargizucchero, vetro e inox

Sugar pourer, glass and s/s
Zuckerstreuer, Glas u. Edelstahl Rostfrei
Sucrier, verre et inox

Azucarero, vidrio y inox

art. It
66307-06 0,60
66307-09 0,90
66307-12 1,20
266
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BAR HAPPY HOUR BUFFET I
CAPPUCCINO

Spargizucchero, dosatore
Sugar pourer
Zuckerstreuer

Sucrier doseur
Azucarero dosificador

Spargizucchero, inox

Shaker, s/s

Zuckerstreuer, Edelstahl Rostfrei
Glaciére a sucre, inox
Dispensador para azlcar, inox

Spargizucchero, dosatore
Sugar pourer
Zuckerstreuer

Sucrier doseur
Azucarero dosificador

41645-00 360

art @cm. h ml
47023-01 7 9 300
47023-02 % 9 300
47023-03 7 9 300
47023-04 7 9 300

41525-01 8.4 155 150

Dosatore miele, cremiera
Honey/cream dispenser
Sahnekannchen

Doseur pour miel/lait
Dosificador para miel/leche

Portabustine zucchero, inox

Sugar bags holder, s/s
Zuckertitenschale, , Edelstahl Rostfrei
Conteneur a sucre, inox

Contenedor sobres azdcar, inox

Portabustine zucchero
Sugar bags holder
Zuckertitenschale
Conteneur a sucre
Contenedor sobres azicar

art. dim.cm. h. col.
44104-01 8,5x6,5 5 nero/black
44104-02 85%x6,5 5 trasp./clear

41525-00 8,4 14 150

art. dim. cm. h.
66374-00 13x6 4

Zuccheriera da banco ovale, inox
Oval sugar bowl, s/s

Ovale Zuckerdose, Edelstahl Rostfrei
Sucrier oval, inox

Bola para azdcar, inox

Zuccheriera da banco rotonda, inox
Round sugar bowl, s/s

Runde Zuckerdose, Edelstahl Rostfrei
Sucrier rond, inox

Bola para aztcar, inox

Portatovaglioli, inox

Napkin dispenser, s/s
Serviettenspender, Edelstahl Rostfrei
Conteneur pour serviettes, inox
Servilletero, inox

41618-00 20x13 6

-

41619-00 14 6,5

art. dim. cm. h.
41601-17 85x11 1425

Portatovaglioli in filo cromato
Napkin holder, chrome plated wire
Serviettenhalter, Metall verchromt
Porte-serviettes en fil chromé
Servilletero en hilo cromado

Portatovaglioli in filo cromato
Napkin holder, chrome plated wire
Serviettenhalter, Metall verchromt
Porte-serviettes en fil chromé
Servilletero en hilo cromado

Portatovaglioli, inox

Napkin holder, s/s
Serviettenhalter, Edelstahl Rostfrei
Porte serviettes, inox

Servilletero, inox

41617-05 19x19 6,5

. e, = -
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w BAR HAPPY HOUR BUFFET

Vassoio quadrato, inox Vassoio, inox Cestino agrumi, inox

Tray, square, s/s Tray, s/s Fruit basket, s/s

Serviertablett, quadratisch, Edelstahl Serviertablett, Edelstahl Rostfrei Obstkorb, Edelstahl Rostfrei

Plateau carré, inox Plateau, inox Panier a fruits, inox

Bandeja cuadra, inox Bandeja, inox Cesta frutas, inox

art.  dim.cm. N art. dimcml | BeeEaes St T 0 Plomuadh iR
41625-23 23x23 1.9 66318-19 19x14 41611-20 21,5 20

66318-22 22x15

Espositore porta frutta Espositore porta frutta Spremiagrumi manuale, cromato
Fruit stand Fruit stand Orange juicer, chromed
Obstspender Obstspender Orangenpresse, verchromt
Etagére a fruits Etagere a fruits Presse-agrumes, chromé
Expositor frutas Expositor frutas Exprimidor de citricos, cromado
e @cm. | | art, @cm.  h. art. dim.cm. h.
41449-27 275 32 41449-32 32 53 41456-02  18x13 46
Supporto in filo cromato, ciotola estraibile Supporto in filo cromato, ciotola estraibile

in acciaio inox. - Chrome plated wire stand in acciaio inox. - Chrome plated wire stand

with removable stainless steel bowl. with removable stainless steel bowl.

Spremiagrumi manuale, prof., cromato i i Rompighiaccio
Professional orange juicer, chromed Ice pick
Profi-Orangenpresse, verchromt Eiswolf, verchromt Eisstossel
Presse-agrumes, professionnel, chromé Broyer a glace, chromé Casse-glace
Exprimidor de citricos, prof., cromado Trituradora de hielo, cromada Pick hielo
ot il dimoem.b k. e 20 T S S At O T e
41456-00 19x18 56 41457-00 15x12 26 44105-00
268
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BAR HAPPY HOUR BUFFET

. COCKTAIL

Cucchiaio ghiaccio,inox W@l Sessola per ghiaccio, PC Sessola per ghiaccio, inox

Ice spoon, stainless steel Ice cubes scoop, PC Ice scoop, s/s

Eisloffel, Edelstahl Rostfrei Eisschaufel, PC Eisschaufel, Edelstahl Rostfrei

Cuillére a glace, inox Pelle a glacons, PC Pelle a glace, inox

Cuchara hielo, inox Pala para hielo, PC Pala para hielo, inox

art e gy O il o I e e art s ]

52550-04 22 14958-01 100 41503-00 100
14958-02 250

Pestaghiaccio, plastica Secchio ghiaccio, plastica Secchio ghiaccio conmolla

Ice beater, plastic Ice bucket, plastic Ice bucket with tong

Eiszerstosser, Kunststoff Eiseimer, Kunststoff Eiseimer mit Eiszange

Pic a glace, plastique Seau a glace, plastique Seau a glace avec pince

Pico para hielo, plastico Cubo hielo, plastico Cubo hielo con pinza

S TGRS S R art g e R AR P art.  @em. hEae

41503-22 22 41512-15 15 15 1,5 41513-13 14 22 1.3
41512-30 20 18 3.0

Camicia in materiale plastico, finitura cro-

Finitura effetto metallo satinato, bordo mata lucida con speciale inserto termico.
lucido. Speciale inserto termico. - Satin Noble plastic jacket highly chrome plated
metal look with highly polished edge. with special insulated plastic insert.

Special insulated plastic insert.

Secchio ghiaccio, inox Porta oggetti da bar Porta cannucce, inox

Ice bucket, s/s Bar organizer Straw holder, s/s

Eisbehalter, Edelstahl Rostfrei Bar-Behalter Rohrchenbehalter, Edelstahl Rostfrei
Seau a glace, inox Porte-objets a bar Porte chalumeaux, inox

Cubitera hielo, inox Dispensador bar Porta canutillos, inox

At @cm. b e art. difivicrad N PRERRSIES art.  Bem. RN (s
56116-15 12,5 13 44102-24  24x14,5 1 66313-06 8 12

Porta cucchiaini, inox Set da bar, 5 pezzi, inox Colino cocktail, inox
Spoon holder, s/s Bar set, 5 pieces, s/s Cocktail strainer, s/s
Kaffeeloffelbehalter, Edelstahl Rostfrei Bar-Set, 5-tlg., Edelstahl Rostfrei Cocktail-Sieb, Edelstahl Rostfrei
Porte cuilleres, inox Set 5 piéces a cocktail, inox Passoire a cocktail, inox
Porta cucharas, inox Juego 5 piezas coctel, inox Colador coctel, inox
art, gcm. Rl T ST s 4 ate @cm.
66313-03 b 9 41510-05 41603-00 9 17
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Cucchiaio miscelatore, inox
Cocktail spoon, s/s
Cocktail-Loffel, Edelstahl Rostfrei
Cuillére a cocktail, inox

Cuchara caoctel, inox

Cucchiaio magico, inox

Magic spoon whisks, s/s
Zauberloffel, Edelstahl Rostfrei
Cuillere magique, inox
Cuchara mégica, inox

Misurino cocktail, inox

Cocktail measuring cup, s/s
Alkohol-MeRbecher, Edelstahl Rostfrei
Mesureur de cocktail, inox

Medidor de céctel, inox

41605-00 27,5

Spremilimone, inox

Lemon squeezer, s/s
Zitronenpresse, Edelstahl Rostfrei
Presse citron, inox

Pinza exprimelimén, inox

41595-20 20

7
7
7

Spremilimone cromato
Lemon squeezer, chromed
Zitronenpresse, verchromt
Presse citron, chromé

Pinza exprimelimon, cromada

41604-00 3,5-4 7

Spremilimone, alluminio
Lemon squeezer, aluminium
Zitronenpresse, aluminium
Presse citron, alu

Pinza exprimelimén, aluminio

41606-00 12,5%x6,5

41606-01

41606-02 20

Spremilimone, alluminio
Lemon squeezer, aluminium
Zitronenpresse, aluminium
Presse citron, alu

Pinza exprimelimén, aluminio

; art. dim. cm. h.
41606-03 18

Tagliere bar, PE
Cutting board, PE
Tranchierbrett, PE
Planche a découper, PE
Plancha para cortar, PE

42521-16 16x24,5 1
42521-24  24,5x32,5 1

Con piedini antiscivolo.
With non-slip feet.

Tagliere con vasca, PE

Cutting board with tray, PE
Tranchierbrett mit Tablett, PE
Planche a découper avec plateau, PE
Plancha para cortar con bandeja, PE

44947-00  33,5x46 5,9

Portacondimenti, inox

Condiment holder, stainless steel
Bar-Beilagenbehalter, Edelstahl Rostfrei
Boite a condiments, inox

Caja condimentos, inox

Portacondimenti, acrilico
Condiment holder, acrylic
Bar-Beilagenbehalter, acryl
Boite a condiments, acrylique
Caja condimentos, acrilico

Portacondimenti, ABS
Condiment holder
Bar-Beilagenbehalter
Boite a condiments
Caja condimentos

art dim. cm h. art dim.cm h.
41782-04 32x16 10 44947-03 37x14 12
41782-05 39x16 10
41782-06 47x16 10
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CoCKTAIL

Shaker, inox

Long-drink shaker, s/s
Shaker, Edelstahl Rostfrei
Shaker, inox

Coctelera, inox

Agitatore Boston, inox
Boston shaker, s/s
Shaker-Boston, Edelstahl Rostfrei
Shaker Boston, inox
Coctelera Boston, inox

Shaker, inox-SAN
Cocktail shaker, s/s-SAN
Shaker, Edelstahl-SAN
Shaker, inox-SAN
Coctelera, inox/SAN

Shaker, acrilico
Shaker, acrylic
Shaker, Kunststoff
Shaker, acrylique

art it

271

S = 46
—

%' % —— UGDYMO

o, — V== PLETOTES

g . ¢// 55 CENTRAS

Kuriame Lietuvos ateit]

AVIETING I MOKSLO MININTERLIA

Mokymy medziaga



PADERNO

Contenitore versatore

Pouring container
Dosier-Vorratsbehalter, komplett
Récipient verseur

Recipiente vertedor

art @cm h It
44106-05 9.0 26 0,5
44106-10 9.0 330410
44106-20 12,8 3502:0
44106-25 12,5 3%n2:8

BAR HAPPY HOUR BUFFET

Contenitore di riserva
Storage canister
Vorratsbehalter
Récipient réserve
Recipiente reserva

art @cm h. 1t
44107-05 9.0 50,5
44107-10 9.0 16 1,0
44107-20 12,5 200 20
44107-25 12,5 23 2.5

Tappo per versatore

Pouring container cap
Dosier-Behalterstopfen
Bouchon a récipient verseur
Tapon para recipiente vertedor

44106-12 12 pz/pcs

Esempio di come ordinare il contenitore versatore da lt. 1 nel colore rosso: codice contenitore 44106-10, codice colore R = codice d’ordine 44106R10.
Example how to order the pouring container [t. 1 with red spout and lid: container code 44106-10, color code R = order code 44106R10.

(O W= Bianco/White

Caraffa, acrilico

Juice pitcher, acrylic
Saftkanne, Kunststoff

Carafe a jus de fruits, acrylique
Jarra zumo, acrilico

@ c - verse/creen

Y = Giallo/Yellow

. B = Marrone/Brown

Caraffa, acrilico

Juice pitcher, acrylic
Saftkanne, Kunststoff

Carafe a jus de fruits, acrylique
Jarra zumo, acrilico

@ R -rosso/red

' O = Arancione/Orange

Flair bottle
Flair bottle
Flair bottle
Flair bottle
Flair bottle

44992-02 16,5 26 2

Antiurto e antigraffio, lavabile in
lavastoviglie. - Shockproof, scratchproof,
dishwasher-safe.

Cocktail Master
Cocktail Master
Cocktail Master
Cocktail Master
Cocktail Master

44992-03 26 29 3

Antiurto e antigraffio, lavabile in
lavastoviglie. - Shockproof, scratchproof,
dishwasher-safe.

Minima
Minimum. Alcohol
Media Acqua
Average Water

Molto forte

Succhi di frutta
Fruit juices

Very strong

art.

41484-00
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Bevande molto zuccherate
Strong sugared drinks

art. lt.
44108-01 0,75
44108-02 0,75

Principi di densita.

Per i cocktail analcolici il contenuto di
zucchero dei vari liquidi determinera la
differenza di densita. Bagnare il
galleggiante prima dell'uso. Versare a
uno a uno i liquidi nelcocktail master, dal
piti dolce al meno denso, per ottenere un
fantastico cocktail multicolore.

Density principles.

For alcohol-free drinks the density
difference depends from the quantity of
sugar of each liquid. Wet the float before
use. Pour the liquids one after another in
the cocktail master from the sweetest to
the less dense, to get fantastic
multicolored cocktails.
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COCKTAIL

14480-20: comprendente/includes

molla ghiaccio

Valigia Barman, 20 pz
Barman's set, 20 pcs
Barman-Koffer, 20 Stk.
Mallette de barman, 20 piéces
Maleta del barman, 20 piezas

aes
<, 10 aajmm K
oy @) O 240 &
2 =/
B ¢ Y-
Sifone soda, professionale [ " Conf:)0icartucce. he 1O w0 & Sifone soda
Soda siphon, professional Set 10 soda chargers Soda siphon
Profi-Soda Siphon 10-Stk. Sodakapsel-Packung Soda Siphon
Siphon a eau de seltz, professional 10 cartouches a eau de seltz Siphon a eau de seltz
Sifon agua de seltz Recarga para sifon, 10 piezas Sifon agua de seltz

art (t. art. art. i

(o) (@) ‘ KAY7SER

el 1 Contenuto sotto pressione, non idoneo a
spedizione via aerea. - Content under Contenuto sotto pressione, non idoneo a
pressure, not suitable for air-shipment spedizione via a -

Content under
pressure, not suitable for air-shipment
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PADERNO

BAR HAPPY HOUR BUFFET

Bordatore bicchieri

Glass rimmer

Bar-Kombination Salz-/Zuckerumrander
Bordeur a verres

Ribeteador de vasos

44101-03 15,5

Tappetino bar

Bar mat
Glaserabstellmatte
Tapis a verres
Tapete para vasos

44100-02 45x30

Tappetino bar

Bar runner
Glaserabstellmatte
Tapis a verres
Tapete para vasos

44100-01 68x8

Tappeto antiscivolo componibile
Bar mat, non-slip
Glaserabstellmatte, rutschfest
Tapis antidérapant, componible
Tapete antiderrapante, componible

Rastrelliera, fissaggio sospeso
Glass shelf rack

Glaserhalter Regalmontage
Rack a verres fixation suspendue
Rack de copas

Rastrelliera, fissaggio murale
Glass wall rack

Glaserhalter Wandmontage
Rack a verres fixation murale
Rack de copas

44100-04 30x30

44060-01  45x31,6 9.5

s

L

Spazzole lavabicchieri, nylon
Glass cleaning brush, nylon
Bierglasbiirstenstander, nylon
Brosse a laver les verres, nylon
Cepillo triple, nilon

Spazzola lavabicchieri, nylon-alluminio
Glass cleaning brush, nylon-aluminium
Bierglasbiirstenstander, nylon-aluminium
Brosse a laver les verres, nylon-alu
Cepillo para lavar vasos, nilén-aluminio

Lavabicchieri, inox

Glass cleaning brush, s/s
Glaserpiler, Edelstahl Rostfrei
Brosse a laver les verres, inox
Cepillos para lavar vasos, inox

art h.cm
44130-02 16,5
44130-03 215
274
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44135-02 38x18
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BAR HAPPY HOUR BUFFET
COCKTAIL

et am]

i
rYYy
Supporto a parete, alluminio Supporto rotante da banco Supporto bottiglia, alluminio
Aluminium wall mounter bottle rack Revolving bottle rack Standard aluminium support
Alu-Wandstander Theken-Drehstander vollstandig Alu-Standard Stander,

Support mural en aluminium Support pivotant de comptoir Support en aluminium
Soporte mural, aluminio Soporte giratorio Soporte de botella, aluminio

art L.cm no.d, art h.cm no. g art
44056-04 41 4 44057-04 70 4 44056-01
44056-06 67 6 44057-06 70 6

Fissaggio universale, a ripiano o parete.

Boctor nonbnEST: Universal fitting, shelf or wall mounting.

Dispensers not included.

Dosatori non inclusi.
Dispensers not included.

Dosatore cromato
Chrome plated dispenser Chrome plated dispenser
Verchromter Dosierer Verchromter Dosierer
Doseur chromé Doseur chromé Bouchon doseur automatique
Dosificador cromado Dosificador cromado Bola dosificadora

Dosatore cromato

Tappo dosatore automatico
Automatic dispenser plug
Automatischer Portionierer

art cl art. cl art cl
44055-20 20 44055-10 10 44058-20 20
44055-25 25 44055-50 50 44058-25 25
44055-30 30 44058-30 30
44055-35 35
44055-40 - 40

Tappo dosatore automatico Tappo dosatore automatico
Automatic dispenser plug Automatic dispenser plug
Automatischer Portionierer Automatischer Portionierer
Bouchon doseur automatique Bouchon doseur automatique
Tapon dosificador automatico Tapon dosificador automatico

Tappo versatore continuo, cromato
Free flow pourer, chromed
Permanentausgiesser, verchromt
Bouchon verseur continu, chromé
Vertedor continuo, cromado

art cl art cl art u. pack
44058-10 10 44115-15 15 44110-07 6
44058-40 40 44115-30 30

44058-45 45

44058-50 50

Tappo versatore continuo
Free flow pourer
Permanentausgiesser
Bouchon verseur continu
Vertedor continuo

Tappo versatore continuo
Free flow pourer
Permanentausgiesser
Bouchon verseur continu
Vertedor continuo

Tappo versatore continuo
Free flow pourer
Permanentausgiesser
Bouchon verseur continu
Vertedor continuo

art u. pack art u. pack art u. pack
44110-01 12 44110-02 12 44110-03 12
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BAR HAPPY HOUR BUFFET

Tappo versatore continuo
Free flow pourer
Permanentausgiesser
Bouchon verseur continu
Vertedor continuo

Tappo versatore continuo
Free flow pourer
Permanentausgiesser
Bouchon verseur continu
Vertedor continuo

Tappo versatore continuo
Free flow pourer
Permanentausgiesser
Bouchon verseur continu
Vertedor continuo

44110-04 12

44110-05 12

44110-06 12

Tappo versatore continuo
Free flow pourer
Permanentausgiesser
Bouchon verseur continu
Vertedor continuo

Tappo versatore
Whiskey pourer

Tappo versatore
Whiskey pourer

44110-00 12

Ausgiesser
Bouchon verseur
Vertedor
art u. pack
44112-01 12
=
s

Ausgiesser

Bouchon verseur
Vertedor

art u. pack
44112-02 12

Tappo versatore
Whiskey pourer

Tappo versatore con collare
Whiskey pourer with collar
Ausgiesser,

Bouchon verseur

Tappo versatore continuo
Free flow pourer
Permanentausgiesser
Bouchon verseur continu
Vertedor continuo

Ausgiesser

Bouchon verseur
Vertedor

art u. pack
44112-03 12

Vertedor
art u. pack
44113-01 12

44113-02 12

Tappo versatore
Whiskey pourer
Ausgiesser
Bouchon verseur
Vertedor

Tappo versatore con collare
Whiskey pourer with collar

Tappo versatore continuo
Free flow pourer
Permanentausgiesser
Bouchon verseur continu
Vertedor continuo

44113-03 12
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Bouchon verseur
Vertedor

art u. pack
44113-04 12
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BAR HAPPY HOUR BUFFET .
COCKTAIL

Tappo versatore dosatore nichelato
Shot pourer, nickel plated
Ausgiesser, vernickelt

Bouchon verseur nickelé

Vertedor, niquelado

Tappo versatore dosatore nichelato
Shot pourer, nickel plated
Ausgiesser, vernickelt

Bouchon verseur nickelé

Vertedor, niquelado

Tappo versatore dosatore nichelato
Shot pourer, nickel plated
Ausgiesser, vernickelt

Bouchon verseur nickelé

Vertedor, niquelado

44114-01

44114-02

-

Tappo metrico

Metric pourer
Portioniererausgiesser
Bouchon doseur
Canos dosificador

44116-15 15 3

Tappo metrico

Metric pourer
Portioniererausgiesser
Bouchon doseur
Canos dosificador

Tappo metrico

Metric pourer
Portioniererausgiesser
Bouchon doseur

Tappo metrico

Metric pourer
Portioniererausgiesser
Bouchon doseur
Canos dosificador

Tappo metrico

Metric pourer
Portioniererausgiesser
Bouchon doseur
Canos dosificador

Tappo metrico

Metric pourer
Portioniererausgiesser
Bouchon doseur
Canos dosificador

44116-30 30 3

44116-35

44116-40 4(

Tappo metrico

Metric pourer
Portioniererausgiesser
Bouchon doseur
Canos dosificador

Tappo metrico

Metric pourer
Portioniererausgiesser
Bouchon doseur
Canos dosificador

Espositore tappi, PC
Pourer stand, PC
Ausgiesser-trager, PC
Support a bouchons, PC
Soporte para canos, PC

44116-45 45 3

. =
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PADERNO

Tappo bottiglia
Bottle stopper

Flaschenstopfen
Bouchon

Tapon botella

art u. pack
44117-00 12

Tappo spumante Perlage, inox

Perlage stopper, s/s
Sektflaschenstopfen, Perlage, Edelstahl
Bouchon Perlage, inox

Tapén Champana, inox

41608-08

Tappo spumante, inox

Champagne stopper, s/s
Sektflaschenstopfen, Edelstahl Rostfrei
Bouchon a champagne, inox

Tapon Champana, inox

56796-00

................................................. that turns open bottles of wine into

Pompa sottovuoto per vino
Vacuum pump wine preserver
Wein-Vakuum-Pumpe

Pompe vacuum a vin

Bomba vacio vino

/ l'aroma. Maneggevole e facile da usare.

BAR HAPPY HOUR BUFFET

Tappo spumante, inox

Champagne stopper, s/s
Sektflaschenstopfen, Edelstahl Rostfrei
Bouchon a champagne, inox

Tapon Champana, inox

41608-04

Tappo champagne, inox

Champagne bottle cap, s/s
Sektflaschenstopfen, Edelstahl Rostfrei
Bouchon a champagne, inox

Tapén Champana, inox

41608-00

Tappo vino, inox

Wine stopper, s/s

Weinflashenstopfen, Edelstahl Rostfrei
Bouchon a vin, inox

Tapon vino, inox

41608-02

\ Un sistema sorprendente per
preservare i vini e mantenerne integro

Estrae l'ossigeno bloccando il processo
di ossidazione. Fornito con 2 tappi in
silicone, riutilizzabili. Un must per gli
amanti del vino - An amazing new way to |
preserve wines. It pumps out the oxygen

vinegar. Just place the pump over the
reusable stopper and, in one simple step,
draw all the air out of the bottle and

vacuum seal it to enjoy another day. A
must for the wine lover! Easy to use and |

art. handy for keeping the bloom on your
41499-00 favorite vintage. |
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Tappo spumante, inox

Champagne stopper, s/s
Sektflaschenstopfen, Edelstahl Rostfrei
Bouchon a champagne, inox

Tapén Champana, inox

41608-05

Tappo champagne, inox

Champagne bottle cap, s/s
Sektflaschenstopfen, Edelstahl Rostfrei
Bouchon a champagne, inox

Tapon Champana, inox

Tappo vino, inox

Wine stopper, s/s

Weinflashenstopfen, Edelstahl Rostfrei
Bouchon a vin, inox

Tapon vino, inox

41608-03

Apriscatole / levacapsule, inox
Can punch and bottle opener, s/s
Dosen-/Flaschenéffner, Edelstahl
Ouvre-boite / décapsuleur, inox
Abrelatas/botellas, inox

49860-00
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&
Levacapsule nichelato Levacapsule, inox Cavatappi con raccoglitappi, inox
Bottle opener, nickelplated Bottle opener, stainless steel Bottle opener with collector box, s/s
Flaschenoffner, vernickelt Flaschenoffner, Edelstall Rostfrei Flaschenoffner mit Stopsel-Behalter
Décapsuleur, nickelé Décapsuleur, inox Décapsuleur avec boite récupératrice
Abrebotellas, niquelado Abrebotellas, inox Abridor con recojedor de chapas

@ .
\ ‘/b
-
Cavatappi cameriere Cavatappi cameriere Cavatappi cameriere
Waiter’s corkscrew Waiter's corkscrew Waiter's corkscrew
Kellner Korkenzieher Kellner Korkenzieher Kellner Korkenzieher
Tire-bouchon sommelier Tire-bouchon sommelier Tire-bouchon sommelier
Sacachorcos multiuso Sacachorcos multiuso Sacachorcos multiuso
art art. art
41699-00 41699-08 41699-06

Cavatappi con dotazione standard verme
49857-AA per estrazione di tappi in
sughero. Per tappi in acrilico si
raccomanda l'utilizzo del verme 49857-
| AB da ordinarsi separatamente.
* Corkscrew equipped with standard thread

Cavatappi da parete item 49857-AA to uncork bottles with Cavatappi a doppia leva

Wall mounted uncorking machine normal corks. For acrylic corks we| Winged corkscrew
Wand-Korkenzieher recommend thread item 49857-AB to be | Korkenzieher mit Doppelhebel
Tire-bouchon a paroi l ordered separately. J Tire-bouchon & double levier
Sacacorchos mural Sacacorchos a doble palanca
art kg. art

49857-00 2.8 41699-10

49859-00 2,7 41699-11

Cavatappi, plastica Cavatappi, cromato Set cavatappi cameriere
Plastic lever corkscrew Metal lever corkscrew Waiter's corkscrew case
Korkenzieher, kunststoff Korkenzieher, verchromt Kellner Korkenzieher-Koffer
Tire-bouchon, plastique Tire-bouchon, chromé Mallette tire-bouchon sommelier
Sacachorcos, plastico Sacachorcos, cromado Maletin sacacorchos sumiller
art. = art.
49858-01 49858-0¢
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VAssol TRAYS

Vassoio rettangolare
Tray, rectangular
Serviertablett, rechteckig
Plateau rectangulaire
Bandeja rectangular

Vassoio rettangolare
Tray, rectangular
Serviertablett, rechteckig
Plateau rectangulaire
Bandeja rectangular

Vassoio rotondo
Tray, round
Serviertablett, rund
Plateau rond
Bandeja redonda

art dim. cm. art @cm

Euronorm 41831-28 20x28 41833-32 32
GN 1/ 41831-43 33x43 41833-38 38
41831-46 36x46 41833-43 43

41831-61 43x61

Vassoi in laminato con superficie di gomma antiscivolo, eccellente resistenza alle sostanze chimiche, sbalzi termici, graffi e rottura. Buona resistenza alle
macchie. Lavabili in lavastoviglie con periodicita normale. Resistenza alla temperatura: da -10% a +100°C. - Per motivi tecnici di stampa i colori indicati potrebbero
non corrispondere all'originale.

Non-skid surface trays with laminated bottom, execellent resistance to chemicals, sudden temperature changes, scratches and breakage. Good resistance to spots.
Dishwasher safe under normal frequency. Temperature resistance: from -10% to +100°C. Due to the catalog printing process, the colors shown may not be exact.
Esempio, come ordinare il vassoio 41831-61 colore rosso: 41831R61 - Example, how to order tray item 41831-61 colour red: 41831Ré61:

‘ R =Rosso - Red . B = Nero - Black . M = Marrone - Brown

Vassoio rettangolare Vassoio rettangolare Vassoio trapezoidale
Tray, rectangular Tray, rectangular Trapezium tray
Serviertablett, rechteckig Serviertablett, rechteckig Serviertablett “Trapez”
Plateau rectangulaire Plateau rectangulaire Plateau trapézoidal
Bandeja rectangular Bandeja rectangular Bandeja trapézoidal

art dim. cm art dim. cm art dim. cm
41840-37 37x53 Euronorm 41841-27  27x38 41845-36  36x52
41840-53 GN 1/1 41841-46  3b6x46

41841-61 43x61

Vassoi in laminato, superficie liscia, buona resistenza alle sostanze chimiche, macchie, sbalzi termici,
graffi e rottura. Lavabili in lavastoviglie con periodicita normale. Resistenza alla temperatura:

da -10% a +100°C.

Laminated trays, smooth surface, good resistance to chemicals, spots, sudden temperature changes,
scratches and breakage. Dishwasher safe under normal frequency. Temperature resistance:

from - 10% to +100°C.

Vassoio rotondo ! “
Tray, round Esempio, come ordinare il vassoio 41841-61 colore tek: 41841761 - Example, how to order tray item

41841-61 colour teack: 41841T61

@ 1-rc-eack @P 8 =Noce - Wainut

Serviertablett, rund
Plateau rond
Bandeja redonda

art O cm
41843-32 32
41843-38 38
285
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PADERNO

Bicchiere whiskey, PC
Whiskey glass, PC
Whiskey Glaser, PC
Verre a whiskey, PC
Vaso para whiskey, PC

44940-01 85" 95 420 6

Margarita glass, PC
Margarita-Glaser, PC
Verre a margarita, PC
Vaso margarita, PC

44940-10 12 18 300 6

Bicchiere spumante, PC
Champagne glass, PC
Sekt-Glaser, PC

Flite, PC

Vaso champania, PC

art @cm. h. ml u.pack
44940-14 5 22 180 6
288
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BAR HAPPY HOUR BUFFET

Bicchiere succo, PC
Juice glass, PC
Fruchtsaft-Glaser, PC
Verre a jus, PC

Vaso para zumo, PC

|

S

Bicchiere martini, PC
Martini glass, PC
Martini-Glaser, PC
Verre & martini, PC
Vaso martini, PC

44940-11 1217 240 6

it

-

Mixing glass, PC
Glaser, PC
Verre, PC

44940-16 9 16 540 6

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

Boccali birra, PC
Beer glasses, PC
Bier-Glaser, PC
Verre a biére, PC
Vaso para cerveza, PC

art @ cm h.  ml u.pack
44940-06 8 23 450 6
44940-08 9 16 500 6

- e
4

Bicchiere vino, PC
Wine glass, PC
Wein-Glaser, PC
Verre a vin, PC

Vaso vino, PC

"""" art.  @cm.  h ml upack
44940-12 7 2 300 6
44940-13 7 19 800 6

Bicchiere whiskey/rocks, PC
Whiskey/rocks glass, PC
Whiskey-/Rocks-Glaser, PC
Verre a whiskey/rocks, PC
Vaso para whiskey/rocks, PC

44940-17 9.0 12,0 420 6
44940-18 85 115 420 6

20

Mokymy medZziaga



Bicchiere, PC
Cooler, PC
Glaser, PC
Verre, PC

44940-19 8 17 540

Bicchiere zigrinato, SAN
Clear tumbler, SAN
Trinkbecher, SAN
Gobelet transparent, SAN
Vaso transparente, SAN

44990-15 55 95 150
44990-24 65 100 240
44990-29 70 11,0 290
44990-36 7,5 13,0 360
44990-48 80 150 480

-
. 4
AN

Bicchiere martini, MS
Martini glass, MS
Martini-Glaser, MS
Verre a martini, MS
Vaso martini, MS

44942-08 105 20

Momaan < FExononm s Saca arma FLBOPOS SA% WA
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Bicchiere, PC
Tumbler, PC
Trinkbecher, PC
Gobelet, PC
Vaso, PC

art. @cm. h. ml u.pack
44940-24 7.9 425 360 6
44940-25 80 135 480 6
44940-26 85 160 660 6

N
Bicchieri cocktail, MS
Cocktail glasses, MS
Cocktail Glaser, MS
Verres a cocktail, MS
Vasos para coctail, MS

44942-01 8 21 b

Bicchieri cocktail, PC
Cocktail glasses, PC
Cocktail Glaser, PC
Verres a cocktail, PC
Vasos para coctail, PC

44942-04 15 23 6

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

BAR HAPPY HOUR BUFFET
APERITIVI APPETIZERS & DRINKS

Bicchiere, PC

Tumbler, PC

Trinkbecher, PC

Gobelet , PC

Vaso, PC

art. @ cm. h. ml u.pack
44940-32 75 125 360 6
44940-33 80 13,5 480 6
44940-34 85 160 660 [}
s /

Cocktail glasses, MS
Cocktail Glaser, MS
Verres a cocktail, MS
Vasos para coctail, MS

art @ cm. h u.pack
44942-02 1" 21 6
| =

Bicchiere margarita, MS
Margarita glass, MS
Margarita-Glaser, MS
Verre 3 margarita, MS
Vaso margarita, MS

art @ cm. h u.pack
44942-05 12 175 6
289
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BAR HAPPY HOUR BUFFET I
APERITIVI APPETIZERS & DRINKS

Cannucce
Straws
Trinkhalme
Pailles
Canas

Cannucce
Straws
Trinkhalme
Pailles
Canas

Cannucce
Straws
Trinkhalme
Pailles

Cannucce Cannucce
Straws Straws
Trinkhalme Trinkhalme
Pailles Pailles
Canas Canas
ar. | Lem. Upagk | s art. Uem. upack LR Uem. upack
305- 4 10( 483 3 10(
e R L I Cannucce T
Straws Straws
Trinkhalme Trinkhalme
Pailles Pailles
Canas Canas
77777 art. T 0em. 7lr>-“L;.-p.ac-k
1 !
‘ l

(] | ,

'I | | |

Il U

Il

‘ ’ ; ! !

| |
l {1
(11
| f |

AR S diad 1 i (R A Cannucce
Straws Straws
Trinkhalme Trinkhalme
Pailles Pailles
Canas

Canas

Canas

Cannucce
Straws
Trinkhalme
Pailles
Canas

7
/
///
/
//
A’ /vl
|
1
Canfitcee REeeestlee e I
Straws Straws
Trinkhalme Trinkhalme
Pailles Pailles
Canas Canas
art.  @em. L upack art. gemn T L upack
23 25( 2 ¢ 250
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PADERNO

Cannucce
Straws
Trinkhalme
Pailles
Canas

48303-28 0,65 23 250

Spilloncini legno
Wooden picks
Holz-Stocher
Pics en bois
Picos madera

48301-03 7 1000

Spilloncini plastica
Plastic picks
Kunststoff-Stocher
Pics en plastique
Picos plastico

48302-02 10 1000

Mescolatore, PS
Stirrer, PS
Rihrer, PS
Agitateur, PS
Stick agitador, PS

48308-00 18 100

292
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BAR HAPPY HOUR BUFFET

Cannucce
Straws
Trinkhalme
Pailles
Canas

48304-02 0,5 3 50

Spilloncini legno
Wooden picks
Holz-Stocher
Pics en bois
Picos madera

48301-04 17 144

Spilloncini plastica
Plastic picks
Kunststoff-Stocher
Pics en plastique
Picos plastico

48302-03 85 1000

Mescolatore, PS
Stirrer, PS
Rihrer, PS
Agitateur, PS
Stick agitador, PS

art. l.cm. wu.pack
48308-01 18 50

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

Cannucce
Straws
Trinkhalme
Pailles
Canas

48304-01 0,6 20 200

Spilloncini plastica
Plastic picks
Kunststoff-Stocher
Pics en plastique
Picos plastico

48302-01 k57 1000

Spilloncini plastica
Plastic picks
Kunststoff-Stocher
Pics en plastique
Picos plastico

u.pack
48302-04 10 500

Mescolatore, PS
Stirrer, PS
Rihrer, PS
Agitateur, PS
Stick agitador, PS

48308-02 18 25
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3 MOKYMO ELEMENTAS. BARU PLETROS TENDENCIJOS

3.1. PASKAITOS KONSPEKTAS: ,,BARU PLETROS TENDENCIJOS*

Lietuvos vieSbuciy ir restorany asociacija

(LVRA)

,BARU PLETROS TENDENCIJOS*
2012 m.

| pusmetis.

Apzvalga parengta naudojant ir remiantis Statistikos departamento duomenimis (duomeny

baze) bei jy metodikomis.

Apzvalgos rengéjai deékingi Statistikos departamento specialistams uz konsultacijas ir

visokeriopg paramgq jsisavinant duomeny baziy teikiamas galimybes.

*kkk

Maz¢jant restorany ir pagaminto valgio teikimo jmoniy skaiciui 2011 m. 23,1 %, juose

veikianéiy maitinimo vienety (restorany, bary, valgykly) skaic¢ius nesumazéjo (padidéjo 0,9 %), o

maitinimo viety kiekis juose padidéjo 3,7 %. Tai reiskia, kad vyksta jmoniy koncentracijos

procesas.

Pagaminto maisto teikimo paslaugas teiké 121 jmoné (2011 m. pabaigoje), kuriose buvo

3107 restorany, bary ir valgykly, kuriose buvo 193,3 tukstanciai maitinimo viety (1 lentel¢).

1 lentelé. Maitinimo jmoniy Lietuvoje skai¢ius 2008—-2011 m.

Imoniy skaicius | Veikianciy restorany, bary, valgykly skaicius Maitinimo viety
skaicius, tukst.
2008 143 3170 173,8
2009 106 2961 165,8
2010 121 3080 186,4
2011 93 3107 193,3
T B ”
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Materialinés investicijos restorany ir pagaminto valgio teikimo jmoniy veikloje, nors ir

permainingai, bet iSlaiko tam tikra santiiraus didéjimo tendencija (2 lentel¢).

2 lentelé. Investicijos j vie$ojo maitinimo sektoriy Lietuvoje 2005-2011 m.

Investicijos, Kaita, %, palyginti su
tokst. Lt ankstesniu laikotarpiu 2005 m.
2005 41 609 0,0 0,0
2006 77636 86,6 86,6
2007 72 045 -1,2 73,1
2008 45 146 -37,3 8,5
2009 33 303 -26,2 -20,0
2010 26 696 -19,8 -35,8
2011 28 931 8,4 -30,5

Nuo 2010 m vidurio restorany ir pagaminto valgio teikimo pardavimo apyvartos iSlaiko

taip pat saikingo didé¢jimo tendencija (3 lentele).

3 lentelé. Lietuvos maitinimo jmoniy apyvarta 2011-2012 m.

Apyvarta, tukst. Kaita palyginamomis kainomis, %, palyginti su
Lt, be PVM praéjusiu praéjusiy mety 2005 m vidutine meén.
laikotarpiu laikotarpiu apyvarta

2011M12 75 627 26,5 48,7 18,4
2012M01 59 639 -13,0 39,4 3,0
2012M02 57 105 -14)1 29,9 -11,5
2012M03 59 600 3,9 17,6 -8,1
2012M04 58 842 -1,3 17,5 -9,3
2012M05 66 299 12,4 16,3 2,0
2012M06 68 608 3,6 21,0 5,6
2012M07 78 395 13,8 22,8 20,2

Maitinimo ir gérimy teikimo jmonése, palyginus su apgyvendinimo paslaugas
teikianCiomis jmonémis, beveik dvigubai maziau ilgalaikiy jsipareigojimy ir finansiniy skoly, nors

trumpalaikiy jsipareigojimy dalis gerokai didesné. Apgyvendinimo jmonés turi nepaskirstyta solidy

% o
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ir did¢jant] nuostoliy likutj (-93,8 mlin. Lt), maitinimo jmonés turi nepaskirstyto pelno 9,4 min. Lt
likutj, kuris sparciai mazéja.

Restorany ir pagaminto valgio teikimo jmoniy finansing padéti komplikavo Salies
ekonomikoje siautéjanti infliacija ir reikSmingas energetiniy iStekliy (46,1 % elektros ir 36,6 %
dujy) brangimas palyginus su prieskriziniu laikotarpiu (2008M09). Kartu spar¢iai brangstant
pagrindinéms maisto gamybos zaliavoms — mésai, zuviai, kavai.

Tam tikra investicijy kiekio, nors ir permainingg, didéjima matome 2012 m. l-ame

pusmetyje (4 lentelé).
4 lentelé. Investicijos i viesojo maitinimo sektoriy 2011-2012 m.
Materialinés Kaita palyginamomis kainomis, %, palyginti su
investicijos, tikst. pragjusiu pragjusiy mety 2005 K1
Lt, to meto laikotarpiu laikotarpiu
kainomis
2011K1 4745 -65,3 58,9 -23,9
2011K2 8315 75,2 28,3 333
2011K3 6567 -21,0 70,0 53
2011K4 9304 41,7 -34,0 49,2
2012K1 3723 -60,0 -23,8 -40,3
2012K2 8766 135,5 3,2 40,5

Restorany ir pagaminto valgio teikimo jmoniy paslaugy mokesciy nasta

Restoranai ir pagaminto maisto teikimo veiklos jmonés per 2007-2011 metus j Salies
biudzetus sumokeéjo 908,2 min. PVM ir 447,7 min. Lt kity mokes¢iy. Per pra¢jusius metus vidutinis
mokétas PVM mazéjo ne reikSmingai — tik 0,4 % nuo bendros apyvartos. Kity mokes¢iy dalis,
sumazéjo reikSmingaiau: nuo 10,9 % 2010 m.iki 8,4 % 2011 m.

Siais metais PVM ir kity mokesgiy dalis pardavimuose, VMI duomenimis, nedidéjo.

Restorany ir pagaminto maisto teikimo paslaugy mokesc¢iy nasta matome 1 grafike.

% g
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1 grafikas. Restorany ir pagaminto maisto teikimo pardavimy mokesciai (procentais) 2007-2012 m.
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Restorany ir pagaminto valgio teikimo jmoniy paslaugy kainy kita

Per astuonis 2012 m. ménesius pagaminto maisto teikimo paslaugos pabrango 2,3 %, kai
vartojimo infliacija (VKI) buvo 2,4 %. Restorany paslaugos pabrango 2,1 %, valgykly 2,6 %.

Pagaminto maisto teikimo paslaugy kainy kaita matome 2 grafike.

2 grafikas. Maisto teikimo paslaugy kainy kaita (procentais) 2008-2012 m.
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Palyginti su 2008M09 (krizés pradzia), vartojimo infliacija (VKI) buvo 12,2 %, kai

pagaminto maisto teikimo paslaugos pabrango 10,0 %, tarp jy restorany paslaugos 9,2 %, valgykly
paslaugos +11,6 %.

Restorany ir pagaminto maisto teikimo jmoniy veiklg reikSmingai komplikavo per tg laikg

46,1 % pabrangusi elektros energija ir 36,6 % dujos.
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Lietuvoje augant infliacijai, sparCiausiai brango clastingos prekés bei paslaugos, t. y.
prekés, kuriy pardavimai vyksta ir privalo vykti net joms brangstant. Restorany bei pagaminto
valgio teikimo paslaugos ir prekés yra nepriskiriamos elastingyjy prekiy grupei, todél jy

reikSmingesnis branginimas bet kada sietinas su jy pardavimy mazéjimu.
Darbuotojy skaicius restorany ir pagaminto valgio teikimo jmonése

Restoranuose ir pagaminto valgio teikimo jmonése praéjusio pusmecio pabaigoje dirbo
19,4 tukstancio darbuotojy (VMI duomenimis) ir jy skaicius, palyginus su 2011K4 padidéjo 10,4 %
- dél eilinio sezono pradzios. Jy vidutinis ménesio darbo uzmokestis buvo tik 814 Lt ir, palyginus
su praéjusiy mety sezonu, nepadidéjo. Menkas darbo uzmokescio didéjimas Salies ekonomikoje
(+2,2% 2012K2 palyginus su 2011K2) niekaip nepadidino restorany ir net valgykly paslaugy
pirkéjy skaiciaus. Bet net ir toks darbo uzmokes¢io didé¢jimas juose dirbantiesiems taip pat

apsunkina maisto teikimo jmoniy finansing padét;.

Bary (barmeny) rinkos plétros tendencijos

Lietuvos vieSojo maitinimo jmonése dirbantiems barmenams islieka tie patys keliami
reikalavimai:
- ISvaizdai;
- Kalbos taisyklingumui;
- Profesionaliam darbui prie baro;
- Bendravimo psichologijos pagrindai;
- Elgesio taisyklées;
- Atsakomybe del standarty atitikimo.

Barmenas savo darbe susiduria su konfliktiskais klientais, kencia ilgas darbo valandas,
stovimg darba, mazg fiksuota darbo uzmokestj, taciau jy pastangas atperka arbatpinigiai. Todél §j
darba (daznai sezoninj, pamaininj) renkasi jauni zmonés — mokiniai, studentai, neturintys darbo

patirties.

Kitose Vakary Europos Salyse $i darbg dirbancius pastebésime vyresnio amziaus zmones,
kuriems tai - profesija ir paSaukimas. Daznai pats restorano Seimininkas aptarnauja savo svecius, o

kartais net ir demonstruoja sugebéjimus prie viryklés.
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AnksCiau darbui buvo keliami zymiai aukStesni reikalavimai: patirtis, geras uzsienio
kalby Zinojimas, reprezentatyvi i$vaizda, komunikabilumas. Siuo metu reikalavimai tapo
privalumais.

Maitinimo jmoniy (bary) skaiCius betarpiskai yra susijusi su apgyvendinimo sektoriaus
plétra, pagal Lietuvos Respublikos teisés aktus viesbuciai siekiantys gauti sertifikatg patvirtinantj
vieng ar kitg kategorijg privalo atitikti keliamus reikalavimus, kuriuose nurodomi ir minimaliis
reikalavimai bary ir restorany jrengimui. Todél vieSojo maitinimo sektorius neatsiejamas nuo

viesbuciy ir bendrai apgyvendinimo veiklos vystimosi (plac¢iau Zr.: 1 pristatyma).

1 pristatymas. Apgyvendinimo veiklos vystimosi tendencijos Lietuvoje.

I,

APGYVENDINIMO VEIKLOS
VYSTYMOSI TENDENCIJOS

A. Izgorodin, LPK EFD analitikas
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IP APGYVENDINIMO IR MAITINIMO PASLAUGU VEIKLA
SUKURIA 1,3 PROC. SALIES BVP

Pridétinés vertés struktiira 2011m., proc

m Apdirbamoji gamyba

mDidmenine ir mazmeniné prekyba;
autoremontas

mTransportas ir saugojimas

m Statyba

m\Vijesasis valdymas ir gynyba, socialinis
draudimas

= Nekilnojamojo turto operacijos

u Syietimas

® Profesing, moksling ir techning veikla

= Zmoniy sveikatos priefilira ir socialinis
darbas

m Zemes iikis, miskininkyste ir
Zuvininkyste

m Apgyvendinimo ir maitinimo paslaugy
veikla

= Kita
Saltnis: Statistikos Departamentas

APGYVENDINIMO IR MAITINIMO PASLAUGU VEIKLOS SUKURIAMA
IPK PVP DALIS LIETUVOJE VIENA MAZIAUSIU EUROPOS SAJUNGOJE

Apgyvendinimo ir maitinimo paslaugy PV dalis nuo visos PV ES salyse, proc.

9,0
80 7,7
70 6,9
6,4
6,0
50 4,9
4,1
4,0
33 5,
3,0 55
2,3
19 s 1a
2,0 <18 18 17 17 1,7 1g
SOLS LS 14 393 13 4,
© 10
1,0
0,0 |
R T et R R R Rt R R S R
& F A F S E L F P IS FES
& v\,é" FHCITF T FFTFTFT O &S
& @ & & L) Q<
= S
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Saltnis: Eurostat
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IP TACIAU APGYVENDINIMO SEKTORIUS TURI DIDELES
ITAKOS LIETUVOS PASLAUGU EKSPORTO BUKLEI

Lietuvos eksporto struktiira 2012 m., proc.

mPrekes

mPaslaugos
mTransportas
mKelionés (turizmas)
mKitos paslaugos

Saltnis: Statistikos Departamentas, Lietuvos bankas

IP APGYVENDINIMO PASLAUGU SEKTORIUS VEL

PELNINGAS
Pelnas, nuostolis (-) pries Pardavimo pajamy pokytis, proc.
apmokestinima, min. Lt
60,0 30,0
40,0 34,2 22,1
' - g 204 200 63
,
20,0 : 13,7 12,7 14,4
oo 10,0 )
f 2,2
20,0 | 0.0
-1,4
-40,0 10,0
-60,0
-20,0
-80,0
-30,0 +
-100,0 -29,4  -29,4
-120,0 111,8 -40,0
2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2008 2009 2010 2011 2012

m3alies ikis  mApgyvendinimo veikla
m Apgyvendinimo veikla

Saltnis: Statistikos Departamentas

UGDYMO
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]BKJ 2011-2012 M. PELNINGU IMONIU DALIS ISAUGO

Apgyvendinimo veiklos pelningy, nuostolingy jmoniy dalis bendrame jmoniy
skaiciuje, proc.
100%

90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%
0% T

2008K3 2009K3 2010K3 2011K3 2012K3

m Nuostolingy jmoniy dalis  mPelningy jmoniy dalis

Saltnis: Statistikos Departamentas

PK INVESTICIJU LYGIS APGYVENDINIMO VEIKLOS SEKTORIUJE
REIKSMINGAI ATSILIEKA NUO PRIESKRIZINIO LYGIO

Materialiyjy investicijy pokytis, proc.
60 -

40

20 -

2011 20125 3

-20

-40

-42,1

-60

mVisas dkis m Apgyvendinimo veikla

Saltnis: Statistikos Departamentas
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IP APGYVENDINIMO IR MAITINIMO PASLAUGUY
SEKTORIUJE DIRBA 2,6 PROC. LIETUVOS UZIMTU]U

Saltnis: Statistikos Departamentas

UZimtyjy struktiira 2011m., proc.

mDidmeniné ir mazmeniné prekyba;
varikliniy transporto priemoniy ir
motocikly remontas

= Apdirbamoji gamyba
=Svietimas

mZemes fikis, miskininkyste ir
Zuvininkyste

mTransportas ir saugojimas

= Zmoniy sveikatos prieZidra ir socialinis
darbas

= Statyba
= Viesasis valdymas ir gynyba;
privalomasis socialinis draudimas

Apgyvendinimo ir maitinime paslaugy
veikla

= Kiti

PK UZIMTUYJU SKAICIUS APGYVENDINIMO VEIKLOS
l , SEKTORIUJE YRA MAZESNIS NEI PRIES KRIZE

UZimtyjy skaiciaus pokytis apgyvendinimo ir maitinimo paslaugy veikloje,

50

0,0

-5,0 -

-10,0 -

-15,0

proc.

2012.0,3

-20,0

mVisas Gkis

Saltnis: Statistikos Departamentas

B

Moaan « Exone

Kuriame

G SAMAAITIA  FUBOROS SARNIA

Lietuvos ateit]

= Apgyvendinimo ir maitinimo paslaugy veikla
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Kur

REALUS DARBO UZMOKESTIS MAITINIMO IR
APGYVENDINIMO VEIKLOJE VIS DAR KRENTA

PR

Bruto ir realaus darbo uZmokescéio pokytis apgyvendinimo ir maitinimo
paslauguy veikloje palyginti su praéjusiy mety tuo paciu laikotarpiu, proc.

4 3,7

-6

Bruto

Realusis
m2011K2 ®m2011K3 m2011K4 m2012K1 ®m2012K2 m2012K3

Saltnis: Statistikos Departamentas

K,

2500

TURISTY SKAICIUS LIETUVO]JE JAU VIRSIJA
PRIESKRIZIN] LYG]

Apgyvendinty turisty skaicius Lietuvoje, tiikst.

2000 -

1500

1000 -

500

2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006

m Apgyvendinta Lietuvos gyventojy

2007 2008 2009

mApgyvendinta uZsieniediy,

2010 2011 2012

Saltnis: Statistikos Departamentas
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]BKJ DIDZIAUSI TURISTU SRAUTAI - IS KAIMYNINIU SALIU

UzZsienio turisty dalis pagal $alis 2012M,, proc.

® Rusija
u\okietija

u Lenkija

® Baltarusija
u Latvija

= Estija
®Jungtine Karalysté
® Suomija

= Italija

® Norvegija
® Prancizija
» Kitos salys

Saltnis: Statistikos Departamentas

PK VIESBUCIU UZIMTUMAS BEVEIK PASIEKE PRIES KRIZE
I , BUVUSI LYG]

Viesbudiy numeriy uZimtumas, proc.
70
60 -

59,5
57,1
54,8
52,6

49,4

50 47,4 .
44,1

10 39,4
30
20 -
10 -
] T T T T T

2003K3 2004K3 2005K3 2006K3 2007K3 2008K3 2009K3 2010K3 2011K3 2012K3

56,8 57,4

Saltnis: Statistikos Departamentas
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4 MOKYMO ELEMENTAS. MOKYTOJO PROJEKTAS: IGYTU ZINIU PRITAIKYMAS
PROFESINIO RENGIMO PROCESE
4.1. REIKALAVIMAI PROJEKTUI IR VERTINIMO KRITERIJAI
Projektas
,Profesijos mokytojy ir déstytojy

technologiniy kompetencijy tobulinimo sistemos sukiirimas ir jdiegimas*

Mokytojo projekto formos aprasas

Mokytojo vardas, pavardé

Atstovaujama profesinio mokymo jstaiga

Data
Druskininkai
Turinys:
1. Kokteiliy ir kavy ruoSimo plétros tendencijos, naujoves ir tendencijos.
2. Barmeno darbo organizavimo naujoviy apzvalga.
3. Bary plétros tendencijos.
4. I§vada/pasiiilymas.
PROJEKTO VERTINIMO KRITERIAI

1. Nurodytos kokteiliy ir kavy technologinés inovacijos, jy pritaikymo galimybés mokymo procese
profesinio rengimo jstaigoje, kurig atstovauja mokytojas.

2. Detalizuoti vadybiniai bary darbo organizavimo sprendimai, susiejant juos su padavéjy ir
barmeny mokymo turiniu.

3. Apzvelgtos bary plétros ir aptarnaujancio personalo poreikis Lietuvos regionuose.

4. Pateiktas aiSkus bary plétros ateityje tendencijy vertinimas.

MOKYLOJAS: ..ooveeiieeiee it

Data, parasas .......cccceeeeevveeeeriiieeeeeieee e
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MODULIS S.8.1. ALKOHOLINIU IR NEALKOHOLINIU GERIMU PRIE BARO
PATIEKIMAS
1 MOKYMO ELEMENTAS. ALKOHOLINIU IR NEALKOHOLINIU GERIMU PRIE
BARO PATIEKIMO PROCESU PLANAVIMAS IR DARBU ORGANIZAVIMAS

1.1. ALKOHOLINIU IR NEALKOHOLINIU GERIMU BARE PATIEKIMO

AB ,Raminora"
Generalinis direktorius

UZDAROJI AKCINE BENDROVE ,RAMINORA™
SPA VILNIUS SANA

Valdas Trinkinas
2011 m. rugpjucio 12 d.

Alkoholiniy i Ikoholiniy gérimu | belitiono ingtruioll

Geérimai bare yra skirstomi j Sias pagrindines grupes:
stiprieji gérimai;

likeriai;

aperityvai;

vynai,

alus;

nealkoholiniai gérimai.

OV G0 DS

Degtiné

Degtinés geriamos labai at3aldytos. Pastatytas ant stalo degtinés butelis turi rasoti. Norint
pateikti labai at3aldytg degtine, kartais butelis pateikiamas jSaldytas ledo Iluite.
Rekomenduojama atSaldyti ir degtinés stikliukus. Degtiné geriama gryna, gali bati
skiedziama sultimis, su ja gaminami kokteiliai.

Anyzinés degtinés:

Absentas. [ taurele jpilama apie 30 ml absento. Tuomet ant jos padedama speciali Sakuté,
ant jos — gabalélis rudojo cukraus, suvilgomas apsentu ir uzdegamas. Laukiama kol j taure
nulasés penki istirpusio cukraus lasai, tada létai pilamas vanduo, kuris uZgesina liepsng.
Vandens pilama pagal skonj, tik reikia jvertinti, kad apsentas labai stiprus gérimas ir jj
reikia praskiesti. Galima naudoti santykj 1:3, 1:5. Galima cukraus gabalélio ir neuzdegti, o
tik létai pilti vandenj ir apsentg atskiesti laukiant, kol jis susidrums.

Pastias (Pastis) daZniausiai skiedZiami vandeniu 1:5. Taip pat jie gali biiti maiSomi su
apelsiny sultimis, kokakola ir toniku.

Uzas geriamas kaip aperityvas pries valgj. Kaip ir kiti anyZiniai gérimai, geriama atskiedus
vandeniu.

Rakija geriama praskiedus vandeniu.

Karciosios degtinés:

Angostlra gryna paprastai néra geriama.

Apelsiny karcioji (Orange Bitter) ir Tropiky karCioji (Tropical Bitter) naudojamos kaip
kokteiliy priedas.

Ryziy degtineés:

Saké (Sake) geriama iS nedideliy moliniy taureliy, Siek tiek paSildyta, patiekimo
temperatiira artima kiino temperattirai — 37° C. Profesionalai rekomenduoja gerti maZdaug
kambario temperatiiros — apie 20° C. J3 galima gerti ir atSaldytg — apie 10° C.

DzZinas

DZinas geriamas su ledu arba ruoSiami dZino kokteiliai. Nepamainomi jo palydovai yra
tonikas, sausieji ir saldieji vermutai, Zalioji ir paprasta citrinos, likeriai. Pateikiamas Zemoje
~Senamadiskoje" stiklinéje arba aukstoje pastorintu dugnu (highball) kokteiliy stiklinéje.
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Tekila

Sidabriné tekila geriama su druska ir Zaligja citrina: pirmiausiai nuo rankos nulaizomas
Ziupsnelis druskos, uzgeriama tekila ir suciulpiama citrinos ar Zaliosios citrinos skiltelé.
Dazniausiai naudojama kokteiliams.

Auksiné tekila geriama su apelsino skiltele ir cinamonu. Ant pusés apelsino skiltelés
uzberiamas Ziupsnelis cinamono, skiltelé suvyniojama ir atsikandus uzgeriama tekila.

Viskis

Viskis geriamas grynas, su ledukais, skiedZiamas vandeniu, sodos vandeniu, imbieriniu
limonadu, kokakola, sultimis, gaminama daug populiariy viskio kokteiliy. Viskis pateikiamas
storadugnése Zemose viskio stiklinése.

Romas

Baltasis romas daZniausiai geriamas su ledu, bet tamsusis romas geriamas be ledo. Gali
buti maiSomas su kokakola, taip pat ruoSiami jvairls romo kokteiliai. Pateikiamas
nedideléje taureléje (tamsusi) arba zemoje ,senamadiskoje” stiklineje (baltasis).

Baltasis romas yra nepamainoma kokteiliy sudétiné dalis. Puikiai savo skoniu tinka'
maisytiems gérimams su vaisiy sultimis, likeriais ir gazuotaisiais gerimais, kurie nenustelbia
jo skonio.

Geltonasis romas daZnai geriamas su arbata, su juo ruoSiami punsai ir grogai.

Rudasis romas gali buti pateikiamas su kava ar cigaru.

Brendis

Brendis pateikiamas specialiose i5gaubtose brendZio taurése, j kurias pilama apie 1/7
taurés tiirio. Jo nereikia atSaldyti — brendis pateikiamas kambario temperatdros 18-20°C.
Taureés specialiai Sildyti nereikia. Lankytojas jg laikys rankoje ir tam, kad issiskirty brendzio
aromatas, pakaks rankos Silumos. Brendis yra popietés gérimas, tradiciSkai patiekiamas
su kava.

Vasaros metu brendj galima patiekti tauréje su ledo gabaliukais.

Brendis gali biti skiedziamas toniku, kokakola, imbieriniu limonadu, gaminami brendzio
kokteiliai.

Konjakas

Konjakas pateikiamas kambario ar net 3iek tiek auk3tesnés temperatiros — 18-21°C.
Profesionalai gérima ragauja i tulpés formos taurés, mat aromatas i5 jo sklinda palengva.
Tuo tarpu i$ pustos, tradicinés konjaky mégéjy vertinamos taurés gérimo aromatas plasteli
staiga. Geriausias laikas degustuoti konjakui yra nuo 10 iki 13 val. Taciau konjakas yra
popietés gérimas ir daugiau geriamas vakaro metu. Kaip ir brendZiui — tauré neildoma.
Tauré turi Silti rankoje, tada joje esancio gerimo kvapas skleidZiasi palengva.

Konjako nebedraudZiama gerti su ledu. Galima gerti su gazuotu vandeniu, toniku, puikiai
tinka kokteiliams.

Likeriai

Likeriai pateikiami su kava arba arbata. Su kava labiau tinka kavos ar medaus pagrindu
gaminti, taip pat Sokoladiniai ir grietinélés likeriai, o su arbata vaisiniai ir i$ uogy pagaminti
likeriai, bet lankytojas visada gali rinktis pagal savo skonj. Tada likeriai yra pateikiami
likerio taurése kambario temperaturos.

Vasaros metu galima patiekti likerius didesnése viskio ar brendZio taurése su ledo
gabaliukais ar gristu ledu.
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Vynai

Jei ruodiamés pateikti vyng — suteikti tinkamg temperatirg reikia Iétai, jo nepazeidziant.
Putojantj, baltgjj, rozinj vynus prie$ pateikiant reikia at3aldyti Saldytuve, o raudonaijj vyna
palaikyti Siltesnéje patalpoje. Raudongjj vyng galime atidaryti 2-3 valandas pries
susirenkant sveciams, taip leisime issiskleisti vyno aromatui.

Sausi baltieji vynai geriami 8-10°C kaip aperityvai pries valgj.

Lengvi roZiniai vynai geriami atSaldyti, 10-12°C.

Jauni, lengvo skonio raudonieji vynai geriami 12-14°C,

Brandinti raudonieji vynai patiekiami 16-18°C.

Baltieji sausi putojantys vynai geriami 5-7°C temperatiros.

Vynai nerekomenduojami prie saloty su actu, prie patiekaly su azijietiSkais astriais
prieskoniais, rligsiais ar saldZiais padaZais. Netinka prie Sokolado ir citrusiniy vaisiy.
Raudonasis vynas geriamas i$ platesniy, didesniy, iSgaubtais Sonais tauriy. Tada vynas
labiau susilieCia su oru, iSsiskleidzia vyno aromato ir skonio puoksté. Raudonojo vyno
pilama ne daugiau kaip pusé taurés.

Baltasis vynas geriamas i5 mazesniy, siauresniy tauriy. Bltina stebéti, kad vynas nesusilty,
bty vésus ir gaivus. Jokiy blidu negalima atSaldyti dedant | vyng ledo. Taures galima:
pripilti iki dviejy trecdaliy.

Sampanas ir putojantys vynai

Sausas 3ampanas pateikiamas kaip prasmatnus aperityvas, prie jo tinka sidlyti austriy,
ikry. '

Sampanas ir putojantys vynai pateikiami at$aldyti, 6-8°C.

Prie baro $ampanas | taures gall biti iSpilstomas laikant deSine ranka palenkta $ampano
taure, o kaire ranka pilant pagal taurés sienele, kol pripilama 2/ taureés.

Aromatizuoti vynai - vermutai

Vermutai geriami kaip aperityvai, jais gaivinamasi karstg vasaros dieng, maiSomi kokteiliai.
Vermutas pateikiamas placiose viskio stiklinése su ledo gabaléliais ir citrina. Jj galima
skiesti sultimis, maisyti su kitais gérimais.

NEALKOHOLINIAI GERIMAI

Sultys. Vaisy sultys bitinos kiekviename bare. Geriausia jas idspausti i§ Svieziy vaisiy
tiesiog bare. Rinkdamiesi sultis parductuvéje atkreipkite démesj | jy kokybe. Tik i3 gery
sul¢iy paruosite kokybiSkg kokteilj. Geriausios natGralios vaisiy sultys. Jos turi bati
Simtaprocentinés, iSspaustos i$ Svieziy arba Saldyty vaisiy.

Be vaisiy suléiy bare gali blti naudojamos ir darZoviy sultys. Jos naudojamos
pikantiskiems arba nealkoholiniams kokteiliams, tinka sveikatingumo, sporto baruose.
Gaivieji gérimai. Gazuoti gérimai jeina | kai kuriy kokteiliy sudétj, taip pat lankytojai gali
jais atsigaivinti. Paprastai gazuoti gérimai pateikiami atSaldyti.

Mineralinis vanduo. Jo turi biti kiekviename bare. Bare turéty bati natlralaus ir gazuoto
mineralinio vandens. Tai turéty biiti tikras mineralinis vanduo, o ne mineralizuotas, netinka
stiprios mineralizacijos vandenys. Daugelis mineraliniy vandeny pateikiami at3aldyti, taCiau
kai kurie dél gydomujy savybiy gali biiti pateikiami ir kambario temperatiros.

Cola - tai iStisa Seima gazuoty gérimy, kurie, be cukraus, prieskoniy ir vandens, dar turi ir
kofeino. Tai kokakola, pepsikola ir kiti panasus gérimal.

Limonadai — tai gérimai, kurie, prieSingai negu vaisy sultys, pagaminti tik iS vaisiy
esencijy. Kartais turi ir vaisy suléiy. Jy sudétyje yra cukraus, rigsties ir maistiniy dazy.

Prisotinti anglies dioksido arba ne. - '
\ 7
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1.2. ,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.1. ,DARBO
PRADZIA“ IR 8.9. ,BARO IR RESTORANO DARBUOTOJU APRANGA“ SKYRIAI

“SPA VILNIAUS” RESTORANO
DARBUOTOJUY STANDARTAS
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8.1 Darbo pradzia

Svediy aptarnavimo kokybé priklauso nuo misy nusiteikimo ir pasiruosimo darbo
dienai.

Pasiruo$imas yra skirtas tam, kad mes ramiai ir netrukdomi pasiruostume ir
suplanuotume savo darbo diena.

Taip iSvengsime nenumatyty atvejy ir nepatenkinty klienty. O kuo daugiau Sypseny
mes gausime i$ svediy — tuo ir darbas bus malonesnis.
8.1.1 Atéjimas j darbg

Darbuotojas ateina j darbg dirbti — palikes asmenines problemas namuose. Jis ateina
i SPA Vilniy aptarnauti masy svecius ir suteikti jiems auks$€iausio lygio paslaugas.

Darbuotojas j darbg visada ateina likus ne maziau kaip 15 minu¢iy iki darbo pradzios.

SPA Vilniuje darbo metu dévima tik darbui skirta apranga. Todél darbuotojas atéjes |
darbg i$ karto eina j rlibine. Pirmas atéjes | darbg darbuotojas jjungia vandens
Sildytuva (esantj gamybinése patalpose) ir kavos aparatg (restorano bare).

Ribinéje yra uzsivelkama uniforma (batai,
kelnés, sijonas, marskiniai/palaidine,
prijuosté). Savi drabuziai kabinami
darbuotojo spinteleje.

Darbuotojo drabuziai/ar uniforma turi bati
Svarus, tvarkingi ir iSlyginti. NeSvari ir
netvarkinga uniforma yra netoleruojama,
todél darbuotojo, kuris bus apsirenges
netvarkingg uniforma bus paprasyta eiti
namo ir atsinesti Svarig uniforma.

Persirengimui yra skirtos daugiausiai 15 minuciy.
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8.1.2 Pasiruosimas darbo dienai
Administratorius

Administratorius pirmiausia patikrina ar visi darbuotojai yra darbe. Jei darbuotojo
neéra darbe ir kiti darbuotojai neinformuoti dél jo neatvykimo | darbag, tai
administratorius skambina neatvykusiam darbuotojui | mobilujj telefona ir aiskinasi
priezastis.

Patikrina ar personalas yra tvarkingai apsirenges, susiSukaves. Jei ne - liepia
nedelsiant eiti susitvarkyti uniforma, jei reikia — persirengti ar susiSukuoti.

Tada jjungia kasos aparatus restorane ir iSima dienos ataskaitas.

Pirma restorano baro kasa Antra restorano baro kasa
Patikrina tvarka bare ir jjungia kavos aparata, kad jis iSilty.

Patikrina i§ vakaro atlikta pasiruo$ima maitinimo saléje, bei patikrina pasiruo$img
numatomoms kavos pertraukeélems:

Ar padetas tinkamas jrankiy ir Iek$¢iy kiekis ant Salto ir kar$to Svedisky staly

o Ar pakankamai atnesta stikliniy su padeklais ir ar stovas su stiklinémis paliktas
$varus ir tvarkingas
Ar stalai $variai nuvalyti
Patikrina ar tinkama ventiliacija maitinimo saléje
Patikrina salés stalus, ar jie tvarkingi, ar lygiai sustatyti, ar visur vienodai sudétos
reklamos, prieskoninés, servetéliy indeliai, patikrina jy Svarg ir ar indeliai pilni

e Patikrina grindy $vara, jei randa neSvarumy kviecia budingig valytoja, jy budéjimo
grafikas ir telefony numeriai surasyti skirtoje padavéjams skelbimy lentoje.
Patikrina terasa ar ji Svari

 Patikrina kitas sales, ar jos paliktos tvarkingos, jei ne, tai pranesa atitinkamiems
darbuotojams, kurie turi atlikti §j darba.

« Jei kitoje saléje numatyta kavos pertraukele, tai patikrina ar viskas pasiruosta
(puodeliai, stiklinés, mineralinis vanduo, arbata, cukrus, servetélés viskas turi bati
sudeta). Turi biiti paruosta, kaip nurodyta vadybininko paruo$tame funkciniame lape

o Patikrina ventiliacijg saléje (ar ji jjungta)
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Patikrina vidinéje skelbimy lentoje (ji yra gamybinése patalpose) iSkabintg informacijg
(kavos pertraukeles, furSetai, banketai, iSvaziuojamieji banketai ir kt. informacija)
planuojami Siai dienai. Tada patikrina darby paskirstyma, siekiant, kad visi renginiai
baty laiku paruosti:

e Patikrina ar darbuotojy paskirstymo lape yra jtraukti darbuotojai, kurie turi
aptarnauti planuojama renginj
Patikrina ar renginiams yra skirtas pakankamas darbuotojy skai€ius
Jei reikia, papildomai jtraukia darbuotojus pasiruo$imo darbams (tauriy
blizginimas, salés paruosimas, 1€k$¢iy paruoSimas, pan).

Patikrinus restorano pasiruosima, eina tikrinti baro tvarkg Il aukste (paciam bare,
gamybinése patalpose, saléje, terasoje).

Padavéjas ot
Padavéjai ateina | gamybines patalpas ir
administratorius i§ vakaro ir iSkabina ant sienos

esancioje vidingje skelbimy lentoje. Jame

pateikiama informacija kiekvienam padaveéjui

asmeniskai ir jis pradeda dirbti savo darbg,

nemaisydamas kitiems.

LZhAYQS PERTRAUKELLS ATSAKINGA LILUMILA

Padavéjas atsakingas uz Svedisko stalo prieZilrg patikrina ir jei reikia papildo l€ks$¢iy,
jrankiy, stikliniy kiekius ant Svedisky staly.

Detalus apraSymas kaip turi bati sutvarkytas Svediskas stalas yra patiektas 8.4.4
dalyje.

e

indeliy ir prieskoniniy Svarg. Jei reikia pakeicia staltieses, nuvalo servetines ir
prieskonines, bei papildo jy turinj. Detalus aprasymas kaip turi bati sutvarkyti stalai
(ziareti 8.4.4 dalyje).

Durys | terasg priklausomai nuo oro salygy:

e vasaros metu atidaromos visai darbo
dienai

e rudenjir pavasarj ar ziema durys
blna uzdarytos ir atidaromos, kai
reikia pravedinti sale tarp maitinimy
ar kai svec€ias nori parukyti.

Momaan - Fxon ~
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Prie$ sustatant stalus, atsakingas uz terasos paruo$img padaveéjas iSskleidZia
skédius, jei pucia stiprus véjas juos suskleidzia, prieSingu atveju skéciai bina
i8skleisti visg darbo diena, nes apsaugo ne tik nuo saulés, bet ir nuo lietaus.

Padaveéjas atsakingas uz terasos paruos$ima,
joje tvarkingai sustato stalus, juos Svariai
nuvalo, i§deda ant staly pelenines, servetines,
prieskonines, placiai atidaro terasos duris | sale
vienas, o antras duris pavercia. :

Stalai ir kédés terasoje turi lygiuotis. Jei ne
visos stalo kojos remiasi j grindis, tai padavejas
pranes$a administratoriui ir nepatogumai turi bati
pasalinti.

Terasoje stalai statomi po skédiais po tris, kad
kuo daugiau staly bity apsaugota nuo lietaus.

Pledai yra padéti prie jgjimo | terasg ir svecias
gali jais pasinaudoti pagal poreiki.

Padavéjas, kuris registruoja svecius, prie$
kiekvieng maitinimg (tik atidares duris |
maitinimo sale ryte) likus 5 minutéms, jjungia
restorano ,torSerg” ties j&jimu.

Padaveéjas atsakingas uz kavos pertraukéles
i§siai$kina informacijg funkciniuose lapuose ir
uzsiras$o kavos pertraukeliy laikus.
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Barmenai ir padavéjai dirbantys bare Il aukste.

Pradéjes darbg barmenas pirmiausia
jjlungia kavos aparatg (bare Il aukste)

Tada jjungig kasos aparatg (bare Il aukste)
ir iSima dienos ataskaitg.

ISblizgina bara, nuvalo lentynas, dulkes nuo buteliy, baro salés stalus, sustato
tvarkingai darbo inventoriy.
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Sutvarkius darbo vieta, pasiteirauja viréjy kuriy i$ meniu esanciy patiekaly Siandien
nebus.

I§spaudzia citrusiniy vaisiy sul€iy minimalig
atsarga (po 1,51 gsotj apelsiny, greiprukty
sulgiy) kurig laiko $aldytuve numatyta (3val.
+6 °C temperatiiroje) laika su informacija apie
i§spaudimo laika.

Pasiteirauja administratoriaus ar néra naujy sveciy su specialiuoju maitinimu (bare I
aukste). I8siaiSkina svecio kambario numerj ir pavarde bei ypatingus patiekimus.

Pasipildo duonos, deserty atsargas (bare || aukste). Duonos pasiima po 3
kepaliukus. Dienos bégyje pasipildo jei reikia.

PasirGpina, kad pakelty liftu i virtuves konditere desertus, tadiau visada Zidri, kad
baty jvairove.

Nuolat papildo prekiy asortimenta, paruosia uzsakyma vadybininkui Sigitui.
Barmenas turi Zinoti, kurie gérimai yra labiau mégstami sveciy ir todel jy atsarga turi

bati didesné dvigubai ar net trigubai nei mazai geriamy gerimy (pvz.: mazai geriamy
gerimy 2-3 buteliai, tai daug geriamy gerimy 8-10 buteliy).

6
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Vaistazoliy arbatos uzsakyma paruos$ia tada,
kai lieka vienas pilnas indas bare (8is
uzsakymas trunka ilgiau).

Barmenas/padaveéjas patikrina ar viskg pasiruoses, kad galéty aptarnauti klientus
(Svieziai spaustos sultys, alkoholiniai gérimai, duona, arbatos, kava, alus, taurées,
puodeliai, jrankiai, meniu, salés tvarka, muzika, ventiliacija, Svara).

Tada iSdésto ant staly planuojamos einamos
savaités programas (koncertai, TV laidos,knygy
klubas) reklaminius skelbimus ir meniu.

Paruos$es stalus ,eina blizginti tauriy ir jrankiy.

Svariai nublizginti jrankiai Svariai nublizginta tauré

Sis barmeno darbo vietos pasiruosimas tinka visuose baruose (1a, 2a ir boulingo).
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Stiklinés iSneSamos, o sul€iy aparatas
nukeliamas ir pastatomas sveciui nematomoje
vietoje — po sul€iy stalu. Jei iSneSamas ir sul€iy

stalas, tai aparatas yra nuneSamas | gamybines
patalpas.

Sales stalai perdengiami atitinkamomis
(koncertinémis) staltiesémis.

Sudedamos tvarkingai zvakidés (,karpyti
serveteliy padékliukai“ po jomis), prieskoninés,
servetélés ir reklamos sudedamos vienodai

Padavéjai persirengia restorano darbo
uniforma.
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8.9 Baro ir restorano darbuotojy apranga

Darbo uniforma

Darbuotojy iSvaizda sudaro sve€iams jvaizdj
apie SPA Vilniy. Todeél labai svarbu, kad gerai
atrodyty visi darbuotojai.

Visi baro bei restorano padaveéjai ir barmenai
turi Sypsotis bei dévéti darbine apranga.

Merginos turi deveti palaidines, mini prijuostes,
kelnes, taip pat turi déveéti darbine avalyne. Jei
i aprangg jeina sijonas — merginos deévi tik
kino spalvos kojinés.

Vaikinai turi baltus dévéti marskinius, kelnes ir
darbine avalyne.

Visi darbuotojai segi vardo korteles.

Apranga darbuotojui yra pritaikoma
individualiai. UZ gautg aprangg kiekvienas
darbuotojas atsako materialiai ir pasibaigus

darbo santykiams jis privalo visas aprangas
grazinti.
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Visiems darbuotojams privaloma juodos kelnés
ir juoda avalyné. Dévimos tik juodos kojinés.

Avalyne tik uzdaru priekiu ir galu, negalima
deéveti sportinio tipo baty.

Avalyné turi biti priziGréta, negalima neSioti
susidévéjusios avalynés.

Uniforma dévima tik darbo metu.

Darbiné uniforma turi bati vari ir tvarkinga. Kiekvienas darbuotojas pats prisizidri
savo aprangag ir yra atsakingas, kad | darbg ateity dévintis Svaria ir iSlyginta uniforma.
Apranga turi bati nei per maza, nei per didelé. Uniformos pataisymai ar persiuvimai
turi bati suderinti su vadovu.

Sukuosenos

Darbuotojy plaukai privalo bati Svars,
tvarkingai susukuoti, neperkrauti papuoSimais.
Tvarkingai nukirpti ir susegti, jei dazyti tik
natdralia spalva.

Vyry plaukai neturi siekti apykaklés. Vyrai | darbg visada ateina nusiskute. Barzdos
neleistinos. Usai leidZiami tik nedideli, trumpai ir tvarkingai pakirpti.

Makiazas

Tik natdralus, sveikai atrodantis. Visi dazai turi atitikti natdralias veido spalvas ir turi
bati naudojami saikingai. Llpy dazai — tik derantys prie odos spalvos bei riiby.

Kvepalai turi bati tik lengvi ir saikingi.

Rankos ir nagai visada turi bati Svarts ir
tvarkingi. Turi bati padarytas manikitras.
Nagai neilgi ir lakas turi bati permatomas,
neblizgus. Rankas batina plauti du kartus
pasinaudojus tualetu ar parukius.
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Papuosalai

Leidziama nesSioti du kuklius Ziedus, jskaitant vestuviy ir suzadétuviy Ziedus.
Apyrankes ir veriniai ant kaklo neleidziami, tik viena kukli grandinélé. Auskarai turi
bati mazi ir kuklUs, neryskis ir segami tik ausyse. Vyrai auskary, grandinéliy, vériniy,
apyrankiy segéti negali.

Asmeniné higiena

Asmeninés iSvaizdos priezilra yra privaloma.

Blogas kano ar burnos kvapas yra netoleruojami, todél batina naudoti tam skirtas
priemones — burnos gaiviklis, pieStukinis dezodorantas pazastims, kt.

Prie§ eidami | darbg atsiprauskite po dusu.

Dantys turi bati Svards ir sveiki, partkius privaloma naudoti burnos gaiviklj. Kramtyti
gumga darbo metu negalima.

Darbuotojas, kuris atéjo | darbg netvarkingas bus ,iSprasytas namo®, kad
susitvarkyty.
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1.3. GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS TAISYKLES VIESOJO MAITINIMO JMONEMS
,»@eros higienos praktikos taisykles vieSojo maitinimo jmonéms* draudziama kopijuoti ir

platinti. Su Taisyklémis mokytojai susipazjsta UAB ,,Raminora“ ,,SPA Vilnius SANA* bare.

1.4. UAB ,,RAMINORA“ SAUGOS IR SVEIKATOS IVADINE INSTRUKCIJA
PATVIRTINTA

UAB*“Raminora*
Generalinio direktoriaus 2010-08-12
isakymu Nr. H70-3'L

SAUGOS IR SVEIKATOS [VADINE INSTRUKCIJA

1. BENDROSIOS ZINIOS APIE BENDROVE IR JOS VEIKLOS YPATUMUS

1.1 UAB “Raminora” (toliau — “bendrove™), jregistruota 2002 m. birzelio 3 d. Imonés kodas
15216782. Imonés adresas:K.Dineikos g. 1,4690 Druskininkai . Tel.: 8-313-51529.

1.2 Bendrovés veiklos pobudis: Ligoniniy veikla;Fizinés gerovés uZtikrinimo veikla;Vie$buéiai
ir moteliai su restoranu;Restoranai;Kita sportiné veikla.

1.3 Bendrové vykdo numatyta istatuose ekonoming veiklg ir vadovaujasi Lietuvos
Respublikos Konstitucija, teisés aktais, bei savo jstatais. Bendrovei privalomos bendrosios
taisyklés kaip visoms kitoms jmonéms.

1.4 Darbuotojy pareigas reglamentuoja darbo sutartis, bendroivés jstatai, vidaus darbo tvarkos
taisyklés, pareiginés instrukcijos, saugos ir sveikatos darbe instrukcijos.

1.5 Asmenims, paZeidusiems S$ios instrukcijos reikalavimus, taikoma Lietuvos Respublikos
istatymy numatyta drausminé, administraciné, baudZiamoji bei civiliné atsakomybe.

1.6 Asmenys, dirbantys su pavojingais jrenginiais ar pavojingus darbus, privalo turéti
pazymeéjimus numatytus darbuotojy saugos ir sveikatos teisés akty nustatyta tvarka.

1.7 Bendrovés vadovas gali dalj savo teisiy perduoti jgaliotiems asmenims darbuotoju saugos

ir sveikatos teisés akty nustatyta tvarka.

Apie nelaimingo atsitikimo sunkumg sprendZia gydymo jstaiga (gydytojas).

Ivykus jmonéje nelaimingam atsitikimui, darbo vieta ir jrengimy buklé turi i8likti

tokios pacios, kokios buvo nelaimingo atsitikimo metu. Jeigu tai kelia pavoju kity

darbuotojy saugai ir sveikatai, privaloma daryti batiniausius pakeitimus, jforminant teisés
aktu bei esant bitinybei fotonuotraukomis.

1.10 Draudziama darbo vietoje biti neblaiviam ar panaudojus narkotines bei toksines
priemones. Sios biisenos darbuotojai privalo biiti nusalinti nuo darbo. Jiems gali biti
taikoma drausminé nuobauda - atleidimas i§ darbo. Jei dé¢l darbuotojo girtumo kaltes jvyko
nelaimingas atsitikimas, jam neatlyginama zala dél sveikatos suzalojimo, o jo mirties atveju,
Seimos nariams neiSmokama kompensacija (laidojimo i$laidos).

1.11 Uz ,Darbuotojy saugos ir sveikatos jstatymo* ir kity teisés akty pazeidimus, dél kuriy jvyko ar
galéjo ivykti nelaimingas atsitikimas, darbuotojas susirgo profesine liga, ivyko avarija, sutriko
bendrovés darbas, darbdaviui, kuris savo veiksmais ar neveikimu pazeidé darbuotojy saugos ir
sveikatos teisés akty reikalavimus ir dirbo tokiose salygose, taikoma Lietuvos Respublikos jstatymy
nustatyta atsakomybe.

-
O &

N T N 89
o — — /
‘.‘:' - =" §&——/ \\ UGDYMO
J p— = ——y ) PLETOTY
e - A — V==~ | | PLETOTES
NS

s, /' CENTRAS
Kuriame Lietuvos ateit] \\\ / Mok 4
— okymy medziaga



2. PAVOJAI AR RIZIKA, KURIE EGZISTUOJA BENDROVEJE IR SU KURIAS
GALI SUSIDURTI DARBUOTOJAS

2.1 Pagrindiniai traumuojantys veiksniai yra:
- elektros srove; elektros jrenginiy gedimai bei netinkama eksploatacija
- kritimas laiptais arba uzkliuvus (uZkrauta darbo zona ar pra¢jimai), slidZios grindys
- krintantys daiktai i§ auks§¢io
- kritimas i§ auki¢io
- judandios ir neuzdengtos besisukancios jrengimy dalys
- eismo taisykliy paZeidimai
- netvarkingi jrankiai
- kar$tas ir $altas vanduo
2.2 Sveikatai kenkia :
- triuk3mas, ranky vibracija (dirbant su rankiniais elektros jrankiais)
- tabako diimai, dulkes
- nepatogi darbo poza (stovint, nepatogiai dirbant)
- stereotipiniai judesiai dalyvaujant plastakos, ranky, pe¢iy juostos raumenims
2.3 Konkretiis pavojingi, kenksmingi ir kiti rizikos veiksniai, veikiantys darbuotojus darbo
vietose, saugos priemonés nuo jy poveikio nurodyti profesinés rizikos vertinime..

3. DARBDAVIO PAREIGOS IR TEISES GARANTUOJANT DARBUOTOJAMS
SAUGIAS IR SVEIKAS DARBO SALYGAS

3.1 Darbdavio pareigos uztikrinant darbuotojy saugg ir sveikata:

3.1.1

3.1.2

3.1.3

3.14

3:1:5
3.1.6
3.1.7
3.1.8

3.1.9

3.1.10
3.1.11
3.1.12

3.1.13

3.1.14

Uztikrina, kad bendroves statiniai, darbo vietos, darbo priemonés, darbo aplinka
atitikty darbuotojy saugos ir sveikatos teisiy akty reikalavimus.

Organizuoja profesinés rizikos ir darbuotojy saugos apsaugos biikles jvertinima, jos
paso pildyma bei patikslinima.

Sprendzia kokias kolektyvines ir (ar) asmenines apsaugos priemones naudoti,
apriipina jomis jmone, darbo vietas, darbuotojus. [rengia buities, sanitarines ir asmens
higienos patalpas.

Uztikrina, kad darbuotojai gauty visapusiska informacija apie saugos ir sveikatos
apsaugos organizavima bendrovéje, apie esamg ar galimg profesing rizika, parengtas
priemones rizikai $alinti, taip pat apie Valstybinés darbo inspekcijos patikrinimo
rezultatus.

Tvirtina darbuotojy saugos ir sveikatos bei pareigines instrukcijas.

Organizuoja darbuotojy instruktavima, mokyma ir jy saugaus darbo tikrinima.
Organizuoja darbuotojy darbus pagal fiziologiskai pagrista darbo ir poilsio rezima.
Nustatyta tvarka apdraudZia darbuotojus privalomuoju draudimu nuo nelaimingy
atsitikimy darbe ir profesiniy ligy (SODRA).

[steigia imonéje saugos ir sveikatos tamyba.

Organizuoja kontrolg, kaip darbuotojai laikosi saugos ir sveikatos reikalavimy.
Darbuotojy praSymu nemokamai i§duoda pazymas, susijusias su darbu bei darbo
santykiais imonéje.

Sudaro salygas darbuotojy privalomiems sveikatos patikrinimams, organizuoja pirmaja
medicining pagalba.

Perkelia darbuotojus (ju sutikimu) i kita darba, atsiZvelgdamas | valstybinés socialinés
medicinos ekspertizés komisijos arba sveikatos prieZitiros jstaigos, patikrinusios darbuotoju
sveikata, iSvada.

Pranega Valstybinei darbo inspekcijai apie jmonés eksploatavimo pradzia.

32 Darbdavio teisés garantuojant darbuotojams saugias ir sveikas darbo salygas.

3.2:1
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Reikalauti, kad darbuotojai dirbdami riipintysi savo paciy, taip pat kity darbuotojy
sauga ir sveikata, laikytysi technologiniy procesy reglamenty.
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322

323
324

325

Pazeidusiems darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus skirti drausmines
nuobaudas.

[statymy numatyta tvarka reikalauti atlyginti paZeidimu padaryta Zala bendrvei.

Neleisti darbuotojui dirbti, kai jis darbe neblaivus, apsvaiges nuo narkotiniu ar
toksiniy medZiagy.

Pavesti darbuotojy saugos ir sveikatos specialistams vykdyti atskiras uzduotis, susijusias
su darbuotojy sauga ir sveikata.

4. DARBUOTOJO TEISES IR PAREIGOS ATLIEKANT DARBO SUTARTIMI
SULYGTA DARBA

4.1 Darbuotojy teisés:

4.1.1
412
413

4.1.4
415

416
4.1.7

Reikalauti, kad darbdavys uztikrinty darbuotojy sauga ir sveikata.

Suzinoti i§ darbdavio apie darbo aplinkoje esan¢ius kenksmingus ar pavojingus veiksnius.
Susipazinti su sveikatos tikrinimo rezultatais; nesutinkant su patikrinimo rezultatais,
sveikatg pasitikrinti pakartotinai.

Tartis su darbdaviu dél saugos ir sveikatos gerinimo.

Atsisakyti dirbti, jeigu yra pavojus saugai ir sveikatai, nesulygtus darbo sutartimi darbus,
taip pat darbus, kuriuos saugiai dirbti jis neiSmokytas.

Reikalauti, kad bty atlyginta Zala, padaryta dél nesaugiy darbo salygu.

I8kilus klausimams dél saugos ir sveikatos, kreiptis i darbdavi, Valstybing darbo
inspekcija ar Kitg valstybés institucija.

4.2 Darbuotojo pareigos:

42.1
42.1
422
423
424
425

426

427

428

Vykdyti darbuotojy saugos ir sveikatos norminiy teisés akty reikalavimus, teisétus
darbdavio, padalinio vadovo bei pareigiiny nurodymus.

Ripintis savo ir kity darbuotojy sauga ir sveikata.

Darbo priemones naudoti pagal ju saugius naudojimo reikalavimus.

Pranesti apie darbo ir sveikatos pazeidimus bei apsaugos jtaisy gedimus darbuotojy
atstovui, padalinio vadovui, darbdaviui, darbuotojy saugos ir sveikatos tarnybai.
Informuoti padalinio vadova, darbdavi apie darbo metu patirtas traumas, kitus su
darbu susijusius sveikatos sutrikimus.

Bendradarbiauti su darbdaviu jgyvendinant darbuotoju saugos ir sveikatos
reikalavimus ir priemones.

Imtis priemoniy, pagal galimybes bei turimas Zinias, paSalinti prieZastis, galin¢ias
sukelti traumas, Ominius apsinuodijimus, avarijas, apie tai nedelsiant informuoti
darbdavi.

Informuoti darbdavi apie darbo metu gautas traumas, kitus su darbu susijusius
sveikatos sutrikimus.

Nustatyta tvarka pasitikrinti sveikata.

5. DARBUOTOJO PAREIGOS IR VEIKSMAI [VYKUS NELAIMINGAM
ATSITIKIMUI DARBE, AVARIJAI, KILUS GAISRUI

5.1 Darbuotojas, nukentéjes dél nelaimingo atsitikimo darbe, imios profesinés ligos,
asmuo matgs jvyki arba jo pasekmes, privalo nedelsdamas apie tai pranesti
darbdaviui, imonés darbuotojy saugos ir sveikatos tarnybai, iSkviesti gelbéjimo tarnyba,
jeigu jis tai pajégia padaryti.

52 Gaisro atveju:

52.1 jeigu ne greit plintantis, pranesti darbdaviui ir gesinti, panaudojant gesinimo
pricmoncs;
522 jeigu gaisras plinta i§ karto, praneSti prieSgaisrinei tarnybai, ispéti Kitus
darbuotojus.
5.3.Bendras pagalbos telefonas: 112
we .
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5.4 .Darbdavys, atvykes | gaisro vieta, privalo:
523 patikrinti ar iSkviesti ugnegesiai;
524 vadovauti gaisro gesinimui iki atvyks ugnegesiai;
52.5  jeikylapavijus Zmoniy gyvybei, nedelsiant organizuoti jy gelbéjima;
5.2.6 organizuoti turto i§veZima i§ gaisro zonos.

6. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS ORGANIZAVIMAS BENDROVEJE

6.1 Darbdavys parengia pareigines instrukcija taip, kad atsispindéty vidiné darbuotojy
saugos ir sveikatos kontrolé.
6.2 Organizuoja, kad biity aptarti nelaimingi atsitikimai darbe bei kelyje i darba ir i§ darbo.
6.3 Numato kaip tikrinti darbuotojy Zinias saugos ir sveikatos srityje.
6.4 Darbdavys darbo ir poilsio organizavimo tvarka imonéje nustato jmonés darbuotojy
saugos ir sveikatos biiklés pase.
6.5 Darbuotojas atkreipia bendradarbio démesj, jeigu pastarasis nesilaiko darby saugos ir
sveikatos teisés akty reikalavimy (instrukcijy). O jam vis tiek jy nesilaikant pranesa vadovui.
6.6 Darbuotojas, prie§ pradédamas darba jmoneje, privalo pasiradytinai idklausyti jvadinj
instruktavimg ir instruktavima darbo vietoje, susipaZinti su vidaus tvarkos taisyklémis.
Darbuotojus , kuriems instruktavimas darbo vietoje nebiitinas, padalinio vadovas privalo
supaZindinti su pareiginémis instrukcijomis.
6.7 Prie$ pradedant dirbti, darbuotojas turi apZifiréti jrenginius, jrankius, darbo vieta ir, rades
trikumy, privalo apie juos pranesti tiesioginiam vadovui, kad jie biity pasalinti.
6.8 Darbuotojas gali dirbti tik ta darba, kuri nurodé padalinio vadovas ir kuris sulygtas darbo
sutartimi.
6.9 Valyti, taisyti jrenginius galima tik juos i§jungus i3 elektros tinklo.
6.10 Darbo metu biuiti démesingam ir netrukdyti kitiems.
6.11 Darbuotojams draudZiama :
- palikti jrankius, kompiuterius, transportg be prieZiiiros;
- remtis { mechanizmus, liesti judanias jy dalis, sedéti, ilsétis 3alia veikian¢iy
irenginiy, transporto judéjimo keliy ir kitose pavojingose vietose;
- rikyti ne tam skirtose ir specialiai nejrengtose vietose;
- biti neblaiviems, nesti | bendrove alkoholinius gérimus.
6.12 Prie§ uzdarant ir uZrakinant gamybines, komercines, administracines patalpas vadovas
privalo jsitikinti, kad visi jrenginiai atjungti ir néra pasilik¢ Zmoniy.
6.13 Pagrindinés priemonés, apsaugané¢ios nuo pazeidimo elektros srove :
— dirbantieji, kuriems tenka aptarnauti masinas ir jrenginius, turi biiti apmokyti ir jiems
suteikta kvalifikacija;
— reikia naudoti apsauginius aptvarus, gaubtus ar dang¢ius, kurie blokuoja jrenginio
darba, ji nuémus;
— elektros jrenginiy korpusai turi buti jZeminti;
— biitina naudoti apsaugines priemones: pirstines, izoliacinius kilimélius, jrankius su
izoliuotom rankenom;
— bitina jsitikinti, kad jrenginys yra jZemintas, tvarkingas jo pultas;
— aptarnaujantis personalas privalo laikytis saugos taisykliy ;
6.14 Pirmoji pagalba nukentéjus nuo elektros srovés :
— i§jungiama elektra , Zmogus atitraukiamas, nutvérus uZ sausy drabuZiy, virvés ar lentos
pagalba;
— jeigu reikalinga, daryti dirbtinj kvépavima, masaZuoti §irdj. Skubiai i¥kviesti gydytoja.
6.15 Imonéje norminiy akty nustatyta tvarka jrengiamos drabuZiy laikymo, persirengimo, poilsio
patalpos, tualetai.
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7. EVAKUACLJOS KELIAI PRIESGAISRINES IR PIRMOSIOS PAGALBOS
PRIEMONES IR JU ISDESTYMO VIETOS

7.1 Darbo drabuZius kabinti darbo vietoje draudZiama.

7.2 Negalima valgyti darbo vietose. Tam turi biiti speciali patalpa.

7.3 Darbo metu dévéti §varius ir tvarkingus ruibus.

7.4 Darbuotojai, privalo periodiskai tikrinti sveikata. ISlaidas apmoka darbdavys.
7.5 Kiekvienas turi moketi suteikti neatidélioting medicinos pagalba nukentéjusiam:

- susiZeidus, sustabdyti kraujavimag. Tai galima padaryti uZspaudus Zaizda apriSalais,
uZspaudus kraujo indus pirstais, o esant gausiam kraujavimui uZverziant suZeista galiing
auk$¢iau Zaizdos ir sutvarstant Zaizda. Nukentéjusjji bitina gabenti i artimiausiag med.
istaigg arba iSkviesti greitaja pagalbg;

- lazus kaulams, i3nirus sanariams, triikus rai$¢iams, butina sutvirtinti galiing
nelankséiais jtvarais, gabenti i traumatologinj punkta;

- praradus samong, reikia nukentéjusiji paguldyti ant Sono ar nugaros, atlaisvinti
drabuZius, veida ap$lakstyti vandeniu, i patalpa jleisti gaivaus oro. Atlikti dirbtinj
kveépavima;

- nudegus negalima tepti riebalais ar kitomis medZiagomis, plésti prilipusiy drabuZiy, bet
juos reikalinga apkarpyti, paliekant prie odos prilipusias dalis, uzdéti sterily tvarstj,
duoti idgerti nuskausminanéiy vaisty, Siltai apsupti ir gabenti j ligonine.

7.6 Uz imonés prieSgaisring saugg atsako jos vadovas. Jis privalo:
- uztikrinti Sios instrukcijos, bendrovés priedgaisrinés instrukcijos, taip pat “Bendryjy
prieSgaisrinés  saugos taisykliy” (BPST 2005 m.vasario 18 d.) ir kity dokumenty
reikalavimy vykdyma;
- nustatyti prieSgaisrinj rezima ir reikalauti, kad jo laikytusi;
- paskirti darbuotojus, atsakingus uZ prieSgaisring sauga padaliniuose;
- uztikrinti, kad nustatyta tvarka biity parengtos instrukcijos bei tvirtinti jas;
- organizuoti personalo instruktavima, mokyma, ir atestavima;
- apriipinti bendrove gaisro gesinimo priemonémis;
- apriipinti bendrove prie3gaisrinés saugos vaizdinémis priemonémis, Zenklais;
7.7 Atsakingi uZ prieSgaisring sauga padaliniuose privalo:
- parengti savo padalinio prieSgaisrines saugos instrukcijas ir kontroliuoti jy vykdyma;
- uztikrinti prie$gaisrinj rezima savo darbe;
- nuolat tikrinti pastaty, darbe naudojamy jrenginiy, medZiagy, prekiy sauga, skubiai
organizuoti rasty trikumy pasalinima;
- Zinoti gaisro gesinimo, signalizacijos ir ry$io priemoniy naudojimo taisykles, uZtikrinti
ju naudojima bet kuriuo laiku;
- instruktuoti darbuotojus apie prie3gaisring sauga, mokyti juos naudotis gesinimo
priemonémis;
- neleisti dirbti asmenims, nei§klausiusiems prie§gaisrines saugos instruktazo.
7.8 Kiekvienas bendroveés darbuotojas, privalo:
- Zinoti prieSgaisrines saugos taisykles;
- vykdyti vadovy teisétus nurodymus;
- vengti veiksmy ir nesudaryti salygu kilti gaisrui;
- rikyti tik tam skirtose vietose;
- mokéti praktikai naudotis gesinimo priemonémis;
- kilus gaisrui iSkviesti ugniagesius;
- organizuoti Zmoniy ir materialiniy vertybiy evakavima;
- gesinti gaisro zidinj turimomis priemonémis;
- jei gaisre néra bendrovés vadovy, iSkviesti juos.
7.9 Kiekvienas gaisras turi biiti kruopstiai itirtas su priedgaisrinés saugos pareigiinais ir
numatytos prevencinés priemoneés, kad panadis gaisrai nepasikartoty.
7.10 Darbuotojai privalo Zinoti, kaip elgtis pramoniniy avarijy, katastrofy, stichiniy nelaimiy,
ginkluoto uZpuolimo atvejais.
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7.11 Apie galimas civilinés saugos situacijas gyventojai jspéjami signalu “Démesio visiems”. Jis
duodamas jjungus sirenas, garsinius signalus siekiant {spéti gyventojus, kad pagal §j signala
biitina jsijungti radija, televizorius, per kuriuos bus perduodamas skubus praneSimas apie
susidariusig ekstremalia padeéti.

7.12 Tokiu biidu gali buti perduodami ir kiti praneSimai; apie stichines nelaimes, avarijas,
gyventojy evakavima.

7.13 Evakuacijos planuose nurodomas iSdéstymo vietos priegaisriniy Ciaupy, gesintuvy ir
pirmosios pagalbos vaistinéliy bei nurodyti evakuacijos keliai.

7.14 Darbuotojai privalo susipaZinti su $iais planais.

8. DARBUOTOJO VEIKSMAI DARBO METU UZ BENDROVES RIBY

8.1 Dirbdamas darbo metu uz bendrovés riby darbuotojas privalo jsitikinti, kad darbas yra
saugus, laikytis Keliy eismo taisykliy bei darby saugos ir sveikatos reikalavimy.
8.2 Darbuotojas, turintis darbo uzduotj kitoje imonéje ar organizacijoje, turi laikytis Siy
nurodymuy:
12.2.1. patekti i jmong ar organizacija, kurioje turi atlikti uzduotj, teritorija tik nustatyta joje
tvarka;
12.2.2. atvykes i paskirties vieta privalo vykdyti jos darbuotojy teisétus nurodymus;
8.3 Esant slidumui pasirinkti saugia &jimo sparta.

9.KITI DARBUOTOJUI AKTUAIJJS SU DARBUOTOJU SAUGA IR
SVEIKATA BENDROVEJE SUSIJE KLAUSIMAI

9.1 Darbdavys, kuris savo veiksmu ar neveikimu pazeidé darbuotojy saugos ir sveikatos
teisés aktus ir tuo neuztikrino saugiy ir sveiky darbo salygu, atsako jstatymy nustatyta
tvarka.

9.2 Darbdavys neatsako uZ darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimy neuZtikrinima arba
darbdavio atsakomybé uZ tai gali biiti sumazinta, jeigu iStyrus nelaimingg atsitikima darbe
ar profesing liga nustatoma, kad tai jvyko susiklos¢ius nejprastoms ar nenumatytoms
aplinkybéms, kuriy darbdavys negaléjo kontroliuoti, arba dél atsitikimy, kuriy padariniy
negalima buvo i§vengti, nors ir buvo naudojamos visos reikiamos priemonés.

9.3 Darbdavys neatsako uz nelaimingus atsitikimus pakeliui j darba arba i3 darbo.

9.4 Darbuotojui, kuris pazeidé darbuotojy saugos ir sveikatos teisés aktus ar jmonés
darbuotojy saugos ir sveikatos norminius dokumentus, su kuriais buvo supaZindintas,
taikoma jstatymy nustatyta atsakomybe.

Instrukcijg parengeé:Darby saugos ir sveikatos inZinierius Virginijus Macijauskas
Ja p , & )
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1.5.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIAI: ,,GAIVIEJI GERIMAI¥,
LMINERALINIS VANDUO¥, ,ARBATA%, ,KAVA%, , ALKOHOLINIAI GERIMAI“

Ziaréti mokymy medziagos p. 10.
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2 MOKYMO ELEMENTAS. ALKOHOLINIU IR NEALKOHOLINIU GERIMU
LAIKYMAS, ISDESTYMAS BARE

2.1. ALKOHOLINIU IR NEALKOHOLINIU GERIMU ,,SPA VILNIUS SANA“ BARE
ISDESTYMO FOTONUOTRAUKOS
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2.2. FIFO PRINCIPO TAIKYMO PAPILDANT BARA ALKOHOLINIAIS IR
NEALKOHOLINIAIS GERIMAIS SCHEMA

Atsargos yra turtas, laikomas parduoti jprastoje verslo veikloje, gaminamas pardavimui ar
esantis zaliavy ir medziagy pavidalo, kurios bus suvartotos gamybos procese arba teikiant

paslaugas.

Atsargos apima prekes, jsigytas ir laitkomas perparduoti, zeme ar kita nuosavybe, skirtg
perparduoti. Atsargos taip pat gali apimti jmonés pagamintg produkcijg arba nebaigta jmonés
gaminama produkcija, iskaitant zaliavas ir kitokias medziagas, naudojamas gamybos procese.
Paprastai atsargos jvertinamos vienu i§ labiausiai paplitusiy keturiy metody, kuriy kiekvienas
pagristas skirtinga sutartine kainos judé€jimo nuostata: 1) konkreciy kainy metodas; 2) FIFO

metodas; 3) LIFO metodas; 4) vidutiniy kainy metodas.

Atsargy jkainojimo metodai visada turi biiti pasirenkami taip, kad jy kainy srautai atitikty
realy paciy atsargy judéjima. Taciau parenkant atsargy jvertinimo buida reikia atsizvelgti ne tik | ty

atsargy fizinj judéjima, bet ir ] universalaus mato vieneto - pinigy, taip pat ir prekiy kainy, kitimus.
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Atsargy jvertinimo metodo pasirinkimg lemia jo jtaka balansui, pelno (nuostolio)

ataskaitai, mokétiniems mokesc¢iams, ir valdytojy priimtiems sprendimams.

Taikant FIFO budg daroma prielaida, jog pirmiausiai parduodamos arba sunaudojamos
atsargos, kurios buvo jsigytos anksciausiai, - tai reiskia, kad laikotarpio pabaigoje likusios atsargos
buvo véliausiai jsigytos ar pagamintos. Sj biida rekomenduojama taikyti ir tais atvejais, kai

negalima nustatyti, kurios atsargos buvo sunaudotos pirmiausiai.
Tikslas: parodyti apskaitoje tiksly atsargy judéjima.
Uzdaviniai:

1) tiksliai jvertinti jmonés sandéliuose esancias atsargas;

2) sugebéti pasirinkti atsargy jvertinimo metoda.

ATSARGU APSKAITA

Atsargomis laikomos visos jmonés turimos materialinés vertybés, kurias ji jsigijo

perparduoti arba sunaudoti gamindama prekes ar uztikrindama normaly jmonés darba.

Atsargos - trumpalaikis turtas (Zaliavos ir komplektuojamieji gaminiai, nebaigta gamyba,
pagaminta produkcija bei pirktos prekés, skirtos perparduoti), kurj jmoné sunaudoja pajamoms

uzdirbti per vienerius metus arba per vieng jmonés veiklos cikla.

Prekybos jmoniy atsargas paprastai sudaro perparduoti skirtos prekés, vyniojamasis
popierius, maiSeliai, jvairios nenaudotos kanceliarinés prekeés, elektros lemputés ir kita. Gamybinése
Jmoneése, be minéty risiy, atsargomis laikomos zaliavos ir medziagos, skirtos produkcijai gaminti,

jau pagaminta bei dar nebaigta gaminti produkcija, jrengimy atsarginés dalys, degalai ir kita.

Atsargos savo jvairove dazniausiai pralenkia visas kitas jmonés turto raisis, todél jy
apskaitai ir reikia skirti daugiausiai laiko bei pastangy. Tadiau ne visada detalig ir brangiai
kainuojancia apskaita tvarkyti yra ekonomiSkai naudinga. Todé¢l jmoné, jvertinusi savo poreikius ir
finansines galimybes, kiekvienai atsargy riiSiai turéty pasirinkti geriausiai tinkama apskaitos

metoda.

Galimi du atsargy apskaitos biidai:
1) nuolat apskaitomy atsargy budas;
2) periodiskai apskaitomy atsargy biidas.
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Taikant nuolat apskaitomy atsargy buda, apskaitos knygose fiksuojamas kickvienas
atsargy jsigijimo (pasigaminimo) ir pardavimo (sunaudojimo) faktas. Atsargas apskaitant
periodiskai, apskaitoje Zymimas tik atsargy isigijimas, o jy parduota ar sunaudota dalis nustatoma
suskaiciavus atsargas laikotarpio pabaigoje ir gautg skaiciy atémus iS laikotarpio pradzioje buvusiy

ir per laikotarpj naujai jsigyty atsargy sumos:
Laikotarpio pradzioje + (zinomi) - laikotarpio pabaigoje = savikaina
(zinomas) (apskaiciuotas) reikia apskaiciuoti

ATSARGU KLASIFIKAVIMAS APSKAITOJE

Atsargos yra jmonés veiklos garantas. Atsargomis laikomos jmonés zinioje esancios
materialinés vertybés, kurias ji tikisi perduoti arba tiesiogiai panaudoti gamyboje. Imonése
i§skiriamos tokios pagrindinés atsargy grupés:

- Zaliavos;

- Komplektavimo gaminiai;
- Nebaigta gamyba;

- Pagaminta produkcija;

- Prekeés, skirtos perparduoti.

Zaliavos jsigyjamos siekiant perdirbti jas j gatava produkcija. Gamybos ciklo metu
finansinés apskaitos pozilriu Zaliavos pereina 3 stadijas. Pirmiausia jos tampa Zaliavy atsargomis.
Perdavus Sias Zaliavas ] gamybg ir pradéjus perdirbimo procesa, jos laikomos nebaigtos gamybos
atsargomis. Iki galo nebaigiant gamybos susidaro nebaigtos gamybos likuciai. Visi Sie likuciai

parodomi balanso trumpalaikio turto skyriuje V-Trumpalaikis turtas.
ATSARGU JVERTINIMAS

Registruojant atsargas apskaitoje, jos jvertinamos jsigijimo savikaina, o sudarant finansine
atskaitomybe - jsigijimo (pasigaminimo) savikaina arba gryngja galimo realizavimo verte,

atsizvelgiant ] tai, kuri 1§ jy yra mazesné.
ATSARGU ISIGIJIMO SAVIKAINA

Atsargy jsigijimo savikaing sudaro pirkimo kaina, pakoreguota atlikto pirkty atsargy

nukainojimo ir gauty nuolaidy sumomis. Pirkimo kainos koregavimai, atlikti po atsargy
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uzregistravimo apskaitoje ir susij¢ su atsargy nukainojimais ir nuolaidomis, apskaitoje parodomi
taip:

- jeigu atsargos parduotos - koreguojama parduoty prekiy savikaina, mazinant ja nuolaidy ir
nukainojimo suma;

- jeigu atsargos dar neparduotos - koreguojama atsargy jsigijimo savikaina, mazinant jg nuolaidy ir
nukainojimo suma, tenkancia neparduotoms atsargoms. Taciau jei to padaryti nejmanoma arba
netikslinga ir jei sumos reikSmingai neiskraipyty finansinés atskaitomybés, koreguojama parduoty

prekiy savikaina.

Nustatant atsargy jsigijimo savikaing, prie pirkimo kainos pridedami visi su pirkimu susije
mokesciai bei rinkliavos (i8skyrus tuos, kurie véliau bus atgauti), gabenimo, paruo$imo naudoti bei
kitos tiesiogiai susijusios su atsargy jsigijimu iSlaidos. Atsargy gabenimo, sandéliavimo ir kitos
iSlaidos gali biiti pripazintos sgnaudomis (pardavimo savikaina) tg patj laikotarpj, kai buvo patirtos,
jei sumos yra nereikSmingos.

I atsargy jsigijimo savikaing nejskaitomas sumokétas pridétinés vertés mokestis, iSskyrus
tuos atvejus, kai Sis mokestis negrazintinas, o jo pripazinimas ataskaitinio laikotarpio veiklos
sgnaudomis reikSmingai iSkraipyty imonés veiklos rezultatus.

Atsargos, jsigytos uzsienio valiuta, apskaitoje registruojamos pirkimo dieng galiojanciu
oficialiu Lietuvos Respublikos nacionalinés valiutos ir uzsienio valiutos keitimo kursu ar santykiu.
Kai atsargy judéjimo ir jy likuciy ataskaitinio laikotarpio pabaigoje traukti j apskaita faktine
isigijimo savikaina netikslinga arba nejmanoma, gali biiti taikomi kiti jvertinimo budai. Pavyzdziui,
mazmeniniy kainy biidas, kuris daznai taitkomas mazmeningje prekyboje vertinti dideliam kiekiui
greitai kintan¢io asortimento atsargy, kuriy pelningumas yra panasus. Siuo atveju atsargy savikaina
nustatoma i§ atsargy liku¢iy, jvertinty pardavimo kainomis, atimant bendrojo pelno dalj, kuri

dazniausiai apskai¢iuojama naudojant vidutinj kiekvienos prekiy raSies bendrojo pelno procenta.
ATSARGU (PRODUKCIJOS) PASIGAMINIMO SAVIKAINA

Pagaminty per ataskaitinj laikotarpj atsargy (produkcijos) savikaing sudaro tiesioginés ir
netiesioginés gamybos iSlaidos.

Tiesioginés gamybos i$laidos - i§laidos, kurias be Zymiy sgnaudy galima tiesiogiai priskirti
gaminamai produkcijai. Tiesioginémis gamybos iSlaidomis paprastai laikomos pagrindiniy Zaliavy
(medZiagy), komplektuojamyjy gaminiy ir tiesioginio darbo uzmokescio islaidos.

Pagrindiniy Zaliavy (medziagy) iSlaidos apima produkcijos gamybos metu sunaudotas

zaliavas (medziagas) ar komplektuojamuosius gaminius, kurie sudaro materialyji produkcijos

T 100

Kuriame Lietuvos ateit]

Mokymy medziaga



pagrindg arba jeina ] gaminiy sudét ir be zymiy sgnaudy gali biiti priskirti konkretiems gaminiams
ar jy grupéms.

Tiesioginio darbo uzmokes¢io iSlaidos apima darbuotojy, tiesiogiai dalyvaujanciy
produkcijos gamyboje, atlyginimy bei socialinio draudimo jmoky sumas, kurios be Zymiy sgnaudy
gali biiti priskirtos konkretiems gaminiams ar jy grupéms.

Netiesioginés gamybos islaidos - netiesiogiai su produkcijos gamyba susijusios islaidos.
Tai pagalbiniy zaliavy (medziagy), netiesioginio darbo uzmokesCio, nusidéveéjimo bei kitos
gamybos iSlaidos, kuriy nejmanoma be Zymiy sanaudy priskirti konkretiems gaminiams ar jy
grupems.

Pagalbiniy zaliavy (medziagy) iSlaidos apima produkcijos gamybos metu sunaudotas
zaliavas (medziagas), kurios siejasi su gamyba, bet | gaminio sudétj tiesiogiai nejeina, arba, nors ir
yra gaminio sudedamoji dalis, néra tokios reik§mingos, kad galéty biti priskirtos prie pagrindiniy.

Netiesioginio darbo uzmokesCio iSlaidos apima tiesiogiai su produkcijos gamyba
nesusijusiy, bet sudaranéiy sglygas gamybai vykti darbuotojy atlyginimy ir socialinio draudimo
imoky sumas.

Kitos netiesioginés gamybos iSlaidos apima iSlaidas, kuriy rySys su gaminamomis
prekémis negali biiti tiesiogiai nustatytas. Apskaitoje jos pripaZjstamos taikant paskirstymo bidus.

Konkre€iy gamybos iSlaidy priskyrimo tiesioginéms ar netiesioginéms bei netiesioginiy
gamybos iSlaidy paskirstymo kriterijus jmoné pasirenka atsizvelgdama j gamybos specifika. Apie
tai, kokios iSlaidy grupés jtraukiamos | gaminamos produkcijos savikaing, turi biti atskleista
aiskinamojo rasto bendrosiose pastabose.

Gamybos procesg gali nulemti tai, kad vienu metu gaminama daugiau nei vienas gaminys
(pavyzdZiui, kai gaminami sudétiniai gaminiai arba vienas 1§ gaminiy yra pagrindinis, o kitas -
Salutinis). Kai i§laidos kiekvienam gaminiui negali biiti nustatytos atskirai, jos turi buti racionaliai ir
tinkamai paskirstomos. ISlaidy paskirstymas gali biiti atlickamas remiantis, pavyzdZiui, galima
kiekvieno gaminio pardavimo kaina tiek tame gamybos proceso etape, kuriame gaminiai tampa
atskiri, tiek gamybai pasibaigus.

Jei gaminant produkcija atsiranda atlieky ar kity Salutiniy produkty, kuriy verte
nereik§minga, tadiau juos galima parduoti, jie jvertinami grynaja galimo realizavimo verte. Si verté

atimama 1§ pagrindinio gaminio savikainos.

Kai atsargy (produkcijos) judéjimo ir jy likuciy ataskaitiniu laikotarpiu traukti j apskaita
faktine pasigaminimo savikaina netikslinga arba nejmanoma, gali biti taikomi kiti jvertinimo biidai,

pavyzdziui, normatyvinés savikainos budas, kuris gali biiti taikomas, jeigu gaunami skaiciavimai
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yra artimi savikainai. Taikant §] blidg jvertinamas normalus zaliavy ir medziagy, darbo, jrengimy
nasumo ir pajégumy naudojimo lygis ir nustatoma normatyviné produkcijos vieneto savikaina. Ji
yra reguliariai perzilirima ir, jeigu reikia, kei¢iama atsizvelgiant j pasikeitusias salygas. |

Kai atsargy (produkcijos) judé¢jimas ir jy likuciai ataskaitiniu laikotarpiu jtraukiami |
apskaitg faktine pasigaminimo savikaina, ypa¢ mazos gamybos apimties laikotarpiais (palyginti su
imonés gamybos apimtimi normaliomis verslo salygomis) dalis netiesioginiy gamybos iSlaidy
nepriskiriamos pagaminty atsargy savikainai, o yra i$ karto pripazjstamos veiklos sagnaudomis. Tai
daroma tam, kad skirtingais laikotarpiais pagamintos produkcijos savikaina reikSmingai nesiskirty.

Neatsizvelgiant ] tai, kokie jvertinimo budai buvo taikyti, finansinéje atskaitomybéje

atsargy (produkcijos) likuciai jvertinami faktine savikaina arba grynaja galimo realizavimo verte.
GRYNOJI GALIMO REALIZAVIMO VERTE

Atsargy savikaina ataskaitinio laikotarpio pabaigoje gali biiti didesné uz jy grynaja galimo
realizavimo vertg, jeigu atsargos buvo sugadintos, visiskai arba i§ dalies paseno, jy pardavimo kaina
nukrito ar iSaugo jvertintos gamybos baigimo arba pardavimo iSlaidos. Atsargy nukainojimas iki
grynosios galimo realizavimo vertés atliekamas tam, kad turto balansiné verté nevirSyty sumos,
kurig tikimasi gauti pardavus arba sunaudojus §j turta jprastinio jmonés veiklos ciklo metu.

Atsargos paprastai nukainojamos iki grynosios galimo realizavimo vertés pagal kiekviena
atsargy vienetg. Tam tikrais atvejais gali buti tikslinga sugrupuoti panaSius ar susijusius atsargy
vienetus (pavyzdziui, kai tai paciai gaminiy grupei priklausantys panaSios paskirties ar naudojimo
atsargy vienetai yra pagaminti ir pateikiami i rinkg toje pacioje geografin€je zonoje ir atskirai juos
jvertinti praktiSkai nejmanoma). Atsargos negali biiti nukainojamos tokiomis grupémis kaip,
pavyzdziui, visa pagaminta produkcija arba visos atsargos, kurios skirtos tam tikrai pramonés Sakai
ar laikomos tam tikroje geografinéje zonoje.

Grynoji galimo realizavimo vert¢ nustatoma remiantis patikimais jrodymais, kuriuos
galima gauti tuo metu, kai jvertinamos atsargos. Nustatant grynaja galimo realizavimo verte,
jvertinami ir kainos ar savikainos svyravimai, tiesiogiai susij¢ su jvykiais, kurie vyksta pasibaigus
ataskaitiniam laikotarpiui iki finansinés atskaitomybés sudarymo ir patvirtina ataskaitinio
laikotarpio pabaigoje buvusias salygas.

Nustatant gryngja galimo realizavimo verte, reikia atsizvelgti j tiksla, dél kurio atsargos
laikomos. Pavyzdziui, atsargy, laikomy pardavimo ar paslaugy sutartims vykdyti, grynoji galimo
realizavimo verté pagrista sutartine kaina, numatyta pasiraSytose sutartyse. Jeigu pardavimo
sutartyse numatyti mazesni atsargy kiekiai, pervirSio grynoji galimo realizavimo verté nustatoma
remiantis vidutine pardavimo kaina arba palyginamaja rinkos kaina.
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Zaliavos ir kitos medZiagos, laikomos produkcijai gaminti, negali bati nukainojamos
Zemiau negu jy savikaina, jeigu produkcija, kurig gaminant jos naudojamos, tikimasi parduoti uz
savikaing ar didesne kaina, nebent jmon¢ turi didelj perteklinj Siy zaliavy ar kity medziagy kieki,
palyginti su reikiamu jprastinémis jmonés veiklos saglygomis.

Tuo atveju, kai zaliavy kainy kritimas parodo, kad i$ jy pagamintos produkcijos savikaina
virSys gryngja galimo realizavimo vert¢ (pavyzdziui, kai maz¢ja paklausa tiek konkreciai
pagamintai produkcijai, tiek zaliavoms, naudojamoms jos gamyboje), zaliavos nukainojamos iki
grynosios galimo realizavimo vertés. Tokiomis aplinkybémis tiksliausias grynosios galimo
realizavimo vertés matas gali biiti verte, uz kurig galima jsigyti tokias pat Zaliavas.

Kai pasikeicia aplinkybés, dél kuriy atsargos turéjo buti nukainotos zemiau negu
savikaina, nukainojimo suma atstatoma taip, kad nauja balansiné verté biity lygi atsargy jsigijimo
(pasigaminimo) savikainai arba patikslintai grynajai galimo realizavimo vertei, atsizvelgiant | tai,
kuri i§ jy maZesné. Taliau atstatytoji atsargy verté negali biiti didesné uz atsargy jsigijimo
(pasigaminimo) savikaing.

Visy atsargy nukainojimo iki grynosios galimo realizavimo vertés suma ir visi atsargy
nuostoliai turi biiti pripaZjstami to laikotarpio, kuriuo buvo atliekami nukainojimai ir (ar) susidare
nuostoliai, veiklos sgnaudomis.

Bet kokio atsargy nukainojimo atstatymo, atliekamo dé¢l grynosios galimo realizavimo
vertés augimo, suma turi biiti mazinamos to laikotarpio veiklos sgnaudos.

Atsargos, kuriy grynoji galimo realizavimo verté nustatyta uZsienio valiuta, turi buti
parodytos taikant grynosios galimo realizavimo vertés nustatymo metu galiojant] oficialy valiutos

keitimo kursg ar santykj.
PASLAUGU TEIKEJO ATSARGU SAVIKAINA

Jeigu pagal jmonés veiklos pobud] biitina, paslaugy teikéjai gali kaupti su paslaugy
teikimu susijusias iSlaidas atsargose. Paslaugy teikéjo atsargy savikaing dazniausiai sudaro darbo ir

kitos tiesiogiai su paslaugy teikimu susijusios i$laidos bei joms priskiriamos netiesioginés iSlaidos.
ATSARGU IKAINOJIMO BUDAI

Apskai¢iuodama sunaudoty gamyboje ar parduoty atsargy savikaing, jmoné gali taikyti
FIFO buda (darant prielaida, kad pirmiausiai sunaudojamos anksciausiai jsigytos ar pagamintos
atsargos), LIFO biidg (darant prielaidg, kad pirmiausiai sunaudojamos veéliausiai jsigytos ar

pagamintos atsargos), svertinio (slenkanciojo) vidurkio, konkre¢iy kainy arba kitus atsargy
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ikainojimo biidus, atsizvelgdama j atsargy judé€jima jmonéje bei kitas sglygas.

Taikant FIFO biida, daroma prielaida, jog pirmiausiai parduodamos arba sunaudojamos
atsargos, kurios buvo jsigytos ankséiausiai, - tai reiskia, kad laikotarpio pabaigoje likusios atsargos
buvo véliausiai jsigytos ar pagamintos. Sj buda rekomenduojama taikyti ir tais atvejais, kai
negalima nustatyti, kurios atsargos buvo sunaudotos pirmiausiai.

LIFO budas gali buti taikomas tik tais atvejais, kai pirmiausiai parduodamos arba
sunaudojamos véliausiai jsigytos ar pagamintos atsargos, - tai reiSkia, kad laikotarpio pabaigoje
liekancios atsargos yra pirmiausiai jsigytos ar pagamintos.

Jeigu atsargos sumaiSytos ir nejmanoma atskirti, kurios jsigytos ar pagamintos pirmiau,
jos gali buti jkainojamos taikant svertinio vidurkio buidg. Taikant §j buda, atsargy savikaina
nustatoma pagal atsargy vienety laikotarpio pradzioje ir per visg laikotarpj jsigyty ar pagaminty
panasiy atsargy vienety kainy svertinj vidurkj. Vidurkis gali buti apskaic¢iuojamas periodiskai arba
gavus kiekviena nauja atsargy partija (pagal aplinkybes kiekvienoje jmonéje, atsizvelgiant j atsargy
naudojimo buda).

Konkre¢iam tikslui gaminamy stambiy vienetiniy atsargy, prekiy ir teikiamy paslaugy
savikaina gali biiti nustatoma taikant konkreciy kainy biidg. Taikant §j buda, konkretiis atsargy
vienetai turi biti jvertinami jy savikaina. Konkreciy kainy biidas gali biiti taikomas konkretiems
projektams skirtoms atsargoms. Sis biidas netaikomas, jeigu yra daug atsargy vienety, kurie gali

biti lengvai kei€iami vieni kitais.

ATSARGU IVERTINIMO METODAS PAGAL PASKUTINIU PIRKIMU KAINAS
(FIFO)

Sis metodas taikomas tada, kai tiksliai nezinoma, kurios prekés per ataskaitinj laikotarpj
buvo parduotos (sunaudotos), o kurios liko sandé¢lyje. Jis remiasi sutartine nuostata, kad
ankscCiausiai pirkty prekiy kainos priskiriamos pirmiausia parduoty prekiy savikainai (FIFO, angl.
first-in, first-out, liet. pirmas j, pirmas i8). IS to matome, kad ataskaitinio laikotarpio pabaigoje
likusiy prekiy savikainai priskiriamos paskutiniy pirkimy kainos, nes $iuo atveju daroma prielaida,
kad anksciausiai pirktos prekés parduodamos (ar atsargos sunaudojamos) anksciausiai. Taigi $iy
(anksCiausiai pirkty) atsargy (todél ir jy kainy) ataskaitinio laikotarpio pabaigoje jmonéje
papras¢iausiai nebelicka. Sis metodas gali bti taikomas daugelyje skirtingy jmoniy, nes daZniausiai
pirmiausia parduodamos ar sunaudojamos anksciausiai nupirktos atsargos. FIFO metodas labiausiai
tinka balansui sudaryti, nes likusios neparduotos prekés jvertinamos artimiausiomis balanso

sudarymo momentu esancioms kainoms, todé¢l parodama realesné jmonés turto buklé.
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Siame pavyzdyje pritaikius FIFO metoda, prekiy likutis ménesio pabaigoje biity jvertintas
342 Lt, o parduoty prekiy savikaina - 248 Lt:

20X3m. geguzés 31 d. prekiy atsargos ir per kovo ménesj parduoty prekiy savikaina (FIFO

periodiskai apskaitomy atsargy metodas)

Prekiy atsargos geguzés ménesio pabaigoje:

80 vnt. po 1,15 Lt i§ geguzés 15 d. pirkimo 92Lt

100 vnt. po 1,20 Lt i§ geguzes 29 d. pirkimo 120 Lt

130 vnt. po 1,00 Lt i§ geguzés 7 d. pirkimo 130 Lt

Likucio geguzés 31 d. verté (310 vnt.) 342 Lt

20X3 m. geguzés ménes] parduoti skirty prekiy savikaina 590 Lt
Atimama: atsargy likutis ménesio pabaigoje 342 Lt

Per ménesj parduoty prekiy savikaina 248 Lt

FIFO metodas geras todé¢l, kad juo gana tiksliai jvertinamos jmonés sandé¢liuose esancios
atsargos. Kadangi $iuo atveju daroma prielaida, kad pirmiausia parduodamos (ar sunaudojamos)

anksciausiai pirktos prekes, vadinasi, atsargose lieka véliausiomis kainomis jvertintos atsargos.
FIFO METODO PRANASUMAI IR TRUKUMAI

Svarbiausias §io metodo pranasumas yra tas, kad jis susieja fiziSkai (tikrovéje) parduoty
prekiy jsigijimo savikaing su pajamomis, gautomis pardavus Sias prekes, todél apskritai FIFO

atsargy apskaitos metodas dazniausiai leidzia tiksliai parodyti apskaitoje atsargy judéjima.

Kitas labai svarbus FIFO metodo taikymo argumentas - balanse matyti tikslus atsargy likucio
tkainojimas. FIFO metodu laikotarpio pabaigoje likusias prekiy atsargas galima jvertinti paskutiniy
pirkimy kainomis, t.y. artimiausiomis atskaitomybés sudarymo momentu esancioms kainoms. Dél
to balansas geriau ir tiksliau rodo jmonés bukle ataskaitinio laikotarpio pabaigoje (per balanso
sudaryma). LIFO ir vidutinés kainos metodais jvertinty atsargy savikaina balanse daugiau iskreipta,

ypac kai atsargos jkainojamos LIFO metodu - visada pirmiausia nurasant véliausiai pirktas atsargas.
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Daug jmoniy renkasi FIFO atsargy jvertinimo metoda, kad finansingje atskaitomybéje
galéty parodyti kuo didesnj uzdirbta pelna, kuris svarbus jmonés akcininkams, kreditoriams ir
visiems, kas domisi jimonés veiklos rezultatais. FIFO metodu atspindéjus atsargas, pelno (nuostolio)
ataskaitoje iSvedamas optimistiskas veiklos rezultatas. Taciau nuo didesnio pelno jmoné turi moketi
ir didesnius mokescius valdziai. Jeigu jie mokami nuo tikrai uzdirbto pelno (Siuo atveju jeigu
atsargos tikrai juda FIFO metodu), kiekvienas verslininkas tai turi priimti kaip normalias valdzios
nustatytas taisykles.

Taikant FIFO metodg daroma prielaida, kad pirmiausia parduodamos arba sunaudojamos
ankscCiau pirktos prekés. Tuomet laikotarpio pabaigos atsargoms priskiriamos véliausiai pirktos
prekés. Tokiu principu parduodami arba suvartojami, pvz., maisto produktai, vaistai ir kiti greitai
gendantys gaminiai.
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2.3. ,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.4.6. ,,BARO
DARBAS RESTORANE®“ SKYRIUS

“SPA VILNIAUS” RESTORANO
DARBUOTOJUY STANDARTAS
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8.4 SVECIO PRIEMIMAS IR APTARNAVIMAS RESTORANE
8.4.6 Baro darbas restorane

Paruosiamieji darbai bare atliekami taip kaip aprasyta 8.1 dalyje. Norint lankytojus
aptarnauti sklandziai ir be sutrikimy, paruoSiamuosius darbus reikia atlikti kruops$ciai
ir sgZiningai.

Barmenas yra savo darbo vietos $eimininkas. Jis priima sprendimus ir perduoda
administratoriui tik problemas, su kuriomis jis negali susitvarkyti (pvz.:dél techniniy
jfrengimy gedimuy).

Darbo pradzZioje barmenas turi paruosti savo
barg, kad galéty greitai ir profesionaliai
aptarnauti klientus, pvz. (spaudzia citrusiniy
vaisiy sul€iy atsargas, pasiruosia arbatos
sieteliuose, pasirQpina gaiviyjy ir alkoholiniy
geérimuy, vysnaiciy ir vaisiy puosimui
atsargomis).

Prasidejus darbui barmenas su Sypsena
pasitinka svecius ir jei reikia priima uzsakymus,
kuriuos stengiasi kaip galima grie€iau jvykdyti.

Barmenas yra klienty konsultantas. Priéjus sveciui prie baro barmenas turi
pasisveikinti ir pasiteirauti ko svecias pageidauja. Neapsisprendusiam klientui
padeda pasirinkti gérima, kava, patiekala.

Zinant kg svedias valgo, barmenas pasiiilo gérimus, kurie yra parenkami pagal
patiekalus. Barmenas apibudina svediui gérimy skonines savybei bei kodél jisai tinka
prie vieno ar kito patiekalo.

Jei gérimo gaminimui reikia laiko, barmenas turi informuoti svecig apie tai kiek laiko
uztruks gérimo gaminimas.

Pateikus atitinkamg gérimg sveciui palinkima gero vakaro/skanaus.

Jei svelias lieka sedeéti prie baro, barmenas turi pasiteirauti ar jis Zino apie SPA
Vilniuje organizuojamus renginius. Jei svecias Sios informacijos neturi barmenas
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papasakoja svediui, kas vyksta artimiausiu metu SPA Vilniuje ir pakviecia |
artimiausiu metu vyksiantj renginj.

Jei svecdias turi pastebéjimy ir pastaby dél gérimy, maisto ir aptarnavimo kokybés —,
reikia padékoti sveciui ir informuoti, kad jos bus perduotos vyr.administratoriui ir Sias
pastabas uZsirasyti.

Svediui i$éjus jo pastabas reikia nedelsiant atiduoti vyr. administratoriui.
Barmenas pastebéjes nekultlringus svedius turi juos sudrausminti. Jis turi prieiti ir
kulttringai perspéti svecius, kad SPA Vilniuje reikia gerbti kitus svecius, todel

triukS8mauti ir rikyti tam neskirtose vietose yra draudziama.

Jei barmenas pats nesusitvarko su nekultlringais sveciais, reikia kviesti
administratoriy, kuris blogiausiu atveju kreipiasi | apsauga.

Pasiruo$imas ir susitvarkymas po darbo atliekamas taip kaip aprasyta 8.6 dalyje.
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2.4. ,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIAI: ,,GAIVIEJI GERIMAI¥,
LMINERALINIS VANDUO¥, ,ARBATA%, ,KAVA%, , ALKOHOLINIAI GERIMAI“

Ziaréti mokymy medziagos p. 10.
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3 MOKYMO ELEMENTAS. TAURIU ALKOHOLINIU IR NEALKOHOLINIU GERIMU
PATIEKIMUI PARUOSIMAS

3.1. INDU PLOVIMO MASINOS TECHNINIS APRASYMAS

metos

kitchen intelligence

Indu plovimo masina WD-6, izoliuota

Kupoline indaplove-unikalus gaubtas;

Silumine ir garso izoliacija;

elektroninis valdymas;

trys plovimo ciklaii: 1,2min, 1.7min., 3,2min.;
plovimo ir skalavimo laikai taip pat ir skalavimo
temperaturos gali buti programuojamos;

taip galima tureti atskira plovimo programa
porceliano plovimui su Zemesne skalavimo
temperatura;

uztikrinama higiena, masina nustato per Zema
temperatura ir tesia plovima jeigu skalavimo
temperatura per Zema ;

visada uztikrinamas geras skalavimo rezultatas;
masina kontroliuoja skalavimo vandens slegi

ir nustato jeigu vandentiekio slegis per Zemas,
masina perspeja apie vandens nepratekejima
(uZsuktas ciaupas) ir nustato, jeigu nebuvo
istatytas vandes perbegimo kamstis;
skaitmeniniame ekrane galime pamatyti kiek
buvo isplauta kaseciu per diena ir i$ viso, taip pat
ekrane rodoma plovimo programa, temperaturos ir
likusi plovimo trukme;

lengvai priziurima, automatine iSsiplovimo J & s

¢

programa;

del unikalios kupolo konstrukcijos iSvengiama garu
issiverzimo i naudotoja ji pakelus

plovimo purskikliai savaime i$situstina nuo -
plovimo vandens, prasidejus skalavimui, tai
uztikrina gera skalavimo rezultata;

plovimo purskikliai savaime i$siplaunantys;
kasetes matmenys 500 x 500 mm;

plovimo ciklas prasideda, nuleidus kupola;
voneles talpa 50 | ;

vandens sunaudojimas:4 | ciklui;

nasumas: 35 kasetes per valanda;

triukdmo lygis:61dB.

Kilmes 3alis:Svedija, Wexiodisk
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kitchen Intelligence

Product number 4246074

Product name Indu plovimo masina WD-6, izoliuota
Size (mm) 600/680 * 657/700 " 1430/1880 +/-25
(w™d™"h)

Capacity a. 50 racks/hour

Technical information 400V, 16 A, 9,75 kW, FAS: 3NPE~
Price

Hood Type Dishwasher
WD-6

Wexiodisk "

BECAUSE WE DO CARE
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WD-6

If you want the best, in the form of a high-quality dishwasher which
makes work easier for your employees, the WD-6 is the obvious choice.
Ease of use, a good working environment, high levels of hygiene, easy
servicing and optimum washing results make the WD-6 one of the best
dishwashers on the market. The machine also has a number of program-
mes which can be individually adapted, allowing it to meet all the diffe-
rent washing requirements that may arise in a kitchen.

Ease of use
with the Auto-Start function

The unique hood concept and the new Auto-Start function have improved the ergonomics of the machine
and significantly simplified the wash process. Simply slide in the basket, the hood closes automatically and
the machine starts. When the wash programme finishes, the hood opens automatically and allows the

steam to escape at the back of the machine. The washed items begin to dry immediately and the machine is
ready to wash the next basket. It really couldn’t be simpler!

As an alternative to the Auto-Start model, the machine is also available with an automatic hood, which is
activated using a push button on the control panel, or a manual hood.
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Optimum washing

result and high
levels of hygiene

The large washing tank and efficient filters keep the
washing water clean longer and allow for long washing
sessions between water changes. Powerful washing
pressure and a design which prevents the nozzles beco-
ming blocked ensures excellent washing results.

To improve the quality of the final rinse and the hygiene
levels, the washing water drains out of the washing
arms at the start of the rinse phase. This prevents any
residual washing water from dripping out of the top
washing arm onto the clean items. It is important that
no washing water remains in the machine while it is
not in use. The washing pump is designed to drain fully
when the machine empties.

The control system monitors all the functions during the washing process.
The machine also has an automatic cleaning programme. Smooth surfaces

and rounded corners on the inside of the machine, together with a
specially designed basket conveyor with fixed positioning, make the
process even more efficient.

Easy servicing

In order to allow any faults to be resolved quickly
and efficiently, the machine has an event log which
records all the alarms and any changes made to the
machine. This helps to ensure rapid troubleshooting
and improved diagnostics.

As in all Wexiodisk machines, the components are
carefully positioned to allow easy access for servicing
from the front of the machine. This, together with
high quality materials and stainless steel internal
piping, make the WD-6 a unique machine.

N
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Excellent working environment

The WD-6 has a series of technical features aimed at
improving the working environment for operators in
the dishwashing room. The automatic hood meets
strict ergonomic standards and reduces the risk of
operators suffering shoulder or arm strain injuries.
During the opening phase, the cleverly designed
hood directs the steam upwards behind the machine
and not into the operator’s face. To improve the wor-
king environment further, the WD-6 can be supplied
with a steam hood or a condensing unit with heat
recovery.
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| Robust and reliable

I Ease of use — with Auto-Start *

B A good working environment
— with the unique hood concept

I High levels of hygiene — with an
automatic cleaning programme

[ Time savings — with electronic
monitoring and diagnostics

I Easy servicing — the machine can
normally be serviced from the front

I Excellent wash results — with self-
draining washing arms

Reliable and easily
serviced automatic
hood.*

T YTl TN Y
| ) : I £ 1 '

The deep tank, which reduces the
risk of foam forming, is one of the

many features that help to ensure The shelf for storing

good washing results. chemicals improves the
working environment
and makes cleaning

easier.™

The concave design of the nozzles on

the washing arms prevents them from

becoming blocked using tried-and-

tested technology.
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The automatic
hood elimina-

tes the risk of
operators suffering
strain injuries.

Moanan « Exoreonmms Sawca Aima
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The unique hood opening mechanism
ensures that the hood opens at the
back, so that steam can escape at the
back of the machine and not into the
operator’s face.

To achieve a good working envi-
ronment in the dishwashing room
a steam hood is available as an
accessory. Automatics to exhaust
fan is standard equipment.

The design of the fixed basket conveyor
helps to improve the washing results even
further by ensuring that the water jets can
easily reach every corner of the basket.
Smooth internal surfaces make cleaning
easier.

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

The machine has three washing
programmes which can be adapted to
meet your requirements. The display
shows the selected programme, the
remaining washing time, the wash
and rinse temperatures and any error
messages.

WEB Tool for WD-6 is an option that simpli-
fies the everyday work for you that makes
HACCP reports by hand. Using an ordinary
internet browser like Internet Explorer you
create your HACCP documentation directly
from the machine.

From now on no one needs to keep a
manual log of temperatures to fulfil and
satisfy current hygiene requirements, in
accordance with HACCP
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Technical specification WD-6

Wash pump (kW) 09 0.9
Booster heater (kW) 9 aM2*
Heatertank (kW) 18 18
Tank volume (litres) 50 50
Weight, machine in operation (kg) 160 160
Degree of protection (IF) 45 45

* 12 kW booster heater is optional

vt e e

Total time/wash program 1 (min}) 1.5 1.2%%
Total time/wash program 2 {min} - 1.7%%
Total time/wash program 3 (min) - B
Capacity, max {baskets/h} 35 50
Water consumption rinse/program (litres) 4 2. h-4x*
Energy consumption (kWh of connected power) T0-90% T0-90%
Sound level* (dB[A)) &1 &1

® Measured 1 metre from the machine
**  Factory setting. The wash time is adjustable

###  Applies underideal conditions. The water consumption depends on local conditions. An exact adjustment is made during installation.

mn“enﬂnnl mnn.'"e m_

Total connected power (kW) 99 9.9/12.9*
Main fuse 400V 3N~ (A)** 16 16/20*
Max connection area 400% 3N~ (L1-L3, M, PE) Cu {mm2}*** 25 25

* 12 kW booster heater is optional
#*  (Othervoltages onrequest
#%#%  Cabel 2.5m HOTRN-Fincluded

Connection water, drain and ventilation m_

Water quality, hardness (°dH) 27 27

Hot water connection 55-70°C {external thread) R¥" -

Water connection 5- 70 °C* (external thread) - R¥"

Drain connection, PP pipe (@ mm) 50 50

Water capacity, pressure (kPa) 180%* 180%*
Water capacity, flow (litres/min}) 18 18

Water capacity hood lift, pressure (kPa) - a0o**

Floor drain, capacity {litres/sec). 2 3

Heat load to the room (total, sensible, latent) (kW) 23/1.7/086 23/1.7/08

* If colder water than 55° C a 12 kW booster heater is recommended.
#*  If pressure / flow is lower the machine should be equipped with a break tank.

SHEE wg.htfﬂl h“spma“n“ m_

Size LxWxH {mm) * T65%710x1560 T65%T10x1560
Weight (ko) * 15 ns

* Packaging included
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Models

1] i i

Model WD-6C 203-06C..  657x600x1430/1875 400V 3N~ 50Hz 9,9 KW 16A
___—_
230V/3/50Hz

Detergent dispenser for liquid detergent

Connection pipe with non-return valve, re-suction 203-0672
protection and shut-off cock

Steam hood with suction connection @ 160 mm 203-0630
Right-hand side shelf for chemical storage 203-0663
Left-hand side shelf for chemical storage 203-0664

Model WD-6 203-006... 657x600x1430/1875 SkwW 400V 3N~ 50Hz 9,9 kW 16A

Automatic hood

Autostart for automatic hood
230V/3/50Hz

Marine version 400V/3/50Hz without zero
Marine version 440V/3/60Hz without zero
Detergent dispenser for liquid detergent
Panel on left side

Built-in cupboard for chemical storage
Booster heater 12kW for cold water conn. 12 kW 400V 3N~ 50Hz 12,9 kW 20A
Drain pump

Break tank

WEB Tool

[:un:lensmg unit with heat recovery by the ex-

hausted steam.® Heat exchanger or 12 kW booster

heater are recommended. Only in combination with 203-0640
automatic hood. The dishwasher is connected to

cold water

Heat exchanger with heat recovery by the drain 203-0650
water.* The dishwasher is connected to cold water.

Steam hood with suction connection @ 160 mm 203-0630
Connection pipe with non-return valve, re-suction

protection and shut-off cock. 203-0672
Dual control for automatic hood 203-0668
Right-hand side shelf for chemical storage 203-0663
Left-hand side shelf for chemical storage 203-0664

* Data about the heat recovery systems, see separate brochure.
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Dimensional drawings

| |

I |

Stearn hood - | |
(option) | 710000 LFT) |
i 595 i
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Electrical connection MIN.20

—— )
. Water connection R¥ { —
. Drain connection, diameter 50 mm, 3l/sec o

. Plugged hole for detergent hose

MIN.20

Iy,
i
| [
I
I
|
I
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. Bleed screw for the lifting cylinder
. Water outlet for detergent

ut:nm-hum_—-

. Alternative water connection from below
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3.2. SKALAVIMO PRIEMONES ,,GH 123 SAUGOS DUOMENU LAPAS

Saugos duomeny lapas

pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr.1907/2006, Iprieda | 1 pslis4

Pildymo data 201003 23
Paskutinio perziiréjimo data 2009
0623

Skalavimo priemoné GH 123

1.MedzZiagos/ preparato ir ganuntojo/tiekéjo pavadinimas

¢ Duomenys apie produkta

¢ Cheminés medziagos, preparato prekybinis pavadinimas: Skalavimo priemoné GH 123
Grasshopper concentrate

¢ Mledziagos/preparato paskirtis: Skalavimo priemoné automatiniam indy plovimui

¢ Informacija suteikia:
Igefa Handelsgesellschaft mbH&Co KG,
Henry-Kruse-Strabe 1, Tel.: ++494(0)33394-51-0
D-16356 Ahrensfelde OT Blumberg Faks -++49-(0)33394-51-210
El pastas: info(@chemical check de, k.schnurbusch@chemical check de

e Tiekéjas: UAB Manjana“. Adresas: A Stulginskio g. 41, Kaunas
Telefonas, faksas: (8-37) 361432, (8-37) 363245, kaunas@manjana It

¢ Telefonas skubiai informacijai suteikti apsinuodijime atvejais. Apsinuodijimu kontrolés ir
informacijos biuras: (8-5) 2362052, (8-687) 53378

2 Galimi pavojai
o Klasifikavimas
Neklasifikuojamas kaip pavojingas
¢ Pavojingas poveikis Zmogui ir aplinkai. Galimos poveikio pasekmés: Nepriskiriamas pavojmgiems.
+ Kitoks pavojingas poveikis: /

Suklasifikuota pagal EB Direktyva 1999/45/EB ir LR pavojingy chemini medziagy ir preparaty klasifikavimo
ir zenklinimo tvarka ir papildyta 18 spec. literatfiros ir kompanijos turimais duomenimis.

3.Sudetis/mformacija apie ingredientus

¢ Cheminé charakteristika
¢+ Pavojingi komponentai:

CAS:200-661-7 Propan-2-olis 1-<10% F, X1 R11/36/67
EINECS:67-63-0

CAS:5949-29-1 Citrinos riigstis, monohidratas 1-<10% Xi, R36
EINECS:201-069-1

Ingredientai pagal (EB) Nr.648/2004 Direktyva
Nejoninés PAM | 5-15%
Papildomos nuorodos: Rizikos fraziy tekstai nurodyti 16 skyriuje.

| 4 Pirmosios medicinos pagalbos priemonés |

¢ Bendra informacija: Nedelsiant nusivilkti visus produktu suterStus drabuzmus. Esant abejonei ar atsiradus
nuolatinlams simptomams, konsultuotis su gydytoju. Nieko nepilti 1 burna asmeniui, kunis yra netekes
samonés. Simptomn aprasymai nurodyti 11 skyriye.

¢ Patekus ant odos: Nedelsiant nuplauti dideliv vandens kiekiu. Jei atsiranda pakenkimo simptomai, kreiptis
1 gydytoja.

e Ikvépus: ISvest: nukentéjusi 15 pavojingos zonos 1 gryna ora. Jei atsiranda pakenkimo simptomai, kreiptis 1
gydytoja. Jei asmuo yra be samonés, stabilioje padétyje vezti 1 gydymo 1staiga.

¢« Patekus i akis: Jei yra, iSimti kontaktinius leSius. Atmerktas akis kruopiéiai plauti vandeniu kelets
minuény, kreiptis 1 gydytoja.

e  Prarijus: Praskalautfi burna, i$gerti didel: kiek; vandens, neskatinti vémimo, nedelsiant kreiptis 1 gydytoja.

| 5 PrieSgaisrinés prienonss |
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Saugos duomeny lapas

pagal Europas Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr.1907/2006, Ilprieda | 2psl i84

Pildymo data 2010 03 23

0623
Skalavimo priemoné GH 123

Pazkutinio perZiiréjimo data 2009

Tinkamos gaisro gesinimo priemonés: Gaisro gesinmmmu gali biti naudojamos 1vairios gesimmo
priemonés: vandens srové alkoholin atsparios putos, smélis, anglies dioksidas (CO2), nulteliy gesintuvas.

e Netinkamos gesinimo priemonés: auksto slégio vandens srove.

e Specifinés gaisro grésmés: Degimo metu i3siskiria anglies monoksido, anglies dioksido dujos, sieros
oksidai, azoto oksidai, toksidki pirolizés produktai, degus gary/oro misinys.

e Specialios apsaugos priemonés gaisrininkams: Naudoti apsauginius kostiumus bei dujokaukes su
autonominiu oro tiekimu, priklausomai nuo gaisro dydzio. Stengtis netkvépti dumu.

| 6 Avariju likvidavimo priemones |

e Asmeninés apsaugos priemonés: Evakuoti personala i saugia vieta. Garantuoti gera ventiliaciyja. Vengti
kontakto su akimis ir oda. Nerlikyti toje aplinkoje Naudoti asmenines apsaugos priemones (nurodyta 8
skyriuje).

e Aplinkos tersimo prevencijos priemoneés: Sustabdyti nutekéjima Neleisti produktmi patekti 1 gruntinius
vandenisvandens telkinius, gamtine aplinka, kanalizacyja. Jei priemoné pateko 1 kanalizacijos sistema,
informmoti atsakingus asmenis.

L]

Cheminés medZiagos, preparato surinkimo (susémimo) ir neutralizavimo (nukenksminimo) badai ir
priemoneés: ISsipylusia medziaga kuo grei¢iau surmkti (umiversaliu absorbentu, sméliu, pjuvenomis) ir
supilti 1 pazenklintus konteinerius. Informacyja dél chenunés medziagos, preparato nukenksminimo po
surinkimo (susémuimo) nurodyta 13 skyrigje. I3valins, likuéius nuplauti didelin vandens kiekin. Netinkanu
plovimui produktar: tirpikhiai, skiedikliai.

7 Naudojimas ir sandéliavimas

Reikalavimairekomendacijos saugiam naudojimui: Grieztai laikytis naudojimo instrukeijos
reikalavimu. Uztikninti gera ventiliacija. Vengti dulkiy susidarymo, neikvépti dulkiu, vengti kontakto su
akinus ir oda. Draudziama valgyti, gerti, latkyti maisto produktu ar rikyti tose patalpose, kuriose produktas
yra naudojamas. Netoliese turi biiti dusas, vandens tiekimo punktas. Po naudojimo gerai uzdaryti pakuote.
Nuorodos apsaugai nu gaisro: Laikyti atokial nuo Silumos Saltiniy.

Reikalavimai sandéliavimui: Laikyti tik gerai uzdarytoje, orginalioje pakuotéje. Laikyti sausoje, vésioje,
geral védinamoje patalpoje. Nesandeliuoti ant pragjimo ar laipty aikstelése. Saugoti nuo tiesiogini saulés
spinduliy ir kar$cio Saltiniy.

Medziagos, kuriy negalima sandéliuvoti kartu: Sarmais, degionus bei savaime uzsiliepsnojancionus
medZiagomis.

8 Poveikio kontrolés priemonés/ asmens apsauga

Papildomu nurodymai darbo aplinkai: visi nurodyti 7sk.
Cheminés medziagos, preparato komponento ribing verté darbo aplinkos ore (RV, PEL, STEL, TLV,
TWA), kilmés 3alies patvirtinusios mstifucijos pavadimimas (ACGIH, NIOSH, OSHA ir kt.):

Propan-2-olis [PRV-350mg/m’ TPRV-600-mg/m’ (Lietuvos higienos norma HN 23:2001)
Asmeninés saugos priemonés:
Asmens higienos priemonés:Vengti dulkiy susidarymo, neikvépti dulkiy. Vengti kontakto su oda, akinus.
Plaut1 rankas prie$ pertraukas ir darbo pabaigoje. Naudojimo metu draudziama valgyti, gerti ar rikyti
Lailkyti atskirai nuo maisto produkty, gérimuy ir pasari.
Kvépavimo taky apsauginés priemonés: Bitina uztikrinti gera ventiliacya. Jei mbmé verté darbo
aplinkoje virsija norma. reikia naudoti kvépavimo taky apsaugos kauke, filtras A (EN14387)
Ranky apsauginés priemonés: Apsauginés pirstinés atsparios cheminiam povetkini. (Chemunis
atsparumas pagal ES standartus — EN 374 arba jam atitinkantis). Min. storis mum: 0.7.
Preparato prasiskverbimo laikas pro pirStiniu medziaga: 480min.
Rekomenduojamas apsauginis kremas.
Apsauginés priemonés: Apsauginiai riibai turi biiti ilgomis rankovémis, apsauginial batai EN ISO 20345,
Akiny apsauginés priemonés: Sandariis akiniai su Sonine apsauga (EN166)
Laikytis bendr darbo su cheminénns priemonénus taisykliy.

| 9 Fizinés ir cheminss savybss

Bendra informacyja
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Saugos duomeny lapas

pagal Europos Parlamento ir Tarvbos reglamento (EB) Nr.1907/2006, IIprieda | 3pslis4

Pildymo data 2010 03 23
Paskutinio perziiréjimo data 2009
0623

Skalavimo priemoné GH 123

*  Agregatiné biisena Skystis

e Kvapas Specifinis

e Spalva Meélynos

Svarbi informacija susijusi su sveikata, saugumu bei aplmka:

« PH =2-<3

s Virimo temperatfira®C 98

e Tirpumo taskas °C nd.

* DPlifipsnio temperatiira®C =35

e  Uzsidegimo temperatira®C 425

e  Min idsilaikymo riba 2.0 Vol% (20°C)
e Max ISsilaikymo riba 12,0 Vol% (20°C)
e  Garu slégis 42-48hPa (20 °C)
o Tankis 1,02 g/mol

* Tirpumas vandenyje (20°C) tirpus

10 Stabilumas ir reakcingumas

e Stabilumas: Stabilus normalionus salygomus, naudojant pagal instrukcijas. Kaitnamas, gali skilti ar
uzsidegti

* Pavojingos cheminés reakcijos: Egzoterminé reakeija su sarmais.

* Vengtinos cheminés medziagos: Stipriis oksidatorial, Sarmai

* Pavojingi (nestabilas) skilimo produktai: Gali 18siskirti garai, anglies monoksidas ir anglies dioksidas,
vandenilis

11 Toksikologiné informacija

¢ Umus toksiskumas:

* Poveikis Zmonéms:

* Per oda: Silpnas dirginantis poveikis odai ir gleivinei.

* Poveikis akims: Dirgina akis.

e Prarijus: Dirginantis poveikis. Gali sukelt1 sletkstuli, vénuma, pakenkima centrinel nervy sistemar.

o JTkvépus: Silpnas dirginantis poveikis. Ikvépus dideli kieki gali sukelti galvos skausma, apsvaigima,
koordinacijos sutrikima, psichini sutrikima, svaiginanti efekta.

* Kancerogeniskumas: neklasifikuojamas kaip kancerogeniskas.

o MutagenitiS$kumas: neklasifikuojamas kaip mutageniskas.

s ToksiSkumas reprodukcijai: néra.

12 Ekologimé informacija ‘

* Cheminés medziagos, preparato savybés, galin¢ios daryti poveikj aplinkai: Naudojant pagal paskirt:
neturéty sukelti pavojaus aplinkai.

* FEkotoksiskumas (toksiSkumas vandens, dirvoZzemio orgamizmams, kitiems gyvinams ir augalams):
Saugoti, kad produktas nepatektu 1 gamtine aplinka.

¢ Judrumas: Nenustatytas

¢ Issilaikymas ir skilimas (biodegradacija) aplinkoje:
Produkto sudétyje esanciy medziagy biologinis skilimas aplinkoje atitinka EB Plovikliy Reglamento Nr.
648/2004 reikalavimus.
Pilnai biodegraduoja: »98%/2d Citrinos rigsties monohidratas,
>99.9% , OECD 3034, (95%/21d. OECD-ekspozicijos testas) Propan-2-olis

* Bioakumuliacija: Nenustatytas

¢  Duomenys apie kitus poveikius: Rizikos vandeniui klase -2.

13 Atlieku tvarkymas

s Atliekos/ nesunaudoti produktai: Visas athekas sudét1 1 atitinkamus 1r pazymétus konteinerius.
Atliekos Salinamos vadovaujantis vietos atlieky Salinimo/tvarkymo istatymu. Draudziama atliekas i$pilti 1
stuksliny konteinerius, vietine ir lietaus kanalizacija, pavirSinius vandens telkinius, gamtine aplinka.

©  H =(=
1
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Saugos duomeny lapas

pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr.1907/2006, IIprieda | 4pslis4

Pildymo data 2010 03 23
Pazkutinio perziiiréjimo data 2009
0623

Skalavimo priemoné GH 123

Atlieku tvarkymo salygos pagal EB Direktyvas 2001/118/EB,2001/119/EB, 2001/573/EB.
07 06 01 vandenims plovimo tirpalas;
20 01 29 plovikliai, kurinose yra pavojingu medziagu.

e Pakuociy atliekos: Pakuociy atliekos turi biiti tvarkomos vadovaujantis Pakuociy ir pakuocm atlieku
tvarkymo istatymu. Pakuotés turi bafi pilnai 1$tustmtos. Tuscios ir Svarios pakuotés gali biiti perdirbamos.
Salinant atliekas, pakuotés turi bati iSplautos, preparato likuciai atskiesti dideliu kiekin vandens.
Rekomenduojama valymo priemoné: vanduo.

14 Informacija apie transporta

s  Sausumos transportu ADR/RID:
ADR/RID Klaseé

Juaros transportu (IMDG/GGV ):

IMDG/GGV Juros Klasé /

Oro trosportu :

ICAO/JATA Klasé /

15 Norminé informacija
Produktas suklasifikuota ir pazenklintas pagal EB 1r LR pavojngu chemunmi medziagu ir preparaty
klasifikavimo ir Zenklimmo tvarka, tai reglamentuojancius istatymus.

e Pavojingumo simboliai ir Zenklinimas: Neklasifikuojamas kaip pavojingas
* Pavojingi komponentai:

¢+ Rizikos (R) frazés:

*  Saugos (S) frazés

VOC (199913/EC) 6% wiv

16 Kita informacija

Sis saugos duomeny lapas paruostas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr.1907/2006
reikalavimus. Produkto klasifikacija yra pagal ES reglamentus 67/548/EB — 99/45/EB be1 atitinka AISE
reikalavimus. Ganuntojas neatsako uz zala, atsiradusia dél netinkamo nandojimosi informacija, nurodyta Siame
saugos duomenu lape.

S1s dokumentas paruostas LT kalba pagal duomenis 15 SDL, kuri paruo$é: Chemical Check GmbH, Wobbeler
Strabe 2-4, D-32839 Steinheim +49 523394170,+49 180 5243642; Fax:+49 5233941790, +49 1805050455

Paskutinio perziaréjimo data: 200906 23
Pavojingumo simboliai ir zenklinimas: (3skyrius) Xi—Dirginati, F-Labai degi
R- frazés: (3skyrius)
R11 Labai degi
R36 Dirgina akis
R67 Garai gali sukelti mieguistuma ir
galvos svaigmma
Siame saugos duomeny lape pateikti duomenys turi biiti prieinami visiems, kuriy darbas yra susijes su chemine
medziaga, preparatu. Duomenys atitinka mfisy turimas Zinias ir yra skirti apibfidinti chemini produkta saugos ir
sveikatos darbe, aplinkos apsaugos spektrais. Sangos duomen lapo informacija bus papildyta atsiradus naujy
duomeny apie cheminés medziagos, preparato poveiki sveikatai ir aplinkai, apie prevencijos priemones
pavojams sumazinti arba jiems visiskai 1Svengti. Saugos duomeny lape pateikta informacija neatskleidzia kity
specifiniy cheminés medziagos, preparato savybiu.
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3.3. NUKALKINIMO PROGRAMOS INSTRUKCIJA

MAN AN Diversey
SUMA Calc D5

Nukalkinimo programa

1. [Sjunkite plovimo priemoniu dozavimo sistema

(parodyta *Efektyvaus indu plovimo vadovas™):

Pripildykite indy plovimo masina vandeniu;

[Sleiskite | 1 vandens ir ipilkite 1 indy plovimo masina 500 g “Suma Calc D5”
priemones;

. [junkite indy plovimo masina 10 karty (30 min.):

[Sleiskite iS indu plovimo masinos vandeni ir praskalaukite ja:

Pripildykite indy plovimo masina vandeniu;

Tjunkite indu plovimo masing 2 kartus (apie 6 min.):

[Sleiskite 18 indu plovimo masinos vandeni, ir prileiskite Svaraus vandens;
Masina nukalkinta, fjungus plovimo priemoniy dozavimo sistema, galite dirbti toliau.

ol

=N NS

Diversey atstovas Lietuvoje UAB “Manjana,” A. Stulginskio g. 41, LT-48313 Kaunas, faksas 8-37-363245. Telefonal: Vilniuje 8-5-2338879, Kaune 8-
37-361432, Klaipedoje 8-46-366990. www johnsondiversey.com

MANE AN Diversey
SUMA Calc D5

Nukalkinimo programa

1. [Sjunkite plovimo priemoniu dozavimo sistema

(parodyta “Efektyvaus indu plovimo vadovas”):

Pripildykite indy plovimo masina vandeniu;

[Sleiskite 1 I vandens ir ipilkite 1 indy plovimo masina 500 g “Suma Calc D5”
priemones;

. [junkite indy plovimo masina 10 karty (30 min.):

[Sleiskite 1S indu plovimo masinos vandeni ir praskalaukite ja:

Pripildykite indy plovimo masina vandeniu;

Tjunkite induy plovimo masing 2 kartus (apie 6 min.):

[Sleiskite 18 indu plovimo masinos vandent, ir prileiskite Svaraus vandens;
Masina nukalkinta, fjungus plovimo priemoniy dozavimo sistema, galite dirbti toliau.

Sl o

(RN BN NS

Diversey atstovas Lietuvoje UAB “Manjana,” A. Stulginskio g. 41, LT-48313 Kaunas, faksas 8-37-363245. Telefonai: Vilniuje 8-3-
2338879, Kaune 8-37-361432, Klaipédoje 8-46-366990. www johnsondiversey.com

Momaan « Fxonosm e San . BOPOR SA% NI
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3.4. KONCENTRUOTOS PERIODINIO NUKALKINIMO PRIEMONES ,,SUMA CALC
D5“ APRASYMAS

]Oh{nsan'llvgl:SE)f ﬁ_‘_:__k

Suma Calc D5

Koncentruota periodinio nukalkinimo priemoné

Aprasymas
Suma Cale D5 yra koncentruota rigstiné priemong, skitra Salinti kalkines
apnasas nuo virtuvés jrangos, jrankiy ir indy plovimo masiny.

Sawbts D5

Suma Cale D5 yra rigsting priemoné, skirta kalkiniy apnasy Salinimui nuo
virtuvés jrankiy ir jrangos: gariniy puodu, katily, arbatos ar kavos virduliy.
Neorganinés ragsties ir nejoniniy PAM kombinacija uztikrina efektyvy

visy tipy pavirsiy nukalkinima.

Privalumai

+ Efektyvus kalkiniy apnasy salinimas padeda apsaugoti irangg ir pagerinti
higienin] saugumg

+« Sumazina kastus del dideles koncentracijos

+ Pasviesina blySkius metalinius pavirsius, pasalindama oksido plévele

Naudojimo instrukcija

Mirkymas:

1. Naudojama koncentracija 50-200m| Suma Cale D5 | 1L karsto vandens
(5-20%), priklausomai nuo uZterstumo.

2_ Pripilkite tirpalo | talpg ar mirkykite tirpale, kol kalkinés apnasaos istirps.
3. Sveiskite, jeigu reikia pasalinti jsisenéjusias apnasas.

4_ Kruopsciai nuskalaukite Svariu vandeniu ir leiskite isdzidti.

Valymas purskiant:

1. Uzpurkskite tirpalo 200ml/L Silto vandens (20%) ant pavirSiaus ar jrangos.
2_ Palikite maZiausia 30 minuciy ir Sveiskite Sepeciu.

3. Kruopséiai nuskalaukite $variu vandeniu ir leiskite iSdziati .

Indy plovimo masinos:

1. 15junkite dozavimo jranga.

2_ Pripildykite masing Svariu vandeniu.

3. |pilkite reikiama Suma Calc D5 kiek] | vanden|, kad paruostumete 5-10%
tirpala (50 - 100 ml/L).

Jjunkite masing 10-15 minuéiy.

5. Isleiskite vanden| ir patikrinkite rezultats.
6. Pakartokite veiksmus, jeigu reikia.

7. lsleiskite vandenj ir kruopséiai i5skalaukite.
8

9

-~

=
=

. Leiskite isdziati palike duris atviras.
. ljunkite dozavimo jranga.

=

JobnsonDhversey atstovas Listuvoje: UAB  Manjana™ A Stulzinckio z. 41, Eaunas, tel. 8 37 361432, faks. -8 37 363245, Deiky g 2, Vilnius tel /5k= - § 5 2338870,
Mezmumo g. 153, Elapéda tel /faks -8 46 366590
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]ohnsoanersey $___=__’__k

Suma Calc

Techniniai duomenys

ISvaizda skaidrus skystis
pH koncentrato 1

Santykinis tankis {200{3} 1.29
Sie duomenys yra tipiniai ir neturi biti suprantami kaip specifikacijos.

Saugaus naudojimo ir laikymo informacija

Pilna saugaus naudojimo ir Salinimo instrukcija yra pateikiama produkto Saugos Duomeny Lapuose. Laikyti
originaliame jpakavime. Saugoti atokiai nuo krastutiniy temperatdry.

Priemonés suderinamumas

Laikantis rekomenduocjamy naudojimo salygu, Suma Cale D5 yra tinkama naudoti visiems pavirSiams

1
paprastai sutinkamiems virtuvése, tatiau varis, Zalvaris ar aliuminis turi bati valomi labai atsargiai (trumpas
poveikio laikas).

W 127
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3.5. CHEMINES MEDZIAGOS ,,SUMA CALC D5“ SAUGOS DUOMENU LAPAS

Fuslapis 1/5

)]
- .. Y
D|Versey Saugos duomeny lapas

pagal 1907/2006/EB, 31 straipsnj
Spausdinimo data: 03.03.2010 Periifiréta: 24.02.2010

1 Chemineés medtiagos/preparato ir bendroves/imonés pavadinimas

- Duomenys apie produliq
- Cheminés mediiagos, preparate prekybinis pavadinimas: SUMA CALC D5
- Gaminie numeris: FM001998
- Medfiagos/ preparato paskirtis: Virtuvés higienos priemoné profesionaliam naudojimui.
- Gamintajas / tiekéfas
Gamintojas:
JohnsonDiversey, Rembrandtlaan 414, 7545 ZW Enschede, The Netherlands
Diversey/ UAB ,Manjana . Adresas: 4. Stulginskio g. 41, Kaunas
Telefonas, faksas: (8-37) 361432, (8-37)363245
kaunas@manjana.lt
- Informacijq suteikia:
UAB , Manjana ™. Adresas: A. Stulginskio g. 41, Kaunas
Telefonas, faksas: (8-37) 361432, (8-37)363245
- Telefonas skubiai informacijai suteiksi apsinuodijimo atvejais. Apsinuodijimy kontrolés ir informacijos binras:
(8-3) 2362052, (8-687) 53378

2 Galimi pavojai

- Klasifikavimas:

C Ardanti (ésdinanti)

- Pavojingas poveikis Zmogui ir aplinkai. Galimos poveikio pasekmés.
R 34 Nudegina.

- Klasifikavimo sistema:
Suklasifikuota pagal EB Lietuvos Respublikos Pavajingy cheminiy medZiagy ir preparaty klasifikavimo ir Zenklinimo
tvarkq ir papildyvta is spec. literatiiros ir kompanijos turimais duomenimis.

3 Sudétis/ informacija apie ingredientus

- Cheminé charakteristika
- Aprasymas: Misinvs i§ Zemiau nurodyty medZiagy su nepavajingomis priemai§omis/priedais.

- Pavojingi komponentai:
CAS: 7664-38-2 artafosfore rigitis . C; R34 | 230%
EINECS: 231-633-2
- Komponentai pagal EB Plovikiiy Reglamentq Nr. 648/2004.
Josfatai = 30%
nejoninés PAM < 3%

- Papildomes nuoredes Rizikos fraziy tekstai nurodyti 16 skyriufe.

4 Pirmosios medicinos pagalbos priemonés

- Bendra infermacija: Nedelsiant nusivillai visus uzterstus drabuzius.
- Tkvépus:

Netekus sqmonés, paguldyti ir vezti nukentési paguldzius stabiliai ant Sono | gydyvmo jstaigq.

Ivesti nukentéjusi | gryng orq. Atsiradus pakenkimo simptomams, kreiptis | gyvdvtajq.
- Patekus ant odos:

Plauti gausiu vandens kiekiu su muilu ir nusausinti.

Atsiradus pakenkimo simptomams, kreitis | gydyvtoja.
- Patekus | akis: Atmerkias akis keletq minuciy plaufi tekanciu vandeniu ir kreiptis | gydviojq.

(Tesmys 2 psl.)
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FPuslapis 2/5

My
- - y
D|Versey Saugos duomeny lapas

pagal 1907/2006/EB, 31 straipsnf
Spausdinimo data: 03.03.2010 Periifiréta: 24.02.2010

w

Cheminés med?

gos, preparate prekybinis pavadinimas: SUMA CALC D35

(Puslapio 1 tesinys)
- Prarijus: Pasalinti priemonés likucius is burnos. Duoti gerti daug vandens ir nedelsiant | kreiptis gydvtoja.

3 Priesgaisrinés priemones

- Tinkamros gaisro gesinimo priemonés:

CO2, gesinimo milteliai arba vandens srové. Didesnj gaisrg gesinti vandens srove arba alkoholiui atspariomis putomis.
- Asmeninés apsangos priemonés:

Gaisro metu deveri kvépavimo taky apsaugos priemones ir chemijos priemonéms aisparius riibus.

6 Avarijy likvidavimo priemones

- Asmeninés apsangos priemonés:
Apsauginiai akiniai, cheminiam poveikiui atsparios piritinés, apsauginiai drabuZiai ir avalyné.

- Aplinkeos tersimo prevencijos priemonés:

Iisipylusiq priemone draudziama ispilti | vieting ir lietaus kanalizacijq, pavirsinius vandens telkinius, gamitine aplinka.

- Cheminés mediiagos, preparato surinkimo (susémimo) ir nentralizavimo (nukenksminimo) budai ir priemonés:
Surinkti su skyscius risanciomis medziagomis (smélis, Zvyras, rigiciy risiklis, universalus rifiklis, pjuvenos). Likucius
neutralizuoti ir nuplauti vandeniu. Susemtq medZiagqg iipilti | Siuksliy déZe ar supilti atgal | originaliq pakuote
draudziama.

Surinktq medziaga sunaikinti pagal instrukeijas.

7 Naudojimas ir sandéliavimas

- Naudojimas:

- Reikalavimai ir rekomendacijos sangiam nandojimui: Laikytis bendry darbo su cheminémis priemonémis taisvkiiiy.
- Nuorodes apsaugai nue gaisre ir sprogimo: Nebiitinos jokios specialiosios priemonés.

- Reikalavimai sandéliavimuni:

- Reikalavimai sandéliavimo patalpoms ir pakunotei: Laikyti tik originalisje talpoje.

- Mediiagoes, kuriy negalima sandélinoti kartu: Nereikalaujama.

- Kita informacifa apie saugojimo sqlvgas: Talpas laikyti sandariai uZdarvtas.

8 Poveikio kontrolés priemonés / asmens apsauga

- Papildomi nurodymai darbo aplinkai: Jokiy &ty nuoredy, Zr. 7 pht.

- Cheminés medZiagos, preparate komponento ribiné verté darbo aplinkes ore (RV, PEL, STEL, TLV, TWA), kilmés
salies patvirtinusies institncijos pavadinimas (ACGIH, NIOSH, OSHA ir ki):
7664-38-2 ortafosforo riigstis
PRV () |TPRV: 2 mg/m®
IPRV: I mgim?*
- Papildomos nueredes: Uz pagrindg buvo paimti sudaryme metu galioje sqrasai.
- Asmeninés sangos priemonés:
- Bendrosios sanugos ir higienos priemonés:
Laikyti atokiai nuo maisto produkti, gérimy ir pasary.
Nedelsiant nusivilkti visus ifteptus, jsigérusius drabuzius.
Plauti rankas pries pertraukas ir darbo pabaiggje.
Vengti kontakto su akimis ir oda.
- Kvépavimeo taky apsanginés prienonés:
Naudojant pagal instrukcijq, asmeninés apsaugos priemonés nebiltinos. Taciau venkite dulkiy, gary, aerozoliy

susidarymo.
(Tesinys 3 psl)
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1 Pusiapis 3/5

- . y
D|versey Saugos duomeny lapas

pagal 1907/2006/EB, 31 straipsnj
Spausdinimo data: 03.03.2010 Periifiréta: 24.02.2010

Cheminés mediiagos, preparato prekybinis pavadinimas: SUMA4 CALC D3

(Puslapic 2 tesinys)
- Ranky ir odos apsauginés priemonés:

Apsauginés piritinés

MedZiaga, is kurios gaminama piritiné, privalo bitti nepralaidi ir atspari produlktui / medziagai / miSiniui.
- Pirstiniy medtiaga Nitrilo kauciukas
- Pirstiniy mediiagos persigérimo laikotarpis

Tikslaus apsauginiy piritiniy susidévéjime laiko teirautis gamintojo ir laikytis nurodytos trukmés.
- Akiy apsanuginés prieimonés:

Sandariis akiniai.

9 Fizineés ir cheminés savybes.

- Bendra informacija

Agregatiné biisena: Skysta(s)
Spalva: Nespalvota
Kvapas: Biidinga(s)
Tirpume taskas/ firpumo intervalas: Nenustatvia
Virimo taskas/ virimo intervalas: Nenustatyta.
- Plinipsnio temperatira: Netaikoma.
- UZdegime temperatiira: Nenustaryta.
- Savaiminis uisidegimas: Produktas savaime neuZsidega.
- Sprogime pavajus: Produktas nekelia sprogimo pavojaus.
- Gary slégis: Nenustatyta.

- Specifiné masé, tankis esant 20°C (68°F): 1,29 g/em?
- Tirpumas / Maisymas su

vandenin: Pilnai maiosi.

- alkeholiais: Nenustatyia.
- ketonais: Nenustatyta.
- poliariskais tdrpikliais: Nenustatyta.
- nepoliariskais firpikliais: Nenustatyia.
- alifafiniais hidrokarbonatais: Nenustatyia.
- aromatiniais hidrokarbonatais: Nenustatyta.
- erganiniais tirpikliais: Nenustatyta.
- chilerohidrokarbonatais: Nenustatyta.
- augaliniais aliejais: Nenustatyta.
- glikeliais: Nenustatyta.
- parafine alyva: Nenustatyta.
- pH verté esant 20°C (68°F): 1.0

- Atsiskyrimo koeficientas (n-oktanolis/vanduo) Nenustatyta.

10 Stabilumas ir reaktingumas

- Terminis skilimas, vengtinos aplinkes sqlvges: Neskyla (stabilus) vartajant pagal instrukcijq.
- Vengtinos cheminés mediiagos:
- Pavajinges cheminés reakcijos: Reaguoja su Sarmais.
(Tesinys 4 psl.)
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My Puslapis 4/5

- - .
D|Versey Saugos duomeniy lapas

pagal 1907/ 2006/EB, 31 straipsnj
Spausdinimo data: 03.03.2010 Periifréta: 24.02.2010

Cheminés mediiagos, preparate prekybinis pavadinimas: SUMA CALC D35

(Puslapio 3 tesinys)
- Pavgjingi (nestabiliis) skilime produktai: NeZinomi jolkie irimo produltai.

11 Toksikologiné informacija

- Umus toksiskumas:
- Klasifikacijai svarbios LD/LC50 vertés:
LD30 (apskaiciuotas)=0.2-2g/kg. Sie duomenys neturi praktinés reikimés dél to, kad priemoné yra ardanti (ésdinanti).
- Dirginantis poveikis:
- Per odq: Esdinantis poveikis odai ir gleivinems.
- Patekus j akis: Stiprus ésdinantis poveikis.
- Ikvépus: Ypatingai dirginanti, gali sukelfi plandiy edemq.
- Jantrinimas: NeZinomas jautrinantis poveikis.
- Papildoma toksikeloginé informacija:
Produlto pavajingumas yra nuredytas pagal kriterijus, pateikiamus naujausioje EB Misiniy Klasifikavimo Direktyvaje:
Ardanti (ésdinanti)
Nurijus stipriai ésdinama burna ir gerklos, kyla stemplés ir skrandzio perforacijos pavajus.

12 Ekologiné informacija

- Iiskyrimo duomenys (tvarumas ir suirimas):
Produkte esancios aktyviosios skalbimo substancijos atitinka skalbimo ir valymo priemeoniy jstatymo reikalavimus ir
biolagiskai degraduoja.

- Bskyrime metodas: Nenustatvta

- Mobilumas ir bieakumuliacinis potencialas: Nenustatvta

- Ekotoksiniai poveikiai: Nenustatyta

- Elgesys valyme frengimuose: Nenustafyta.

- Bendrosios nuoredos:
Pries isleidziant | nutekamuosius vandenis ar kanalizacijq biltina praskiesti vandeniu ar neutralizuoti.
Cheminés medziagos, preparato savybés, galincies daryti poveikj aplinkai: Naudojant pagal paskirt; neturéty sukelti
pavajaus aplinkai.
Issilaikymas ir skilimas (biodegradacija) aplinkaje: Produkio sudétyje esanciy medziagy (PAM) biologinis skilimas
aplinkgje atitinka EB Plovikiiyy Reglamento Nr. 648/2004 reikalavimus.

- PET savybémis -

13 Atlieky tvarkymas

- Produktas:

- Rekomendacija:
Atliekos salinamos vadovaujantis vietos atlieky Salinimo jstatymu. Draudziama atliekas ispilti | Sinksliy, vietine ir lietaus
kanalizacijq, paviriinius vandens telkinius, gamting aplinkq.

- Enropos atlieky katalogas
2001 14 |rigitvs

- Nesvarios pakuotés:

- Rekomendacija:
Atliekos turi biiti tvarkomos vadovaujantis Atliely tvarkymo istatvmu. Pakuodiy atliekos turi biiti tvarkomos vadovaujantis
Pakuoéiy ir pakuoéiy atlieky tvarkymo jstatymu. Pries ismetant | kanalizacijq preparato atliekos turi biiti atskiestos
dideliu vandens kekiu.

- Rekomenduofama valomoji mediiaga: Vanduo

LT
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Fuslapis 5/5

Vs
- - y
D|versey Saugos duomeniy lapas

pagal 1907/ 2006/EB, 31 straipsnj
Spausdinimo dara: 03.03.2010 Periidréta: 24.02.2010

Cheminés medtiagos, preparato prekybinis pavadinimas: SUMA CALC D5

(Puslapio 4 tesmys)

14 Informacija apie gabenimaq

- Sansumos transporin ADRRID (tarptanniai~vidiniai pervelimai).

- ADR/RID klasé: 8 Esdinancios medziagos

- Kemlerio kodas S0
-JT numeris: 1805

- Ipakavimo grupé r
- Pavofingume etiketé: § )
- Krovinio aprasymas: 1805 FOSFORO RUGSTIS, TIRPALAS

- Transportavimas/kitos nuorodos:
Transportavime metu taikomos specialios tam tikry pavojingy prekiy pakavimo ir kielkio ribajimo nuostatos.

15 Informacija apie reglamentavimg

- Klasiftkavimas pagal EB ir LR direkivvas:
Preparatas suklasifikuotas ir paZenkiintas pagal ES ir Lietuvos Respublikos pavajingy cheminiy medZiagy ir preparaty
klasifikavimo ir Zenklinimo tvarka.

- Pavojingume simboliai ir Zenklinimas:

C Ardanti {ésdinanti)

- Pavojingi komponentai (etiketavimmi):
ortofosfore rigstis
- Rizikos (R) frazés:

34 Nudegina.
- Sangos (5) frazés:
26 Patekus | akis, nedelsiant gerai praplauti vandeniu ir kreipfis | gydytojq.
28 Patekus ant odes, nedelsiant nuplauti didelin Kekiu vandens
36/37/39 Deévéti tinkamus apsauginius drabuZius, mivéti tinkamas pivitines ir naudoti akiy (veido) apsaugos priemones.
43 Nelaiminge atsitikimo atveju arba pasijutus blogai, nedelsiant kreiptis | gydytojq (jeigu jmanoma, parodvti §ig
etikete).

16 Kita informacija

Siame saugos duomenyy lape pateikti duomenys turi biiti prieinami visiems, kuriy darbas yra susijes su chemine medziaga,
preparatu. Duomenys atitinka miisy turimas Zinias ir yra skirti apibiidinti cheminj produkiq saugos ir sveikatos darbe,
aplinkes apsaugos spektrais. Saugos duomenyy lapo informacija bus papildyta atsiradus naujy duemeny apie cheminés
medziiagos, preparato poveiki sveikatai ir aplinkai, apie prevencijos priemones pavojams sumaZzinti arba jiems visiSkai
ifvengti. Saugos duomeny lape pateikta informacija neatskleidzia kity specifiniy cheminés medZiagos, preparato savybiiy.

- Svarbios R frazés
34 Nudegina.

- Dokumentg (SDL) isdaves padalinys: UAB "Manjana"”

- Asmno kontaktams: Inga Talaclkiené

- ® Lyginant su buvusia versija pakeisti duomenys
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3.6. PRIEMONES AUTOMATINIAM INDU PLOVIMUI LABAI KIETAME VANDENYJE
,,SUMA NOVA L6“ APRASYMAS

. U
Mksaani N
R et

Suma Nova L6
Priemoné automatiniam indy plovimui labai kietame vandenyje

Aprasymas I 6
Suma Nova yra koncentruota, skysta indy plovimo priemone, skirta plauti

indus automatiniu badu, kai vanduo yra labai kietas.

Savybés

Suma Nova L6 yra stipraus poveikio skysta, Sarminé plovimo priemoné,
skirta naudoti indy plovimo masinose. Jos sudétyje yra kaustinis Sammas, kuris
uztikrina puikius riebaly ir pridzidvusiy maisto likuéiy bei démiy

pasalinimo rezultatus. Sudétyje esantys inhibitoriai ir sekvestrantai leidzia
priemane naudaoti, kai vanduo yra didelio kietumo.

Privalumai
+ Greitai skaido riebalus ir pridZiovus| maistg
« |abai ekonomiska dél to, kad itin koncentruota
+ Apsaugo jrangg nuo greito uZkalkejimo kietame vandenyje

Naudojimo instrukcija

Suma Nova L6 naudojama su JohnsonDiversey automatinés dozavimo jranga
Priemone taip pat galima naudoti su dozavimo jranga, sumontuota

indy plovimo masinose. Tam, kad plovimo rezultatai bty labai geri, naudojama
koncentracija tun bati 1.5 - 4 mifitre, prklausomai nuo vietos salygy. 2ml/litre
koncentracijos priemoné neleis susidaryti kalkiy nuosédoms vandenyje, kurio
kietumas yra iki 205 ppm CaCQOs.

Prie5 naudojima, praskalaukite dozavimo pompas ir transportavimo Zarneles, kad
ivengtuméte galimos kristalizacijos dél susimaiiusiy priemoniy.

Techniniai duomenys

|8vaizda Skaidrus geltonas skystis

pH (1% tirpalo) 12,2

Santykinis tankis (20 <C) 127

Sie duomenys yra tipiniai ir netun bati suprantami kaip specifikacijos.

Saugaus naudojimo ir laikymo informacija

Pilna saugaus naudojimao ir i5pylimo instrukcija yra pateikiama produkto Saugos
Duomeny Lapuose. Laikyti originaliame jpakavime. Saugoti atokiai nuo krastutiniy
temperatdny.

Priemonés suderinamumas

Laikantis rekomenduojamy naudojimo salyguy, Suma Nova L6 yra tinkama naudoti
beveik visiems pavirsiams, paprastai sutinkamiems virtuvése. Nenaudokite
priemanés ant 3armams jautriy pavirdiy, tokiy kaip aliuminis, varis, Zalvaris ar
guma.

JohnsonDiversey atstovas Listavoje TTAB  Manjana™ 4 Stulginskio g. 41, Kaunas, tel :8 37 361432, faks 8 37 363245, Dziky g. 2, Vilnius t2] /faks: 8 52338879, Nammno g.
153, Klaipéda tel./faks.8 46 366000
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3.7. CHEMINES MEDZIAGOS ,,SUMA NOVA L6“ SAUGOS DUOMENU LAPAS

Puslapis 1/6

by
- - ]
D|versey Saugos duomeny lapas

pagal 1907/ 2006/EB, 31 straipsnf
Spausdinimo data: 03.03.2010 Periifiréta: 24.02.2010

1 Cheminés medtiagos/preparato ir bendrovés/jmonés pavadinimas

- Duomenys apie produkty
- Cheminés mediiagos, preparato prekybinis pavadinimas: SUMANOVA Lo
- Gaminio numeris: KH MW .Dtl4
- Mediagos/ preparato paskirtis: Virtuvés higienos priemoné profesionaliam naudojimui.
- Gamintojas / tiekéjas
Diversev/ UAB ,, Manjana . Adresas: A. Stulginskio g 41, Kaunas
Telefonas, faksas: (8-37) 361432, (8-37)363245
kaunas(@manjana.lf
Gamintojas: Cheport spol. 5 v.0., Lhotsko 93, 76312 Vizovice, Czech Republic.
- Informacijq suteikia:
UAB , Manjana ™. Adresas: A. Stulginskio g 41, Kaunas
Telefonas, faksas: (8-37) 361432, (8-37)363245
- Telefonas sknbiai informacijai suteikei apsinnodifime atvejais. Apsinuodijimy kontrolés ir informacijos biuras:
(8-5) 2362052, (8-687) 53378

2 Galimi pavojai

- Klasifikavimas:

C Ardanti (ésdinanti)

- Pavojingas poveikis Zmogui ir aplinkai. Galimos poveikio pasekmés.
R 35 Stipriai nudegina.
R 40 [tariama, kad gali sukelti vézj.
- Klasifikavimo sistema:
Suklasifikuota pagal EB Lietuvos Respublikos Pavojingy cheminiy medzZiagy ir preparaty kasifikavimo ir Zenklinimo
tvarkq ir papildyta is spec. literatiiros ir kompanijos turimais duomenimis.

3 Sudeétis/ informacija apie ingredientus

- Cheminé charakteristika
- Aprasymas: Misinys i§ Zemiau nurodyty medZiagy su nepavajingomis priemaisomis/priedais.

- Pavofingi komponentai:

CAS- 50649-31-3 | frinatrio nitrilomriacetatas X . 55, R 223640 | 15-30%
EINECS: 225-768-6
CAS- 1310-73-2 | natrio hidroksidas B C k33 5-13%
EINECS: 215-185-5

- Komponentai pagal EB Plovikliy Reglamentq Nr. 648/2004.
NTA (nitrilotriacetato rilgitis) ir druskos 15 -30%
Josfonatai = 5%

- Papildomos nuorodos Rizikos fraziy tekstai nurodviti 16 skyriuje.

4 Pirmosios medicinos pagalbos priemones

- Bendra informacija: Nedelsiant nusivilkei visus uZterstus drabuZius.
- Tkvépus:
Netekus sqmones, paguldyti ir veiti nukentésj paguldzius stabiliai ant Sono | gvdymo istaigq.
Isvesti nukentéjusi | gryng orq. Atsiradus pakenlimo simptomams, kreiptis | gvdviajq.
- Patekus ant odos:
Plauti gausiu vandens kiekiu su muilu ir nusausinti.
Atsiradus pakenkimo simptomams, kreitis | gydvioja.

(Tesinys 2 psl)
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Pusiapis 2/6

Vs
- - .
D|versey Saugos duomeny lapas

pagal 1907.2006/EB, 31 straipsnj
Spausdinimo data: 03.03.2010 Periidréta: 24.02.2010

Cheminés mediiagos, preparato prekybinis pavadinimas: SUMA NOVA L6

(Puslapie 1 tesmys)
- Patekus | akis: Atmerkias akis kelerq minuciy plauti tekandiu vandeniu ir kreiptis | gydviajq.
- Prarijus: Pasalinti priemonés likucius i5 burnos. Duoti gerti daug vandens ir nedelsiant | kreiptis gydvtoja.

5 Priesgaisrinés priemonés

- Tinkamos gaisro gesinime priemonés:

CO2, gesinimo milteliai arba vandens srové. Didesnj gaisrq gesinti vandens srove arba alkoholiui atspariomis putomis.
- Asmeninés apsangos priemonés:

Gaisro metu deveéti kvépavimeo taky apsaugos priemones ir chemijos priemonéms atsparius riibus.

6 Avarijy likvidavimo priemoneés

- Asmeninés apsangos priemonés:
Apsauginiai akiniai, cheminiam poveiliui atsparios pirstinés, apsauginiai drabuZiai ir avalyné.
Dévéti tinkamas asmenines apsaugos priemones(Ziiréti § skyriy).

- Aplinkas tersimo prevencijos priemonés:

Iisipylusiq priemone draudziama ispilti i vietine ir lietaus kanalizacijq, paviriinius vandens tellinius, gamtine aplinkg.

- Cheminés medZiagos, preparate surinkime (susémime) ir nenfralizavimo (nukenksminimao) bitdai ir priemonés:
Surinkti su skyséius risanéiomis medZiagomis (smélis, Svyras, rigiciy risiklis, universalus rifiklis, pjuvenos). Likucius
neutralizuofi ir nuplauti vandeniu. Susemtq mediiagq ispilti | Siukiliy deze ar supilti atgal | originaliq pakuote
draudiiama.

Garantuoti pakankameg védinima.
Surinktq medziaga sunaikinti pagal instrukcijas.

7 Naudojimas ir sandéliavimas

- Nandojimas:
- Reikalavimai ir rekomendacijos sangiam nandojimui:
Laikytis bendry darbo su cheminémis priemonémis taisyklii.
Tik profesionaliam naudojimui.
- Nueorodos apsaugai nue gaisve ir sprogimo: Nebiitinos jokios specialiosios priemonés.
- Reikalavimai sandéliavimui:
- Reikalavimai sandéliavimo patalpoms ir pakuotei:
Laikyti tik originalioje talpaje.
Pagal vietos jstatymus.
- Mediagos, kuriy negalima sandélinoti kartu: Pagal vietos jstatymus.

8 Poveikio kontrolés priemones / asmens apsauga

- Papildomi nurodymai darbe aplinkai: Jokiy Kty nuorody, Zr. 7 pht.

- Cheminés mediiagos, preparaio komponento ribiné verté darbo aplinkes ore (RV, PEL, STEL, TLV, TW.A), kilmés
salies patvirtinusios institucijos pavadinimas (ACGIH, NIOSH, OSHA ir ki):
1310-73-2 natrie hidroksidas
PRV () | oy

- Papildomaos nuorodos: UZ pagrinda buve paimii sudarymo metu galioje sqrasai.

- Asmeninés sangos priemoneés:

- Bendrosios saugos ir higienos priemonés:

Laikyti atokiai nuo maisto produkty, gérimy ir pasari.
Nedelsiant nusivilldi visus iSteptus, jsigérusius drabufius.
Plauti rankas pries pertraukas ir darbo pabaigoje.
Vengti kontakto su akimis ir oda.

(Tesinys 3 psL)
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Fuslapis 3/6

Saugos duomeny lapas
pagal 1907/2006/EB, 31 straipsnf

Wy
Diversey

Spausdinimo data: 03.03.2010 Periifiréta: 24.02.2010

Cheminés medziagos, preparato prekybinis pavadinimas: SUMA NOVA L6

(Puslapic 2 tesinys)
- Kvépavimo taky apsauginés priemonés:
Naudojant pagal instrukcijq, asmeninés apsaugos priemonés nebitinos. Tadiau venkite dulkiy, gary, aerozoliy
susidarymo.
- Ranky ir edos apsauginés priemonés:

Apsauginés piritines

MedZiaga, i§ kurios gaminama pivitiné, privale bilti nepralaidi ir atspari produktui / medZiagai / misiniui.
- Pirstiniy mediiaga Nitrilo kauciukas
- Pirstiniy mediiagos persigérimo laikotarpis

Tikslaus apsauginiy pirstiniy susidévéiimo laiko teirautis gamintajo ir laikytis nurodvtos trukmés.
- Akiy apsanginés priemonés:

Sandariis akiniai.

9 Fizineés ir cheminés savybés.

- Bendra informacija

Agregatiné biisena:

Skysta(s)

Spalva: Grynaf(s), geltonafs)
Kvapas: Biidingais)
Tirpume taskas/ firpumo intervalas: Nenustatyta
Virimo taskas/ virimo intervalas: Nenustatyta.

- Plifipsnie temperatira: Netaikoma.

- UZdegime temperatiira: Nenustatyta.

- Savaiminis uisidegimas:
- Sprogimo pavejus:
- Gary slégis:

- Specifiné masé, tankis esant 20°C (68°F):

- Tirpumas / Maisymas su

Produkias savaime neuzsidega.
Produktas nekelia sprogimo pavojaus.
Nenustatyta.

1,27 glem?

vandenin: Pilnai maisosi.

- alkoholiais: Nenustatyta.
- ketonais: Nenustatyta.
- poliariskais firpikliais: Nenustatyia.
- nepoliariskais tirpikliais: Nenustatyta.
- alifatiniais hidrokarbonatais: Nenustatyta.
- aromatiniais hidrokarbonatais: Nenustatyta.
- arganiniais firpikliais: Nenustatyta.
- chlorolhidrokarbonatais: Nenustatyta.
- angaliniais aliejais: Nenustatyta.
- glikoliais: Nenustatyta.
- parafine alyva: Nenustatyta.
-pH verté (10 gA) esant 20°C (68°F): 12,0-12,4

- Atsiskyrimo koeficientas (n-oktaneolis/vandno) Nenustatyta.

10 Stabilumas ir reaktingumas

- Terminis skilimas, vengtinos aplinkos sqlvgos: Neskyla (stabilus) vartajant pagal instrukciiq.

(Tesinys 4 psl.)
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W, Puslapis 4/6
- - Y
- Saugos duomeny lapas
Dlversey pagal 1907/2006/EB, 31 straipsnj
Spausdinimo data: 03.03.2010 Perifiréta: 24.02.2010

Cheminés medfiagos, prepararo prekybinis pavadinimas: SUMA NOVA L6

(Puslapio 3 tesinys)
- Vengtinos cheminés mediiagos:
- Pavejingos cheminés reakcijos: Reaguoja su rigstimis.
- Pavojingi (nestabiliis) skilimo produkiai: NeZinomi jokie irimo produktai.

11 Toksikologiné informacija

- Umus toksiskumas:
- Klasifikacijai svarbios LD/LC50 vertés:
LD30 fapskaiiuotas)=0,2-2g/kg. Sie duomenys neturi praktines reiksmés dél to, kad priemoné yra ardanti (ésdinanti).

5064-31-3 trinatrio nitrilotriacetatas
Oralinis(é) |LD50| 1450 mg/kg (rat)
1310-73=2 natrie hidroksidas
Oralinis(é) |LD5 0 | 2000 mg/kg (rat)
- Dirginantis poveikis:
- Per odq: Stiprus ésdinantis poveikis odai ir gleivinei.
- Patekus | akis: Stiprus ésdinantis poveikis.
- Ikvépus: Ypatingai dirginanti, gali sukelfi plauciy edemq.
- Jantrinimas: NeZinomas jautrinantis poveikis.
- Papildoma toksikologiné informacija:
Produltto pavajingumas yra nurodytas pagal kriterijus, pateikiamus naujausioje EB Misiniy Klasifikavimo Direktyvaje:
Ardanti (ésdinanti)
Nurijus stipriai ésdinama burna ir gerklos, kyla stemplés ir skrandzio perforacijos pavajus.
Kenksminga
Itariama, kad gali sukelti vézj.

12 Ekologiné informacija

- Isskyrimo duomenys (tvarnmas ir suirimas): Nemustatyta

- Bskyrimme metodas: Nenustatvta

- Mobilumas ir bieakumnliacinis potencialas: Nenustatvta

- Ekotoksiniai poveikiai: Nenustatyta

- Elgesys valymo jrengimuose: Nenustatyta.

- Bendrosios nuorodos:
Pries isleidziant | nutekamuosius vandenis ar kanalizacijq biltina praskiesti vandeniu ar neutralizuoti.
Chemines medZiagos, preparato savybés, galincios daryti poveikj aplinkai: Naudojant pagal paskirti neturéty sukelti
pavgjaus aplinkai.
Issilaikymas ir skilimas (biodegradacija) aplinkaje: Produkto sudétyje esandiy mediagy (PAM) biologinis skilimas
aplinkoje atitinka EB Plovikliy Reglamento Nr. 648/2004 reikalavimus.

- PET savvbémis -

13 Atlieky tvarkymas

- Produktas:

- Rekomendacija:
Atliekos salinamos vadovaujantis vietos atlieky Salinimo jstatymu. Draudziama atliekas ispilti | Siuksliy, vietine ir lietaus
kanalizacijq, paviriinius vandens telkinius, gamting aplinkq.

- Enrepos atlieky katalogas
2001 15|5armai

(Tesmys S psl)
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Puslapis 5/6

e
- - .y
D|versey Saugos duomeny lapas

pagal 1907/2006/EB, 31 straipsnj
Spausdinimo data: 03.03.2010 Perifiréta: 24.02.2010

Cheminés mediiagos, preparato prekybinis pavadinimas: SUMA NOVA L6

(Puslapio 4 tesinys)
- Nesvarios pakuotés:
- Rekomendacija:
Atliekos turi bitti tvarkemos vadovaujantis Atlieky tvarkymo [statvinu. Pakuociy atliekos turi biiti tvarkomos vadovaujantis
Pakuodiy ir pakuodiy atlieky tvarkymo jstatymu. Pries iSmetant | kanalizacijq preparato atliekos turi biiti atskiestos
didelin vandens kielkiu.
- Rekomenduojama valomofi mediiaga: Vanduo

MW 14 Informacija apie gabenimg

- Sausumos transportn ADR/RID (tarptauniai~vidiniai perveZimai).

- ADR/RID Klasé: 8§ Esdinancios medziagos

- Kemlerio kodas 80
- JT numeris: 1824

- Ipakavime grupé i
- Pavojingumo etikeré: §
- Krovinie aprasymas: 1824 NATRIO HIDROKSIDO TIRPALAS

15 Informacija apie reglamentavimg

- Klasifikavimas pagal EB ir LR direktyvas:
Preparatas suklasifituotas ir paZenklintas pagal ES ir Lietuvos Respublikos pavojingy cheminiy medZiagy ir preparatiy
klasifikavimo ir Zenkiinimo tvarkg.

- Pavojingumeo simboliai ir Zenklinimas:

C Ardanti (ésdinanti)

- Pavojingi komponeniai (etiketavinini):
trinatrio nitrilotriacetatas
natrio hidroksidas
- Rizikos (R) frazés:
35 Stipriai nudegina.
40 Itariama, kad gali sukelti vézj.
- Sangos (S) frazés:

26 Patekus | akis, nedelsiant gerai praplauti vandeniu ir kreipfis | gvdytajq.

28 Patekus ant odos, nedelsiant nuplauti dideliu kekiu vandens

36/37/39 Dévéti tinkamus apsauginius drabuZius, mivvéti tinkamas piritines ir naudoti akiy (veido) apsaugos priemones.

45 Nelaimingo atsitikimo atveju arba pasijutus blogai, nedelsiant kreiptis | gvdytojq (jeigu jmanoma, parodyti ig
efikete).

16 Kita informacija

Siame saugos duomeny lape pateikti duomenys turi bilti prieinami visiems, kuriy darbas yra susifes su chemine medsiaga,

preparatu. Duomenys atitinka milsy turimas Zinias ir yra skirti apibiidinti cheminj produkitq saugos ir sveikatos darbe,

aplinkos apsaugos spektrais. Saugos duomeny lapo informacija bus papildyta atsiradus naujy duomeny apie cheminés

mediiages, preparaio poveiki sveikatai ir aplinkai, apie prevencijos priemones pavojams sumaZinti arba jiems visiskai

isvengti. Saugos duomeni; lape pateikta informacija neatskleidzia kit specifiniy cheminés medziagoes, preparato savybiiy.
(Tesinys 6 psl.)
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e Puslapis 6/6
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. Saugos duomeny lapas
Dlversey pagal 1907/2006/EB, 31 straipsnj

Spausdinimo data: 03.03.2010 Periidréra: 24.02.2010

Cheminés mediiagos, preparate prekybinis pavadinimas: SUMA NOVA L6

(Puslapio 3 tesinys)

- Svarbios R frazés
22 Kenksminga prarijus.
35 Stipriai nudegina.
36 Dirgina akis.
40 Jtariama, kad gali sukelti véz].
- Dokumentq (SDL) isdaves padalinys: UAB "Manjana”
- Asmue kontaktams: Inga Talackiené
- * Lyginant su buvusia versija pakeisti duomenys
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3.8. SKALAVIMO SKYSCIO ,,CLEAN AND CLEVER“ APRASYMAS

Skalavimo skystis

Sudeétis (EB) Nr. 648/2004:
5 % -15 % nejoninés PAM

Saugos patarimai:

Saugoti nuo vaiky. Laikytis Jprasty atsargumo priemoniy dirbant su
chemikalals. Platesnis saugumas Ir naudojimas pateikiamas saugos
duomeny lapuose.

Pageidaujant pateikiami Saugos Duomeny Lapal.

LD

www.lgefa.lt
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Paskirtis:

Koncentruota skalavimo priemoné padedanti greitiau nudZiovinti
Iindus. Tinka buitinéms ir komercinéms indy plovimo masinoms. Ant
dZlostandy indy neliks démiy jie jgaus graZy blizges]. Naudojama
viesbutiams, kavinéms, ligoninéms.

Produkto savybes:

= Tinka visoms indy plovimo ma3inoms

= Labal geras medZiagy suderinamumas, todél tinka glazaruotiems
Indams

- Pa3alina ir apsaugo nuo kalkiy nuosédy
= VisiSkal velksmingas net ir kietame vandenyje

Taikymas/Dozavimas:

Skalavimo skyst] pilti tieslai ] indaplovés dozatoriy.

Démesio: Konzentrat — priemoné yra koncentruota todél reikia
dozuoti(1:3000 Ikl 1:5000)

Norint pasiekti geriausius rezultatus rekomenduojame naudoti kar-

tu su Indy plovimo skysials PRO 121 Ir PRO 120 bei stikliniy Indy
plovikliu PRO 122.

Pakuotes:

Skalavimo skystis PRO 123

- 11 butelis (dézéje 12 buteliy) kodas: 2065425
-5 | bakells kodas: 2065426
- 101 bakells kodas: 2059610
- 20| bakelis kodas: 2065427

Tik profesionallam naudo)imul.

PRO123

DE: IGEFA Handelsgesellschaft mbH & Co. KG, Henry-Kruse-5traBe 1, 16356 Ahrensfelde OT Blumberg, Tel. +49 (0)3 33 94/51- 0, info@igefa.de
LT: UAB,,Manjana” A. Stulginskio g. 41, Kaunas, tel.: +37037 361432, faks.: +370 37 363245 - P LukSio g. 15, Vilnius, tel./faks. +370 5 2338879 -
Nemuno g. 153, tel./faks.: +370 46 366990 - e-mail: kaunas@manjana.lt - www.manjana.lt

Data: 04/2011
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3.9. ,PADERNO 2010-2011 PRODUCT CATALOG*“ BARO INVENTORIAUS
KATALOGO SKYRIUS: ,,BAR HAPPY HOUR BUFFET“ (TAURES, P. 288-289)

Ziaréti mokymy medziagos p. 56.
3.10. TAURIU BLIZGINIMO INSTRUKCIJA

UZDAROJI AKCINE BENDROVE ,,RAMINORA#
SPA VILNIUS SANA
Tvirtinu:
Generalinis direktorius

Edmundas NekraSevicius

Tauriu blizginimo instrukcija

STIKLINIAI INDAI

1. Stikliniai indai plaunami druskos ir acto tirpalu (1 Saukstas druskos ir 2 Saukstai acto — 1 1
vandens). UZtenka pavalyti ir vien drégna druska arba jos Siltu tirpalu. Kad indai blizgety,
jie skalaujami Saltu vandeniu. Nepaauksuotiems stikliniams indams valyti tinka kalcinuota
soda ir trinatriofosfatas (2 Saukstai — 1 1 vandens).

2. ISplauti indai Sluostomi sausa paSluoste, kad pavirSiuje
nelikty démiy nuo iSgaravusio vandens. Bokalams ir
plonoms stiklinéms reikia 2 pasluosciy: vienos — valyti,
kitos — blizginti.

3. Pieno indus plauname Saltu, paskui — karStu vandeniu.
Nuo kar$to vandens pieno likuciai ant indo sieneliy virsta

klijinga, sunkiai nuplaunama mase.

KRISTOLINIAI INDAI

1. Tinka tos pacios priemoneés, kaip ir stikliniams indams.
Jokiu biidu nenaudojame Sarmy!

2. Rekomenduojama plauti Siltu vandeniu. Nuo kar$to vandens kristolas netenka blizgesio ir
tamséja. | vandenj galima jberti geriamosios sodos (2 Saukstai sodos — 1 1 vandens), jpilti

amoniako (1 Saukstelis amoniako — 1 1 vandens) arba druskos su actu (po 1 Saukstelj — 1 1

@ = 141
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3. Stiklinés, bokalai gerai iSsiplauna Siltu muiluotu vandeniu, j kurj jberta truputis smélio ar

borakso. ISplautus indus skalaujame Saltu vandeniu (galima su sméliu) ir biitinai sausai
188luostome, nes liks vandens démeés.

4. Sausg indg galima blizginti minks$to audinio skiaute ir krakmolu. Tinka ir smulki druska.

© H =(=
1

= - —
— —
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4 MOKYMO ELEMENTAS. NEALKOHOLINIU GERIMU PILSTYMAS NAUDOJANT

SPECIALIA JRANGA

4.1. POST MIX SISTEMOS JRANGOS TECHNINIS APRASYMAS

LANCER

Py - 'if.lfﬂ'y)cu

The ZANCER 9uide to

[LANCER

Wogwars

Pre-mix vs

. Post-mix Beverages

Premix IS a soft dnrik al Is maoa with
sanflary, modam equipment 1 bottling
plants and s packaped In 5 galion
stainless steel tanks. It IS 2 biend of syrup
and water (500 of pln) that i idantical in
taste and mix o bomied or canned
progucts. It Is commonly used for spaciadl
evenis where an outside waler o electrical
sourca is not readlly available, ke events
Neld &1 parks, stadlums and arenas.

—

Post mix Is 2is0 & blend of water (soda

UNDERSTANDING
POST-MIX SYSTEMS

or pian) and sTup, however 1t s
manulacturad nght on site and s ususlly
mixed drecty Into @ cup or giass.

Tha cojecive of this
saminer Is 1o give you
a basi understanding
of a postmx systems

A pril 2009

[LANCER

Wprars FOpieis

Elements of a

A Post-Mix System: Post-Mix System

« Manufactures carbonated water The main elements of a post-mlx

+ Proportions and blends the ingredients RYSiRm A )
] ) 3 « Water Supply g . g
« Refrigerates the product and the ingredients . €02 Supply =

- Dispenses finished product
at the proper flow rate

« Syrup Supply
« Carbonation
« Refrigeration

- Dispensing Valve

'm®

= - System fed Elements of a
Woer  or Q o Ragartn Elements Post-Mix System
° ystem

« Water Supply

O g

143
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LANCER Elements of a
Post-Mix System

Water Supply

Since a soft drink is approximately 5 parts water
to 1 part syrup, having an adequate, clean water
supply is absolutely essential.

Areas of Focus:

LANCER Elements of a
Post-Mix Sy_f;tem

» Most carbonators (the component used to manufacture
carbonated water) require a 100 gallon per hour water
supply.

— To assura this volume, water should fill a 5 gal bucket within 3 min's

Water Supply

Volume

Post-Mix System

-

Water Supply
Pressure

+ High water pressure effects ability to carbonate -
— If water pressure exceads CO2 pressure, it will not carbonate e
— A water regulator may be necessary to control pressura
— A maximum of 70 psi is recommended to the carbonator ﬂ

+ Low pressure effects both carbonated and e
non-carbonated beverages
— |i the water pressure is too low, the carbonator tank may not fill
— A water boosier may be necessary to conirol pressura
— A minimum of 25psi is recommended to the carbonator
— Low water pressura can effect the ratio of mon-carbonated

= Volume - A minimum 1/2" water supply line is required from the
« Pressure building feed to the point of connection
« Quality « A minimum of 3/8” line is required from the point of
Safet connection to the unit and carbonator
ately — Copper, stainless or braided nylon supply tubing is acceptable
— A maximum of &6 fest is recommended from supply to carbonator
7 B
LANCER Elements of a LANCER Elements of a

Post-Mix System
Water Supply -

Quality it
+ Potable

— Dictionary Definition - adjeciive: suitsble for drinking
+ Taste & Smell Fhewton s

— High sulfur or iron content can effect taste and smell of drink
— High chilorine content may also effect taste and smell of drink

+ Filtering and Conditioning
— Water fiters are recommended to remove urwantad silt, sand, smels
and iestes from water supply
— Water fiters must be monitored and changed periodically

beverages Pl
LANCER Elements of a|  [(NER Elements of a

Post-Mix System
Water Supply

Safety

‘When carbon dicxide iz mixed with water, carbonic acid, 2 weak acid, is formed. Post
mix carbonators form such acids as they carbonate the water that is mixed with the
syrups o produce & soft drink. (f the acidic water iz aliowed to enter the buiding water
supply, 8 sengus condition could occur. Mary soft drink lecations plumb their waier
through copper pipes or tubing. i a copper fube comes in contact with the carbonic
gcid, the acid will dizsolve some of the copper and could contaminate the building's
weter supply. Gonsuming this copper contaminated weter could result in copper
poisoning.

Copper Poisoring.

Crinking water that containg high levels of copper, could result in vomiting, diarmhea,
stomach cramps, and nausea. High indske of copper could a's0 cause liver and kidney
damage, and even death. Very young childran are senaifive to copper, sa long-farm
exposure to figh leves of copper water may cause liver damage and death.

Post-Mix System

Water Supply
Safety

+ Backflow Preventer

— A backfiow preventer offers pamanant protection sgainst
COppEr paisaning in & water sy systam. |t consists of
o inda?ardaﬁnm:irg check \Fmﬂrand a atmaospheric
port to channel the carbonated water way from the
water source. ¥ backflow occurs, the back-pressure will
cause 8 saadt in the first check 1o cover weter indet orifica.
In the event that the first check fails, a diaphragm in the
sacond check [ifts and directs flow to the atmospheric
port where it can be plumibed io a drain.

w= B
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LANCER Elements of a|  [LANER Elements of a
Water Supply Post-Mix System Post-Mix System

£O2 Tank Ii

CO2 Bulk System

SﬂfE‘!H Backilow Preventer Operation « Water SLIFII}"!”'I
Water in - COQ Suppl}'
Haormal
Operation
Fiscape wat

4

\LANCER

423 Elements of a|  [“MER Elements of a

Post-Mix System Post-Mix System
CO2 (Carbon Dioxide) Supply CO2 Supply

. ) o
Container Theory (Tank explanation) e
The CO2 supply performs two major functions. ] ) ) &
+ It propels the syrup from the syrup source to the valve ) ca_g Rﬁ:;ﬁfﬁ:ﬂ:ﬂﬁggmlr tark ususly contsirs
where it mixes with water to produce a soft drink sbout B5% liquid CO2 Gas
« ltis introduced and absorbed into water to produce ~ (002 for a pro-mix systom naads 1o ba in a gas stato [
— When compressad or pressurzed, 002 becomas a bouid. Ina tank at room Hhlsi
carbonated or soda water lemperatura, soma of the liquid vaporzes {boils off”), lwms into a gas and
‘socupies space at the top of the tank. This process increases the prassure in
Areas of Focus: tha tark. D the prassurs reachas arcard 800 psi (pounds par squara incH,
. i tha bailing off slops. Whan tha pressurs in the tark is lowerad (CD2 usaps!,
cmmlmrme tha iquid bagins waporizing again to produca more gas. Sinca the bailing point mlﬂﬂ.
- i i of CO2 is about -110 degreas Fahranhait (balow zerc), nomal ambiont room
cmiﬂlmr Hﬂndllng & sﬂkw lomporatros arc moee than sulficiont 1o vapora tha iguid COZ. Ficom
* Supply Quality tomperaturas wil havs a major cRiact on the boiling procass and intomal k.
. PIESSUIE Hegl”ﬂ‘liﬂn presswrn. Tha warmer the ambicnt tomparatura, tha highor tha prossara intha —

tark. A trpical tank pressure is uswally batwean T00- 1200 psig.

et Elements of a 2 et Elements of a
cO2 Supply Post-Mix System Post-Mix System
Container Handiing & Safety CO2 Supply
Carbon Dicwida (C02) is haaviar than air and displacas ogpgen. 02 is a colorass, co,z Qua“n!
noncomibustble gas with a fainthy pungert cdor. High percantagaes of CO2 may disphca
@xygan in tha bioad. Proionged axposurs 1o OO2 canba hanmi, Esposra o high Thera are at least three dfferent grades of CO2 available. Food Grade is
ottt et i et cetal sz, v s barnies o e, Thome’ used in beverage equipmen, Indusirial Grare is use in welding appications ¢
symptome may ba followsd rapidly by a bess of conscicusnass and sufiocation. Stric asarticn and Megical Grade jor medical use. 7
must ba obsarver in tha prevertion of D02 gas leaks in the entire 002 and solt drink sysiem. IR
¥ a CO2 lashs is suspected, immadiately wenblals the contaminated arse and avacuats. Food Grade CO2 Specifications
. SBW pmcaulinns &L Fu TN T [ETT- =¥ 03 g vy mn

> oo 0 g vy T At Mk T

~ The tank wahme has a prassure rolicf dovics “berst disk” that is dosigned i~ Omger vy rm ol ik . 5 a1 gy

nupbura and safely releasse the 002 should the pressura riss abowe 1,800 1o ® Zasn Wormoan W e mcheing S0

2,500psi ‘. Arrrm 2.5 FEmviy ot exd 1 gy

— Koop CO2 tank cocl. An oivrems rise in tomporatunewill Squalo 1o an cxtrems Mbic Cobdarimgon Skxitn 1. ppnnf mow e G SACMICE ) b i

fi% in prossurs insida tha tank. i i ame T o
» C02 tanks must be chained and stored upright Norchecrnnr mods L e TR

- . - Fhognre T3 s b (5.3 iy |
— i 002 tanks is undar 700 - 1200 psig of pressure and must be secured (chainad)
s prawoen it from falling owar. Thay aisa mus ba Inspactad parindically. et
— Tarks must ba scrod upright 2o quid CO2 wil remsin at the bosiom of tha fark. N et algee .

~ A
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LANER Elements of a
Post-Mix System

CO2 Supply
Pressure Requlation

Post mix systems typically require two
types of CO2 regulators
+ Primary Regulator
- Suppiles CO2 prassura to caronalor
— Normal pressure settings are betwean 70 to 110 psig

« Secondary Regulator
- Suppiies CO2 prassure 10 Syrup pUMps o 1anks
— Normal pressure setiing are betwean 30 to 80 psig

Lyt Elements of a
Post-Mix System
CO2 Supply e
2 2t ST

« Primary Regulator
— Raducas CO2 pressure from tank to working pressure
— Can be tank or wall mountad
— Usually nchides reguiated pressure gaugs end tank
pressure gauge (Asplay's supply container pressure)
- Gauge range Is from 0 1o 160ps or O to 300ps!
— Normal pressure is between 70 1o 110 psig

— Primary has a relief vave io guard against
over-fressunzation of system

(7
o Tn/
Prosare
Gaug

Lo Elements of a|  {LANER Elements of a
Post-Mix System Post-Mix System
CO2 Supply smtny (I """"'"_ Samen
Pressure Reqgulation - Secondary &t @@@ @@@E@w
- Secondary Regulator X YA\
— Can be tank or wall mountad Bosiet n
— Gauge range from 0 1o 100 ps! oy e Gasiet o
— Normal Pressure between 30 to 80 psig Siccodwy . R g
"o v sesrzaton 1 356 — Cf)/ - @ Regulator
g S Parts
A el 5 Identification
Cagp ‘ ‘ Wall Mount S _‘é

LANCER  How a Regulator Works

When adjusted

Tho CO0wil fow ot oy
it B prssuam 1 B 5 it

i
fisq
1
i
s
=)

LANCER Elements of a

Post-Mix System
« Water Supply
» CO2 Supply

+ Syrup Supply

. P
i - §\ 5_
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LANCER Elements of a
Post-Mix System
Syrup Supply

The syrup supply adds taste and color to the

post-mix beverages.
» Syrup is normally packaged in BIB (Bag in Box) containars,
but may alse be found in stainless steel tanks

» Tha syrup supply is usually propelled to the dispensing
{and mixing) valves using a syrup pump or CO2 gas

Areas of Focus:

= Delivery Systems
= Containers

« Pump Operation

2l

o Pyt

Syrup Supply
Delivery Svstems

+ Most beverage locations in the Uniwed States now
utilze the BIB (Bag in Box) system
— The BIB system ufiizes a CO2 or ar driven pump fo pull syrup
from & collapsible plastic bag encased in & cardboand box, and
propel the syrup fo the dispanser mixing valves

+ Many parts of the world still use the five gallon (FIGAL)
transfer tank system to supply their post-mix syrup neads
— The tank system uses CO2 to propel the syrup from a stainkess
sieel tank to the dispenser mxing valves

Elements of a
Post-Mix System

LANER Elements of a
Post-Mix System

Syrup Supply
Delivery Systems — Tank System

The tank system utilzes a reusable stainless stwel tank
filled with syrup.
+ Each tank has a “gas inlel” and & “syrup oullel” por, plus a removable
Iid. The fanks must ba daprassunz ed before remving e lid.
« i dip fube raaching the botiom of the tank |5 connectad to the synp
outiet port
« Whan pressure Is introduced 1o the 18k, the syrup ks pushad ta the
bottom io the tank, up the dip tube end thmugh the syrup oullat
« I\ loCKIN CONNEctar | atzchad to e "gas INieT” and the “Syrup outist
- PIreLock Type - small malel pags provuding rom tha posts.
- BalFLOCK Type - Pressure Reease Vane

\LANCER

T et

Syrup Supply

Delivery Systems — Tank System

Elements of a
Post-Mix System

Loy Elements of a
Post-Mix System

Syrup Supply

Delivery Systems - BIB

Bag-in-Box is a bag filled with syrup, encasad in a box
= There ia a connection receiver &t one end of the bag.
= A pump with 2 line and connecior is attached to the bag. Symup is
pumped out of the bag, moved through the pump and o the
dispensing uni. W hen the bag empties (collapses), the pump
shuts down.
= Thare are two popular types of connectors
- Tha Coca-Cola connactor
— The General Bev erage connectar
= A Bag Selecior allows for the hook-up of two BIB contziners o A single pumg

~@= Fm L=

bl

\LANCER

oo et

Syrup Supply

Pumi ration

The Bag-in-Box pump

+ [FlowJet and Shurflo are the two most widely used pumps
+ The pumps may be driven with CO:2 or an air comprassor
+ Wormal pump inlet pressure settings are betweaen 30 to 70psi

+ The pump draws syrup out of the BIE bag, through the pump
and then pushes it to the dispensing wnit

Elements of a
Post-Mix System

SHURFLD PUME

N a—
r. § —
. — ——
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LANCER Elements of a

Post-Mix System

Syrup Supply
Pump Operation

Diaphragm

Venting
Channel

Elements of a
Post-Mix System

Channel =

LANCER Elements of a

Post-Mix System

Syrup
QOutlet

Upper
Syrup Inlet Check
Valves

Gas Diverter
Valve Assembly

LANCER

Vpvass

Syrup Supply
Pump Operation

1. Gas and syrup enlor pump 2 nkcts.

2. Botom “gas cvortor” sends gas
barend diaphragm of it chambor.
Top dverier opans 0 aiow gas to
axhaust ¥om nght chambar.

3. Gas pushes diaphragm fowaxd
alowing o chamber 10 omply Syrup
through “syrud cuticl” and draw
syrup from 248 N o rght chamber.

4. At tha ond of ciaphragm travel, o
Gas Owvarter vaies o rppad o
roverse 10 opposts postton. The
Dotom dveriar now alows Gas 10
Propal ciaphragm in nght chambar,
whis 1ha top dVersr opans o
axhaus! any pressure In ot
cramber.

Elements of a
Post-Mix System

LANCER Elements of a

Post-Mix System

Syrup Supply
Pump Operation

5. Botiom “gas dverda” sands Gas behind
caphragm of right chamber. Top

cvertar
e e i
alowng right chambar 1o empty
SyTup Trough “syrLp outiel” pus
draw syrup from B8 n © o
chamder,

Al the end of daohragm traval, tha
Gas Dverter vaves are ipped
23N 1o rovarsa 1o the opposie.
posison. The op divartar wil now
alow gas o propsl claptragm n
latt chamber, whiie e botom
diverier 0pens 10 exhEust any
presswa in right chambar,

Cas Dranser,
Vaves

LANCER
Syrup Supply

Pum, ration

oressum fasding of driving the pump.

SYTUD 5 SquAl 10 tho N-bouNnd Gas DFassUre .

Whan e prassure drops 0 e syrup
NS 10 e dEpensing vave, the pump
Wil activass and conanue urt tha
Droessure i aquaizod. This wil Rapoan
dmost ovary tima 2 dnrk s poured rom
Pavaie.

The 5yTup pump & propelied Dy gas (or ar) prossurs. The
orossum of o syrp Kaving e pump 15 Gqual 1o o gas

Tho pump will continua fo run wnt the pressurs of 1he out-bound

— ) R

Elements of a
Post-Mix System

N a—
. _Q\ e
3 — A

—
M s A BT = =
Kuriame Lietuvos ateit]

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

148

Mokymy medziaga




L

LANCER Elements of a|  [-NER Elements of a
Post-Mix System Post-Mix System
Syrup Supply .
Delivery Systems - BIB « Water Supply
+ CO:2 Supply

Syrup Supply
Carbonation

LANCER Elements of a

Post-Mix System

Carbonation
Carbonated water (or soda water), is plain water
into which carbon dioxide gas has been absorbed.

The process of absorbing carbon dioxide gas into
water is called carbonation.

Areas of Focus:
« Carbonation Characteristics
« Carbonator Operation

LANCER Elements of a

Post-Mix System

Carbonation R ii .
Carbonation Characteristics /
« Carbonation is a key ingredient in soft drinks |
It helps to define the taste, scent and level f
of visual appeal
- Carbonation enhances the flavoring of the beverage
- Carbonation carries the aroma of bovarage
- Carbonation is often used to give the drink a "bite”. Howaver
contrary to popular belief, the fizzy taste is caused by the dilwted
carbonic acid inducing a slight burning sensation, and is not caused
by the presance of bubbles.

LANCER Elements of a

Post-Mix System
Carbonation
Carbonation Characteristics

« Carbonation is efiected by a number of factors:

Time The longer water sits under CO2 pressure the mone gas it will sbsori
until it reaches it's saturation level. Comersaly, the longer carfonated
weter sits unpressunzed, the more gas will break-out into the
stmasphare.

Pressure The higher the CO2 preasure is onwater, the more gas it will absaorb

urtil it reeches i's saturation level.

Agitation Agitating a carbonated drink will hasten the break-out of CO2 into

the aimosphere.

Temperature The colder the iemperature of water, the more readily the CO2

is absorbad until it's safuration point is reeched. Also the colder
the dnnk, the longer the GO2 stays in the liquid.

LANCER Elements of a

Post-Mix System

Carbonation Chart

Temperature | Carbonation Laoss of

of Beverage Level Carbonation
150 1004 (¥
g 965 4%
40° 925 &%
420 BB% 12%
44+ A% 16%
457 1% 1945
48° T8% 225
30)e T55% 254

Momaan « Exorosom . San . BOPOR SA% NI
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Cold Carbonation

Post-Mix System

An gitarnative, and more alfactive way 10 carbonata Is through “Cold Carbonation™. in this
medhod the carbonalor tank, pius pre and post chill circulls, ere ambaddad within a cokd piate

L Elementsof a|  [MNER Elements of a
Post-Mix System Post-Mix System
Carbonator Relief Valve Carbonation oz Sodaout
— Carbonator Operation sz
L0 et i n e otttk
Ammwo ZV;::"SD;E:WEGCD%
3 wnenmeru’obemcogmée
Tank =" g
ﬁn}lay 4.Water Is pumped Into tank through
N orthca (10 create & spray for
Base maximum CO2 ebsorption) until
Plate waler leval reeches Lppes probe
leved, hien pump motor shuts off.
LANER Elements of a|  [LAMER Elements of a

Post-Mix System

Cold Carbonator Tank

Cold Carbonabion occurs when the carbonator
tank Is locatad In a coki environment. In this
©asa tha carbonator tank Is embedded in &

that Is coverad with ice. TTes not only aliows for maximum absorption of CO2 within the water, coid plate coverad with ice. Picture Frame
ety en ambint waa. & v CO presirecan s s, sy o m76pS. Carbonator Tank
L Elementsof a|  [LNER Elements of a
Cold Carbonator Tank POSt-MiX System Post-Mix System
‘ii T Carzonator Fiakel Vave B |

WATIH
CUTLETS.

DUTLETS QT OF CARBEMATOR "~
TANK, 70 POSTCHLL CROUT <~

e
R

o Banisacs favaamy | pm v, = =
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LANCER Elements of a|  [LANER Elements of a

Post-Mix System Post-Mix System

Carbonation Carbonation

Water Out Water In

Carbonator Operation cuw.mui (0 1o Tops Carbonator Operation
() » I
- = s i . Back Flow
i Vi Back Flow
1 Check Fallure

To prevant carbanated walar Nam Dacking ug It 1ha water supgly

To prevent the pump from over-pressurizing e carbonator tark, ) . Sysiem, tha carbonalor |5 equIppad with 3 dual CNECK val & assambly.
fihe purmg has 3 bull In Df-DES chambear (o ciroulaks Waler In emcess ol 250psl.
LV Elementsof a|  [LNER Elements of a
Post-Mix System Post-Mix System
Carbonation w Sump]
Carbonator Operation -Start-up Procedure : alar UPPly
1. Turn onwater. - COz SUFPW
2. Purge air from carbonator tank by pulling relief vaive until « Syrup Supply
watar comes out. - Carbonation

3. Purge air from post mix system water lines and dispensing
valves by activating dispensing valves until water comes out.

4. Turnon CCe.

5. Purge water from lines and dispensing valves by activating
dispensing vahies until CO2 comes out.

6. Plug into Electric Supply (Propery grounded).

Refrigeration

LANCER Elements of a|  [ANCER Elements of a

Post-Mix System Post-Mix System

Refrigeration
Refrigeration g

. i i . Cooling Options

Refrigeration is essential to a post mix system as it ] ] i i

preserves carbonation and assures the dispense of a D'USIEE'IE"IE?"S wnmgelwglmg;se e':herb:?hlm ct:m?d
refreshingly cold drink. It is also necessary o prevent (cold plate) or nically Co (water-bath) system fo

foaming and to maintain a drink quality. cool the beverages.

Areas of Focus:
+ Cooling Options -

Ice Cooling
+ Mechanical Refrigeration ‘
+ Adding lce to Maintain Drink Quality Teg Cooled Mechanteally Cooled
(EBD- bk Boverng THge wer) VCND - Cosni r Focick IHgras )
s 1
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LANCER Elements of a

Post-Mix System
Refrigeration p— -

The kce Cooled is the most common system for
beverage cooling. It congist of an aluminum cold
plate located inside the dispenser’s ice storage
bin, through which the carbonated water and
syrups are run before flowing to the dispensing
valves. Dispensers with this system are
available as a counter top unit, with the ica
storad in an ice bin bahind the valves, or an
undar-counter unit, with the ice stored baelow the
counter.

LANCER Elements of a

Post-Mix System

Refrigeration

Cooling Options — lce Cooled
Cold plate theary:

Heat is removed as the water and syrup travel throwgh the cold plate.

55|

LANCER Elements of a

Post-Mix System
Refrigeration
Cooling Outions - Ice Cooled g

LANCER Elements of a

Post-Mix System

Refrigeration
: —

;. - - 3 .__: Water coils on top for maximum heat transfer
B ¥
Cold Plate Cooling Circuits w0 .
LANCER Elements of a|  [“AMER Elements of a

Post-Mix System
Refrigeration

Cooling Options — Ice Cooled

The advantages to the lce Cooled method of cooling are:
+ It is an effective method of cooling
+ It is a simple and reliable cocling method
+ It's easy to maintain
+ Loss expensive than mechanical systems to operate
+ As long as ice is available, there is endless cooling capacity

k)

Post-Mix System
Refrigeration
Cooling Options — Ice Cooled

Factors that must be considered when choosing an
ice cooled system are:

+ The number of drinks to be served and capacity of ice bin
(about 20 lbs. for each 100 12-0z drinks).

+ The temperature of incoming water and syrup
+ 50% for cooling, 509 for cups
+ Ability to drain melted ice

w

Moma.an « Exorosoms. §
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Loy Elementsof a| (VR Elements of a
Post-Mix System Post-Mix System
Refrigeration Refrigeration
Cooling Options — Ice Cooled . s
Cooling Options — Ice Cooled

Heat transfer occurs between the warm product inside the cold plate
beverage circuits and the ica in contact with the top of the aluminum

| cold plate. Becausa the cooling will take place only with ice on the cold
| . 1 plate surface, the system requires constant contact between ice and the
oA cold plate. A disadvantages to ice cooled systems is that sometimes a
“Bridge” can form on the cold plate. A *Bridge” is defined as an area
. where tha ice melts away from the plate and ice forms. This condition
Trapped water can The gralns need tcre-auas ung‘ven c%oling and warm spots in the cold plate. r:Jrew ice will
i i to “Drain” all on top of the *Bridge” and cannot reach the cold plate. The resuit
Aty Sooliog cepeniy will be warm, foaminggckirks and a loss of carbonation. Most beverage
dispensers are equipped with ico bin agitator assemblies to break down
tha bridges to assure ice and cold plate contact.
6l @
\LANCER LANCER
Elements of a o Elements of a
Refrigeration Post-Mix System Post-Mix System
Refrigeration
 — Cla o b Gt

The agitator bar is designed to move through the ice in the bin to

dispense wheel will
rotate as long as
the ice lever or
chute is activated.

It also rotates periodically
as defined by the PCB
programming

[

. prevent ice bridging on the cold plate. However, the bar is not
Bridging reduces heat transfer engineered to break-up or crush large chunks of ice. Scooping ice
o out if the bin manually, will also prevent ice bridging. .
Lo Elements ofa|  [LAWER Elements of a
Post-Mix System Post-Mix System
The agitator and Ref”gera“on \

Cooling Options — Ice Cooled

Most units combine the h.m;tion of agitating the ica
with moving ice to a drop chute

Momaan « Fxonosm e San =
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LANCER Elements of a|  [“MER Elements of a
Post-Mix System Post-Mix System
- Refrigeration 4=

oy

| _—

8

Prassing the lever or ice chute will cause jca swith conlacts 10 close.

Cooling Options — ice Cooled

Some dispanser manufacturers, like Lancer, offer a bin
adapter kit that allows ice maker manufacturer’s to
mount their units on top of the dispenser. The ice made
by the ice machine, drops by gravity into the storage
area of the dispenser and is then dispansed when the
lver or button for ice is pushed. However, the level of
ica in the dispenser bin must be controlled to avoid
damage to the dispenser. If the ice level is too high, the
movemant of the ica by the agitator could raise up the
ice machine ofi the unit or damage the agitator
assembly. To prevent this, an electronic or mechanical
“bin stat” should be installed to control the ice level.
Lancer recommends ice levels to be 6" to 9" below the

Upan activaing the ice dspanse switch, the agitator motor IS enerpzed top of the ice bin.
10 tum tha wheel %0 oiiver ice 1o the dispensa chute. @&
Elements of a oyt Elements of a
Post-Mix System Post-Mix System
Refrigeration Refrigeration =N ;
Cooling Options — Mechanically Cooled Cooling Options — Mechanicallv Cooled

The most popular mechanically
cooled drink dispensers contain a
water-bath system. With this
system, a water filled tank (bath) is
located in the dispenser cabinet
and is refrigerated by a
compressor deck cooling system.

The compressor deck has a set of coils that are
submerged in the water and forms an ice bank.
The ice bank is monitored by an electronic
control that cycles the compressor on and off to
maintain the ice bank. All the syrup and water
lines are totally immersed in the 28%0 30°
water. An agitator motor circulates the water in
the bath to ensure that the beverage lines are
cooled consistently and that the water does not

freeze.
i Elements of a|  (LNER Elements of a
: ; Post-Mix System Post-Mix System
Refrigeration . .
Cooling Options — Refrigeration
Mechanically Cooled Adding Ice to Maintain Drink Quality

Water & Syrup Circults

71

+ Adding ice to a post mix drink maintains the carbonation,
preserves the drink taste and keeps the beverage cold
during the consumption period. It also helps to preserve
the level of visual appeal.

o
Less than 40 F W

o

o

e ®oo

° og
o

o
Ld
More than 40 F

N T

%v - § —{r—_
D" : gt A
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LANCER Elements of a
Post-Mix System

The main elements of a post-mix
system are:

« Water Supply

« CO2 Supply

« Syrup Supply

-+ Carbonation
Refrigeration
Dispensing Valve

b

LANCER Elements of a
Post-Mix System
Dispensing Valve

The main two functions of the post-mix dispensing valve is to
mi¢ the ?rup and water (carbonated or plain) at a preset
ratio, and to serve as means to start and stop the beverage
flow. Valves may include optional features such as push-
button or lever activation, water-only dispensing mechanisms
and portion controls .

Areas of Focus:
+ Valve Components & Functions

+ Setting Drink Water to Syrup Ratio
» Check the Drink

T4

\LANCER

e e

Elements of a
Post-Mix System
Dispensing Valve

. Wt Fow Syrup Flow
Valve Components & Functions e

LANCER Elements of a

Post-Mix System

Dispensing Valve
Valve Components & Functions

When the lever is pushed
back, the top of lever
depresses the micro-switch,
which sends power to the Assambiy
solenoid that lifts the paddle
arms to allows syrup and
water to flow into nozzla

Post-Mix System
Dispensing Valve

GodmeT )

through the diffuser.
LANCER Elements of a|  [LMNER Elements of a

) _ Post-Mix System
Dispensing Valve

Valve Components & Functions

A

Flow Controls

‘Water Pision & Skewe
Flow Control Assembly L .
Water Syrup
Thens are e fow coninol assembiias in sach vake, one s for synp - . .
and on IS for Watar (550a). ASjUStng Tess oW Contris, Akws US y Turning tha adjustmant :nmdﬂ*m::
i calibrale T comest raSo of syTup o waler for sach vale. Nod ‘Synup Fiston & Skaws placas "“".“‘"“'P‘?"‘" Fama
al e piston and slaava ports for the water are largar than thosa in caontred speing. This incrasses the flow rat
T syrup, 5o ha assambiies ans NOT insrchangeabla by pushing the pision back io cxposs morg
of the sleowe hole cpening.
il 1
N T=
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LANCER Elements of a

Post-Mix System

Onca the water and syrup pressure
coming into the flow control have
stabilized and the valve ratios have
been set, the flow regulator
assemily will automaticaly

compensale for drops in pressure to
maintain the proper ratio.

Dispensing Valve

For exampla, if the reguiator
adjustment was made with 70psi of
syrup pressure pushing against the
adjusting spring. &nd then the
prassure suddenly drops to S0pei,
the spring lension wil force the
piston backaard, thus opening the
holes on the sleave ta let through
more syrup. This will sllow the rafo
saiting to maintained.

79

LANCER Elements of a

Post-Mix System

Dispensing Valve
i _

To assure that a post mix drink astes the way the
menufaciurer intended, it is necessary to verify that
the drink has the comect syrup to water rafio. This is
accomplished by separafing the syrup and water that
is dispensad from the vahe into a comparimentalized
cup. The volume of the compartments will comaspond
1o desired syrup towater rafio. In otherwords, ifa &
partwabtar to 1 part syrup rabio is desirad, the water
compartmeant in the cup will be fve times langer that
the syrup side_

‘We must also assure that the dispensing valve is set

1o the proper flow rate. Verifying the flow rate should
b= completad prior o satting the ratio.

LANCER Elements of a

Post-Mix System
Dispensing Valve
Setting Water to Syrup Ratio

To check the water flow rate:

1. Remove the nozzle and diffuser
(twist counter-clockwisa, then pull down)

2. Install syrup separator (twist clockwisa)

LANCER Elements of a

Post-Mix System
Dispensing Valve
Setting Water to Syrup Ratio

Valves are available in several flow rates to accommaodate the
customers volume or circumstance. Each type valve has it's
own flow test time interval. They are as follows:

Turm of ot off o valve back block Valve Type Flow rate Test Specification
3 urn syrup shut-off on valve - .
4. Draw sampia for desig tima interval Standard Flow 1.25 oz /sec. 150Z. in 12 sec
and check voluma 5 Fast Flow 2.5 0z/sa8c. 150Z. in & S&C
High Flow 375 0z/sec. 150Z. in 4 sec
Back Block Adjust water flow control to equal corresponding criteria above
Bl L]
LANCER Elements of a LANCER Elements of a

Post-Mix System
Dispensing Valve
Setting Water to Syrup Ratio - 3 - _

To achieve desired water flow rate:

+  Tum adjusiment scrow — 4
clockwise to raise water level

+  Tum adjustment screw counter- — 4
clockwise to lower water level

Post-Mix System
Dispensing Valve

Setting V S Rati
To check the ratio:

1. Remove Nozzle and Diffuser
(twist counter-clockwise)

2. Install Separator
(twist clockwise)

3. Draw sample and check

Mo « Fxoronmm s Sanca A
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LANCER Elements of a|  {LANER Elements of a
Post-Mix System Post-Mix System
Dispensing Valve Dispensing Valve

Setlln. Water_ 03 _u e Setting Water to Syrup Ratio
To achieve desired ratio, both syrup and water levels must be equal

«  Toraise level turn syrup adiustment screw clockwise S:ome drink manufactures repommend different ratios for
+  Tolower level turn syrup adjustment screw counter-clockwise different products and conditions.

- - 41 - - Sugar Sugar Free
=) = E— No lee 5.00:1 5.50:1
- 7] - ] - m Hard lce 47501 5.2571
= = - 4 Soft lee 45001 5.00:1

Too much syrup o0 Iittle syTup ust right

LANCER Elements of a

Post-Mix System , :
This concludes the seminar

The LANCER guide to

UNDERSTANDING
POST-MIX SYSTEMS

Dispensing Valve
Check the drink

Make sure the drink looks
and tastes refreshing, then
enjoy!

Lancer Technical Operations Field Managers
L __ Factory Warranty and
=M 1 Technical Support Line
e 800 729-1550 (Toll free)
=l = 210 310-7000 (San Antonio)
e .;:"';';,. -%E“gﬁn FE Be prepared to supply unit model and serial number

r

.
O i NOP
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4.2. SERBETO APARATO TECHNINIS APRASYMAS

“Piu offerta,
piu profitti!

Bras Internazionale spa
Via dei Pioppi 33 - 20090 Opera - Milano - Tel. 02.57.68.071-Fax 02.57.68.07.241
E-Mail: sales@brasspa.com - www.brasspa.com

uriame Lietuvos ateitj

AVEETIMO 5 MOKSLO MINISTERLIA

| your offer is,

the higher
your profits
are

(

o changs without notice.

o
b=
Z
g
k]
£
&
Z
g
&
H
8
3
2
£
B
&
H
£
]
g

)

L
I

E' nato il nuovo distributore di granita dalle dimensioni
estremamente ridotte, ideali per piccoli ¢ medi consumi.
1l sistema di rascimamento magnetico brevertato e la totale
it espositiva garantiscono maggiori profitti.
ore in policarbonato antiurto per aliment dells
capacita di 6 litri.
* Carrozzeria in acciaio inossidabile.

Das jiingste Gerit in der Graniy dispenser 3uflerst kompak
fiar den Kleinen mittleren Bedarf entwickel.

Sein Magnetisches Umlaufsystem patentiert und sein anspre-
chendes AuBeres erhoht Thre Profit.

« Staffeste Polycarbonat -Behilter fir Lebensmiteel. Inhalt

tr.
* Gehiuse aus Edelstahl

New frzen beverage dispenser with very compact design
created wich small and medium sites in min

s mixing system by patented magnetic transmission and its
“tocal visual display” assure you bigger profits

* Food grade, polycarbonate shock-proof bawhs of 6 litres
capacity each.

* Suinless stel cabiner.

Le dernier né des distributeurs de granité. Compact, congu
pour des petits et des mayens débits.

Son systéme de mélange 3 entrainement magnétique breveré
et son expasition totale assurent des profits trés élevés.

* Cuves en polycarbonat atoxique et anti-shack e la capaci-
wdebl.

* Carrosseric en acier inoxydable.

Ha nacido of muevo diswibuidor de granizado extremada-
mente reducido, ideal para pequeiios y medianas consumos.
Su sistema de conduccion magnética patentado y su total ca-
pacidad de exposicion aseguran una elevada rentabiidad.
Deposito en policarbonato atécico, anti-choque.

« Capacidad de cada depdsito de 6 1.

« Carroceria de acero inaxidable.

Diponibili anche Verfiighar
¥ modell g
da2e3sche. mit 2und 3

Behakern.
Models with
2and3 bowks Disponible
ako avadable. sambién con
2y 3 contenedor.

Disponible anssi

Tl
avec2 et cuves

Modello Al Trofordis
Model Height Lenght
Quark 1 m 6 an 47
Quark 2 m 65 cm47
Quark3 m s 47
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S

Distributori di granita BRAS "Linea FBM” per la pro-

dummc ¢ la distribuzione dc[l: granita con mmm di
1

e rdokie: L loro Mooale apacith espositiva fa
aumentare il numero delle consumazioni e procura al-
tissimi pmlin acita di ogni contenitore: 10 litri.
Contenitori antiurto in policarbonato per alimenti.
Termostati per il funzionamento come frigobibita ¢ per
la conservazione notuma,

Sistema di trascinamento magnetico brevettato.

BRAS " Linie FBM" der Granita-Spender mit horizon-
talem Mixer-system. Auf nur wenigen Quadrat-Zenti-
metern Thekenfliche bereitet und serviert er das wohl-
bekannte halbgefrorene Gerink *Granita”, welches
auch den Durst lasche. Sein
des Auferes steigert Thren Umsatz und erhoht Thren
Profit. Inhalt pro Behilier 10 I. Polycarbonat-Behilter
Lebensmittel, Stoffeste und hochtransparent, leich
2u reinigen, Tharmostate fiir den Einsatz als Gewrinke-
Dispensis und fi den Betrieb uber Nacht.

Unlaufsystem patentiert.

BRAS "FBM line". Granita machines with horizontal
mixing system: pieces of equipment which in a very
few centimetres of counter space *manufacture” and
dispense the well known frozen drink called *Grani-
. Their “total visual display® assures you more
sales and bigger profits. Capacity of each bowl 10
litres. Food-grade polycarbonate bowl: shock-proof,
highly transparent, easy to clean. Thermostats for soft
drink mode and for overnight storage. Mixing system
by patented magnetic transmission.

Distibuteurs refroidisseurs BRAS *Ligne FEM® avec
systeme de brassage horizonul: il sagit d'appareils de
imensions trs réduites, pour la production et |a distri-

da 1 ¢ 3 vasche.
bution de la bien wnnue “granita’ . [ | el
L e du produit v d'ag N,
eur exposition totle du produit vous permet d'ag- Models with
menter vos ventes et de vous assurer des profits trés éle- 1and 3 bowls Disponible
vés. Capacité de chague cuve 10 litres. Cuves en poly- dio walable. Ptz rizold
carbonat atoxique, anti-shock. ) 1y 3 contene dores.
Thermostats pour |'wtilisation comme refroidisseur de Dﬂpmil;wm

‘modeles

boissons et pour a conservation du produit
pendant la nuit. Systéme de
mélange 3 entrainement

Distribuidores de granizado BRAS *Linea FEM", con
sistema de mezcla horizontl: aparatos de un aspecto
asombrosamente compacto, para producir y distribuir la
famosa granita. Su capacidad de xposicion el diss
para el ntimero de las consumiciones y asegura una ele-
vada rentabilidad. Capacidad de cada depésito: 10 1. De-
psito de policarbonato atsxico, anti-choque. Termos-
@to para que funcione como frigorifico de bebidas y
para que los productos se conserven dulante la noche.
Sistema de movimiento magnético patentado.

Disponibis anche Verfigha
i modell anch Modelle

avec 1 et3 omes.

EREAEA,

magnétique breveté.

Altezza Profondita
eight Lenght
o @ n 47
am @ am 47
@ ki

Subito pronti e dall'aspetto invitante, i sorbetti so-
no sempre apprezzati dai clienti.

Vasca in policarbonato per alimenti antiurto, della
mpmmj. oltre 10 litri.

Carrozzeria in acciaio inossidabi

Sofart fertige und ansprechende Sorbets werden
vom Gast geschitzt, Stoffeste Behiltem aus Poly-
carbonat mit mehr als 10 Litern
Fassungsvermogen. Edelstahlgehiuse.
Magnetisches Umlaufsystem patentiert.

Sistema di trasci magnetico |

Bras "sherbet-makers™: eye-catching display, ready
to serve dessert, consumers always delighted.
Polycarbonate shock-proof bowl, over 10 litres
capacity.

Stainless steel cabinet. Mixing system by patented
magnetic transmission.

Préts tout-de-suite, d'aspect attrayant, les sorbets
sont toujours appréciés par la clientéle.

Cuve en polycarbonat atoxique et anti-shock, de
capacité supérieure 3 10 litres. Carrosserie en acier

inoxydable.

N Systéme de mélange 3 entrainement magnétique

. breveté.

: Dispenibili anche

N imodeli iz
S da 2 e 3 vasche. mi lund3

R Bebarern.

A Models with -

3 2and 3 bowls ] Disponible
. ako avalable. ( & ) también con
8 2y 3 contenedor.

El sorbete invita rapidamente por su aspecto, y al
mismo tiempo siempre es apreciado por el cliente.
Depésito en policarbonato atéxico anti-choque
con una capacidad de mas de 10 litros. Mucble de
acero inoxidable. Sistema de movimiento

magnético patentado.

Digonibleassi | TT L1
modeles
avec et 3 cuves.
AR AACA

Modello Altezza Profondita
Model Height Lenght
FBM 1P m @ 47
FBM 2 m 36 cm 6 cm47
FEM3 [ @ 7
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Cocktails

Dalla ricerca Bras la tecnologia al servizio della di-
scoteca: il refrigeratore per la preparazione di cock-
tails. Vasche in policarbonato antiurto per alimenti,
della capacita di oltre 10 litri cadauna.
Carrozzeria in acciaio inossidabile.

ol

Die Bras Forschung die Technologie auch far die

Discotheken entwickelt: der Dispenser fir die Zu-

bereitung von Cocktas.

arbonat-Behilter fiir Lebensmitcel,

mehrals 10| Fassungsvermogen. Edelstahl-Gehiuse.
hes Unmlack

Sistema di tr

M i patentiert.

From Bras research the tecnology available also for
disco: the freezer for the preparation of cocktails.
Food-grade polycarbonate bowls, shock-proof, over
10 litres capacity. Swinless steel cabinet. Mixing sys-
tem by patented magnetic transmission.

De la recherche Bras la technologie au service de la
discothéque: le refroidisseur pour la préparation des
cocktals.

Cuves en polycarbonat atoxique, anti-shock, de ca-
pacité supérieure 4 10 litres. Carrosserie en acier ino-
xydable.

Systeme de mélange breveté 3 entrainement ma-
gnétique.

De la biisqueda de Bras, la tecnologia estudiata pa-
ra la discoteca: el refrigerador para el preparado de
cockails.

Depésito en policarbonato atéxico antichoque
con capacidad de mis de 10 litros.

Sistema de movimiento magnético patentado.

Dipanibiianche Verfiighar
imodelli auch Modelle
da le Jvasche. ] mitlund 3
Behilzern
.’«ladeh'bnw'i ~ | ~
1.nd 3bols | Disponible
abo available. QY § L&) tambiéa con
phals 13 contenedores
Digmbleawi | EAET 1
madsles
aect et ouves
o -

Modelo Targherzs Aliera Profordits
Model Width Height Lenght
FBM 1P ] <m 6 amn 47
EBM2 cm 3% cm 6 m 47
FBM3 o 5% m 6 il

Dalla ricerca Bras il refrigeratore per la preparazio-
ne di frozen cappuccino. Vasche in policarbonato
antiurto per alimenti, della capacita di oltre 10 litsi
cadauna. Carrozzeria in acciaio inossidabile.
Sistema di trascinamento magnetico brevettato.

Die Bras Forschung der Dispenser fir die Zuberei-
tung von Frozen Cappuccino.

Stoffeste Polycarbonat-Behilter fir Lebensmittel,
mehr als 101 Fassungsvermogen.

Edelstahl-Gehiuse.

Magnetisches Umlaufsystem patentiert.

From Bras research the freezer for the preparation of
frozen cappuccino.
Food-grade polycarbonate bowls, shock-proof, over
10 litres capacity. Seainless steel cabinet. Mixing sys-
tem by patented magnetic transmission.

Dela recherche Bras le refroidisseur pour la prépara-
tion du frozen cappuccino.

Cuves en polycarbonat awxique, anti-shock, de ca-
pacité supérieure 3 10 litres. Carrosserie en acier ino-
xydable.

Systeme de mélange breveté i entrainement magnéti-
que.

De la bisqueda de Bras, el refrigerador para el
preparado de frozen cappuccino.

Depsito en policarbonato atéxico, anti-choque
con capacidad de mis de 10 litros.

Sistema de movimiento magnético patentado.

Dipanibiianche Verfiighar
imodelli aich Modelle
da 1e 3vasche. mit 1und 3
3 Behilzern.
Model with alaln
tand 3 borels OND (N Disponible
bt X&), 2sms
) = 1y 3 comtenedores.
Disponible asssi
madeéles

avec ] et3 cuves.

E AU

Targherza Altera Trofondia
Width Height Lenght
E] o @ cm47
cm 36 X m 47
[ X a7
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Un altro salto di qualita nel servizio con i distribu-
tori Bras. Invitanti bevande al gusto di yogurt o
milk-shakes dai gusti pits vari subito pronti e che
procurano i migliori profitti. Vasche in

nato antiurto per alimenti, della capac
10 litri.

Sistema di trascinamento magretico brevettato.

Ein weiterer Schritt in Richtung Qualitiit im Service
mit Bras Dispensern. Verlockender Joghurtge-
schmack bei Getrinken und Milkshakes, sofort
trinkfertig und mit einer grossen Auswahl verschie-
dener Geschmacksrichtungen.

Mehr Gewinn ist garantiert. Swffeste Behilter aus

Polycarbona mit mehr als 101.
U

Another step forward in the quality of service
with Bras dispensers.

Tempting yogurt flavored beverages and milk-
shakes, instantly ready, and with large variety of
flavors. More profits assured.

Food-grade polycarbonate bowl, shock-proof,
over 10 litres capacity.

Mixing system by patented magnetic trasmission.

Magnetisch 1 patentiert.

Otro salto de cualidad en ¢l servicio con los distri-
buidores Bras. Bebidas con sabor  yogurt y milk-
shakes en el momento de aspecto apetecible y de
sabores muy variados.

Mayores ganancias garantizadas.

Depésito en policarbonato atéxico, anti-choque,
con una capacidad de mas de 10 litros.

Sistemad i

Un aurre saut de qualité dans le service avec les
distributeurs Bras. Boissons d’aspect attrayant au
parfum de yaourt ou milk-shakes aux parfums les
plus variéee et tout de suite préts.

Plus de profits assurés.

Cuve en polycarbonat atoxique, anti-shock, de ca-
pacité supérieure 10 litres.

Systeme de mélange 3 entrainement magnétique
breveté.

Disgonibiianche 1 2 3 Verfiighar
i modell auch Modelle
da2e] vasche. 1~ ] mir2und3
7 Behdltem.
Modeks with
2.and 3 bowls Dipanitie
o madable sambién con
133 contenetores.
Diponible ausi
modéles

avec2 et 3 owes.

o Ve Vo = |

Aleza 7Y
Height Lenght
@ 47
X2 m 47
@ ani7

ENTI
MAGNETIC
DRIVE SYSTE

Distributore dalle caratteristiche particolari per la
granita al caffé. Un nuovo servizio al tavolo per
incrementare vendite ¢ guadag
Contenitore in policarbonato antiurto per alimen-
ti, della capacita di 10 litri circa.

Carrozzeria in acciaio inossidabile. Sistema di tra-
scinamento magnetico brevettato.

Bras drink dispenser particulary meant for frozen
coffee. A further table service for your profit in-
crease. Food-grade polycarbonate bowl, shock-
roof over 10 litres capad tainless steel cabinet.
Mixing system by patented magnetic transmission.

Distributeur Bras fait pour le "frozen café”. Un ulté-
rieur service i la table qui vous assure plus de profits.
Cuve en polycarbonat ataxique, anti-shock, «lrcA;n-
cité supérieure 3 10 litres.

Carrosserie en acier inoxydable.

Systeme de mélange breveté 3 entrainement ma-
gnétique.

Bras Dispenser fiir die Zuberteimung von "Eiskafee”.
Neue Service am Tisch. Mehr Gewinn st garantiert
Stoffeste Polycarbonat-Behilter fiir Lebensmittel,
mehrals 101 Fassungsvermigen.

Edelstahl-Gehiuse.

Magnetisches Umlaufsystem patentiert.

El refrigerador Bras para el preparado de "Frozen
Coffee™.

Depésito en policarbonato atéxico anti-choque
con capacidad de mis de 10 litros.

Mueble de acero inoxidable.

Sistema de movimiento magnético patentado.

Disponibil anche Verfiighar
i modelli asch Modelle
da2 e vasdhe. [ 1 mit 2 und 3
Behilzern.
Modekwith | A
2and 3 bowls 4 ) Disponible
dso madable. también on
PEANINELL 2y 3 depésitons.
Dipenible ausi
‘modsles

avec2 et 3 arves.

earonoon

Modello Targherzs Alezza Profondis
Model Width Height Lenght
FBM 1P an 28 m 69 o 47
FEM2 cm 36 em 69 cm 47
FBM3 anst o 69 a7
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Distributori di granita nuova "Linea FBM Green”
pits attraente e spettacolare per i pit diversi impie-
ghi. Contenitori in policarborato per uso alimen-
tare della capacita di 10 litri cad. Termostati per il
funzionamento come frigobibita ¢ per la conserva-
zione notturna. Carrozzeria in acciaio inossidabi-
le. Sistema di trascinamento magnetico brevettato.

Bras neue "Linie FBM Green” groBartig und erfin-
derisch fiir alle Gebriuche.

Inhalt pro Behilter 10 L Swffeste Polycarbonat-Be-
hilter fiir Lebensmittel. Thermostate flir den Einsatz
als Getriinke-Dispenser und fiir den Betrieb fuber
Nacht. Edestahl-Gehiuse. Magnetisches Umlaufs-
ystem patentiert.

FBM Green, the new Line of frozen beverage dis-
pensers more attractive and spectacular is meant for
different applications.

10 litres bowls capacity made of food-grade polycar-
bonate. Thermostats for softe drink mode and for
overnight stwrage. Mixing system by patented mag-
netic transmission. Stainless steel cabinet.

Distributeurs refroidisseurs Bras nouvelle *Ligne
FBM Green” plus attractive et spectaculaire pour
tous emplois.

Cuve en polycarbonat atoxique, anti-shock. Capacité
10litres.

Distribuidores de granizado Bras nueva "Linea
FBM Green” mas atractiva y espectacular para to-
dos empleos.

Capacidad de cada deposito: 101. Depésito de po-
licarbonato atéxico anti-choque. Termostato para
que funcione como frigorifico de bebidas y para
que los productos se conserven dulante la noche.
Mueble de acero inoxidable.

Sistema de movimiento magnético patentado.

Thermostass pour Putlisation comme refroidisseur Dipanibili anche Verfiighar
de boissons et pour la conservation du produit pen- imodelli auch Modelle
dant la nuit da 1 e3 vasche. mit lund 3
Systeme de mélange 3 entrainement magnétique bre- Moddlsich Behikern.
veté. Carrosserie en acier inoxydable. tend 3 bowoks ]q iocibic
ako avalable 3‘\ ﬂ', ) ambiéncon
1y3 depésitora.
Disponible aussi
madéles
avec et3 cuves
o Vo Ve
Modello Larghezza Altezza Profondita
Model Width Height Lenght
EBM 1P cm 28 cm 6 cm 47
FBM 2 m 36 om & cm 47
FBM 3 cm 54 cm 69 cm 47

1 distributori di granita FBM “TARGET” raggiungono gli
abiettivi di massima essenzialiti, funzionaliti, qualica ¢ prez-
20, soddisfacendo anche I'wtilizzatore pid esigente.
CARATTERISTICHE TECNICHE
+Sistema di trascinamento magnetico brevertata.
* Capacita di ogni contenitore 10 in policarbonato arassico,
antiurto.

Cai

ozzeria in acciaio inossidabile.

* Temostati per il funzionamento come frigobibita ¢ per la
conservazione nottuma.

* Compressore ermetico.

Frozenmachinen von BRAS FBM TARGET vercinen
Funktonalivit, Qualitit, Preis und halten allen Anspriichen
des Kunden stand.

Technische Daten:

o patentiertes , magnetisches Umlaufsystem

o fiir Lebensmirtel gecignete, Stoffeste, Polycarbonat-Behil-
ter mit cinem Inhalt von 10 Lir

* Gehiuse aus Edelstahl

o Thermostate fir den Einsatz als Getrinke-Dispenser und
fir den Betricb iiber Nacht

* Luftdichter Kompressor

New frozen bev ¢ dispensers FBM “TARGET” achieve
the aim of indispensability, functionality, qualicy, price and
also satsfy the most demanding user.

fixing system by parented magnetic transmission.
* Food-grade and shock-proof polycarbonate bowl of 101t

o Stainless steel cabinet.

© Thermostats for the setting in soft drink mode and for the
avernight operation of unit.

* Hermetically sealed compressor.

Les nouveaux distribureurs de granita BRAS FBM “TAR-
GET” satisfont les nécessités d’essentialité, fonctionnalité,
qualité et prix méme de Putilisateur le plus exigeant.
ARACTERISTIQUES TECHNIQU
téme 3 entrainement magnétique breveté.

ves en polycarbonat ataxique, antishock.

o Capacité: 10 | chaque cuve.

 Panneaux en acier inoxydable.

o Themostats pour Iutilisation comme refroidisseur et pour
a conservation du produit pendant la nuit.

* Compresseur hermétique.

Los distribuidores de granizado BRAS FBM “TARGET" al-
canzan los objectivas de maxima esencia, funcionalidad, cali-
dad y precio, satisfaciendo ambién al cliente mas esigente.

o Sistema de conduccién magnetica patentado

o Capacidad de cada contenedar de 10 lizros en policarbons-
to atéxico, anti-choque

o Carroceria en acero inaxidable

* Termostatos para el funcionamiento como refrigeradora de
bebidas y para la conservacion nocrurna del producto

« Compressor magnéti

Dispanibili anche Ve,
SPx modelli 1 2 3 auch'flfmieﬂe
da e Juasche, mit 1 4nd 3
E === Behilem
Models with f
1and 3 bowis Digonible
abso avalable. también con
1y3 cantenedor.
Disponbleansi | T ]
modéles

avec 1 et3 avves.

Vodedlo Tagherza Aliezs rofordi
Model Width Height

FBMTarget 1P cm28 o @ 47
FBM Targer2 cm36 cm 68 47
FBMTarget3 cms4 cm 68 cm 47
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Granitori

La linea TC (Torque Control) nasce grazie al sistema
di trascinamento magetico brevettato. La CPU
(central processing unit) controlla, dopo un periodo
prefissato di circa 2 minut, sia la temperaira che la
densita raggiunta in ogni contenitore.

1 vantaggio esclusivo della linea TC & la possibilici di
preparare ¢ disuribuire frozen cockuails, smoothies ¢

L'avantage exchusif de la Ligne TC est la possibilité de
crodite o st o bockill, soebers e aiires
produits  base de café avec une concentration de sucre
plus baisse, impossibles d’obtenir avec le systeme tradi-
tionnel. Cuves de 10 fitres en polycarbonat atoxique an-
ti-sho

Systeme de mdange i entrainement magnétique breveté.

prodoti a base di caffé, aventi 2ue-
chero inferiore rispeno a quello permesso dalla tecno-
logia_normalmente impicgata. Contenitori antiurto
per alimenti da 10 litri cad. Sistema di trascinamento
magnetico brevettato.

TC line has been created on the basis of the expe-
rience with our magnetic petented drive system.
Every two minutes the CPU controls both the tem-
perature and the beverage viscosity in every bowl.
The esclusive advantage of TC Line is the produc-
tion and dispensing of frozen cockuails, smoothies
and frozen beverages with a coffec base with lower
sugar concentration than allowed by the standard
technology. 10 1. bowls of food-grade polycarbonate
shock-proof. Mixing system by patented magnetic
trasmission.

La nouselle ligne TC (Torque Control) est née de nowe
expérience avee le systéme bréveté A entrainement ma-
gnétic

£ MU (Central Procesing Unit) conrale tous les
dewx minutes soit la température soit la densité de b
boisson dans chaque cuve.

La nueva Linea TC (Torque Control) nace de la gran
riencia adequirida gracias a nuestro sistema paten-
tado de conduceién magaédca. La CPU (Central Pro-
cessing Unit) controla después de un periodo de dos
minutos anw la temperatura como la densidad alcan-
2ada en cada contenedor. La ventaja exclusiva de mo-
delo TC es la posibilidad de preparar y distribuir fro-
Sttt deprare et bl Aty
hechos con un nivel de azucar inferior a quanto permi-
te la tecnologia normalmente empleada.
Contenedores en policarbonato awsxico anti-choque
con capacidad de 10 litros. Sistema de movimento
magnético patentado.

Disponibile anche ‘) 3 i
o modello .m(b mue
da3 vasche.
Bettrn.
Modelwih
3 bou Disponible
aleo avadlable. tanbitn cn
| 3 wntenedores.
Dipanible assi
e modéle
avec 3 cuves.
AR ARCA
Larghezza Altezza Profondita
Width Height Lenght
em36 cm &9 cm 47
cmst EXd 47

Adas 2 & il nuovo distributore universale Bras adatto quando
i volumi di vendita sono molto elevai ¢ concentrati in breve
tempo. La notevole capacita distributiva, la “totale”

ne P

2 contenitori ddlxup.mta dioltre 15 L cadauno, in policar-
bonato atassico antiurto. Coperchi con sistema di bloccaggio
i siurezzs. Rubineus con posibifia i loccaggio.

Aclas ist der neue universelle Bras Dispenser fir Einsizge-
bicte, in denen sehr groie Mengen von kalten oder eisge-
kishlten Getrinken binnen kiirzester Zeit bendtigt werden.

Sein hohes Ausschankvolumen, das jederzeir sichibare P

emetici indi ch,
l,nndc resa frigorifera. Carrazzeria in ac
Sistema di trascinamento magnetico brevertato.

Adlas 2 is the new universal Bras dispenser meant for high
consumption spots where large quantities of cold and frazen
beverages are requested in a short time.

Tis high dispensing capacity, the product completely visible
in the machine and the artractive of the wide lighted con
make the request of beverages higher and profits grow
2bowls with over 15 k capacity each, made of food- b.m
and shock-proof polycarbonate. Bowl covers with safery

lock Faucets with locking possibility. 2 hermerically sealed
compressors giving high freezing pawer. Stainless steel cabi-
net. Mixing system by patented magnetic trasmission.

rs

Adlas 2 est e nouveau distributeur Bras universel, adapte aux
endraits o s demande en boissons granite estforte.

Sa grande capacité de débit, lexpasition tatale du produit
dans a cuve et Partraction exercée par Ia surface éclaiée des
couvercles ks «
les profits.

2 cuves de capacité supérieure 3 15 litres chacune en polycar-
bonaz atoxique anti-shock. Couvercles des cuves avec ferme-
ware de sécurité. Robinets avec possibilté de fermerure.

2 compresseurs hermétiques qui donnent une grande puis-
sance frigorifique. Carrosseric en acier inoxydabl

Syséme de méhinge 3 entrainement magnétique brevers.

mit patentiert nucncmchu kl.\imhauafung Ihhn mit
Versclussmoglichkeit. 2 hermeisch abgeschlossene Kom-
pressoren mit hoher Gefrierleistung, Edelstahlgehiuse.

Atlas 2 es el nuevo distribuidor universal Beas adaptado para ni-
veles deventa clevados y concentrados en breve tiempo.

La notable capacidad de distribucion, b total visibilidad del pro-
ducto y b atractiva superficie luminosa de las tapaderas incre-
mentanel consumoy los beneficios.

2 contenedores de capacidad de mis de 15 litros cada uno, en po-
licarborato, aixico, anci-<hoque. Tapaderas con sistema de blo-
queo deseguridad. Grifos con posibilidad de blogueo.

2 comprosores hermédcos ...d.pmamm que grantizan un
gran . C. d

G e ins magn

i

Modello Taghera Altezs Profondins
Model Wids Height
[Adss2 [ I R I EES |

4.3

»SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIALI: ,,GAIVIEJI GERIMAI“ IR
MINERALINIS VANDUO*

Ziaréeti mokymy medziagos p. 10.
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5 MOKYMO ELEMENTAS. ALKOHOLINIU IR NEALKOHOLINIUY GERIMU KIEKIO
MATAVIMAS IR PILSTYMAS

5.1. ,PADERNO 2010-2011 PRODUCT CATALOG* BARO INVENTORIAUS

KATALOGO SKYRIUS: ,,BAR HAPPY HOUR BUFFET¥, SKYSCIU MATAVIMO
INVENTORIUS (P. 275-277)

Ziaréti mokymy medziagos p. 50.

5.2.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIAI: ,,GAIVIEJI GERIMAI¥,
~MINERALINIS VANDUO¥%, , ALKOHOLINIAI GERIMAI*

Ziaréeti mokymy medziagos p. 10.
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5.3.,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.4.5. ,GERIMU
PATIEKIMAS“ SKYRIUS

“SPA VILNIAUS” RESTORANO
DARBUOTOJUY STANDARTAS

r
“ 1N
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8.4.5 Gérimy pateikimas

Musy sveciai restorane ir bare gali uZsisakyti jvairiy gérimy. Siekiant uztikrinti

auksciausio lygio aptarnavima, kiekvienas padavéjas ir barmenus turi Zinoti $iuos
pagrindinius dalykus:

e Taures statomos desinéje serviruotés

puseje uz peilio galo, gérimai pilami desine
ranka i$ svecio desinés pusés.

Po to butelis statomas desiniau uz taurés,

etikete | lankytojg, kad jis panoréjes pats
lengvai galéty jsipilti.

e Nesant ant padéklo jvairius gérimus, sunkis

buteliai statomi ar¢iau padaveéjo kiino.

Gérimai yra skirstomi j alkoholinius ir nealkoholinius.

Nealkoholinius gérimus galima patiekti maZuose buteliuose ir taurése.

BOPOR SA% NI
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Patiekiant nealkoholinius gérimus mazuose
buteliuose, dedama gaiviyjy gérimy tauré su

kojele. Kartu atneSamas buteliukas, kuris yra
atkem$amas tik prie sveciy stalo.

Atidarius buteliukg, uzsakyto gérimo ir | taure
ipilama apie 2/3. Buteliukas su likusiu gérimu
pastatomas sveciui i$ desinés pusés.

Alkoholiniai gérimai yra skirstomi pagal skonines savybes ir pagal stipruma. Nuo to
priklauso ir jy patiekimas.

2
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8.4.5.1 Alaus jpylimas ir patiekimas

Aly reikia pilti | bokalg taip, kad vir$ jo baty grazi
puta (mazdaug apie 3cm).

Leidziant aly i8 €iaupo, bokalas laikomas
guls€iai. Alus leidziamas guls&io bokalo sienele,
kad neprisiplakty per daug puty.

Truputj leidZiama putai nuslagti, paskui trumpais pliipsniais stacias bokalas
pripildomas iki virSaus.

Patiekiant aly i$ buteliy, alaus butelis atne§amas kartu su bokalu ant padéklo. Butelis
yra atkemSamas tik prie sveciy stalo.

Ziarekite, kad neperbégty per vir$y!

Alus pilamas tik j tos risies alui skirtus bokalus. Tai reiskia, kad j ,Svyturio“ bokalg
negali bati pilamas ,Carlsberg®, ,Utenos” ar kito gamintojo alus.

Prie§ padedant alaus bokalg ar taure ant stalo
yra padedamas atitinkamo gamintojo kartoninis
padékliukas. Alaus be padeékliuky pateikti
negalima. Alaus bokaly ir tauriy dugnas turi bati
sausas.

Taip pat yra alaus taurés moterims, kaip ir
bokalai 0,51 ir 0,3l
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8.4.5.2 Vyno patiekimas
Skirtingos rasies vynas yra pateikiamas skirtingose taurése.

Ragaujant keliy rasiy vyna, reikty laikantis tokio eiliSkumo: pirmiausiai — silpnesni,
veéliau — stipresni. PradzZioje geriami — baltieji, po to — raudonieji vynai. Pirma —
sausieji, po to — saldesni. Pabaigoje pateikiami desertiniai vynai.

Raudonas vynas dera prie raudonos meésos (jautiena, kiauliena, aviena...), o baltas —
prie Zuvies arba baltos mésos (paukstiena, triusiena...).

Krasto vynas geriausiai dera su krasto patiekalais.
Vynas bei valgis turi sudaryti pusiausvyrg (t.y. vienas kitg turi papildyti skoniu)

Priimant uzsakyma, reikia atsizvelgti | Sias subtilybes ir mandagiai klientui patarti, kurj
vyna rinktis.

Bendros Zinios apie vyno pateikima

Pakartotinai vyno pilama tik tada, kai tauré yra tuscia. | ,laikinai“ nuo stalo nuéjusio
svecio taure nepilama.

| taure galima pilti tik vienos rasies vyng. Jei svecias nori kitos rusies vyno, reikia
batinai pakeisti taure.

Jei sveciai pageidauja vyno, kuris yra parduodamas buteliais reikia laikytis Zemiau
aprasytos tvarkos:

Sveciui paprasius, padavéjas neatkimstg butelj
parodo uZsakovui, atsistodamas jam i$ kairés
pusés, pasukus etikete | svecia taip, kad jis
galéty matyti vyno vynuogiy rasj, metus ir jj
pristato mazdaug taip: “PraSom, butelis Torres
Vina Sol 19... !
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UZsakovui sutikus (jis linkteli galva, patvirtina ZodzZiu) butelis turi bati atidaromas

kamsciatraukiu prie sveciy. Padavéjas pastato butelj ant stalo, viena ranka jj prilaiko,
o kita iStraukia kamstj:

1. Kam&¢&io gaubtas jpjaunamas 0,2-0,5 cm
Zemiau butelio kaklelio ir nuimamas.

2. | kamsgio centrg (daugiau kaip per puse
kams¢io) jsukamas kamsciatraukis.

3. Kaire ranka prilaikomas butelio kaklelis, o
desinigja atlaisvinamas kamstis, kams$dgiatraukis
dar kartg pasukamas ir kamstis tyliai
iStraukiamas (be garso).

4. |8traukus kamstj, butelio kaklelis nuvalomas
servetéle.

~—
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: =
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Kamstj (ypac labai gero vyno) padaveéjas turi
padéti ant Iekstutés ir parodyti uzsakovui.

Siaurai sulankstytas padavejo ranksluostelis
permetamas per desine ranka, | jj [(dedamas
butelis, butelio etiketé turi bati neuzdengta,
gerai matoma sveciui.

Pirmiausia gurksnelis jpilamas paragauti
uzsakovui, kad jis jsitikinty, jog vynas yra geras.
Pilant butelis laikomas prie pat taurés,
neliegiant jos krasto.

UZsakovui sutikus, vyno pirmiausia jpilama
moterims, po to vyrams. Galiausiai pilama
asmeniui, kuris uzsakeé vyna. Prie$ pilant |
taures, butelio kaklelis apsukamas siaurai
perlenkta popierine servetéle vyno laSams
sugerti.

Vyno pilama mazdaug 2/3 taures.

Baigiant pilti, butelis vikriai pasukamas, kad joks laSas nenulasety ant staltieses.
Ipylus vyna, jis pastatomas atgal  ledo kibirg ar j IekStute (priklausomai nuo vyno
rasies).

Moma.an « Exorosoms. § . BOPOR SA% NI
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Baltojo vyno patiekimas
Baltas vynas yra pilamas | jam skirtas taures.

Jis visada pilamas | mazesnés taures nei
raudonas vynas, kadangi baltas ve/nas yra
visada pateikiamas $Saltas (iki 6-8°C) ir jj
rekomenduojama gerti grei€iau, kad nesusilty.

Jei yra uzsakomas butelis balto vyno, jis yra
pateikiamas gerai atSaldytas (iki 6-8°C) ir
atneSamas kibirélyje su ledu ir pastatomas ant
lankytojy stalo.

Raudonojo vyno patiekimas

Raudonas vynas yra pilamas | jam skirtas
taures.

Skirtingai nuo balto vyno, raudonas vynas
patiekiamas kambario temperatiros: 16-18°C.

Jei yra uzsakomas butelis raudono vyno, jis yra
atneSamas ant desertinés lekstés su servetéle
ir padedamas ant stalo.

7
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Putojancio vyno patiekimas

Nepriklausomai nuo spalvos, putojantis vynas
yra teikiamas tik gerai atSaldzius: (iki 6-8"C).

Jei uzsakomas butelis putojanéio vyno, jis yra
gerai atSaldomas ir kibirélyje su ledu
atneSamas ant uzsakovo stalo.

Sveciui patvirtinus, kad tai tinkamas vynas jis yra atkemsamas:

Viena ranka prilaikant kamstj, kita yra
atlankstoma viela ir nuimamas vielos tinklelis.

Jei atsukant vielg yra jau¢iamas kamscio
spaudimas j delng, tai kamstis iSimamas kartu
su viela.

Jei kamstis dar nejuda, butelis perimamas |
desine ranka. Uzdéjus ant kamscio servetele,
viena ranka jis prilaikomas, o kita atsargiai
pasukamas butelis.

Atkems$ant butelis visada laikomas rankose
gulsciai, kiek pasuktas nuo svecio | Sona.
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Prie$ pilant vyng, butelis apvyniojamas
serveteéle taip, kad baty matyti etikete.

Pilant putojantj vyng j taure, patariama jpilti iki
pusés, kad putodamas neiSbégty, o paskui — iki
2/3 taureés.

Jei sveciui vynas netinka

Gali pasitaikyti, kad vynas yra sugedes. Tai iSduoda aitrus acto kvapas, apie kamstj
apibéges butelio kaklelis arba kamstis pakiles auk$c¢iau. Tokiu atveju sveciy maloniai
atsipraSoma ir atneSamas naujas butelis.

Jei vynas yra geras ir patiektas pagal visas patiekimo taisykles, o uZsakovas
paragaves jo atsisako (jrodinéja, kad vynas turéty bati kitokio skonio; jis laikomas
netinkamomis sglygomis ir t.t...), padavéjas turi pasiteirauti, | kokj vyng sveéias
pageidauty pakeisti pries tai pateiktg vyna.

Sveciui atsisakius Sio pasitlymo ir reikalaujant, kad vynas nebdty jtrauktas | sgskaitg
yra kvie€iamas administratorius.
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8.4.5.3 Brendzio ir konjako patiekimas

Brendis yra pateikiamas tam skirtose taurése.

Jei uzsakoma butelis brendzZio, tai atneSamos taurés skirtos brendZiui ir pastatomos
svediui i§ desinés pusés, jei sveciai valgo - tai vir§ pagrindinio peilio.

Brendzio butelis yra atsukamas prie staliuko.

Kamsétis atsukus butelj nepaliekamas.

Pirma jpilama sveciams, o po to uzsakovui.

Tada atsuktas butelis pastatomas arciau uzsakovo, kad baty lengviau pasiekti jpilti

10
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8.4.5.4 Viskio patiekimas

Viskis yra pateikiamas tam skirtose taurése.

Priimdamas uzsakyma, padavejas turety
atsiklausti ar svecias pageidauty viskio su
ledu ar be jo. Jei svecias pageidavo
gérimo su ledu, j taure yra dedama 2-3
gabaléliai ledo, po to ant virSaus pilamas
viskis.

Jei patiekiamas viskio butelis, tai
atneSamos viskio taurés ir atskirai ledo
kibirelyje ledo kartu su Znyplémis jam déti.

kelis gabalélius ledo. Atsuktas butelis
pastatomas aréiau uzsakovo. Ledo kibirelis ‘
taip pat paliekamas ant stalo, tik labai

svarbu nepamirsti jj nuolat priziaréti —

ledukai turi bati neistirpe ir jie turi bat nuolat
papildomi.

Prie$ jpilant | kiekvieng taure jdedama po ’,. ‘

11
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8.4.5.5 Degtinés ir likerio gaminiy patiekimas

Degtiné ir likeris patiekiami atSaldyti 0-4° C, jei svedias pageidauja galima patiekti
atskirai kibirélyje ledukus su Znyplémis.

Degtiné ir likeris patiekiami tam skirtose taurelése.

Jei uzsakoma viena taurelé likerio ir svecias
pageidauja ledo | ja, tai j vieng taurele [dedama
vienas gabalélis ledo.

Jei svedias uzsisake butelj, tai pirma atneSamos taurelés, po to butelis padétas ant
lekstelés su servetéle, tada jpilama degtinés | kiekvieng taurele ir butelis pastatomas
prie uzsakovo.

Patiekiant tekilg, taurelé statoma ant IekStutés ir ant kurios vieno krasto padedama
dvi skiltelés citrinos ir $alia Ziupsnelis druskos. Jei patiekiamas butelis tekilos, tai
citrina atneSama atskiroje lékstéje ir druska atneSama taip pat atskiroje lekstutéje.

12
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6 MOKYMO ELEMENTAS. ALAUS IR SIDRO PILSTYMO NAUDOJANT PILSTYMO
JRANGA

6.1. ALAUS IR SIDRO PILSTYMO JRANGOS TECHNINIS APRASYMAS

Nulenkus pilstymo ¢iaupa,

pro reduktoriy patenka j
statine ir stumia aly pro

A WN ~

ir pasiekia taure.

3 STATINE (KEG)

1 CO, BALIONAS IR

2 REDUKTORIUS
SUA alus parduodamas 15,
30 ir 50 | talpos statinése.

| SUA garantuoja, kad alus
statinése atitinka kokybés

| pazymeéjime nurodytus
parametrus ir, kol nepri-

: jungtas prie sistemos, lieka
Sviezias visu nurodyto
galiojimo metu.

; CO, reduktorius rodo sle-
! gi balione ir sistemoje.

. Kai slégio rodyklé pasie-
' kia raudona ribg - metas
| keisti CO, baliona.

! Kilstelekite

Patraukite Pasukite KEG | Nuimkite KEG
. KEG galvutés | rankenéle galvute pries  galvute ir nu-
| rankenéle. jvirdy ir laikrodzio plaukite kars-
atidarykite iki = rodykle 1/4 tu vandeniu
galo. apsukos. . - taip pasalin-
. site galimus

nesvarumus ir
alaus likucius.

' Uzsukite ba-

Atlaisvinkite  Patikrinkite, Nuimkite
‘ liono ¢iaupa ' jungiamaja ar jungties plastikine
laikrodzio | verzle specia-  tarpiné savo | apsauga nuo
rodyklés liu raktu. ' vietoje ir ar naujo CO,
: kryptimi. néra pazei- baliono.
' dimy.

te dujy nuotékio. CO, nuotékis yra

statinés galvute. Alus vamzdeliu patenka j 3aldiklj. 5
Atsaldytas alus teka iki pilstymo &iaupo 6

DEMESIO! Naudodami CO, baliona, uztikrinkite reikiama védinima ir venki-

CO, balione esanti angliargste

PILSTYMO IR SALDYMO |RANGOS (PS|) SCHEMA

5 SALDIKLIS

! Saldiklio negalima isjungtil

Jeigu Saldiklis buvo isjung-

. tas ilgiau nei 12 valandy,
| i5 P§] reikia ispilti bent 11

alaus, nes $is alus netinka-

. mas vartoti. Batina uZtik-

rinti Saldiklio Svarg ir bent

| karta per savaite jj iSvalyti.

ALAUS STATINES KEITIMO INSTRUKCIJA

| Uzdekite

Nuo naujos

| pilnos stati- ' Svarig KEG

' nés nuimkite | galyute,

| apsauginj pasukite 1/4
dangtelj, apsukos pa-
patikrinkite | gal laikrodzZio
galiojimo ‘ rodykle.
data.

Prijunkite Iki galo atsu-
reduktoriy ir ' kite éiaupa
tvirtai uzsu- pries laikro-
kite verzle. dzio rodykle.
Patikrinkite,

ar nera CO,

nuotékio.

. 15junge 3aldiklj nak¢iai,
: elektros energijos nesu-

taupysite, o sunaudo-

. site daugiau, nes dieng

Saldiklis turés i$ naujo

| galdyti leda.

(0]

A tipo

ti nereikia -
uzdeékite ja is
. ono ir iskart

uzfiksuokite.
Svarbu, kad

: KEG galvutés

! Spauskite rankeneéle

: r;\kenele baty pakelta

| zemyn, kol iki galo.

| spragtels ir

* uzsifiksuos.

ANGLIARUGSTES BALIONO KEITIMO INSTRUKCIJA

Slégis uzpil-
dytame CO,
balione gali
skirtis del
temperatd-
ros.

. Patikrinkite,
! ar redukto-
| riaus rodme-
| nys pasikeité.

$10S TAISYKLES SKIRTOS TAM,

KAD VARTOTOJUS PASIEKTY

Apsinuodijimo pozymiai: galvos pyk ir
ki Apsinuodijimo atveju kviesk Ibos tarnyba 112.
Kilus Kiausimu, kreipkites | jus N
aptarnaujanti technika. S
- N
P

T S 4
Ao Beonaecs S " »or WA —'; ——
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SVIEZIAS, SKANUS IR TINKAMAI
PATIEKTAS ALUS.
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PILSTYMO IR SALDYMO |[RANGOS (PS§|) SCHEMA

Nulenkus pilstymo ¢iaupa,

| esanti angliaragste

: patenka j

ir stumia aly pro

Alus vamzdeliu patenka j
Atsaldytas alus teka iki
ir pasiekia taure.

Pl

{1l CO, BALIONAS IR
12 REDUKTORIUS

; CO, reduktorius rodo slé-
gj balione ir sistemoje.
Kai slégio rodyklé pasie-

| 3/ STATINE (KEG)

! SUA alus parduodamas 15,
: 30 ir 50 | talpos statinése.
i SUA garantuoja, kad alus

i statinése atitinka kokybés

! |5 SALDIKLIS

Saldiklio negalima igjungti!
Jeigu $aldiklis buvo isjung-

i PS| reikia i3pilti bent 11

18junge 3Saldiklj nakéiai,
elektros energijos nesu-
taupysite, o sunaudo-
site daugiau, nes dieng

Saldyti leda.

alaus, nes $is alus netinka-
mas vartoti. Batina uztik-

rinti Saldiklio vara ir bent
karta per savaite jj iSvalyti.

tas ilgiau nei 12 valandy, : Saldiklis turés i§ naujo

kia raudona riba - metas | PaZymejime nurodytus
\ keisti CO, baliona. | parametrus ir, kol nepri-

: ! jungtas prie sistemos, lieka
' | Sviezias visu nurodyto

: galiojimo metu.

ALAUS STATINES KEITIMO INSTRUKCIJA

! uzfiksuokite.
| Svarbu, kad

- - , |- | KEG galvutes |

! Kilstelekite | Patraukite | Pasukite KEG | Nuimkite KEG | Nuo naujos ' Uzdékite | Spauskite | rankenele |
| KEG galvutes | rankenéle  galvute pries ! galvute ir nu- | pilnos stati- | $varig KEG | rankenele | POtupakelta |
i rankenéle. | jvirsyir ! laikrodzio  plaukite kars- : nés nuimkite | galvute, i zZemyn, kol ! iki galo. !
: ; atidarykite iki ' rodykle 1/4  :tuvandeniu ' apsauginj | pasukite 1/4 ! spragtelsir ! :
: | - taip pasalin- | dangtelj, | apsukos pa- | uzsifiksuos. :

: galo. : apsukos.

i site galimus | patikrinkite | gal laikrodzio !
: nedvarumus ir : galiojimo : rodykle.
‘ alaus likucius. | data. !

Uzsukite ba- | Atlaisvinkite Patikrinkite, | Nuimkite ! Prijunkit ! Iki galo atsu- | Patikrinkite,
! liono ¢iaupa | jungiamaja iar jungties ! plastikine : reduktoriy ir ! kite Ciaupa . ar redukto-
! laikrodzio | verzle specia- ; tarpiné savo | apsauga nuo | tvirtai uzsu- | pries laikro- | riaus rodme- !

: rodykleés ! liu raktu. i vietoje ir ar ! naujo co, : kite verzle. \ dZio rodykle. | nys pasikeite. :

. kryptimi. ; | néra pazei- ! baliono. | Patikrinkite, | ! ; $
; : ! dimy. ! tarnéraCoO, : : :
! ; ; : | nuotékio. : ' ] :

 S10S TAISYKLES SKIRTOS TAM,

! KAD VARTOTOJUS PASIEKTU

il SVIEZIAS, SKANUS IR TINKAMAI
§ PATIEKTAS ALUS.
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GALIOJIMAS ALAUS LAIKYMAS

Pilstomo alaus galio-

« Pirmiausia prie PS|
jimo terminas nuro- jungiamos tos stati-
dytas ant etiketes. Sis neés, kuriy realizacijos
terminas taikomas tik laikas baigsis grei-
neatkimstai statinei. Ciausiai.

Kai statiné prijungiama
prie P§|, alus turi bati
suvartotas per 7 dienas.

Per nurodyta laikotarpj
neidpilstyta aly realizuo-
ti draudziama.

« Statines geriausia
laikyti 2-20 °C tem-
peraturoje Svariose,
sausose, védinamose
patalpose. Svarbu
uztikrinti pastovia
laikymo temperatara.
Statiniy negalima
laikyti tiesioginiuose
saulés spinduliuose.

SANITARINE PRIEZIURA

« Kei¢iant stating, KEG
galvute batina nuplau- !
ti $variu karstu vande-
niu. Rekomenduojama
dezinfekuoti 70%
etanolio ir izopropa-
nolio tirpalu (IPA-spirit :
70%).

Kasdien batina ispilti
pirmajq alaus taure,
nes P$| bna uzsiliku-
sio vakarykscio alaus.

SUA atlieka P$| plo-

vima pagal nustatyta
sistemy mikrobiologi-
nés kontrolés grafika.

Kasdien po darbo
batina idplauti pilsty-
mo ¢&iaupo snapelj ir
groteles.

» Ka tik atgabenta sta-
tine galima prijungti
prie P3| ne anksciau
kaip po 8 valandy,

neputoty.

.

né turi bati laikoma po
angliaragstés slégiu.

.

« Nefiltruoto alaus rasiy
statines kasdien prie$
pradedant darba
batina sujudinti suka-
maisiais judesiais, kad
susidrumsty nusédu-
sios mielés.

'
'
'
'
v
'
¥

Geriausia

Naudokite 3alta, 3varia taure, tinkancia konkreciai

alaus rasiai.

Laikykite taure uz jos pagrindo - taip nenuciupiné-

site krasty, tauré tolygiai aprasos.

Pakreipkite taure 45 laipsniy kampu iskart po pils-

tymo cCiaupu.

Vienu judesiu atsukite Eiaupa ir leiskite alui teketi

taurés sienele. Tekéjimo greitj reguliuokite kom-

pensatoriumi - alaus srové turi bati lygi ir vientisa.

Kol pilate aly, pamazu tiesinkite taure.

« Uzsuke &iaupa, uzpildykite taure puta, kol ji Siek
tiek pakils virs taurés krasto.

kad alus nusistoveéty ir |

« Prie P3| prijungta stati-

. —~
pﬁ,; n =4 =
1 p——— —
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TAURIU PRIEZIURA

Alaus tauriy negalima
plauti indaplovéje kar-

tu su kitais nedvariais

indais.

Taurés plaunamos ne
aukstesnéje kaip 55 °C

temperatiroje. Batina

naudoti stiklui (jokiu
badu ne riebalams!)
skirtus ploviklius.

Indaplovéje iSplautas

taures reikia atvesinti

arba praskalauti Saltu
vandeniu ir idziovinti
ant groteliy.

Plaunant rankomis,
taurés praskalaujamos
$altu vandeniu, véliau
iSplaunamos karstu
vandeniu su tauréms -
plauti skirtu plovikliu,

vél praskalaujamos $al-

tu vandeniu ir iSdziovi-
namos ant groteliy.

Draudziama taures
dziovinti ant ranksluos-
¢&iy, popieriniy pasluos-
¢&iy ar kitais budais.

Taures rekomenduoja-
ma laikyti apverstas ant
specialaus orui laidaus
pavirsiaus, kad neprisi-
gerty nepageidaujamo
kvapo.

ALAUS PATIEKIMAS

* Aly privaloma
pilti tik | jo prekés
Zenklui skirta taure.
Jei neturite reikia-
my Svariy tauriy,
pasiilykite sveciui
kita alaus rasj.

Alaus ‘patiekimo tem-
peratara turi bati
6-7 °C.

Alaus puta turi bati
1-2 cm storio.

|piltas alus turi bati
patiekiamas per 1
minute, kad alus neis-
sivadeéty ir nesukristy
puta.

Tauré turi bati laiko-
ma uz pagrindo, kad
ant jos nelikty pirsty
zymiy ir kad ji tolygiai
aprasoty.

Tauré turi bati pa-
tiekta ant specialaus
padékliuko.

« Prekés Zenklas turi
bati atsuktas j svecio
puse.

« Kvietinio alaus taures
krasta papuoskite
citrinos griezinéliu.
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6.2. ALAUS IR SIDRO PILSTYMO INSTRUKCIJA

GALIOJIMAS ALAUS LAIKYMAS TAURIU PRIEZIURA ALAUS PATIEKIMAS

Pilstomo alaus galio-
jimo terminas nuro-
dytas ant etiketés. Sis
terminas taikomas tik
neatkimstai statinei.

Kai statiné prijungiama
prie PS5, alus turi bati
suvartotas per 7 dienas.
Per nurodyta laikotarpj
neispilstyta aly realizuo-
ti draudZiama.

7 7 d. max
' |

SANITARINE PRIEZIORA

« Kei¢iant stating, KEG
galviite batina nuplau-
ti dvariu karstu vande-
niu. Rakomenduojama
dezinfakuoti 70%
etanolio ir izopropa-
nolio tirpalu (IPA-spirit
70%).

Kasdien batina ispilti
pirmaja alaus taure,
nes PS| bana uzsiliku-
sio vakarykscéio alaus.

SUA atlieka PS| plo-

vima pagal nustatyta
sistemy mikrobiologi-
nés kontrolés grafika.

Kasdien po darbo
batina isplauti pilsty-
mo ¢iaupo snapelj ir
groteles.

alaus rasiai.

tymo ciaupu.

Naudokite Salta, dvarig taure, tinkancia konkreciai

Pirmiausia prie P$| .
jungiamos tos stati-

nes, kuriy realizacijos
laikas baigsis grei-
Ciausiai.

-

o| o o

Nauja Senesné Prijungta

« Statines geriausia
laikyti 2-20 °C tem-
peratdroje Svariose,
sausose, vedinamose
patalpose. Svarbu
uztikrinti pastovia
laikymo temperatira.
Statiniy negalima
laikyti tiesioginiuose
saulés spinduliuose.

Ka tik atgabentq sta-
tine galima prijungti
prie PS| ne ankséiau

kaip po 8 valandy, A%

kad alus nusistovety ir

neputoty. { ‘
* Prie PSI prijungta stati- —

né turi bati laikoma po | ¢
angliargstés slégiu.

Nefiltruoto alaus rasiy
statines kasdien pries
pradedant darbag .
batina sujudinti suka-
maisiais judesiais, kad
susidrumsty nuseédu-

sios mielés.

Laikykite taure uz jos pagrindo - taip nenuciupine-
site krasty, taureé tolygiai aprasos.
Pakreipkite taure 45 laipsniy kampu iskart po pils-

Vienu judesiu atsukite ¢iaupa ir leiskite alui tekéti
taurés sienele. Tekéjimo greitj reguliuokite kom-
pensatoriumi - alaus srové turi bati lygi ir vientisa.
Kol pilate aly, pamazu tiesinkite taure.

UzZsuke ¢iaupa, uzpildykite taure puta, kol ji Siek
tiek pakils vir§ taurés krasto.

ALAUS |PYLIMAS

Alaus tauriy negalima
plauti indaploveéje kar-
tu su kitais nesvariais
indais.

Taurés plaunamos ne
aukstesnéje kaip 55 °C
temperataroje. Batina
naudoti stiklui (jokiu
bldu ne riebalams!)
skirtus ploviklius.

Indaploveéje isplautas
taures reikia atvésinti
arba praskalauti Saltu
vandeniu ir isdZiovinti
ant groteliy.

Plaunant rankomis,
taurés praskalaujamos
Saltu vandeniu, véliau
iSplaunamos karstu
vandeniu su tauréms
plauti skirtu plovikliu,
vél praskalaujamos 3al-
tu vandeniu ir isdziovi-
namos ant groteliy.

55°C

Draudziama taures
dziovinti ant ranksluos-
&iy, popieriniy pasluos-
&iy ar kitais badais.

Taures rekomenduoja-
ma laikyti apverstas ant
specialaus orui laidaus
pavirsiaus, kad neprisi-
gerty nepageidaujamo
kvapo.

©)

e Aly privaloma

pilti tik | jo prekés
Zenklui skirta taure.
Jei neturite reikia-
my Svariy tauriy,
pasiilykite sveciui
kitg alaus rasj.

« Alaus patiekimo tem-
perattra turi bati
6-7 °C.

* Alaus puta turi bati
1-2 cm storio.

* |piltas alus turi bati
patiekiamas per 1
minute, kad alus neis-
sivadéty ir nesukristy
puta.

« Tauré turi bati laiko-
ma uz pagrindo, kad
ant jos nelikty pirdty
zymiy ir kad ji tolygiai
aprasoty.

« Taureé turi bati pa-
tiekta ant specialaus
padékliuko.

* Prekés zenklas turi
bati atsuktas j svecio
puse.

* Kvietinio alaus taures
krasta papuoskite
citrinos griezinéliu.

§10S TAISYKLES SKIRTOS TAM, KAD VARTOTOJUS PASIEKTY SVIEZIAS,

SKANUS IR TINKAMAI PATIEKTAS ALUS.

A« EXOMOREIA: SAN A BOPOR SA% NI
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s
ALAUS PYLIMO INSTRUKCLA. " e

Taure yra lakoms 45° kampu, siekiant
sukurti idealia putos ir alaus propordiy

Alsus puta natirakal susiformucys
taure tiesinant ir sttraukiant,

v AS A
- —— \

>
| ———

d A .’—Q \\¢
W)

n :

~4

W\-—"A
. A

-

mm

ol puta béga taurés krastais, j svelniai
nupjaunama 45° kampu paverstu peili,

B e SIS g, RSN
> e ET =
Alzus skiidinai pripilta taure patiekiama
ant potaures, kuri skirta sugerti nuo
razotos taures lasantam vandeniui.
- — T >
% H S(= @
ks iy ¢ = \
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=== ALUS IR KULINARUJA —— ™

Priklausomai nuealaus skonio, aromato, klampumo, struktires, jis gali
biti derinamas prie daugybés patiekaly. Tinkamai prie patiekalo parink-
tas alus padeda geriau atsiskleisti jo skoniy ir aromaty savybéms.

SVIESUSIS , LAGER™ ALUS

Alaus derinimo su maistu tradicijos ateina i klasikinés virtuves ty saliy, ku-
rios ilgus amZius vartojo aly (vokiediy, angly). Gaminant maists jis gali biti
naudojamas kaip ingredientas, taip pat juo galima uZsigerti jyairius patiekalus.
Maistas su alumi derinamas pagal jo stiprumg - salia lengvesniy patiekaly
pateikiamas Svelnesnis, lengvesnis alus, o prie sody ir intensyvaus skonio -
kartesnis, tamsesnis alus, Jei piety ar vakarienés metu ragaujami keli alaus
ir maisto deriniai, rekomenduojama pradéti ragauti nuo silpnesniy ir pereiti
prie stipresniy. Pagaliau, derinant aly ir maista svarbi ir sezoniskumo taisyk-
|& - vasarg renkamés lengvesnius patiekalus ir gaivesnj aly, o Ziema daZniau
ragaujame sotesnj maista ir turtingo skenio aly.

Lengvas ir maloniai gaivus Sviesusis alus sufvelnina ir patiekaly astruma,
Swiesusis Pilzeno alus tinka su mélynuoju ar federio siriu, o taip pat prie
komenduojamas prie Saltyjy mésos (vidtienos, kiaulienos, vytinte kumpio)
uZkandZiy; brie, goudos ar Sveicarisko sOro, o taip pat darfoviy, alyvuogiy,
kity smullkiy uZkandziy, ,,Bock” alus - prie mésos patiekaly, Swiesusis alus
tinka ir prie jvairiy saloty, krekeriy bei sawsainiy,

Kuriame Lietuvos ateit]
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s e, ALUS IR KULINARLA

TAMSUSIS ALUS

Tamsusis alusilgus simtmedius buvo pagrindinis alus Europoje, juo mégavasi
ir miisy protéviai. Tamsusis alus su karameliniu salyklu buvo verdamas ir
Baltijos jiros wostuose, tarp jy ir Mémelyje, Sakoma, tamsusis alus turi savo
wweida" - gily skonj, vos juntama vymo prieskonj, stipry salyklo aromata,
iEraigkings spalva. Jis daZnai naudojamas kaip sudeting patiekaly dalis - jame
verdama, trogkinama, marinuojama jvairi mésa, Zvériena.

Tamsiuoju alumi sidloma uZsigerti kepty raudong mésa (aviena, jautiena,
Zgsieng, antiena ), kietuosius, ilgai ishekandius srivs - apencelj, feder), edama,
ementalj, parmidiana, gouda, brinza, grivjerj, o taip pat desreles, nesaldzius
apkepus. , Marzen® alus, arba ,,Svyturio Baltiios¥, dera ir su sedraus skonio
desertais - kad ir Sokoladu. Prie Baltijos porterio tinka ir grilio patiekalai,
rnikyta mésa, o taip pat kamambero ir Fontina sdniai.

KWVIETINIS ALUS

XX amzZius buvo ne tik kvietinio alaus, bet ir jo derinio su maistu renesansas,
Tai vos karsteléjes, gaivaus citrusinio ar kardamono skonio alus, kuriame vos
juntami gvazdikéliy, kepty obuoliy, slywy aromatai, DaZnai jis pateikiamas

vienas su citrinos skiltele, Ciobreliais, gvazdikéliais, su duonos dziiveséliais.

Kvietinis alus tinka ir prie jvairy saloty bei lengvy deserty (uogy pyragy,
kity vaisiniy saldumymy). Jis tinka su jiny gérybéms, jraira Zuvimi, susiais,
rninkstaisiais siriais, ypac — svieZiu oZkos soriu, Brie, Kamambero, Nesatelio,
Livario, Miunsterio sdriais; tamsesnis kvietinis — ir su kietesniais Edamo ar
Fetos sdriais.

“ 1
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6.3. ,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,, ALKOHOLINIAI GERIMAI*
Zitiréti mokymy medziagos p. 10.

6.4. ,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.4.5. ,GERIMU
PATIEKIMAS“ SKYRIUS

Ziaréti mokymy medziagos p. 158.
7 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

7.1. UZDUOTIES APRASYMAS IR VERTINIMO KRITERIJAI
UZDUOTIES APRASYMAS
1. Savarankiskai darbui parengti alaus pilstymo, Serbeto ir POST MIX jranga.
2. Savarankiskai iSplauti ir iSblizginti baro taures.
3. Naudojant baro jrangg ir matavimo priemones jpilti po vieng porcija visy valgiaraStyje nurodyty

ir bare esanciy gérimy.

VERTINIMO KRITERUAI

UzZduotis atlikta. Atliekant uZzduot] mokytojas laikési jos apraSyme nurodytos technologinés
dokumentacijos reikalavimy.

uré; n 185
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MODULIS S.8.2. FLAIRINGO TECHNIKA
1 MOKYMO ELEMENTAS. TECHNOLOGINIU FLAIRINGO PROCESU PLANAVIMAS
IR DARBU ORGANIZAVIMAS

1.1. GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS TAISYKLES VIESOJO MAITINIMO J[MONEMS

,»@eros higienos praktikos taisykles vieSojo maitinimo jmonéms‘ draudziama kopijuoti ir

platinti. Su Taisyklémis mokytojai susipazjsta UAB ,,Raminora“ ,,SPA Vilnius SANA* bare.
1.2. UAB ,,RAMINORA“ SAUGOS IR SVEIKATOS IVADINE INSTRUKCIJA
Ziaréeti mokymy medziagos p. 82.

1.3.,,SPA VILNIUS* RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.1. ,,DARBO
PRADZIA“ IR 8.9. ,,BARO IR RESTORANO DARBUOTOJU APRANGA“ SKYRIAI

Ziaréeti mokymy medziagos p. 70.
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2 MOKYMO ELEMENTAS. FLAIRINGO TECHNOLOGINES OPERACIJOS
NAUDOJANT RANKINE PLAKTUVE

2.1. VIDEO JRASAS, KURIAME DEMONSTRUOJAMOS RANKINES PLAKTUVES
PANAUDOJIMO GALIMYBES TAIKANT FLAIRINGO ELEMENTUS BARMENO

DARBE

Zitréti internete: http://bitsnoop.com/bakardi-shkola-barmenov-7-chastej-i-q12783216.html

3 MOKYMO ELEMENTAS. FLAIRINGO TECHNOLOGINES OPERACIJOS SU LEDU

3.1. VIDEO JRASAS, KURIAME DEMONSTRUOJAMOS LEDO PANAUDOJIMO
GALIMYBES TAIKANT FLAIRINGO ELEMENTUS BARMENO DARBE

Ziaréti internete: http://bitsnoop.com/bakardi-shkola-barmenov-7-chastej-i-q12783216.html

4 MOKYMO ELEMENTAS. FLAIRINGO TECHNOLOGINES OPERACIJOS SU
BUTELIAIS

4.1. VIDEO JRASAS, KURIAME DEMONSTRUOJAMOS BUTEL IO PANAUDOJIMO
GALIMYBES TAIKANT FLAIRINGO ELEMENTUS BARMENO DARBE

Ziaréti internete: http://bitsnoop.com/bakardi-shkola-barmenov-7-chastej-i-q12783216.html

5 MOKYMO ELEMENTAS. FLAIRINGO TECHNOLOGINES OPERACIJOS SU
RANKINE PLAKTUVE, LEDU IR BUTELIAIS

5.1. VIDEO JRASAS, KURIAME BENDRAI DEMONSTRUOJAMOS RANKINES
PLAKTUVES, LEDO IR BUTELIU PANAUDOJIMO GALIMYBES TAIKANT

FLAIRINGO ELEMENTUS BARMENO DARBE

Zitréti internete: http://bitsnoop.com/bakardi-shkola-barmenov-7-chastej-i-q12783216.html

.. o
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http://bitsnoop.com/bakardi-shkola-barmenov-7-chastej-i-q12783216.html
http://bitsnoop.com/bakardi-shkola-barmenov-7-chastej-i-q12783216.html
http://bitsnoop.com/bakardi-shkola-barmenov-7-chastej-i-q12783216.html
http://bitsnoop.com/bakardi-shkola-barmenov-7-chastej-i-q12783216.html

6 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

6.1. UZDUOTIES APRASYMAS IR VERTINIMO KRITERIJAI
UZDUOTIES APRASYMAS
1. Pademonstruoti rankinés plaktuvés permetima.
2. Pademonstruoti leduky i$metima semtuvéliu ir pagavimg rankine plaktuve.

3. Pademonstruoti butelio parmetimg ir gérimo jpylima i ranking plaktuve.

VERTINIMO KRITERUAI

Uzduotis atlikta. Atliekant uZduot] mokytojas laikési jos apraSyme nurodytos technologinés
dokumentacijos reikalavimy.
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MODULIS S.8.3. VISU KAVOS RUSIU GAMINIMAS
1 MOKYMO ELEMENTAS. KAVOS RUOSIMO PROCESO PLANAVIMAS IR DARBU
ORGANIZAVIMAS
1.1. ,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,KAVA*

Zitiréti mokymy medziagos p. 10.

1.2.,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.1. ,,DARBO
PRADZIA“ IR 8.9. ,,BARO IR RESTORANO DARBUOTOJU APRANGA“ SKYRIAI

Ziaréeti mokymy medziagos p. 70.
1.3. GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS TAISYKLES VIESOJO MAITINIMO IMONEMS

,»@Geros higienos praktikos taisykles vieSojo maitinimo jmonéms* draudZiama kopijuoti ir

platinti. Su Taisyklémis mokytojai susipazista UAB ,,Raminora* ,,SPA Vilnius SANA* bare.
1.4. UAB ,,RAMINORA“ SAUGOS IR SVEIKATOS JVADINE INSTRUKCIJA

Zitiréti mokymy medziagos p. 82.
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2 MOKYMO ELEMENTAS. KAVOS APARATO EKSPLOATAVIMO TAISYKLES IR
PARUOSIMAS DARBUI

2.1. KAVOS VIRIMO APARATO NAUDOJIMO IR APTARNAVIMO INSTRUKCIJA

1. Kavos aparato veikimas, priefifra, nustarymai
2. Maliino veikimas, prieZifra

3. Sistemos veildmo principas

4. Malino reguliavimas

1. Kavos apararo veikimas, priefifra, nustarymai:

PRIVALUMAT, veikimas:

» Direct Temperature Contrel System (DCTS) — Temperaticos stabilume kontrolés sistema.

*  Kiekvienas komponentas vra fizifkai ir tempe.tahm“];m nfpﬂkla 120maz.

*  Kavos gmpés, bed boileris gali biiti jungiami S ungiami nepriklansomai vienas nno kito.

*  Boilerio ir kiekvienos gmpés vandens temperatiiza repulinojamos atskirai/ nepriklansomai.

*  Nepriklansomas ir antomatiznotas boiledo valymas, kiekvienos gmpés valymas tabletémis tanpo laika bei
apmokymn kastns.

* (DC3) — Skaitmeniné Kontrolés Sistema. Visi aparato parametral valdonu per pulta su ekranélm,
prijnngta prie aparato.

« (OCS) - 'I'leaiog;um ryiio sistema. Prpingns GSM modema, prsijungns specialia programine jranga
galima keisti aparato parametms tiesiogiai stebéti jo darba, parsizivsts duomenis Excel formatu.

*  Specialus ryiys su espresso maliion, Malinélio Kontrolés Sistema (GCS), atsizvelgdama | vartotojo
(barstos) operacijas su kavos aparmin, antomatiskal keiCia malinélio parametms. Tokm biidn
pamodiamos kavos kokybé nekinta, tampa maZian priklansoma ouo nepatymsio vartotojo (bacistos).

* [MC5) - Pieno Plakime Kontrolés Sistema

« Del J:Lzlskm nepriklansonnt dalin, prireikms jas pakeist, servisas yra greitas, paprastas ir reikalanjantis
maFian islaid,

* Imanoma jungtis prie POS tecminaln,

MNustatyimai:

s  Viskas valdoma per skaitmeninj PULTA
Pagrindiniai parametrai:

a.) Esminiai aparato parametrai.
Nandotinn grpin sk parinkimas 1,/2/3,/4
Kazos prijmngimas TATP/INE

N T
pﬁq n =g = 190
— —— \
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Maldnélio prijnngimas TAIP/NE
AUTO cappuccino prijungimas TATP/INE; Ir kt.
b.) Temperatiriniai rezimai grupése, boileryje, MCS, paldaidos.
Nnstatoma boilerio temperatira 120°C
Nustatomos grpin tempemtluos 93,5°C (ten ko dﬂglbas ragehsj ir 97°C (knar vienpnbas). Tadian tai néra
pastoviis parametrai jie i biiti derinami su espresso mifiniais, puodelio tarinin.
Vandens dozés grupése (skaitmeninis mygtlay uZprogramavimas).
Espresso (1 myptukas) 160-170
Dmigubas Espresso (2 mypiukas) 320-330
_]1mda kava (3 myptukas) 420-440
pmdm kavos (4 mygtukas) 340-360
T=20 wvisur.
P.5. Tai mstatoma kiekvienai gmpei atskirai. Sie parametrai kiekviename kavos aparate gali kisti.
d.) Stebétini parametrai:
Mygiukm paspandimai.
Gedimai, Elaidos.

Priezitira:

a.) Aparato jjungimas ryte:

Pasukite moda rankenéle, desiniajame apatiuame kampe, pagal lakrodzio rodykle. Boiens bes grupes dils
20-30 min_, norint pradét gaminti kava ankséian, poied jungiant aparata reikia mmspandus ladkoyrt Myptuka
i i s pat mefn jjngt aparata, tolian laikant | 5 mygtuka ~10 sek Pradéms mirgséti grpm $ilimo
mtgm]':ll kombinacijai | (Zalia- -randona) atleisti 5%, gmpés syla. Po 5-6 min. liks degti tik lempute vics
ON/OFF myptuko, grupés jSilusios, pamostos nandojimmi, be boilerio (gam ir vandens). Boilerio jmnginmmi
— paspanskite myztuka .5, palaikykite ~10 sek. kol nZsidegs lempnté proe | " raidés.

Pilnai gkaitns aparaii, patikrinkite ar tinkamas gam slégis, ar abi gropés veilkiancios.

b.) Eavos praleidimas

Pries pateikiant pirmaji puodeli Elientni, biitina pries tai kiekvienoje gmpéje pagaminti po 1 juodos kavos
prodeli, knris kaip Zinia, daznai bfina per skystas ir per sviesns. Tai atlikdami jkaitiname ir ragelims. Tat Ivg
trenimote aparatni pres darbo diena,

c.) Darbas

Istatant kavos ragel; s kava, bitina nubrankti ant jo krasty likms; kavos maling. Poedingn atvepn kavos tirsciai
patenka i atokiansias prupés vietas ir jas teriia — tai, per laika, atsiliepia kavos kokybed.

Aparatas tiek if 15ores, tek kur galima prieiti tun blizget — nes 15 apleisto aparato ir skani kava tampa
negardzia. DEMESIO! Kai knrios aparato dalys fkaitnsios iki 100°C. biikite atsargiis.

d.) Aparato automarinis valymas

Eiekviena vakara patartina aparata valyti tabletémus. ] ragelms jdékite aklinns sietelms, po 1 tablete (i
specialans balto Dalla Corte gmpin valymo indelio), istatykate ragelims | gmpes. Paspanskite mypiulms %,
palakykite kol lempntés paeilnu pradés kelianti per wisns gropés myginkms. Aparatas valosi apie 5 min.
Pasibaigns operacijal — praplankite aklinms ragelms, leisdami vandeni i gmpin. Ta pati dar karteli pakartokite
be tablecm. Aparatas Svams.

MNorédanu is'val?ﬁ,"iéleisﬂ vandenq if boilerio — e metn tmmpam paspanskite .1 ir . 2* vandens
mygtnkms. Be perstojo pasileis vandno. Boderis idtmétés po 2-3 min. Kai vandens srovelé dings, liks tik
inypscianivs garal, paspauskite bet kg vandens mypiika ir kmo greician ifmnkite aparata. nes bodlens
antomatiskai pradeda pildvtis vél PATARTINA boileri i#leidinéti kas vakara.

Pieno plaldmo vamzdelis misada imo b bt NITWVATOWMAS.

Nefvams vamzdelis — tersia tiek baro, tiek baristos varda, tmmpina jo tarnavimo laika, Karta § savaite nakcia
patartina nzmerkti vamzdel; stiklinaitéje su faltn vandenm, ryte kmopsciai isvalyti

e.) Kitos nandingos aparato funkcijos

Papildomas puodelin padildymas:

Jeign puodeliai, stovintys ant kavos aparato vra per Salti, paspanskite myginka ..5%, nzsidegs falia jo esant
lempnute, pradés papildomai kaisti aparato virfus. Nepedaikykite jjungto papildomo puodelin pasildymo —
prodelial bus per kacit.

f.) Aparato ifjungimas

a.) Atlike aparato valymo veiksmms, pasukite noda, definéje, apacioje esancia rankenéle poes lalkrodzio
rodvkle. Aparatas ijngtas.

b.) Gall.mrbe palikti jungta boiler iki kitos pamainos pradzios. Palaikykite gropm , ON/ fOFF mygtukns
apie 10 sek., nzges mudonos lemputes prie . G-IIIPES isngtos, boileris budi iki sekanéio darbo pradzios.
(DEMESIO! Sitaip netaupomos elektros energijos sanandos, fykms netikétam gedinmi, yra gaisro, nZliejimo,
ar kitokia patalpn appadinimo izika).

“* B
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2.2. PAREIGYBIU APRASYMAS

Zitiréti mokymy medziagos p. 25.

3 MOKYMO ELEMENTAS. KAVOS PUPELIU MALIMAS IR DOZAVIMAS

3.1. KAVOS MALIMO MALUNELIO TECHNINIS APRASYMAS

MALUNO REGULIAVIMAS

a.) Malimo stambumo nustatymai

L bunkens: Malimo stambunu pakeisti nuspanskite ir palaikykite mygtuks ., 1-1* arba ,1-2%, po poros

sekundzin ekrane atsiras elnte sn skaicim, kg reikia keist Norédamd pastambinti kavos nypuma, spanskite

oygtuka |, 1-2%, splkininm — 1-1%, ty. ko didesnis skaiéims — o malinio mpumas stambéja it atvickséial

I bunkeris: P PalmLTLJte rc.‘:g_rukq 21" “arba »2-2". Norédami pastambinti kavos mpuma, spauskite mygtuka
2.2 muﬂ.hmmm— 2-1

DE:\E SIO! Jeign espresso kava pribéga per greitai (30-35ml maZian nei 20 sek) — malimo mpumas o

bt smulkinamas (pried tal pasvérus kavos doze, knrios ribos trét bt ties 8-10 g). Stambinamas, jeign

espresso porcija mosiama ilgian nei 30 sek

Tseisite if malimo stambumo parametm regnliavimo aplinkos, paspands myginka , PROG™ arba palanke

keleta sekndzig.

b.) Malimo dozés nustatymai

Paspanskute ir pora sek palakylite mygtuks , PROG™. Atsiradus pnnktu 7. DOSES PROG spanshite

mygtuka  PROG™ dar karteli. Pasinnkite knoo mygtako (1-1; 1-2; 2-1 ar 2-2) doze nodte nustatyt, ifvysite:

GRINDER IN°1

DDSE Nol 2030 :_J!]:liﬁ:: _uamd.ir_::;

GRINDER N1 — tai maliino mimeris N"1 — kairysis maliinas, N°2 — dedinysis malinas.

DOSE N1 — tai mygtnko mumeris N1 — vieno puodelio mygtakas, N2 — d'ng;;bos dozés myghikas.

ng: ]_:n:'z ﬂDﬁIlt muegllmon dem.io]o Eavos bunkerio dwignbos dozés mygiuka (,.2-47) spandziame:

LPROG™ -= PROG™ -= 2-17 - 217 = 217, matome:

GRINDER N"E

DOSE N2 4.050 (ckxidin: paredin:)

Parametoy pakeitimmi spandziame mygtuka . PROG”, pradeda mickséti skaicius — tai laikas, kn mala gimos,

selnndémus. Kol mirksi skaicms — malimo dozer padidinti spandziame mygtuka ,,1-2%, maznmmm |, 1-1%

Nnstacins nanjus parametros — mygtuka  PROG™. Tieiti i qustatymn meniu spanskite keleta kartn myptuks

2-1% Malfinas pamoétas darbui, kai matome nZrada;

DAILIA - CORTE - GCS

GRINDER READY

Wi ado\:'au1a1 tis gia in strl:Lma m lstat'-.‘]s:lte wians 4 dozm_ m'.‘gmL 15,
iy

) is. Norédami pakeisti lmrmos nors maliino
parametms spanskite ir ]_:lala.lk':LJte m'.‘gmh.a PRDG kol atsiras nZrasas:
PASSWORD:

Slaptazodzio skaiCivs freskite myptukais ,,1-1% ir ,,1-2%, jvede skaicin spanskite . PROG". Tik suvedns
tinkama skaiém kombinacija bus leid#ziama koregnoti parametms.

pew
%
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3.2. KAVOS MALIMO TAISYKLES

Kavos maliinas sumala kavos pupeles | mazas, milimetrines
dalytes.

Kavos pupelés supilamos j kavos malting ir sumalamos. Maliine
yra 2 peiliukai, kurie turi buti nuolatos patikrinami ir
reguliuojami  atsizvelgiant | oro salygas (lietus/saulé;
drégna/slapia). Peiliukai turi bati periodiskai kei¢iami, kad

_nesusidéveéty.

Yra i$skiriami du pagrindiniai kavos malimo biidai: smulkus ir
stambus. Smulky malimg jus atskirsite kava patryng tarp pirsty, ji tarsi ,,lips®, pirStus tarsi dazys.
Stambiai sumalta kava panasi ] rupig druska, vélgi paméginkite stambiai sumalta kava patrinti tarp
pir$ty ir pajusite skirtuma! Tai pats geriausias praktiskas kavos sumalimo lygio tikrinimas.

Visa esmé slypi sumaltos kavos salytyje su karStu vandeniu. ISgauti skonius, aromatus,
paprasciau tariant — misy puikiai pazystamg tamsiai rudos spalvos gérima, uztrunka ilgiau, kai kava
yra sumalta stambiau. O jei kava sumalta smulkiai — karStam vandeniui daug paprasCiau viska
»18siurbti® 1§ jos, nes dalelés yra smulkesnés. Taciau paprasta taisyklé yra tokia: kuo kava ilgiau
biina plikoma karStu vandeniu, tuo stambiau sumalta ji turi biti.

Pavyzdziui, jei kava plikote puodelyje ir tai darysite ilgiau nei 5 min., naudokite stambaus
malimo kava. Plikymui pranciiziSkame kavinuke — taip pat reikalinga stambaus malimo kava,
turkiskas kavos ruosimui naudokite smulkaus malimo kava, espresso kavos per kavos aparata — taip
pat smulkaus, nes tikra espresso kava yra 20-30ml labai aromatingos kavos, iSbégancios per

profesionaly kavos aparatg per 20—-30s.
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4 MOKYMO ELEMENTAS. ESPRESSO KAVOS RUOSIMAS IR PATIEKIMAS

4.1. ESPRESSO KAVOS RUOSIMO IR PATIEKIMO TAISYKLES

SPA Vilnius SANA espresso kavos ruosimo ir pateikimo taisyklés

Espreso variacijos :

* Espresso arba Espresso normale - vidutinio dydzio, klasika tapusi espreso porcija (apie 35 ml gérimo).
* Espresso ristretto (it. ,suspaustas") patiekiama tokiame pat puodelyje, taciau tai koncentruotesné
espreso; jai pagaminti naudojamas toks pat kiekis kavos kaip ir klasikinei espreso, taciau beveik perpus
maziau vandens (15-20 ml gérimo).

« Espresso doppo - dviguba espreso porcija viename puodelyje (apie 70 ml gérimo, patiekiama 150ml
talpos puodelyje).

* Espresso lungo (it. ,ilgas") arba caffe americano - klasikiné espreso, praskiesta vandeniu (60-90 ml
gérimo, patiekiamas 150 ml talpos puodelyje).

« Espresso machiatto - klasikiné espreso su mazdaug 15 ml putoto pieno , démele".

* Espresso romano - espreso, patiekiama su citrinos griezinéliu.

« Espresso corretto - espreso, paskaninta stipriu alkoholiniu gérimu ar likeriu. Siaurés Italijoje espreso
mégstama , pataisyti" grapa.

« Caffe freddo - 3alta espreso. Paprastai geriama vasara, batinai patiekiama stiklinéje, dazniausiai - jau
pasaldinta, kartais - su ledo kubeliais.

Taisyklés :

Espresso - tai toks kavos gaminimo budas, kai karstas vanduo, esant dideliam slégiui, prasisunkia
per maltos suspaustos kavos sluoksnj. Klasikines espreso formulé¢ gana aiski - 6-10 g. vidutinio
rupumo, iki tamsios spalvos pakepintos kavos gramai (tai yra mazdaug penkiasdesimt kavos
pupeliy), 85-92°C temperatiiros vanduo ir penkiolikos atmosfery slégis. Labai svarbu, kad per
kavos sluoksnj nebiity perleista per daug vandens - per 25-35 sekundes turi ,,i$varvéti" apie 25-35
ml $io eliksyro. Beje, espresso turi ,,varvéti" j pasildyta puodelj. Taip gaminant kava, didZioji dalis
kenksmingy smaly ir kofeino lieka tir$¢iuose, o j puodelj patenka nepaprastai sodraus aromato ir
puikaus skonio kava.

Keturiy M formulé - ideali espresso

Gaminant espresso, neuztenka Zinoti tik taisyklingy kavos ir vandens proporcijy. Tam, kad gérimas
i3 tiesy biity karaliskas, biitina patenkinti keleta reikalavimy - pagrindiniai jy italy jvardijami keturiy
M formule (La formula delle 4 M):

« miscela (it. ,,miSinys") - aukstos kokybés kavos misinys (kavos rasiy (robustos ir arabikos)
santykis gali buti labai jvairus);

 macinatura (it. ,malimas") - kava turi buti vidutinio malimo, nei labai smulki, nei pernelyg rupi;
» macchina espresso (it. ,,espreso virimo aparatas") - jrenginys, garantuojantis biitinus techninius
parametrus;

* mano (it. ,ranka") - riipestinga espreso ruo$¢jo ranka.

Zvilgsnis i puodelj

Espresso pateikiamas (apie 60 ml tiirio) storasieniame keramikiniame puodelyje arba mazoje
stiklinaitéje (caffe al vetro). Espresso turi biti patiekta ka tik pagaminta, atvésusi mazdaug iki 65°C
temperatiiros. Gérimo vir§uje pamaZu turéty tirpti rusvai auksiné puta, vientisa ir tanki (be stambiy
burbuliuky). Pati kava savo tirstumu kiek primena sirupg ir yra tamsiai rudos spalvos. Espresso
skonis turi biiti ,,minkS3tas", gerai subalansuotas, turtingas, su jvairiais atspalviais (tai priklauso nuo
kavos misinio). I$gére espresso, burnoje gana ilgai jausite malony skonj.

%= -
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4.2. . SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS , KAVA“

Ziaréti mokymy medziagos p. 10.

4.3. KALKULIACINE KORTELE ,,KAVA ESPRESSO*

Organizacija: UAB "Raminora"
Padalinys:
KALKULIACINE KORTELE 2389
Patiekalo pavadinimas: Kava espresso
Gaminio norma: 1 wvnt
i i P int Savikaina
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso pmdaa:?:;:‘ga
KG 0,008 0,008 0,008 0,776
L Y vnt vnt 2,000 0,020 0,020 0,080
2 |Cukrus ILLY vn - o T35
Pardavimo kaina sfm: 0,00
Pardavimo PWVM: 0,00
Pardavimo kaina bfin: 0,00
Patiekalo savikaina: 0,56
Antkainis bim: -0,86
Antkainis {%6): 0,00
Paruoito gaminio iSeiga: 0,050 1
Direktorius y RW_QMWY}QM
.y RymvTT _1' \
Vyr. viréjas
Technoloyas
5 MOKYMO ELEMENTAS. PIENO KREMO RUOSIMAS
5.1.,,SPA VILNIUS SANA* VALGIARASCIO SKYRIUS: H»KAVA“
Zitiréti mokymy medziagos p. 10.
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5.2. KALKULIACINES KORTELES: ,,SOKOLADINIS KOKTEILIS%, , METINIS
KOKTEILIS*, ,KAVA CAPPUCCINO%, ,MACHIATO KAVA¥, , KAVA SU PIENU%,
JKAVA LATTE*

Organizacija: UAB "Raminora”

Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE 770

Patiekalo pavadinimas:  Sokoladinis kokteilis

Gaminio norma: 1 wnt
dinima Mato vnt. Bruito vise Metto viso Pagaminto Savikaina
Nr. Pavadinimas ki
1 |PadaZas 'Heinz' Sokoladinis KG 0,010 0,010 0,010 0,113
3 |-Kavos pup PORTIOLI EXTRAB KG 0,007 0,007 0,007 0,408
3 |Pienas KG 0,120 0,120 0,120 0,188
0,137 0,137 0,137 0,714
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo P2 0,00
Pardavima kaina b/m. 0,00
Patiekalo savikaina: 071
Antkainis b/im: 0,71
Antkainis {%): 0,00

Paruo$te gaminio iseiga:

Rimvad
\fyr. viréjas

Technologas

. . mmd'.mhﬁﬂ‘-* ﬂﬂé
Direktorius Rest e 1 inpievikl
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Organizacija: UAB "Raminora"
Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE 769

Patiekalo pavadinimas: Métinis kokteilis

Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto i%eiga
1 |Sirupas kokteiliams KG 0,015 0,015 0,015 0,246
2 |--Kavos pup PORTIOLI EXTRAB KG 0,007 0,007 0,007 0,409
3 |Pienas KG 0,120 0,120 0,120 0,186
0142 0142 0142 0.841
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 0,84
Antkainis b/m: -0,84
Antkainis (%). 0,00
Paruosto gaminio iSeiga: 0,200 mi
” Restorano direktorius
Direkiorius Rimyvdac 1 inntevitiu
Vyr. viréjas \
Technologas
r —P
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Organizacija: UAB "Raminora”
Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE 2390

Patickalo pavadinimas: Kava cappuccino

Gaminio norma: 1 vnt

Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
1 |KavalILLY KG 0,007 0,007 0,007 0,679
2 |Pienas KG 0,050 0,050 0,050 0,109
3 |Kakava KG 0,001 0,001 0,001 0,020
4 |Cukrus ILLY wnt vnt 1,000 1,000 1,000 0,040
1,058 1,058 1,058 0.848

Pardavimo kaina s/m: 0,00

Pardavimo PVM: 0,00

Pardavimo kaina b/m: 0,00

Patiekalo savikaina: 0,85

Antkainis b/m: -0,85

Antkainis {%): 0,00

Paruo3to gaminio iseiga: 0,100 m|

Direktorius n‘ ”/

Viyr. virejaRestorano direktord

RimyydacT
Technologas
4 =c=
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Organizacija:

UAB “Raminora”

Padalinys:

Patiekalo pavadinimas: Machiato kava

KALKULIACINE KORTELE 2393

Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mate vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iseiga
1 |Sirupas kokteiliams KG 0,005 0,005 0,005 0,086
2 |KavalLLY KG 0,007 0,007 0,007 0,679
3 |Pienas KG 0,020 0,020 0,020 0,031
4 |Cukrus ILLY wnt vnt 1,000 1,000 1,000 0,040
1,032 1,032 1,032 0,836
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina bim: 0,00
Patiekalo savikaina: 0,84
Antkainis b/m: 0,84
Antkainis (%): 0,00
Paruo$to gaminio i§eiga: 0,075
snjpiaagdany ] supassl
cupoqa;po
Direktorius ™
Vyr. virgjas \ \
Technolegas \
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Organizacija: UAB *Raminora”
Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE 2392

Patiekalo pavadinimas: Kava su pienu

Gaminio norma: 1 vnt
7 Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
{1 |Pienas KG 0,050 0,050 0,050 0,077
2 |KavalLLY KG 0,007 0,007 0,007 0,679
3 |Cukrus ILLY vnt vnt 1,000 1,000 1,000 0,040
1.067 1.057 1.057 0.796

Pardavimo kaina s/m: 0,00

Pardavimo PVM: 0.00

Pardavimo kaina b/m: 0,00

Patiekalo savikaina: 0,80

Antkainis b/m: -0,80

Antkainis (%): 0,00

Paruosto gaminio ieiga: 0,100 ml

Direktorius x Res ”f,ﬁﬁ?ﬂx.w

Vyr. viréjas \ \

Technologas \
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Organizacija: UAB "Raminora"
Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE 2391

Patiekalo pavadinimas: Kava latte

Gaminio norma: 1vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
1 |Kava ILLY KG 0,007 0,007 0,007 0,679
2 |Pienas KG 0,120 0,120 0,120 0,185
3 |Cukrus ILLY vnt vnt 1,000 1,000 1,000 0,040
1,127 1127 1127 0,905
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Pstiekalo savikaina: 0,90
Antkainls bim: -0,90
Antkainis (%): 0,00
Paruosto gaminio iseiga: 0,170 ml
Ve
. Restorano direktm ggﬂl’@ \
Direkiofius o1 e ¥
Vyr. viréjas \
Technologas

6 MOKYMO ELEMENTAS. PRIEDU (PIENO, PIENO KREMO, SIRUPU, LEDAIS
LEDU) JVEDIMAS | KAVA

6.1.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS ,, KAVA“

Zitiréti mokymy medziagos p. 11.
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7 MOKYMO ELEMENTAS. KAVU SU ALKOHOLIU RUOSIMAS

7.1. KALKULIACINES KORTELES: ,, AIRISKA KAVA* IR ,,RUDESHEIM KAVA*

Organizacija: UAB "Raminora"
Padalinys: ‘Lo

KALKULIACINE KORTELE R130108

Patiekalo pavadinimas: AiriSka kava

Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
1 |KavaILLY KG 0,008 0,008 0,008 0,775
2 |Cukrus rudas KG 0,003 0,003 0,003 0,024
3 |Viskis Tullamore Dew 0,71 L 0,020 0,020 0,020 1,470
4 |Pienas KG 0,030 0,030 0,030 0,045
0.061 0.061 0.061 2,313
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 2,31
Antkainis b/m: -2,31
Antkainis (%): 0,00

Paruosto gaminio iSeiga:

o "Restorano direktorius
Direktorius Rimvyvdas | inpevilius

Vyr. viréjas /

Technologas \l

KALKULIACINE KORTELE: ,RUDESHEIM KAVA*

Tvirtinu:
Generalinis direktorius

Edmundas NekraSevicius

Rudesheim kava — ruosiama klienty akivaizdoje. I didelj pailga puodelj idedami 3 kubeliai
cukraus ir i§ 40 mg buteliuko i puodelj pilamas pasildytas alkoholis (brendis), jis uzdegamas. Kai

viskas nudeginama, pilama stipri kava, tuomet puoSiama grietinéle ir Sokoladu, patiekiama su

Sauksteliu ilgu kotu.
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8 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

8.1. UZDUOTIES APRASYMAS IR VERTINIMO KRITERIJAI
UZDUOTIES APRASYMAS
1. Savarankiskai darbui parengti kavos aparatg ir kavos pupeliy maliinel;.

2. Savarankiskai sumalti kavos pupeles.

3. Savarankiskai paruosti po porcijg €spresso, cappuccino, pieno kavos ir kavos su pienu bei
airiskos ir Riidesheim kavos.

VERTINIMO KRITERUAI

Uzduotis atlikta. Atliekant uzduot] mokytojas laikési jos apraSyme nurodytos technologinés
dokumentacijos reikalavimy.

e .

FUROPOR SAR VA
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MODULIS S.8.4. IVAIRIU MODERNIU BEI KLASIKINIU KOKTEILIU GAMINIMAS IR
PAPUOSIMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. }VAIRIU KOKTEILIUY GAMINIMO DARBU PLANAVIMAS
IR ORGANIZAVIMAS

1.1.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMATI“
Ziaréti mokymy medziagos p. 10.

1.2. ,,SPA VILNIUS* RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.1. ,,DARBO
PRADZIA“ IR 8.9. ,BARO IR RESTORANO DARBUOTOJU APRANGA“ SKYRIAI

Zitiréti mokymy medziagos p. 70.
1.3. GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS TAISYKLES VIESOJO MAITINIMO IMONEMS

,Geros higienos praktikos taisykles vieSojo maitinimo jmonéms* draudziama kopijuoti ir

platinti. Su Taisyklémis mokytojai susipaZjsta UAB ,,Raminora“ ,,SPA Vilnius SANA* bare.
1.4. UAB ,,RAMINORA“ SAUGOS IR SVEIKATOS IVADINE INSTRUKCIJA

Ziaréeti mokymy medziagos p. 82.
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2 MOKYMO ELEMENTAS. TAURIU IR GERIMU ATSALDYMAS NAUDOJANT LEDA
2.1. LEDO GENERATORIAUS NAUDOJIMO IR APTARNAVIMO INSTRUKCIJA

IRENGIMO NAUDOJIMO IR APTARNAVIMO
INSTRUKCIJA

LEDO GENERATORIAI BREMA
MOD. CB 184A:;249A;316A:425A:955A:1265A
C150, C300

UAB METOS I.Jasinskio g. 16f, Vilnius. Lietuva.Tel./faks. (5) 249 61 50

s Sy 205
— /

"‘5 - —— ——— ,/ \\ UGDYMO

oo S 8 A —— —— ( ) PLETOTES

D : g B o 4// \\§ \ | CENTRAS

Kuriame Lietuvos ateit] \\\ /

Mokymy medziaga



BENDROS INSTRUKCIJOS

Atidziai perskaitykite $iame vadove esanéias instrukcijas. nes jose yra svarbios informacijos apie
tinkma, efektyvy ir saugy prietaiso mstaliavima. naudojima ir priezifira.
Laikykite &i vadova saugioje vietoje, kad ja galéty naudotis kiti prietaiso operatoriai
Sio prictaiso pajungimas turi biiti atlickamas pagal gamintojo instrukcijas. atsizvelgiant i vietines
nuostatas. Prietaiso jungima prie elektros tinklo ir vandentiekio turi atlikti tik kvalifikuoti specialistai.
Asmenys, dirbantys su $iuo prietaisu, turi biiti paruosti darbui su juo.
Gedimo ar nesklandumu atveju iSjunkite prietaisa. Periodinis funkeinis patikrinimas pagal 3io vadovo
reikalavimus turi buti atlickamas pagal pateikiamas instrukeijas.
Reikalavimai irengimovartotojams:
o Irengti vandentieki — kanalizacija, vztikrinant normaly vandens spaudima ne maziau 250 kPa.
e Irengti gamybinése patalpose trapus su vandens subégimo lovelin bei grotelémis. Lovelio plotis —
300mm, ilgis — pagal technologini brézini.
e Uztikiinti vandens kietuma 0-4 dH (pagal vokiskus ©) arba 0-2 f (pagal pranciiziskus °)
e Gamybinése patalpose irengti mechanine paduodama — istraukiama oro ventiliacija remiantis Statybos
techniniu reglamentu STR 2.09.02:2005. Sildymas. védinimas ir oro kondensionavimas
e Uztikrinti  pastovu ir nekintama el.  energijos tickima. Galimas itampos svyravimas
230V£10%.400V£10%.
Uztikrinti patalpu techninius parametrus, reikalingus irangos normaliam darbui ir sandéliavimui:
e Uztikrinti aplinkos temperattra +10 - +22 °C
e Uztikrinti patalpy santykine oro drégme ne daugiau kaip 60%
e Dujiniy irengimy tinkamam darbui. uztikrinti duju slégi. pajungus visus patalpoje esancius dujinius
irengimus: gamtiniu duju G20: 18-22 mBar. suskystintu duju G 30.G31: 30-35 mBar

Gedimo ar nesklandumu atveju i§junkite prietaisa. Periodinis funkeinis patikrinimas pagal &io

vadovo reikalavimus turi buti atliekamas pagal pateikiamas instrukeijas. Aptamauti prietaisa turi
techniskai kvalifikuotas ir gamintojo leidima turintis asmuo ir prietaiso aptarnavimui turi buiti naudojamos
originalios atsarginés dalys.
Aukséiau minéty taisvkliy nesilaikymas gali kelti pavoju prietaiso saugumui.

AUTOMATINIS PRIETAISAS LEDO KUBELTAMS GAMINTI

Brangus Kliente. mes labai dziaugiamés, kad pasirinkote 51 kokybitka gamini. kuris. neabejojame.
nenuvils jisy. Dékojame uz pasitikéjima ir prafome atidziai perskaityti naudojimo instrukeija pries
pradedant naudotis $iuo naujuoju automatiniu prietaisu ledo kubeliams gaminti.

TURINYS

1. NURODYMAI IR SVARBUS PATARIMAI

2. TECHNINIAI DUOMENYS

2.1. DUOMENYS, PATEIKIAMI DUOMENU PLOKSTELEJE
2.2. ELEKTROS JUNGIMO SCHEMA

2.3. AKUSTINIO SPAUDIMO LYGIS

3. NAUDINGI PATARIMAI DEL PRIETAISO TRANSPORTAVIMO
4. PRIETAISO JUNGIMAS

4.1. PASTATYDMAS

4.2. VIDAUS DALIU VALYMAS

4.3. JUNGIMAS I ELEKTROS TINKLA

4.4. JUNGIMAS PRIE VANDENTIEKIO

4.5. PALEIDIMAS
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5. PAGRINDINES PRIEZASTYS, DEL KURIU PRIETAISAS GALI BLOGAI VEIKTI
6. JUTIKLITU SISTEMA

7. PRIETAISO PRIEZITRA

7.1. MODELIAI VEIKIANTYS SU KONDENSUOTU ORU

7.2. VALYMAS IR DEZINFEKAVIMAS

8. JEIGU PRIETAISU NESINAUDOJATE

9. PERSPEJIMAI ASMENIMS, ATLIEKANTIEMS PRIEZITUROS DARBUS

10. GARANTIJOS SALYGOS

1. NURODYMAI IR SVARBUS PATARIMAI

Si instrukecija yra sudedamoji automatinio prietaiso ledo kubeliams gaminti (toliau tekste jis
vadinamas prietaisu) dalis, ja reikia lailcyti taip, kad bet kuriuo metu galima biity pasiskaityti.

Jeigu prietaisas parduodamas arba perleidziamas. instrukeija taip pat reikia perduoti naujajam naudotojui,
kad galétu ja perskaityti ir zinotu, kaip prietaisas veikia. susipazintu su atitinkamais nurodymais bei
perspéjimais.

Pries pradedant eksploatuoti automatinj prietaisa ledo kubeliams gaminti butina atidziai
perskaitvti sios instrukcijos nurodymus ir perspéjimus. Jie pateikti siekiant uztikrinti naudotojo
sauga prietaisa prijungiant, naudoejantis juo ir atliekant prieziaros darbus.

Nurodymai dél specifiniy modeliu ar ju schemos bus prideéti prie S10s instrukeijos.
Pries pradédami bet kokias valymo arba prieziuros procedaras istraukite kistuka is elektros lizdo.

Jeigu reikia, bet kokias galimas elektros instaliacijos modifikacijas gali atlikti tik kvalifikuoti ir igaliotieji
specialistai.

Sis automatinis prietaisas gali biiti naudojamas tik ledo kubeliams gaminti. Ledo indo nenaudokite
maisto produktams ar gérimams Saldyti arba konservuoti, nes gali uzsikimsti vandens Salinimo
sistema, dél to indas per daug prisipildys vandens, o vanduo issilies.

Automatinio prietaiso naudojimas bet kokiems kitiems tikslams, ne ledo kubeliams gaminti i$ Salto
geriamojo vandens, turi buti laikomas netinkamu,

Numatyta. kad siuo prietaisu naudosis suauge asmenys. Neleiskite vaikams su juo zaisti.
Modifikuoti ar bandyti modifikuoti &1 prietaisa yra labai pavojinga. be to, tokie veiksmai garantija daro
negaliojanéia.

Siekiant garantuoti gera sio automatinio prietaiso veikima, biitina laikytis gamintojo instrukeijuy, o
prieziuros darbai turi buti patikimi tik kvalifikuotiems darbuotojams.

Jokiomis aplinkybémis nebandykite patys taisyti S0 prietaiso. nes dél nekompetentingu asmeny veiksmy
gali ne tik kilti pavojus. bet ir sugesti prietaisas. Jeigu prietaisas blogai veikty arba sugestu. kreipkités i
platintoja. 1§ kurio isigijote %1 prietaisa. kad nurodyty artimiausia igaliotaji techninés priezifiros centra.
Patariame visada reikalauti. kad sugedusios dalys biity kei¢iamos tik originaliomis atsarginémis dalimis.
Jeigu neketinate daugiau naudotis siuo prietaisu. patariame nupjauti elektros laida (pries tai kistuka reikia
iétraukti 18 elektros lizdo). Be to. dar rekomenduojame:
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o Nulauzti ir nuimti dureles. kad vaikai zaisdami negaléty uzsitrenkti viduje.
Isitikinti, kad saldomosios dujos ir tepalai. esantys kondensatoriuje. neistekés i aplinka.
o Ivairias medziagas utilizvoti ir atiduoti perdirbti pagal jusu 3alyje galiojanéius tos srities
reikalavimus.
Siame prietaise néra jokiy $altnesiy, ardanciu ozono sluoksni.

2.1. DUOMENYS, NURODYTI DUOMENU PLOKSTELEJE

Itampa ir daznis nurodyti duomeny plokiteléje. esanéioje uzpakalinéje prietaiso puséje. Jeigu norite
patikrinti, ar jiosu tinklo itampa ir daznis atitinka prietaiso duomenis, ziirékite informacija duomeny
ploksteléje.

2.2. ELEKTROS JUNGIMO SCHEMA

Elektros jungimo schema pritaisyta ant prietaiso priekinio skydelio. Jeigu norite ja pasiekti, atjunkite
elektros srove. atsukite varztus. latkanéius skydeli ir iStraukite juos (pries tai reikia atidaryti dureles).

2.3. AKUSTINIO SPAUDIMO LYGIS

Sio automatinio prietaiso ledo kubeliams gaminti pastovaus garso lygio A subalansuotas ekvivalentas yra
mazesnis negu 70 dB (A).

Matavimai buvo atlikti viso ledo kubeliy gamybos ciklo metu, 1 m atstumu nuo prietaiso paviriiaus ir
1.60 m aukstyje nuo zemés.

3. NAUDINGI PATARIMAI DEL PRIETAISO TRANSPORTAVIMO

Sio automatinio ledo kubeliu prictaiso svoris neto ir visas svoris kartu su pakuote nurodytas &ios
instruketjos virselyje.

Kad kompresoriyje esantys tepalai neisbégty 1 Saldymo sistema. prietaisas turi biti transportuojamas,
latkomas 1r perkeliamas 1 kita vieta pastatytas vertikaliai: turi biit1 laitkomasi instrukeiju. 18spausdinty ant
pakuotés.

Specialus medinis padéklas. pritaisytas taip. kad ji galima biity kelti su fakiniu keltuvu, suteikia galimybe
prietaisa gabenti paprastomis transportavimo priemonémis ir kelti su iprastiniais kélimo itaisais.

4. PRIETAISO JUNGIMAS

Automatinis prietaisas ledo kubeliams gaminti pristatomas pritvirtintas prie specialaus medinio padéklo ir
su kartonine pakuote.

Nupjaukite laikomasias juostas ir numaukite kartonine pakuote — ja reikia kelti 1 virsy (zr. 1 pav.).
Itpakave prietaisa patikrinkite. ar AUTOMATINIS PRIETAISAS LEDO KUBELIAMS GAMINTI
nepazeistas. Jeigu abejojate. prietaisu NESINAUDOKITE ir tuojau pat KREIPKITES i platintoja.
pardavusi jums prictaisa.

Neleiskite vaikams zaisti su pakuotés dalimis (plastiko maigais, kartono dézémis. polistireno putplaséiu.
vinimis ir t. t.), nes tai gali buti pavojinga.

Su gesiakampiu galiniu raktu atsukite ir visiskai i$imkite varztus, kuriais prietaisas buvo pritvirtintas prie
medinio padéklo. Tai padaryti galima tik tada, kai visas medinis padéklas stovi

ant zemes. Isuke ir 13¢me varztus nukelkite prietaisa nuo padéklo ir isukite 1 j1 kojeles. kurios pristatomos
kartu su prietaisu: kojeles istatomos i skyles. tam tikslui 13greztas prietaiso apacdioje.
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Su gulséiuku patikrinkite. ar prietaisas stovi tiksliai horizontaliai. Jeigu ne, sureguliuokite kojeles taip,
kad prietaisas stovety lygiai (zr. 3 pav.).

JUNGIMO SCHEMA

. Elektros lizdas

. Lizdas, valdomas su jungikliu

. Vandens ¢iaupas

. Vamzdis, kurivo tickiamas vanduo
. Vamzdis, per kuri isteka vanduo

o =

e

Prietaisa prijungti gali tik kvalifikuoti ir jgaliotieji specialistai pagal vietoje galiojancius standartus
bei gamintojo instrukcijas.

Jeigu prietaisas bus prijungtas netaisyklingai, tai gali pakenkti aplinkai, zmonéms, gyviinams, gali
nukentéti ir daiktai. Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés deél tokiy nuostelin arba
suzalojimu.

4.1. PASTATYDMAS

Automatinis prietaisas ledo kubeliams gaminti geriausiai veikia tada, kai aplinkos temperatiira yra 20° C,
o vandens temperatira 10° C: todel patariame jungti prietaisa tokioje patalpoje. kurioje temperatira btina
tarp 10°C ir 30°C. o tickiamo vandens temperatura — tarp 3°C ir 25°C. Nestatykite prietaiso po
tiesioginiais saulés spinduliais ir prie Silumos Saltiniu. pvz.. radiatoriy, termosifony ir t. t.

4.2. VIDAUS DALIU VALYMAS

Automatinis prietaisas ledo kubeliams gaminti gamykloje jau buveo isvalytas. Tadiau pried pradedant
naudotis prietaisu patartina dar karta isplaunti jo vidaus dalis.

SVARBU: pries pradédami bet kokias valymo procediras isitikinkite. kad elektros laido kistukas
1étrauktas 1§ lizdo.

Prietaisa valykite su iprastiniv indu plovikliu arba acto ir vandens misiniu. ISvalyta prietaisa gerai
isskalaukite altu vandeniu ir iimkite ledukus. susidariusius pirmyju saldymo ciklu metu.

Nepatartina naudoti abrazyviniu detergenty ar milteliy. nes tai gali pakenkti pavirdiui (jeigu norite gauti
daugiau informacijos apie vidaus daliu valyma. skaitykite Sios instruketjos 7.2 skyriu).

4.3. JUNGIMAS I ELEKTROS TINKLA

Sio automatinio prietaiso ledo kubeliams gaminti elektros sauga garantuojama tik tuo atveju, jeigu
prietaisas bus taisyvklingai prijungtas prie efektyvios jzeminimo sistemos, atitinkancios Salyje
galiojancius saugos standartus.

Pasirupinkite, kad biaty laikomasi Sio pagrindinio saugos reikalavimo; jeigu kyla abejoniy,
kreipkités i kvalifikuotus ir jgaliotuosius specialistus, kad jie atliktu kruopséia elektros instaliacijos
patikra.

Gamintojas neprisiims atsakomybés dél galimuy nuostoliu ir/arba suzalojimu, patirtu dél to, kad
elektros instaliacija buvo netinkamai jzeminta.

Ypac¢ svarbu., kad elektros instaliacijos. prie kurios prictaisas bus jungiamas. leistinoji srové atitiktu
maksimalu prietaiso galinguma. nurodyta duomenu plokételéje. Jeigu abejojate, kreipkités 1 kvalifikuota
ir jgaliotaji specialista. kuris patikrins, ar instaliacijos kabeliy seketja tinka $io prietaiso absorbuojamam
galingumui.

Kad automatinis prietaisas ledo kubeliams gaminti buty taisyklingai ir patikimai prijungtas prie
elektros tinklo, butina turéti elektros lizda, valdoma su omnipoliniu jungikliu, o kontaktu anga turi
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biiti ne mazesné kaip 3 mm; elektros lizdas turi atitikti Salyje galiojan¢ius saugos standartus. Be to,
jungiklyje turi bati saugiklis su susijusiu liekamosios srovés jrenginiu; jungiklis turi biiti jtaisytas
lengvai pasiekiamoje vietoje.

Pakeisti elektros kistuka gali tik kvalifikuoti darbuotojai: naujas kistukas turi atitikti Salyje galiojanéius
saugos standartus.

Igvyniokite visa elektros kabeli ir patikrinkite. ar kabelis nepazeistas.

Neuzdenkite ventiliacijos angu ir groteliu, per kurias issisklaido $iluma. nes blogai védinamas prietaisas
ne tik praséian veikia. bet ir gali sugesti.

Atidziai perskaitykite Zzemiau pateikiamus nurodymus

Naudojantis automatiniu prietaisu ledo kubeliams gaminti, kaip ir bet kurivo kitu elektros irenginiu,
butina laikytis tam tikruy pagrindiniu taisykliu:

o nelieskite prietaiso slapiomis rankomis arba tada, kai élapios jisuy kojos:

* nesinaudokite prietaisu. jeigu esate basas:

* nesinaudokite laido ilgintuvais vonios ar duso patalpose:

* jeigu norite iSjungti prietaisa 1§ elektros tinklo. netraukite uz elektros laido:

o neleiskite vatkams ar neigaliems asmenims naudotis prietaisu.

Pries valydami prietaisa ir rengdamiesi atlikti prieziaros darbus, iSjunkite ji is elektros tinklo —
iSjunkite jungiklj ir iStraukite kistuka is elektros lizdo.

Jeigu ledo kubeliy prietaisas sugedo ir/arba blogai veikia, iSjunkite jj ir uzsukite vandens ¢iaupa;
nebandvkite taisyti prietaiso patys. Kreipkités j kvalifikuotus ir jgaliotuosius specialistus.

Bet kokius remonto darbus gali atlikti tik igaliotieji techninés priezifiros centrai, o sugedusios dalys turi
buiti kei¢iamos tik originaliomis atsarginémis dalimis. Jeigu reikia, kreipkités { platintoja. 1§ kurio isigijote
prietaisa, kad nurodyty artimiausia 1galiotaji techninés prieziiros centra.

Jeigu nesilaikoma aukséiau pateikty nurodymu. prietaiso garantija nebegalioja: be to. tai gali pabloginti
prietaiso savybes ir veikima.

Jeigu pazeistas elektros kabelis, pakeiskite ji: tam reikés specialaus rinkinio, kurj galite gauti i3
gamintojo arba jgaliotojo techninés prieziiros centro.

Jei pazeistas elektros kabelis, iSjunkite prietaisa iS5 elektros tinklo; kabeli pakeisti gali tik
kvalifikuoti darbuotojai.

4.4. JUNGIMAS PRIE VANDENTIEKIO
Automatinis prietaisas ledo kubeliams gaminti skirtas tiktai ledo kubeliy gamybai, jam turi buti
tiekiamas tik saltas geriamasis vanduo.

Tiekiamo vandens spaudimas turi buti tarp 0,1 ir 0,6 Mpa.

Prietaisas prijungiamas prie vandentickio pagal gamintojo instrukeijas: tai gali atlikti tik kvalifikuoti
darbuotojai.

Tarp vandentiekio ir automatinio ledo kubeliy prietaiso zarnos, kuria tiekiamas vanduo, reikia
itaisyvti ¢iaupa, kad prireikus galima buty sustabdyti vandens tiekima.

Jeigu vanduo labai kietas, pageidautina itaisyti irengini vandeniui minkstinti. Kietosioms daleléms
(smélivi ir pan.) salinti galima itaisyti mechanini filtra. kuri reikia nuolatos tikrinti ir valyti.

Sie itaisai turi atitikti atitinkamus Salyje galiojancius standartus.
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[ abi zarnos. kuria tickiamas vanduo, sriegines verzles idékite sandarinamasias tarpines, tickiamas kartu
su prietaisu (zr. 6 pav.).
Gerai jas priverzkite, tadiau ne per stipriai, kad jungtys nesutroktu: viena 1§ dvieju verzliy prisukite prie
solenoidinio voztuvo id¢jimo. kuris yra uzpakalingje prietaiso puséje. Kita srieging verzle prisukite prie
vandens ¢iaupo. kuris taip pat buna su sriegiu (Zr. 6 pav.).
Zama. kuria vanduo isteka. pritvirtinkite tam skirtoje vietoje. uzpakalinéje prietaiso puséje (zr. 7 pav.).
Patikrinkite, ar:
zarna yra lanksti;
vidinis skersmuo yra 22 mm (kaip numatyta):
® Zarna per visa ilgi niekur neuzspausta:
s zarnos vandeniui istekéti nuolydis yra ne mazesnis kaip 15 proc.
Geriausia sutvarkyti taip. kad vanduo 15 prietaiso bégtu tiesiai 1 atvira sifona.

4.5. PALEIDIMAS

Kai prietaisas jau prijungtas prie elektros tinklo. vandentiekio ir kanalizacijos sistemos. galite pradéti

darba.

Pirma karta paleisdami prietaisa (ir tada, kai ilga laika juo
nesinaudojote), i vidinj prietaiso inda pripilkite tris litrus
vandens: voztuvus reikia palkelti ir pilti vandeni tiesiai j inda.
Sia procediira reikia atlikti tik tuo atveju. jeigu prietaisas
paleidziamas pirma karta arba jungiamas po tam tikro laiko. kai
nebuvo naudojamas. Véliau vanduo i prietaisa pilamas automatiskai.

Kai vidinis indas jau pripildytas vandens:
* atsukite vandens ¢iaupa:
o ikiskite kistuka 1 elektros lizda ir yjunkite jungikli.
kuris buvo itaisytas irengiant.

UULULRUWLLLY
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Kad elektros srové buty pradéta tickti automatiniams ledo kubeliy prietaisams, kurie i elektros tinkla
yungti fiksuotai, reikia paspausti jungikli, itaisyta irengiant prietaisa.

Norédami ijjungti tokio modelio prietaisa. kuris turi dar ir atskira jungikli, turite paspausti ir jungikli.
esanti ant paties prietaiso.

5. PAGRINDINES PRIEZASTYS, DEL KURIU PRIETAISAS GALI BLOGAI VEIKTI

Jeigu prietaisas negamina ledo, pries kreipdamiesi 1 1galiotaj: techninés prieziliros centra. patikrinkite, ar:
» atsuktas vandens tickimo élaupas (zr. 12 pav.):
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s nesufrikes elektros tickimas, ar kistukas gerai ikistas i elektros lizda ir ar jungtukas nustatytas

padétyje .JJUNGTA".
Ir dar:

e jeigu triukimingumo lygis per didelis, patikrinkite, ar prietaisas nesilie¢ia prie baldy ar metaliniy
plokééiy. kurios gali kelti triuksma ar vibracija:.

s  jei 18 prietaiso teka vanduo. patikrinkite. ar indo anga. per kuria turi 18bégti vanduo. neuzsikimsusi,
ar vandens zarnos, kuriomis vanduo tickiamas ir $alinamas. taisyklingai prijungtos. ar jos
neuzspaustos ir nepazeistos.

Jeigu prietaisas neveikia ar blogai veikia ir po to, kai patikrinote aukséiau minétus dalykus. i§junkite ji —
paspauskite jungikli. iStraukite kistuka 18 elektros lizdo, uzsukite &iaupa, jungianti prietaisa su
vandentiekiu, ir kreipkités 1 artimiausia 1galiotaji techninés priezifiros centra.

Jeigu norite sulaukti greitesnés ir efektyvesnés pagalbos, nepamirskite tiksliai nurodyti prietaiso modeli
ir registracijos numeri arba serjos numeri. kurivos rasite duomeny ploksteléje. esancioje prietaiso
uzpakalinéje puseje arba ant $1o0s instrukeijos virselio (zr. 13 pav.).

6. JUTIKLIU SISTEMA

Automatinio prietaiso ledo kubeliams gaminti ledo inde yra itaisytas zondas (zr. 14 pav.).
Kai leduky susikaups daug ir jie pasicks zonda. termostatas automatitkai sustabdys ledo gamyba.
Istustinus ledo inda. termostatas automatiskai atnaujins gamyba.

7. PRIETAISO PRIEZIURA

Maziausiai du kartus per ménesi isvalykite filtra. esanti ant solenoidinio voztuvo. per kuri tiekiamas
vanduo: laikykités zemiau pateikiamy instrukeijy:

o i&junkite elektros itampa — paspauskite jungikli ir 15traukite kistuka 13 elektros lizdo:

* sustabdykite vandens tickima — uzsukite tam skirta ¢iaupa:

* nusukite sriegine verzle nuo zarnos. kuria tiekiamas vanduo: verzlé yra ant selenoidinio voztuvo

galo: voztuvas itaisytas uzpakalingje prietaiso pusgje:

s su pincefu isimkite filtra — stenkités nepazeisti zarnos, kuria tickiamas vanduo. jungéiu:

s pakiskite filtra po vandens srove, kad 15 jo buty isplautos nuosédos.
Igvalyta filtra istatykite atgal ir prijunkite zarna. kuria i prietaisa tickiamas vanduo: laikykités nurodymu,
kurie buvo pateikti fios instrukeijos pradzioje.

Atlike auksciau sias procedaras jjunkite elektros srove ir atsukite vandeni.
7.1. MODELIAIL VEIKIANTYS SU KONDENSUOTU ORU

Jeigu turite prietaiso modeli, veikianti su kondensuotu oru, labai svarbu, kad kondensatorius visada buty
svarus.

Pasirfipinkite. kad ne reé¢iaun kaip kas du meénesiai igaliotojo techninés prieziiros centro darbuotojai
i§valytu kondensatoriy: centras 313 procediirg gali itraukti 1 planing prietaiso prieziliros programa.

7.2. VALYMAS IR DEZINFEKAVIMAS

SVARBU: visas valvmo procediras galima atlikti tik tada, kai nutrauktas elelktros energijos ir
vandens tiekimas, kaip buvo nurodyta auksciau.

Tada:
Atidarykite dureles, kurios yra prickinéje pusgje (zr. 16 pav.).
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Atsukite abi rankenéles, esan¢ias ant voztuvy plokstelés, kad galétuméte nuimti plokstele ir
pasiekti purkstuvy laikikli.

Isvalykite plokitele ir voztuvus.

Nuimkite pasviras groteles, kaip parodyta 18 pav., ir isvalykite jas.

Nuimkite purkituvy laikikli. kaip parodyta 19 pav.. ifimkite foninius kamsiéms ir nuvalykite
laikikli.

Jeigu reikia isvalyti vidini inda. iSimkite vamzdeli. per kuri nuteka vandens perteklins (zr. 20
pav.): vanduo, esantis viduje. bus ifpiltas automatitkai: su kempinéle nuo dugno pasalinkite
likusias nuosédas ir inda isvalykite.

Isimkite 1% grazinamojo siurblio nerfidijanéio plieno filtra, kaip parodyta 21 pav.. ir 1¥valvkite ji.
Valykite su iprastiniu indy plovikliu arba vandens ir acto misiniu. Visas apnasas galite pasalinti su
minkstos plastmasés Sepeéiu ir kempine.

Nepatartina naudoti detergenty ir abrazyviniy milteliu. nes tai gali pakenkti pavirsiui.

Jeigu prietaisa reikia dezinfekuoti, atlikite auksS¢iau minétas proceduras su kokia nors
dezinfekuojamaja priemone, pavyzdziui, tokia, kuri naudojama vaiky zindukams ir buteliukams
dezinfekuoti.

Baige valyti ar dezinfekuoti prietaisa, ji gerai iSskalaukite su Saltu vandeniu ir pasalinkite ledo
kubelius, susidariusius pirmuyju gamybeos cikly metu.

Dezinfekuoti visa prietaisa galima tik jgaliotajame techninés prieziaros centre; tai butina atlikti ne
rec¢iau kaip viena karta per metus ir kiekviena karta pries pradedant naudoti prietaisa po to, kai
juo ilga nebuvo naudojamasi.

Patariame sudaryti nuolatinés priezitiros sutarti su platintoju, 13 kurio isigijote 41 prietaisa. Sutartis apimty
tokius darbus:

e Londensatoriaus valyma;

e filtro, esanéio ant selenoidinio voztuvo, per kuri tiekiamas vanduo, valyma:
s ledo indo valyma:

e faldomuju duju kontrole:

s veikimo ciklo patikra:

* viso prictaiso dezinfekavima.

8. JEIGU PRIETAISU NESINAUDOJATE

Jeigu ketinate kurj laika nesinaundoti automatiniu prietaisu ledo kubeliams gaminti:
o igjunkite elektros srove — paspauskite jungikli ir istraukite kistuka i3 elektros lizdo:
¢ nutravkite vandens tiekima — uzsukite &iaupa;
e atlikite visas numatytas nuolatinés prieziuros proceduras:
o idtudtinkite siurblio wvidy — reikia iplisti suspausto oro 1 vamzdi, kuriuvo vanduo tickiamas i
purkstuvy laikikly.

9. PERSPEJIMAT ASMENIMS, ATLIEKANTIEMS PRIETAISO PRIEZIUROS DARBUS
Visos proceduros, susijusios su elektros grandine arba atlickamos su vidinémis prietaiso dalimis

(pavyzdzini, dirbant su zondais arba patikros bei ikrovos prietaisais). jeigu reikia nuimti groteles ir
apsauginius skydelius. turt buti atlieckamos tik tada, kai prietaisas i§jungtas ir nutrauktas elektros srovés

tickimas.
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Itaise matavimo arba ikrovos prietaisus ir pasitraukite pakankamu atstumu, tada paleiskite elektros srove
ir jjunkite prietaisa. Taéiau zinrékite. kad neprikistuméte ranky ar irankiy prie judanéiy prietaiso daliy
arba prie daliy, turinéiu elektros kriivi.

Be to, neprisilieskite prie garintuvo arba kondensatoriaus, ju temperatira gali buti auksta.

10. GARANTIJOS SALYGOS

e Siam automatiniam prietaisui, skirtam ledo kubeliams gaminti (toliau vadinamam prietaisu)
suteikiama vieneriy mety garantija skai¢iuojant nuo pirkimo datos, irasomos apmokéjimo
dokumente, kuri isduoda jgaliotasis platintojas, ir kuriame nurodomas platintojo pavadinimas ir
prietaiso pardavimo data.

e Platintojo 18duotas apmokéjimo dokumentas turi biiti saugomas kartu su $ia instrukeija. ant kurios
virselio nurodytos prietaiso charakteristikos. Sinos dokumentus reikés pateikti techniniam
personalui. jeigu prireiks ju pagalbos.

o [ garantia 1eina nemokamas prietaiso daliy su gamybos broku keitimas arba taisymas.

e Naundotojas privalo sumokét: . fiksuota atvykimo 1 namus mokesti” tuo atveju, jeigu pageidauja.
kad prietaisas biitu taisomas jo namuose.

e Garantija neapima sutrikimy. kurie atsiranda dél naudotojo nerfipestingumo (jeigu prietaisu
naudojamasi nesilaikant instrukeijos). dél netinkamo prietaiso jungimo arba dél prieziiiros darbu,
kuriuos atliko nekvalifikuoti darbuotojai: dél transportavimo arba kituy salygu. kurios vienaip ar
kitaip negali biiti siejamos su prictaiso gamybos trilkumais.

e Be to. garantija netatkoma prietaiso instaliavimo ir jungimo prie elektros ir vandens tickimo
tinkly darbams, taip pat ir prieziiros darbams, aprasytiems Sioje instrukeijoje.

e Garantija neapima ir gedimuy. atsirandanéiy dél to. kad prietaisu buvo netinkamai naudojamasi.

e Gamintojas neprisiima atsakomybés dél asmeny ar gyviny suzalojimo arba sugadinty daikty,
jeigu tai atsitiko, tiesiogial ar netiesiogiai dél to. kad nebuvo laikomasi nurodymu. pateikiamy
sioje instrukeijoje. apskritai, ir ypac dél to, kad nebuvo paisoma perspéjimu, susijusiu su prietaiso
jungimu, naudojimu ir priezinira.

e Jeigu prietaisas taisomas igaliotajame techninés priezitiros centre. su tuo susijusi transportavimo
rizika tenka prietaiso savininkui; jis padengia ir transportavimo islaidas.

e Ng vienu atveju dél prietaiso gedimo garantija nepratesiama.

Gamintojas neatsako uz 3ios instrukeijos netikslumus, atsiradusius dél spausdinimo arba perrasymo
klaidy. Jis pasilicka teise modifikuoti savo gaminius. jeigu manys. kad tai butina ir naudinga. taip pat ir
naudotojui. Kartu gamintojas garantuoja. kad pagrindinés veikimo ir saugos charakteristikos bus
ifsaugotos.

2.2.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI“
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3 MOKYMO ELEMENTAS. KOKTEILIU KOMPONENTU PARINKIMAS IR
PRISTATYMAS SVECIAMS

3.1.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI*

Zitiréti mokymy medziagos p. 10.

3.2. KALKULIACINES KORTELES: ,,CUBA LIBRE%, ,,BLOODY MARY¥, ,BACARDI
MOJITO¥, ,,VULKANAS¥, ,,GIBSON%, ,, DRY MARTINI¥, ,MARGARITA¥,
,KOSMOPOLITAN¥, ,, PINA COLLADA¥%, ,,PIENO KOKTEILIS%, ,,B-52“ IR ,,VAISINIS

KOKTEILIS“
Organizacija: UAB "Raminora”
Padalinys:
KALKULIACINE KORTELE 445
Patiekalo pavadinimas: Cuba Libre 120 g
Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
1 |Citrinos KG 0,018 0,015 0,015 0,072
2 |Gerimas Schweps,cola 0,25l vnt 1,000 0,250 0,250 1,304
3 |Romas Bacardi L 0,040 0,040 0,040 2,314
1,058 0,305 0,305 3,689
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 3,69
Antkainis b/m: -3,69
Antkainis (%): 0,00
Paruosto gaminic iSeiga: 0,1201
¢ meno dire M
Direktorius imvvdas | Liupdeviti
1
Vyr. viréjas \
Technologas
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Organizacija: UAB "Raminora"

Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE 440

Patiekalo pavadinimas: Bloody Mary 200 g.
Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
1 |Sultys vaisiy KG 0,150 0,150 0,150 0,360
2 |Pipirai KG 0,001 0,001 0,001 0,041
3 |Druska KG 0,001 0,001 0,001 0,001
4 |Zaluma KG 0,002 0,002 0,002 0,084
5 |Padazas 'Tobasko' kar¢.pipiry KG 0,001 0,001 0,001 0,104
6 |Degtiné Auksine L 0,040 0,040 0,040 1,198
0.195 0195 0,195 1787
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 1,79
Antkainis b/m: -1,79
Antkainis (%): 0,00
Paruo$to gaminio iSeiga: 0,200 mi
Direktorius - LA
pi “ di
Vyr. viréjas Rwol it
Technologas
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Organizacija: UAB “Raminora”

Padalinys:
KALKULIACINE KORTELE 3935
Patiekalo pavadinimas: Bacardi Mojito 150 g
Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iseiga
1 |Romas Bacardi L 0,040 0,040 0,040 2,314
2 |Cukrus rudas KG 0,005 0,000 0,000 0,000
3 |Sirupas kokteiliams KG 0,020 0,020 0,020 0,328
0.065 0.060 0,060 2,641
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 2,64
Antkainis b/m: -2,64
Antkainis (%): 0,00
Paruosto gaminio iSeiga: 0,150 |
Direktorius Risvyd Vi
Vyr. viréjas \ “
Technologas \
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Organizacija: UAB "Raminora"

Padalinys:

Patiekalo pavadinimas:

Vulkanas 140 g

KALKULIACINE KORTELE 24

Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
1 |Likeris Zagarés vy3niy 0,51 L 0,020 0,020 0,020 0,737
2 |Samp.vynas Alita 0,75 L 0,100 0,100 0,100 0,000
3 |Vysnios kokteiliams KG 0,010 0,010 0,010 0,230
4 |Citrinos KG 0,010 0,010 0,010 0,040
5 |Sirupas kokteiliams KG 0,020 0,020 0,020 0,328
0,160 0.160 0,160 1,334
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 1,33
Antkainis b/m: -1,33
Antkainis (%): 0,00
Paruosto gaminio iSeiga:
Direktorius  ~pestoranc direktorius
Vyr. viréjas Fameyipte
Technologas
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Organizacija: UAB “Raminara®

Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE R121122

Patiekalo pavadinimas: Gibson
Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato wnt, Brutto viso Metto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
1 |DZinas Gordon's L 0,060 0,060 0,060 3,511
2 |Vermutas Martini 11 L 0,010 0,010 0,010 0,197
0,070 0,070 0.070 3,707
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 37
Antkainis bim: =3,71
Antkainis (%): 0,00
Paruosto gaminio iSeiga:
“Tstorano diektou| ==
Direktorius Winrpdas Lin
\yr. viréjas
Technologas
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Organizacija:

UAB "Raminora"

Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE R1211M

Patiekalo pavadinimas: Dry Martini
Gaminio norma: 1 vnt

Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina |

produkto iSeiga

1 |Dzinas Gordon's L 0,075 0,075 0,075 4,388

2 |Vermutas Martini 1 L 0,015 0,015 0,015 0,295

3 |Alyvuogés b/k kons. KG 0,005 0,005 0,005 0,041

0,095 0,095 0,095 4724
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 472
Antkainis b/m: -4,72
Antkainis (%): 0,00
Paruosto gaminio iseiga:
P""""'—’] et '[' .
Rimvydss Liupsevitii
Direktorius
Vyr. viréjas /
Technologas
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Organizacija: UAB "Raminora"
Padalinys:
KALKULIACINE KORTELE 451
Patiekalo pavadinimas: Margarita 160 g
Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
1 |Likeris Grand Marnier 0,71 L 0,030 0,030 0,030 3,511
2 |Sirupas kokteiliams KG 0,020 0,020 0,020 0,328
3 |Sultys vaisiy KG 0,050 0,050 0,050 0,120
4 |Tekila Sierra L 0,060 0,060 0,060 4,298
0,160 0,160 0,160 8.257
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 8,26
Antkainis b/m: -8,26
Antkainis (%): 0,00
Paruoito gaminio iSeiga: 0,1601
P
Direktorius A
a . m QLRI
Vyr. viréjas Rimvydas Linpdesicine \\
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Organizacija: UAB "Raminora"

Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE 448

Patiekalo pavadinimas: Cosmopolitan 160 g

Gaminio norma: 1vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina

produkto iSeiga
1 |Likeris Grand Marnier 0,71 L 0,030 0,030 0,030 3,511
2 |Sultys vaisiy KG 0,060 0,060 0,060 0,144
3 |Citrinos KG 0,010 0,010 0,010 0,040
4 |Cukraus pudra KG 0,001 0,001 0,001 0,000
5 |Sirupas kokteiliams KG 0,010 0,010 0,010 0,164
6 |Degtiné Auksiné L 0,060 0,080 0,060 1,796
0,171 0.171 0,171 5.655

Pardavimo kaina s/m: 0,00

Pardavimo PVM: 0,00

Pardavimo kaina b/m: 0,00

Patiekalo savikaina: 5,66

Antkainis b/m: -5,66

Antkainis (%): 0,00

Paruo$to gaminio iSeiga: 0,160 gr

o

Direktorius Restorano d‘fekw“

Vyr. viréjas B “

Technologas \
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Organizacija:

UAB “Raminora”

Padalinys:

KALKULIACINE KORTELE 446

Patiekalo pavadinimas: Pina Collada 180 g
Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iseiga
1 |Likeris Malibu L 0,020 0,020 0,020 0,761
2 |Grietinglé kavai vnt vnt 3,000 0,030 0,030 0,279
3 |Sultys vaisiy KG 0,100 0,100 0,100 0,240
4 |Sirupas kokteiliams KG 0,015 0,015 0,015 0,245
5 |Romas Bacardi L 0,020 0,020 0,020 1,157
3155 0.185 0,185 2.683
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 2,68
Antkainis b/m: -2,68
Antkainis (%): 0,00
Paruosto gaminio iseiga: 0,175/5 1
Direktorius  * gegtemsso dircloriel )|l
R el K |
Technologas
>
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Organizacija: UAB "Raminora"”

Padalinys:

Patiekalo pavadinimas:

Braskinis pieno kokteilis

KALKULIACINE KORTELE 2965

Gaminio norma: 1vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iSeiga
1 |Pienas KG 0,152 0,148 0,148 0,226
2 [Zaluma KG 0,002 0,001 0,001 0,040
3 |Cukrus KG 0,010 0,010 0,010 0,029
4 [Ledy mase KG 0,100 0,100 0,100 0,710
5 |Braskeés 2 KG 0,105 0,105 0,105 0,697
0,369 0.364 0.364 1,703
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 1,70
Antkainis b/m: -1,70
Antkainis (%): 0,00
Paruosto gaminio iSeiga: 0,3001
“Restorano dire
Rimvydas Liup3e
Direktorius
Vyr. viréjas
Technologas
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Organizacija:

Padalinys:

UAB "Raminora”

KALKULIACINE KORTELE R1211B

Patiekalo pavadinimas: B-52

Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iseiga
1 |Likeris Kahlua 0,71 L 0,020 0,020 0,020 0,000
2 |Likeris Baileys 0,7 L 0,020 0,020 0,020 0,000
3 |Likeris Cointreau 0,351 L 0,020 0,020 0,020 0,000
0,060 0,060 0,060 0.000
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavimo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 0,00
Antkainis b/m: 0,00
Antkainis (%): 0,00
Paruosto gaminio iSeiga:
Restorano dire
Direktorius Rimvydas LiupSevidi
7
Vyr. viréjas /
7
Technologas
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Organizacija:

Padalinys:

Patiekalo pavadinimas:

UAB "Raminora”

Braskiy-kiviy-prersiky

KALKULIACINE KORTELE 662

Gaminio norma: 1 vnt
Nr. Pavadinimas Mato vnt. Brutto viso Netto viso Pagaminto Savikaina
produkto iseiga
1 |XXXBraskes KG 0,105 0,100 0,100 0,525
2 |Kivi KG 0,115 0,100 0,100 0,287
3 |Persikai kons. KG 0,110 0,100 0,100 0,835|
0,330 0,300 0,300 1,648
Pardavimo kaina s/m: 0,00
Pardavimo PVM: 0,00
Pardavirmo kaina b/m: 0,00
Patiekalo savikaina: 1,65
Antkainis bim: -1,65
Antkainis (%): 0,00
Paruoéto gaminio iseiga: 0,300 |
P
Direktorius "'ﬁm‘a{ﬁm}{ﬁ i
Vyr, virgjas IR R \
Technologas

4 MOKYMO ELEMENTAS. KOKTEILIU PUOSIMAS

4.1. ,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI,

Zitiréti mokymy medziagos p. 10.

4.2. KALKULIACINES KORTELES: ,,CUBA LIBRE%, ,,BLOODY MARY¥, ,BACARDI
MOJITO¥, ,,VULKANAS¥, ,,GIBSON%, ,, DRY MARTINI¥, ,MARGARITA¥,
,KOSMOPOLITAN¥, ,,PINA COLLADA%, ,,PIENO KOKTEILIS%, ,,B-52¢ IR ,,VAISINIS

Ziaréti mokymy medziagos p. 208.
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4.3. ,PADERNO 2010-2011 PRODUCT CATALOG* BARO INVENTORIAUS
KATALOGO SKYRIUS: ,,BAR HAPPY HOUR BUFFET* (KOKTEILIU PAPUOSIMAL, P.
291-292)

Zitiréti mokymy medziagos p. 58.

5 MOKYMO ELEMENTAS. KOKTEILIUY KOMPONENTU MATAVIMAS IR
SUPYLIMAS

5.1.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI“
Ziaréeti mokymy medziagos p. 10.
6 MOKYMO ELEMENTAS. KOKTEILIU SVECIO TAUREJE MAISYMAS
6.1. ,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI*
Ziaréeti mokymy medziagos p. 10.
6.2. KOKTEILIU SVECIO TAUREJE MAISYMO TECHNOLOGINE KORTELE

Yra keturi pagrindiniai kokteiliy ruoSimo budai. Jie naudojamo siekiant kuo geriau
1SmaiSyti kokteiliy komponentus ir suteikti kokteiliui jo tikrajj skonj. Kai kuriuos kokteilius galima
ruosti ir keliais biidais, maiSymo biido pasirinkimas priklauso nuo lankytojo pageidavimo. Paprastai
kokteilio ruoSimo budas yra nurodytas Salia kokteilio sudéties.

Ruosdamas kokteil] barmenas turi biiti atviras, gerai matomas lankytojui. Lankytojas turi
matyti, kaip ruoSiamas kokteilis.

MaiSymas patiekiamoje tauréje. Tai maiSymo biidas, angliskai vadinamas building.

Kokteilis tiesiogiai lankytojui patiekiamoje tauréje maiSomas tik tada, kai visi kokteilio
komponentai lengvai maiSosi. Pirmiausia taurg¢ reikia atSaldyti ledu bei paruoSti komponentus ir
paruo$imo elementus. Paskui j taur¢ jmetami keli ledo gabaléliai. Kokteilio komponentai matuojami

lankytojo akivaizdoje ir vienas po kito supilami j kokteilio taurg.
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Baro SaukStu kokteilis atsargiai iSmaiSomas, papuoSiamas ir tuCtuojau patiekiamas
lankytojui. Taip ruoSiami ir sluoksniuoti kokteiliai, kuriems parenkami skirtingy ar tarpusavyje
deranciy spalvy ir skirtingo lyginamojo svorio (tankio) gérimai. Ypatinga rySkumg sluoksniuotiems
kokteiliams suteikia jvairiaspalviai sirupai ir likeriai. Gérimai labai palengva pilami ] taur¢ per
peilio gelezte ar barmeno Sauksta, stebint, kad nesusimaiSyty. Pirmiausia pilamas didziausio
lyginamojo svorio (sunkiausias) gérimas, ant virSaus — lengvesni. Pirmiausia pilami sirupai, likeriai,
po to lengvesni gérimai. Galima paruosti ir keliy likeriy sluoksniuotus kokteilius, kaip B 52.

Panasus kokteilio ruoS§imas budas — modeliavimas. Tai tokio kokteilio ruo$imo budas, kai
tiesiog taur¢je specialiu grustuvu sutrinami meétos lapeliai, naudojamos jvairios uogy tyrés, vaisiy
skiltelés, rudasis cukrus. Kartais kokteiliai gaminami ne pagal jau zinomas, bet pagal originalias
baro receptiiras arba specialy lankytojo pageidavimag. Tai gali biiti ir barmeno kiirybos blyksnis, kai
jis 1§ bare esanciy komponenty lankytojo akivaizdoje ima kurti nauja kokteilj. Toks kokteiliy
ruoSimas suteikia malony reginj lankytojui ir parodo barmeno meistriSkumg ir bendravimo
gebéjimus.

Gaminant kokteilius butina laikytis Svaros. Kiekvieng karta suplakus gérima reikia iSplauti
visus naudotus jrankius ir indus: plaktuve, stikling, sietelj ir Sauksta. ISplautg ranking plautuve
reikia laikyti nesurinkta, atidaryta. Vaisiai ir ledo gabaléliai jdedami Znyplémis arba baro Sakute,
jokiu budu ne pirstais.

Stiklus galima atSaldyti tam tikrg laikg juos palaikius Saldytuve, kad apSerksSnyty, arba

pries ruoSiant kokteilj pridéjus ledo gabaléliy.

6.3. KALKULIACINES KORTELES: ,,CUBA LIBRE%, ,BLOODY MARY¥, ,,BACARDI
MOJITO%, ,,VULKANAS*

Zitiréti mokymy medziagos p. 208.

7 MOKYMO ELEMENTAS. KOKTEILIU BARO STIKLINEJE MAISYMAS

7.1. ,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,ALKOHOLINIAI GERIMAI*

Ziaréti mokymy medziagos p. 20.

—a NP 228
5 n =g = -
' —_— —— LI
I —_— —
S - e 4// \\§ ENT
Kuriame Lietuvos ateit]

Mokymy medziaga



7.2. KOKTEILIU BARO STIKLINEJE MAISYMO TECHNOLOGINE KORTELE

Yra keturi pagrindiniai kokteiliy ruoSimo budai. Jie naudojamo siekiant kuo geriau
1Smaisyti kokteiliy komponentus ir suteikti kokteiliui jo tikrgjj skonj. Kai kuriuos kokteilius galima
ruosti ir keliais budais, maiSymo biido pasirinkimas S$iuo atveju priklauso nuo lankytojo
pageidavimo. Paprastai kokteilio ruoSimo buidas yra nurodytas Salia kokteilio sudéties.

Ruosdamas kokteil; barmenas turi buti atviras, gerai matomas lankytojui. Lankytojas turi matyti,
kaip ruosiamas kokteilis.

Gérimy maiSymas barmeno stiklinéje. Tai maiSymo budas, angliSkai vadinamas —
stiring.

Barmeno stiklin¢je maiSomi gérimai, kurie atSaldomi ledu, tadiau patiekiami be ledo
gabaléliy. Barmeno stiklingje gali baiti citriny ar zaliyjy citriny skilteliy ar kity kokteiliy
aromatizuojanciy priedy.

Ruosiant kokteilj j atSaldytg barmeno stikline reikia jmesti keletg ledo gabaliuky, paskui
juos pakratyti, kad geriau atSalty stiklinés sienelés. Susidariusj vanden] per sietelj iSpilti. | barmeno
stikling matuojant supilamos kokteilio sudedamosios dalys ir maiSomos su ledu ilgako¢iu barmeno
Sauks$tu traukiant jj aukStyn Zemyn.

Baigus maiSyti, perkoSiama per baro sietel; ir iSpilstoma } atSaldytas kokteiliui skirtas
taures. Jei gaminamos kelios kokteilio porcijos, reikia jmesti daugiau ledo.

ISpilstant  taures reikia i§ pradZiy pripilti jas nepilnas, o likutj iSpilstyti paskui, kad visos

porcijos biity lygios.
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7.3. KALKULIACINES KORTELES: ,,GIBSON“ IR ,,DRY MARTINI*
Ziaréti mokymy medziagos p. 208.
8 MOKYMO ELEMENTAS. KOKTEILIU RANKINEJE PLAKTUVEJE PLAKIMAS
8.1.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI“
Zitiréti mokymy medziagos p. 10.
8.2. KOKTEILIU RANKINEJE PLAKTUVEJE PLAKIMO TECHNOLOGINE KORTELE

Yra keturi pagrindiniai kokteiliy ruo$imo budai. Jie naudojamo siekiant kuo geriau
1Smaisyti kokteiliy komponentus ir suteikti kokteiliui jo tikraji skonj. Kai kuriuos kokteilius galima
ruoSti ir keliais biidais, maiSymo biido pasirinkimas Siuo atveju priklauso nuo lankytojo
pageidavimo. Paprastai kokteilio ruo§imo biidas yra nurodytas Salia kokteilio sudéties.

RuoSdamas kokteil] barmenas turi biiti atviras, gerai matomas lankytojui. Lankytojas turi
matyti, kaip ruoSiamas kokteilis.

Komponenty maiSymas plakant plaktuve. Tai maiSymo budas, angliSkai vadinamas
shaking. Taip daznai gaminami kokteiliai, j kuriy sudétj jeina sunkiau susimai$antys komponentai:
sirupas, likeris, kiauSiniy tryniai, taip pat mazieji kokteiliai (short drinks). I$ pradziy atsaldoma
plaktuve: 2/3 plaktuvés pridedama ledo gabaléliy ir lengvai pakratoma. Nupilamas susidares vanduo
ir ant ledo gabaléliy pilami kokteilio komponentai. IS anksto reikia paruosti atSaldytas taures,
kuriose bus patiekiamas kokteilis.

Pilant kokteilio sudétinés dalys matuojamos matuokle. UZsukamas dangtelis ir plaktuve
energingai kratoma laikant ja mazdaug statmeni kriitinés lastai. Kokteilis, kurio komponentai
lengvai susimaiSo, plakimas apie 6 — 10 sekundziy, o jei sunkiai — iki 15 — 20 sekundziy. Kad

plakant plaktuvé nesusilty, ji laikoma per rankSluosteél;.
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Paruostas kokteilis per plaktuvéje jtaisyta sietel} iSpilamas ] kokteilio taure. [piltas
kokteilis puoSiamas ir i§ karto patiekiamas lankytojui.

Daznai plakimui naudojama Bostono plaktuvé (Boston shaker). Naudojantis ja
komponentai pilami j stikling dalj, o baigus plakti perver¢iama | metaling dalj, uzdedamas baro
sietelis ir kokteilis supilamas j lankytojo taur¢. Bostono plaktuvéje rekomenduojama plakti ne
daugiau kaip dvi porcijas gérimo ir reikia pridéti daugiau ledo.

Stiklinés plaktuvés daugiau naudojamos kreminiams kokteiliams ruosti.
8.3. KALKULIACINES KORTELES: ,MARGARITA* IR ,,KOSMOPOLITAN“
Zitiréti mokymy medziagos p. 208.
9 MOKYMO ELEMENTAS. KOKTEILIU ELEKTRINEJE PLAKTUVEJE PLAKIMAS
9.1.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,, ALKOHOLINIAI GERIMAI“
Zitiréti mokymy medziagos p. 10.

9.2. KOKTEILIU ELEKTRINEJE PLAKTUVEJE PLAKIMO TECHNOLOGINE
KORTELE

Yra keturi pagrindiniai kokteiliy ruoSimo budai. Jie naudojamo siekiant kuo geriau
1Smaisyti kokteiliy komponentus ir suteikti kokteiliui jo tikrajj skonj. Kai kuriuos kokteilius galima
ruosti ir keliais biidais, maiSymo biido pasirinkimas Siuo atveju priklauso nuo lankytojo
pageidavimo. Paprastai kokteilio ruoSimo buidas yra nurodytas Salia kokteilio sudéties.

Ruosdamas kokteilj barmenas turi biiti atviras, gerai matomas lankytojui. Lankytojas turi

matyti, kaip ruoSiamas kokteilis.
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Komponenty maiSymas elektrine plaktuve (mikseriu). Tai maiSymo biidas, angliskai
vadinamas blending.

Elektriné¢ plaktuvé naudojama kokteiliams su vaisiy tyrele, grietin¢le, pienu, kiauSiniy
tryniais, sirupu ruosti, taip gaminami ir su smulkiu ledu patiekiami kokteiliai. Taures, kuriose bus
patiekiamas kokteilis, pries tai reikia atSaldyti.

I plaktuvés maiSymo indg jberiamas baro semtuvélis gristo ledo, matuojant supilamos
kokteilio sudedamosios dalys. ParuoSiamos taurés ir puoSimui skirti vaisi ar uogos.
Rekomenduojama maisyti 10 sekundziy pirmuoju greiciu, paskui dar 10 sekundziy antruoju greiciu.

Galima naudoti elektring plaktuve su specialiais smulkinimui tinkanciais peiliais dugne.
Maisant peiliai susmulkina ledo gabalélius, vaisiy daleles. Taip gaminami $aldyti (frozen) kokteiliai.

Baigus plakti reikia iSpilstyti gérimg j taures, papuosti ir i$ karto patiekti lankytojui.

9.3. KALKULIACINES KORTELES: ,,PINA COLLADA“ IR ,,PIENO KOKTEILIS*

Zitiréti mokymy medziagos p. 208.
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9.4. MAISYKLES NAUDOJIMO IR APTARNAVIMO INSTRUKCIJA

IRENGIMO NAUDOJIMO IR APTARNAVIMO
INSTRUKCIJA

MAISYKLE
HAMINLTON BEACH HBH

UAB METOS J.Jasinskio 16f. Vilnius. Lietuva.Tel./faks. (5) 249 61 50: 249 61 48
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Techniniai duomenys

Talpa:1.4L
Matmenys:170x205x410mm

El pajungimas:230V, 0,375Kw. 6A, 1F

BENDROS INSTRUKCIJOS

Atidziai perskaitykite diame vadove esanéias instrukeijas, nes jose vra svarbios informacijos apie
tinkma, efektyvu ir sauguy prietaiso mnstaliavima. naudojima ir priezifira.
Laikykite $1 vadova saugioje vietoje, kad ja galéty naudotis kiti prietaiso operatoriai
Sio prietaiso pajungimas turi biiti atlickamas pagal gamintojo instrukeijas, atsizvelgiant | vietines
nuostatas. Prietaiso jungima prie elektros tinklo ir vandentiekio turi atlikti tik kvalifikuoti
specialistai.
Asmenys. dirbantys su $1uo prietaisu. turi biiti paruoéti darbui su juo.

Gedimo ar nesklandumu atveju i5junkite prietaisa. Periodinis funkeinis patikrinimas pagal sio

vadovo reikalavimus turi bttt atliekamas pagal pateikiamas instrukeijas.

Reikalavimai irengimovartotojams:

e Trengti vandentieki — kanalizacija. uztikrinant normalu vandens spaudima ne maziau 250 kPa.
e Irengti gamybinése patalpose trapus su vandens subégimo loveliu bei grotelémis. Lovelio plotis —
300mm, ilgis — pagal technologini brézini.
o Uztikrinti vandens kietuma 0-4 dH (pagal vokiskus °) arba 0-2 f (pagal pranciizizkus °)
e Gamybinése patalpose irengti mechanine paduodama — i1straukiama oro ventiliacija remiantis
Statybos techniniu reglamentu STR 2.09.02:2005. Sildymas. védinimas ir oro kondensionavimas
o Uztikrinti pastovuy ir nekintamg el energyos tiekima. Galimas itampos svyravimas
230V£10%.400V+10%.
Uztikrinti patalpy techninius parametrus. reikalingus rangos normaliam darbui ir sandéliavimui:
o Uztikrinti aplinkos temperatirg +10 - +22 °C
o Uztikrinti patalpu santyking oro drégme ne daugiau kaip 60%
e Dujiniy wengimy tinkamam darbui, uztikrinti dujy slégi. pajungus visus patalpoje esanéius
dujinius rengimus: gamtiniy duju G20: 18-22 mBar, suskystinty dujy G 30.G31: 30-35 mBar

Gedimo ar nesklandumu atveju i§junkite prietaisa. Periodinis funkeinis patikrinimas pagal

§10 vadovo reikalavimus turi biiti atlickamas pagal pateikiamas instrukcijas. Aptamauti prietaisa turl
techniskai kvalifikuotas ir gamintojo leidima turintis asmuo ir prietaiso aptarnavimui turi biti
naudojamos originalios atsarginés dalys.

Aukséiau minéty taisykliu nesilaikymas gali kelti pavoju prietaiso saugumui.

2w

Simboliai, vartojami Sioje instrukcijoje

Sis simbolis informuoja. kad tokioje situacijoje atsiranda tam tikra rizika.

Butinailaikykités nurodynwy, kitaip galite nukentéti.

Sis simbolis nurodo. kaip teisingai atlikti veiksma. kad rezultatai biity geri.
,c_\ nesugadintuméte irenginio ar nesusidaryty pavojinga situacija.

Sis simbolis informuoja apie rekomendacijas ir patarimus, 1 kuriuos turite atsizvelgti,
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jeigu norite, kad renginys veikty kuo geriau.

Simboliai, pavaizduoti ant jrenginio

Toks simbolis, piesiamas ant irenginio daliy. informuoja, kad uz &i0s dalies yra elektros
A 15vadai. Sia daly 18imti gali tik kvalifikuotas darbuotojas.

Irenginys ir instrukcija turi atitikti vienas kita

Irenginio duomeny ploksteléje radytas irenginio serijos numeris. Jeigu nstrukeijos
neturite, galite jq uzsisakyti — kreipkités | gamintojq arba vieting jo atstova,
Uzsisakydami nauja instrukeija butinai nurodykite serijos numeri. kuris iradytas
duomenu ploksteléje.

Saugus naudojimas

Tam, kad uztikrintume efektyvy blenderio darba svarbu laikytis taisykliu kurias pateikia
gamintojas. Su $iuo rengimu gali dirbti tik kvalifikuoti ir apmokyti darbuotojai.

Dirbant su irengimu jiisy rankos turi biiti sausos. Irengimas negali stovéti arti besitaskanéio
vandens.

Saugumo instrukcija nesklandumo atvéju

Esant gedimui apziurékite irengima ir jeigu gedimas smulkus susisiekite su serviso atstovu ir
pasikonsultavus pasalinkite gedima. Esant rimtesnem gedimui remonto darbus turi atlikti tik
kvalifikuotas specelistas.

e Jeigu i1Spakave prietaisq matote, kad jis yra sugadintas, nejunkite prietaiso; kreipkités 1
pardavé;a.

o Prijungti prietaisa prie elektros instaliacijos turi atitinkamos kvalifikacijos technikas.

e Patikrinkite, ar elektros instaliaciyja yra tinkamai 1Zzeminta ir ar ji atitinka galiojanéias
normas.

s Naudotis prietaisu leidziama tik pilnameéiams.

e Jeigu prietaisu nebesinaudojate. patartina iSjungti ji 15 elektros tinklo — reikia paspausti
bendra jungikli. 1taisyta ant sienos.

Pastaba: bendras ant sienos itaisytas jungiklis turi biiti daugiapolis, su ne mazesne kaip 3
mm anga kontaktams.

s Nickada nebandykite taisyti prietaiso patys. Jeigu prietaisy taiso nekvalifikuoti asmenys, tai
gali biti gedimu priezastis.

e Sio prietaiso prieziiiros darbus gali atlikti asmenys. turintys atitinkamus igaliojimus.

s Sis prietaisas gali biiti naudojamas tik tam tikslui, kuriam jis yra skirtas. Naudojimas bet
kokiam kitam tikslui bus laikomas netinkamu, tai gali biiti pavojinga.

e Naudodamiesi $o prietaisu turite laikytis keliy labar svarbiy taisykliu: 1) niekuomet
nelieskite prietaiso $lapiomis rankomis arba tada. kai $lapios jisy kojos, 2) nesinaudokite
prietaisu. jeigu esate basas. 3) niekuomet nejunkite prietaiso veikti tokiose vietose, kur ji
galéty pasiekti vandens srové, 4) niekuomet netraukite uz elektros laido. jeigu norite
1§jungti prietaisg 1§ tinklo.
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e Jeigu prietaisa reikia utilizuoti, kreipkités 1 savivaldybés tarnyba. kuri riipinasi  didelés
apimties miesto atlicku Salinimu: patikrinkite. kad butu atjungti visi elektros laidai ir
jungtys.

Pastaba: Gamintojas neatsako uz nelaimingus atsitikimus, kuriuose nukenéia zmonés arba
sugadinami daiktai, jeigu tai ivyksta dél to, kad nesilaikoma auksciau isvardinty normuy.

IRENGIMAS
Prietaiso iSpakavimas ir paruosimas (tik instalinotojui)

o Igpakuokite prictaisa ir nuimkite visas pakuotés medziagas.
o Pastatykite prietaisa ant neslidaus pagrindo.

Jungimas i elektros tinkla (tik instalinotojui)

Prie elektros tinklo prietaisas turi biiti jungiamas per jungikli su saugikliais arba atitinkamo
galingumo diferenciala.

Pastaba: prietaisui tinkama elektros itampa — 230 V, daznis — 50 Hz.
VALDYMAS
Veikimas (naudotojui)
Prietaisa reikia prijungti prie tinklo jungiklio. kuris turi buti itaisytas 1% anksto.
Istatykite inda 1 jam skirta vieta korpuso virduje taip, kad jis stovétu tvirtai. Jeigu prietaisas turi

apsaugos sistema. jo negalésite jjungti. jeigu dangtelis nebus taisyklingai uzdétas ant stiklinio indo.
Sudeékite ingridientus i inda. vaisiai turi buti susmulkinti.

Sis blenderis yra dvieju gretéiu ir su latkmaéiu. Latkmatis automatidkai 15jungia maidykle.
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Variklis fjungiamas paspaudus desini jungikli 1 padéti ON. o i§jungiamas OFF.

Su kairiniu  mygtuku galite pasirinkti pageidaujama greiti-i virsy -greiéiau .zemyn-lé¢iau.
Pries numant stikling inda palaukite, kol variklis visiskai

sustos. Baige darba istraukite sakute 1€ rozetés. Blenderis

naudojamas tik tiek laiko, kiek uztrunka kokteilio suplakimas.

Nejunkite tuséio blenderio.

Nertdijancio plieno peiliukai puikiausiai susmulkina sudétus produktus ir juos
imaiso

Prieziara (naudotojui)
Pries valydami prietaisa ar pradédami priezifiros darbus visada patikrinkite. ar i§jungta elektros

SrOVeE,

Prietaisui nereikia jokios ypatingos priezifiros: taéiau visada naudinga nuvalyti ji su drégnu
skuduréliu.

Stikling inda ir peiliukus pakanka nuplauti po vandens srove.
Niekada nekiskite po vandens srove paties prietaiso, nes i jo viduy gali patekti vandens ir

prietaisas suges. Be to, nevalyvkite jo valikliais, pagamintais chloro pagrindu.

UAB “METOS” TECHNINES PRIEZIUROS TARNYBA LIETUVOJE

8-612 49900

10 MOKYMO ELEMENTAS. KOKTEILIY KOMPONENTU SLUOKSNIAVIMAS

10.1. ,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,, ALKOHOLINIAI GERIMAI“

Zitiréti mokymy medziagos p. 10.
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10.2. KOKTEILIU KOMPONENTU SLUOKSNIAVIMO TECHNOLOGINE KORTELE

Yra keturi pagrindiniai kokteiliy ruoSimo budai. Jie naudojamo siekiant kuo geriau
iSmaisyti kokteiliy komponentus ir suteikti kokteiliui jo tikrgjj skonj. Kai kuriuos kokteilius galima
ruosti ir keliais biidais, maiSymo budo pasirinkimas Siuo atveju priklauso nuo lankytojo
pageidavimo. Paprastai kokteilio ruoSimo buidas yra nurodytas $alia kokteilio sudéties.

Ruosdamas kokteil] barmenas turi biiti atviras, gerai matomas lankytojui. Lankytojas turi
matyti, kaip ruoSiamas kokteilis.

MaiSymas patiekiamoje tauréje. Tai maiSymo budas, angliSkai vadinamas building.

Kokteilis tiesiogiai lankytojui patiekiamoje tauréje maiSomas tik tada, kai visi kokteilio
komponentai lengvai maiSosi. Pirmiausia taure reikia atSaldyti ledu bei paruosti komponentus ir
paruoSimo elementus. Paskui j taur¢ jmetami keli ledo gabaléliai. Kokteilio komponentai matuojami
lankytojo akivaizdoje ir vienas po kito supilami j kokteilio taure.

Baro Saukstu kokteilis atsargiai iSmaiSomas, papuoSiamas ir tuftuojau patiekiamas
lankytojui. Taip ruoSiami ir sluoksniuoti kokteiliai, kuriems parenkami skirtingy ar tarpusavyje
deran¢iy spalvy ir skirtingo lyginamojo svorio (tankio) gérimai. Ypatinga rySkuma sluoksniuotiems
kokteiliams suteikia jvairiaspalviai sirupai ir likeriai. Gérimai labai palengva pilami ] taure per
peilio gelezte ar barmeno Sauksta, stebint, kad nesusimaiSyty. Pirmiausia pilamas didziausio
lyginamojo svorio (sunkiausias) gérimas, ant virSaus — lengvesni. Kaip taisykleé, pirmiausia pilami
sirupai, likeriai, po to lengvesni gérimai. Galima paruosti ir keliy likeriy sluoksniuotus kokteilius,

kaip B 52.
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Panasus kokteilio ruoSimas buidas — modeliavimas. Tai tokio kokteilio ruo$imo biidas, kai
tiesiog tauréje specialiu griistuvu sutrinami métos lapeliai, naudojamos jvairios uogy tyrés, vaisiy
skiltelés, rudasis cukrus. Kartais kokteiliai gaminami ne pagal jau zinomas, bet pagal originalias
baro receptiiras arba specialy lankytojo pageidavima. Tai gali buti ir barmeno kurybos blyksnis, kai
jis 18 bare esanciy komponenty lankytojo akivaizdoje ima kurti naujg kokteilj. Toks kokteiliy
ruoSimas suteikia malony reginj lankytojui ir parodo barmeno meistriSkumg ir bendravimo
gebe¢jimus.

Gaminant kokteilius butina laikytis Svaros. Kiekvieng kartg suplakus gérima reikia iSplauti
visus naudotus jrankius ir indus: plaktuve, stikline, sietelj ir Sauksta. ISplautg ranking plautuve
reikia laikyti nesurinkta, atidaryta. Vaisiai ir ledo gabaléliai jdedami Znyplémis arba baro Sakute,
jokiu budu ne pirstais.

Stiklus galima atSaldyti tam tikrg laikg juos palaikius Saldytuve, kad apSerksnyty, arba

pries ruoSiant kokteilj pridéjus ledo gabaléliy.
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10.3. KALKULIACINES KORTELES: ,,B-52¢ IR ,,VAISINIS KOKTEILIS*

Zitiréti mokymy medziagos p. 208.
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11 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

11.1. UZDUOTIES APRASYMAS IR VERTINIMO KRITERIJAI
UZDUOTIES APRASYMAS
1. Savarankiskai darbui atrinkti ir parengti kokteiliy ruo§imui reikiamg inventoriy.
2. Savarankiskai atrinkti komponentus reikalingus kokteiliy ruosimui.
3. Savarankiskai paruosti kokteilius: ,,Cuba Libre“, ,,Bloody Mary*, ,,Bacardi Mojito®, ,,Vulkanas®,

,Gibson®, ,,Dry Martini“, ,,Margarita®, ,,Kosmopolitan®, ,,Pina Collada®, ,,Pieno kokteilis*, ,,B-52*,

,, Vaisinis kokteilis®.

VERTINIMO KRITERUAI
Uzduotis atlikta. Atliekant uZduot] mokytojas laikési jos apraSyme nurodytos technologinés

dokumentacijos reikalavimy.
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MODULIS S.8.5. SOMELJE DARBAI: GERIMU (VYNO, ALAUS, DEGTINES) IR
MAISTO DERINIMAS, DEKANTAVIMAS, ATIDARYMAS, DEGUSTAVIMO
TAISYKLES, VYNO PATIEKIMAS

1. MOKYMO ELEMENTAS. SOMELJE DARBO, TECHNOLOGINIU PROCESU
PLANAVIMAS IR DARBU ORGANIZAVIMAS

1.1. ,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI“
Zitiréti mokymy medziagos p. 10.

1.2. ,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.1. ,,DARBO
PRADZIA“ IR 8.9. ,BARO IR RESTORANO DARBUOTOJU APRANGA“ SKYRIAI

Zitiréti mokymy medziagos p. 70.
1.3. GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS TAISYKLES VIESOJO MAITINIMO [MONEMS

,Geros higienos praktikos taisykles vieSojo maitinimo jmonéms* draudziama kopijuoti ir

platinti. Su Taisyklémis mokytojai susipazjsta UAB ,,Raminora“ ,,SPA Vilnius SANA* bare.
1.4. UAB ,,RAMINORA“ SAUGOS IR SVEIKATOS IVADINE INSTRUKCIJA

Zitiréti mokymy medziagos p. 82.
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2 MOKYMO ELEMENTAS. GERIMU IR MAISTO DERINIMAS

2.1. GERIMU IR MAISTO DERINIMO INSTRUKCIJA

UZDAROJI AKCINE BENDROVE ,RAMINORA"
SPA VILNIUS SANA

Tvirtinu:
UAB ,Raminora"
Generalinis direktorius

Valdas Trinklinas
2011 m. rugpjiicio 12 d.

Gérimy ir maisto derinimo instrukcija

Pagrindinés vyno derinimo taisyklés:

1. RAUDONAS VYNAS PRIE (RAUDONOS) MESOS, O BALTAS — PRIE ZUVIES AR'

BALTOS MESOS

2. KRASTAS VYNAS GERIAUSIAI DERA su KRASTAIS PATIEKALAIS

3. VYNAS BEI VALGIS TURI SUDARYTI PUSIAUSVYRA, t.y. vienas neturi nustelbti kito.
Kuo sunkesnis ir riebesnis valgis, tuo sunkesnis, tvirtesnis vynas. Kuo valgis
lengvesnis, tuc paprastesnis Ir lengvesnis vynas. Norint pasiekti optimalig
harmonijg, vyng reikia derinti su intensyviausia patiekalo dalimi.

Bendrosios vyno derinimo taisyklés:

APERITYVAS: Valgio belaukiant sveciams galima jpilti aperityvo, kuris turi atgaivinti mazu
alkoholio kiekiu ir nejkyriu aromatu. TradiciSkai tam geriausia tinka vynai, neiSdeginantys
gomurio — tai cheresas ar lengvi baltieji bei sausi putojantys vynai. Rozinis vynas irgi tinka
kaip aperityvas, jei su valgiu bus pateikiamas roZinis ar lengvas raudonasis. Vyny
pateikimo seka: baltieji eina pries roZinius ir raudonus, sausi prie$ saldZius, o lengvi pries
sunkius.

UZKANDZIAT:

Prie artiSoko tikty Sauvignon Blanc vynai. Prie Sparagy — 3ampanas, Elzaso Muskatas (arba
paprastas), Sauvignon Blanc, vidutinio svorio BurgundiSkas ar amerikietiskas Chardonnay.
Prie avokado taip pat tinka Sampanas ar maZzo rligstingumo vynai kaip Elzaso
Geweurztraminner ar Muscadet. Ikrai ir putojantis vynas — klasikinis derinys. Cesnakinei
duonai tinka turintys kiing ir rligStesni vynai. Pastetui akomponuoja tie patys: Sampanas,
Geweurztraminner, taip pat Sauternes ir Pinot Gris. Zalios salotos, ypaC kartieji lapeliai:
Muscadet ar Sauvignon Blanc. Jei padaze yra citrinos ar acto, rinkités rlgstesnj vyna
atsvarai, pvz., Geweurztraminner. Prie sraigiy: burgundiskas — baltas ar raudonas, griausia
Cote d'Or. Prie paprasty sriuby geriausia eina Sampanas, o prie tirSty sriuby geriausia
sunkesni vynai — prie Zuvies — baltieji ar roZiniai, o prie mésos - raudonieji. VeZiagyviai ir
moliuskai suderés su sausais ir pakankamai rdgsciais baltais vynais kai Muscadet ar
Sauvignone i§ Luaros. Dvigeldés kriauklés ir krevetés kvies | kompanijg Mozelio vyna,
upinis vézys — Sancerre ar Pouilly Fumé, omaras, krabas, austré — gero Sampano ar Grand
Cru Chablis. Jei véZiagyvis su grietininiu padazu, rinkités rlgstesnj vyng. Kiau3iniai tinka
su putojanciu vynu.
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Jei darzovés pateikiamos kaip garnyras, tai vynas derinamas prie mesos, o jei atskirai, tai
pasirenkami gaivus baltieji kaip jaunas Riesling ar Silvaner.

MAKARONAI: Prie jy geriausia nesudétingas vynas, pvz., Chianti, nors, jei padaZas bus
sodrus, ieskokite ...tvirto Chianti ar Dolcetto, Aglianico.

ZUVIS: Dauguma Zuvies patiekaly geriausiai dera su sausais baltais vynais, nors roZiniai ir
lengvi raudonieji jZengia | kulinaring fantazija.

Zuvis su padazais ir ant keptuvés kepama reikalauja sausesnio ir _ragstesnio vyno.
Riebesnis padaZas tiks su tvirtesnio stoto vynu, pvz. Crémant de Loire. Zuvy troskiniai, jei
virti raudonajame vyne nesipyks su lengvu raudonuoju. Kitu atveju rinkités vidutinio
sunkumo baltajl. Skumbré ir Sauvignon blanc yra geras derinys. Jei ji rlkyta, reikia
tvirtesniy Naujojo pasaulio Sauvignon blanc. Upés Zuvys bendrai gerai sutaria su roziniu
vynu. Lydekai tinka Sancerre, baltas Graves ar Sampanas, upétakiui ir lasisai — Montrachet,
burgundiski balti, rislingas, Sampanas bei Naujojo pasaulio Chardonnay. Sardiné ir Vinho
Verde. Rukyta Zuvis uzgeriama gzuole brandintu vynu — pvz. Chardonnay. Marinuotai
Zuviai tiks neutralus baltasis. Baltos zuvys kaip plekSné ir pan. tiks su baltu Muscadet,
Pinot Grigio i$ Italijos, Sampanu ir Vinho Verde. Tie patys tik tvirtesni vynai tiks su menke,
karsiu bei uotu.

MESOS PATIEKALAL: raudonas su tamsia mésa, baltas - su Sviesia.

Antienai derés Crus Beaujolais ar Svelnus raudonas ir baltas burgundskas. Jei antis Salta,
rinkités $velnesnj vyna. Chilll Con Carne: Jel jis astrus, rinkités aly ar vandenj su ledu.
Eriena kaip ir jautiena dera su klaretu (Bordeaux). Sotlis avienos patiekalai reikalauja
stipraus skonio ir aromato vyno, kaip Rioja Reserva, Bordeaux, Syrah vynuogiy vynai ir
Barolo. Guliasas tinka su krasto vynu, t.y., vengrisku Buliaus Krauju ar sunkesniu ryty
Europos vynu kaip bulgariska Kadarka. Indiski patiekalai ir vanduo - geriausias derinys. IS
vyny tiks arba lengvas raudonas arba vokidkas Riesling ir Naujosios Zelandijos Sauvignon
Blanc. Kepta jautiena ir raudonasis Bordeaux — klasikinis derinys. Geriau tinka jaunesnis ir
gyvesnis vynas. Prie ant groteliy keptos jautienos puikiai tinka tvirti ir pilnakraujai
Cabernet Sauvignon. Galima patiekti ir su padiais tvir€iausiais ir soCiausiais baltaisiais.
Kiauliena, paukstiena ir verSiena: Sios “meésos” yra jvairios ir vynas gali bati jvairus.
Atminkite pagrindine taisykle — LYGSVARA, tad sotesniems patiekalams rinkités tvirtesnj
vyng. Kinie€iy ir Thai virtuvé: vokisSki Spatlese ar Auslese, nors vanduo bus geriausias
pasirinkimas. Kumpis ir bekonas: ]el jie nerdkyti, rinkités Chianti, Beaujolais ar Luaros
Gamay. Sampanas taip pat nepamaidys. Laukiniena (medziojami 2verys ir pauksciai) yra
daZniausiai brandinama ir derinama jvairiai. Lengvai brandinti medziojamy pauksCiy
patiekalai tiks su lengvais vynais kaip Cru Beaujolais ar apskritai paukstienos palydovais.
Subrandinti laukiniai pauks¢iai uZgeriami pilnakraujais Bordeaux ar burgundiskaisiais.
Mazai ir vidutiniSkai brandinta Zvériena tiks su Bordeaux, kaip ériena ir jautiena.
Subrandinta Zvériena renkasi garsius Hermitage, Cot Rotie, ispaniska Rioja. Balty vyny
meégeéjams tiks seni, galingi Rhone, Rioja, Pinot Gris IS Elzaso. Apskritai, laukiniena nori
aromatingy, temperamentingy ir stipriy vyny. Lengvi tro3kinti patiekalai tiks su lengvais
jaunais Beaujolais, Luaros raudonaisiais, vidutinio tvirtumo i35 Pietvakariy PrancQzijos,
minkstas Chianti ar Pinot Noir i§ Elzaso. Paukstienai tiks beveik visi vynai. Vistienai tiks
jauni, Svelnis vynai. DeSros gaminiai yra riebds ir juos geriausiai atsveria rtigstds ir stipris
vynai. Riebalai neutralizuoja taninus, todél tinka vynas su taninais. Tro3kinta tamsi meésa
reikalauja Brdeaux, Rhone, Rioja ar Burgundiskyjy vyny, italiSky Nebiollo, Chianti,
Montalcino, Montepulciano Abruzzi ar gzuoliniai i§ Toskanos. Kuo tirstesnis ir skoniu
turningesnis patiekalas tuo daugiau reiks taniny, t.y. tvirto vyno atsvarai. Valgomos
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iSpjovos kaip kepenéles, Sirdis, plauciai dera su subalansuotais ir aromatingais vynais.
Kepenélés - su ispanidku raudonuoju Rioja ar vidutinio tvirtumo Syrah, Zinfandel. Bet tai
priklauso nuo kepenehq stiprumo. Jei jos koncentruoto skonio, vynas turi tai atsverti savo
stotu. Prie verSienos rinkités sausus baltuosius ir mazai taniny turmmus raudonuosius.
Gutedel, Riesling, Bardolino ir Valpolicella — geras pasirinkimas. Zasiena tinka ir su
raudonu ir su baltu vynu. Bet kuriuo atveju rinkités riigstesnj, kad atsvertuméte zgsienos
riebuma. Chianti, Riesling bus pats tas. Jei Zgsienos padazas vaisinis, tai rinkités baltajj
vyng. Chenin Blanc i$ Piety Afrikos tiks.

renkasi stlpnus sausus baltuosms Sviestiniai mégsta Chardonnay Vengti vaisiy skonj
turin€iy vyny.

SURIAL:

Sariai su mélynuoju pelésiu geriausia tinka su saldziais desertiniais vynais. Kieti Stiltono ir
Cheshire suriai ir raudonas portugaliskas Porto, 0 minksti tokio tipo suriai gerai derés su
baltais saldZiais vynais kaip pvz. Beerenauslese, Nobles i§ Elzaso. Prie Rogeuforto ar
Gorgonzola slriy, rinkités Sauternes, Trockenbeerenauslese ar Tokay. Suriai su baltuoju
pelésiu uZgeriami sausu baltuoju Chablis, Riesling ir Sampanu. Minksti ir pusiau minksti
Svelns siriai tinka su lengvais Beaujolais Nouveau, Elzaso Pinot Noir, 0 ne sunkiais
gzuoliniais raudonaisiais. Minksti ir pusiau mink3ti stiprus suriai: Munsteriui reikia
Gewurztraminer. Brie gerai tiks su 20 mety senumo 3ampanu... Vandeny, suryme ar
alkoholyje brandinti siiriai dera su tvirtu ir rySkiu burgundidkuoju ar Bordeaux. Kieti sdriai
kaip Caerphilly uZgerlami britiSkais sausaisiais, 0 Cheddar tipo slris tinka su klaretu.
Parmesano siris dera su vynais i§ Sangiovese vynuogiy (kaip Chianti). Kietiesiems galite
rinktis Burgunder, o pusiau kietiems — Gutedel, Meursault. OZkos siriai reikalauja astraus
sauso vyno kaip Sancerre ar Gewurztraminer arba bendrai paémus, jauny baltyjy ir roZiniy
vyny. Sario fondiu tiks su to regiono vynais, o stirio sufle — su putojanciu sausu vynu.

DESERTAI: Desertiniai vynai gali buti geriami vietoj deserto.

Pyragai, pyragaiciai ir pudingai: VengriSkas Tokajus sustiprins kavos ir vanilés natas.
Muscatel tinka su graikisky rieSuty pagardais ir kalédiniais bei slyvy pudingais. Sokoladas:
Sokoladas laikomas vyno skonio Zudiku. Vaisiai: prie persiky, slyvy ir sultingy vaisiy dera
vokiski desertiniai saldlis Auslese ar Beerenauslese ar “kilmingojo puvésio” paveiktus
australietiskus ir Kalifornijos Riesling. Prieskoningi vaisky desertai sueis su vengriSku
Tokajumi. Morengas: Muskatinis vynas, Mozelio Beerenauslese ar velyvojo derliaus
saldusis Rieslingas nekenks. Ledai: Kartais gerai muskatiniai saldis vynai, o Siaip, geriausia

kava arba tiesiog nieko. Q lw/)w/‘zu {

2.2.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASTIS

Zitiréti mokymy medziagos p. 10.
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2.3.,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.4.5. ,GERIMU
PATIEKIMAS“ SKYRIUS

Ziaréti mokymy medziagos p. 158.

- N v N 246
- — — /
“':l - = —/——- /4 \\ UGDYMO
1 e S —— ' By B y
Mo . " ———— — " e ( PLETOTES
T : Y 4// \\§ ‘ /"\I\IE\\»
Kuriame Lietuvos ateit] \ /

Mokymy medziaga



3 MOKYMO ELEMENTAS. GERIMU DEKANTAVIMAS
3.1. GERIMU DEKANTAVIMO INSTRUKCIJA

UZDAROJI AKCINE BENDROVE ,RAMINORA"
SPA VILNIUS SANA

Tvirtinu:
UAB ,Raminora"
Generalinis direktorius

Valdas Trinktinas
2011 m. rugpjucio 12 d.

Alkoholiniy ir nealkoholiniy gérim re

erimy dekantavimo instrukcija

5

Dekantavimas (pranc. decantation, angl. decanting arba decantation) — tai vyno
perpylimas i$ butelio j grafina.

Nupilti vyng nuo nuosédy visada reikia rupestingai ir atsargiai, kad jos nesusidrumsty,
neiSplaukty kartu su vynu, todél pyléjo judesiai turi blti atsargus ir léti. Jeigu jie bus per
greiti, nors ir sklandds, procedura greitai baigsis, 0 juk daugeliui stebétojy kaip tik ji ir
teikia didZiausia malonuma. Pyléjas turi dirbti ramiai, pasitikédamas savimi: nei per létai,
nei per greitai.

Vynas perpilamas trimis bidais: laikant butelj rankose arba stove ir
naudojant sukama mechanizma. Visais atvejais su buteliu turi buti
elgiamasi labai rdpestingai ir 3velniai, kad nuosedos
nesusidrumsty. Numatomas perpilti butelis i§ rlsio (3aldytuvo,
lentynos), kur jis guléjo ant Sono, turi biiti paimtas maziausiai
prie$ dvi paras ir laikomas stacias, kad nuosédos pamazu nusésty
 dugne. Geriau, kai dugnas iskilus — nuosédos prie jo prikimba.

Buteliui atkimsti reikia parinkti tok] kamsCiatraukj, kad butelis
nesujudéty, o kamstis iSeity Svelniai. Ypatingesniu atveju gali tekti
atkimsti laikant butelj stove.

Atkimsta butelj apvalome (kakliukg), po to pamazu pakeliame, paprastai desine ranka, |
krtinés aukstj prie kairéje rankoje laikomos ropinés ir pradedame perpilti. Atrodo graZiau,
kai pyléjas stovi i3sitieses, 0 ne pasilenkes virs ropinés. Svarbu, kad vynas biity perpiltas
vienu iStisu liejimu, be trUkciojimy. Reikia visg laikq atidZiai stebéti, kada nuosédos
susidrums ir prisislinks prie kakliuko, kad laiku nustoti pilti. Tai labai paprasta, kai butelis
skaidrus, bet jei jis tamsaus stiklo, sunku jzidréti. Tuomet pravers uZdegta Zvake arba kitas
Sviesos Saltinis. Jis turi bati Zemiau butelio, bet ne per arti, kad neSildyty vyno.

Kuo senesnis vynas, tuo trumpesnio oro prisotinimo laiko jam reikia. DeSimtis mety rasyje
iSlaikytas vynas j taures pilamas i$ karto po supylimo j gsotj, nes tokiame vyne oksidacija ir
senéjimas nuo kontakto su oru pradZios vyksta labai audringai. Dél Sios prieZasties seno
vyno perpylimui naudojami kitos formos dekanteriai. Po tokio dekanterio pripildymo vyno ir
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oro salyCio pavirSius blina gerokai mazesnis, o pats pilno pripildymo lygis yra gerokai
artimesnis gsocCio ziotims,

Baltasis vynas ypatingai retai perpilamas | gsot], tad daugeliui vyno ragautojy toks
sidilymas yra isties gluminantis. Sig retg praktika specialistai beveik iSimtinai naudoja tik
ilgiau ar maziau statinése brandinto Chardonnay vynmedzZiy derliaus vynui. Baltojo vyno
perpylimo gsotis yra ganétinai panasus | iSlaikyto raudonojo vyno perpylimui naudoting
gsotj. ISskirtinés jo savybés: siauras korpusas, beveik skliding pripildyma leidZiantis tUris
bei bltinai naudotinas kamstis. Siauras korpusas pravercia kai gsotin perpilta vyng reikia
patalpinti atSaldymui | kibirélj su ledu. AsoCio kamstis, ko gero, yra bitinas todél, kad
baltojo vyno prisotinimo oru laikotarpiui pats gsotis turéty biti Saldytuve. Tai tarsi vyno
apsauga nuo pazeidimo pasaliniais kvapais. Baltojo vyno perpylimo ir prisotinimo oru laikas
blina ganétinai ilgas. Burgundijos Montrachet vynuogyny vynui jis siekia puse paros ar net
parg!

Kartais gali tekti butelj laikyti stove, kurj galima paimti | rankg — tada vynas tekés stabiliau.k

Ypatingais atvejais butelis paliekamas ant stalo stove, turinliame sraigtinj palenkimo
mechanizma. Svelniai sukant rankenéle, butelis taip sklandZiai palenkiamas norimu kampu,
kad nuosedos né nepajunta judesio, ir vynas lengvai perpilamas.

Kad visas procesas vykty sklandZziai ir graziai, pyléjui bltina nuolat lavinti judesius — kaip

aktoriui, e 7
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3.2.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI“
Zitiréti mokymy medziagos p. 10.
4 MOKYMO ELEMENTAS. GERIMU BUTELIU ATKIMSIMAS

4.1. ,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.4.5. ,, GERIMU
PATIEKIMAS“ SKYRIUS

Ziaréeti mokymy medziagos p. 158.
4.2.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI*
Ziaréti mokymy medziagos p. 10.
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5 MOKYMO ELEMENTAS. GERIMU DEGUSTAVIMAS

5.1. DEGUSTAVIMO LAPAS

Kaip degustuoti vyna?

Kiekvienas gali pasimégauti taure vyno, taCiau jo degustacija yra menas. Kad iSsamiai
jvertintuméte unikalig ir sudétingg vyno skonio puokste bei struktiira, reikia turéti gana didelg patirtj
ir bent 3iek tiek iSmanyti apie degustacijos technika. Zavusis pranciizas ir vyno Zinovas (someljé)
Vinsentas Gasnjé pataria naudotis KAG metodu, kitaip tariant, tam tikra seka degustuoti spalva,

aromatg ir skonj.
SPALVA

Vyno spalvai nustatyti prie taurés krastelio pridedamas baltas popieriaus lapas arba
servetélé ir zitirima j jj i$ virSaus. Geros kokybés vynas turi buti skaidrus, raiskios ir Svarios
spalvos. Kuo spalva blySkesné, tuo $velnesnis vynas. Baltojo vyno auksiné spalva rodo, kad vynas
ilgiau i8laikytas, saldesnis ir pagamintas regione, kuris yra karStoje klimato juostoje. Raudonojo
vyno spalvos amplitudé gali svyruoti nuo granato raudonumo iki tamsiai rubino spalvos tviskéjimo;
sodresnis ir tirStesnis raudonasis vynas gali biiti raudonai mélynas arba net tamsus, rasalo

meélynumo.
AROMATAS

Gero vyno aromatas turéty biti Svarus. Jeigu juntamas pelésiy kvapas, vynas yra iSsivadéjes.

Aromatg lemia keli aspektai:
e rasis, klimatas ir dirvozemis. Kiekvienai vynuogiy rii$iai, kad uogos tinkamai prisirpty,
reikalingas vis kitoks dirvoZemis, taip pat nevienodas saulés ir drégmés kiekis;
e vyno rauginimo bidas;

e subrandinimas ir iSlaikymas. Iki to laiko, kai buvo pradétos naudoti neriidijan¢iojo plieno
talpos, vynas buvo rauginamas medinése statinése. AZzuolo mediena daro poveikj vyno
skoniui, suteikdama jam vanilés, skrudésiy ir medzio aromatg. Mazas statinaites ( po 225 1)

vyno brandinimui galima naudoti tik porg karty.
SKONIS

Vyno skonis tiriamas, atsizvelgiant j keturiy komponenty- riigStumo laipsnio, vaisiy

puoksteés, alkoholio stiprumo ir rauginimo medziagy kiekio- pusiausvyra.
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Riigstumas laikomas vyno- ypac baltojo- pagrindu. Raudonojo vyno riigStumas juntamas
maziau, taciau be Sio komponento vyno subrandinti nejmanoma, jis vynui suteikia vynui gaivy
skonj. Pernelyg riigStus vynas yra aitrus, o jei rugStumo per maza, - préskas.
Intensyvi vaisiy puoksté sukuria vyno aromato sudétinguma ir struktiirg. Vaisiy skonio nereikéty
maiSyti su saldumo laipsniu, sausame vyne taip pat juntamas vaisiy aromatas. Viskas vynuogiy
cukraus fermentacijos procese virsta alkoholiu.

Alkoholio stiprumas turéty biiti subalansuotas su vyno aromato vaisiy puokste ir vyno
struktiira. Kad biitu iSgauta absoliuciai ideali pusiausvyra, alkoholio turi suteikti vyno skoniui
truput] aliejingumo, klampumo ir saldumo. Per didelis alkoholio kiekis padaro vyng sunky, per
mazas- silpng ir vandeningg.

Vyno kartumas atsiranda dél rauginimo, vynuogiy odeliy ir gzuolo medienos riSamyjy
medziagy. Rauginimo medZiagos vyna subrandina ir suteikia jam skonj. Subrandinti taninai
koncentruotam vynui suteikia pusiausvyra.

Kadangi skonio nustatymas - viena sudétingiausiy uzdaviniy degustuojant vyna, prie§ tai
pasipraktikuokite. Tam reikés keturiy tauriy, pripildyty negazuoto vandens. | vieng iSspauskite
citrinos sultis, antroje iSmaiSykite Sauksta cukraus, | trecigja merkite arbatos maiselj, o i ketvirtaja
ipilkite taurele degtinés. Tada paeiliui i§ kiekvienos taures iSgerkite po gurksnelj, paskalaukite tuo
skys€iu burng ir pabandykite nustatyti, kuria liezuvio dalimi juntate kiekvieng skonj. (RigStumas
juntamas liezuvio pakrasc¢iais, saldumas - liezuvio galiuku, kartumas — uzpakaline jo dalimi, o
alkoholis- kai po gerkle pasklinda §iluma). Paskui jpilkite j taur¢ vyno ir paméginkite atpaZzinti, ka

tik pajaustus skonius.

Degustavimo lapas
Vyno pavadinimas :
Gamintojas :
Salis:
Vynuogiy veislé:
Degustuojamo vyno spalva :
Degustuojamo vyno aromatas :
Degustuojamo vyno skonis :

Asmeninis komentaras/vertinimas :

e
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5.2.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,, ALKOHOLINIAI GERIMAI*
Zitiréti mokymy medziagos p. 10.
6 MOKYMO ELEMENTAS. BALTO VYNO PATIEKIMAS

6.1. ,,SPA VILNIUS* RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.4.5. ,GERIMU
PATIEKIMAS* SKYRIUS

Zitiréti mokymy medziagos p. 158.

6.2. ,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI“

Zitiréti mokymy medziagos p. 10.

7 MOKYMO ELEMENTAS. RAUDONO VYNO PATIEKIMAS

7.1.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI“

Zitiréti mokymy medziagos p. 10.

7.2.,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.4.5. ,GERIMU
PATIEKIMAS“ SKYRIUS

Zitiréti mokymy medziagos p. 158.

8 MOKYMO ELEMENTAS. PUTOJANCIO VYNO IR SAMPANO PATIEKIMAS

8.1. ,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,ALKOHOLINIAI GERIMAI*

Ziaréti mokymy medziagos p. 10.
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8.2.,,SPA VILNIUS“ RESTORANO DARBUOTOJU STANDARTO 8.4.5. ,GERIMU
PATIEKIMAS*“ SKYRIUS

Ziaréti mokymy medziagos p. 158.

9 MOKYMO ELEMENTAS. SPIRITUOTO, AROMATIZUOTO IR DESERTINIO VYNO
PATIEKIMAS

9.1.,,SPA VILNIUS SANA“ VALGIARASCIO SKYRIUS: ,,ALKOHOLINIAI GERIMAI*
Zitiréti mokymy medziagos p. 10.
10 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS
10.1. UZDUOTIES APRASYMAS IR VERTINIMO KRITERIJAI

UZDUOTIES APRASYMAS
1. Suderinti 10 patiekaly 1§ jmonés valgiaras¢io su gérimais.
2. Patiekti baltg ir raudong vyna.
3. Degustacijos metu jvertinti vyno kokybe pagal degustavimo lapa.

VERTINIMO KRITERIJAI
UZduotis atlikta. Atliekant uzduotj mokytojas laikési jos apraSyme nurodytos technologinés

dokumentacijos reikalavimy.
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