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MODULIS B.4.1 MESOS IR PAUKSTIENOS GAMINIU GAMYBOS TE-
CHNOLOGINIU PROCESU ORGANIZAVIMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. MESOS GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGINIO
PROCESO ORGANIZAVIMAS AB ,KREKENAVOS AGROFIRMA*“

1.1.  IMONES INFORMACINE-REKLAMINE MEDZIAGA

Istorija

AB , Krekenavos agrofirma® istorija siekia tris deSimtmecius. Tuomet Krekenavos mieste-
lyje isikiires kiauliy auginimo kompleksas buvo didziausias visoje Salyje. 1993 metais pastacius
meésos perdirbimo cecha, ¢ia pradéti gaminti ir mésos gaminiai. Per deSimtmet] stipriai iSaugus
»Krekenavos agrofirmos* gaminiy paklausai, prireiké naujo cecho, nes senasis nebepajége paten-
Kinti paklausos. Todél 2004 metais, investavus daugiau nei 80 min. Lt, prie Kédainiy pastatyta mo-
derni, visiSkai nauja mésos perdirbimo gamykla. Po daugiau nei 20.000 kv.m. plotg uzimanciy pas-
taty stogu jsiktiré didziausia Lietuvoje kiauliy ir galvijy skerdykla, mésos iSpjaustymo, pakavimo

cechai bei termiSkai apdoroty mésos produkty gamybos padalinys.

. £ T —

B 1.1. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma* ir ZUKB ,, Krekenavos mésa*® jmoniy teritorija

Imonei pradéjus daugiau koncentruotis | mésos perdirbimo versla, 2008 metais dany ben-
drovei ,,Saerimner* buvo parduotas jmonei priklausges Krekenavos kiauliy auginimo kompleksas.
Sekanciy mety pavasarj, Salia Kédainiy esancioje perdirbimo jmonéje buvo pastatytas naujas prie-
statas, kuriame jrengtas moderniausias Salyje Sviezios mésos pakavimo cechas. Daugiau nei 20 min.
lity kainavusi investicija padidino jmonés konkurencinguma ne tik Lietuvoje, bet ir uzsienyje.

Siuo metu AB , Krekenavos agrofirma“ yra didziausias §vieZios mésos tiekéjas Lietuvoje,
uzZimantis daugiau nei puse Salies Sviezios meésos rinkos ir apie 12,5 % termiskai apdoroty meésos

gaminiy rinkos.


http://krekenavos.lt/uploads/2011/10/istorija.jpg

Veiklos kryptys
o Kiauliy, galvijy supirkimas ir skerdimas;
e Kiaulienos ir jautienos skerdeny perdirbimas;
« Kiaulienos ir jautienos prekyba;

e Mésos pusgaminiy gamyba;

e Virty bei rikyty mésos gaminiy gamyba,;

B 1.2. pav. ,,Krekenavos agrofirma* ir ZUKB ,, Krekenavos mésa“ jmoniy produkcijos realizavimas

Skerdimas
Kiauliy ir galvijy skerdimas vykdomas atskirose linijose. Per metus paskerdziama apie 150
tikstan¢iy kiauliy ir 40 tukstanciy galvijy. Imoné yra galvijy supirkimo ir skerdimo lyderis

Lietuvoje — ¢ia paskerdziama net 24 % visy Lietuvoje skerdziamy galvijy.

SvieZios mésos prekyba

Imoné wuzsiima kiaulienos ir jautienos skerdeny pardavimu. Taip pat parduodama
iSpjaustyta kiauliena ir jautiena. Galimi jvairiis Sviezios mésos pakavimo biuidai: tiek nedidelése,
galutiniam vartotojui skirtose 200 — 500 g. modifikuotos atmosferos pakuotése, tiek vakuume nuo 1
iki 10 kg. Modernis ir nasiis jrengimai jgalina jmone greitai pagaminti ir pateikti didelius kiekius
kokybiskai iSpjautos ir supakuotos mésos Zaliavos ar galutiniam vartotojui skirty produkty. Per para
vidutiniSkai pagaminama ir pirké¢jams iSvezama apie 100 tony Sviezios mésos ir virty bei rukyty
meésos gaminiy.

Siuo metu AB ,.Krekenavos agrofirma* yra didZiausias §viezios mésos tickéjas Lietuvoje,
uzimantis daugiau nei trecdalj Salies Sviezios mésos rinkos. Nemazai Sviezios mésos produkcijos

eksportuojama j Rusija, Baltarusija, Vokietija, Latvija, Estija, Svedija, DidZiaja Britanija bei Airija.

Virti ir rakyti mésos gaminiai
Beveik du deSimtmecius ,,Krekenavos® prekiniu zenklu pazyméti virti bei rukyti mésos
gaminiai tenkina net ir jnoringiausiy vartotojy poreikius. Ir pagal kaing ir pagal skonj — stengiamasi

pasitlyti gaminiy kieckvienam vartotojy segmentui. Siandien ,,Krekenavos“ produkcijos asortimenta
8


http://krekenavos.lt/uploads/2011/10/veiklos-kryptys.jpg

sudaro daugiau nei 200 pavadinimy gaminiai: virti pastetai, virtos desros ir desrelés, karstai riikkytos
desros ir desrelés, Saltai rukytos ir vytintos desros, rukyti bei vytinti gaminiai.

Imon¢ viena pirmyjy prad¢jo gaminti gaminiy linija, kuriy gamyboje visiskai nenaudojama
E raidémis Zymimy maisto priedy. Siuo metu gaminama 14 prekiniu Zenklu , Pagaminta be
konservanty” pazymeéty gaminiy ir tai didZiausias vieno gamintojo sitilomy tokio tipo gaminiy
asortimentas visame Pasaulyje.

Pagaminta produkcija parduodama visuose didziuosiuose Lietuvos prekybos centruose,

taip pat eksportuojama i Rusija, Latvija, Estija, Lenkija, Didzigja Britanijg ir Airija.

Veiklos rezultatai

Pardavimal, min Lt

-

™

; 'lllll
PR iv. i

B 1.3. pav. ,,Krekenavos agrofirma*® ir ZUKB ,, Krekenavos mésa* jmoniy veiklos rezultatai

Kokybés vadyba

o Imongje jgyvendinta kokybés vadybos sistema ISO 9001:2008 su integruota maisto saugu-
mo sistema RVASVT.

o Imonéje idiegta unikali verslo valdymo sistema ,,Ross“, padédanti efektyviau valdyti visus
jmonéje vykstancius procesus — pradedant gyvuliy supirkimu ir baigiant produkcijos logisti-
ka. Sistemg parenge ir padéjo jdiegti Pasaulyje pirmaujanti specializuoty maisto pramonés
sprendimy gamintoja ,,ROSS Systems*.

o Skerdykloje ir mésos perdirbimo jmon¢je po gamybos proceso isleidziamas oras bei vanduo

yra isvalomi jmonés valymo jrengimuose ir Zalos aplinkai nesukelia.
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B 1.4. pav. ,,Krekenavos agrofirma“ ir ZUKB ,,Krekenavos mésa* jmonése atliekama nuolatiné

kokybés kontrolé

Gyvuliy supirkimas

ZUKB “Krekenavos mésa”, viena i§ didZiausiy Lietuvos galviju supirkimo ir skerdimo
Jmoniy. Superkame galvijus ir jy prieauglj i§ gyventojy, tkininky ir bendroviy visoje Lietuvoje.
Turime specialy, gyvuliy vezimui pritaikytg transporta, atitinkantj europinius gyviiny geroves reika-
lavimus. Galvijus perkame pagal skerdenos kategorija arba gyva svorj. Atsiskaitome grynais pini-
gais i8 karto arba pavedimu per sutartg laikg. Jmonés supirkéjai pardavéjui patogiu laiku patys pai-
ma galvijus, sveria vietoje, sutvarko visus su pirkimu susijusius dokumentus.

Per ménes;j vidutiniskai nuperkame ir paskerdziame 3171 galvijy ir 4207 kiauliy. Per 2010
metus nupirkome ir paskerdéme 38063 galvijus (22% nuo visy Lietuvoje paskersty galvijy) ir
50489 kiaules.

SvieZia mésa

B 1.5. pav. Kiauliy skerdeny kokybés jvertinimas

10



B 1.6. pav. Galvijy skerdeny kokybés jvertinimas ir Zenklinimas

Imonéje veikia dvi atskiros skerdimo linijos: kiauliy ir galvijy. Per metus ¢ia paskerdziama

apie 150 tukstanciy kiauliy ir 50 tikstanciy galvijy.

Produkcija

« Kiaulienos skerdenos (S, E, U kategorijos);

e Jautienos skerdenos ( jvairaus amziaus, raumeningumo ir riecbumo klasiy jauciai, telycios,
karvés ir verSeliai);

o Atvésinta ir Saldyta iSpjaustyta mésa (kiauliena, jautiena);

o Subproduktai (kiaulienos, jautienos)

Pakavimas

Galimi jvairls atvésintos mésos pakavimo biidai: tiek nedidelése, galutiniam vartotojui
skirtose 200g — 500g modifikuotos atmosferos pakuotése, tieck vakuume nuo 0,5 iki 10 kg.
Moderniis dideliy naSumy jrengimai jgalina jmong¢ greitai supakuoti ir pateikti klientui didelius
kiekius kokybiSkai iSpjautos mésos zaliavos ar galutiniam vartotojui skirty produkty. Per parg

vidutini$kai pagaminama ir pirkéjams i§veZama apie 80 tony SvieZios mesos ir jos pusgaminiy
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B 1.7. pav. ZUKB ,,Krekenavos mésa“ jmonéje gaminama produkcija

Siuo metu AB ,.Krekenavos agrofirma yra didziausias §vieZios mésos tiekéjas Lietuvoje,
eksportuojama j Rusija, Baltarusija, Vokietija, Latvija, Estija, Svedija, DidZiaja Britanija bei Airija.
Naujienos
2012-05-24

""Agrobalt" parodoje "Krekenavos" stendas pripaZintas geriausiu.

Geguzés 10-12 d. Kaune vyko didziausia Baltijos regione tarptautiné zemés tikio ir maisto
pramongs paroda “Agrobalt 2012", kurios pagrindinis §iikis buvo “Sveikesniam gyvenimui”.
Parodos plotas sické beveik 8000 kv. m., savo produkcija pristaté beveik 500 dalyviy.

Specialiai organizatoriy sudaryta komisija rinko graziausiai ir novatoriskiausiai jrengtus
stendus. “Krekenavos” kolektyvas buvo maloniai nustebintas, kai i tokios dalyviy gausos, konkur-

se geriausiu buvo pripazintas “Krekenavos” stendas. Imonei jteiktas specialus diplomas.
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B 1.8. pav. Akimirkos is parody
Karstai rukyta deSra "Bajory" su siiriu jvertinta tre¢iuoju aukso medaliu

Geguzés 10-12 d. Kaune vyko didziausia Baltijos regiono tarptautiné zemés tikio ir maisto
pramonés paroda “Agrobalt 2012".

Sios parodos eksponaty konkurse “Krekenavos” karstai riikyta “Bajory” de$ra su siiriu jvertinta
aukso medaliu.

Tai jau treciasis $io gaminio auksinis apdovanojimas: 2011 metais $i unikalios receptiiros
desra pelné “Lietuvos mety gaminio” auksinj medalj, o mety pradzioje Maskvoje vykusioje parodo-
je “Prodexpo” taip pat buvo jvertinta auksu.

Desra i8skirtiné tuo, jog jos gamyboja naudojamas kietasis Permezano tipo stris, gaminiui
suteikiantis pikantisko skonio. O po rukymo proceso desra dar brandinama beveik 10 dieny, todél ji

praranda daug drégmés, yra sausa ir savo tvirta konsistencija primena vytintg desra.

AB , Krekenavos agrofirma“ Zinomumui didinti uZsienio rinkose naudojasi ES parama

Kuriame Lietuvos ateity

2010 m. geguzés men. AB ,,Krekenavos agrofirma® pasiras$¢ projekto ,,Jmonés AB , Kre-
kenavos agrofirma‘ Zinomumo didinimas uZsienio rinkose* finansavimo ir administravimo sutartj.

Lietuvos mésos produkty rinka yra prisisotinusi, stipriai iSauges konkurencijos laipsnis, to-
deél jmon¢ orientuojasi ] eksporto rinky plétrg. Projektu siekiama skatinti aktyvig jmonés uZsienio
partneriy paiesSka, dalyvauti tarptautinése parodose, plésti uzsienio prekybos skyriaus darbuotojy
skaiCiy, taip uztikrinant projekto veikly ir rezultaty tgstinuma, didinti eksporto apimtis j jau esamas
uzsienio rinkas (Rusija, Anglija, Airija ir kt.).

Dalyvavimas tarptautinése parodose yra pagrindiné jmonés ir jos produkcijos zinomumo
didinimo potencialiy partneriy ir uzsakovy tarpe priemoné. Projekto metu jau sudalyvauta 4 tarptau-
tinése parodose (World of Private Label — Olandijoje, Polagra Food — Lenkijoje, Anuga- Vokietijo-
je ir Prodexpo 2012 Rusijoje), kuriose pristatyti naujausias tendencijas atitinkantys mésos gaminiai,
parengtas rinkodariniy priemoniy rinkinys, siekiant sudominti potencialius naujus uZsienio partne-
rius. Kad gebame pagaminti skanius ir kokybiskus mésos gaminius, galin¢ius konkuruoti visoje Eu-
ropoje, irodo, iSties nemazas parody lankytojy susidoméjimas misy produkcija. Planuojame, kad
Sio projekto déka tarptautinése parodose uzmegzti verslo kontaktai padés zenkliai padidinti eksporto

apimtis.
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Pagal 2007-2013 m. Ekonomikos augimo veiksmy programos 2 prioriteto ,,Verslo produk-
tyvumo didinimas ir aplinkos verslui gerinimas* VP2-2.1-UM-04-K priemong ,,Naujos galimybés*.
Projektui jgyvendinti yra skirta iki 347.570 lity. Pati jmoné nuosavomis 1¢Somis prisidés 208.542
lity.

IS parodos "Prodexpo 2012" sugriZome su aukso medaliais
Vasario ménesj Maskvoje vyko didziausia Ryty Europoje tarptautiné maisto pramonés pa-
roda “Prodexpo 2012". “Krekenavos agrofirma” jau ne pirma kartg dalyvavo $ioje parodoje ir pri-
staté gaminamos produkcijos asortimentg. Parodos metu vyko “Geriausio 2012 mety produkto”
konkursas. Siame konkurse net du ”Krekenavos” gaminiai apdovanoti aukso medaliais. Tai $altai

rukyta “Skilandiné” desra ir karstai ritkyta “Bajory” desra su kietuoju siiriu.

2011-12-19
"Krekenavos' gaminiai jvertinti '""Mety gaminys 2011" aukso medaliais

Gruodzio 16 dieng LR Seime jvyko kasmetinio konkurso “Lietuvos mety gaminys 2011"
apdovanojimy ceremonija. I§ viso aukso bei sidabro medaliais apdovanoti septyni Lietuvos gamin-
tojy mésos gaminiai. Du 1§ jy atiteko AB “Krekenavos agrofirma” gaminamiems gaminiams. “Lie-
tuvos mety gaminys 2011" aukso medaliais jvertinti Sie “Krekenavos” gaminiai: karstai rikyta “Ba-
jory” desra su ’Dziugo” siiriu ir virtas “Pagaminta be konservanty” pastetas.

Karstai rukyta “Bajory” desra su siiriu yra auk$¢iausios rasies. IS kity panasiy desry ji iSsi-
skiria tuo, jog yra gerokai sausesné, tvirtesnés konsistencijos ir labiau primena vytinta desra. Taip
yra dél to, nes po rikymo desra dar brandinama 7-10 dieny. Siam gaminiui pikantiskumo suteikia
gamybos metu dedamas kietasis siiris “Dziugas”. Desra iSties 1Sskirtiné, tai jrodo ir pelnytas aukstas

Jvertinimas.

B 1.9. pav. Karstai riikyta ,,Bajory“ desra su kietuoju siriu
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Virtas “Pagaminta be konservanty” pastetas taip pat yra auksciausios riiSies gaminys. Pas-
tetas pagamintas, gamybos metu nenaudojant E raidémis Zymimy maisto priedy. Skirtingai nei ki-
tuose pastetuose, kur visa mas¢ biina vienalyté, Siame produkte dalis virty kepeny yra gradeliy pa-
vidalo. Tai suteikia paStetui iSskirtinj skonj, nes kramtant griidelius, juntamas iSraiskingesnis kepe-

ny skonis.

B 1.10. pav. Virta deSra be konsrevanty

Atviry dury dieng iSsklaidyti mitai

Vis daZniau girdédami, kaip Lietuvos vartotojai nepasitiki Salies pramonés, ypa¢ mésos,
gamintojais, ziniasklaidos atstovams surengéme atviry dury dieng.

2011 m. gruodzio 14 dieng Ziniasklaidos atstovams buvo atvertos trijy jmoniy durys: ,,Kre-
kenavos agrofirmoje” Zzurnalistai pamaté, kaip gaminami mésos gaminiai, “Kédainiy konservy fab-
rikas” — konservuoti maisto produktai, o UAB ,,Vikeda* fabrike — ragavo karsty ledy.

,Krekenavos agrofirmos” gamykla pastatyta vos prieS 7 metus. Kasmet skiriamos didelés
investicijos jrengimams atnaujinti. Jmong¢je jdiegtos pazangiausios technologijos, stebinancios net
uzsienio partnerius. Taciau vietos pirkéjai to nezino, nemato — neturi pakankamai informacijos, kuri
padéty labiau pasitikéti gamintojais.

,Esame jsitikine, jog taip yra d¢l deSimtmecius gyvuojanciy mity apie mésos pramong. Su-
rengéme ekskursijg zurnalistams ir paleidome naujg tinklalapj taip Zengdami pirma zingsnj siekda-
mi atvirai parodyti, kaip miisy jmonése vyksta gamyba”,- saké ,,Krekenavos agrofirmos” generali-
nis direktorius L.GrikSas.

Kadangi ekskursijas organizuoti visiems to pageidaujantiems vartotojams neturime gali-
mybiy, ,,Krekenavos agrofirma” sukiiré unikalig virtualig ekskursija po jmonés gamybines patalpas.
Cia galima pasijusti lyg tikrame fabrike — matomi realiis jmonés vaizdai, pateikiama vaizdiné me-

dziaga, ekskursijg veda gidas. Per 20 minuciy galima virtualiai “aplankyti” visus jmonés cechus,
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viskg pamatyti savo akimis ir suzinoti, kaip 1§ tikryjy yra gaminamos desros ir desrelés, bei jsitikin-

ti, kad apie mésos pramong kuriami mitai yra prasimanymas.

B 1.11. pav. Ekskursijos po jmone akimirkos

1.2.  JMONEJE GAMINAMOS PRODUKCIJOS ASORTIMENTAS

AB "Krekenavos agrofirmos" gaminiy asortimentas 2012 metai:
Pavadinimas Rusis Mato vnt
Kepeninés desros, pastetai
Virtas PusryCiy pastetas 150 g Ir. vnt
Virtas Pasaka pastetas 150 g Al vnt
Virta Sodziaus kepeniné desra vak po lkg Ir. kg
Virtas Be konservanty pastetas 150g VNT Arr. vnt
Virtos desros
Virta Ekstra daktariska desra po 2.0 kg Al kg
Virta Ekstra Mégéjy su lasinukais desra 2.0 kg Al kg
Virta EKSTRA desra su laSinukais 340 g Al vnt
Virta Daktariska desra (po 1 kg) BK Al kg
Virta DaktariSka desra 340 g Al vnt
Virta Mégejy desra (po 1 kg) BK Ir. kg
Virta Vienkiemio desra po 800 g Ir. vnt
Virta Krekenavos desra (natitiralus apvalkalas)vak pj pusiau Arr. kg
Virta Krekenavos desra su lasinukais vak pj pusiau Alr. kg
Virta Gardzioji desra su las. vak pj pusiau Alr. kg
Virta Pasaka desra 300 g Alr. vnt
Virta desra Vilniaus gardzioji vak. Nepj A kg
Virta desra "BE KONSERVANTU" 350g Arr. vnt
Virta Pusrytiné desra (po 1 kg) BK Ir. kg
Virtas PusryCiy kumpis apvalkale 400 g VNT Ilr. kg
Virtas kumpis su apvalkalu PICAI po0.8kg Ir. kg
Virtos desrelés, sardelés

Virtos EKSTRA pieniskos desrelés sver. D0,49kg Ar. kg
Virtos Krekenavos pieni§kos desrelés sver. D0,49kg Arr. kg
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Virtos Krekenavos pieniskos desrelés vak. 280 g Al vnt
Virtos Klaipédos pieniskos desrelés sver. D0,49kg Arr. kg
Virtos Klaipédos pieniskos desrelés vak. 280 g Arr. vnt
Virtos desrelés Pasaka vak. 260 g A, vnt
Virtos BE KONSERVANTU desrelés vak. 240 g Al vnt
Virtos Naturale pieniskos desrelés vakuume 280g VNT Al vnt
Virtos BE KONSERVANTU desrelés (dujose) 400 g Al vnt
Virtos BE KONSERVANTU vistienos desrelés vak. 280 g Arr. vnt
Virtos Krekenavos pusrytinés desrelés vak. 500 g Ilr. vnt
Virtos desrelés desrainiams 280 g Ir. vnt
Virtos Panevézio sardelés dujose ~ 0,5kg Ir. kg
Virtos BE KONSERVANTU sardelés 310 g Arr. vnt
Virtos HOT-DOG desrelés 1000g VNT Ir. vnt
Virtos HOT-DOG desrelés su striu 750g VNT Ir. vnt
Slégtainiai. Vyniotiniai
Virtas Seimininkés uzkandis 0,25kg BK Ir. kg
Virtas Karkos vyniotinis sver vak nepj Ir. kg
Virtas Ausy ir liezuvio slégtainis vak po 0,3 Ir. kg
Virtas Liezuviy uzkandis sver vak nepj Ir. kg
Virtas Liezuviy uzkandis vak po 0,3 Ir. kg
Karstai riikytos desros
Karstai rukytas EKSTRA servelatas 280 g Arr. vnt
Karstai rukytas Krekenavos servelatas 280 g Arr. vnt
Karstai rikyta Be konservanty servelatas desra 280g VNT Arr. vnt
Karstai riikytas Krekenavos saliamis 280 g Ir. vnt
Karstai rikyta Bajory Ekstra dry desra 280 gVNT Arr. vnt
Karstai rukyta Bajory desra su siiriu dujose 220g VNT Arr. vnt
Karstai rikyta Zemaitisa desra 400g VNT Lr. kg
Karstai rikyta Cesnakiné desra dujose po 1.0 kg Lr. kg
Karstai rukyta Turgaus desra dujose po 0.6 kg Lr. kg
Kars$tai riikytos deSrelés
Karstai rukytos Turisty desrelés dujose ~ 500g Ir. kg
Karstai riikytos Zemaitiskos desrelés dujose po 0.6kg Ir. kg
Karstai rikytos Naturale medziotojy desrelés dujose 300g VNT Arr. vnt
Karstai rikytos Be Konservanty desrelés mod.atm. 300g VNT Al vnt
Mazai rukytos "Bajory uzkandis" desrelés dujose 140g VNT Arr. kg
Virtos Vokiskos kepamosios desrelés vakuume 340g VNT Arr. kg
Riikytos, vytintos desros, skilandZiai
Vytinta DztikiSka desra D280gVNT Arr. vnt
Vytinta Karaliaus Mindaugo desra D160gVNT Al vnt
Vytinta Vytauto DidZiojo desra dujose 160g VNT Al vnt
Vytinta Be konservanty desra D200gVNT Al vnt
Vytinta Jautienos kumpiné desra dujose 200g VNT Al vnt
Saltai rikyta Lietuviska desra D250gVNT Ar. vnt
Saltai riakyta Ukininky desra Ir. kg
Saltai rikyta Maskvos desra D250gVNT Ir. vnt
Saltai riikyta Krekenavos skilandiné desra D350gVNT Al vnt
Saltai riikytas Kaimiskas laginiuotis Ir. kg
Saltai rikyta Cesnakiné desra D250gVNT Ir. vnt
Saltai rikyta Be konservanty desra D250gVNT A, vnt
Saltai riikyta Be konservanty desra griez. 90gVNT Al vnt
Vytintos Pagaminta be konservanty desrelés dujose 180gr VNT Al vnt
Karstai rukyti gaminiai
K.r. Panevézio filé vak po 0,3 Ir. kg
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K.r. Panevézio filé vak nepj Ir. kg
K.r. Panevézio filé griezinéliais Ir kg
Karstai riikyta Ukininky nugariné vakuume pjauta pusiau Ir. kg
Karstai riikyta Ukininy nugariné vakuume po 0.4 kg Ir. kg
K.r. Aukstaiciy kepsnys vak po 0,3 Ir. kg
K.r. Kiaulienos kepsnys vak po 0,3 Ir. kg
Karstai rikyta kiaulienos Soniné su kmynais dujose po 1.0kg Ir. kg
K.r. Krekenavos Soniné vak po 0,3 Ir. kg
K.r. Soninés kapotiné vak Ir. kg
K.r. Mégéjy uzkanda vak po 0,3 Ir. kg
K.r. Mégéjy uzkanda vak nepj Ir. kg
K.r. Kiauliy ausys vak pjaust Ir. kg
K.r. Kiauliy pazandés vak po 0,3 Ir. kg
K.r. Kiauliy liezuviai vak - kg
K.r. Rinkinukas prie alaus vak pjaust Ir. kg
K.r. Kiaulienos ragu dujose 0,6 kg Ir. kg
K.r. Kiaulienos menté vak po 0,4 Ir. kg

Saltai riakyti, vytinti gaminiai
Vytintas Bajory kumpis vak nepj A kg
Vytintas Bajory kumpis vak po 0,3 A kg
Saltai rikyta Kaimiska kiaulienos nugariné vak po 0,3 Ir. kg
Saltai riikytas Kauno kumpis vak po 0,3 Ir. kg
Saltai riikytas kiaulienos kumpis su lasiniu SVER Ir. kg
Saltai rikyti Miestietigki laginiai vak 0,3 Ir. kg
Saltai riikyti Miestietiski laginiai vak nepj Ir. kg
Saltai rukyti Ukininky laginiai vak po 0,3 Ir. kg
Saltai riikyti Ukininky lasiniai SVER. Ir. kg
Stidyta kiaulienos Sonin¢ vak po 0,3 Ir. kg
Stidyti Seimininkés laginiai vak po 0,3 Al kg
Stidyti Seimininkés laginiai vak nepj Al kg
Saltai riikyta kiaulienos $oniné vakuume po 0.3kg Ir. kg
Saltai riikyta kiaulienos $oniné vakuume nepjaustyta Ir. kg

1.3. IMONES VALDYMAS, VEIKLA IR KOKYBES VADYBOS SISTEMA

Mésos perdirbimo jmoné




PAGRINDINIAI FAKTAI

Krekenavos mésos perdirbimo jmoné -
viena didZiausiy ir moderniausiy Baltijos
Salyse.

* 18 mety patirtis mésos perdirbime
* 800 darbuotojy.

*22.000 kv. m. plotg uzimantis
kompleksas pastatytas 2004 m.

* Vidutiniskai per parg pagaminama ir
klientams pateikiama 100 tony SvieZios
mésos ir jos produkty.

* Lietuvoje jmoné uzima 12,5% termiskai
apdoroty mésos gaminiy rinkos, 35%
SvieZios mésos rinkos ir yra didZiausias
SvieZios mésos tiekéjas salyje.

SvieZios ispjaustytos mésos ir pusgaminiy pardavimy pokytis
jvertinus 2009 m. suteiktos paramos jtaka.

134,00 Pastatytas naujas pakavimo
140,00 cechas, taciau tais metais
SvieZios mésos PVM
padidintas iki 21% ko
pasekoje mazéjo pardavimai.

120,00 109,50

100,00 90,20

76,50 79,10
80,00
Galutinai jsisavinus paramos
60,00 |ésasir isdirbus galutinj
asortimentg jmoné tapo
konkurencingesné - pradéjo
augti pardavimy apimtys.

40,00

20,00
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VEIKLOS KRYPTYS
* Kiauliy ir galvijy supirkimas
ir skerdimas;

* Kiauliy ir galvijy skerdeny
iSpjaustymas;

* Prekyba kiauliena ir
jautiena;

* Mésos pusgaminiy gamyba;

* Termiskai apdoroty mésos
gaminiy gamyba.

ig»‘—‘fi“"om
- . . . S —
Riakyty gaminiy, kuriems naudojama sarimo injekcija, e

pardavimy pokytis jvertinus 2010 m. suteiktos paramos jtaka.
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20,70
20,00

18,60 - -
18,00 Isigytas naujas

nasus strimo
injektorius
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Bendri jmonés pardavimai min. EUR
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68,5
61,8

56,1
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KOKYBES VADYBA

* Jmonéje jdiegta kokybés valdymo .' :
sistema 1SO 9001:2008 su integruota
RVASVT sistema.

* Jmonéje jdiegta unikali verslo
valdymo sistema ,,Ross”, padedanti
efektyviau valdyti visus jmonéje

vykstancius procesus — pradedant -
gyvuliy supirkimu ir baigiant .
produkcijos logistika. ey

* Skerdykloje ir mésos produkty
gamykloje po gamybos proceso
iSleidZiamas oras bei vanduo yra
iSvalomi nuosavuose valymo
jrengimuose ir Zalos aplinkai

nesukelia.

2006 2007 2008 2009 2010
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EKSPORTAS

* Per metus eksportuojama 20 000
tony mésos ir mesos gaminiy.

* 2011 metais jmonés eksportas
sudareé daugiau nei 35% bendros
apyvartos.

* U7 patj didZiausig eksporto augima
sektoriuje 2008 metais jmoné
apdovanota “Mety eksportuotojo”
prizu.

* UZsienio pirkéjy, kelianciy
ypatingus kokybés reikalavimus,
tarpe yra tokios kompanijos kaip
McDonald’s.

Pagrindinés eksporto rinkos:
Rusija, Latvija, Vokietija, DidZioji
Britanija, Olandija, Danija,
Ispanija, Italija, Prancizija,
Svedija, Lenkija ir Estija.

SKENAY,
4,@ v ()\‘1

Nuo 2010 m. vykdomas projektas AB Krekenavos agrofirma %
jmonés Zinomumo didinimas uZsienio rinkose.

Jmoné jau aplanke Sias parodas:

1. PLMA 2011 (World of private label) - Olandija
2. POLAGRA FOOD 2011 - Lenkija

3. ANUGA 2011 - Vokietija

4. PRODEXPO 2012 - Rusija

Suplanuotos parodos:
1. SIAL 2012 - Pranciizija
2. PRODEXPO 2013 - Rusija

Tai ilgalaikis projektas, kurio galutinis rezultatas bus matomas po keliy

mety. Tac¢iau jmonés eksporto apimtys 2012 | ketvirtj, lyginant su praeity
mety tuo paciu laikotarpiu, jSaugo 30%.
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Aplankykite analogy
neturincia virtualia
ekskursijg po mésos
perdirbimo fabrika
internete:

www.krekenavos.It/ru

1.4.DVD FILMAS - VIRTUALI EKSKURSIJA PO IMONE

Virtualia ekskursija rasite adresu:

http://krekenavos.It/ekskursija/.lt

Tekstas:

1. Sveiki biciuliai. AS Dainius. Tik nepagalvokite, jog esu mésininkas, nors mésg mégstu labai..
Bet kokiame pavidale tiek Sviezig, tiek Salto ar karSto rukymo deSras.. Tad man tapo jdomu
kokj kelia gi ji nukeliauja kol atsiduria mano Saldytuve. Kaip sakoma, geriau kartg paragauti,
nei §imta karty pamatyti, kaip valgo kaimynas. Siandiena ir Jas turite unikalia galimybe viska
pamatyti, nes Krekenavos agrofirma kviecia Jus j virtualia ekskursijg po fabrika. O pasistengsiu
biti jusy geras ir nenuobodus gidas. Matote daug pulsuojanciy geltony nuorody? Uzvede pelés
rodykle ant jy, i§vysite paaiSkinimus kas tai yra. O kai viskg Cia apzitirésite, spauskite ryskig ro-
dyklés formos nuoroda ir keliausime toliau.

2. Na Stai mes ir viduje. Tik jsivaizduokite, kad pries septynis metus ¢ia buvo plynas laukas...
Siauté vejas ir piigos, audros ir sniegas. Na o dabar ¢ia matome moderny fabrika, uzimanti 22
takstancius kv. m. plota, kas prilygsta 50 krepSinio aiksteliy. Na o kad jis iSties modernus ir di-
delis, jsitikinsite netrukus.

3. Man uZ nugaros matote galerija, jungiancig administracinj ir gamybinj pastatus. Tai iSties gal
bt néra taip svarbu Jums, bet Cia yra taip ramu ir grazu, jog netgi galima medituoti, beziiirint
zalias pievas. Beje, turiu prisipazinti, jog apsilankymas Sioje jmonéje labai pakeité mano pozitrj
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10.

1 desras ir deSreles. Seniau maniau, kad tenai primaiSo popieriaus, medienos, ryziy, skumbrés ir
dar velniai zino ko. Bet pasirodo klydau. Ir jei su mumis iSbiisite iki galo, esu jsitikines, kad nuo
monitoriy pakilsite praalke.

Pries patenkant j gamybines patalpas, privalome palikti visus asmeninius daiktus: rankines, laik-
rodZius, namy apyvokos reikmenis ir netgi papuosalus. Ir bitinai privalome uzsidéti vienkarti-
nius baty bei galvos apdangalus ir chalata. Na ka.. eime :) Beje, realybéje vaiks¢iodami po ce-
chus mes uztruktume apie pusantros valandos. Cia uztruksite apie 15 minugiy, bet manau nesi-
gailésite skyre tam laiko.

Kruopsciai nusiplauname rankas, jas dezinfekuojame ir tik tuomet galime patekti j gamybines
patalpas. Beje iSties nustebino nepriekaistinga Svara visoje jmongje... Grindys, sienos, jranga
blizga, nes viskas nuolatos plaunama ir dezinfekuojama... Darbuotojai taip pat labai grieztai
kontroliuojami laikytis higienos reikalavimy... Visais jmanomais biidais stengiamasi apsisaugoti
nuo bet kokio galimo produkty uzterSimo. O dabar keliaukime toliau. Tiesa.. Bukite atsargiis -
nepaslyskite ©

Esame skerdimo skyriuje... kaip matome darbas Siuo metu ¢ia nevyksta. Pasakysiu jdomy daly-
ka... pasirodo, kad gyvulys nestresuoty ir mésa biity sveika, | jimon¢ atveztos kiaulés patalpina-
mos po Siltu duSu, kur gali nusiraminti ir pailséti po transportavimo. O galvijai tiesiog paliekami
ramiai stovéti ir pailséti tvartuose. Manau, jog tai iSties labai humaniska. Beje, gyviiny svaigi-
nimas taip pat vykdomas paciais humaniskiausiais ir moderniausiais biidais - taip, jog gyviinas
net nespéty pajausti skausmo.

Po skerdimo skerdienos yra saugomos $aldytuvuose, kuriuos matote $io ilgo koridoriaus abiejo-
se pusese iki jos bus parduotos arba iSpjaustytos ] atskiras dalis. Beje skerdeny yra paruoSiama
tik tiek, kiek jy reikés prekybai ar gaminiy gamybai artimiausiomis dienomis.

Esame i$pjaustymo skyriuje. Cia skerdenos yra i§dalinamos j atskiras dalis, kurias mes perkame
parduotuveje - kumpj, spranding, mano mégstama nugaring ir t.t. Tikslus i§pjaustymas yra atsa-
kingas darbas, reikalaujantis aukstos darbuotojy kvalifikacijos. Darbas vyksta konvejerio prin-
cipu: kiekvienas darbuotojas atlieka tik vieng ar kelias operacijas. Tokiu budu jis gali pasiekti
geriausig atskiro produkto iSpjaustymo kokybe ir darbo spartuma.

Esame Sviezios mésos pakavimo ceche. Tai viena i§ ty viety, kur ypa¢ turime saugotis galimo
meésos uzterSimo, todél darbuotojai dévi specialias veido kaukes ir pirStines. Tikriausiai zinote,
jog nesupakuota Sviezia mésa paprastai tinkama vartojimui tik apie 2 paras. Na, o supakavus j3 |
vakuuma arba apsauginiy dujy pakuotes, galiojimg galime prailginti kelis kartus.

Kokie gi yra pakavimo buidai? Vakuumas.. vakuumas - kuomet i§ pakuotés visiskai pasalinamas
oras. Tokioje pakuotéje Sviezia mésa gali iSlikti tinkama vartojimui iki 10 pary. Na o kas gi yra

apsauginiy dujy pakuoté? Stai ji grazuolé, $tai ji... pradZioje i§ pakuotés visiskai istraukiamas
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11.

12.

13.

14.

15.

oras. Paskui j jg jpuciami tie patys komponentai, kuriais mes kvépuojame ore - azotas, deguonis
ir anglies dvideginis. Tik specialios jrangos pagalba pakeic¢iamos ty komponenty proporcijos ir
tai leidzia iki 6 pary iSsaugot mésg Sviezig bei patrauklios spalvos. Mmm kaip norisi mesos...
Esame ten, kur prasideda desry ir desreliy gamyba - jy farSo paruoSimo patalpoje. Pradzioje
stambiis mésos gabalai malami didziuléje mésmaléje. Paskui specialiuose smulkintuvuose, ruo-
Siamas farSas: pridedama prieskoniy ir iSmaiSoma... jei reikia, dar smulkinama. Pavyzdziui vir-
toms deSroms ir desreléms mésa turi biiti susmulkinama iki vienalytés masés. Na siiilau tiesiog
pazitréti du filmukus, kur trumpai pamatysite visg procesg kaip gaminamos virtos desrelés bei
Saltai rikyta desra — tai iSties labai jdomu. Pasirodo popieriaus tenai nededama © © Filmuky
paleidimui spauskite oranzinés spalvos nuorodas.

Sekantis etapas paruoSus desry farsa - ji sukimsti j apvalkala. Ploni, stori, natiiral@is ir dirbtiniai -
apvalkaly jvairové tikrai didelé. Paruostg farSg specialus keltuvas iSvercia tiesiai ] kimstuva, pa-
renkamas reikiamas apvalkalas, nustatomas reikiamas deSros svoris ir... tik spék gaudyti i§
jrengimo pasipylusias desras. Beje, per ménesj vien virty desreliy Siame skyriuje prikemSama
tiek, kad jei sudétume jas visas j vieng grandinéle, tai ji testysi nuo Briuselio iki pat Londono ir
dar toliau.

Cia prasideda rikyty mésos gaminiy gamyba. Tokiy kaip visiems gerai Zinoma PanevéZio filé ar
burnoje tirpstanti rukyta Soniné. Kad gaminiai biity vienodo skonio ir vienodai jsisiide giliai
raumenyje, didelius mésos gabalus reikéty stidyti druska bent savaite. Planuoti tokia ilgg gamy-
ba biitu labai sudétinga. Bet yra moderni technologija, kuri daugiau nei desimcia karty pagreiti-
na visg siidymo procesa. Paruostas siirymas adateliy pagalba suleidziamas tiesiai ] mésos gabala.
Po to mésa dar iSmasaZzuojama, kad stirumas vienodai pasiskirstyty, o mésa tapty minkStesné.
Toks stidymo procesas uZtrunka tik12 valandy... vietoje savaités!!! Paziiir¢kite specialy filmuka,
kur vaizdZiai pamatysite visa §] procesa. Perzitrai spauskite oranZinés spalvos videokameros
simbolj.

Na §tai ir atéjome iki tos vietos, kur visos virtos desrelés ir desros yra verdamos, o rikyti gami-
niai - rilkomi. Virimas trunka iki 2 valandy, kastas rakymas iki 8 valandy, o $altas rikymas uz-
truks iki 4 pary. Beje.. norétume paneigti vieng mitg... sklando gandai, kad gamintojai Siais lai-
kais gaminiy nertiko, o "mirko" juos kazkokiuose tirpaluose. "Krekenavos agrofirma* raS§ydama,
JOog gaminys yra rikytas, uztikrina, jog gaminys buvo i8 tiesy rikytas, t.y. buvo apdorotas nati-
raliu dimu. O Siose rikyklose natiiralus dimas yra iSgaunamas naudojant §tai tokias buko arba
juodalksnio medzio granules arba medienos taselius. Nieko sau taselis... Gegninis..

Ach kaip gera ¢ia © Esame brandinimo kameroje - vienintel¢je patalpoje, kur temperatiira yra
maloni ir komfortabili. Jei kitose gamybinése patalpose yra Salta kaip Saldytuve, tai ¢ia Sie kve-

piantys mésos gabaléliai mégaujasi 18 laipsniy Siluma. Saltai rikytos desros, po rikymo proce-
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so tokiose kamerose brandinamos iki trijy savaiciy, kol galutinai sutvirtéja ir jgauna malonias
skonines savybes. Na o vytinti gaminiai ¢ia praleidzia dar ilgiau - iki 5 savaiciy.

16. Esame mésos gaminiy pakavimo skyriuje. Apie galimus pakavimo budus mes jau kalbéjome
anksciau, tad nesikartosiu. Pasivaiks¢iokite patys ir keliaukime toliau. Jau liko visai nedaug.

17. brr... Kaip ¢ia $alta. Esame viename i$ Saldytuvy, kur sandéliuojama jau supakuota ir realizavi-
mui paruosta produkcija. Netrukus ji pasieks parduotuviy lentynas.

18. Paskutinis etapas - gaminiy realizacija. Gaminiy surinkéjai, matydami parduotuvés uzsakyma
kompiuterio ekrane, sudeda reikiamg tam tikro produkto kiekj j atskirg déze, pazenkling jg ir
deda ant konvejerio. Kad bty greiciau ir patogiau, kiekvienas surinkéjas renka tik keletg tam
tikry produkty. Konvejerio gale dézés yra skenuojamos ir nukreipiamos i sandé¢lj, kur sudeda-
mos pagal pristatymo marSrutus. Ta pacia nakt] Sie produktai iSvaziuoja i$ jmonés, o ryte jau
biina parduotuviy lentynose.

19. Stai ir viskas. Baigési miisy ekskursija. Noriu tikéti, jog praalkote. Jeigu taip, mums labai malo-
nu. Sia ekskursija batinai pasidalinkite su savo facebook draugais, spausdami specialia facebook

“like” nuorodg ekrano virSuje. Krekenavos... Kai norisi mésos.. Skanaus...

1.5.DARBU SAUGOS INSTRUKCIJOS
Imongje didelis démesys kreipiamas | darbuotojy saugg ir sveikatg. Darbuotojy saugos ir

sveikatos instrukcijos pateiktos ,,Prieduose®.

1.6.MAISTO SAUGOS IR KOKYBES SISTEMA
Imonéje jgyvendinta kokybés vadybos sistema ISO 9001:2008 su integruota maisto
saugumo sistema RVASVT.
Sistemos dokumentai bus pateikiami mokymy metu.
Imon¢je didelis démesys kreipimas j naujo darbuotojo adaptacija. Pateikiamas naujo

darbuotojo jvedimo planas — tai svarbi sudétiné kokybés sistemos dalis.

NAUJO DARBUOTOJO IVEDIMO PLANAS AB ,,KREKENAVOS AGROFIRMA*

SKYRIU TELEFONU NUMERIAI NAUJO DARBUOTOJO
IVEDIMO PLANAS

Desry sk, gaminiy sk, terminis sk- 77240

ISpjaustymo sk.- 77238 Si atmintiné yra jums pagalbinis planas, ka

Pakavimo sk.- 77247 reikia atlikti per pirmuosius 3 darbo

PrieSskerdiminis sk.-77252; meénesius.

Skerdimo sk.-77255

Pusgaminiy sk.- 77262 Jiis asmenisSkai esate atsakingas

Realizacijos sk.-77261 uz s¢kmingg darbo pradzig AB “Krekenavos
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Saldytos mésos sandélis-77257
Zalios mésos pak.-77208
Techninis sk.-77219
Personalo sk-77209, 77236

agrofirma” jmong¢je, taciau jusy tiesioginio
vadovo, jo paskirto kuratoriaus ir Personalo
skyriaus atsakomybé yra padéti jums
sékmingai adaptuotis.

Atvykstant darbintis su savimi turéti: Med. Knyguté, asmens dokumentas, Sodros pazyméjimas,
2 nuotraukos, Banko sgskaitos nr. DNB banke, santuokos liudijimas (pazyma apie Seimos sudétj,
jeigu nesusituoke), vaiko gimimo liudijimas, mokslo baigimo diplomas.

Darbinimas vyksta nuo 8 val iki 9 val ryte.

Pirmoji naujo darbuotojo darbo diena

Tema aptarimui Turinys Atsakingas asmuo
Naujoko Darbo sutarties ir kity dokumenty | Personalo skyrius
dokumentai pasiraSymas

(jeigu nebuvo
sutvarkyta iki
pradedant dirbti)

Susipazinimas su AB  “Krekenavos

agrofirmos” tvarka

Personalo  skyrius  arba

Skyriaus vadovas

Darby saugos ir prieSgaisrinés saugos | Darby saugos instruktorius
instruktazas
Bandomasis Bandomojo laikotarpio trukmé ir tikslai Tiesioginis vadovas
laikotarpis Kaip ir kada bus perziiirétas progresas
Darbo laikas Darbo grafikas: pradzia, pabaiga, Tiesioginis vadovas

pertraukos, atostogos, ligos ir su jais
susijusios procediros. J¢jimas | patalpas
nedarbo metu.

Darbo aplinka

Susipazinimas su kolegomis, su paskirtu
kuratoriumi, darbo vieta; skyriumi; pastatu,
kur rasti darbo jranga, tualetus, virtuvéle,
kavos aparata

Aprangos etiketas bei kitos vidaus tvarkos
taisykles

SusipaZinimas su jmongs strategija, veikla.

Tiesioginis vadovas

Bendravimas

Kolektyvo tradicijos, renginiai

Tiesioginis vadovas

jmonéje Susirinkimai, jy trukmé, daznis ir pan. Tiesioginis vadovas
Tobulinimosi Naujy darbuoto jy mokymo programos: Personalo skyrius/
galimybés galimybés, registracija, dalyvavimas Tiesioginis naujo darbuotojo
vadovas
Atlygis Darbo apmokéjimo sistema AB Tiesioginis naujo darbuotojo
“Krekenavos agrofirma imoneje” vadovas
Kita

Pirmoji naujo darbuotojo darbo savaité

Tema aptarimui

Turinys

Atsakingas
asmuo/informacija

Konkreciu darbu
atlikimas

Susipazinti su nurodytais vadovo darbais,
bei ju atlikimu

Naujokas padedamas
kuratoriaus arba padedamas
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tiesioginio vadovo, jeigu
kuratoriaus nera

Darbui konkreciose
pareigose
reikalingos tvarkos

Susipazinti su nurodytomis tvarkomis ir I
nstrukcijomis

Vadovas, su Kuratoriaus
pagalba

Kas savaitinis

Skiriamas laikas Naujokui pasikalbeti/

Tiesioginis naujoko vadovas

darbu/mokymosi issiaiskinti kaip jam sekasi bei suzinoti

aptarimas tolimesnius jo lukescius, isdelioti kitos
savaites uzduotis

Kita

Pirmasis, antrasis ménuo

Tiksly siekimas,
aptarimas su vadovu

Isisavinti darbui reikalingus procesus
bei sistemas

Su Kuratoriaus pagalba

Treciasis ménuo

Tiksly pasiekimas

tikslai

Su vadovu aptarti mokymosi ir darbo
progresa, jvertinti, kaip pasiekti
bandomajam laikotarpiui keliami

Naujokas su vadovu
(kuratoriumi)

Grijztamasis rySys

Uzpildyti atsiliepimo formga apie
jvedimo procesa

Personalo skyrius

VADOVAMS

Taikoma jmones vadovams ir skyriy vadovams

Veiksmai/tema

Turinys

Atsakingasasmuo/inform
acija

Asmeniskas pokalbis su

Personalo skyriaus atstovais o

Temos aptarimui:

Imonés kultiira, struktiira, organi-

zacija

Komunikacijos bei kiti informaci-
jos Saltiniai

Komercingés paslaptys ir konfiden-
cialumas jmongje

Imonés tradicijos ir renginiai dar-

buotojams

Atlygio sistema

Kompetencijos ugdymas ir moky-
mosi galimybés

Veiklos vertinimas ir karjeros ga-

limybés

Personalo
skyriaus/skyriaus direktoré

Mokymo ir ugdymo
specialistas/koordinatorius

Susitikimai su savo komandos °

nariais

Perziturékite jmonés/skyriaus veik-
los planus, rezultatus, darbuotojus.
Su savo tiesioginias pavaldiniais
aptarkite jiems svarbius darbinius
dalykus. Suzinosite daug jvairiy
nuomoniy, kartais ir prieStarauja-
¢iy viena kitai.

Suzinokite, kaip vyksta vidiniai
procesai: pardavimas, klienty ap-
tarnavimas, produkty kiirimas, ko-
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kios problemos atsiranda padali-
niams/darbuotojams bendradar-
biaujant tarpusavyje.

Susitikimas su kity e Susitikite su kity skyriy vadovais,

imoniu/skyriy vadovais aptarkite padaliniy tarpusavio ry-
Sius, dazniausiai kylancias pro-
blemas.

2 MOKYMO ELEMENTAS. MESOS GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGINIO
PROCESO ORGANIZAVIMAS ZUKB ,,KREKENAVOS MESA“

2.1. INFORMACIJA APIE IMONE. IMONES INFORMACINE-REKLAMINE MEDZIAGA

Imonés valdytojas - Sigitas AviZius

ZUKB ,,Krekenavos mésa* — moderni ir visus ES standartus bei reikalavimus atitinkanti
didziausia Lietuvoje kiauliy ir galvijy skerdykla, mésos iS§pjaustymo bei pakavimo cechas, pastatyti
2004 metais Lietuvos centre, netoli Kédainiy. J[mon¢ yra galvijy supirkimo ir skerdimo lyderis
Lietuvoje. Per metus Cia paskerdziama 150 tikst. kiauliy ir 50 tiikst. galvijy. Tai yra net 24
procentai visy Lietuvoje skerdziamy galvijy. Apie 30 proc. produkcijos yra eksportuojama.
Pagrindinés eksporto rinkos: Rusija, Vokietija, Latvija, DidZioji Britanija, Olandija, Danija,
Baltarusija, Svedija ir Lenkija. 2009 metais uz didziausig eksporto apiméiy augimg $akoje jmoné
pelné apdovanojima ,,Lietuvos mety eksportuotojas 2009%.

Skerdykloje gyvuliy svaiginimas atliekamas paZangiausiais buidais: kiaulés svaiginamos
naudojant dujas, o galvijai — pneumatiniu badu.
2009 mety pavasar] savo veiklg pradéjo naujai pastatytas, per 2200 kv. m plotg uzimantis Sviezios
mésos pakavimo bei mésos pusgaminiy gamybos ir pakavimo cechas. Ceche pastatyti patys nasiausi
CFS firmos smulkintos mésos formavimo, dozavimo ir automatinio pakavimo jrengimai. SvieZia

mésa ¢ia pakuojama didelio naSumo modernia CFS firmos thermoformer tipo pakavimo jranga.

Beveik 6 mln. eury investicija | naujajj pakavimo cechg Zenkliai padidino jmonés
konkurencinguma ne tik vietinése rinkose, bet ir uZsienyje. Kasmet did¢ja eksporto apimtis, per

metus eksportuojama daugiau kaip 10 000 tony mésos.

Bendrovéje jgyvendinta kokybés vadybos sistema Su integruota maisto saugos vadybos
sistema. Imonéje jdiegta unikali verslo valdymo sistema ,,Ross*, padedanti efektyviau valdyti visus
vykstancius procesus, pradedant gyvuliy supirkimu ir baigiant produkcijos logistika.

Informacijg apie jmone rasite: http://www.vikonda.lt/It/apie-koncerna/krekenavos-mesa/.It
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2.2. IMONES GAMINIU ASORTIMENTAS

SVIEZIOS MESOS IR MARINUOTU GAMINIU ASORTIMENTAS

Krekenavos trumpas kodas

Pavadinimas

KIAULIENA

K menté BKBoBI A

Kiaulienos menté be kaulo, be odos, be lasinio

K menté¢ BkBoBIVK1.5 A

Kiaulienos menté be kaulo, be odos, be laSinio vak.po 1,5 kg

K nug BkBoSISgr A

Kiaulienos nugariné be kaulo, be odos, su laSiniu, su grandinéle

K nug BkBoSISgr VK1.3 A

Kiaulienos nugariné be kaulo, be odos vak.po 1,3 kg

K nugariné BkSo A

Kiaulienos nugariné be kaulo, su oda

K Soniné A IskSoBpap A

Kiaulienos Soniné be kaulo (iSkaulinta)

K Son A IskSoBpap VK1.0 A

Kiaulienos Soniné be kaulo (iSkaulinta) vak

K Soniné A SkSoBpap A

Kiaulienos Soniné su kaulu, su oda

K Soniné A SkSoBpapVK1.5 A

Kiaulienos Soniné su kaulu, su oda vak.po 1,5 kg

K Sonk SmésaPjPusiau A

Kiaulienos Sonkauliai su mésa pjauti pusiau

K sprandin¢ BkSpom A

Kiaulienos sprandiné be kaulo su pomente

K sprandin¢ BkSpom VK1.8 A

Kiaulienos sprandiné be kaulo vak.po 1,8 kg

K kumpis BkBoBI A

Kiaulienos kumpis be kaulo, be odos, be lasinio

K kumpis BkBoBI VK1.5 A

Kiaulienos kumpis be kaulo, be odos, be lasinio vak.po 1,5 kg

K i$pjova A

Kiaulienos i$pjova

K i§pjova VKO0.8 A

Kiaulienos iSpjova vak.po 0,8 kg

K pjaustyta K4 A

Kiaulienos mésa pjaustyta K4

K pjaustyta K4 VK5.0 A

Kiaulienos mésa pjaustyta K4 vak.po 5,0 kg

K pjaustyta K4 VKO0.5 A

Kiaulienos mésa pjaustyta K4 vak.po 0,5 kg

K karka Sk A Kiaulienos karka su kaulu

K karka Sk VK1.2 A Kiaulienos karka su kaulu vak.po 1,2 kg
Kragu A Kiaulienos ragu

Kragu M1.0 A Kiaulienos ragu maiseliuose po 1kg

K kaulai A Kiaulienos kaulai

K kaulai M1.0 A Kiaulienos kaulai maiSeliuose po 1.0kg

K papilvés So A

Kiaulienos papilvés su oda

K pazandés So A

Kiaulienos pazandés su oda

K pazandés SoVK1.0 A

Kiaulienos pazandés su oda vak po 1 kg

K laSiniai KL9 A Kiaulienos lasiniai "KL9" atSaldyti

K lasiniai KL9 VKO0.7 A Kiaulienos lasiniai "KL9" vakuume po 0,7 kg

K lasiniai KL7 A Kiaulienos lasiniai "KL7" atSaldyti
JAUTIENA

J kumpis Bk A Jautienos kumpis be kaulo

J kumpis BkApj PR VK1.5 A Jautienos kumpis be kaulo vak.po 1,5 kg

J sprandiné Bk A Jautienos sprandiné be kaulo

J sprandiné BkVK1.5 A

Jautienos sprandin¢ be kaulo vak 1.5 kg

J nug BKBrbBgr A

Jautienos nugariné be kaulo be riebalo be grandinélés

J nug BKBrbBgrvVK1.5 A

Jautienos nugariné be kaulo vak.po 1,5 kg

J pjaustyta J4 A

Jautienos mésa pjaustyta J4

J pjaustyta J4 VK5.0 A

Jautienos mésa pjaustyta J4 vak. po 5,0 kg

J pjaustyta J4 VK2.0 A

Jautienos mésa pjaustyta J4 vak. po 2,0 kg
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J pjaustyta J4 VKO0.5 A

Jautienos mésa pjaustyta J4 vak. po 0,5 kg

J kaulai sriubos A

Jautienos sriubos kaulai

J kaulai sriubos M1.0 A

Jautienos sriubos kaulai maiSeliuose po 1kg

J kaulai A

Jautienos kaulai

J kaulai M1.0 A

Jautienos kaulai maiSeliuose po lkg

J kaulai Sonkauliniai A

Jautienos kaulai Sonkauliniai

J kaulai Sonkaul M1.0 A

Jautienos kaulai Sonkauliniai maiSelyje 1.0kg atSaldyti

SMULKINTA MESA/FARSAI

Smulk kiauliena 20 D0.5 A

Smulkinta kiauliena dujose po 0,5 kg

Kiaulienos farsas 20 VK2.0 A

Kiaulienos far§as vakuume po 2.0kg atsaldytas

Smulk mésa Naminé D0.5 A Smulkinta "Naminé¢" mésa dujose po 0,5 kg

Naminis farSas VK2.0 A Kiaulienos ir jautienos farSas "Naminis" vakuume 2.0kg atSaldytas

Smulk jautiena 20 D0.5 A Smulkinta jautiena dujose po 0,5 kg

Seimin k far$as D0.5 A Kiaulienos farsas "Seimininkéms" dujose 0.5 at3aldytas
SVIEZIOS DESRELES

Kiaulienos §vd D0.4 A | SvieZios Kiaulienos desrelés dujose po 0,4 kg

SUBPRODUKTAI

K kojos A K kojos atsaldytos

K kojos VKO0.6 A Kiauliy kojos vak.po 0,6kg

K galvos BpazBa A K galvos atSaldytos

K galvos BpzBa M1.5 A Kiauliy galvos maiseliuose po 1,5 kg

K uodegos A Kiauliy uodegos atsaldytos

K liezuviai Splz A

Kiauliy liezuviai atSaldyti

K liezuviai Splz VKO0.5 A

Kiauliy liezuviai vakuume po 0,5 atSaldyti

K ausys Skaus A

Kiauliy ausys su kauseliais atSaldytos

K kepenys A Kiauliy kepenys at$aldytos

K inkstai A Kiauliy inkstai atSaldyti

K Sirdys A Kiauliy Sirdys atSaldytos

G Sirdys A Galvijy Sirdys atSaldytos

G kepenys D0.4 A Galvijy kepenys dujose 0.4kg atSalytos
G inkstai A Galvijy inkstai atSaldyti

G liezuviai Splz A

Galvijy liezuviai atSaldyti

G liezuviai Splz VK1.0 A

Galvijy liezuviai vakuume po 1,0kg atSaldyti

G uodegos Pj3d VK1.0 A

Galvijy uodegos pjaustytos j 3 dalis vak. po 1,0 kg

FASUOTA MESA DUJOSE

K nug BkBoSISgrPj2.0 D0.5 A

Kiaulienos nugariné be kauly dujose po 0,5 kg

K sprandiné BkSpomPj D0.5 A

Kiaulienos sprandiné be kauly dujose po 0,5 kg

K kump BkBoBI Pj D0.5 A

Kiaulienos kumpis be kaulo dujose po 0,5 kg

K menté BkBoBI Pj D0.5 A

Kiaulienos menté be kaulo dujose po 0,5 kg

K Son A I§kSoBp Pj D0.5 A

Kiaulienos $oniné be kauly dujose po 0,5 kg

K Son A SkSoBpapPj2.0 D0.5 A

Kiaulienos Soniné su kaulais dujose po 0,5 kg

K karka SkPj2.0 D0.5 A

Kiaulienos karka su kaulu dujose po 0,5 kg

SUSALDYTI PRODUKTAI

KIAULIENA

Kragu M1.0 S

Kiaulienos ragu maiseliuose po 1kg susaldyti

Kragu S

Kiaulienos ragu susaldyti

JAUTIENA

J kaulai sriubos M1.0 S

| Jautienos sriubos kaulai maiSeliuose po 1kg susaldyti

PUSGAMINIAI

Be kons pag kSpr §as mr VKO0.8

Marinuotas pagamintas be konservanty kiaulienos sprandinés $aslykas
vakuume po 0.8kg

Krek Spec k sprand $asl VK0.8

Marinuotas kiaulienos sprandinés Saslykas Krekenavos SPEC vakuume
po 0,8 kg

Bajory $aslykas mr VKO0.8

Marinuotas Bajory kiaulienos sprandinés Saslykas vakuume po 0,8 kg
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Iskylos Saslykas mr VKO.8

Marinuotas ISkylos kiaulienos Saslykas vakuume po 0,8 kg

Klasikinis vist Sa§ Bk VKO0.8

Marinuotas Klasikinis vistienos be kaulo Saslykas vakuume po 0,8 kg

Vistien Sa$ Bk Smaj mr K1.0

Marinuotas viStienos $aslykas be kaulo su majonezu kibirélyje po 1 kg

Visty sparneliai mr VK0.8

Marinuoti visty sparneliai vakuume po 0,8 kg

Visty blauzdelés mr VK0.8

Marinuotos visty blauzdeles vakuume po 0,8 kg

Medziotojy Sonkauliai VKO0.8

Marinuoti MedZiotojy kiaulienos Sonkauliai vakuume po 0,8 kg

Bajory k spr kepsn mr VKO0.5

Marinuoti Bajory kiaulienos sprandinés kepsneliai vakuume po 0,5 kg

K Soniné Bk mr VKO0.4

Marinuota kiaulienos Soniné be kaulo vakuume po 0,4 kg

K nugariné Sk mr VKO0.6

Marinuota kiaulienos nugariné su kaulu vakuume po 0,6 kg

J nugariné¢ Bk mr VK0.6

Marinuota jautienos nugariné be kaulo vakuume po 0,5 kg

Bajory desrelés mr VKO.8

Marinuotos kiaulienos "Bajory" desrelés vakuume po 0,8 kg

2.3. IMONES VALDYMAS, VEIKLA IR KOKYBES VADYBA

Kadangi abi jmonés — AB , Krekenavos Agrofirma® ir ZUKB ,Krekenavos mésa‘ yra
vienoje teritorijoje ir po vienu stogu, todél jy gamybos procesai ir veiklos rezultatai labai susije ir
kai kuriais atvejais jy praktiskai negalima iSskirti. Todél daugeliu momenty jy statistiniai duomenys
ir veiklos rezultatai pristatomi bendrai.

Apie imoniy valdyma, veiklos rezultatus skaitykite 1 mokymo elemento 1.3 skyriuje.

2.4.DVD FILMAS - VIRTUALI EKSKURSIJA PO IMONE

Informacija pateikta 1 mokymo elemento 1.4. skyriuje bei jmoniy internetiniame puslapyje
adresu: http://krekenavos.It/ekskursija/.It

2.5.DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS

Instrukcijos pateiktos skyriuje - ,,Priedai®.

2.6.MAISTO SAUGOS IR KOKYBES SISTEMA

Imoné¢je igyvendinta kokybés vadybos sistema ISO 9001:2008 su integruota maisto saugos
sistema RVASVT.

Su sistemos dokumentacija bus galima susipazinti mokymy metu.

Imong¢je didelis démesys kreipimas ] naujo darbuotojo adaptacijg ir jo motyvacijos
skatinimg.

DARBUOTOJU ADAPTACIJA
ADAPTACIJA TIKSLAS- uZztikrinti efektyvy naujo darbuotojo prisitaikyma imoneje bei

visapusiSka jo sugebéjimy ir jgidziy realizavima.

Darbuotojo priémimas j darba
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Kiekvienam naujam darbuotojui yra nustatomas jo bandomasis iki 3 ménesiy (fiksuojamas
DS) ir adaptacinis laikotarpis (fiksuojamas naujai priimto darbuotojo adaptacijos programoje
(Priedas Nr. 5)), kuris priklauso nuo esamos darbuotojo kvalifikacijos, darbo patirties ir turimy
darbo jgudziy. Bandomojo laikotarpio ir adaptacinio laikotarpio terminus nustato padalinio
vadovas.
Priimamas darbuotojas privalo pateikti:
Asmens tapatybe patvirtinant] dokumentg;
Valstybinio socialinio draudimo pazyméjima;
Profesinj pasirengima ar turimg i$silavinimg patvirtinantj dokumenta;
Sveikatos bukle patvirtinantj dokumenta;
Vaiko (y) gimimo liudijima (us);

© a0k~ w0 e

Jeigu nustatomas faktas, kad darbuotojas dirba kitoje jmonéje, iSreikalauti pazyma apie
darbo laikg kitoje darbovietéje.

Darbuotojui priémimo dienq personalo darbuotojas iSduoda:

Darbo sutartj (vieng i§ dvieju varianty);

Darbuotojo pazyméjima;

Materialinés atsakomybés sutartj (Jeigu reikalinga);

A wnp e

Naujai priimto darbuotojo adaptacijos programg .

e Darbuotojas supazindinamas su vidaus tvarkos taisyklémis ir visais esamais vidaus tvarkos
taisykliy priedais , galiojanciais lokaliniais dokumentais, saugos ir sveikatos, prieSgaisriné-
mis instrukcijomis (jvadinémis ir darbo vietoje), pasiraSo atitinkamuose zurnaluose.

e Personalo darbuotojas sukuria naujai priimto darbuotojo asmens byla ir susega visus reika-
lingus dokumentus. Darbuotojy asmens bylos yra saugomos Personalo skyriuje.

e Personalo darbuotojas informuoja padalinio vadova, kad darbuotojas priimtas i darbg ir pa-
vieSina informacijg imonei priimtinu budu (bendruoju el astu adm. Darbuotojams/ bei prista-
tant nauja zmogu skyriuje gamybos darbuotojams)

e Padalinio vadovas pasirlipina darbuotojui reikalingomis darbo priemonémis (iSduodamas
kompiuteris, mobilusis telefonas, automobilis (jeigu jis priklauso pagal pareigybe), specia-
livosius riibus, avalyne, saugos priemones). Darbuotojas su padalinio vadovu arba su asme-
niu atsakingu uz darbo priemoniy iSdavima pasiraSo tam skirtame lape.

e Padalinio vadovas arba asmuo atsakingas uz darbo priemoniy i8davima pasirasyta dokumen-
ta grazina personalo skyriui, dokumentas bus saugomas kol asmuo dirbs imoneje.

e Padalinio vadovas arba personalo skyriaus darbuotojas informuoja IT skyriy apie naujo dar-
buotojo priémima. (jeigu pagal pareigybe yra reikalingas el. Pastas ir t.t.)
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IT padalinys naujai darbo vietai sukuria el.pasta, informacija apie naujai priimto darbuotojo
kontaktus paviesina bendruoju el. pastu.

Tiesioginis vadovas arba personalo darbuotojas supazindina naujg darbuotojg su kolektyvu.
Darbuotojo adaptacinio laikotarpio pabaigoje padalinio vadovas atlieka naujo darbuotojo
adaptacinio laikotarpio jvertinimg, uzpildant ,,Adaptacinio laikotarpio forma* iSvada dél
darbuotojo tinkamumo tolimesniam darbui ir pasitilymus dé¢l tolimesniy jo darbo saglygy nu-
statymo. Uzpildyta ,,Adaptacinio laikotarpio formg* tvirtina padalinio vadovas, poreikiui
esant ir jmonés vadovas.

Jei darbuotojo adaptacinio laikotarpio vertinimas yra teigiamas, padalinio vadovas kartu su
darbuotoju uZzpildo ir pasiraso metinio pokalbio forma , kuris pasibaigus metams tampa pa-
grindu vertinant darbuotojg.

Pagal poreikj Personalo skyriaus darbuotojai, pagal padalinio vadovo pateikta informacija,
po darbuotojo adaptacinio laikotarpio ir pasibaigus bandomajam laikotarpiui, atlieka pakei-
timus darbo sutartyje. Pakoreguota darbo sutartj pasiraso darbuotojas ir jmonés vadovas.

Jei darbuotojo adaptacinio laikotarpio vertinimas yra neigiamas, darbuotojas ne véliau kaip
prie§s 3 darbo dienas iki bandomojo laikotarpio pabaigos, atleidziamas i§ darbo Lietuvos

Respublikos Darbo kodekso nustatyta tvarka

Adaptacija yra labai svarbi dél Siy priezasciy:

Nauji darbuotojai imoneje turi jaustis laukiami ir vertinami- svarbu ne tik paruosti jiems
darbo vieta, bet ir sudaryti reikiamas salygas kryptingam, greitam ir sékmingam adaptavi-
Muisi;

jiems turi biiti sudaromos salygos efektyviai dirbti nuo pat jy darbo pradzios organizacijoje-
rekomenduojama ne tik sudaryti pirmyjy ménesiy veiklos plang (iSkelti tikslus, suderinti rei-
kiamy profesiniy ziniy gavima), bet ir skirti atsakingg darbuotoja/kuratoriy jy sklandziam
prisitaikymui bei griztamojo rySio suteikimui (vertinimui);

mums svarbu, kad nauji darbuotojai kuo greic¢iau suprasty organizacijos kultiirg ir jsisavinty
jos vertybes- jau pirmosiomis jy darbo dienomis jie turi biiti supazindinama su imone, kon-
cernu, kompanijos istorija, vizija, vertybémis;

adaptacijos procesas taikomas ir esamiems kompanijos darbuotojams, jy vidinés karjeros at-
veju, kai naujos pareigos reikalauja naujy ziniy bei kompetencijy;

siekiame sukurti ne tik puiky teigiamg pirmajj jspiidj apie imone, taciau uZztikrinti sglygas,
kurios didinty darbuotojo pasilikimo organizacijoje tikimybg¢ (naujy darbuotojy ir kompani-

jos viduje karjerg daranciy esamy darbuotojy.
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DARBUOTOJU MOTYVACIJA IR JOS SKATINIMAS

Imonés vadovai suinteresuoti gera pavaldiniy savijauta darbe. Taikant darbuotojy
sugebéjimus darbe, keliamas jy pasitikéjimas savo jégomis, skatinamas kiirybiskumas, didinamas
savo vertés ir reikalingumo organizacijai pajautimas. Tobulindami savo sugeb¢jimus, darbuotojai
gali didziuotis darbo pasiekimais, tikétinas didesnis darbo naSumas. Imoné¢je kasmet sudaromi
mokymy planai, tokiu biudu suteikiame galimyb¢ darbuotojams mokytis, tapti savo srities
profesionalais, ugdyti kompetencijas, kurios padéty siekiant karjeros ateityje. Siekiame, kad darbas
teikty pasitenkinimg, padéty atskleisti ir panaudoti galimybes, todé¢l geriausiy kompetencijy
pirmiausia ieSkome tarp savo bendrovés darbuotojy. Pakélimas pareigose stiprina motyvacija
investuoti pastangas i savo darba, siekti geresniy veiklos rezultaty.

Gave reikiamg informacijg apie numatomus veiksmus ir pokycius, darbuotojai realiau
suvokia darbo rezultatus. 1 karta per ménesj rengiami procesy vadybos posédziai, kuriuose
aptariama padaliniy veiklos rezultatai, tikslai sekan¢iam ménesiui, informacija apie planuojamus
darbus, projektus. Visa tai turi jtakos psichologinei darbo atmosferai ir santykiams ne tik su vadovu,
bet ir su kitais bendradarbiais.

Imong¢je taikomi ir psichologiniai skatinimo metodai (savarankiSkumo suteikimas ir
padéka/pagyrimas), kurie tenkina pripaZinimo ir savigarbos poreikius. Darbuotojai teigiamai vertina
darbo turiningumo didinima. Tradiciskai viena karta metuose prie§ didZiasias mety $ventes Sv.
Kalédas darbuotojai kvieCiami susirinkti ir paminéti art¢janCias Sventes, pasidalinti nuveiktais
darbais ir jvertinami labiausiai nusipeln¢ darbuotojai padékomis bei dovanomis.

Dar vienas svarbus veiksnys — tinkamas elgesys su darbuotojais. Zmonés neabejingi tam,
kaip jie pasveikinami, priimami, iSklausomi ir pan. Tad galima teigti, kad vadovo elgesys turi jtakos
darbuotojy veiklos rezultatams. Imon¢je nusistovéjusi tradicija, kad jubiliejaus proga darbuotojus
sveikina jmoneés vadovybé.

Aisku, atlygis vienas i§ pagrindiniy dalyky, kuris motyvuoja darbuotojus. Skirtingiems
darbuotojams, skirtingose situacijose turi buti tatkomos skirtingos motyvavimo priemonés. Siekiant
padidinti darbuotojy materialiniy motyvavimo priemoniy efektyvuma atskiruose padaliniuose yra
jvesta individuali tam skyriui pritaikyta motyvaciné sistema, pagal kurig iniciatyviis darbuotojai gali
uzsidirbti ,,bonusus®. Taciau tai priklauso nuo darbuotojo rezultaty.

Darbuotojo atlyginimas turi biiti konkurencingas, taciau jj papildo ir kitokie sprendimai,
leidziantys Zmogui darbe jaustis gerai. Imong¢je yra jrengta valgykla, kur darbuotojai gali papietauti
¢ia pat gaminamo maisto uz labai patrauklig kaing. Kadangi gamyboje darbuotojai dirba pamaino-

mis ir jmoné yra Siek tiek nutolusi nuo miesto, darbuotojus j darbg veza jmonés autobusas.
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3 MOKYMO ELEMENTAS. SVIEZIOS PAUKSTIENOS, JOS PUSGAMINIU IR
GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGINIO PROCESO ORGANIZAVIMAS AB
. VILNIAUS PAUKSTYNAS*

3.1. INFORMACIJA APIE JMONE. ]MONES INFORMACINE-REKLAMINE MEDZIAGA

AB Vilniaus paukStynas veikla pradéjo 1964 metais. Per 45 metus sukaupta didziulé
patirtis, brandZzios tradicijos ir darbuotojy sumanumas bei profesionalumas ypac sustiprino jmonés
konkurencinguma ir padéjo tapti $ios rinkos lydere.

12 kilometry nuo Vilniaus, Rudaminoje, jsikiirusi bendrové visiSkai atitinka Europos
mikrobiologijos laboratorija, bet ir kvalifikuoti paukStyno specialistai, todél j parduotuves
patenkantys gaminiai yra itin kruopsciai patikrinti. Puikig kokybe taip pat uztikrina jmong¢je idiegti
HACCP, BRC ir ISO 22000 kokybés standartai.

2006 m. buvo iSpléstas jmonés Saldytuvy tkis, jrengtos defrostacijos kameros, pastatytas
naujas Salutiniy produkty perdirbimo cechas. 2008 m. jrengta nauja iSpjaustymo linija, per valanda
1Spjaustanti 6000 vnt. arba daugiau nei 10 tony broileriy. Kitais metais planuojama atnaujinti virty ir
rukyty produkty gamybos jranga.

Kad galétuméte mégautis gardziais ir kokybiskais vistienos gaminiais, vis¢iukai turi buti
auginami puikiomis sglygomis, gauti visavercio lesalo bei Silumos, juos turi prizitiréti kvalifikuoti
veterinarai. Atsinaujings Vilniaus paukStynas ne tik atitinka visus Siuos reikalavimus, bet ir yra
pats moderniausias Baltijos Salyse.

Naudojant SiuolaikiSka jranga Vilniaus paukStyne

- auginami broileriy tévai ir veisiami broileriai,
- skerdZiami uZauginti boileriai,
- gaminami broileriy mésos gaminiai.

Kiekvieng dieng Vilniaus paukS$tyno vistos sudeda per 50 tokstanciy kiauSiniy,
inkubatoriuje issirita nuo 30 iki 50 tukstanciy vis¢iuky, paruosiama per 80 tony broileriy mésos ir i
Lietuvos bei kity $aliy prekybos centrus i§vezama daugiau nei 100 rasiy vistienos gaminiy. Sviezia
ir Saldyta, virta ir rikyta paukstiena, deSros, desrelés, vyniotiniai, jvairiis pusgaminiai ir Saslykai —
visi Vilniaus paukstynogaminiai garséja auksta kokybe ir puikiu skoniu. Bendrovés mety apyvarta

vir§ija 150 milijony lity.
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Apdovanojimai

1999 m. AB Vilniaus paukStynas parodoje ,,Rinkis preke lietuviska“ apdovanota aukso
medaliu.

2000 m. AB Vilniaus paukstynas parodoje ,,Lietuviskos prekés 2000“ apdovanota aukso
medaliu.

2006 m. AB Vilniaus paukstynas gaminys ,,ISkylautojy kepsnys® pelné konkurso ,,Lietuvos
mety gaminys 2006 sidabro medal;.

2007 m. AB Vilniaus paukStynas uz karstai rukytas desreles ,,Skanutés® apdovanota konkurso
,Lietuvos mety gaminys 2007 aukso medaliu.

2008 m. AB Vilniaus paukS$tynui uz raudonojo vyno marinato naudojimg vis¢iukams
broileriams kepti jteiktas konkurso ,Lietuvos mety gaminys 2008“ aukso medalis.
2009 m. AB Vilniaus paukstynui uz Sviezig vis¢iuka broilerj konkurse ,,Lietuvos mety gaminys
2009" jteiktas aukso medalis.

2010 m. gruodzio ménes] konkurse ,Lietuvos mety gaminys 2010“AB "Vilniaus
paukstynas' gaminamas "Tradicinis vis¢iukas broileris griliui" jvertintas aukso medaliu.

AB Vilniaus paukstynas priklauso KG jmoniy grupei. Sia grupe sudaro AB "Kauno Gridai", AB
Vilniaus paukstynas, AB "KaiSiadoriy paukstynas".

Naujienos

2012-07-25

»KG Group* penktadaliu padidino apyvarta ir investuoja j paukstininkystés plétra
Sékmingai pirmaji Siy mety pusmetj baigusi ,,KG Group* pasieké 22 proc. didesn¢ apyvarta
nei per ta pati praéjusiy mety laikotarpij. ,KG Group* didZiaja investiciju dalji kreipia i
turimy paukStyny plétra ir Siais metais prognozuoja rysku Sio verslo sektoriaus augima.

Per pirmajj iy mety pusmetj jmoniy grupés ,,KG Group* apyvarta sieké 673,1 mln. Lt. Tai
yra 22 proc. didesné apyvarta nei 2011 m. (2011 m. pirmojo pusmecio apyvarta sieké 552,3 mln.
Lt).

Pasak jmoniy grupés vadovo Tautvydo Barscio, pirmajj Siy mety pusmeti labiausiai augo
AB ,,Kauno griidai“ kombinuotyjy pasary, grudy, trasy bei pesticidy pardavimai ir jmoniy grupei
priklausan¢iy AB Vilniaus paukstynas ir AB KaiSiadoriy paukStynas eksporto mastai.

,»KG Group® paukstininkystéje pardavimy augima lémé eksportas, kuris pirmajj Siy
mety pusmet] iSaugo beveik pusantro karto, palyginti su 2011 m. pirmuoju pusmeciu, — pasakoja T.
Barstys. — | Europos ir Skandinavijos $alis eksportuojame Saldyta vi§tieng, gaminius ir pusgaminius.
Per paskutinj pusmet] suaktyvéjo eksportas j Ispanijg ir Italija. ES Salys sudaro pagrindines
paukstyny eksporto rinkas.
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Pasak jmoniy grupés vadovo, Siemet investicijos j turimy paukstyny plétrg sudaro didziaja
planuojamy investicijy dalj ir siekia per 40 mln. Lt. Visos planuojamos $iy mety investicijos i ,,KG
Group“ imoniy plétra sudaro apie 60 min. Lt.

,Buvome pasirenge investuoti ] Vievio paukStyno plétra ir ketinome grazinti visus
jsipareigojimus kreditoriams, taCiau vienas iS pauksStyno kreditoriy atsiskaitymg uzblokavo,
todél tgsime savo pazadus plétoti paukStininkyste, kurti naujas darbo vietas ir pleCiame turimus
paukstynus, — teigia T. Barstys. — Siais metais didziaja ,,KG Group® investicijy dalj skiriame
Vilniaus paukstyno ir Kaisiadoriy paukstyno plétrai. Planuojamos investicijos apims ne tik esamy
technologijy modernizavimg, bet ir naujy gamybiniy linijy diegimg, leisiant] didinti pajégumus.
Augant vistienos produkty eksportui, §iy mety jmoniy varomoji plétros jéga — pajégumy didinimas
ir aukstesnés pridétinés vertés produkty gamyba“, — teigia T. Barstys.

»~KG Group“ per artimiausius metus taip pat planuoja statyti nauja paukstyna, kurio
pajégumas sieks 1-1,5 min. kiauSiniy per parg. Planuojama, kad 70 proc. produkcijos bus
eksportuojama. Statybas ketinama pradéti, kai tik bus gauti visi reikalingi leidimai.

Pasak ,,Kauno gridy“ jmoniy grupés vadovo T. BarsCio, antrgjj Siy mety pusmet] planuojama
iSlaikyti tokj pat sparty augimo tempa ir pasiekti 1,4 mlrd. Lt apyvarta.

AB ,,Kauno grudai* kartu su AB Vilniaus paukstynas ir AB KaiSiadoriy paukstynas sudaro
vieng moderniausiy ir ekonomiskai stipriausiy gamybiniy susivienijimy Lietuvoje — jmoniy grupe
,»KG Group®. Pragjusiais metais ,,KG Group* perZzeng¢ milijardo apyvarta. Ji buvo 40 proc. didesné
nei 2010 m. ir sieké 1,2 mlird. Lt.

AB ,,Vilniaus pauksStynas“ suteiktas ,,Lietuvos mety eksportuotojo — 2011* vardas

2012-06-22

»Kauno gridy“ jmoniy grupei priklausanciai imonei AB ,,Vilniaus paukstynas“ pirma kartg
suteikiamas ,,Lietuvos mety eksportuotojo — 2011« vardas. Sj konkursa rengianti Lietuvos
pramonininky konfederacija (LPK) apdovanojo bendrove per meting konferencija. Bendrové

eksporto mastus pernai padidino 40 proc. bei atvéré naujas eksporto rinkas.

Bendrové nugalétoja isrinkta dideliy, 250 ir daugiau darbuotojy turin¢iy, jmoniy kategorijoje ir
pateko tarp 22 bendroviy laureaciy. ,,Lietuvos mety eksportuotojo* nominacija siekiama isskirti
pazangias Lietuvos jmones, eksportuojancias lietuviskos kilmés produkcijg ar teikiancias eksporto
paslaugas.

Gilias paukstininkystés tradicijas turinti AB ,,Vilniaus paukstynas‘ kartu su AB ,,KaiSiadoriy
paukstynas‘ ,,KG Group* jmoniy grup¢je sudaro Paukstininkystés verslg. Kaip teigia Sios jmoniy

grupés vadovas Tautvydas Barstys, pra¢jusiais metais AB ,,Vilniaus pauksStynas* eksportas buvo
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pusantro karto didesnis.

»Lietuvos mety eksportuotojo — 2011 vardas — tai reikSmingas ,,Vilniaus paukstyno* pasiekimy
jvertinimas,— pasakoja T. Barstys. — Sio vardo pelnyma lémé ryskus jmonés eksporto masty
augimas, praéjusiais metais siekes net 40 proc.*

2011 m. AB ,,Vilniaus paukstynas‘ eksportavo vistienos produkcijos uz 96,5 min. Lt, 0 2010 m. —
uz 69,4 min. Lt. AB ,,Vilniaus paukstynas* apyvarta 2011 m. buvo penktadaliu didesné nei 2010
m. 2011 m. ji sieké 234,6 min., 0 2010 m. — 198,4 min. Lt. Bendrové eksportuoja nuo 2004 m. ir
Siandien eksportuojama j Europos ir Skandinavijos $alis: Danija, Svedija, Pranciizija, Olandija,
Vokietija, Italija, Pranciizija, Ispanijg, DidZigjg Britanija, taip pat j Rusija, Baltarusijg ir |
kaimynines Baltijos Salis. | $ias Salis eksportuojama Saldyta vistiena, gaminiai ir pusgaminiai. Pasak
T. Barscio, pernai atvertos ir naujos eksporto rinkos.

»Praéjusiais metais pradé¢jome aktyviai eksportuoti | Honkonga, Vietnama, Kinija, Liberija, Sierg
Leoneg, kur vezame didelius $aldytos produkcijos kiekius, — pasakoja T. Barstys. — Siais metais
eksporto mastai toliau augs, nes numatoma investuoti j technologijy modernizavima bei plétra,
siekiant didinti auksStesnés pridétinés vertés produkcijos gamybos kiekius bei skatinti veiklos
procesy efektyvumg. Todél ir toliau ketiname islikti aktyvis eksporto rinkose, o eksporta
planuojame padidinti dar trecdaliu.*

AB ,,Kauno griudai®, taip pat ,,Kauno griidy* jmoniy grupei priklausanti jmone, ,,Lietuvos mety
eksportuotojo” vardg pelné jau penktg kartg. Bendrové eksporto mastus pernai padidino taip pat 40
proc. ir jie sieké 258 min. Lt. O 2010 m. eksporto mastai buvo 185,6 mln. Lt. Apyvarta 2011 m.
pasiekta dviem tre¢daliais didesné nei 2010 m. ir sieké 812 miIn. Lt. 2010 m. ji buvo 520 mln. Lt.
AB ,,Kauno griidai“ produkcija sekmingai eksportuojama j Baltijos Salis, Rusija, Baltarusija,
Lenkija, Cekija, Slovakija, Ispanija, DidZiaja Britanija, Airija, Danija, Norvegija, Suomija, Svedija,
Austrijg ir Tolimyjy Ryty Salis. Bendrové | Sias Salis eksportuoja zaliavas kombinuotiems pasarams
gaminti, premiksus bei sausg Suny ¢dala, i§ maisto produkty — miltus, dzitivésélius, kiauSinius.

AB ,,Vilniaus paukstynas* kartu su AB ,,KaiSiadoriy paukstynas‘ ir AB ,,Kauno grudai‘“ sudaro
vieng moderniausiy ir ekonomiskai stipriausiy gamybiniy susivienijimy Lietuvoje — jmoniy grupg
,»KG Group®. Pernai ,,KG Group* perZzengé milijardo apyvarta. Ji buvo 40 proc. didesné nei 2010
m. ir sieké 1,2 mird. Lt. Planuojamos investicijos i ,,KG Group* jmoniy plétrg 2012 m. sieks 60
min. Lt.

Vis¢iuky auginimas
Vienadienius viS€iukus broilerius pirkite tik paukStynuose arba i§ patikimy, Zinomy
prekiautojy. Turguose, i§ atvaziuojanciy, o ypacy masiny, jus galite bati lengvai apgauti, vietoje

mésiniy vis¢iuky - broileriy galite nusipirkti désliyjy veisliy baltus gaidelius. Nepatyrusi akis jy nuo
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mésiniy neatskirs, o auginti teks pus¢ mety. Tuo tarpu tikri Cobb bei Ross veisliy mésiniai visciukai
augs tik 1,5-2 ménesius.

Todél i§ prekiautojo reikalaukite dokumento, jrodancio kad jis visc¢iukus arba
kiausinius inkubavimui jsigijo veisliniame paukstyne.

Nusipirke vienadienius visc¢iukus vezkite namo Siltai, tegul apSildymas automobilio salone
btina jjungtas, taciau nepalikite visciuky automobilyje saulékaitoje arba aklinai uZzdengtose,
apklotose dézutése .

Atminkite, kad vienadieniams viS¢iukams svarbiausi yra Sie dalykai: Siluma, vanduo,
lesalas, Sviesa, védinimas.

Vienadieniai vi§¢iukai labai jautriis Salc¢iui ir kar§ciui. Geriausia temperatiira jiems yra apie
32-34 laipsniai Silumos. Optimali temperatira pirmomis dienomis yra 32-35 laipsniai Silumos
(po sildytuvu). Tam yra naudojamos specialios elektrinés ar dujinés kaitinimo lempos. Pakabinkite
taip, kad tiesiai po ja padétas termometras rodyty apie 35 laipsnius $ilumos. Jei vis¢iukams per Silta
jie gulés iSsisklaide, nejudris. Jei per salta susispaus j kriivele po pacia lempa. Lempas reikia
naudoti 15-20 dieny visa parg, net ir vasarg. Véliau stebekite visciuky elgesj ir keldami lempag
aukstyn, palaipsniui  mazinkite temperatiirg. Kai  visciukai gerai  apsiplunksnuoja ( 3-4
savai¢iy amziaus) Sildyma galima nutraukti.

Kraikui geriausia naudoti sausas pjuvenas (5-7 cm storio sluoksnj), galima ir sausas
durpes, smulkintus Siaudus.

Vanden] geriausia girdyti i§ specialiy plastmasiniy girdykly. IS jy viS¢iukai nelaisto
vandens, nedrégsta kraikas, nesuslampa patys vis€iukai. Pirmomis dienomis vanduo turi bati
kambario temperatiiros. Vis¢iukams augant, pakelkite girdykla auksc¢iau, kad nelaistyty vandens.
Lesinti geriausia kombinuotais lesalais vis¢iukams, Jokiy priedy j jj déti nereikia,tik lesalas ir
vanduo. Nuo trijy savai¢iy amziaus galima papildomai duoti kity lesaly kvie¢iy, smulkintos
zolés, jvairiy maisto  atlieky.  Taciau  atminkite, kad  Siuolaikinés  greitai  augancios
mésiniy vis¢iuky veislés savo organizmo poreikius patenkina tiktai gaudamos iki soties lesti geros
kokybés kombinuoty lesaly. dalj jy pakeisite prastesniais pakaitalais, sulétés Jei didelg visciuky

augimas. Priklausomai nuo visc¢iuky amziaus biina skirtingi kombinuoto lesalo receptai.

AB ,,Vilniaus paukStynas® ir kity KG Group imoniy veikla puikiai pristatyta DVD filme.

Priedas: DVD filmas ,,KG Group imoniy veikla*
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3.2. AB “VILNIAUS PAUKSTYNAS” VALDYMO SCHEMA (nuo 2012-05-02)
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B 1.12. pav. AB ,,Vilniaus paukStynas* valdymo schema
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3.3. IMONEJE GAMINAMOS PRODUKCIJOS ASORTIMENTAS
3.3.1. ATVESINTOS / SALDYTOS PRODUKCIJOS ASORTIMENTAS

B 1.13. pav. Vi§¢iukas broileris
Visciuka broilerj A klasé tinka vartoti:
- Atvésintg - 6 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4°C temperatiiroje.

- Saldytg - 8 ménesius nuo pagaminimo datos, laikant -12°C temperatiiroje.

Pakuoté: maiselis, nefasuoti dézéje.

B 1.14. pav. Vi§ciuko broilerio file

Visciuko broilerio fil¢, maZoji filé tinka vartoti:
- Atvésinta - 6 paras, vakuume - 8 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiroje;
- Saldyta - 6 ménesius, laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: padékliukas, vakuumas, maiselis, nefasuota dézése.
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B1.15. pav. Visc¢iuko broilerio kriitinélé

Visc¢iuko broilerio kriitinélé tinka vartoti:
- Atvésinta - 6 paras, vakuumas - 8 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje;
- Saldyta - 6 ménesius, laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: padékliukas, vakuumas, maiselis, nefasuota déZése.

B 1.16. pav. Vis¢iuko broilerio ketvirc¢iai

Visciuko broilerio ketvir¢iai tinka vartoti:
- Atvésinti - 6 paras, vakuumas - 8 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje;
- Saldyti - 6 ménesius, nefasuoti - 8 ménesius laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: padékliukas, vakuumas, maiselis, nefasuoti dézése.
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B 1.17. pav. Vis¢iuko broilerio kulSelés

Visciuko broilerio kulSeles tinka vartoti:
- Atvésintas - 6 paras, vakuumas - 8 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje;
- Saldytas - 6 ménesius, nefasota - 8 ménesius laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: padékliukas, vakuumas, maiSelis, nefasuotos dézése.

B 1.18. pav. Vis¢iuko broilerio blauzdelés

Visc¢iuko broilerio blauzdeles tinka vartoti:

- Atvésintos - 6 paras, vakuumas - 8 paros nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiroje;
- Saldytos - 6 ménesius, nefasuotos - 8 ménesius laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: padékliukas, vakuumas, maiSelis, nefasuotos dézése.
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B 1.19. pav. Visciuko broilerio Slaunelés

Asortimentas:
- Viséiuko broilerio Slaunelés;
- Viséiuko broilerio §launelés be kaulo su oda;

- Vis¢iuko broilerio $launelés be kaulo ir odos.

B 1.20. pav. Vi§ciuko broilerio Slaunelés be kaulo ir be odos

Vartojimo trukmé

Visc¢iuko broilerio Slauneles tinka vartoti:
- Atvésintas - 6 paras, vakuumas - 7 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje;
- Saldytas - 6 ménesius, nefasuotos - 8 ménesius laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: padékliukas, vakuumas, maiSelis, nefasuotos dézése.
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B 1.21. pav. Visciuko broilerio sparnai

Asortimentas:
- Visc¢iuko broilerio sparnai;
- Visc¢iuko broilerio sparny /viduriné dalis/;

- Visc¢iuko broilerio sparny /peteliai/.

Visciuko broilerio sparnai ir jy dalys tinka vartoti:
- Atvésinti - 6 paras, vakuumas - 8 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje;
- Saldyti - 6 ménesius, nefasuoti - 8 ménesius laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: padékliukas, vakuumas, maiSelis, nefasuotos dézése.

B 1.22. pav. Vis¢iuky broileriy rinkinys

Saldytas vis&iuky broileriy rinkinys tinka vartoti:
- 6 ménesius, laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuote: padékliukas
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B 1.23. pav. Visc¢iuky broileriy kepenélés

Visciuky broileriy kepenéles tinka vartoti:
- Atvésintos - 4 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje;
- Saldytos - 4 ménesius, laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: indelis, nefasuotos dézése.

B 1.24. pav. Visc¢iuky broileriy skilviai

Visciuky broileriy skilvius tinka vartoti:
- Atvésinti - 4 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje;
- Saldyti - 4 ménesius, laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: indelis, nefasuoti dézése.
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B 1.25. pav. Visc¢iuky broileriy Sirdys

Visciuky broileriy Sirdis tinka vartoti:
- Atvésintas - 4 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje;
- Saldytas - 4 ménesius, laikant -12 °C temperatiiroje.

Pakuoté: indelis, nefasuotos dézése.

B 1.26. pav. Visc¢iuko broilerio maZoji file
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B 1.27. pav. Greitai suSaldytos vi§¢iuko broilerio dalys (file, blauzdelés ir pan.)
3.3.2. MARINUOTOS PRODUKCIJOS ASORTIMENTAS

Asortimentas:

"ISkylautoju kepsnys' Vis¢iuku broileriy filé;
"ISkylautoju kepsnys' Visc¢iuky broileriy blauzdelés;
"ISkylautoju kepsnys' Visc¢iuky broileriy Slaunelés;
"ISkylautoju kepsnys" Visc¢iuky broileriy sparnai;
Vis¢iuky broileriy filé gabaléliai Svelniame marinate;
Visc¢iuky broileriy filé gabaléliai gardZiame marinate;
"Vistienos" Saslykas;

"Tradicinis" viStienos $aslykas;

"Skanusis" viStienos Saslykas;

Tinka vartoti:
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ISkylautoju kepsni tinka vartoti:

7 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje.

Saglyka tinka vartoti:

Atvésinta - 10 pary nuo pagaminimo datos, laikant 0 +4 °C temperatiiroje.

Fasavimas: kibirélis.

Vis¢iuko broilerio filé Svelniame ir gardZiame marinate tinka vartoti:
8 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje.

Fasavimas: indelyje naudojant apsaugines dujas.

B 1.29. pav."ISkylautojy kepsnys" Visciuky broileriy blauzdelés
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B 1.31. pav. ,,Skanusis vistienos Saslykas

VISCIUKAS KEPIMUY
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B 1.32. pav. Visciukas broileris klasikiniame marinate
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B 1.33. pav. Vis¢iukas broileris Cesnakiniame marinate marinate

w |

VISEIUKAS KEPIMUI
TREPIND INDELIS

B 1.34. pav. Vis¢iukas broileris vyno marinate
Grill produkcija
Asortimentas:
Tradicinis vis¢iukas broileris;
Pakuoté: maiselis
Tradiciniai viS¢iuky broileriy ketvirc¢iai griliui;
Tradicinés vi§¢iuky broileriy kulSelés griliui;
Tradicinés vi§¢iuky broileriy Slaunelés griliui;
Tradicinés vis¢iuky broileriy blauzdelés griliui;
Tradiciniai vis¢iuky broileriy sparnai griliui;
Fasavimas: nefasuota déZése.
Tradicinés viS¢iuky broileriu nugarélés;
Fasavimas: padékliukas, nefasuota dézése.
Produkcija griliui tinka vartoti:

7 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje.
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B 1.36. pav. Tradicinés vis¢iuky broileriy nugarélés

Produkcija kepimui
Tradiciné vis¢iuky broileriy filé kepimui;
Vis¢iuky broileriy filé kepimui vnt. po 0,15 kg ir 0,3 kg.;

Fasavimas: padékliukas, nefasuota dézése.

Vis¢iuko broilerio minkstinta filé tinka vartoti:
- Atvésinta - 7 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje;

Pakuoté: padékliukas, nefasuota dézése.

Vis¢iuky broileriy kriitinélé kepimui;

Vis¢iuky broileriy $launelés (su nugaros dalimi) kepimui;
Fasavimas: nefasuota dézZése.

Produkcijg kepimui tinka vartoti:

- Atvésinta - 7 paras nuo pagaminimo datos, laikant -2 +4 °C temperatiiroje.
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B 1.37. pav. Visc¢iuky broileriy filé dZiuvéséliuose
3.3.3. VIRTI-RUKYTI PAUKSTIENOS GAMINIAI
Virty riukyty daliy asortimentas
Karstai rukytas vi§¢iukas broileris
Karstai rukytos vi§¢iuko broilerio Slaunelés su nugaros dalimi
Karstai rukytos vis¢iuko broilerio blauzdelés
Karstai rukyta viS¢iuko broilerio filé
Karstai rukyta viS¢iuko broilerio kriitinélé
Karstai rukyti vi§¢iuko broilerio skrandukai
Karstai rukyti viS¢iuko broilerio ketvirciai

Karstai rukyti viS¢iuko broilerio sparneliai

Pakuoté:

Vakuminé pakuoté;

nefasuota maiSuose;

Karstai riikytas vis¢iuko broilerio dalis tinka vartoti:
nefasuotos 6 paros;

vakuuminéje pakuotéje 9 paros.

B 1.38. pav. Karstai ritkytas visciukas broileris
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B 1.41. pav. Karstai rikyti vis¢iuko broilerio skrandukai

Desros ir kumpeliai

Karstai rukyty deSry asortimentas
Karstai riukyta ,, Kaimiska* deSra
Pakuoté:

supakuota naudojant apsaugines dujas;
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Karstai rukytas desras tinka vartoti:

dujiniame jpakavime 10 pary.

B 1.42. pav. Karstai riikyta ,, Kaimiska* desra

Virty deSruy asortimentas
Pakuoté:

vakuminé pakuoté

Virtas desras tinka vartoti:
vakumingje pakuotéje 18 pary

Keptos vistienos lazdeleés " KaZzkas nepaprasto" vakuminéje pakuotéje tinka vartoti 6 paras.

B 1.43. pav. Virta ""Daktariska' vistienos desra
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B 1.44. pav. Virta " Mégéjy "’ vistienos desra

B 1.45. pav. Virta "Populiarioji“ vistienos desra

B 1.46. pav. Virta vistienos "Pusryciy" desra
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B 1.47. pav. Virta "Sumustiniy" vistienos desra

B 1.48. pav. Virta vistienos desra "Vilnelé"

B 1.49. pav. Keptos vistienos lazdelés " KaZkas nepaprasto"’

Kumpeliai
Virti kumpeliai tinka vartoti 9 paras nuo pagaminimo datos.
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B 1.50. pav. Virtas " Auksinis' kumpelis

B 1.51. pav. Virtas " Silo" kumpelis

Karstai riikytos desrelés

Karstai riukytos desrelés ""Skanutés"
""KarsStai riakytos" viStienos deSrelés

Karstai rukytos deSrelés fasuojamos:
- "Karstai riakytos" i vakuma,

- "Skanutés" j apsaugines dujas.

Desreles vakuminiame jpakavime tinka vartoti 10 pary, dujose - 12 pary.

B 1.52. pav. Karstai ritkytos desrelés ""Skanutés"
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B 1.53. pav. "Karstai ritkytos" vistienos deSrelés

Virty deSreliy asortimentas

Virtos "Vilnelés " viStienos desrelés

Virtos vistienos deSrelés "Hot Dog"

Virtos vistienos deSrelés '""Hot Dog su siiriu"
Virtos ""Populiariosios' vistienos desrelés
Virtos "Seimos" vistienos desrelés

Virtos " Geros" viStienos deSrelés

Pakuoté:
vakumingje pakuotéje;
supakuotos naudojant apsaugines dujas;

nefasuotos maiSuose;

Virtos desrelés tinka vartoti:
nefasuotos 7 paras;
vakumingje pakuotéje 10 pary;

supakuotos dujose 12 pary;

B 1.54. pav. Virtos "Vilnelés " vistienos deSrelés
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B 1.57. pav. Virtos vistienos desrelés ""Hot Dog su siriu"

Vyniotiniy asortimentas
Karstai riikytas ""Broilerio mésos vyniotinis"
"Karstai rikytas" viStienos vyniotinis
Karstai rukytas "Naujasis'" viStienos vyniotinis
Kar3tai riikytas "Sventinis" broilerio mésos vyniotinis
Karstai rikytas "UZkandinis" viStienos vyniotinis

Pakuoté:
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Vakuminé pakuoté;
Vyniotiniai tinka vartoti:

vakumingje pakuotéje 12 pary.

B 1.59. pav. Karstai ritkytas ""UZkandinis" vistienos vyniotinis

3.4. PAUKSTININKYSTES VERSLAS — VEIKLA IR PASIEKIMAI

KG jmoniy grupés paukstininkystés verslag vykdo AB ,KaiSiadoriy paukstynas® ir AB
,, Vilniaus paukStynas* bei joms priklausancios dukterinés jmonés. Nuo 2011 mety pradétas jmoniy
valdymo suvienijimo procesas, siekiant apjungti jmoniy pajégumus, efektyviau valdyti vidinius
organizacinius procesus ir sustiprinti pozicijas rinkoje. PaukStininkystés verslo komercijos funkcijos
sukoncentruotos UAB ,,Rudvila®; naujai jsteigtoje jmonéje UAB ,,VKP valdymas® dirbantys
darbuotojai yra atsakingi uz paukstyny atitinkamy funkciniy veikly kuravimg ir vystyma, atlicka
centralizuotus darbus.

AB ,KaiSiadoriy paukStynas“ - 1972 m. jsteigta pauk$Ciy auginimo ir vistienos
perdirbimo jmoné, turinti brandZzig patirtj, gilias tradicijas ir puoseléjanti lietuviskuma. Paukstynas
uzima daugiau nei ketvirtadalj Lietuvos paukstienos rinkos, apie 25-30 proc. produkcijos
eksportuojama j uzsienj. ,,KG Group* nare AB ,,KaiSiadoriy paukstynas‘ tapo 1996 m.

AB ,Vilniaus paukS$tynas*“ veiklg pradéjo 1964 metais. Per veiklos metus sukaupta
didziule patirtis, brandzios tradicijos ir darbuotojy sumanumas bei profesionalumas padeda jmonei
laikytis tarp Sios rinkos lyderiy. Visi ,,Vilniaus paukstyno* gaminiai gars¢ja auksta kokybe ir puikiu
skoniu. Tai patvirtina ir kasmetiniai ,,Vilniaus paukstyno* gaunami apdovanojimai gaminamai
produkcijai. Prie ,,KG Group* AB ,,Vilniaus paukStynas‘ prisijungé 1997 metais.
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AB ,KaiSiadoriy pauksStynas® ir AB ,,Vilniaus paukstynas‘ vardai siejami su giliomis tradicijomis,
brandzia patirtimi, aukSta darbo organizavimo, darbuotojy profesionalumo ir vadovavimo kultiira,

kokybe, gamybos technologijy modernumu.

Sios jmonés kartu su AB ,,Kauno Griidai“ sudaro vieng moderniausiy, ekonomiskai

stipriausiy ir didziausiy gamybiniy susivienijimy Lietuvoje - jmoniy grup¢ "KG Group".

PAUKSTININKYSTES VERSLO VYSTYMAS AB ,,VILNIAUS PAUKSYNAS“ IR
AB ,, KAISIADORIU PAUKSTYNAS“ IMONESE

<

KG Group

S\ ma\ Ll el \ ity A ey R

€L O o

Kauno Gridai Vilniaus Kaisladoriy

Paukstininkystés verslas

www.kggroup.eu
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AB ,Vilniaus Paukstynas“ ir AB ,KaiSiadoriy paukstynas*“

Vardai siejami su giliomis tradicijomis, brandZia patirtimi,
auksta darbo organizavimo, darbuotojy profesionalumo ir
vadovavimo kultira, kokybe, gamybos technologijy
modernumu.

Sios jmonés kartu su AB ,Kauno Griidai“ sudaro vieng
moderniausiy, ekonomiskai stipriausiy ir didZiausiy
gamybiniy susivienijimy Lietuvoje - jimoniy grupe "KG Group".

www.kggroup.eu

KG Group

“KG Group”
Valdybos pirmininkas
Tautvydas Barstys

www.kggroup.eu

KG Group
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120 Mety istorija - 120 Mety patirtis

Su Jumis nuo 1890

« Veiklos pradzia siejama su
1887 metais, kai vykdant
Rusijos caro Aleksandro I1
potvarkj, pradétas statyti
,Kauno Grady“ malanas.

Veikly integracija

¢ 1972 metais jsteigta
pauks¢iy auginimo ir
vi$tienos perdirbimo jmoné
AB, Kaisiadoriy paukstynas“

¢ 1993 metais jsteigta jmoné
AB ,Kauno Gradai“.

* 1993 metais privatizavus
valstybinj Vilniaus pauks¢iy
fabrika jkurta AB ,Vilniaus
paukstynas*.

Nuo lauko iki stalo

* 1996 metais AB ,Kauno
Gridai“ jsigijo AB
»Kai$iadoriy paukstynas®,
1997 metais AB ,Vilniaus
paukstynas”. Siandien $ios
imoneés kartu sudaro vieng
moderniausiy ir ekonomiskai
stipriausiy gamybiniy grupiy
Lietuvoje - ,KG Group*“.

KG Group

VEIKLOS FILOSOFIJA

KG Group

www.kggroup.eu

www.kggroup.eu
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Misija

Vystome Lietuvos Zemés iikj, integruojame veiklas ir
atsakingai Zvelgiame | kokybe, kad nuo lauko iki
stalo Jus pasiekty naturalis produktai.

www.kggroup.eu

KG Group

“Kauno Grudy” versly grandiné: nuo lauko iki stalo

Gamyba « Esame milty tiekéjai
kepykloms

« Padary ir lesaly gamyba
gyvulininkystés ukiams
 Veterinarijos farmacijos

preparatai

« Augalininkystés verslas
« Zaliavy prekybos verslas

* Milty ir jy produkty verslas

« Kombinuotyjy pasary ir
premiksy verslas

* Baltyminiy papildy verslas

* Naminiy gyviny produkty

verslas

« Kiausiniy verslas

« Miltai ir jy produktai
« Kiaus$iniai
« Paukstiena ir jos produktai

www.kggroup.eu
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Vizija

| U

9
9
4

Islaikyti veikly integracijg, gamybines lyderio pozicijas ir
vartotojy pasitikéjimgq tiek Lietuvos, tiek uZsienio rinkose.

,Kauno Grudy"“ jmoniy grupés vertybeés

Imonés kultira formuoja filosofijq, kuriq nusako vertybés:

Lietuviskumas - siekiame, jog lietuviSskos kokybés produkcija bity
pripazinta ne tik Lietuvoje, bet ir uZsienio rinkose.

Profesionalumas - gamyboje bei kasdieniam darbe su darbuotojais,
partneriais ir klientais siekiame profesionalumo.

Atvirumas - esame atviri naujovéms, kritikai ir permainoms.
Atsakomybé - reiskia buti saziningais pries save ir pries kitus.
Komandinis darbas - tik susitelke galime pasiekti savo tiksly.
Verslumas - galimybé jzvelgti naujy rinky potenciala.

<

KG Group

www.kggroup.eu
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Veiklos prioritetai

Verslo
plétra
Gamybos Prekiniy
bazés Zenkly
stiprinimas stiprinimas
Vartotojai
!
/
N [ P, ¢\1 ki
aujy rodukty .
technologijy kokybés Partneriai
diegimas garantas
| J
\ / . .
\ / iIsuomene
Versly Modernios lyderiavimo ir
riziky vadovavimo kultiiros
valdymas formavimas

Efektyvumo e

didinimas C

www.kggroup.eu

KG Group

PAUKSTININKYSTES VERSLO
SRITYS

<

KG Group

www.kggroup.eu
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Paukstininkysteés verslo sritys

)

Sviezia Salutiniy

Inkubaciniai | Vienadieniai Broileriai paukstiena Paukstienos || Paukstienos gyvininiy

pusgaminiai gaminiai produkty
perdirbimas

kiausiniai visciukai

KG Group

Gamyba

Auginimas

KG Group
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Pardavimai

Planuojama, jog pardavimy pajamos Paukstininkystéje 2012
metais, palyginti su 2011 mety rezultatu, augs 14 proc. ir sieks

beveik 458 min. Lt.

Vidaus - eksporto pardavimy pasiskirstymas

47% '

53%

KG Group

= Lietuvos rinka

m Eksportas

www.kggroup.eu

Pardavimy pajamos pagal produkty grupes

2011 m. (faktas)

104 5%

&

73%

u Kita

404,3 min. Lt

® Marinuoti
gaminiai  go
= Gaminiai

m SvieZiameésa

13%

m Utilizacijos
produktai

KG Group

1045%

I\

2012 m. (planas)

m SvieZia mésa
® Marinuoti
gaminiai
® Gaminiai
m Utilizacijos
73% produktai
m Kita

457,8 min. Lt

www.kggroup.eu
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RINKOS IR PLATINIMO KANALAI

Lietuvos rinka

Baltijos Saliy rinka:

- Latvija, Estija

www.kggroup.eu

KG Group

Rinkos

Kitos rinkos:

- Danija, Olandija, Vokietija,
Pranciizija, Austrija, Italija, Rusija,
Baltarusija

www.kggroup.eu

KG Group
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Produkty platinimas Baltijos Salyse

. Produkcija visuose . 57 firminés parduotuvés visoje
didziuosiuose prekybos Lietuvoje:
tinkluose Bal t'] 0S S aly se Alytus, Anyksciai, Ariogala, Druskininkai,

Dusetos, Elektrénai, Gargzdai, Jonava, Joniskis,
Jurbarkas, Kai$iadorys, Kaunas, Kazly Rada,

MAxl MA Kédainiai, Kelmé, Kybartai, Klaipéda, Kretinga,
Kurs$énai, Lazdijai, Marijampolé, Mazeikiai,
Palanga, Panevézys, Pasvalys, Plungé, Prienai,

Raseiniai, Skuodas, Siauliai, Silute, Sirvintos,
Taurage, Tel$iai, Trakai, Utena, Varéna, Vievis,

R i m i ’ Vilkavi$kis, Rudamina, Vilnius.
Z
NORFA

+aPRISMA

www.kggroup.eu

KG Group

TECHNOLOGIJOS IR KOKYBES
STANDARTAI

www.kggroup.eu

KG Group
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Technologijos

Olandy jmonés , Stork Food System” jrengimai (pauksciy skerdimo,
skerdeny iSpjaustymo linijos)

Olandy jmonés "Marel” jrengimai (skerdeny iSpjaustymo linijos)

Olandy gamybos Saldymo linija ,,Stork-Titan“ (skerdeny atSaldymo
tunelis)

Dvi Tray Sealer tipo pakavimo ir svérimo bei etiketavimo linijos $vieZios
meésos produkty pakavimui

Vilniaus paukstyne yra 4 srautinés skerdenos daliy pakavimo linijos
Vertikalaus produkty pakavimo masinos.

2012 metais numatoma investuoti j technologijy modernizavimq bei
plétrg, siekiant didinti aukstesnés pridétinés vertés produkcijos
gamybos apimtis bei skatinti veiklos procesy efektyvuma.

Kokybés standartai

JIA>
JHalal .

“ly, 3
"rq% Vw‘\

Halal sertifikatas galioja visose
Gamyba organizuojama pagal produkto musulmoniskose ir araby $alyse bei
1 saugos ir kokybés BRC tarptautinio Europosir kity $aliy musulmony
1S0 22000 kokybes standartas maisto standarto reglamenta bendruomenése

Maisto saugos vadybos sistemos

KG Group
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Dalyvavimas tarptautinése parodose

SIAL 2010

Didziausia pasaulyje
tarptautiné maisto

produkty paroda o A_ PLMA 2011

Tarptautiné prekiniy
Zenkly paroda

IFE 2011

Tarptautiné maisto ir
gérimy paroda

www.kggroup.eu

KG Group

Nominacijos ir apdovanojimai

| £

l Sékmingai dirbanti jmoné I
 AB “Kai$iadoriy paukstynas” 2010 m. !

l Mety gaminiai I

« ,Daminé vic¢iuky broileriy file“ 2006 m., ,ISkylautojy kepsniui“ 2006 m. (sidabro medalis).
o Virtos desrelés "Tigriukas” 2007 m. Karstai rukytos desrelés"Skanutés" 2007 m.

e ,Mazuciy" virta desra 2008 m., ,Vi§¢iukas broileris kepimui vyno skonio marinate“ 2008 m.
« "Fiesta" marinuoti vi§¢iuky sparneliai 2009 m., ,Vis¢iukas broileris“ 2009 m.

« "Fiesta" vistienos $aslykas BE E 2010 m., , Tradicinis vi§¢iukas broileris grill“2010 m.

| Kitos nominacijos

¢ 1999 m. “Vilniaus paukstynas” parodoje ,Rinkis preke lietuviska" apdovanotas aukso medaliu.
« “Vilniaus paukstynas” parodos , Lietuvi$kos prekeés 2000“ aukso medalio laimétojas.
« “Kaiiadoriy paukstynas” ,[darytos vi$¢iuky broileriy $launelés“ apdovanotos ,Agrobalt 2001“ aukso medaliu.

« “KaiSiadoriy paukstynas” produkcija 2002 m. tarptautiniame forume ,Mésos industrija“ Maskvoje apdovanota
aukso, sidabro bei bronzos medaliais.

www.kggroup.eu

KG Group

74



IMONIU GRUPES FINANSINIAI

RODIKLIAI

KG Group

www.kggroup.eu

Pardavimy pajamos ir planai

2011 metais "KG Group” pirma karta virsijo milijardo Lt apyvarta.
2012 metais planuojama 1.442 min. Lt apyvarta grupés mastu.

1600000 [

1.442.498

1.223.995:

1400000
1200000
1000000
800000 |~
600000
400000
200000

KG Group

W 2010 (tikst. Lt)
W 2011 (tikst. Lt)
12012 (tiikst. Lt)

www.kggroup.eu
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“KG Group” investicijos, tukst. Lt

50.000 +

40.000 - & 2010
30.000 - M 2011
112012
20.000 (planas)
10.000 +~
0 -

KG Group

www.kggroup.eu

3.5. PAGRINDINES RINKOS, DIDZIAUSI PASIEKIMAI

,»KG Group* veiklos partneriai — didziausi paukstienos augintojai, zemés tkio bendrovés,
kepyklos, prekybos centrai visoje Lietuvoje, taip pat Vakary ir Ryty Europoje. Produkcija yra
eksportuojama ] daugiau nei 20 Saliy: Rusija, Baltarusijg, Baltijos Salis, Lenkija, Anglija, Airija,
Izraelj, Prancuzija, Graikija, Malta, TadZikistang, Gang ir kt.

Didéjantys kasdieniai poreikiai vercia grupe augti ir pléstis. Kasmet yra investuojama ]
zmogiskuosius iSteklius, verslo plétra, technologijas, vykdoma socialiai atsakinga veikla.

Kasmet jmoniy grupés veikla ar atskiri produktai yra jvertinami aukso medaliais ar titulais:

2009 m. Lietuvos pramoninky konfederacija apdovanojo Kauno griidy jmoniy grupg ,,KG
Group* garbingu ,,Sékmingai dirbancios jmonés* titulu.

2009 m. Lietuvos pramoninky konfederacija uz aktyvig verslo plétra ,,KG Group* vadovui
Tautvydui Bars¢iui jteiké Petro VileiSio Aukso medalj ir skulptiirinj portreta.

2010 m. Lietuvos pramoninky konfederacija pripazino ,,KG Group® ,,Lietuvos mety

eksportuotoju 2009
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3.6. MAISTO SAUGOS SISTEMA. TECHNOLOGINES SCHEMOS
PAUKSTIENOS GAMINIU TECHNOLOGINES SCHEMOS

Virtos desros

PAKOPA

PASTABA/PAGALBINIAI PROCESAI

1. ZALIAVOS GAVIMAS

U

2. MAISYMAS, KUTERAVIMAS SVT (f)

2

3. KIMSIMAS

2

4. APKEPINIMAS, VIRIMAS, SVTS5B

2

5. ATVESINIMAS KT6B

2

6. SVERIMAS

2

7. ETIKECIU UZDEJIMAS

\

8. SAUGOJIMAS KT10B

\

9. ISSTUNTIMAS

Pagal svérimo ziniarasc¢ius.

Ingredientai, priedai, ledas (pagal
receptiras).

Pagal technologines instrukcijas.

Temperatiira gaminio viduje 72°C
(registracija— VSP 11 — VRGC - FO7
formos zurnale).

Vandens dusas 10 — 15 min, po to
atSaldymas kameroje iki +10°C produkto
viduje (jrasai — VSP 11 - VRGC - F 19
formos Zurnale).

Aplinkos temperatiira iki +12°C
(registracija— VSP 11 — VRGC — F11
formos Zurnale).

Etike¢iy panaudojimas.

Prie (0°C) — (+6°C) aplinkos temp.,
drégmé — 70 — 85 % (registracija — VSP
11 - VRGS — F15 formos Zurnale).

Produkcija realizuojama laikymo
temperatiiroje: (0°C ) — (+6°C) (jmonéje
iki 1/3 realizacijos laiko).
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Virtos desrelés ir sardelés, kepamosios deSrelés

PAKOPA

1. ZALIAVOS GAVIMAS

\

2. SMULKINIMAS IR MALIMAS SVT (f)

O

3. MAISYMAS, KUTERAVIMAS SVT (f)

O

4, KIMSIMAS

O

5. APKEPINIMAS, VIRIMAS, RUKYMAS SVT 5B

\

6. ATVESINIMAS KT6B

\

7. SVERIMAS

"

8. FASAVIMAS

"

9. ETIKECIU UZDEJIMAS

\

10. SAUGOJIMAS KT10B

"

11. ISSTUNTIMAS

PASTABA

Pagal svérimo ziniarascius.

Pagal technologines instrukcijas.

Ingredientai, priedai, ledas (pagal
receptiras).

Pagal technologines instrukcijas.

Temperatiira gaminio viduje 72°C
(registracija — VSP 11 — VRGC —F07 formos
zurnale).

Vandens dusas 10 — 15min, po to atSaldymas
kameroje iki +10°C produkto viduje (jrasai —
VSP 11-VRGC-F 19 formos zurnale).

Aplinkos temperatiira iki +12°C (registracija
—VSP 11 - VRGC - F11 formos zurnale).

Fasavimo medziagy panaudojimas.

Etike¢iy panaudojimas.

Prie (0°C) — (+6°C) aplinkos temp., drégmeé —
70 — 85 % (registracija— VSP 11 — VRGS —
F15 formos Zurnale).

Produkcija realizuojama laikymo
temperatiiroje: (0°C ) — (+6°C) (jmonéje iki
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Virtos kepeninés deSros, kepeniniai paStetai

1/3 realizacijos laiko).

PAKOPA

PASTABA

1. ZALIAVOS GAVIMAS

Pagal svérimo Ziniarascius.

\

2. ZALIAVOS BLANSIRAVIMAS

Pagal technologines instrukcijas.

\

3. KUTERAVIMAS SVT (f)

« Ingredientai, priedai, ledas;
blanSiruota zaliava, buljonas.

\

4. KIMSIMAS

Pagal technologines instrukcijas.

2

5. APKEPINIMAS, VIRIMAS SVT4B

Temperatiira gaminio viduje 72°C
(registracija— VSP 11 — VRGC —
F07 formos zurnale).

2

6. ATVESINIMAS KT5B

Vandens dusas 10 — 15min, po to
atSaldymas kameroje iki +10°C
produkto viduje (jrasai — VSP 11 —
VRGC - F 19 formos zurnale).

\

7. SVERIMAS

Aplinkos temperatiira iki +12°C
(registracija— VSP 11 — VRGC —
F11 formos zurnale).

\

7. ETIKECIU UZDEJIMAS

Etike¢iy panaudojimas.

\

8. SAUGOJIMAS KT8B

Prie (0°C) — (+6°C) aplinkos temp.,
drégmé — 70 — 85 % (registracija —
VSP 11-VRGS-F15 formos
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\

9. ISSIUNTIMAS

Virti gabaliniai gaminiai ir forminiai kumpiai

zurnale).

Produkcija realizuojama laikymo
temperatiroje: (0°C ) — (+6°C)-
imonéje iki 1/3 realizacijos laiko

PAKOPA

PASTABA

1. ZALIAVOS GAVIMAS

{

2. MASAZAVIMAS ARBA MAISYMAS

{

3. FORMAVIMAS

2

4. APKEPINIMAS, VIRIMAS SVT4B

2

5. ATVESINIMAS KT5B

\

6. SVERIMAS

\

7. ETIKECIU UZDEJIMAS

\

8. SAUGOJIMAS KT8B

Pagal svérimo Ziniarascius.

Ingredientai, priedai, laSiniai, ledas.

Pagal technologines instrukcijas.

Pagal technologines instrukcijas.

Temperatiira gaminio viduje 72°C
(registracija - VSP 11-VRGC-F07
formos Zzurnale).

AtSaldymas kameroje iki +10°C
produkto viduje (jrasai - VSP 11-
VRGC-F 19 formos Zurnale).

Aplinkos temperatiira iki +12°C
(registracija - VSP 11-VRGC-F11
formos Zurnale).

Etike¢iy panaudojimas.

Prie (0°C) — (+6°C) aplinkos temp.,
drégmé — 70 — 85 % (registracija —
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9. ISSIUNTIMAS

Virti vyniotiniai, virta forminé mésa

VSP 11-VRGS-F15 formos zurnale).

Produkcija realizuojama laikymo
temperatiiroje: (0°C ) — (+6°C)
(imonéje iki 1/3 realizacijos laiko).

PAKOPA

PASTABA

1. ZALIAVOS GAVIMAS

{

2. MASAZAVIMAS

2

3. KIMSIMAS

\

4. VIRIMAS SVT4B

\

5. ATVESINIMAS KT5B

\

6. SVERIMAS

\

7. ETIKECIU UZDEJIMAS

\2

8. SAUGOJIMAS KT8B

Pagal svérimo Ziniarascius.

Ingredientai, priedai, ledas. Pagal
technologines instrukcijas.

Pagal technologines instrukcijas.

Temperatiira gaminio viduje 72°C
(registracija - VSP 11-VRGC-F07
formos Zurnale).

ASaldymas kameroje iki +10°C
produkto viduje (jrasai - VSP 11-
VRGC-F 19 formos Zurnale).

Aplinkos temperatira iki +12°C
(registracija - VSP 11-VRGC-F11
formos Zurnale).

Etike¢iy panaudojimas.

Prie (0°C) — (+6°C) aplinkos temp.,
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9. ISSIUNTIMAS

Virti slégtainiai

drégmé — 70 — 85 % (registracija —
VSP 11-VRGS-F15 formos zurnale).

Produkcija realizuojama laikymo
temperatiiroje: (0°C ) — (+6°C)
(ijmong¢je iki 1/3 realizacijos laiko).

PAKOPA

PASTABA

1. ZALIAVOS GAVIMAS

\

2. KUTERAVIMAS

\

3. KIMSIMAS

2

4. VIRIMAS SVT4B

2

5. SLEGIMAS IR ATVESINIMAS KT5B

\

6. SVERIMAS

\

7. ETIKECIU UZDEJIMAS

\2

8. SAUGOJIMAS KT8B

Pagal svérimo Ziniarascius.

Ingredientai, priedai, ledas (pagal
receptiras).

Pagal technologines instrukcijas.

Temperatiira gaminio viduje 72°C
(registracija - VSP 11-VRGC-F07
formos Zurnale).

AtSaldymas kameroje iki +10°C
produkto viduje (jrasai — VSP 11 —
VRGC-F 19 formos Zurnale).

Aplinkos temperatiira iki +12°C
(registracija — VSP 11-VRGC-F11
formos Zurnale).

Etike¢iy panaudojimas.

Prie (0°C) — (+6°C) aplinkos temp.,
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9. ISSIUNTIMAS

Karstai riukytos desros ir desrelés

drégmé — 70 — 85 % (registracija —

VSP 11-VRGS-F15 formos zurnale).

Produkcija realizuojama laikymo
temperatiiroje: (0°C ) — (+6°C)
(ijmong¢je iki 1/3 realizacijos laiko).

PAKOPA

PASTABA

1. ZALIAVOS GAVIMAS

\

2. SMULKINIMAS, MALIMAS SVT (f)

O

3. KUTERAVIMAS, MAISYMAS SVT (f)

\

4. KIMSIMAS

\

5. APKEPINIMAS, VIRIMAS, RUKYMAS SVT5B

\

6. ATVESINIMAS KT6B

\

7. SVERIMAS

"

8. FASAVIMAS

\

Pagal svérimo Zziniarascius.

Pagal technologines instrukcijas.

Ingredientai, priedai, lasiniai, siiris,
ledas. Pagal technologines instrukcijas.

Pagal technologines instrukcijas.

Temperatiira gaminio viduje 72°C
(registracija— VSP 11 — VRGC - F07
formos Zurnale).

Vandens dusas 10-15min, po to
atSaldymas kameroje iki +10°C
produkto viduje (jrasai — VSP 11 —
VRGC - F 19 formos Zurnale).

Aplinkos temperatira iki +12°C
(registracija— VSP 11 — VRGC - F11
formos Zurnale).

Fasavimo medziagy panaudojimas.
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9. ETIKECIU UZDEJIMAS

2

10. SAUGOJIMAS KT10B

2

11. ISSTUNTIMAS

KarsStai rukyti vyniotiniai, kepta mésa

PAKOPA

1. ZALIAVOS GAVIMAS

{

2. MASAZAVIMAS ARBA MAISYMAS,
KUTERAVIMAS

\

3. FORMAVIMAS

2

4. APKEPINIMAS, VIRIMAS, RUKYMAS SVT4B

\

5. ATVESINIMAS KT5B

\

6. SVERIMAS

\

7. ETIKECIU UZDEJIMAS

Etike¢iy panaudojimas.

Prie (0°C) — (+6°C) aplinkos temp.,
drégmé — 70 — 85 % (registracija —
VSP 11 — VRGS - F15 formos
zurnale).

Produkcija realizuojama laikymo
temperattroje: (0°C ) — (+6°C),
imonéje iki 1/3 realizacijos laiko

PASTABA

Pagal svérimo Ziniarascius.

Ingredientai, priedai, laSiniai, ledas.

Pagal technologines instrukcijas.

Pagal technologines instrukcijas.

Temperatiira gaminio viduje 72°C
(registracija— VSP 11 — VRGC —
FO7 formos zurnale).

AtSaldymas kameroje iki +10°C
produkto viduje (jrasai - VSP 11 —
VRGC - F 19 formos zurnale).

Aplinkos temperatiira iki +12°C
(registracija - VSP 11 — VRGC —
F11 formos Zurnale).

Pakavimo medziagy, etikeciy
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8. SAUGOJIMAS KT8B

\

9. ISSIUNTIMAS

Karstai rukyti forminiai kumpiai

panaudojimas.

Prie (0°C) — (+6 °C) aplinkos
temp., drégmeé — 70 — 85 %
(registracija— VSP 11 — VRGS —
F15 formos zurnale).

Produkcija realizuojama laikymo
temperatroje: (0°C ) — (+6°C)
(jmonéje iki 1/3 realizacijos laiko)

PAKOPA

PASTABA

1. ZALIAVOS GAVIMAS

2

2. MASAZAVIMAS ARBA MAISYMAS

2

3. FORMAVIMAS

2

4. APKEPINIMAS, VIRIMAS, RUKYMAS SVT4B

\

5. ATVESINIMAS KT5B

\

6. SVERIMAS

Pagal svérimo Ziniarascius.

« Ingredientai, priedai, laSiniai, ledas.

Pagal technologines instrukcijas.

Pagal technologines instrukcijas.

Temperatiira gaminio viduje 72°C
(registracija - VSP 11 — VRGC —
F07 formos Zzurnale).

AtSaldymas kameroje iki +10°C
produkto viduje (jrasai - VSP 11 —
VRGC - F 19 formos zurnale).

Aplinkos temperatiira iki +12°C
(registracija— VSP 11 — VRGC —
F11 formos Zurnale).
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7. ETIKECIU UZDEJIMAS Pakavimo medZiagy, etikeéiy

panaudojimas.

2

8. SAUGOJIMAS KT8B Prie (0°C) — (+6 °C) aplinkos temp.,

drégmé — 70 — 85 % (registracija —
VSP 11 — VRGS - F15 formos
zurnale).

2

9. ISSIUNTIMAS Produkcija realizuojama laikymo

temperatiiroje: (0°C ) — (+6°C)
(imon¢je iki 1/3 realizacijos laiko).

3.7.DARBUOTOJU ADAPTACIJA KOLEKTYVE

©C ©

Kaisiadoriu  Vilniaus

PAUKSTYNAS PAUKSTYNAS

Paukstininkystés
DARBUOTOJU ADAPTACIJOS IR READAPTACIJOS PROCESO
TVARKA

1. Tikslas

Darbuotojy adaptacijos ir readaptacijos proceso tvarka yra taikoma visose KG Group
imonése, 0 jos tikslas — planingai organizuoti naujo darbuotojo ir paskirto j naujas
pareigas darbuotojo jvedimg j organizacija, uztikrinant laiku sutvarkomus naujo
darbuotojo darbui reikalingus dokumentus, padedant jam suprasti jo darbo pobudj ir
funkcijas, uztikrinant greita ir veiksminga naujo darbuotojo prisitaikyma prie kolektyvo.

2. Apibrézimai

Darbuotojy adaptacija — tai planingas procesas, padedantis naujam darbuotojui jsilieti j or-
ganizacija, jos kolektyva, jgauti pagrindiniy ziniy bei jgadziy, be Kuriy jis negaléty atlikti
savo tiesioginio darbo.

Darbuotojo readaptacija — tai j naujas pareigas paskirto jmonés darbuotojo adaptacijos
procesas, padedantis jam jsilieti j nauja kolektyva, naujas pareigas, tikslus bei atsako-
mybe bei jgauti pagrindiniy su naujomis pareigomis susijusiy ziniy ir jgadziy.

Kuratorius — tai paskirtas darbuotojas, atsakingas uz naujo darbuotojo sékminga adaptaci-
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jos ir reapdatacijos procesg naujoje aplinkoje. Kuratoriumi gali bati ir tiesioginis vadovas.
e Tiesioginis vadovas — tai padalinio vadovas, kuriam yra pavaldus naujai priimtas darbuoto-
jas.

3. Atsakomybés

3.1. Personalo darbuotojas atsakingas uz:
e Darbuotojo pasitikimag pirma darbo dieng;
Dokumenty sutvarkyma;
Ivadiniy mokymy vedima, supazindinima su vidaus tvarkos taisyklémis ir kolektyvine
sutartimi;
Supazindinima su tiksliniais jmonés darbuotojais;
Imonés patalpy aprodyma;
Darbo priemoniy isdavimo kontrole — pagal sarasa su atitinkamomis tarnybomis.

3.2. Tiesioginis vadovas atsakingas uz:
e Darbuotojo pasitikima pirma darbo diena;
Supazindinima su padalinio veikla;
Instruktavimg darbo vietoje — pagal poreikj;
Supazindinima su pagrindinémis atsakomybémis ir atskaitomybe;
Supazindinimg su padalinio darbuotojais;
Kuratoriaus priskyrima (gali bti ir pats vadovas);
Bandomojo laikotarpio tiksly issikélimag (vadovas arba kuratorius) (Priedas Nr. 2).

3.3. Darby saugos darbuotojas atsakingas uz:
Ivadinio instruktazo pravedima, supazindinima su darby saugos ir priesgaisrinémis
instrukcijomis.

4. Adaptacijos etapai

e Pasiruosimo etapas jmoné¢je ir jtraukiami asmenys;
e Priémimas j darba;

e [vadiniai mokymai;

e Mokymai darbo vietoje;

e Apsilankymas gamybiniuose padaliniuose;

e Bandomojo laikotarpio tiksly issikélimas;

e Bandomojo laikotarpio jvertinimas.

5. Readaptacijos etapai

e Pervedimas j naujas pareigas;

e Mokymai darbo vietoje;

e Uzduociy ir ugdymo plano (trijy ménesiy laikotarpio) naujose pareigose iskélimas (Priedas
Nr. 3);

e Uzduociy ir ugdymo plano naujose pareigose vykdymo jvertinimas.

6. Pasiruosimo etapas jimongje

e Tiesioginis naujojo darbuotojo vadovas yra atsakingas uz darbo vietos parinkima,
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7.

reikalingy darbo priemoniy saraso sudaryma. Pries pradedant naujam darbuotojui vykdyti
savo pareigas, bet ne véliau kaip savaité iki darbo pradzios, tiesioginis vadovas teikia tvirti-
nimui darbo priemoniy lapa (Priedas Nr. 1). Darbo priemoniy lapa tvirtina skyriaus, tarny-
bos/verslo vadovas, personalo vadovas, vykdantysis direktorius, Kiti atsakingi uz darbo
priemoniy isdavimag asmenys (IT administratorius uz kompiutering jranga, centrinio
sandélio vedéjas uz kuro korteles, teisés ir administravimo direktoré uz panaudos sutarties
sudaryma ir pan.)

Jeigu naujas darbuotojas priimamas dirbti j tarnyba, kurioje reikalingi specialts darbo
drabuziai, centrinio sandélio vedé¢jas ar tiesioginis vadovas aprapina darbine apranga.
Pervestam j naujas pareigas darbuotojui taip pat pagal poreikj pildomas darbo prie-
moniy lapas, jeigu reikalingos papildomos arba kitos darbo priemonés (pvz.: kitoks kuro
limitas, tarnybinis automobilis, jeigu darbuotojas anksc¢iau jo neturéjo ir pan.).

Privalomas darbo dokumenty tvarkymas

Vadovaujantis Lietuvos Respublikos Darbo kodeksu, su priimamu darbuotoju sudaro-
ma darbo sutartis.

Darbo sutartis registruojama Lietuvos Respublikos Vyriausybés nustatyta tvarka Darbo su-
tarciy registracijos zurnale. Atsakinga — Personalo tarnyba.

Pirmos darbuotojo darbo dienos pradzioje darbuotojui jteikiamas darbo pazyméjimas ir ant-
ras darbo sutarties

egzempliorius. Darbuotojas pasiraso Darbo sutarciy registracijos zurnale ir darbuotojy
darbo pazyméjimy registravimo zurnale. Atsakinga — Personalo tarnyba.

Naujas darbuotojas supazindinamas su jvadine darbuotojy saugos ir sveikatos instruk-

cija ir pasiraso Jvadinio saugos darbe instruktavimo zurnale. Atsakinga — Darbuotojy
saugos ir sveikatos tarnybos specialisté/as.

Naujas darbuotojas instruktuojamas apie darby sauga darbo vietoje. Darbuotojas pasi-
raso instruktavimo darbo vietoje zurnale. Atsakingas — tiesioginis vadovas.

Naujas darbuotojas supazindinamas su jmonés vidaus darbo tvarka bei jmon¢je galiojancia
kolektyvine sutartimi. Atsakinga — Personalo tarnyba.

Naujas darbuotojas, jei tai butina, pasiraso jsipareigojima saugoti asmens duomeny pa-
slaptj. Atsakinga — Personalo tarnyba.

Naujas darbuotojas supazindinamas pasirasytinai su bendrovés komerciniy paslapciy sa-
rasu. Atsakinga — Personalo tarnyba.

Jei batina, su nauju darbuotoju pasirasoma sutartis dél darbuotojo visiskos materialinés at-
sakomybés arba sutartis dél darbuotojy kolektyvo (brigados) visiskos materialinés atsako-
mybés. Atsakingi — jgalioti asmenys jmonése.

Supazindinimas su darbo vieta ir jmone

Personalo darbuotojas pirmaja darbo dieng supazindina nauja darbuotoja su:

— imonés organizacine ir funkcine struktara, organizacine kultiira;

— pagrindine jmonés veikla, teikiamomis paslaugomis, jmonés misija;

— imong¢je galiojancia ir skyriuje taikoma skatinimo sistema;

— mobiliyjy telefony naudojimo ir isskaic¢iavimo uz nustatyty limity virsijima tvarka;

— Informacija is KG Group darbo vadovo.

Jeigu jmon¢je yra daugiau naujai priimty j darba naujoky Personalo tarnybos atsa-
kingas darbuotojas organizuoja bendra darbuotojy susitikimg. Paprastai toks susitiki-
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mas organizuojamas trec¢iag ménesio antradienj 15 val. Administracijos patalpose.
Personalo skyriaus atsakingas darbuotojas issiuncia vidinj pranesima apie naujai priim-
ta arba pakeitusj pareigas darbuotojg visiems jmonés darbuotojams. Apie jmonés
skyriy/tarnyby/versly vadovaujancius darbuotojus vidinis pranesimas siun¢iamas ir dukte-
riniy skyriy personalo skyriams.

Padalinio vadovas arba kuratorius (savaités bégyje) supazindina nauja darbuotoja su:
— padalinio funkcijomis ir struktira, darbuotojais;
— darbo tvarka skyriuje;
— konkreciomis darbuotojo funkcijomis, teisémis, pareigomis ir atsakomybémis;
— paskiria kuratoriy;
— darbuotojais, kuriy pagalbos pirmosiomis darbo dienomis gali prireikti naujam darbuoto-

jui

— darbo vietoje naudojama programine jranga;
— jmonés kokybés politika ir tikslais;

— reikalingais zinoti patalpy apsauginés signalizacijos kodais, jteikia reikalingus

patalpy raktus;

Tiesioginis vadovas kartu su personalo vadovu pagal naujo darbuotojo darbo specifika ir
poreikj organizuoja apsilankyma gamybiniuose padaliniuose ar grupés jmonése.

9. Bandomasis laikotarpis ir
keliami tikslai

Kiekvienas naujas darbuotojas priimamas j darbg taikant trijy ménesiy bandomajj laiko-
tarpj. Bandomojo laikotarpio tikslas: suformuoti naujam darbuotojui trijy ménesiy darbo
tikslus bei padéti jsijungti j darba, o taip pat atsakyti j visus iskylanc¢ius klausimus.
Naujo darbuotojo bandomojo laikotarpio tikslai yra rastu suderinami su tiesioginiu vadovu
ne veéliau kaip per pirmas dvi savaites nuo darbo pradzios.

Kiekvienam j naujas pareigas perkeltam darbuotojui taip pat formuluojami bandomo-

jo laikotarpio tikslai.

Bandomojo laikotarpio tikslai turi bati suformuluoti ir patvirtinti per 2 savaites nuo

darbuotojo paskyrimo j pareigas.

10. Bandomojo laikotarpio
vertinimas

Bandomojo laikotarpio vertinimo tikslas - jsitikinti, ar naujas darbuotojas supranta atlie-
kama darbg ir jsivertinti naujo darbuotojo darbo rezultatus.

Bandomojo laikotarpio vertinimas vyksta organizuojant tiesioginio vadovo arba kurato-
riaus susitikimus su nauju darbuotoju. Trijy ménesiy bandomojo laikotarpio metu tiesio-
ginis vadovas arba kuratorius su nauju darbuotojy susitinka ne maziau kaip 2 kartus ir ap-
taria kaip sekasi siekti iskelty bandomojo laikotarpio tiksly.

Bandomojo laikotarpio metu ne reciau kaip 1 karta, dazniausiai po 1 ménesio perso-
nalo skyriaus darbuotojas susitinka su naujai priimtu arba j naujas pareigas paskirtu dar-
buotoju jo darbo tiksly, kity darbo ir mokymosi rezultaty, ziniy, jgudziy ar kity problemy
aptarimui.

Likus vienai savaitei iki bandomojo laikotarpio pabaigos kuratorius arba tiesioginis va-
dovas organizuoja galutinj susitikima su darbuotoju ir priima sprendima dél bandomojo

89



laikotarpio rezultaty vertinimo bei uzpildo issikelty tiksly forma. Si forma su galutiniais
vertinimais yra pateikiama Personalo tarnybai ir saugoma darbuotojo asmens byloje.

e Jei kuratoriaus arba tiesioginio vadovo pateiktoje bandomojo laikotarpio vertinimo for-
moje atsispindi neigiamas naujo darbuotojo darbo vertinimas tiesioginis vadovas ne véliau
kaip 4 darbo dienos pries pasibaigiant bandomajam laikotarpiui informuoja Personalo tar-
nybg ir priima sprendima dél darbuotojo ugdymo arba atleidimo is pareigy.

PRIEDAI:

Priedas Nr. 1. Reikalingy darbo
priemoniy lapas. Priedas Nr. 2.
Bandomojo laikotarpio forma. Priedas Nr.
3. UZduogiy ir ugdymo plano forma.

Darbuotojuy bandomasis laikotarpis ir keliami tikslai

Darbo pradzia ,KG Group“ jmonése prasideda jprastiniu privalomu darbo dokumenty
tvarkymu.

e Darbuotojas pirma darbo dieng turi pateikti savo asmens dokumentg, medicining pazyma,
Sodros pazyméjima, dvi fotonuotraukas, banko saskaita bei visus savo kvalifikacija jrodan-
¢ius dokumentus.

e Vadovaujantis LR darbo kodeksu, su priimamu darbuotoju sudaroma darbo sutartis, kuri yra
registruojama LR Vyriausybés nustatyta tvarka Darbo sutariy registracijos zurnale. Atsa-
kinga- personalo tarnyba.

e Pirmos darbuotojo darbo dienos pradzioje darbuotojui jteikiamas darbo pazyméjimas ir ant-
ras darbo sutarties egzempliorius. Darbuotojas pasiraSo Darbo sutar¢iy registracijos Zurnale
ir darbuotojy darbo pazyméjimy registravimo zurnale. Atsakinga- personalo tarnyba.

e Naujas darbuotojas supazindinimas su jmonés vidaus darbo tvarka bei jmoné¢je galiojancia
kolektyvine sutartimi. Atsakinga- personalo tarnyba.

e Naujas darbuotojas supazindinamas su jvadine darbuotojy saugos ir sveikatos instrukcija ir
pasiraSo Jvadinio saugos darbe instruktavimo Zurnale. Atsakinga — darbuotojy saugos ir
sveikatos tarnybos specialisté/as.

o Naujas darbuotojas instruktuojamas apie darby sauga darbo vietoje. Darbuotojas pasiraSo
instruktavimo darbo vietoje zurnale. Atsakingas — tiesioginis vadovas.

o Naujas darbuotojas, jei tai biitina, pasiraso jsipareigojima saugoti asmens duomeny paslapt;.
Atsakinga — personalo tarnyba.

e Naujas darbuotojas supazindinamas pasiraSytinai su bendrovés komerciniy paslapciy sarasu.
Atsakinga — personalo tarnyba.

o Jei biitina, su nauju darbuotoju pasiraSoma sutartis d¢l darbuotojy visiskos materialinés atsa-
komybés arba sutartis dél darbuotojy kolektyvo (brigados) visiSkos materialinés atsakomy-
bés. Atsakingi — jgalioti asmenys jmonése.

SupaZindinimas su darbo vieta ir jmone

Personalo darbuotojas pirmaja darbo dieng supazindina nauja darbuotojg su:

e Imongs organizacine ir funkcine struktiira, organizacine kultiira;

e pagrindine jmonés veikla, teikiamomis paslaugomis, jmonés misija;

e imongje galiojancia ir skyriuje taikoma skatinimo sistema;

e mobiliyjy telefony naudojimo ir iSskai¢iavimo uz nustatyty limity virsijima tvarka;
e informacija i§ ,,KG Group* darbo vadovo.
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Personalo tarnyba organizuoja Naujoky dienas, kuriy tikslas naujai priimtiems
darbuotojams pristatyti KG jmoniy grupe, supazindinti su jmonés vertybémis, kultiira ir vidaus
tvarka. To paties susitikimo metu tikimasi grjztamojo rySio i§ naujy darbuotojy, apie tai, kaip jie
jauciasi, kokias mato taisytinas vietas darby organizavime.

Vilniaus paukstyne naujoky diena vyksta prieSpaskutinj ménesio ketvirtadienj, 13-14 val.,
KaiSiadoriy paukstyne- paskutinj ménesio penktadienj 14-15 val.,, Kauno Graduose- paskutinis
ménesio tre¢iadienis nuo 14-15 val.

Kiekvienu konkreciu atveju apie susirinkimg yra informuojami tiesioginiai naujai priimty
darbuotojy vadovai.

Personalo skyriaus atsakingas darbuotojas iSsiunc¢ia vidinj prane$img apie naujai priimtg
arba  pakeitusj pareigas darbuotoja  visiems jmonés darbuotojams. Apie imonés
skyriy/tarnyby/versly vadovaujancius darbuotojus vidinis praneSimas siun¢iamas ir dukteriniy
skyriy personalo skyriams ir tarnyby vadovams.

Padalinio vadovas arba kuratorius (savaités bégyje) supazindina naujg darbuotojg su:

e padalinio funkcijomis ir struktiira, su darbuotojais;

o darbo tvarka skyriuje;

o konkreciomis darbuotojo funkcijomis, teisémis, pareigomis ir atsakomybémis;

e paskiria kuratoriy;

o darbuotojais, kuriy pagalbos pirmosiomis darbo dienomis gali prireikti naujam darbuotojui;

e darbo vietoje naudojama programine jranga;

o 1mones kokybés politika ir tikslais;

« reikalingais zinoti patalpy apsauginés signalizacijos kodais, jteikia reikalingus patalpy rak-
tus.

Tiesioginis vadovas kartu su personalo vadovu pagal naujo darbuotojo darbo specifikg ir
poreik]j organizuoja apsilankyma gamybiniuose padaliniuose ar grupés jmonése.

Bandomasis laikotarpis ir keliami tikslai

Nauji darbuotojai priimami j darbg taikant trijy ménesiy bandomajj laikotarpj arba pagal
terminuotg darbo sutartj. Vadovams ir specialistams per pirmuosius tris ménesius keliami
individualus tikslai, kurie yra derinami su tiesioginiu vadovu, tvirtinami bei vertinami.

Naujo darbuotojo bandomojo laikotarpio tikslai yra rastu suderinami su tiesioginiu vadovu
ne véliau kaip per pirmas dvi savaites nuo darbo pradzios. Per ménes;j laiko naujas darbuotojas turi
sudaryti savo darby plang, atlickamy funkcijy sarasa, taip pat kaip planuojami darbai jsilies |
skyriaus/ verslo atliekamas funkcijas.

Bandomojo laikotarpio vertinimo tikslas- jsitikinti, ar naujas darbuotojas supranta
atlickama darbg ir jsivertinti naujo darbuotojo darbo rezultatus.

Bandomojo laikotarpio vertinimas vyksta organizuojant tiesioginio vadovo arba
kuratoriaus susitikimus su nauju darbuotoju, aptariama kaip sekasi siekti iSkelty bandomojo
laikotarpio tiksly.

Likus vienai savaitei iki bandomojo laikotarpio pabaigos kuratorius arba tiesioginis
vadovas organizuoja galutinj susitikimg su darbuotoju ir priima sprendimg dél bandomojo
laikotarpio rezultaty vertinimo bei uzpildo issikelty tiksly forma. Si forma su galutiniais vertinimais
yra pateikiama personalo tarnybai ir saugoma darbuotojo asmens byloje.
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Bandomojo laikotarpio pabaigoje naujai atéjes darbuotojas laiko testus, esancius e-ziniy
virtualiame centre. Mokomoji medziaga apima pagrindinius jmonés dalykus, aprasytus ,,KG Group*
vadove.

Testavimo E-ziniy centre tvarkomis butina vadovautis taip, kaip nurodyta originaliuose
patvirtintuose dokumentuose.

Naujam darbuotojui sékmingai uzbaigus bandomajj laikotarpj, jo darbo sutartis ir jo darbo
uzmokestis gali biiti perzitiréti.

Jei kuratoriaus ar tiesioginio vadovo pateiktoje bandomojo laikotarpio vertinimo formoje
atsispindi neigiamas naujo darbuotojo darbo vertinimas tiesioginis vadovas ne véliau kaip 4 dienos
prie§ pasibaigiant bandomajam laikotarpiui informuoja personalo tarnybg ir priima sprendimag dél
darbuotojo ugdymo arba atleidimo i8S pareigy.

Démesys, skirtas naujam darbuotojui, paprastai atsiperka darbuotojy lojalumu kompanijai,
didesne vidine motyvacija dirbti ir siekti rezultaty.

Nereikia pamirsti, kad nauji darbuotojai, atéj¢ ] organizacija gali suteikti vertingos
informacijos, jei jiems suteikiama tokia galimybé. Biitent nauji darbuotojai gali pazituréti j
organizacija ir tvarka joje "i$ Salies" ir jdiegti kitg teigiamg patirtj, jgyta ankstesnése darbovietése.

Jausdamas, kad j jo nuomong jsiklausoma, darbuotojas jaus didesnj aksting aktyviai dirbti.

Naujas darbuotojas kolektyve - adaptacija ir integravimasis

Pradé¢jus dirbti naujam darbuotojui kolektyve, paprastai uZ naujajj kolega biina atsakingas
tiesioginio vadovo paskirtas kuratorius arba pats vadovas. | pradinj naujojo darbuotojo
adaptavimosi procesg yra jtraukiami ir personalo skyriaus darbuotojai bei kiti, su jdarbinimu susije,
asmenys.

Darbuotojy adaptacijos proceso tvarka yra taikoma visose ,,KG Group* grupés jmonése, o
jos tikslas - planingai organizuotis naujo darbuotojo jvedimag j organizacija, uztikrinant laiku
sutvarkomus naujo darbuotojo darbui reikalingus dokumentus, padedant jam suprasti jo darbo
pobudj ir funkcijas, uZtikrinant greitg ir veiksminga naujo darbuotojo prisitaikyma prie kolektyvo.

Adaptacijos laikotarpiu ne tik naujai priimtas darbuotojas laiko egzaming prie$ jmong
(darby eigoje paaiskéja, ar naujas darbuotojas tinka priimtam darbui, ar nebuvo pervertintas, ar
nepakankamai jvertintas, ar teisingai pasirinktas), bet ir jmon¢ laiko egzaming prie§ nauja
darbuotoja. Tik pradéjes dirbti darbuotojas pajunta, ar jis tinkamas pasirinktam darbui, ar jam
patinka jmonés tvarka ir kultiira, ar patinka komanda.

Bandomasis laikotarpis susideda i$ keliy adaptacijos lygmeny. Tai organizaciné adaptacija,
kai naujas darbuotojas supazindinamas su pacia jmongs struktiira, gauna atsakymus j iSkeltus
klausimus, susijusius su darbo tvarka jmon¢je. Socialiné psichologiné adaptacija- tai jmonés vidinés
kulttiros pazinimas, ir tuo paciu atsakymas j sau paciam iSkeltg klausima, ar jos yra priimtinos.
Profesiné adaptacija - jvedimas | tiesioginio darbo uzduotis. Psichologiné-fiziologiné adaptacija
svarbi yra darbuotojams, dirbantiems pamaininj darba, taip pat esant komandiruotéms.

Tiesioginis vadovas atsakingas uz:

o Darbuotojo pasitikima pirma darbo dieng;
e Supazindinimg su padalinio veikla;
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o Instruktavimg darbo vietoje - pagal poreikj;

e Supazindinimg su pagrindinémis atsakomybémis ir atskaitomybe;

e Supazindinimag su padalinio darbuotojais;

o Kuratoriaus priskyrimas (gali biiti ir pats vadovas);

e Bandomojo laikotarpio tiksly i$sikélimas (vadovas arba kuratorius).

Kuratorius yra atsakingas uz naujo darbuotojo sékminga adaptacijos procesa naujoje
aplinkoje.

Personalo darbuotojas yra atsakingas uz:

o Darbuotojo pasitikima pirma darbo dieng;

e Dokumenty sutvarkyma;

e Ivadiniy mokymy vedima, supazindinimg su vidaus tvarkos taisyklémis ir kolektyvine sutar-
timi;

e Supazindinima su tiksliniais jmonés darbuotojais;

e Imonés patalpy aprodyma;

e Darbo priemoniy iSdavimo kontrolg- pagal sarasg su atitinkamomis tarnybomis.

Darby saugos darbuotojas atsakingas uz:

e Jvadinio instruktazo pravedima;
e Supazindinimg su darby saugos ir prieSgaisrinémis instrukcijomis.

Personalo darbuotojas pirmaja darbo dieng supazindina nauja darbuotoja su:

e Imonés organizacine ir funkcine struktiira, organizacine kultira;

e Pagrindine jmonés veikla, teitkiamomis paslaugomis, jmonés misija;

o Imongje galiojancia ir skyriuje taikoma skatinimo sistema;

e Mobiliyjy telefony naudojimo ir iSskai¢iavimo uz nustatyty limity vir$ijima tvarka;

Padalinio vadovas arba kuratorius (savaités bégyje) supazindina naujg darbuotojg su:

o Padalinio funkcijomis ir struktiira, darbuotojais;

o Darbo tvarka skyriuje;

e Konkreciomis darbuotojo funkcijomis, teisémis, pareigomis ir atsakomybémis;

e Paskiria kuratoriy;

e Darbuotojais, kuriy pagalbos pirmosiomis darbo dienomis gali prireikti naujam darbuotojui;

o Darbo vietoje naudojama programine jranga

e Imonés kokybés politika ir tikslais;

« Reikalingais zinoti patalpy apsauginés signalizacijos kodais, jteikia reikalingus patalpy rak-
tus.
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3.8. DARBU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS

Darbuotojy saugos ir sveikatos instrukcijos, susijusios su paukstienos perdirbimu, patektos

specialiame modulyje — S.4.4.
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4 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS —
MOKYTOJO ATASKAITA

UZduotis
Ataskaitos apie mesos ir paukstienos gaminiy gamybos technologiniy procesy organizavima
mokytojo aplankytose jmonése raSymas ir vertinimas (vieno gaminio technologijos, gamybos

organizavimo ir kokybés kontrolés apraSymas). Mokytojo pastabos ir pasitilymai.

UZduoties atlikimo Kriterijai
Po vizity ] imones, parengta ataskaita, kurios apimtis 3-4 puslapiai. Ataskaita parasyta laisva forma.
Ataskaitoje turi buti iSnagrinéta vienoje kurioje nors mésos ar paukstienos perdirbimo jmonéje
vykdomas technologinis procesas:
- ApraSyta pasirinkto gaminio technologija, akcentuojant naujoves, teigimus pasteb¢jimus.
- ISnagrinétas gamybos proceso valdymas (valdymo schema, darbuotojy pavaldumas ir
atsakomybg).
- ApraSyta zaliavy ir produkcijos kokybés kontrol¢ (srauty diagrama), nurodant svarbius
valdymo taSkus.
- Pateikti pasitlymai ir i§vados.
Ataskaita pristatoma vienoje 1§ jmoniy, kurioje mokytojas tobulino savo technologines

kompetencijas. Pristatymas gali biiti parengtas ir PowerPoint pateikties forma.

Atviri klausimai diskusijai

Diskusijos metu iSrinkite svarbiausius dalykus ir jvertinkite, kas galéty biti perkeliama j Jusy
praktika.

1. Kokiy Ziniy jgijote apie gamybos procesy organizavima?

2. Kaip vertinate gamybos kokybés valdymg lankytose jmonése?

3. Kokig pazangig technologing jrangg naudoja jmonés mésos ir paukstienos perdirbimui?

4. Kokia pazangi patirtis ir naujoves taitkoma gamybos procesuose? Imoniy veiklos perspektyvos.

5. Kas i$ jmoniy gerosios patirties galéty biiti panaudojama profesinio mokymo sistemoje bei Jiisy

praktikoje?
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MODULIS B.4.2. MESOS IR PAUKSTIENOS GAMINIU GAMYBOS TE-
CHNOLOGIJU NAUJOVES IR PLETROS TENDENCIJOS

1 MOKYMO ELEMENTAS. MESOS IR PAUKSTIENOS GAMINIU GAMYBOS
TECHNOLOGINIU NAUJOVIU APZVALGA

1.1.,,BE E“ TECHNOLOGIJU PANAUDOJIMAS MESOS PRAMONEJE

VISA TIESA APIEBE E

E fobija

Pries keleta mety misy Salj apémé masiné E priedy fobija. Vartotojai pareiské naujg poreikj — jsigy-
ti produkty, kuriy gamyboje nebiity naudojami E raide zymimi maisto priedai. Pagaminti skanius,
iSvaizdzius ir pakankamag galiojimo terming turin¢ius mésos gaminius, nenaudojant E priedy buvo
iSties labai sudétinga. Tokiy produkty gamyba uztrunka ilgiau, o galioja jie gerokai trumpiau. Nega-
lime teigti, jog taip pagaminti gaminiai yra sveikesni, nes néra jrodymy, jog E priedai yra kenks-
mingi. Bet pirkéjas turi galimybe rinktis: pirkti gaminius su E priedais arba pagamintus nenaudojant

Ju.

Nedéta, bet vis tiek yra? IS kur?

Tikriausiai teko girdéti, jog net ir nededant E priedy, galutiniame produkte tyrimu metu gali biiti
aptinkama nedideli kiekiai mononatrio glutamamto ir nitrity. Tie kiekiai deSimtis karty mazesni uz
leistinas saugias normas. Bet kaip tos medZiagos atsiranda gaminyje, jei jy nedé¢jome?

Pasirodo Mononatrio glutamatas yra nattirali mésos cheminés sudéties medziaga, vadinasi kazkam
ji ten reikalinga. Kepkite bet kokj kepsnj namuose ir Sios medziagos kepsnyje bus, nors jos nedéjo-
te. Todél natiiralu, jog jos aptinkame ir miisy gaminiuose pagamintuose be E priedy. Beje, pomido-
ruose natiiralaus mononatrio glutamato yra kur kas daugiau nei mésoje.

Panasi situacija yra ir su nitritu. Mésos gaminiy gamyboje naudojami natiiraliy prieskoniniy darzo-
viy ekstraktai. Darzoves savyje natiiraliai kaupia nitratus, kurie suskyla j nitritus. Tai visiSkai nati-
ralus kasdieninis procesas, apie kurj net nesusimgstome valgydami darzoves. Taigi galutiniame ga-

minyje galime aptikti nedidelj kiekj nitrito, nors jo ir nedéjome.

Eksperimentas namy salygomis
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Imkime Sviezios kiaulienos gabalg, gausiai apibarstykime jj natiiraliom prieskoninémis zolelémis:
mairtinu, petrazolém ir salieru. Palikime marinuotis kokia parg ir kita dieng iSkepkime. ISkepta
kepsnij prapjauname. Ir kg mes matome pjivyje? Mésa krastuose jgavusi rozing spalva. Tai yra na-
tiiraliai 1§ prieskoniniy zoleliy susidariusio nitrito poveikis. Jis suteiké tokig spalva reaguodamas su
meésoje esanciu mioglobinu. Kaip matome su tam tikrom natiiraliai miisy gyvenime atsirandan¢iom
medziagom, kurios bidamos grynos turéty E Zymenj, mes susiduriame kasdieng. Tik apie tai nesu-
simgstome — juk valgome natiiraly maistg. Beje, net obuolyje yra 10 medziagy, kurios biidamos
grynos, turéty E Zymenj. Bet juk iSkepe pyraga su obuoliais galétume jj vadinti pagamintu be
E priedy ar ne? Mes manome, jog taip. O kg dabar manote Jis?

Tad, jei zenklinimo etiketéje parasyta, kad gaminys pagamintas nenaudojant E priedy, galite
biti tikri, jog E priedu tenai tikrai nedéta! O kaip gali atsirasti analogiSkuy natiraliy medzia-

gy, jiis dabar jau Zinote.

Pagaminta be konservanty

B 2.1. UAB ,,Krekenavos agrofirma“ jmonéje gaminami be E mésos gaminiai

Didziausias asortimentas Pasaulyje

,Pagaminta be konservanty* — mésos gaminiai, kuriy gamyboje nenaudojami E raide zymimi mais-
to priedai. Siuo metu pirkéjams sitilome 14 tokiu biidu pagaminty gaminiy: virta desra ir desrelés,
virtos deSrelés su siiriu, karStai rukyta desra ir deSrelés, Saltai rukyta ir vytintos desros, pastetas, Sas-
lykas, marinuoti kepsniai ir t.t. Smagu pasigirti, jog tai pats didziausias Pasaulyje tokiu biidu paga-
minty gaminiy asortimentas.

Pagaminti skanius, i§vaizdzius ir pakankama galiojimo terming turin¢ius mésos gaminius be E prie-
dy pagalbos isties sudétinga. Tokiy produkty gamybos procesas uztrunka ilgiau, o jy tinkamumo

vartoti terminas — gerokai trumpesnis. Tiek su E priedais, tiek be jy pagaminti produktai yra vieno-
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dai saugiis vartoti, taciau mes suteikiame vartotojui galimybe pasirinkti, kokiu biidu pagamintg pro-

dukta jsigyti.

Nedéta, bet randama?

Pastaruoju metu tikriausiai teko girdéti, jog net ir nededant E priedy, galutiniame produkte tyrimu
metu gali biti aptinkama nedideli kiekiai mononatrio glutamato ir nitrito. UZtikriname, jog ,,Pa-
gaminta be konservanty* gaminiy gamyboje nenaudojami jokie pridétiniai E Zymenj turintys
maisto priedai. Tai kaip tos medziagos atsiranda gaminyje, jei jy nedéjome?

Mononatrio glutamato naturaliai yra mésoje, todél jo aptinkame ir miisy gaminiuose, pagamintuose
nenaudojant E priedy. Beje, pomidoruose natiiralaus mononatrio glutamato yra kur kas daugiau nei
mésoje.

Panasi situacija yra ir su nitritu. Mésos gaminiy gamyboje naudojami natiiraliy prieskoniniy darzo-
viy ekstraktai. Darzovés savyje natiiraliai kaupia nitratus, kurie suskyla j nitritus. Tai visiSkai nati-
ralus kasdieninis procesas, apie kurj net nesusimgstome valgydami darzoves. Taigi galutiniame ga-
minyje galime aptikti nedidelj kiekj nitrito, nors jo ir nedéjome.

Net obuolyje nattiraliai yra 10 medziagy, kurios biidamos grynos, turéty E Zymenj. Bet juk iSkepe
pyraga su obuoliais vadintume jj pagamintu be E priedy. Taip ir su mésos gaminiais — pagaminome
mésos gaminius, kuriy gamyboje naudojome E priedy, o tik natiralius ingredientus, vadinasi galime

vadinti juos pagamintais be E.

1.2. TECHNOLOGIJOS NAUJOVES IR PASIEKIMAI MESOS IR PAUKSTIENOS
PERDIRBIMO SRITYSE

Paukstienos gaminiy gamybos technologiniy naujoviy apzvalga

Kintant vartotojy poreikiam ir norint pagerinti produkty kokybe yra taikomos pazangios ir

naujausios technologijos:

1. Apdorojimas elektromagnetiniu lauku. Mésos produkty neterminio apdorojimo proce-
sg galima sutrumpinti net 30% naudojant elektromagnetinj laukg. Taip sutaupoma energija, greic¢iau
koaguliuoja baltymai ir padidinamas gamybos pajégumas.

2. Naturaltis konservantai. Synerox 4 — priedy miSinys susidedantis tik i§ natiiraliy kon-
servanty. Jis apsaugo produktus nuo gedimo ir netinkamy organoleptiniy savybiy atsiradimo. Taip
pat nustatytas, kad produktuose kuriuose yra Sio priedo vartojimo laikas 10karty pailgéja lyginant su

mésa be priedy.
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3. Pusgaminiu gamyboje naudojami skirtingi marinatai dé¢l jy skoniniy savybiy bei skir-
tingu funkcijy. Rekomenduojama naudoti sojos ir vyno marinatus, dél jy savybiy mazinti produkte
mikrobiologinj uzter§tuma ir mésos oksidacija.

4, Auksto slégio pakavimo jrenginys. Kuris pasizymi Siomis savybémis:

. Inaktyvuoja mikroorganizmus, maksimaliai brinkina krakmola, suardomi audiniai, pa-

keicia lipidy moduliacijg ir baltymy i§déstyma.
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B 2.2. Auksto slégio pakavimo jrenginio poveikis

o Naudojama kaip konservavimo priemoné, dél jo savybés palyginti zemoje temperati-

roje naikinti Zalingus mikroorganizmus (pvz. L. monocytogenes)
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B 2.3. Temperatiiros ir slégio jtaka mikroorganizmams
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o Apdirbimo metu palaikoma zema temperatiira, o norint iSgauti reikiama pusgaminio

spalva keic¢iami slégio parametrai.

Change of turkey meat after 1 min at 0.1-500 MPa and 25°C.

25°C

Change of pork meat after 1 min at 0.1-600 MPa and 25°C.

m “
R : 0 a

B 2.4. Slégio jtaka skirtingy pusgaminiy mésos spalvai

o Jtaka marinuoty pusgaminiy pH vertei, kuri yra maZesné lyginant su marinato pH. Va-

dinasi esant mazesniam pH produktas tampa Sviesesnis ir apsaugotas nuo galimo spalvos netekimo.

Marinated meat

Adaptation of marinade recipe
Impact of marinade pH on lightness

Potential to avoid discoloration

5
o
-5

marination after HPP native/HPP

B 2.5. Marinuoty pusgaminiy ph vertés jtaka spalvai ir stabilumui

. Kiti privalumai: Zema kaina, mikrobiologiskai saugus produktas, sumazéja laiko ir

energijos sgnaudos, sumazinimas svorio netekimas ir druskos kiekis.

NAUJU TECHNOLOGIJU APZVALGA
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Desrelés ir desros su jdaru
Technologija

Siy desreliy pagrindiné ypatybé — per visg gaminio ilgj centre esantis norimo tipo ir formos
idaras. Jdaro déka Siy desreliy skersinis pjiivis tampa patrauklus bet kurioje desrelés vietoje. Idaras
gali buti jvairios spalvos, diametro ir formos. Jis | deSrelés vidy jterpiamas specialios galvutés
pagalba prie jos prijungus du atskirus kimstuvus, kurie skirtingais keliais paduoda mésos emulsija

ir desrelés jdara.

B 2.6. Desreliy su jdaru formavimas 2-jy kimStuvy pagalba

Galvutés pagalba galima nustatyti norimg jdaro diametra ir formg. DeSrelés su jdaru
nedelsiant kemSamos | celiuliozinius ar kolageninius apvalkalus. Tolesnis apdorojimas analogiskas
tradiciniam deSreliy gamybos procesui: suformuotos desrelés kabinamos ant rémy ir
transportuojamos terminiam apdorojimui. Terminio apdorojimo procesas atliekas universaliose
virimo-rikymo kamerose. Taigi, galima teikti, kad desreliy su jdaru technologinis procesas galéty

nesunkiai buti priderintas prie esamo technologinio proceso.

Perspektyvos rinkoje
Desrelés su jdaru konkuruoty populiariausiame ir didziausiame mésos produkty rinkos

segmente — virtose deSrelése ir deSrose. Dél gana nesudétingo technologinio proceso, Svelnaus
skonio ir lengvo paruoSimo namuose virtos deSros ir deSrelés jau senai yra vieni populiariausiy
produkty ne tik Lietuvoje, bet ir uzsienyje. Per ilga laikotarpi susiformavo tam tikras vartotojy
poziiiris 1 Siuos gaminius. Virtas deSreles priimta vartoti prie pusryCiy ar piety stalo, jos ypac
mégstamos vaiky, taCiau jy beveik niekada nepamatysime ant Sventinio stalo. Galima bty
prognozuoti, kad dél savo patrauklaus pjuvio, deSrelés galéty atrasti savo vietg vaiky maisto
racione. Jas galéty vartoti naujoviy ir jvairesniy produkty ieSkantys vartotojai. Produktai su jdaru
pasizymétu unikalumu ir i$skirtinumu lyginant su konkurenty gaminama produkcija, taigi desrelés

su jdaru biity pastebétos vartotojy jy gyvavimo pradzioje.
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B 2.7. pav. Desry su jdaru unikalus pjivio vaidas
Tikétina, kad reikés jdéti nemazai pastangy ieSkant keliy Siems produktams atsidurti ant
kasdieninio, konservatyvaus lietuvio stalo.
Tikslesnei $iy produkty gyvavimo perspektyvai jvertinti, biitina atlikti rinkos tyrima,
iSklausyti vartotojy pageidavimus, sukurti produkty pardavimy vystymo strategija.
Pagrindiniai privalumai:
e Patrauklus desrelés pjuvis;
e Platus jdary asortimentas;

e Nesudétinga adaptuoti prie esamy gamybiniy pajégumy.

DeSrelés be apvalkalo

Technologija

Desreliy be apvalkalo technologijos pagrindas — per kim$tuvg paduodamos desrelés
emulsijos stabilizavimas alginato geliu. Si technologija suteikia galimybe gaminti vienodos formos
desreles nenaudojant apvalkaly.

Tam, kad suformuoti vienodos formos produktg i§ kim$tuvo galvutés iSeinancig deSreliy
emulsija apiplauna alginato gelis. Sis gelis patekes ant suformuotos desrelés akimirksniu stingsta
stabilizuodamas desrelés farSa. | gelio apvalkalg jvilkta vientisa deSreliy masé paduodama i
pjaustymo jrenginj, kurio pagalba sudalinama i norimo ilgio deSreles. Sudalintos tvarkingos formos
desrelés transporteriu patenka j terminio apdorojimo kamera, visas procesas nepertraukiamas, todél
toliau desSrelés transporteriu patenka j atvésinimo kamerg. Atvésintos desrelés surenkamos ] tarping
targ, pakuojamos ir saugomos 0-6°C temperatiiroje.

Desreliy be apvalkalo technologinis procesas iki pakavimo vyksta vientisoje gamybos
linijoje, kurioje atlickamas formavimas, pjaustymas, terminis apdorojimas ir atvésinimas. Atlikus

Siuos zingsnius, desrelés gali buti pakuojamos vakuume ar modifikuotoje dujy atmosferoje.
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Sekite §ig nuoroda norédami perzitiréti prezentacijg apie desreliy be apvalkalo gamybos
technologija naudojant alginato gelj:

http://www.handtmann.com/conprotherm video.html

B 2.8. pav. Desreliy be apvalkalo gamybos jranga

Kaip viena 1§ alternatyviy technologijy gaminant deSreles be apvalkalo galima jvardinti
desreliy apvalkalo nuémimo jrenginio jdiegima. Sio jrenginio déka galima ,,iSvilkti“ desreles i$
apvalkalo jau po terminio apdorojimo, prie§ pakuojant. Sis jrenginys gana nesunkiai pritaikomas
prie esamy gamybiniy salygy, kadangi visas technologinis procesas vykdomas tradiciniu metodu,
tik prie§ pakuojant jterpiamas papildomas technologinis zingsnis — apvalkalo nuémimas. Pakavimas
atliekamas tradiciniu bidu vakuume ar modifikuotoje atmosferoje.

Vienas i$ pavojy gaminant desreles be apvalkalo — padidéjusi mikrobiologinio uzterStumo
rizika. Pries pakuojant produktas papildomai lieciasi su Zmogumi, o tai didina tikimybe¢ atsirasti
nepageidaujamiems mikroorganizmams produkto pakuotéje. Dél to gali iskilti nesklandumy

stabilizuojant produkty mikrobiologija.

Perspektyvos rinkoje

B 2.9. pav. Desrelés be apvalkalo

Desrelés be apvalkalo konkuruoty virty produkty rinkoje, bene didZiausiame mésos
produkty rinkos segmente. Apvalkalo nebuvimas kurty pridéting produkto verte. Tokj produkta
patogu vartoti - nereikia papildomai nulupti apvalkalo nuo desrelés. Siais privalumais galima

pasinaudoti kuriant reklamin¢ kompanijg ir sudarant realizacijos strategija.
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Siuo metu Lietuvos mésos produkty rinkoje galima rasti virty desreliy be apvalkalo, ta¢iau
Lietuvoje tokiy produkty kol kas negamina nei vienas gamintojas. | Lietuvos rinka tiekia stambus
Estijos gamintojas. Siy desreliy randama didZiausiuose prekybos centruose. Taigi, galima daryti
1Svada, kad paklausa tokiam produktui yra. Kadangi rinkoje jau yra analogy, reikéty kurti strategija
kaip iSsiskirti nuo jau esamy produkty ir plésti rinkos dalj tenkancig Siam produkty segmentui.
Tikslesnéms realizacijos galimybéms jvertinti, rekomenduojama atlikti rinkos tyrima.

Pagrindiniai produkty privalumai ir trikumai:

e Stabilus produkty svoris (max. nuokrypis £1.5%);
e Technologiniam procesui atlikti reikia mazai darbo jégos;
e Ypal mazas neatitiktinés produkcijos kiekis;

e Bitina gaminti palyginti didelius produkcijos kiekius efektyviam gamybinés linijos panau-

dojimui;

B 2.9. pav. Produkty be apvalkalo pavyzdZiai
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wolaiseriuota® (griezinéliais pjaustyta) vistienos produkcija
Technologija

Paprastai slaiseriuojami virti forminiai kumpiai, virtos, virtos-rikytos, karStai riikytos,
Saltai rukytos desros ir kiti tvirtos struktliros mésos gaminiai. Slaiseriuoty gaminiy technologinis
procesas vykdomas jprastiniu biidy, vienintelis skirtumas nuo tradicinio technologinio proceso yra
tas, kad Sie produktai pries pakuojant supjaustomi j vienodus nustatyto storio griezin¢lius po tam
tikrus vienetus. Technologija labai paprasta ir gana nesunkiai pritaikoma prie esamy gamybiniy
salygy.

Gaminant slaiseriuotus produktus, galima pasirinkti i§ plataus diametry asortimento.
Tokius produktus galima pakuoti tiek vakuume, tiek modifikuotoje atmosferoje.

Gaminant slaiseriuotus gaminius yra neiSvengiami tam tikri neatitiktiniai produktai:
netinkamai atpjauti griezinéliai, po pjaustymo like netinkamos formos mésos gaminiy galai ir t.t.
Efektyviam slaiseriuoty gaminiy technologinio proceso jgyvendinimui ir minéty neatitikimy
atsiradimo tikimybei sumazinti reikéty gaminti kiek jmanoma ilgesnius ir kiek jmanoma

stangresnés struktliros gaminius.

B 2.10 pav. Pjaustymo jrenginys grieZinéliais
Pagrindiniai privalumai ir trukumai:

e Patogumas vartotojui;

e Platus griezin¢liy dydziy diapazonas;

e Patrauklus produktas (vienodi, tvarkingi grieZinéliai);

e Didesn¢ produkty savikaina.
Slaiseriavimo linijos darbo principg galite perzitiréti paspaude $ig nuoroda:
http://www.marel.com/products/meat/Portioning-and-Slicing/PolySlicer-3000-
Vision/174/default.aspx
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Perspektyvos rinkoje

Slaiseriuoti produktai yra puikus sprendimas laikg taupantiems vartotojams. Supjaustyti ir
paruosti vartojimui mésos produktai jgyja pranaSumg prie§ analogiSkus nepjaustytus produktus.
Paprastai tokie produktai parduodami pakuotése su mazais svoriais. Pazangiy jrenginiy pagalba
griezinélius galima supjaustyti itin plonais ir lygiais gabaléliais. Toks produktas tampa patrauklus
tieck parduotuvés lentynoje, tiek ant piety stalo. Slaiseriuoty produkty potencialiis klientai —
pusgaminiy ar greito maisto gamintojai. Si rinka paskutinius keleta mety plediasi vis spar&iau
nepaisant nuolat besirodancios informacijos apie tokio maisto Zzalingg poveikj organizmui.
Slaiseriutg produkcija gamina keletas didziausiy Lietuvos mésos pramonés perdirbéjy ir tai daro jau

senai, todel reikés tam tikry pastangy jeinant j rinkg bei populiarinant Sig produkcijg.

B 2.11. pav. GrieZinéliais supjaustyty mésos produkty pavyzdZiai
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Technologija® surisanti“ jvairias mésos, Zuvies risis

Technologija

B 2.12. pav. Produkto, panaudojant ,,surisimo“ technologijq pavyzdys

Sios technologijos pagrindas yra tir§tinimo agento natrio alginato ir kalcio laktato tarpusa-

vio sgveika. Minéty medZiagy tarpusavio saveikos rezultatas yra susidargs stiprus kompleksas tarp

termiSkai neapdoroty mésos gabaléliy. Laikant vésioje aplinkoje Sis
rySys susidaro per 15 — 18 val. Technologija yra gana paprasta ir leng-
vai pritaikoma. Mésos gabaléliai sudedami | maisSykle ar masazuoklj ir
gerai iSmaiSomi. Prie§ komplekso formavimosi pradZia, biitina mésos
gabalélius sudéti | formas arba sukimsti | apvalkalus (per 45 min.). Su-
sidarius galutiniam tvirtam rySiui tarp mésos gabaléliy galima testi to-

lesnj apdorojima.

Pagrindiniai technologijos privalumai:
e Lengva standartizuoti gaminamy produkty svorj.
e Ekonomija, smulkias mésos dalis galima panaudoti gaminant stam-
bius gabalinius gaminius.

e RySys tarp mésos gabaléliy yra termiskai stabilus.

Atleidziant susaldytus mésos produktus rysys islieka stabilus.

Platus ruoSiamy mésos produkty formy spektras.
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B 2.13.pav. Gamybos technologija

Perspektyvos rinkoje

Sia technologija galima panaudoti gaminant paniruotus ir nepaniruotus vistienos kepsnius
grilyje, itin populiary Lietuvoje produkta Saslyka, Zzlégtainius, eskalopus, marinuotus meésos
kubelius ir t.t.

Igyvendinant idé¢ja, kurios esme skirtingy meésos risiy sulipdymas galima pagaminti
i$skirtinius mésos pusgaminius. Visgi, tikétina, kad konservatyvus Lietuvos vartotojas j $iuos
produktus reaguos atsargiai, todél biitina teisinga reklaminé kompanija, kuri sukurty tinkamg jvaizdj

apie produkta ir jis tapty jdomus vartotojui.

B 2.14. pav. Mésos produkty, gaminamy taikant ,,riSancigsias“ technologijas pavyzdZiai
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»Steikai® iS viStienos

Technologija

Vistienos ,,Steikai® — viena 1§ gabaliniy mésos pusgaminiy rusiy, kuriuos vartotojui reikia
termiSkai apdoroti prie§ vartojima. ,,Steiky“ technologinis procesas gana paprastas, nereikalaujantis
jmantriy jrengimy. Pagrindinis technologinis Zingsnis — mésos iSmaiSymas su prieskoniy ir maisto
priedy miSiniais. Tam pasiekti galima naudoti

pramoning maiSykle arba jprastg masazuoklj.

B 2.15. pav. Vistienos masaZavimas su prieskoniais

Norint suteikti vienodg ir unikalig formg produktams, biitina naudoti formavimo jrenginj.
Tokiu budu Siek tiek pailgéja technologinis procesas, tuo paciu ir iSlaidos ji gaminant, bet produktas
tampa originalesnis ir patrauklesnis.

,Steikai* galéty biiti taip pat gaminami pasitelkiant mésos sulipdymo technologija. Sios
technologijos pagalba i§ mazesniy gabaléliy biity galima sulipdyti filé ar kitos mésos atraizas ]
vientisg produktg bei suteikti norimg forma, kuri stabilizuotysi be papildomo terminio apdorojimo.

Pagrindiniai privalumai:

e Lengvas pritaikymas prie esamy technologiniy salygy;
Perspektyvos rinkoje
»oteikai“ 1§ viStienos rinkoje konkuruoty su analogiSkais marinuotais vistienos,

kalakutienos ir jautienos produktais. Produktas turéty bati populiarus Siltuoju mety laiku: i§vykoms

gamtoje, susitikimuose su draugais ar ypatinguose susibiirimuose.
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B 2.15. pav. Kepsniai i§ vistienos

Kepimas ant lauzo itin populiarus vasara, todél Siems produktams tikriausiai biity budingas
tam tikras sezoniSkumas. Visgi, tinkamai suformavus asortimenta ir sukiirus tinkamg preking
18vaizdg sezoniSkumo pokycius biity galima 1§ dalies valdyti. Marinuotus produktus taip pat galima
apdoroti ir orkaitéje ar keptuvéje. Todél Seimininkés meégstancios greita procesg virtuvéje §j
produkta tikriausiai rinktysi visai noriai. Visgi, tikslesniy S§iy produkty vartojimo perspektyvy

jvertinimui biitina atlikti rinkos tyrima.

Formuoty gaminiy ir broileriy riS§imo masina

Irenginio veikimo principas

Formavimo ir riSimo masina — puikus sprendimas optimizuojant gaminiy ri§Simo operacija.
Yra keletas jos panaudojimo sri¢iy. Sio jrenginio pagalba galima greitai suristi tiek broilerius, tiek
forminius gaminius jiems suteikiant patrauklig iSvaizdg ir i$laikant tvarkingg formg po terminio
apdorojimo.

Ypac efektyvus panaudojimas riSant broilerius. Jrenginio pagalba galima greiciau suteikti
simetriS$kg forma vis¢iukui broileriui, riSimo nereikia atlikti rankomis, vis¢iuky broileriy kojelés
akimirksniu apjuosiamos tampriu sitilu ir prispaudziamos prie visc¢iuko korpuso. Tokio riSimo biido

déka broileris jgyja simetriSkai tvirtg bei terminio proceso metu besistabilizuojancig forma.
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B 2.16. pav. RiSimo jrenginys

Kitas panaudojimo biidas — gaminant forminius gaminius. Sios masinos pagalba galima
suformuotus gaminius apjuosti virvele, kad po terminio apdorojimo jie iSlaikyty suteikta forma.
RiSimo masinos pagalba galima ne tik pagreitinti formavimo procesa, bet ir iSplésti kulinariniy

pusgaminiy asortimentg bei Siems gaminiams suteikti patrauklig prekine i§vaizda.

B 2.16. pav. Suristy mésos ir paukstienos pusgaminiy pavyzdziai
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1.3. MESOS IR PAUKSTIENOS PUSAMINIU GAMYBOJE NAUDOJAMA
PAZANGIAUSIA TECHNOLOGINE JRANGA, PAKUOTES, JPAKAVIMO BUDAI

(UAB ,,BALTGINA“ ORGANIZUOJAMU MOKYMU PROGRAMA)

PBaltyina

UZDAROJI AKCINE BENDROVE “BALTGINA”

K. NaruSeviciaus g. 105, Molainiy km., Molainiy km., LT-37175 Panevézio raj., Lietuva.

Tel.: +370 45 429044, +370 45 429045, faks.+ 370 45 429048

el. p.: baltgina@baltgina.lt www.baltgina.lt

Ugdymo Plétotés Centro projektas :

"PROFESIJOS MOKYTOJY IR DESTYTOJY TECHNOLOGINIY KOMPETENCIJY TOBULINIMO SISTEMOS
SUKURIMAS IR |DIEGIMAS"

9:00 -10:45 Tema ,Naujausios pakavimo tendencijos maisto pramonéje “ PranesSéjas prof. L.

Paulauskas

10:45 - 11:00 Pertraukélé

11:00 - 12:45 Tema ,,Mésos ir paukstienos pusgaminiy gamyboje naudojama naujausia jranga ir

technologiniy procesy automatizavimas”. Praneséjas F.KerSys

12:45 —13:30 Pietu pertrauka

13 : 30— 15:00 Tema ,,Mésos ir paukstienos gaminiy gamyba naudojant pazangia technologija,

moderniskos laboratorijos veiklos jpatumai” Praneséja doc. R. Vinauskiene.

15: 00 — 15:15 Pertrauka

15:15 — 17:30 Laboratoriniai darbai prie mésos jrengimy. Veda R. Vinauskiené ir F.Kersys.

Dalomoji medZiaga bus pateikta mokymy ir seminaro metu.
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1.4. MESOS PAKAITALAI IR PRIEDAI MESOS PRODUKTAMS
PraneSimo gairés

KTU, Maisto produkty technologijos katedra, Rimanté Vinauskiené

| UNIVERSITETAS

Ugdymo Pletotés Centro projektas

“PROFESIJOS MOKYTOJY IR DESTYTOJY
TECHNOLOGINIY KOMPETENCIJU
TOBULINIMO SISTEMOS SUKURIMAS IR
DIEGIMAS”

)
T L - varne
T Kortane 15 hevas i i

“Mésos pakaitalai ir priedai mésos
produktams”

Pranesimo gairés
KTU, Maisto produkty technologijos katedra
Rimanté Vinauskiene
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2 MOKYMO ELEMENTAS. MESOS IR PAUKSTIENOS GAMINIU GAMYBOS
PLETRA

2.1. SVIEZIOS MESOS IR PAUKSTIENOS GAMINIU GAMYBOS STATISTINIAI IR
EKONOMINIAI RODIKLIAI

»KG GROUP“ PENKTADALIU PADIDINO APYVARTA IR INVESTUOJA |
PAUKSTININKYSTES PLETRA
Sékmingai pirmaji Siy mety pusmetj baigusi ,,KG Group* pasieké 22 proc. didesne apyvarta
nei per ta patji praéjusiy mety laikotarpj. ,,KG Group* didzigja investiciju dalj kreipia i

turimy pauks$tyny plétra ir Siais metais prognozuoja ryskuy Sio verslo sektoriaus augimg.

Per pirmajj Siy mety pusmetj jmoniy grupés ,,KG Group* apyvarta sieké 673,1 mln. Lt.
Tai yra 22 proc. didesné apyvarta nei 2011 m. (2011 m. pirmojo pusmecio apyvarta sieke 552,3
min. Lt).

Pasak jmoniy grupés vadovo Tautvydo Bar$c¢io, pirmaji $iy mety pusmetj labiausiai augo

AB ,,Kauno griidai“ kombinuotyjy pasary, gridy, traSy bei pesticidy pardavimai ir jmoniy grupei
priklausan¢iy AB Vilniaus paukstynas ir AB KaiSiadoriy paukstynas eksporto mastai.

,»KG Group* paukstininkystéje pardavimy augimg lémé eksportas, kuris pirmajj §iy mety
pusmetj iSaugo beveik pusantro karto, palyginti su 2011 m. pirmuoju pusmeciu, — pasakoja T.
Barstys. — | Europos ir Skandinavijos Salis eksportuojame Saldyta viStieng, gaminius ir pusgaminius.
Per paskutinj pusmetj suaktyvéjo eksportas | Ispanija ir Italija. ES Salys sudaro pagrindines
pauksStyny eksporto rinkas.*

Pasak jmoniy grupés vadovo, Siemet investicijos ] turimy paukstyny plétrag sudaro didzigja
planuojamy investicijy dalj ir siekia per 40 mln. Lt. Visos planuojamos $iy mety investicijos i ,,KG
Group* imoniy plétra sudaro apie 60 min. Lt.

,Buvome pasirenge investuoti ] Vievio paukStyno plétrg ir ketinome graZinti visus
jsipareigojimus kreditoriams, taciau vienas 1§ pauksStyno kreditoriy atsiskaitymg uzblokavo, todél
tesime savo pazadus plétoti paukstininkyste, kurti naujas darbo vietas ir pleCiame turimus
paukstynus, — teigia T. Barstys. — Siais metais didZigja ,,KG Group®“ investicijy dalj skiriame
Vilniaus paukstyno ir KaiSiadoriy paukStyno plétrai. Planuojamos investicijos apims ne tik esamy
technologijy modernizavimg, bet ir naujy gamybiniy linijy diegima, leisiant] didinti pajégumus.
Augant vistienos produkty eksportui, $§iy mety jmoniy varomoji plétros jéga — pajégumy didinimas

ir aukStesnés pridétinés vertés produkty gamyba“, — teigia T. Barstys.
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,KG Group* per artimiausius metus taip pat planuoja statyti naujg paukStyna, kurio
pajégumas sieks 1-1,5 min. kiauSiniy per para. Planuojama, kad 70 proc. produkcijos bus
eksportuojama. Statybas ketinama pradéti, kai tik bus gauti visi reikalingi leidimai.

Pasak ,Kauno griidy*“ jmoniy grupés vadovo T. BarsCio, antrgjj Siy mety pusmet]
planuojama islaikyti tokj pat sparty augimo tempg ir pasiekti 1,4 mlrd. Lt apyvarta.

AB ,,Kauno griidai kartu su AB Vilniaus paukstynas ir AB KaiSiadoriy paukstynas sudaro

vieng moderniausiy ir ekonomiskai stipriausiy gamybiniy susivienijimy Lietuvoje — jmoniy grupe
,,KG Group®. Pra¢jusiais metais ,,KG Group* perzengé milijardo apyvartg. Ji buvo 40 proc. didesné
nei 2010 m. ir sieké 1,2 mlird. Lt.
Kauno gridy“ jmoniy grupei priklausanciai jmonei AB ,,Vilniaus paukStynas® pirma karta
suteikiamas ,,Lietuvos mety eksportuotojo — 2011 vardas. Sj konkursa rengianti Lietuvos
pramonininky konfederacija (LPK) apdovanojo bendrove per metinge konferencija. Bendrové
eksporto mastus pernai padidino 40 proc. bei atvéré naujas eksporto rinkas.

Bendrové nugalétoja iSrinkta dideliy, 250 ir daugiau darbuotojy turiniy, jmoniy
kategorijoje ir pateko tarp 22 bendroviy laureaciy. ,,Lictuvos mety eksportuotojo® nominacija
siekiama iSskirti pazangias Lietuvos jmones, eksportuojancias lietuviSskos kilmés produkcijg ar
teikiancias eksporto paslaugas.

Gilias paukStininkystés tradicijas turinti AB ,,Vilniaus paukStynas“ kartu su AB
,Kaisiadoriy paukstynas* ,,KG Group* jmoniy grupéje sudaro Paukstininkystés verslg. Kaip teigia
Sios jmoniy grupés vadovas Tautvydas BarStys, pra¢jusiais metais AB ,,Vilniaus paukStynas‘
eksportas buvo pusantro karto didesnis.

,Lietuvos mety eksportuotojo — 2011* vardas — tai reikSmingas ,,Vilniaus pauksStyno*
pasiekimy jvertinimas,— pasakoja T. Baritys. — Sio vardo pelnyma lémé ryskus jmonés eksporto

masty augimas, pra¢jusiais metais siekes net 40 proc.*

2011 m. AB ,,Vilniaus paukstynas“ eksportavo vistienos produkcijos uz 96,5 min. Lt, o
2010 m. — uz 69,4 min. Lt. AB ,,Vilniaus paukstynas® apyvarta 2011 m. buvo penktadaliu didesné
nei 2010 m. 2011 m. ji sieké 234,6 min., 0 2010 m. — 198,4 mln. Lt. Bendrové eksportuoja nuo
2004 m. ir §iandien eksportuojama j Europos ir Skandinavijos $alis: Danija, Svedija, Prancizija,
Olandija, Vokietija, Italija, Pranciizija, Ispanija, Didzigja Britanija, taip pat j Rusija, Baltarusijg ir |
kaimynines Baltijos Salis. | Sias Salis eksportuojama Saldyta viStiena, gaminiai ir pusgaminiai. Pasak
T. Bars¢io, pernai atvertos ir naujos eksporto rinkos.

,,Pragjusiais metais pradéjome aktyviai eksportuoti | Honkonga, Vietnama, Kinija, Liberija,
Siera Leone, kur vezame didelius $aldytos produkcijos kiekius, — pasakoja T. Barstys. — Siais metais

eksporto mastai toliau augs, nes numatoma investuoti ] technologijy modernizavima bei plétra,
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siekiant didinti aukStesnés pridétinés vertés produkcijos gamybos kiekius bei skatinti veiklos
procesy efektyvumg. Todél ir toliau ketiname iSlikti aktyvis eksporto rinkose, o eksporta
planuojame padidinti dar tre¢daliu.*

AB ,,Kauno griidai®, taip pat ,,Kauno griidy‘ jmoniy grupei priklausanti jmoné, ,,Lietuvos
mety eksportuotojo” vardg pelné jau penktg kartg. Bendrové eksporto mastus pernai padidino taip
pat 40 proc. ir jie sieké 258 mlIn. Lt. O 2010 m. eksporto mastai buvo 185,6 min. Lt. Apyvarta 2011
m. pasiekta dviem trecdaliais didesné nei 2010 m. ir sieké 812 miIn. Lt. 2010 m. ji buvo 520 mln. Lt.

AB ,Kauno grudai“ produkcija sékmingai eksportuojama ] Baltijos Salis, Rusija,
Baltarusija, Lenkija, Cekija, Slovakija, Ispanija, DidZiaja Britanija, Airija, Danija, Norvegija,
Suomija, Svedija, Austrija ir Tolimyjy Ryty $alis. Bendrové j Sias 3alis eksportuoja Zaliavas
kombinuotiems pasarams gaminti, premiksus bei sausg Suny édalg, i§ maisto produkty — miltus,
dzinvésélius, kiausinius.

AB ,,Vilniaus paukstynas“ kartu su AB , KaiSiadoriy paukStynas“ ir AB ,,Kauno griidai*
sudaro vieng moderniausiy ir ekonomiskai stipriausiy gamybiniy susivienijimy Lietuvoje — jmoniy
grupe ,,KG Group“. Pernai ,,KG Group* perZzengé milijardo apyvarta. Ji buvo 40 proc. didesné nei
2010 m. ir sieké 1,2 mlrd. Lt. Planuojamos investicijos j ,,KG Group® jmoniy plétrg 2012 m. sieks
60 min. Lt.

AB Vilniaus paukstynas sertifikuotas pagal naujausia
»BRC Global Standard for Food Safety* standarto 6-3jq versija

Pauksciy auginimo ir vistienos perdirbimo jmonei AB Vilniaus paukstynas Siy mety liepos
meén. suteikta naujausia tarptautinio standarto ,,BRC Global Standard for Food Safety* 6-0ji versija.
A lygio sertifikatg, pazymintj, kad kokybés ir maisto saugos sistema atitinka standarto reikalavimus,
Jmonei i8davé tarptautiné sertifikavimo kompanija ,,Bureau Veritas Lit*.

Vilniaus paukstynas nuolat investuoja j gamybos modernizavimg ir pagal BRC standarto
reikalavimus sertifikuojamas jau septintus metus.

Jungtinés Karalystés mazmeninés prekybos organizacijos BRC (,,British Retail
Consortium®) sertifikatas — Zinomas ir pripaZjstamas visoje Europoje, taip pat Afrikoje, Azijoje,
Australijoje ir Amerikoje. Sio standarto reikalavimus maisto gamintojams nustaté DidZiosios
Britanijos maZmeninés prekybos tinkly konsorciumas (,,British Retail Consortium®). Pagal §j
standartg sertifikuojami gamintojai, kurie gamina, sandéliuoja ir tiekia mazmeniniams prekybos
tinklams bei kitiems gamintojams paruoStus maisto produktus.

AB Vilniaus paukstynas pagal BRC standartg sertifikuojamas nuo 2005 m. Nuolatinés
investicijos ] gamybos modernizavimg suteikia galimybe¢ tobulinti visus procesus ir atitikti Sio
standarto reikalavimus. ,,BRC Global Standard for Food Safety* sertifikatas — svarbus jvertinimas

tiek vietin¢je rinkoje, jrodantis, kad gamintojas yra patikimas ir gali tiekti kokybiskus bei saugius
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produktus, tick eksporto rinkose, nes uztikrina konkurencinj pranasuma prie§ kitus gamintojus. Siais
metais jmoné jvykdé visus reikalavimus, keliamus pacios naujausios 6-0si0s BRC standarto
Versijos.

»Pasaulinis maisto saugos standartas BRC — tai ne tik vienas garbingiausiy standarty,
galiojanc¢iy daugelyje Saliy. Tai yra grieztas savikontrolés mechanizmas, uztikrinantis nuolating
produkty kokybe ir saugg bei leidziantis tobuléti diegiant naujas technologijas, — teigia ,,KG Group*
imoniy grupés vadovas Tautvydas Barstys. — BRC standarto 6-o0ji versija — tai dar aukstesnius
reikalavimus kelianti versija, pagal kurig jmonéje vykdomi procesai uztikrina visy gamybos
grandziy ir technologiniy procesy kontrolg bei priezitirg.*

Vilniaus paukstynas vistieng ir jos gaminius eksportuoja nuo 2004 m. Siandien eksporto
mastai sudaro per 40 proc. jmonés pardavimo pajamy.]moné Saldyta viStieng, jos gaminius ir
pusgaminius eksportuojama j kaimynines Baltijos Salis, Rusija, Baltarusija bei kitas Europos Salis.
Pernai pradéta eksportuoti 1 Honkonga, Vietnama, Kinija, Liberija, Sierg Leoneg.

Pragjusiais metais Vilniaus pauksStyno eksportas, palyginti su 2010 m., iSaugo 40 proc.
2011 m. Vilniaus paukstynas eksportavo vistienos produkcijos uz 96,5 min. Lt, jmonés apyvarta
2011 m. sieké 234,6 min. Lt. Siemet AB Vilniaus paukitynas suteiktas ,Lietuvos mety
eksportuotojo — 2011 vardas. Nominacija suteiké Lietuvos pramonininky konfederacija (LPK).

AB Vilniaus paukstynas kartu su AB KaiSiadoriy paukstynas ir AB ,,Kauno griidai* sudaro
vieng moderniausiy ir ekonomiskai stipriausiy gamybiniy susivienijimy Lietuvoje — jmoniy grupe
,»KG Group®. Pernai ,,KG Group* perzengé milijardo apyvarta. Ji buvo 40 proc. didesné nei 2010
m. ir sieké 1,2 mlrd. Lt. Planuojamos investicijos i ,,KG Group* jmoniy plétra 2012 m. sieks 60

min. Lt.

B 2.17 pav. Sio sezono naujiena - ,, Premium“ vistienos $aslykas su apelsinais ir Saltalankiais
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Parduotuviy lentynose pasirod¢ §io sezono naujiena — ,,Premium* vistienos Saslykas su
apelsinais ir Saltalankiais. Tai vasariskai netikétas, gurmaniskas skonis. Apelsinai ir Saltalankiai
mésai suteikia saldaus gaivumo ir subtilios riig§telés bei minkStumo.

»Premium* produkty linija - tai kokybiska ir prabangi vistienos produkty linija, turinti
unikalius, greitai paruoSiamus produktus. ,,Premium‘ produkty linija - miisy meistry
pasididziavimas. | $ig produkty linija sudéta tik tai, kas geriausia — Zinios, patirtis ir auks¢iausios
kokybés ingredientai.

Sie produktai paruosti i§ auki¢iausios kokybés vistienos ir pateikiami i§skirtiniose
gurmani$kuose marinatuose. Saslykai paruosti i§ nukaulintos §launy mésos, o sparnai — i§ patogiy

sparno daliy: peteliy arba vidurinés sparno dalies.

B 2.18. pav. ,,Premium“ $aSlyky linijq sudaro penki skoniai

KG IMONIU GRUPES VALDYMO STRUKTURA IR VEIKLOS KRYPTYS
AB ,,Vilniaus paukstynas yra viena 1§ KG jmoniy grupés struktiriniy vienety.

Sukurtas bendros jmoniy grupés valdymo tarnybos su atitinkamomis pareigybémis.

e _KG Group* vadovas

e ,KG Group* vykdomasis direktorius

o _KG Group* Personalo tarnyba

e _KG Group*“ Organizacijos vystymo tarnyba

e KG Group* Pirkimy tarnyba

o _KG Group* Vidaus audito tarnyba
Artimiausiu metu bus jkurtos Sios imoniy grupés mastu dirbancios tarnybos:

e _KG Group“ IT tarnyba

e KG Group* Izdo ir apskaitos tarnyba

e KG Group“ Ekonominés analizés tarnyba
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e ,KG Group* Rinkodaros tarnyba
e _KG Group*“ Teisiné tarnyba
e KG Group* kompetencijy centai

2011 metais jsteigti sekantys Kompetenciju centrai, kuriais siekiama ugdyti reikiamas
darbuotojy kompetencijas ir ilaikyti jas atitinkamame lygmenyje:
e Pardavimy infrastruktiiros kompetencijy centras;
e Technologiniy kompetencijy centras;
e Strateginio planavimo ir procesy valdymo kompetencijy vystymo centras.
Igyvendinant technologiniy kompetencijy projekta ruoSiamasi didziausig démesj skirti produkty
tobulinimui, naujy produkty kiirimui, gamybos modernizavimui bei tobulinimui.

Visose imoniy grupei priklausanciose imonese dirba apie 3000 darbuotojy.

Apie paukstininkystés versla ir jo veiklos kryptis KG Group jmonése skaitykite B 4.1 modulio 3

mokymo elemento mokymo medziagos 3.4 skyriuje.

2.2. SVIEZIOS MESOS IR PAUKSTIENOS GAMINIU RINKOS PLETROS
TENDENCIJOS LIETUVOJE IR UZSIENYJE

BENDRA RINKOS APZVALGA

<

KG Group

Kauno Griidai Vilniaus Kaisiadoriu

Bendra rinkos apzvalga
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Vartotojy pasitikéjimo indeksas

Baltijos Salys atsigauna, Europoje vartotojy pasitikéjimas krenta.

2007 2008 2008 2000 2008 2010 2010 2010 2010 2011 2011 2011 2011 2012
2 1H 24 1H 24 o1 02 Q3 Qi oi 62 a3 a4 af

www.kggroup.eu

KG Group

BVP augimas

Procentiné iSraiSka, nuolatinémis kainomis, lyginant su tuo paciu
periodu praéjusiais metais
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KG Group
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DidzZiausi Lietuvos vartotojy
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KG Group

ACYV plétra Lietuvoje

Kartu su visumos atnaujinimu buvo isreikstas prekiy krepSelio pasiskirstymas per

standartinius prekybos kanalus

LIETUVA 2010 2011
Skaiting Skaitiné
Hypermarkets 1% 1%

Large Supermarkets

1%

Small Supermarkets

Superettes

5%

6%

Grocenes

47%

Pharmacies

Petrol Stations

18%

7%

Convenience (Press kiosks)

Commercial kiosks

*ACV - All Commodities Value

6%

2%

KG Group
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ACV Development - Latvia

= Along with universe re-estimation the ACV Basket of categories
was revised by Nielsen’s standard market breakdowns:

LATVIA 2010 201 2011
Numeric Numeric Numeric
Hypermarkets 1% 1% 1%
Large Supermarkets 1% 1% 1%
Small Supermarkets 6% 6% 6%
Superettes 10% 1% 1%
Groceries 49% 48% 48%

Pharmacies 17% 17%

8%

9%

8%

9%

Petrol Stations

Convenience

*ACV — All Commodifies Value

KG Group

ACV Development - Estonia

= Along with universe re-estimation the ACV Basket of categories
was revised by Nielsen’s standard market breakdowns:

2011 2011

ESTONIA 2010

Numeric

1%

Numeric

1%

i Numeric

Hypermarkets 1%

Large Supermarkets 3%

Small Supermarkets

Superettes 5%

Groceries

Pharmacies

Petrol Stations

Canvenience

*ACV — All Commodities Value

KG Group
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Retail Chains in Lithuania  apm, 2011

MAKIMA, Hypermarkets, Supermarkets, Supereties 208
IKIf IKIUKAS! CENTO Supermarkets, Discounters, Supereties 2323
NORFOS MAZMENA Hypermarkets, Supermarkets, Superattes 123
RIMIF SUPERNETTO Hypermarkets, Supemarkets, Discounters 46
AIBE Supen‘nar‘ke.ts. Superel‘tes:lGroceries. Household Stores 474
Perfumeries, Petrol Stations
AVS PREKYBOS SISTEMA Supermarkets, Supereties, Groceries 63
LUKOIL Petrol Stations 122
DROGAS Household! Perfumeries stores 44
SILAS Supermarkets, supereites 1
SO Petrol Stations €6
TAUPYK Superettes 20
SARMA Perfumernies 36
EURCVAISTINE Pharmacies 239
LIETUVOS SPAUDA Press Kiosks, Convenience, Pefrol Stations 296
EUROKOS Perfumeries 102
ORLEN Petrol Stations 33

www.kggroup.eu

KG Group

Didieji miestai

Vieta Miestas Savivaldybé Gyventojy

1 Ryga Ryga 715978 1. Vilnius — 542 932

2 Daugpilis Daugpilis 104 870 2. Kaunas—336 912

3 Liepoja Liepoja 85 149 3. Klaipéda—177 812

4 Jelgava Jelgava 65 630 4. Siauliai — 120 969

5 Jdrmala Jirmala 56 069 5. Panevezys — 109 028

6 Ventspilis Ventspilis 43088 6. Alytus — 63 642

7 Rezekné Rezekné 35625 7. Marijampolé — 44 885
Valmiera Valmiera 27 453 8. Mazeikiai — 38 819
Jékabpilis Jékabpilis 26578 9.Jonava—-33172

10 Uogré Uogrés savivaldybé 26238 10. Utena —31 139

www.kggroup.eu

KG Group
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KG Group
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Kauno Gridai Kaisiadoriu

Didieji tinklai

Lietuvoje veikiangiy tinkly plétra
Nuo 2012 mety sausic mén. neZymiai keitési tinkly parduotuviy skaicius : Maxima X (-1), Iki
Ekspress (+2), |ki Cento (+1), Norfa XL (+1), Norfa L (-2)
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KG Group

S
a
o
o

NORFAS
RIMI HYPERMARKET
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www.kggroup.eu
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Didziausiy tinkly apyvartos Lietuvoje

Maxima 219 4.409,00
IKI 227 2.187,00
Norfa 126 1.258,00
Rimi 46 742,00
Prisma 2 n.d.

www.kggroup.eu

DidZiausiy tinkly apyvartos Latvijoje

Rimi&Netto 111 381 1.848,612
Maxima 130 370 1.795,24
Elvi 78 130 630,76
Top! 150 97 470,644
Iki & Cento 51 73 354,196
Mego 57 40 194,08
Vesko 73

SKY 4 21 101,892
Prisma 3 17 82,484
AIBE 430 4 19,408

www.kggroup.eu
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Latvijoje ,,Maxima“ aplenké , Rimi“

*  www.DELFLIt

. 2012 m. vasario 21 d. 12:37

* 2011 metais Latvijoje pasikeité
mazmeninés prekybos rinkos lyderis —
parduotuviy tinklas iS Lietuvos ,,Maxima“
pagal apyvarta Sioje Salyje aplenké ,,Rimi“,
skelbia ,,Dienas bizness*“.

* 2011 metais kompanijos ,Maxima Latvija“ apyvarta sudaré 399 min.
laty (1,971 mird. Lt).

. Lyginant su 2010 metais, apyvarta iSaugo 7 proc.

. Tuo tarpu ,Rimia Latvia“ apyvarta 2011 metais sieké 383 min. laty
(1,892 mird. Lt).

KG Group

Zurnalisty organizuojamas prekybos tinkly
reitingas 2011m.

Maxima 1 153,15 30 taip 4,99 219 00-24 550000 4 24 3,90mlr 3,6min 46 25 86,4

d

IKI 2 152,16 25 taip 3 227 41113 300000 100 21 1,64mlr 8min 15 24 85,1
d

Rimi 15 154,7 30 taip 4,44 46 41144 n.d. 0 28 n.d. n.d. 35 23 46,2

Norfa 3 155,41 50 taip 10 126 41144 200000 O 43 943,5m 138 195 21 389
In tukst

Prisma 4 153,03 30 taip 25 2 41144 n.d. 0 37 n.d. 0 45 23 36,9

KG Group
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.
Maxima LT
'y Nuo 2011 mety spalio 5 d. prekybos tinklui MMIMA

MAXIMA Lietuvoje vadovauja ilgametis jmonés
‘ ! o ! Apie viskq pagalvota

darbuotojas ArGinas Zimnickas (34 m.)
Aranas Zimnickas, 34 m.

« Apyvarta (mird, Lt, be PYM) ———= Prekybos centry skaicius

.

Darbuotojy skaicius

201 201

201
2010 2010 2010
2009 2009 2009
2008 2008 2008
2007 2007 2007
2006 w06 | 2006

KG Group

Maxima LV

MAXlMA LatV”a SIA MAxIMA Par visu padomats

Gintaras Jasinskas
MAXIMA Latvija SIA
Valdybos narys

< Apyvarta (mird. Lt,be PUM) = Prekybos centry skaicius = Darbuotajy skaicius

2011 201 20m
2010 2010 w10 |
2009 2009 § 2009
2008 2008 2008
2007 2007 2007
2006 2006 2006

www.kggroup.eu

KG Group
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[KI LT

jli 5

it

UAB “Palink” valdomas prekybos tinklas IKI (www.iki.eu) yra antras pagal apyvartg tinklas
Lietuvoje ir viena i$ deSimties didZiausiy jmoniy Baltijos Salyse, prekybine veiklg vykdanti
jau 20-tus metus.

Lietuvoje yra beveik 7500 tinklo darbuotojy.

Svarbiausi prekybos tinklo IKI veiklos principai: kokybé, Sviezumas ir geras aptarnavimas.
IKI pirmasis rinkoje pristaté tokias naujoves kaip ekologiskas maiselis, savitarnos kasos,
kainy Zyméjimas litais ir eurais, lojalumo programa ir kt.

Prekybos tinklg IKI valdo savarankisky Europos prekybos jmoniy aljansas ,, Coopernic” tai
antra pagal dydj maisto prekiy prekybos organizacija Europoje, kurios uZimama rinkos
dalis sudaro 10 proc.

www.kggroup.eu

IKI LV
ikci

Veérts atgriezties!

Latvijoje.
- Siuo metu Rygoje ir visoje Latvijoje yra 51 parduotuvé
» Darbuotojy - 1300 darbo viety.

IKI' Siuo metu saugo misy klientams yra dar labiau prieinamas, patogesnis
ir maziau brangus. Misy parduotuveé tinklas iSaugo - dabar misy
parduotuvése yra daugiau nei 17 Latvijos miesty.

www.kggroup.eu
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RIMI LT

Rimi) —

Tai, ko nori tu 2Zviedrija

Rimi Baltic

. Vizija
. Palengvinsime kiekvieng Jusy diena.

S A < Rimi
Ri Liet Ri Latvi .
imi Lietuval | Rimi Latvia| [ o0

. Misija
. Siekiame tapti mazmeninés rinkos lydere, kuri didZiausig démesj skiria maisto produkty ir patiekaly kokybei.

+ ,Rimi Lietuva“ nuolat didéjancig $aunig komanda $iuo metu sudaro apie 2500 darbuotojy.

RIMI LV

. Valdis Turlais

- = ’
. Rimi Latvia valdes priek8sédétajs R . m .

Hypermarket

"ICA AB" (Svedija)

Svedijos kompanija "ICA AB yra viena i§ pirmaujanciy Siaurés Europos regiono mazmeninés prekybos bendroviy, turiniy
apie 2300 parduotuviy Skandinavijos bei Baltijos Salyse. Jmoniy grupé apima prekybos jmones.

Jmonés "ICA Sverige", "ICA Norge" , taip pat "ICA Baltic AB" ir "ICA Fastigheter .

Bendrové "ICA Banken ICA Svedijos klientams teikia finansines paslaugas.

"ICA AB priklauso Hakonas Invest AB (40%) i
Nyderlandy kompanija" Royal Ahold NV (60%). Per "Royal Ahold", "ICA AB" valdo tarptautiné maZmeninés prekybos tinkla.

"ICA AB priklauso dukterinés jmonés" Rimi Baltic.

<

KG Group

www.kggroup.eu
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KG Group
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Kauno Griidai Vilniaus Kaisiadoriu

Mésos rinka LV

Meésos rinkos pasiskirstymas Latvijoje

SvieZia mésa: procentai
Jautiena 13.746,00 5,15
Kiauliena 73.312,00 27,47
Vistiena 68.730,00 25,76
Kita 9.164,00 3,43

viso 164.952,00

mésos gaminiai :

rakyti gaminiai 13.746,00 5,15
desros 18.328,00 6,87
konservai 9.164,00 3,43
viso 41.238,00

<

www.kggroup.eu
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Paukstininkystés pardavimai LV

KP Eksportas Latvija 804.780,36  |762.054,54 |595.380,29 |33.978,03
Maxima Latvija
Perdirbéjai 90.000,00 334.957,77
Rimi (Latvija) 279.767,21  [1.126.269,83 |958.281,09 |199.828,27
KP Total 1.084.547,57 |1.888.324,37 [1.643.661,38 |568.764,07
VP Eksportas Latvija 4.223.490,59 [2.025.062,48 |960.418,04 |769.685,31
Maxima Latvija 1.618.694,87 (3.228.211,97 |948.443,63
Perdirbéjai 292.500,00 |472.490,00
Prisma LV 35.996,47 13.526,62
VP Total 4.223.490,59 (3.643.757,35 (4.517.126,48 2.204.145,57
Grand Total 5.308.038,16 (5.532.081,72 |6.160.787,86 (2.772.909,64
5.545.819,28
ViStienos rinkos dalis 7.72% 8,04% 8,95% 8,06%

<

www.kggroup.eu

<

KG Group

PGS e TAVFETRUNR S BFTANF ZTTNUNR AT 2N AN

Kauno Griidai Vilniaus Kaisiadoriu

Konkurenciné aplinka
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AS Putnu Fabrika Kekava finansu un razoSanas raditaji
(2003. - 2008. g.)

Apyvarta , miljn. Lt 27,71136 33,86944 47,544 60,6752 82,4096

/Augimas per metus 0,15 0,22 0,4 0,28 0,36
Parduotos produkcijos , 5967 7368 9686 12721 13995
tonomis

Parduotos produkcijos 0,31 0,23 0,31 0,31 0,1
laugimas

Darbuotojy skaicius 455 475 580 613 687

Investicijos , takst,It 1416,3584 2974,896 49355,2 104144 11772,8

108,2192

0,31

16494

0,18

709

KG Group

Musy produkcija LV

KG Group
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Musy produkcija SANITEX

www.kggroup.eu

MAXIMA (Latvija)

Likusios 4 SvieZios mésos pozicijos ir kainodara ta pati:
1) Baltos desrelés pigiau

2) Broileris akcijinis

3) Saslyky viena pozicija

4) Rikytas vis¢iukas - matosi juodos suodinos vietos
5) Virtas kumpis - atidirbti technoligija

Rikytas vi$c¢iukas
matosi juodos suodinos vietos

KG Group

www.kggroup.eu
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RIMI (Latvija)

1) Labai daug savos gamybos marinuoty gaminiy

2) Vistos isklotiné - svarstytinas variantas

3) Kity gamintojy jvairis filé jdarai, daugiausiai - stiriai
4) Kotletai su paniruote, Slauny mésa
5) ,Nagets” - galioja 31 dienag

KG roup

www.kggroup.eu

RIMI (Latvija)(2)

Jdaryti marinuoti gaminiai

KG Group

www.kggroup.eu
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Vistienos Saslykas

Vistienos Saslykas

Meésa ir marinatas atrodo kaip vientisa masé, neissikiria
mésos gabaliukai. Todél sitilomi tokie pakeitimai:

- Keisti pakuote j ,traysealer”

- Arba tamsinti patj kibirélj uzdedant etikete per visa
kibireélj arba uzdengti dalj

- Gerinti paties produkto kokybe

Siillomos pakuotés

www.kggroup.eu

Nauji siulomi produktai (1)

Filé medalionai

WL 498 €/kg

KG Group

www.kggroup.eu
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Nauji siulomi produktai (2)

Tamsi riukyta viStiena

KG roup

www.kggroup.eu

Nauji siitlomi produktai (3)

Kukuliai juostelés

KG Group

www.kggroup.eu
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SELVER (Estija)

» SELVER - Vietinis Estijos tinklas, brangus, komunikuojantis estiska kokybe ir
kilme, taciau prdukty yra is visur

1) Siais metais neima vistienos $aslyko
2) Poreikis marinuotoms Slauneléms, marinatas su actu

www.kggroup.eu

<

KG Group
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Kauno Gridai Vilniaus Kaisiadoriu

Prekiniy zenkly jvedimo
strategija
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Vilniaus

KASDIENES
KATRU DIENU
K 3ABTPAKY

,Kasdienes" produkty linija

e, Paprasty bet neprasty produkty linija” — produkty krepselj
sudaro kasdienio vartojimo populiariausios pozicijos.

« Sjai linijai sukurta universali etiketé: ,Katru Dienu” —
,Kasdienés” — , K 3aBTpaky”, tinkanti LT, LV, RU rinkoms.

Sikis: Skanu, paprasta ir kiekvienai dienai!

* TG - vidutiniy ir Zemesniy pajamy pirkéjui.

KATRU DIENU
K 3ABTPAKY

<)

"-\u( 4

wb\(fb
I

KG Group
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Etiketés adaptacija

RuoSiantis jvesti produkty
Viiniaus linijg i rinkg etiketés iSkarto

KASDIENES gaminamos ir latviy kalba
KATRU DIENU
K 3ABTPAKY

Planuojami pardavimai
Latvijoje- 20t /meén

SPARNU
PETELIAI
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,Oliverio" produkty linija

< Oliverio linija - tai kasdieniai produktai iSsiskirianti savo originaliu
dizainu, auksta produkty kokybe, prienama kaina ir produkcijo jvairove.

< Pagrindiné idéja : tradiciné Sviezia vistiena ir jos gaminiai kasdieniam
vartojimui.

< TG — gamina namuose, vertina kainos ir kokybés santyki, yra priprates
prie VP ir KP produkcijos, ja vertina uz stabilig kokybe, gerg skonj.

< Dizainas — DZeimio Oliverio stilaus dizainas su skandinaviSkais motyvais.
Produkty linijg pabréZiama besikartojanciais elementais - piesta
stilizuota vista apskritime.

ik g I
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Etiketés adaptacija

Ruosiantis jvesti
produkty linijg i rinka
etiketés iSkarto

gaminamos ir latviy
kalba

Planuojami pardavimai
Latvijoje - 10t /mén

<

KG Group

www.kggroup.eu

JFiesta" produkty linija

< Marinuoty produkty linija. Tai geros kokybés produktai uz prienamg
kaing.

< Pagrindiné idéja: ,Fiesta — griliaus tévas"

< TG — mégsta linksmintis ir mégsta greitai paruoSiama maista, vertina
skonj, operatyvuma, mégsta aktyvy poilsj gamtoje, draugy
kompanijoje

www.kggroup.eu

KG Group
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Etiketés adaptacija

RuoSiantis jvesti
produkty linijg j rinkg
etiketés iSkarto
gaminamos ir latviy
kalba

Planuojami pardavimai
Latvijoje - 5t

KG Group
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,Premium™ produkty linija

< Premium linija - Tai kokybiska ir prabangi linija, turinti unikalius,
greit paruoSiamus, gurmanisky skoniy produktus. Zaliava -
neinjakuota, auksciausios risies

< Pagrindiné idéja: Geriausi musy meistry kdriniai, tai produktai kuriais
mes didZiuojameés.

< TG — vartotojai skubantys, karjeristai, mégsta originalius kokybiskus
produktus, zvalgosi nejprasty iSskirtiniy skoniy, mégstantys
bendrauti, linke mokéti daugiau. Svarbu pakuotés estetika, prestizas.

www.kggroup.eu

ZYGIO PRODUKTU LINIJA

<

KG Group

Sl e\ b S\l SR\ L e\l

€L o o

Kauno Gridai Vilniaus Kaisiadoriu

Zygio produkty linija
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KODEL VISTIENA?

* Anot dietology:
— tai ,lengva®, virSkinimo neapsunkinanti ir nekaloringa mésa;

Vistienoje yra net iki 40 proc. maziau riebaly, nei kiaulienoje. Vistienos riebalai - tai organizmui reikalingos,
lengvai vir§kinamos nesociosios ragstys;

— viStienoje gausu vitaminy ir mineraly;

Visty kepenélése randama nemazai vitaminy A, B1, B2, B6, folio ragsties. Visty skrandZiuose, kritinélése
daugiau randama baltymy, Slaunelése ir sparneliuose - so€iyjy riebaly ragsciy, o blauzdelése - nesociyjy. Visty
kakliukai pasizymi cinko gausa, o skrandziuose, $launelése bei sparneliuose yra daug magnio.

— vienas geriausiy pilnaverciy baltymy Saltinis;
Jeigu kiaulienoje yra 10 - 15 proc. baltymu, tai viStienos sudétyje jy yra 20 - 23 proc.

— greitai ir lengvai paruoSiama.

www.manosveikata.lt , www.wikipedia.org, www.straipsniai.lt/paukstiena

www.kggroup.eu

Poreikiai vistienai 1
Auga vistienos vartojimas. Tai jrodo atlikti tyrimai:

« Remiantis Europoje ir pasaulyje atliktais tyrimais, nuo 2000 m. paukstienos
suvartojimas stabiliai auga. Prognozuojama, kad iki 2020 m. vistienos suvartojimas
iSaugs iki 50 proc.;

« 2011 m. "TNS LT " atlikto vartotojy tyrimo duomenimis, i$ Sviezios mésos vartotojy:

— 49 proc. svarbiausia mésa laiko vistieng ir teigia, kad tai yra jy daZniausiai
perkama SvieZia mésa;

— 41 proc. - taip teigia apie kiaulieng

— 4 proc. - apie kalakutieng

— 3 proc. - apie jautieng

— 1 proc. - verSieng

— 2 proc. - Zuvj

Paklausti nuomonés apie Sviezios mésos tendencijas, vistienai ir kalakutienai pirkéjai
prognozuoja pozicijos stipréjima ateityje, o versiena, nors Siandien ir turi potencialg
augimui, ateityje nesuvokiama, kaip potencialiai stiprésianti.

www.kggroup.eu
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Poreikiai vistienai 2
* Auga vistienos vartojimas

L. . Paukstienos suvartojimas
Paukstienos suvartojimas

Europoje pasaulyje
110
90 ,
=15 MM 4 §8 ——Afrika
c X
210 2 28 -=-Amerika
S 5 —Europa S gg — Azija
0 20 S FHK aeEuropa
W e =S .
Q L & O X —+Pasaulis
\) S O NN
SIS SR S & F O
A N S rLQ '19 ’LQ %Q ’1,0 "9\,

www.kggroup.eu

Poreikiai vistienai 3
Trends — Per capita consumption

Per capita meat supply for group of 8 EU countries - Germany, France,
Italy, Spain, UK, Netherlands, Hungary, Finland - in g/capita/day
300

250

200

Poultry meat
uPigmeat

Mutton & goat meat
= Other meat

150 —p i o

100 = Bovine meat

Source: FAO.
@ Universitat Bremen

Europoje auga paukstienos suvartojimas kiaulienos saskaita

www.kggroup.eu

KG Group
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Poreikiai vistienai 4
+ Vartotojy lukesciai

ATRADIMO SEGMENTAS
Turi biiti kaZkas nepaprasto ir originalaus:
rieskoniai ar deriniai, pi

LENGVABUDISKUMO SEGMENTAS

Vistiena i
pavalgim
brangiaus’ g ¥ - Zalios mésos.

LANKSTUMO SEGMENTAS

Paprasta lengva pa

SAUGUMO SEGMENTAS
Tas pats produktas kasdien vis kitaip - naujai,
bet ne per daug jmantri

Saltinis: TNS Needscope tyrimo duomenys

20 proc. 12 proc.

www.kggroup.eu

Poreikiai vistienai 6

* Populiaréja vistienos patiekalai, maisto ruoSimas
namuose, daugéja zurnaly, knygy maisto gam|n|mo
temomis.

* Daugéja patiekaly i$ vistienos restoranuose
+ Vistienos patiekaly receptai internete
+ Zurnalai ,Virtuvé Nuo iki“, ,Druska ir pipirai“,
~Geras skonis“, ,Maisto gidas®,
~Kvie€iu prie stalo®, ,Paragaukite” ,Virtuvés paslaptys”

http://maistoqidas.lt/restoranas-sonnets/vistienos-suktinukas-su-idaru-ir-rissoto/?p=blog_41 o

http://www.takeway. It/

http://www.mamosreceptai.lt/receptai/sveika-vistiena.html
http://sveikata.diena.lt/lt/naujienos/receptai/darzoviu-salotos-su-kepinta-vi-tiena-414035 s =
http://www.gaspadine.lt/patiekalu-paieska/VI%C5%A0TIENOS+KR%C5%AATIN%CA4%96L %C4%96/

www.kggroup.eu

KG Group
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TINKA ARMIJAI
g IR CIVILIAMS!

,,Zygio“ produkty linija

Kitokia viStiena, skirta tikram
Zygiui! Tai iSkyly meto linija —
tikra ZYGIO dvasia,
iSsiskirianti savo originaliu
dizainu, pavadinimu, Stkiu,
auksta produkty kokybe.
Siikis: Vistiena, tinka armijai
ir civiliams!

TG — vartotojai mégstantys
pramogas ir laisvalaikj leisti
gamtoje.

KG roup

www.kggroup.eu
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,Zygio" produkty linija

» Augantys vistienos poreikiai rinkoje — uZtikrintos pajamos

» Kokybidka produkcija - A.r.ir L.r.

* Produkty linijg sudaro populiariausios (pirkéjy tarpe) pozicijos, kurios
idealios iSkylai.

» Patogi ir saugi pakuoté kelionéje.

» Parinktos tinkamos porcijos — dviems Zmonéms arba kel =

¢ I8skirtinumas ir puikus matomumas | R N ‘

« Patogiai ir greitai paruoSiami |
gaminiai.

» Konkurencingos kainos.

www.kggroup.eu

,Zygio“ produkty linijos

Nr.  Brandas Produktas Pastaba
5 s Fiksuoto svorio
1 Zygio K/r desrelés, vakuumas 280g, a.r. produktas
2 Zygio K/r $launeliy mésa (250-300g) a.r.
3 Zygio K.r. vistienos daliy rinkinys
- N v s Fiksuoto svorio
4 Zygio PieniSkos desrelés, vakuumas 300g, a.r. el
- - = M Fiksuoto svorio
5 Zygio Virta daktariska desra 400g, a.r. radulien
6 Zygio Kebabas (280-300g) Ir.
7 Zygio Pipirinis vistienos Saslykas

www.kggroup.eu

KG Group

PAUKSTIENOS IR JOS GAMINIU GAMYBOS PLETRA
VILNIAUS IR KAISIADORIU PAUKSTYNUOSE
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KG Group

S\l e\ b S\l SR\ L e\l

Kauno Gridai Vilniaus Kaisiadoriu

PAUKSTIENOS GAMINIY GAMYBOS PLETRA
VILNIAUS IR KAISIADORI PAUKSTYNUOSE
2012-10-05

Praneséjas: Andrius Akelaitis
www.kggroup.eu

- gp Paukstienos gaminiy gamybos plétros projektai

T

Skerdenos daliy ir mésos kalibravimas,

Filé vertikalaus veikimo pjaustyklés jsigijimas,

Filé suploninimo jrangos jsigijimas,

Paukstienos pakavimo j indelius jrangos sigijimas,

Farso ir Svieziy desreliy pajégumy didinimas,

Gilesnis skerdenos daliy apdorojimas ir technologinés jrangos modernizavimas

Kaisiadoriy paukstyno skerdeny iSpjaustymo ceche: sparny tulpés, naukaulinta dlauny ir blauzdy

mésa, vidiné filé be gyslos,
Mésos gaminiy cechy specializacija didinant gaminiy apimtis,
Zemo spaudimo MAM jrangos jsigijimas,

Naujo kepsniy cecho statyba ir kepsniy linijy paleidimas.

www.kggroup.eu 2
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KG Group

i

Filé vertikalaus veikimo pjaustyklés jsig

5]
HI
»

Switch of cutting angle

Withthe |Cut 36 tis possble

1o easiy switch cutting angle
degrees.

Intelligent portion Extremely hyglenic
Pre-programmed caibration enables you to The |Cut 36 is designed and
switch product setups in seconds. Specialsed builtto comply with the most
programs ensure you 2 highly fleibe porton- stringent hygene standards.

prior to the actual cutting. The PortionCutter
can be adjusted from the colour touch-scraen
control panel at any time during the portioning
process, which improves performance.

four doors for easy access to
theinside of the machine.

cutting capacity than ever
seen before on a single-lane
Safety stop machine.
The PortionCutter s designed
to ensure maximum safety
for all your staft. If the door
s opened during the cutting
process, 3 safety cut-out stops
the machine immediately

Perfect product fxation
Four individual flexible arms

down each product on
top which keeps it stable and
helps prevent it roling back-
‘wards or from moving up and
down on the conveyor belt
during cutting.

The quick-release, open knife guide
does not require continuous use of
water. Thisreduces the isk of cross-
contamination.

Unmatched accuracy

The ltest i laser vision tech-
nology, featuring 3 100 Hz
camera, ensures unparaleled
acauracy.

ijimas

ig

Filé suploninimo jrangos js

ijimas

Traditional method

Bounce back

Platino mothod




< Paukstienos pakavimo j indelius jrangos

cFsZa
| CFS TwinStar

KGGroup | | .
jsigijimas

KG(E Farso ir SvieZiy desreliy pajégumy didinimas

Principiné schema ir jranga
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E ”J< -~ Gilesnis skerdenos daliy apdorojimas ir technologinés jrangos
KG Group modernizavimas KaiSiadoriy paukstyno skerdeny iSpjaustymo ceche (Il)

€ Gilesnis skerdenos daliy apdorojimas ir technologinés jrangos
s modernizavimas KP iSpjaustymo ceche

KG Group
ISpjaustymo cecho brézinys
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< Zemo spaudimo MAM jrangos jsigijimas

KG Group
:
B
el ap
A
s >
A
_ Spamai
deZémis (visas
sounapera |
dalis, spamo A
antra dalls)
B
Kakdai déZsmis, =)
- ) ! ! 1
i ataiéos 3 lﬁmllmllm
3 masyvas masyvas masyvas
B
Filé
nuograndos 2
B
Slauny mésos
e ?
Kitas
dalys dizémis ?
www.kggroup.eu 9

Kﬁgp Naujo kepsniy cecho statyba ir kepsniy linijy
paleidimas
W,

@@ ©©

10268
b

- : - www.kggroup.eu 10
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AB ,,KREKENAVOS AGROFIRMA“ VEIKLOS STATISTINIAI RODIKLIAI IR
PLETROS TENDENCIJOS

PAGRINDINIAI FAKTAI

Krekenavos mésos perdirbimo jmoné -
viena didZiausiy ir moderniausiy Baltijos
Salyse.

* 18 mety patirtis mésos perdirbime
* 800 darbuotojy.

*22.000 kv. m. plotg uZimantis
kompleksas pastatytas 2004 m.

* Vidutiniskai per parg pagaminama ir
klientams pateikiama 100 tony SvieZios
mésos ir jos produkty.

* Lietuvoje jmoné uzima 12,5% termiskai
apdoroty mésos gaminiy rinkos, 35%
SvieZios mésos rinkos ir yra didZiausias
SvieZios mésos tiekéjas salyje.

157



Sviezios iSpjaustytos mésos ir pusgaminiy pardavimy pokytis
jvertinus 2009 m. suteiktos paramos jtaka.

134,00 Pastatytas naujas pakavimo
cechas, tadiau tais metais
SvieZios mésos PVM

120,00 Ve 109,50 padidintas ikiv 21% ko

pasekoje mazéjo pardavimai.

140,00

100,00 90,20

g 76,50 79,10
80,00

Galutinai jsisavinus paramos
60,00 |é3as ir iddirbus galutinj
asortimentg jmoné tapo
konkurencingesné - pradéjo
augti pardavimy apimtys.

40,00

20,00

2007 2008 2009 2010 2011

Nuo 2010 m. vykdomas projektas AB Krekenavos agrofirma
jmonés Zinomumo didinimas uZsienio rinkose.

Jmoné jau aplankeé Sias parodas:

1. PLMA 2011 (World of private label) - Olandija
2. POLAGRA FOOD 2011 - Lenkija

3. ANUGA 2011 - Vokietija

4. PRODEXPO 2012 - Rusija

Suplanuotos parodos:
1. SIAL 2012 - Prancizija
2. PRODEXPO 2013 - Rusija

Tai ilgalaikis projektas, kurio galutinis rezultatas bus matomas po keliy

mety. Tac¢iau jmonés eksporto apimtys 2012 | ketvirtj, lyginant su praeity
mety tuo paciu laikotarpiu, jSaugo 30%.
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* Astri konkurencija

* Brangsta zaliavos

* Didéja prekybos tinkly jtaka

* Mazéja vartotojy skaicius ir jy
perkamoji galia

* Pasitikéjimo gamintojais stoka
2011 04 Omnibuso apklausos duomenimis mésos
perdirbéjais nepasitiki 74% respondenty.
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PASITIKEJIMA MAZINA

* Visuomenéje sklindantys gandai/mitai
* Informacijos/svietimo trakumas
* Neteisingas vartotojy informavimas

- Kai kuriy gamintojy gudravimas

- Ziniasklaidos teikiama informacija

Virtose desrose ir desrelése mésos
beveik néra.

NETIESA

* Mechaniskai atskirta mésa VS. gryna
mésa.

* Auksciausios rasies gaminiuose — tik
gryna meésa!
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Rukyti mésos gaminiai nertikomi, o
mirkomi specialiame tirpale

NETIESA

* “Mirkymo” technologijos —
neegzistuoja arba mes apie jas
nezinome!

« KA rakyklose damams iSgauti
naudojamos juodalksnio, buko medzio
drozlés arba taseliai.

1 deSras dedama popieriaus, kad bity
pigiau.

NETIESA

* Popierius — brangi, netinkama maistui
Zaliava!

* Pigesniy produkty gamyboje
naudojama mechaniskai atskirta mésa.
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DidZiyjy gamintojy fabrikuose
gamyba vyksta nehigienisSkomis
salygomis.

NETIESA
* Tarybiniy laiky mitas.

* KA fabrike:

- GrieZti higienos reikalavimai,

- Moderni ir nuolat atnaujinama
technika,

- Jrengimy ir patalpy dezinfekcija
po kievieno proceso;

- Profesionali higienos jmoné
priZidri pastata.

Pasibaigusio galiojimo produktus
gamintojai nuvalo, nuplauna ir
pateikia parduoti uzrase nauja
galiojimo laika arba sumala j kitus
gaminius.

NETIESA

*  Pasibaigusio galiojimo gaminiai
sunaikinami arba atiduodami
Zvéreliams Serti.

* KA fabrike - griezta gamybos
kontrolés sistema.

*  Galbadt tai ir jmanoma nelegaliuose
cecheliuose...
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| deSras sumalamos visokios skerdimo
atliekos, net supilami susmulkinti
kaulai.

NETIESA

¢ Maistui netinkami likutiniai
produktai, tame tarpe ir dalis kauly
utilizuojami arba atiduodami
specializuotoms jmonéms
Zvériamiams Serti. (Pvz. Vilkijos
2véreliy akiui)

¢ Maistui tinkami kaulai parduodami
atskirai.

Mitas. Gaminiuose ,,Be E“ vis tiek
pilna pridéta E, tik parasyta, kad jy
néra.

NETIESA

*  Yra gamybos technologijos,
leidZian¢ios gamyboje nenaudoti
“E” Zymimy priedy.

* Tokiuose gaminiuose galime
aptikti, kai kuriems E analogisky
medziagy likucius, kurie atsiranda
natdraliai kaip sudétiniy nataraliy
daliy (mésos, prieskoniy) cheminés
sudéties dalys:

- Mononatrio gliutamatas
natdraliai aptinkamas mésoje;

- Priekoninése darzovése
susikaupe nirtatai nataraliai virsta
nitritais.
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AB ,,KREKENAVOS AGROFIRMA*“ VYKDOMA RINKODARA IR VEIKLOS
STATISTIKA BEI PLETRA

Misija - tenkinti jvairiy vartotojy kasdieninés mitybos poreikius, tiekiant kokybiskus ir saugius

mésos produktus, ugdancius gero skonio ir sveikesnés mitybos tradicijas.

Vizija — moderni, patikima, turinti SAVO VEIDA ir nuolat tobuléjanti mésos perdirbimo jmoné,

gebanti geriausiai apjungti vartotojy, partneriy, darbuotojy bei savininky liikkescius ir nuolatos biiti

LAIPTELIU AUKSCIAU nei konkurentai.

IMONES VEIKLOS STRATEGINIAI TIKSLAI

AB ,,Krekenavos agrofirma® savo veikla siekia jgyvendinti tokius pagrindinius strateginius tikslus:

Sritis Tikslas

Pardavimai Didinti j rinkg tickiamos
produkcijos apimtis kuo
jvairesniais kanalais, ir tapti
didZiausia meésos produkty

gamintoja Lietuvoje.

Pelnas Didinti gaunamg pelna, didinant
rinkg tiekiamos produkcijos

apimtis.

Eksportas j  Didinti eksportuojamos
ES produkecijos kiekius j ES.

Eksportas j Didinti eksportuojamos

Rusija produkcijos kiekius i Rusija.

Pasiekimai

Dabartiniai mésos produkty pardavimai jau yra
zymiai iSauge, taciau ir toliau vedamos derybos

tiek su naujais realizacijos centrais.

Imonés pelnas nuo 2006 mety kasmet auga

(18skyrus 2009 metus) ir pernai buvo rekordinis.

Eksporto apimtys | ES Siuo metu yra nedidelés del
pigesniy mésos produkty 1§ kity ES Saliy, todél

nuolat ieSkoma naujy nisy, vertinan¢iy kokybe.

Iki Siol 1 Rusija vaziavo beveik tik Sviezia mésa,
taciau parody metu rasti tarpininkai netrukus
pradés didelius mésos gaminiy kiekius | Maskvg ir
Sankt Peterburga. Prekybos su $ia Salimi
palengvéjimo ir mazZesniy muity tikimasi Rusijai
ratifikavus stojimo j Pasaulio prekybos
organizacijg sutart]. 2011 metais jmoné | Rusija

eksportavo produkty uz 60 min., Siemet

164



Gaminiy Gaminti aukstos kokybés
kokybé produktus, tenkinant visus
kokybés standarty reikalavimus

ir vartotojy galimybes

Kastai Kiek jmanoma mazinti jmonei

tenkancius kastus, nebloginant

planuojama uz 80 mln. lity.

Imong¢je jau jdiegta kokybés vadybos sistema ISO
9001:2008 su integruota maisto saugumo sistema
RVA-SVT, tuo paciu diegiamos kitos gaminiy
kokybe uztikrinancios sistemos, atliekama

papildomos kokybés patikros.

Imong¢je jdiegtos naujos verslo valdymo sistemos

leido sumazinti kaStus, taCiau bitina jas

produkty kokybés patobulinti, kad biity iSvengta rankinio duomeny

perkélimo i$ vienos sistemos  kitg
Nauji Kurti naujus produktus, Imonés specialistai nuolat tiria gaminamy produkty vietg
gaminiai  leidzianc¢ius patenkinti poreikiy krepSelyje ir ieSko biidy, kaip naujais produktais ir

kintantj vartotojy poreiki = naujomis jy sudétimis patenkinti ir virSyti jy lukescius.

ir padidinancius
galimybes jeiti | naujas

mésos produkty rinkas.

Rinkodaros skyriaus funkcijos:

RINKODARA

- Vartotojy poreikiy analize ir naujy gaminiy kiirimo inicijavimas

- Gaminiy pakuociy dizaino kiirimas

- Naujy gaminiy jvedimo j rinka palaikymo priemoniy planavimas ir vykdymas (naujy produk-

ty reklama)

- Esamy gaminiy pardavimo skatinimo priemoniy vykdymas (kaininés akcijos, akcijos su pa-

pildoma verte, zaidimai pirkéjams)

- Imongs jvaizdzio reklamos ir vieSyjy rySiy kampanijy planavimas ir vykdymas

- Prekiniy zenkly kiirimas, patentavimas.

Kadangi jmonés gaminamas iSties platus asortimentas, tai jis skirtas tenkinti placiy

vartotojy masiy poreikius. Juk gaminamos visos jmanomos mésos gaminiy rasys: Sviezia mésa ir jy
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pusgaminiai, marinuoti, virti gaminiai, karStai, Saltai rukyti ir vytinti gaminiai. Kainos pozitriy
jmon¢ taip pat gamina ir pigaus segmento gaminius ir Premium segmento brangius gaminius. Taigi
1§ esmés produkcijos potencialiis vartotojais gali biiti visi perkamaja galig turintys asmenys. Tiesiog
kiekvienas produkty segmentas turi savo vartotojy grupes. Todél vystant atskiras produkty grupes
nustatomas tos grupés potencialus vartotojas ir taikantis prie to vystomas paskirstymo tinklas,

taikomos jam tinkamos rinkodaros priemonés.

Skirtingy vartotojy grupiy skirtingi ir poreikiai. Mazas pajamas gaunantys pirkéjai ieSko
pigiy produkty. Tad S$iai vartotojy grupei sukurti pigls gaminiai taip tenkinantys pagrindinj jy
poreikj — nusipirkti produkta kuo pigiau, nekreipiant per daug démesio | gaminio sudétj ar rasj.
Dideles pajamas gaunantys ir aukStesnj iSsilavinimo lygj turintys pirkéjai pirmumg teikia
brangiems, kokybiskiems gaminiams, jie labai atidZiai nagrinéja gaminio sudétj — jiems svarbu, kad
gaminys buty kuo natdiralesnis, su maziau E priedy. Tokiems pirkéjams kuriami brangiis,
1§skirtinumg turintys gaminiai, pavyzdziui linija ,,Pagaminta be konservanty* ar iSskirtinés Premium
kokybeés ,,Bajory* linijos gaminiai. Virtas deSreles ir virtas deSras perkantys Zmonés vertina Svelny
skonj, tokius gaminius daugiau mégsta vaikai, todé¢l Cia taip pat iSskiriami keli segmentai — vieni
produktai aukstesnés kokybés, su mazesniu priedy kiekiu ar i§ viso be jy, pagaminti be mésos
pakaitaly ir t.t., o kiti — pigesni, taciau taip pat skants. Kitaip tariant kiekvienoje produkty grupéje
turime net po keletg skirtingy gaminiy, kurie skirti tenkinti skirtingus vartotojy poreikius. Vienam
desra juk patinka su dideliais lasiniy gabaliukais, o kitam su mazais ar i$ viso be jy. Stengiamés
paZzinti visus rinkos poreikius ir juos tenkinti, jei tai ekonomiskai naudinga mums. Nes btina tokiy
mazy vartotojy grupiy turinéiy specifinius, siaurus poreikius. Tokios mazos vartotojy grupeés
vadinamos ,,niSomis®, o jiems skirti produktai tampa ,,niSiniais“. Tai reiSkia, jog nebus dideliy
pardavimy ir didelio uzdarbio. Tokiais atvejais kruopsciai pasveriame, ar apsimoka toliau gaminti

tokius produktus, nes ekonomisSkai tai daZzniausiai neapsimoka.

Skirtingus vartotojus domina skirtingi dalykai. Vienus galime sudominti akcijine kaina tam
tikram produktui ir jis tada apsisprendzia jsigyti tg produkta, kitam gal bus jdomu, jei parduotuviy
lentynose atsiras iS$skirtinés kokybés produktas, kuris sudomins jj. Bet pagrindiné¢ miisy uzduotis
gaminti skanius, Kokybiskus ir skirtingy vartotojy segmenty poreikius atitinkancius gaminius.

Vadinasi dominsime vartotojg tol, kol tenkinsime jo tuos poreikius. Tg ir stengiameés daryti.

Rinkos tyrimus, kuriais siekiame paZzinti vartotojy poreikius, dazniausiai atliekame savo
jégomis parody, degustacijy metu. Vykdome ir anketines apklausas ir diskusijas. Daug vartotojy
poreikiy padeda suzinoti miisy pardavimy vadybininkai, kiekvieng dieng praleidziantys prekybos

centruose ir bendraujantys ne tik su prekybininkais, bet ir su paciais pirkéjais. Daznas atvejis, jog
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kazkokius jdomius produktus pamatome keliaudami po uzsienio parodas. Tada imamés kurti tokj

gaminj pas save ir pateikiame jj Lietuvos rinkai.

Naujo produkto kiirimas prasideda nuo gamybos technology darbo. Jie sukuria gaminj pagal
iSreikStus pageidavimus. Tada specialiai sudaryta asortimento valdymo grupé ragauja gaminj ir
vertina. Jei gaminys neatitinka pirminio nustatyto poreikio, daromi pataisymai. Kai pagaminamas
gaminys, kuris darbo grupés nuomone bus tinkamas tam tikrai vartotojy grupei, gaminys
degustuojamas kity, su kiirimo procesy nesusijusiy zmoniy grupés. Jei sitilomas gaminys ir jo
kainodara pasirodo tinkama, kuriama gaminio pakuoté, apipavidalinimas ir gaminys pateikiamas

pirkéjy (prekybos sistemy) verdiktui.
Pastoviai stebimi pardavimy duomenys, jie analizuojami, tariamasi su prekybininkais.
Vartotojy iSlaikymui nuolatos daromos kaininés pardavimy skatinimo akcijos.

Lietuvoje produkcija realizuojama visuose didziuosiuose prekybos tinkluose: Maxima, IKI,

Norfa, RIMI. Dirbama ir su mazesniais prekybos tinklais — Prisma, AVS prekyba, Silas.

Lietuvos meésos produkty rinka yra prisisotinusi, stipriai iSauges konkurencijos laipsnis,
todél jmoné orientuojasi j eksporto rinky plétra. Projektu siekiama skatinti aktyvig jmonés uzsienio
partneriy paieSka, dalyvauti tarptautinése parodose, plésti uZsienio prekybos skyriaus darbuotojy
skaiCiy, taip uztikrinant projekto veikly ir rezultaty tgstinuma, didinti eksporto apimtis j jau esamas

uzsienio rinkas (Rusija, Anglija, Airija ir kt.).

Dalyvavimas tarptautinése parodose yra pagrindiné jmoneés ir jos produkcijos Zinomumo
didinimo potencialiy partneriy ir uZsakovy tarpe priemoné. Projekto metu jau sudalyvauta 4 tarptau-
tinése parodose (World of Private Label — Olandijoje, Polagra Food — Lenkijoje, Anuga- Vokietijo-
je ir Prodexpo 2012 Rusijoje), kuriose pristatyti naujausias tendencijas atitinkantys mésos gaminiai,
parengtas rinkodariniy priemoniy rinkinys, siekiant sudominti potencialius naujus uZsienio partne-
rius. Kad gebame pagaminti skanius ir kokybiskus mésos gaminius, galin¢ius konkuruoti visoje Eu-
ropoje, irodo, iSties nemazas parody lankytojy susidoméjimas misy produkcija. Planuojame, kad
Sio projekto déka tarptautinése parodose uzmegzti verslo kontaktai padés zenkliai padidinti eksporto

apimtis.

IMONES ORGANIZACINE VALDYMO STRUKTURA IR SOCIALINE APLINKA

AB ,,Krekenavos agrofirma‘ organizacin¢ valdymo struktiira (OVS) yra linijinio tipo. Linijiné
struktiira didelj darbuotojy skaiCiy turincioje jmonéje pasirinkta dél aiSkaus vienvaldiSkumo

principo, atsakomybés paskirstymo atskiriems hierarchiniams lygiams, didelés kontrolés
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sureikSminimo. Tokio tipo struktiiros privalumai: paprasta ir gerai suprantama, aiskiai iSreikStas

vienvaldiSkumo principas, pavaldiniy veiklos suderinimas, nesidubliuoja vadovai.

OVS virSuje yra visuotinis akcininky susirinkimas, zZemiau eina generalinis direktorius, dar
zemiau vykdantysis direktorius. Vykdancéiajam direktoriui pavaldiis yra visi vadovai: finansy
direktorius, personalo direktorius, rinkodaros vadovas, planavimo skyriaus vadovas, tkio dalies
vedéjas, maisto saugos sistemos vadovas, vyriausiasis inzinierius, darby saugos inZzinierius,
apsaugos virsininkas, transporto vadovas, gamybos direktorius, IT vadovas, uzsakymy formavimo
ir logistikos skyriaus vadovas, buhalteriai, ekonomistai, apskaitininkai. Generaliniam direktoriui
pavaldiis: pardavimo skyriaus vadovas, uzsienio prekybos skyriaus vadovas, realizacijos skyriaus
vadovas, Personalo direktoriui pavaldus personalo skyrius, kuriame dirba personalo vadybininkai.
Rinkodaros vadovui pavaldis rinkodaros vadybininkai, planavimo skyriaus vadovui — planavimo
vadybininkai. Ukio dalies vedéjas atsakingas uz riiby skalbykla, valgykla, parduotuve. Maisto
saugos sistemos vadovui pavaldiis maisto saugos skyriaus darbuotojai. Vyriausiajam inzinieriui,
darby saugos inzinieriui, apsaugos virSininkui ir transporto vadovui pavaldiis tik vieno jy skyriaus
darbuotojai, tuo tarpu gamybos direktoriui pavaldis darbuotojai i§ keliy gamybos skyriy, susijusiy
su technologinémis mésos perdirbimo operacijomis: skerdimo, i§pjaustymo, mésos pakavimo, desry
gamybos, desry pakavimo, gaminiy, pusgaminiy, terminio apdorojimo, prieskoniy. Visi gamybos
skyriai turi technologus, kurie tiesiogiai pavaldiis gamybos direktoriui. Technologams pavaldiis

skyriaus meistrai, meistrams — pameistriai ir kiti mésos perdirbimo proceso darbuotojai.

AB ,Krekenavos agrofirma®, dél nuolatos kintanc¢iy gamybos uzduociy, néra fiksuoto
darbuotojy skaiciaus, todél jy kiekis nusakomas vidutiniu sgrasiniu darbuotojy skai¢iumi per laiko
vienetg. B 2.19. pav. pavaizduotas pastaryjy penkeriy mety vidutinis sgrasinis darbuotojy skaicius

per metus. I§ grafiko matyti, kad Siuvo metu AB ,,Krekenavos agrofirma® dirba apie 900 darbuotojy.

B 2.20. pav. pavaizduotas AB ,Krekenavos agrofirma® atskiruose skyriuose dirbanciy

darbuotojy skaicius.

Vidutinis sarasinis darbuotojy skaicius
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B 2.19. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma* vidutinio sqrasinio darbuotojy skaiciaus per

metus kitimas per pastaruosius penketq mety.
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Skyriai

B 2.20. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma* atskiruose skyriuose dirbanciy darbuotojy skaicius.

Didelis darbuotojy ir skyriy skai¢ius léemé bitinybe AB ,Krekenavos agrofirma®“ OVS
papildyti atskirus skyrius ] didesnj vienetg jungianciais padaliniais, kuriy yra keturi: administracinis
padalinys, komercijos padalinys, gamybinis padalinys ir aptarnaujantis padalinys (1 lentel¢). B.2.21

pav. pavaizduotas darbuotojy pasiskirstymas padaliniuose.
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1 lentelé. Skyriy pasiskirstymas padaliniuose

Komercijos padalinys

Gamybinis padalinys

Pardavimy skyrius

Skerdimo skyrius

Uzsienio prekybos skyrius

ISpjaustymo skyrius

Realizacijos skyrius

Mésos pakavimo skyrius

Planavimo skyrius

Desry gamybos skyrius

Uzsakymy formavimo ir logistikos skyrius

Sviezios ir Saldytos mésos sandéliai

Pirkimy skyrius

Desry pakavimo skyrius

Terminio apdorojimo skyrius

Gaminiy skyrius

Prieskoniy skyrius

Administracinis padalinys

Aptarnaujantis padalinys

Personalo skyrius

IT skyrius

Finansy skyrius

Apsaugos skyrius

Administracija

Ukio

Techninis

Transporto prieZiiira

Maisto saugos skyrius
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Aptarnaujantis
padalinys
15% Komercijos
padalinys
25%
Administracinis
padalinys
5%
Gamybinis
padalinys
55%

B 2.21. pav. Darbuotojy pasiskirstymas padaliniuose
Socialiné aplinka

Bendrove¢je laikomasi Lietuvos Respublikos Darbo sutarties, darbo apmokéjimo ir tikio
darbine veiklg reglamentuojanéiy jstatymy. Be to bendrovéje yra jkurta Darbo Taryba ir sudaryta
kolektyviné sutartis su darbdaviu. Kolektyvine sutartimi bendrové jsipareigojo bendradarbiauti su
Darbo Taryba dél darbuotojy atlyginimo, darbo ir poilsio laiko bei kity vidaus darbo tvarkos
nuostaty diegimo ar keitimo. Kolektyviné sutartis garantuoja papildomas socialines garantijas. Tai
yra paSalpy skyrimas iSeinantiems darbuotojams ] pensija, susituokus, mirus bendrovés darbuotojui
arba mirus darbuotojo Seimos nariui. PaSalpos skiriamos nukentéjus nuo stichiniy nelaimiy ar
sunkios ligos atvejais. Darbdavys jsipareigoja sudaryti darbuotojui saugias darbo sglygas, apriipina
dirbanciuosius asmeninémis apsaugos priemonémis, organizuoja darbuotojams pirmgaja medicinos

pagalba, periodiskai tikrina darbuotojy sveikata.

D¢l darbuotojy profesionaluma bei lojaluma jmonei skatinan¢ios personalo politikos, ZUKB
»Krekenavos mesa®“ ir AB “Krekenavos agrofirma” yra patraukli darbo vieta jauniems ir
kvalifikuotiems specialistams. Personalo ugdymui yra skiriamos nemazos 1€Sos, s€¢kmingai veikia

skatinimo sistema. Imonéje veikia kvalifikacijos kélimo sistema.

Imoné glaudziai bendradarbiauja su universitetais ir kolegijomis, ruosianciais mésos gamybos
specialistus. Imonéje rengiamos atviry dury dienos, pristatant studentams ir aplinkiniams

gyventojams jmonés veikla, perspektyvas.
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4. PIRKIMU PROCESAS

Visa AB ,,Krekenavos agrofirma® ir ZUKB ,,Krekenavos mésa“ pirkimy procesa biity galima
iSskirti j dvi dalis:

- gyvuliy supirkimas- ZUKB ,,Krekenavos mésa“;
- gyvuninés kilmes zaliavy supirkimas- AB ,,Krekenavos agrofirma®.

Gyvuliy supirkimas. Gyvuliy supirkimo funkcijg atlieka pirkimo skyrius. Supirkimo procese
dalyvauja: gyvuliy supirkéjai, vairuotojai, supirkimo vadybininkai, analitikai ir gyvuliy supirkimy
vadovas. Skyriaus finansavimas, skirtas atsiskaityti uz supirktus gyvulius, yra vykdomas i§ jmonés
apyvartiniy 1¢8y. Siuo metu jmoné uz gyvulius atsiskaito pagal ES jau seniai taikoma metodika, kai

yra sumokama ir uz skerdienos mase, ir uz jos kokybe.

Gyvuliai yra supirkinéjami tiek i§ pavieniy asmeny ir tkininky, tiek i§ didziyjy gyvuliy
augintojy. Su tokiais gyvuliy augintojais paprastai yra pasiraSomos ilgalaikés tiekimo sutartys,

leidZiancios uztikrinti nenutriikstamg mésos produkty gamyba.

Gyvuliai yra perkami tos dienos rinkos kainomis, kuri dél jvairiy priezas€iy nuolat svyruoja. I$
2 lenteléje ir B 2.22. pav. pateikty duomeny galima matyti, kokios tuo paciu 2008-2011 mety laiku
buvo gyvuliy supirkimo kaina, ir kaip ja jtakojo prasid¢jusi ekonominé krizé. Taip pat galima

pamatyti kainos skirtuma tarp skirtingos rusies gyvuliy.

2 lentelé. 2008-2011 mety 20 savaités gyvuliy supirkimo kainos

meta buliai Lt/kg teg/ékigs karvés Lt/kg
2008 4,70 4,20 3,20
2009 3,90 3,65 2,80
2010 4,20 3,50 3,20
2011 4,30 3,70 3,20
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B 2.22. pav. 2008-2011 mety 20 savaités gyvuliy supirkimo kainos

Gyvuliy supirkimui jmoné turi specialy, gyvuliy pervezimui pritaikyta ir Europos gyviny
geroves reikalavimus tenkinantj transportg. Juo jmongés vairuotojai vyksta pas gyvuliy augintojus ir
1 imong¢ juos atveza per reikalaujama, ne ilgesnj nei 8 valandy laikotarpi. Gyvulius supirkimui
suranda ir jy atveZima organizuoja gyvuliy supirkéjai. Yra darbuotojy, kurie dirba ir gyvuliy
supirkejais, ir vairuotojais — tuomet pas gyvulio pardaveéja vaziuoja tik vienas Zmogus. Gyvuliy

supirkimo vadybininkas kontroliuoja gyvuliy supirkimo kainas ir kiekius.
IS supirkty gyvuliy gaminama §i produkcija:

- kiauliy skerdiena;

- kiaulienos subproduktai;

- pjaustyta kiaulienos mésa;

- galvijy skerdiena;

- galvijy subproduktai;

- pjaustyta galvijy mésa.

Gyvuliy supirkimo organizavimas yra labai glaudziai susijes su gamyba, nes atvezti gyvuliai
i$ karto patenka j skerdimo procesa. Todél labai svarbu uztikrinti optimaly jy supirkimo kiekj, kad
Ju biity ne per mazai (skerdimo skyrius neturéty prastovy ir biity galima pagaminti visg planuojamag
produkty kiekj) ir ne per daug (meésos perdirbimo jmonés nebiina pritaikytos ilgesniam gyvuliy
laikymui). Praktikoje supirkimo skyriui ne visada pavyksta patenkinti gamybos poreikiy, todél

imon¢ superka ne tik gyvus gyvulius, bet ir gyviininés kilmés Zaliavas.
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Gyviininés kilmés Zaliavy supirkimas. Gyviininés kilmés zaliavy supirkimg vykdo pirkimo
skyriui priklausantis vadovas. Zaliavos yra superkamos tik i§ uZsienio $aliy. Siuo metu supirkimai
vykdomi tik i§ ES Saliy: Lenkijos, Vokietijos, Belgijos, Pranciizijos, Anglijos, Ispanijos. Su Rusija
Siuo klausimu néra bendradarbiaujama dél jvairiy apribojimy (muity ir pan.). DidZiausias gyviininés

kilmeés zaliavos kiekis nuperkamas Vokietijoje ir Belgijoje.

IS superkamos kiaulienos, vistienos ir jautienos gaminami meésos gaminiai. Per ménesj
vidutiniskai padaroma apie 150 pirkimo sandoriy, atsivezama apie 700 tony gyviininés kilmés
zaliavy, ir tai sudaro apie 20 proc. visy ménesio pirkimy. IS viso bendradarbiaujama su 30 tiekéjy,

taciau net 80 proc. pirkimy jvykdoma i§ 10 tiekéjy. Tiekeéjy pasirinkimg lemia:

- ju kaina;

- kokj asortimentg gali pasitlyti;

- logistikos kastai, nes gyviininés kilmés zaliavy transportavimg organizuoja pirkimy
skyrius ir ne visada jj galima priderinti prie eksporto (transportavimas su kroviniu j abi
puses Zymiai atpinga).

Vienas 1§ didesniy gyvuninés kilmeés zaliavy supirkimo uZsienyje trukumy yra tas, kad su
tiek&jais néra pasiraSomos ilgalaikés bendradarbiavimo sutartys, todél kad tiekéjai nori turéti per
sutartin] laikotarpj pastovius kiekius, miisy poreikis - kiekius kaitalioti, nes vieng savait¢ perkame
daugiau, kitg- maziau. Kitas truikumas yra tiekiamos Zaliavos kokybé — pirkéjas vykdydamas

pirkimo sandorj per atstuma, negali jvertinti Zaliavos kokybés.
PARDAVIMU PROCESAS LIETUVOJE

AB ,Krekenavos agrofirma® pardavimus vykdo pardavimy bei uZsienio prekybos skyriai.
Pardavimy skyrius vykdo mésos produkty: SvieZzios mésos ir mésos gaminiy pardavimus Lietuvoje.
Pardavimy skyriuje dirba: produkty vadovai, pardavimy vadybininkai, didmeninés prekybos

vadybininkali, analitikai, kurie atlieka tokias pagrindines funkcijas:

- bendravimas su klientais tiek ieSkant naujy, tiek siekiant iSlaikyti esamus;

- esamy produkty poreikiy tyrimas ir analiz¢;

- naujy produkty poreikiy tyrimas ir analiz¢;

- kainodara;

- jvairiy akcijy planavimas ir vykdymas;

- derybos ir sutar¢iy sudarymas.

Pardavimai Lietuvoje sudaro 65 proc. visy imonés pardavimy. Imonés pagaminti meésos
gaminiai tiekiami tiek didiesiems prekybos tinklams, tiek maZiesiems prekybos taskams. Sviezia

mésa parduodama ir prekybos, ir kitoms mésos perdirbimo jmonémes.
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PARDAVIMU PROCESAS UZSIENYJE

Pardavimus uZsienyje vykdo uZsienio prekybos skyrius. Sis skyrius vykdo tieck §vieZios
mésos, tiek mésos gaminiy eksportg 1 ES Salis bei Rusija. Eksportas sudaro apie 35 proc. visy

jmongs pardavimy.

SvieZios mésos eksportas i Rusija. Viso eksporto 55-60 proc. sudaro §viezios mésos
eksportas i Rusijg. Daugiausia eksportuojama j Maskva ir Sankt Peterburgg. D¢l geresnés kainos ir
dél ES teikiamy subsidijy i Sig Salj stengiamasi daugiau iSvezti jautienos. Taciau jautiena Rusijoje
yra kvotuojamas produktas, o kvoty turétojy Rusijoje yra ne daug — tik kiek daugiau nei dvideSimt
juridiniy asmeny, su kuriais tenka bendrauti, nes kvoty turétojai moka 15 proc., o neturintys 75

proc. muita.
Eksportuojant $viezig mésg ] Rusija susiduriama su tokiais sunkumais:

- jvairtis apribojimai (savikaing didinantys muitai, kiekj ribojancios kvotos ir pan.);
- nuolat auganti gyvuliy supirkimo kaina LT, kuri didina ir galutinio produkto pardavi-
mo kaing, kuri vercia tre€iyjy Saliy pirkéjus ieskoti kity zaliavos alternatyvy ar Saliy ;
- kelis kart per metus mazéjanti EU iSmoky dalis, kuri tiesiogiai jtakoja savikaing bei
pardavimo kaing;
- smarkiai sumazéjusi gyvuliy banda Lietuvoje ne visada leidzia laiku jvykdyti dideliy
uzsakymuy;
- gyvuliy ligos, dél kuriy Rusija labai operatyviai gali sustabdyti SvieZios mésos jvezima
1 8ig Salj ir 18 ty viety, kuriose ligy néra.
SvieZios mésos eksportas j ES. SvieZios mésos eksportas j ES sudaro apie 40-45 proc. viso
eksporto. Eksportuojama j Vokietija, Olandija, Lenkija, Danija, Svedija, Suomija, Italija, Austrija,
Didzigja Britanija, Ispanija, Estija, Latvija. Eksporto j ES $alis procediiros panasios kaip ir | Rusija,

taciau susiduriama su kitomis problemomis:

- norint eksportuoti §viezig mésg j ES reikia paruosti labai didelj kiekj dokumenty;

- skirtingi kulttiriniai Saliy poreikiai apsunkina siuntos paruo$img (pvz. olandai valgo
karviy meésg, o ne jauciy, Salys praso tik tam tikry gyvulio kiino daliy, kuriy kiekiy ne-
jmanoma pasiekti del gyvuliy skai¢iaus riby);

- EU SviezZios mésos klientai gerokai reiklesni mésos kokybei nei tre€iyjy Saliy pirkéjai,
o LT pagrinde vyrauja misriiny veislés, kurios nepasizymi kaip aukstos kokybeés;

- nevienodos Lietuvos ir kity Saliy mésos gamintojams konkurencinés salygos (pvz.
Lenkijoje pridétinés vertés mokestis Svieziai mésai yra 5 proc., mé€sos gaminiams 7
proc., o Lietuvoje 21 proc.).
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Taciau eksportuojant j ES Salis néra muity, o jy rinkose galima rasti niSy, kurioms galima
parduoti viska, ka tik galima gauti mésos perdirbimo jmonéje: ir kaulus, ir skrandzius, ir tulzj,

tadiau svarbiausias faktorius — kaina.

Mésos gaminiy eksportas i Rusija. Iki Siol mésos gaminiai i Rusija i§ AB ,,Krekenavos
agrofirma® jmonés i§vaziuodavo tik epizodikai ir ne j didZiausius tinklus. Siuo metu vyksta
derybos su Rusijos federalinio prekybos tinklo atstovais dél gaminiy asortimento ir tieckimo salygy,
po kuriy tikimasi, kad mésos gaminiy eksportas i $ig Sali sudarys iki 10 proc. visos pagamintos

produkcijos.
Eksportuojant mésos gaminius j Rusija susiduriama su tokiais sunkumais:

- prekiy pristatymas per distributorius;
- itin didelis démesys prekiy kokybei.

Mésos gaminiy eksporto i Rusijg privalumai:

- Rusijoje ne tiek daug zema kaing sitilan¢iy Lenkijos gamintojy, kurie kitose rinkose
yra pagrindiniai lietuviS§kos mésos gaminiy konkurentai;
Mésos gaminiy eksportas j ES §alis. Siuo metu AB ,,Krekenavos agrofirma“ mésos gaminius

eksportuoja ] Airijg, DidZiajq Britanijg, Latvija ir Estija, Lenkija, Rusija.
Mésos gaminiy eksporto 1 ES Salis trikumai:

- populiariausiy gaminiy trumpas galiojimo laikas (iki 60 pary), d¢l ko nejmanomas tie-
kimas;

- labai stipriis konkurentai, sitilantys auksta kokybe;

- skoniy, valgymo jproc¢iy skirtumai (pvz. Anglijoje, Airijoje, kur lietuviska produkcija
dazniausiai vartoja lietuviai, populiariausios jvairios pieniskos desrelés, o kaimyninése
Latvijoje ir Estijoje jau Salto rikymo deSros be konservanty).

Meésos gaminiy eksporto | ES Salis privalumai:

- aukstos kokybés poreikis;
- didelio asortimento poreikis;

- atsiskaitymy kultiira.

IMONES KOMERCINES VEIKLOS REZULTATU VERTINIMAS

Vienas pagrindiniy jmonés komercinés veiklos finansiniy rodikliy yra jmonés pardavimo

pajamos per atskaitinj laikotarpj (apyvarta). Vertinant AB ,Krekenavos agrofirma® metines
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pardavimy pajamas norisi paminéti, kad 2003-yjy metiné apyvarta buvo 48 min. lity, o 2004-yjy
iSaugo iki 110 min. lity. Tai 1émé dél naujos mésos perdirbimo gamyklos atidarymo padidéje
gamybiniai pajégumai. Imones 2005-yjy metiné apyvarta pakilo iki 160 mln. lity ir, kaip matyti i$

B 2.23. pav., kasmet auga ir toliau.

Metinés apyvartos pokytis, %
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B 2.23. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ metinés apyvartos pokytis 2006-2011 m.,
lyginant su kiekvienais praeitais metais.

Taip pat galima paminéti, kad jmonés duomenimis AB ,Krekenavos agrofirma®“ buvo
vienintel¢ meésos perdirbimo jmoné Salyje, kurioje uzfiksuotas metinés apyvartos augimas ir
pastarosios ekonominés krizés metais! IS B 2.24. pav. pateikto mésos gaminiy ir B 2.25. pav.
pateikto SvieZios mésos metiniy apyvarty pokyc¢iy grafiky matyti, kad Sis augimas buvo pasiektas
del Sviezios meésos pardavimo, kuris padengé bendros metinés apyvartos kritimg del sumazéjusio

meésos gaminiy pardavimo.

2011 metais AB ,,Krekenavos agrofirma* bendra metin¢ apyvarta sieké apie 250 mln. lity.
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Metinés apyvartos pokytis, %
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B 2.24. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ mésos gaminiy metinés apyvartos
kitimas 2006-2011 m., lyginant su kiekvienais praeitais metais.
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B 2.25. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma* svieZios mésos metinés apyvartos kitimas
2006-2011 m., lyginant su kiekvienais praeitais metais.

Vertinant jmonés komercing veiklg labai svarbu zinoti, kokig rinkos dalj uzima jmonés
parduodami produktai. Sis vertinimas gali biiti atliekamas lyginant parduota produkty kiekj arba
lyginant uz kokig sumg produkty buvo parduota. B 2.26. pav. pateiktas grafikas, parodantis kokig
vietg Salies rinkoje uzima AB , Krekenavos agrofirma®, lyginant jos meting apyvartg su kity Salies
mésos perdirbimo jmoniy pardavimo pajamomis 2011 metais. Taip pat pateikiami pagal meting
apyvartg sudaryti grafikai, kurie parodo, kokig vieta AB , Krekenavos agrofirma* uzima Salies

mésos gaminiy (B 2.27. pav.) ir §viezios mésos (B 2.28. pav.) rinkose.
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Pagal meting apyvartg sudaryti analogiski grafikai, parodantys kokig Lietuvos mésos produkty

eksporto rinkos dalj uzima AB ,,Krekenavos agrofirma* (B 2.29-2.31 pav.).

Lietuvos mésos produkty rinka 2011 m.

O Kitos Lietuvos mésos perdirbimo jmonés

B AB "Krekenavos agrofirma"

B 2.26. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ pagal meting apyvartq uZimama Lietuvos mésos
produkty rinkos dalis.

Lietuvos mésos gaminiy rinka 2011 m.

O Kitos Lietuvos mésos perdirbimo jmonés|

B AB "Krekenavos agrofirma"

87%

B 2.27. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ pagal metine apyvartq uZimama Lietuvos mésos
gaminiy rinkos dalis.
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Lietuvos Sviezios mésos rinka 2011 m.

O Kitos Lietuvos mésos perdirbimo jmonés

47% )
B AB "Krekenavos agrofirma"

B 2.28. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ pagal meting apyvartq uZimama Lietuvos $vieZios
mésos rinkos dalis.

Lietuvos mésos produkty eksporto rinka 2011 m.

14%

O Kitos Lietuvos mésos perdirbimo jmonés

B AB “Krekenavos agrofirma”

86%

B 2.29. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ pagal meting apyvartq uZimama Lietuvos mésos
produkty eksporto rinkos dalis.
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Lietuvos mésos gaminiy eksporto rinka 2011 m.
5%

O Kitos Lietuvos mésos perdirbimo jmonés

B AB “Krekenavos agrofirma”

95%

B 2.30. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ pagal meting apyvartq uZimama Lietuvos mésos
gaminiy eksporto rinkos dalis.

Lietuvos Sviezios mésos eksporto rinka 2011 m.

16%

O Kitos Lietuvos mésos perdirbimo jmonés

B AB “Krekenavos agrofirma”

84%

B 2.31. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ pagal meting apyvartq uZimama Lietuvos $vieZios
mésos eksporto rinkos dalis.

AB ,,Krekenavos agrofirma‘ vienas strateginiy tiksly yra didinti eksportuojamos produkcijos
kiekius j ES ir Rusija, todél paciai jmonei labai svarbiis uzsienio prekybos skyriaus komercinés
veiklos rezultatai. Svarbiausi jy: eksporto dalis bendroje imonés apyvartoje ir eksporto apyvartos

pokytis. Pastaryjy keleto mety Siy rodikliy rezultatus parodo B 2.32. ir B 2.33. pav. pateikti grafikai.
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Eksporto dalis bendroje metinéje apyvartoje, %
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B 2.32. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma* eksporto dalis bendroje metinéje apyvartoje

Eksporto metinés apyvartos pokytis, %
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B 2.33. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ eksporto matinés apyvartos pokytis 2006-2011 metais,

lyginant su kiekvienais praeitais metais.
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Zemiau pateiktuose grafikuose matyti, kokia AB ,,Krekenavos agrofirma® mésos produkty

dalj, vertinant pagal meting apyvarta, sudaro mésos gaminiai ir kokig Sviezia mésa bendroje (B

2.34. pav.) ir eksporto (B.2.35. pav.) rinkose.

Visi parduodami mésos produktai, %
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B 2.34. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ mésos gaminiy ir SvieZios mésos dalis pagal meting

apyvartg visame mésos produkty kiekyje

Eksportuojami mésos produktai, %
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B 2.35. pav. AB ,,Krekenavos agrofirma“ mésos gaminiy ir SvieZios mésos dalis pagal meting

apyvartq visame eksportuojamos mésos produkty kiekyje

IRENGIMAI
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Siekiant uztikrinti auks$ta gaminiy kokybe ir didinti darbo naSumg jmong¢je nuolatos
tobulinamos, atnaujinamos, diegiamos pazangios gamybos technologijos ir techninés naujovés. AB
,Krekenavos agrofirma“ ir ZUKB , Krekenavos mésa“ moderniausia gamybos, jranga perka tik i§
patikimy, sertifikatus turin¢iy gamintojy. Daugiausia jrangos perkama i§ Europos Sajungos gamin-
tojy.

Pagal sutartj 2009 m. sausio 21 d. vykdomas projektas ,,Investicijos j mésos gamybos
jmong*. Pagrindinis Sio investicinio projekto tikslas — pastatyti §vieZios mésos pakavimo cecha,
1sigyti, modernig ES reikalavimus atitinkancig technologing jranga: produkcijos gamybos ,
transportavimo, pakavimo linijas, farSo gamybos linijas, iSpjaustymo linijas, déziy plovimo masing
ir kitg jranga, leidzian¢ig gaminius pateikti j rinkg prekybiniy tinkly ir vartotojy reikalaujamoje

formoje. Be to, jsigyta technika leis pasiekti ir kitus uzsibréztus tikslus:

e Didinti gamybos pajégumus.

e Mazinti gamybos sgnaudas.

e Gerinti paruoSiamos produkcijos kokybe.

e Gerinti produkcijos preking iSvaizda bei jos verte.

e Efektyvinti bendrovés veikla.

e Sudaryti salygas visus ES higienos , aplinkosaugos reikalavimus atitinkancios produkcijos

gamybai.

Pagal sutart] 2011 m. gruodZio 5 d. vykdomas projektas ,,Bendrovés modernizavimas®. Pagrindinis
Sio investicinio projekto tikslas — jsigyti modern¢ stidymo jranga leidZiancig gaminius pateikti |

rinkg kokybiSkesnius. Be to, jsigyta jranga leis pasiekti ir kitus uzsibrézZtus tikslus:

e Didinti gamybos pajégumus.

e Mazinti gamybos sgnaudas.

e QGerinti produkcijos preking iSvaizdg bei jos vertg.

e Efektyvinti bendrovés veikla.

e Sudaryti salygas visus ES higienos , aplinkosaugos reikalavimus atitinkancios produkcijos

gamybai.

2.3. KOMPIUTERIZUOTU SISTEMU TAIKYMAS GAMYBOS VALDYMO PROCESE
Padalomaja medziagg pateiks lektorius mokymy eigoje.

2.4. DARBO JEGOS PAKLAUSA IR PASIULA MESOS PERDIRBIMO SEKTORIUJE
DABARTINIU METU IR ATEITYJE

Padalomoji medziaga bus pateikta lektoriaus mokymy eigoje.
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3 MOKYMO ELEMENTAS. MOKYTOJO PROJEKTAS — IGYTU ZINIU
PRITAIKYMAS PROFESINIO RENGIMO PROCESE

Uzduotis

Mokytojo projektas “Profesinio rengimo programy sasaja su mésos ir paukstienos gaminiy

technologijos naujovémis ir gamybos plétros tendencijomis”.

UZduoties atlikimo kriterijai

1 dalis

Projekte atlikta trumpa inovacijy apzvalga mésos ir paukstienos perdirbimo srityje:

- Naujos zaliavos ir medziagos;

- Inovatyvis technologiniai procesai,

- Naujovés technologinés jrangos panaudojimo srityje;
- Pazangiis jpakavimo biidai, pakuotes.

2 dalis

Projekte pateikti pasiiilymai, kaip skatinti mokiniy motyvacijg, pasitelkiant mésos perdirbimo

rinkos statistinius duomenis, apzvelgiant perspektyvas.

ApraSyta kompiuterizuoty procesy valdymo sistemy nauda gamybos procese, teikti pasitilymai

mokymo programy koregavimui ar papildmui, kuo placiau taikant IKT.

Ivertinta mésos ir pauksStienos pramonés rinkos plétra ir teikti pasitilymai mokymo programy
mokymo turinio koregavimui (perspektyviy produkty technologija, darbo jégos paklausa/pasiiila ir

pan.).

Projektas rengiamas laisva forma. Projektas pristatomas PowerPoint pateikties forma.
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MODULIS S.4.1. KIAULIENOS, JAUTIENOS SKERDENU SUDALINIMAS
IR ISPJAUSTYMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. JAUTIENOS IR KIAULIENOS SKERDENU SU-
DALIJIMAS

1.1.JAUTIENOS IR KIAULIENOS SUDALINIMO OPERACIJU APRASYMAS
JAUTIENOS SUDALINIMAS

S 1. 1. pav. Jautienos sudalinimas gaminiy gamybai
1 - kumpis (Slaunis), 2 - juosmens dalis, 3 - nugaros-Sonin¢ dalis, 4 - ment¢, 5 - kritiné, 6 - sprando dalis, 7 -
kryZkaulin¢ dalis, 8 - priekiné koja.
7 2 3 4 9

S 1.2. pav. Kombinuotas jautienos sudalinimas

1 - kumpis (Slaunis), 2 - juosmens dalis, 3 - nugariné-Soniné dalis, 4 - menté, 5 - slépsna, 6 - kritininé-

Sonin¢ dalis, 7 - kriitinés dalis, 8 - sprando dalis (kakliné), 9 - nugariné dalis.
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Me¢sos gaminiams yra naudojama atvésinta, atSaldyta ar defrostuota jautiena, Ji gaunama |
iSpjaustymo skyriy skerdeny pusémis. Nustatoma skerdeny risis ir jmitimas, skerdenos pasve-
riamos. Atlikus veterinaring-sanitaring skerdeny kontrole bei pasalinus spaudus, uztersimus, pakrauja-
vimus, skerdenos nukreipiamos sudalinimui. Dazniausiai galvijy skerdenos yra dalinamos peilio ar kir-
vio pagalba, joms kabant ant oro kelio.

Yra iSskiriami du galvijy skerdeny sudalinimo budai:

* sudalinimas gaminiy (desry) gamybai;

* kombinuotas sudalinimas.

Sudalinant kombinuotu buidu, skerdenos dalys, kuriose yra mazai raumeny ir daug kauly,
yra nukreipiamos mésos pusfabrikaciy gamybai.

Galvijy skerdenos yra dalinamos j 7 dalis: mentg, spranda, nugaros-Sonine dalj, kriiting, juos-
menj, kryzing ir kumpio dalis. Sios dalys yra atskiriamos sekancia eilés tvarka.

Menté atskiriama apvaliu peilio judesiu, prapjaunant raumenis, jungianéius mente ir kriti-
nés bei nugaros-Soning dalis. Peilio judesys - nuo saves, traukiant kaire ranka j save, nuo skerdenos
atskiriama mente.

Sprandas yra atskiriamas tarp paskutinio sprando ir 1-0jo nugaros slankstelio, prilaikant
sprando dalj kaire ranka.

Kritinkaulis atskiriamas per kremzlinius Sonkauliy galus, kurie jungia Sonin¢ dalj su
krutinkauliu, traukiant peilj 1§ virSaus j apacig. Sudalinant seny galvijy skerdenas, kuriy kremzlés yra
sukauléje, yra naudojamas kirvis su trumpa rankena.

Nugaros-$oniné dalis atskiriama tarp paskutiniojo Sonkaulio (13-0jo) ir 1-0jo juosmens slanks-
telio. Pirmiausia prapjaunami raumenys, jungiantys Sonin¢ dalj su juosmens dalimi. Kad biity
patogiau pakelti atskiriamg dalj, jpjaunami raumenys tarp prieSpaskutinio ir paskutinio Sonkau-
liy ir imama kaire ranka uz §io jpjovimo.

Juosmens dalis atskiriama tarp paskutinio juosmens slankstelio (6-0jo) ir kryzkaulio, prilai-
kant ja kaire ranka.

Kumpis su kryZzkauliu nuleidziamas nuo oro kelio ant stalo ir paduodamas juostiniu trans-
porteriu iSpjaustymui. Kryzkaulis gali biiti atskiriamas nuo kumpio ir i$pjaustomas atskirai.

Galviju skerdenos daliy iSpjaustymui yra taikomi 3 iSpjaustymo budai:

» kombinuotas (kai iSpjaustomos visos skerdenos pusés dalys);

« diferencijuotas (kai iSpjaustoma viena skerdenos dalis);

« vertikalus i§pjaustymas (kabancioje bukl¢je ant oro kelio).

Po galvijy skerdeny sudalinimo gautos 7 dalys labai skiriasi viena nuo kitos savo forma, anato-
mine sandara ir savybémis. Todél iSpjaustymo operacijos reikalauja gery gyvuliy anatomijos Zinojimo

pagrindy bei patyrimo. Jvairiy galvijy skerdenos daliy iSpjaustymas yra labai skirtingas: pavyzdziui
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mentés iSpjaustymas reikalauja daugiau fizinés jégos ir pastangy, o sprando - ypatingy iSpjaustymo
metody ir miklumo.

Reikalavimai iSpjaustytojui. ISpjaustytojas darbe naudoja 2-3 skirtingus peilius. Darbo
metu jis privalo dévéti apsaugos priemones (metalinj tinklelj-prijuostg, metaling pirSting) bei turéti
specialy déklg peiliams. ISpjaustymo stalas turi biiti patogiame aukstyje (10 cm Zzemiau liemens), nesli-
di grindy danga (arba medinés grotelés po kojomis), Svari ir stabili iSpjaustymo lenta, tvarkinga ir
neapkrauta pagaliniais daiktais darbo zona. Salia darbo vietos turi biiti tara maistiniams ir vamzdi-

niams kaulams.

KIAULIENOS SUDALINIMAS

6

S 1.3. pav. Kiauliy skerdeny sudalinimo schema

1 - galva; 2 - priekiné dalis (mentés ir sprando dalys); 3, 4 - viduriné dalis (3 - nugariné, 4 - Soni-

né); 5 - uzpakaliné dalis ( kumpis su kryZkauliu ); 6 - priekiné koja; 7 - uZpakaliné koja.

Kiauliy skerdenos i§ Saldytuvy j deSry cechg priimamos pagal jy raisj ir jmitima, atsizvel-
giant | kiaulienos poreikj gamybai. Susaldytos skerdenos pirmiausiai yra defrostuojamos. Sker-
deny kokybe¢ turi biiti tikrinama jusliniu biidu bei matuojama skerdeny temperatiira. Jei yra jta-
rimy dél skerdenos Sviezumo ir kokybés, tuomet mésa tikrinama laboratorijoje mikrobiologiskai.
Be to, pries sudalinimg yra matuojamas skerdeny pH, norint nustatyti, kokioje bukléje bei bren-
dimo stadijoje yra mésa. Sudalinamy ir iSpjaustomy kiauliy skerdeny temperatira raumeny gilu-
moje turi biiti ne Zemesnée kaip +3°C.

Kiauliy skerdenos yra sudalinamos ant stacionariy staly kirvio ar rankinio pjuklelio pagal-

ba. Kiauliy skerdenas taip pat galima dalinti ant oro keliy ar konvejeriniy staly.
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Pagal standartine sudalinimo schemg kiauliena yra dalinama j 3 dalis:

1) prieking,

2) viduring,

3) uzpakaling.

UzZpakaliné dalis nuo vidurinés atskiriama tarp 5-6 juosmens slankstelio, 3-5 cm atstumu nuo
dubens kaulo. Priekiné dalis nuo vidurinés atskiriama tarp 4-5 Sonkaulio.

Sudalinant rankiniu pjiikleliu, darbas vyksta léCiau, tac¢iau galima sudalinti tiksliau. Be to, su-
dalinant skerdenas pjukleliu, nelicka kauly nuolauzy, kurios uzterSia skerdeng. Patekus ant skerde-
ny kauly nuolauzoms bei kauly smegenims, ne tik pablogéja mésos prekiné iSvaizda, taciau ji ir grei-
¢iau genda.

Po sudalinimo gautos dalys dedamos ant juostinio neriidijanc¢io metalo konvejerio ir trans-

portuojamos iSpjaustymui arba iSpjaustomos ant stacionariy staly.

S 1.4. pav. Kiaulienos dalys, gautos po pirminio sudalinimo.

1 —iSpjova, 2 — nugaros laSiniai su oda, 3 — galva, 4 — mésos nuopjovos, 5 — uzpakalinis trec¢dalis
(kumpis su kryzkauliu), 6 — uzpakaliné koja, 7 — stuburkaulis, 8 — nugariné be odos, 9 — Soni-
né,10 — priekinis tre¢dalis (menté ir sprandas), 11 — zandas, 12 — limfiniai mazgai, kraujosruvos,

13 — priekiné koja.
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1.2.GALVIJU IR KIAULIU SKERDENU DALIJIMO IR ISPJAUSTYMO SRAUTU DI-
AGRAMOS

GALVIJU SKERDENU, SKERDENOS DALIU IR §VIEZIOS MESOS ISPJAUSTYMO
TECHNOLOGIJOS PROCESO SRAUTO DIAGRAMA

Z0KB “Erekenavos mésa”™ Eaokybas vadybos sistmma IS0 2001: 2008 EV -101
SEYRIUS: iSpjaustymo Privalomoji maisio saugos vadybes sistemos EVASVT programa EFEVF M7
FRD(.i&S: Rizikos analizé DG 04

| Patvirtmimo/keitimo data: 2008-11-27 Eaitimnas 4 | Lapas 1 Lapul
Parengé: maisio saugos sistemos vadovas Dalus Pelackis Tvirtinm: v3T. technologas Vaidotas Kriaudionas

GALVLIU SKERDENU, SKERDENOS DALIU IR SVIEZIOS MESOS ISPJAUSTYMO
TECHNOLOGIJOS PROCESO SRAUTO DIAGRAMA
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EKTAULIY SKERDENT], SKERDENOS DALIT IR SVIEZIOS MESOS ISPJAUSTYMO
TECHNOLOGILJOS PROCESO SEAUTO DIAGRAMA
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1.3.PERSONALO MIGRACIJOS, SVEIKATOS, HIGIENOS IR SANITARIJOS
PRIEZIUROS TAISYKLES

DIRBANCIO GAMYBOJE IR APTARNAUJANCIO PERSONALO MIGRACIJA
(ATEJIMAS | DARBA, JUDEJIMAS BUITINESE IR GAMYBINESE PATALPOSE)

I. IMONES TERITORIJOJE

1. Darbuotojai privalo registruotis imonés apsaugoje t.y. pateikti savo darbo pazyméjima, jo
Neturint, apsaugos darbuotojas registruoja zurnale

2. Darbuotojai privalo judéti tik | savo skyriaus buitines patalpas vedanciu taku.

3. Darbuotojams leidziama rikyti tik rikymui skirtose vietose.

4. Teritorijoje draudziama $iukslinti, spjaudyti, kramtyti (pvz., kramtomaja guma, saulégrazas ir
pan.), mesti nuortikas ne j tam skirtg tara, atlikti gamtinius reikalus ir kitaip tersti aplinka.

5. Be administracijos leidimo draudziama jvaziuoti | teritorijg asmeniniu transportu.

II. Buitinése ir gamybinése patalpose

1. Darbuotojai privalo | gamybines patalpas jeiti ir i§ jy iSeiti tik per jiems skirtg higieninj
Sliuza.

2. Darbuotojams draudziama be skyriaus meistro ar kito atsakingo darbuotojo leidimo jeiti j
patalpas, kuriose jiems pagal darbo pobiidj nereikia biiti (pvz. kito skyriaus gamybinés ir bui-
tinés patalpos, sand¢liai, taros plovykla, techninés patalpos, pagalbinés patalpos ir kt.).

3. Darbuotojai gali iSeiti i§ gamybiniy patalpy tik skyriaus meistrui leidus.

4. Aptarnaujanciy padaliniy darbuotojai Siose patalpose gali vaikscioti ir dirbti tik sudering savo
darbo pobid; ir apimtis su atsakingu padalinio vadovu arba darbuotoju (gamybos direktoriu-
mi ir/arba technologu, skyriaus meistru, maisto saugos sistemos vadowvu ir kt.).

SVEIKATOS PRIEZIURA

1. Darbuotojai privalo pasitikrinti sveikata Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarka
pries pirma kartg pradédami dirbti maisto gamybos jmonéje ir tikrintis periodiSkai — 1 karta
metuose, turéti sveikatos pasus ir sveikatos ziniy atestavimo pazymeéjimus.

2. Darbuotojai privalo ateiti j darbg sveiki ir pasiraSyti Zurnale.

3. Atsakingas darbuotojas (san. praleid¢jas, skerdimo skyriuje - skyriaus meistras) turi kontro-
livoti, kad sergantis ar susizeid¢s darbuotojas (zr. 2-trg punktg), nedirbty patalpose, kur tvar-
komas maistas. Atsakingas darbuotojas (san. praleidéjas, skyriaus meistras ir kt.) privalo sa-
vo parasu patvirtinti zurnale “Sveikatos priezitiros zurnalas” (pagal skyrius), kiekvieng darbo
diena, kad darbuotoja leidzia dirbti.

4. Darbuotojai privalo pranesti skyriaus meistrui, jei turi bent vieng i§ §iy simptomy:
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4.1. viduriavimas;

4.2. gelta;

4.3. vémimas;

4.4, kars¢iavimas;

4.5. gerklés skausmas su pakilusia temperatira;

4.6. i$skyros i$ nosies, akiy ar ausy;

4.7. uzkrésta ar atvira zaizda;

4.8. uzkrec¢iamoji odos liga;

4.9. ar esant ligos, kuri gali biiti perduodama per maista, neSiotoju.

5. Darbuotojai privalo pranesti skyriaus meistrui arba padalinio vadovui, jei darbo metu pajuto
sveikatos sutrikimg arba susizeidé. Susizeides darbuotojas neturi teisés toliau tvarkyti maisto
arba liesti su maistu besilie¢ian¢iy pavirsiy tol, kol Zaizda nebus apsaugota nepraaidziu van-
deniui tvars¢iu arba pleistru. Siam tikslui skyriaus meistrai privalo turéti pirmos medicininés
pagalbos vaistinéles ir mokéti atlikti pirminj zaizdos tvarstyma.

6. Draudziama neaptvarstytomis kraujojanciomis zaizdomis vaikSioti gamybinése patalpose ir

koridoriais.
HIGIENOS IR SANITARIJOS PRIEZIURA

I. Buitinése patalpose

1. Darbuotojai privalo:
1.1. ateiti j darbg Svarts arba prie§ darbg nusimaudyti duse;
1.2. pries eidami, pasiimti dziovykloje palikta avalyng;
1.3. nusirengti virSutinius asmeninius drabuZius, nusiauti avalyng, kuriuos privalo palikti as-
meniniy drabuziy spinteléje;
1.4. prizitiréti asmenines ruby spinteles, jas valyti (vidy).
1.5. i$ $variy darbo drabuziy spintelés pasiimti ir apsirengti Svarius darbo drabuzius, juos pri-
Zitréti,
1.6. po darbo nusirengti darbo drabuzius ir jmesti j specialig spintelg, skirtg neSvariems darbo
drabuZiams;
1.7. darbo metu supléSius arba stipriai susitepus darbo drabuzius, juos pakeisti Svariais;
1.8. kava, cukry, puodelius, Saukstelius laikyti valgomajame tam skirtose spintelése.
2. Draudziama:
2.1. neblaiviems ateiti | darbg (apsaugos darbuotojas ir/arba skyriaus meistras turi neleisti
dirbti ir pranesti padalinio vadovui);
2.2. atsinesti | imone¢ maisto produktus, alkoholinius ir kitus gérimus;
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2.3. asmeninése spintelése draudziama laikyti paSalinius daiktus (peilius, galgstuvus, metali-

nes ir vienkartines pirStines ir t.t.) ir maisto produktus (vaisius, mésos, pieno ir konditeri-

jos gaminius, kava, cukry ir tt.);

2.4. rukyti, spjaudyti, rékauti, Siukslinti, valgyti (valgyti galima tik valgykloje arba poilsio

patalpoje), gerti alkoholinius gérimus, kramtyti (pvz., kramtomaja guma, saulégrazas ir

pan.).

I. Gamybinése patalpose

1. Darbuotojai privalo:

11

1.2

1.3

jeidami | gamybines patalpas, uzsidéti ant galvos vienkartines kepuréles, pilnai dengian-
Cias plaukus;

pagal instrukcija kruopséiai plauti rankas tekanéiu $iltu geriamuoju vandeniu su muilu ir
dezinfekuoti jas kiekvieng kartg jéjus j gamybines patalpas (higieniniuose Sliuzuose ir sky-
riaus patalpose), prie$ darbo pradzia, jas susitepus, po uzterSty daikty lietimo, tarp skirtin-
gy maisto tvarkymo technologijos etapy, tuoj pat po pasinaudojimo tualetu plau-
ti/dezinfekuoti rankas du kartus (tualete ir i€jus | gamybines patalpas);

dévéti tinkamus, Svarius, darbo drabuzius, dengiancius asmeninius drabuzius (asmeniniai
drabuziai turi biiti Sviesios spalvos), avalyne. Prijuostés ir darbo drabuziai neturi siekti
grindy, Prijuosc¢iy raiSteliai gali biiti riSami uz nugaros arba priekyje po prijuoste, bet jokiu

btdu ne priekyje vir§ prijuostés.

1.4 jeigu neSiojami akiniai, jie turi biiti prikabinti grandinéle arba raiSteliu, apsauganciu nuo

1.5

nukritimo,
asmeniniy spinteliy raktus nesioti pakabintus ant Zalios arba mélynos spalvos raisteliu, po

darbo rubais.

1.6 jeigu tvarkant maista mivimos pirstinés, jos turi atitikti higienos reikalavimus (biiti nesu-

1.7

1.8

1.9

plySusios, Svarios ir pan.). Prie§ apsimaudami pirStines darbuotojai taip pat privalo
kruopsciai plautis rankas ir rankas plauti su pirStinémis, taip pat kaip ir be jy. Ranky na-
gai turi buti nelakuoti ir trumpai nukirpti.

uztikrinti Svarg ir tvarkg darbo vietoje: darbo metu palaikyti tvarka ir Svarg, baige darba
sutvarkyti savo darbo vieta. Jei pamainos darbuotojas atéjes i darba randa netvarkin-
gq darbo vieta, privalo pranesti skyriaus meistrui.

pries$ naudojantis tualetu nusirengti Svarkelj ir nusiimti kepuraitg, kuriuos pakabinti ant tu-
aleto tambiire esanCiy pakaby;

iSeinant 1§ gamybiniy patalpy nuplauti darbo avalyng, naudojantis baty plovimo jranga ar-

ba Sepeciais tam skirtose vietose — t.y. higieniniuose §liuzuose;
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2

1.10 vykdyti saugos ir sveikatos darbe reikalavimus;

1.11 vykdyti technologiniy instrukcijy, kokybes vadybos sistemos ir maisto saugos vadybos

sistemos privalomyjy programy, procediiry, instrukcijy, plany reikalavimus;

1.12  vykdyti skyriaus meistro ir/arba kito atsakingo darbuotojo nurodymus.

1.13 jei kyla klausimy, kaip atlikti vieng ar kitg darbg, klausti skyriaus meistro.

Darbuotojams draudZiama:

2.1

2.2
2.3

2.4

2.5

2.6

2.7

2.8
2.9

jeiti | gamybines patalpas be apsauginiy drabuziy, galvos apdangalo, pilnai dengiancio
plaukus, apsauginés avalynés arba antbaciy;

déveti ne jmongje iSduotais apsauginiais ribais, kepuraitémis, darbo avalyne;

po apsauginiais drabuziais vilkéti drabuzius su sagomis, segtukais, sagémis, vilnonius ar
kitokius riibus, kurie gali fiziskai (plaukeliai, sitilai ir tt.) uztersti produkta;

rukyti, gerti, valgyti, kramtyti (pvz., kramtomaja guma, saulégrazas ir pan.), spjaudyti,
gerti vandenj ar kitus gérimus, koséti ar ¢iaudéti vir§ neapsaugoto maisto;

nesioti ziedus (galima neSioti vestuvinius ziedus lygiais pavirSiais be brangiyjy ar kitokiy
akmeny), auskarus, grandinéles, laikrodzius ir kitus papuosalus, turéti kiSenése danty
krapstuky, degtuky, ritkaly, mobiliyjy telefony ir kity pasaliniy daikty;

naudoti daug parfumerijos;

nesSioti priklijuojamus nagus, taip pat dirbti lakuotais ir ilgais nagais;

rékauti, bégioti;

inesti | gamybines patalpas ir laikyti darbo vietose bet kokius maisto produktus;

2.10ant jrengimy pavirSiy déti kartoning tara, jrankius, servetéles ir kitus pasalinius daiktus;

2.11be apmokymo savavaliskai atlikti jrengimy valdymo darbus;

2.12 savavaliskai pasiSalinti i§ darbo vietos.

NUSALINIMAS NUO DARBO

Darbuotojas gali baiti nuSalintas nuo darbo jeigu:

1.
2.
3.

atvyksta | darbg neblaivus;

buitinése patalpose arba kitose patalpose darbo metu vartoja alkoholinius gérimus;

turi bent vieng 1§ Siy simptomy: viduriavimas, gelta, vémimas, kar$¢iavimas, gerklés skaus-

mas su pakilusia temperattira, uzkrésta ar atvira zaizda, uzkreciamoji odos liga;

nesilaiko asmens higienos, sanitarijos reikalavimy;

nevykdo skyriaus meistro arba kito atsakingo darbuotojo nurodymuy;
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6. nevykdo technologinése instrukcijose, kokybés vadybos sistemos procediirose, maisto saugos
vadybos sistemos instrukcijose, planuose ir kituose patvirtintuose dokumentuose nurodyty

reikalavimy;

Nusalinti nuo darbo darbuotojg turi teis¢: padalinio vadovas (vyr. inzinierius, vyr. technologas,
technologas ir kt.) arba skyriaus meistras, kuris privalo apie nuSalinimg ir jo priezZast] pranesti

padalinio vadovui.

1.4. ZUKB ,,KREKENAVOS MESA“ ISPJAUSTYMO SKYRIUJE NAUDOJAMOS
PAGRINDINES IR PAGALBINES JRANGOS EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS

Irengimuy eksploatacijos instrukcijos yra prieduose PDF formatu Siuose dokumentuose:
Juostinio transporterio BB 450 / 650 eksploatacijos instrukcija

ISpjaustymo tusciy kabliy transporterio eksploatacijos instrukcija

ISpjaustymo pjuklo - EFA 85, 185, 186 eksploatacijos instrukcija

Platforminiy svarstykliy DK, DN, DU su indikatoriumi ID-7 naudojimo instrukcija
pH-metro naudojimo ir kalibravimo instrukcija

Irankiy plovimo masinos JEROS 8115 eksploatacijos instrukcija

Baty plovimo masinos eksploatacijos instrukcija

Prijuosciy plovimo masSinos eksploatacijos instrukcija

2 MOKYMO ELEMENTAS. JAUTIENOS SKERDENOS DALIU ISKAU-
LINIMAS

2.1 JAUTIENOS DALIU ISPJAUSTYMAS
GALVIJU SKERDENOS DALIU ISPJAUSTYMAS

Yra trys jautienos iSpjaustymo budai:

* kombinuotas (tas pats darbininkas iSpjausto visas skerdenos pusés dalis);

« diferencijuotas (darbininkas iSpjausto vieng ir tg pacig skerdenos dalj);

» vertikalus (skerdena ar jos dalys iSpjaustomos ant pakabinamojo konvejerinio kelio).

Mentés iSpjaustymas

Anatominé sandara yra tokia:
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1—dilbio kaulai (alktinkaulis ir stipinkaulis),

2 — petikaulis,
3 —mentgs kaulas. Dilbio kaulas alkiinés sgnariu jungiasi su petikauliu, o petikaulis su mentés

kaulu — peties sgnariu.

S 1.5. pav. Galvijo dilbio kaulo pagrindinés dalys
1 —stipinkaulis, 2 —alktinkaulis, 3 — stipinkaulio kiinas, 4 — stipinkaulio galvuté, 5— alkiiné, 6 — alkiini-

nis gumburas, 7 — rieSo sgnario pavirsius.

Petikaulis vienu galu jungiasi su dilbio kaulais, o kitu — su mente. Tai stambus vamzdinis

kaulas.

S 1.6. pav. Galvijo petikaulio dalys.
1 — petikaulio galva, 2 —didysis gumburas, 3 — mazasis gumburas, 4 — petikaulio skiauteré, 5 — deltiné

SiurkStuma, 6 — skridinys, 7, 8 — krumpliai.
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Mentés kaulas yra iSorinéje kriitinés puséje. Tai ploks¢iasis kaulas. Prie mentés pagrindo
prisitvirtinusi kremzI¢, o iSoriniu kaulo pagrindu eina gerai i$sivysciusi ketera. Ji dalija mente j dvi jdu-

bas — antketering ir poketering.

S 1.7. pav. Galvijo mentés kaulo sandara
1 — mentés kremzI¢, 2 — mentés ketera, 3 — antketeriné duobé, 4 — poketeriné duobé, 5 — sanariné duo-
be,
6 — mentés gumburas.
Menté iSpjaustoma taip:
1. Menté dedama ant stalo iSorine puse j virsy ir gerai jpjaunama i§ abiejy jos kaulo keteros pusiy.
2. Paverciama vidine puse j vir$y, dilbio kaulu j save. Atskiriama mésa i$ kairés petikaulio ir
dilbio kaulo pusés.
3. Atskiriama mésa nuo desinés petikaulio ir mentés kaulo pusés bei nuo desinés alkiinkaulio pusés
ir nuo $io kaulo gumburo.
4. Perpjaunamos alkiinés sanario sausgyslés ir atskiriamas dilbio kaulas nuo petikaulio.
5. Menté pasukama 180° kampu ir perpjaunami raumenys, jungiantys mentg Su petikauliu.
6. NupléSiama mésa nuo mentés kaulo pavirSiaus, atskiriama mentés kremzlé, kruopsciai nuvaloma
menteés galvuté ir iSpléSiamas mentés kaulas.

7. Atskiriama mésa 1S abiejy petikaulio pusiy ir visiSkai iSpjaunamas petikaulis.
Krutingalio iSpjaustymas

Galvijo krtinkaulj sudaro 7 segmentai, i§ kuriy 6 yra suauge, o pirmasis su antruoju jun-

giasi sgnariu.
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) 2 :
S 1.8. pav. Galvijo kritinkaulis

1 — krutinkaulio rankena, 2 — kriitinkaulio kiinas, 3 — kardin¢ kremzI¢é, 4 — Sonkauliy kremzlés
Kritingalis dedamas ant stalo vidine puse j apacig. Pirmiausia nuo iSorinés pusés atskiriami
raumeniniai ir riebaliniai audiniai. Mésa atskiriama vienu gabalu. Tada kriitingalis apver¢iamas |
virSy vidine puse ir nupjaunama meésa bei riebalai. Paskui mésa pjaustoma nuo Sonkauliy kremzliniy
galy.
Pjaunama atsargiai, kad mésoje nelikty kremzliy. Jeigu atSaldytos skerdenos kriitingalis
yra skiriamas ruosti kulinariniams gaminiams arba fasuoti, tai mésa atskiriama tik nuo iSorinio pa-

virSiaus.

Kalklinés Rpjaustymas

Galvijy kakla sudaro 7 slanksteliai. Jo ilgj lemia priekiniy galtiniy ilgis. Slanksteliy skersinés
ataugos gerai i$sivysciusios, suskilusios j dvi $akas. Pirmasis slankstelis —atlantas— yra stam-
bus, trumpas, be keteriniy ataugy, jo skersinés ataugos virtusios sparnais. ASinis slankstelis trumpas,
keteriné atauga auksta. Likusieji penki slanksteliai yra Sakoti, jy keterinés ataugos Zemos, tik septinto-
jo—ilgos.

Dalijant skerdeng j dvi puses, keterinés ataugos lieka deSin¢je. Kaklas taip pat skiriamas }
desing ir kaire puses.

Kaklinés dalies iSpjaustymas:
Kaklas dedamas pjiivio puse ] virsy, atlanto slanksteliu nuo saves, keteros ataugomis i deSine.
Vienu zigzaginiu judesiu nuo saves jpjaunama mésa iilgai kaklo slanksteliy keteriniy ataugy.
Atskiriama mésa nuo skersiniy ataugy pradedant pirmuoju slanksteliu iki septintojo.
Nuvaloma atlanto slankstelio mésa 18 kairés jo puses.
Apvaliu pjiviu nuo asinio slankstelio iki septintojo nuvalomos jy skersinés ataugos.
Pradedant septintuoju slanksteliu nupjaunama mésa nuo sgnariy ataugy pavirsiaus.
Kruopsciai nuvalomi slanksteliai: atlantas ir aSinis.

Vienu istisiniu judesiu raumeninis audinys nupjaunamas isilgai sgnariy ataugy 18 kairés pusés.

© o N o g bk~ w DR

Mésa nupjaunama nuo kiekvienos keteros ataugos.
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Uzsienio specialistai rekomenduoja kiekvieng kaklo slankstelj iSpjauti atskirai pradedant
nuo atlanto ir baigiant septintuoju. Tuomet mésos ant kauly licka maziau negu iSpjaustant anksc¢iau

minétu biidu, bet eiga sudétingesné ir ilgesné.

Nugarinés — Soninés dalies iSpjaustymas

Galvijo nugaroje yra 13 nugaros slanksteliy ir 13 pory placiy, astriais krastais ir j apacig platéjan-
¢iy Sonkauliy. Nuo pirmojo iki septintojoje Sonkaulio jie ilgéja, o paskui vél trumpéja. Pirmosios sep-
tynios Sonkauliy poros jungiasi su kriitinkauliu, o kiti — kremzlémis su priekyje esanciais Sonkauliais.
Sonkaulius su nugaros slanksteliais jungia Sonkaulio galvuté ir Sonkaulio gumburélis. Sanarius tvirtina

trys raisciai.

S 1.9. pav. Galvijo Sonkaulis
1 —Sonkaulio kiinas, 2 — Sonkaulio galvuté, 3 —Sonkaulio kaklelis, 4 — Sonkaulio gumburélis.
Kritinés dalies nugaros slanksteliy keterinés ataugos labai placios, aStriais krastais. IKi tre-

¢iojo slankstelio ketery ataugos auksteja, o paskui Zeméja. Skersinés ataugos trumpos, su sgnariy duo-

butémis, kuriomis jos jungiasi su Sonkauliy gumburéliais.
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S 1.10. pav. Galvijo nugaros slankstelis
1 —slankstelio kiinas, 2 — slankstelio galva, 3 — keteriné atauga, 4 — slankstelio anga,

5 — Soninés ataugos.

Galvijo nugarinés Soninés kair¢ ir desiné pusés iSpjaustomos nevienodai. Perpjaunant sker-

deng nugaros slanksteliy keterinés ataugos lieka deSinéje, todél $ig puse pjaustyti sudétingiau. Nuga-

riné Sonin¢ iSpjaustoma dviem biidais — mésa atskiriama nuo Sonkauliy iSorinés dalies iki nugaros

slanksteliy ir mésa iSpjaustoma tarp Sonkauliy.

Nugariné Soniné iSpjaustoma taip:

1.

Nugarine-Sonine dalj iSpjaustytojas deda ant stalo vidine puse i virSy, Sonkauliy galais | save
taip, kad paskutinis Sonkaulis biity jo deSinéje.

Nuvalo diafragmos ir riebaly likucius. Po to nupjauna mésg nuo nugaros slanksteliy i§ vidinés
puses.

Nugaros Soning pasuka keterinémis ataugomis ] save, pirmuoju Sonkauliu | deSing. ASmenimis
pasuktu nuo saves peiliu atskiria stambigjg keteros sausgysle.

Atskiria mésg nuo keteriniy ataugy: a) atskiria mésa nuo keteriniy ataugy pavirsiaus; b) jpjauna
tarp keteriniy ataugy, kuo ar¢iau kaulo, nepazeisdamas didziojo nugaros raumens.

Nugaring Soning apvercia iSorine puse j virSy, nugaros slanksteliais j save. Raumeninj audinj
jpjauna skersai, statmenai Sonkauliy, pradedant nuo tryliktojo Sonkaulio trecdalio link pirmojo Son-
kaulio.

Atskiria didjji nugaros raumen;j: pirmiausia nuo Sonkauliy pagrindo, véliau nuo skersiniy at-
augy.

Pradedant tryliktuoju ir baigiant pirmuoju Sonkauliu, nupjauna raumeninj audinj nuo Sonkauliy pa-
virsiaus ir tarpSonkauling mésg. VisiSkai nupjauna tarpSonkaulinés mésos rézius tose vietose,

kur Sonkauliai susijungia su slanksteliais.

Juosmens iSpjaustymas

Galvijo juosmenyje yra 6 slanksteliai. llgos skersinés jy ataugos truputj islinkusios, nelygiais

krastais. Keterinés ataugos neaukstos.
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S 1.11. pav. Galvijo juosmens slankstelis:

1 —slankstelio galva, 2 — slankstelio kiinas, 3 — keteriné atauga, 4 — Soninés ataugos

Dalijant skerdeng j dvi puses slanksteliy keterinés ataugos lieka deSing¢je. ISpjaustant

juosmens dalj atskiriami du mésos gabalai: vienas i$ iSorinés dalies pusés, kitas — i$ vidinés.

Juosmuo iSpjaustomas taip:
1. Juosmuo dedamas ant stalo iSorine puse ] apacia. Pjiiviais 1§ deSingés ] kaire atskiriama mésa nuo
Soniniy juosmens slanksteliy ataugy.
2. Juosmuo apver¢iamas ir nupjaustoma mésa nuo iSorinés keteriniy ataugy puses.
3. Atskiriama mésa nuo vidinés keteriniy ataugy puses.
4. Zigzaginiu judesiu peilio aSmenimis nuo saves atskiriama mésa nuo juosmens slanksteliy kainy ir
tarp jy.

5. Peiliu visiskai nuvalomos Soninés juosmens slanksteliy ataugos.

KryZmens iSpjaustymas
Galvijo kryzkaulis sudarytas 1§ 5 tarpusavyje suaugusiy slanksteliy. Keteros ataugos taip pat

suaugusios.

S 1.12. pav. Galvijo kryzkaulis:

1 — slankstelio kiinas, 2 — keterinés ataugos, 3 — slankstelio galva, 4 — kryzkaulio sparnas, 5 —

virSutinés kryZzkaulio angos, 6 — sgnarinis pavirSius
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IS kryzmens mésos dazniausiai ruoSiami pusgaminiai, bet kartais jis ir iSpjaustomas arba at-
skiriamas kartu su kumpiu. Kryzmuo dedamas ant stalo keterinémis ataugomis ] virSy, sgnario pavirsiu-
mi | save. ASmenimis ] save atsuktu peiliu atskiriamas raumeninis audinys nuo kairés keteriniy at-
augy pusés. Tada kryzmuo pasukamas 180° kampu ir nuo saves aSmenimis pasuktu peiliu nupjaustoma

Kita keteriniy ataugy pusé.

Kumpio dalies iSpjaustymas

Galvijo kumpio anatominé sandara:
1 — dubens kaulas,
2 —slaunikaulis,

3 — blauzdikaulis.

S 1.13. pav. Galvijo dubens kaulo dalys
1 — dubens sgvarza, 2 — klubakaulis, 3 — gaktikaulis, 4 — sédynkaulis, 5 — klubakaulio sparnas, 6 — kluba-
gumbis, 7 — kryzkaulio gumburas, 8 — uztvariné anga, 9 — sédynkaulio gumburas, 10 — klubaduobgé.

Dubens kaula sudaro klubakaulis, gaktikaulis ir sédynkaulis. Siy trijy kauly susijungimo vie-

toje susidaro sgnarin¢ duobé — klubaduobé. Klubakaulis dubens sgnariniu pavir§iumi jungiasi su kryz-

kaulio sparnu. Galvijy dubens kaulai beveik lygiagretiis.
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S 1.14. pav. Gabvijo Saunikaulio dalys
1 — Slaunikaulio galva, 2 — didysis guibrys, 3 — mazasis giibrys, 4 — plantariné duobé, 5, 6 — krumpliai, 7—
girnelinis skridinys.

VirSutinis $launikaulio galas susineria su klubaduobe ir sudaro klubo sgnarj. VirSutinéje dalyje

S 1..15 pav. Galvijo bauzdikaulio dalys

1 —blauzdikaulis, 2 — Seivikaulis, 3 — blauzdikaulio skiauteré, 4 — sanarinis pavirSius, 5 — plaktuko kaulas

Daugumos gyvuliy Seivikaulis yra i$ dalies redukavesis ir apatinio blauzdikaulio galo nepa-
siekia. Galvijy blauzdikaulis kreivokas ir iSsigaubes. VirSutinis Seivikaulio galas priauges prie

blauzdikaulio krumplio ir sudaro trumpa atauga, o apatinis — atskirg plaktuko kaula.

Kumpis iSpjaustomas taip:
1. Kumpis dedamas ant stalo vidine puse j virSy, dubens kaulu j save.

2. Atskiriama mésa nuo dubens kaulo.

w

Prapjaunama klubo sgnario sausgyslé, traukiant dubens kaulg j save perpjaunama mésa gakti-
kaulio ir sédynkaulio susijungimo vietoje ir visiSkai atskiriamas dubens kaulas.

Kumpis pasukamas blauzdikauliu j save. Atskiriama mésa nuo blauzdikaulio abiejy pusiy.
Perpjovus kelio sanario sausgysles atskiriamas blauzdikaulis.

Pjaunama per vidinio ir vidurinio raumeny susijungimo linijg (2-a linija).

N o g &

Atskiriama mésa nuo Slaunikaulio pavirSiaus ir abiejy jo pusiy.
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8. Kaire ranka apémus Slaunikaulio vidurj apipjaunamas apatinis jo gumburas (krumplys).
9. Uz krumplio paimtas Slaunikaulis pakeliamas 90° kampu i stalg. Apipjovus virSutinj jo gumburg

Slaunikaulis visiSkai atskiriamas.

Ant iSpjaustyty kauly galima palikti ne didesnis kaip instrukcijose nurodytas mésos kiekis (1

lentelé).

S1 lentelé. Standartiniai mésos likuciai ant kauly po iSpjaustymo

Kauly pavadinimas Meésos likuciai (proc. nuo kauly masés)
Kaklo slanksteliai 13,0
Nugaros slanksteliai 14,0
Mentés kaulas 3,5
Petikaulis 4,0
Dilbio kaulas 3,5
Juosmens dalies slanksteliai 14,0
Dubens kaulas 6,5
Slaunikaulis 4,0
Blauzdikaulis 3,0

2.2. GALVIJU SKERDENU, SKERDENOS DALIU IR SVIEZIOS MESOS ISPJAUSTY-
MO TECHNOLOGIJOS PROCESO SRAUTO DIAGRAMA

Mokymy medziaga yra pateikta S 1 modulio 1-ame mokymo elemente.

2.3. ISPJAUSTYMO LINIJU OPERATORIAUS INSTRUKCIJA
I. BENDRIEJI REIKALAVIMAI

1.1. Uz Sios instrukcijos reikalavimy nesilaikyma darbuotojas atsako pagal
galiojancius reglamentus ir jstatymus;

1.2. Profesiniai reikalavimai:
1.2.1 Transporteriy valdymo sistemos operatoriumi (toliau operatoriumi) gali dirbti
asmuo, ne jaunesnis kaip 18 mety, nustatyta tvarka pasitikrings sveikatg, iSklau-
ses jvadinj
ir darbo vietoje instruktavimus;

1.3. Darbuotojo pareigos ir teisés:
1.3.1 Operatorius privalo mokéti saugiai dirbti, Zinoti ir vykdyti saugos
darbe norminiy akty reikalavimus;
1.3.2 Nedirbti su techniskai netvarkingomis darbo ir individualiomis apsaugos

priemonémis;
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1.3.3 Atlikti tik tg darba, kuris pavestas ir kurio Zinomi saugis atlikimo
budai. Kilus neaiskumui, kreiptis j darby vadova;
1.3.4 Susirgus ar susizeidus, nutraukti darba, nedelsiant pranesti apie tai

darby vadovui;
1.3.5 Operatorius turi teis¢ reikalauti, kad darbdavys uztikrinty saugy darba,

kad buty atlyginta Zala, padaryta sveikatai dél nesaugiy darbo salygy;

1.4. Pavojingi ir kenksmingi veiksniai:
1.4.1 Elektros srovés poveikis;
1.4.2 Neapsaugotos besisukancios jrengimy dalys;
1.4.3 Nesaugiai sandéliuojamos medziagos ir detalés;
1.4.4 Nudegimai nuo elektros srovés;

1.5. Privalomos apsaugos priemongs:
1.5.1 Priklausomai nuo atlieckamo darbo salygy iSduodami darbo drabuziai

bei apsauginés priemongs;
1.5.2 Operatorius privalo naudotis tik tiesiogiai su jo atliekamu darbu susijusiais

jrankiais;

1.6. Veiksmai, jvykus nelaimingam atsitikimui:
1.6.1 Ivykus nelaimingam atsitikimui, butina nukentéjusiam nedelsiant suteikti

pirmaja pagalba. Reikalui esant, kreiptis | imonés medicinos punktg arba is-

kviesti greitaja pagalbg ;
1.6.2. Nukent¢jusiam ar jvykj maciusiam asmeniui, nedelsiant pranesti apie

nelaimingg atsitikimg darby vadovui ir iki tyrimo pradzios iS§saugoti jvykio
vieta tokig kokia ji buvo nelaimingo atsitikimo metu. Jeigu tai kelia pavojy
aplinkiniy darbuotojy gyvybei ir sveikatai gali biiti daromi tik batiniausi
pakeitimai, jforminami tam atitinkamu aktu;

II. REIKALAVIMAI DARBO PRADZIOJE
2.1 Patikrinti jrenginio, su kuriuo numatoma dirbti, tvarkinguma;
2.2 Vizualiai jsitikinti ar jrenginys patikimai jzemintas, ar turi apsaugas jrenginiy besisu-
kancios
dalys;

2.3 Sutvarkyti darbo vieta, paSalinti paSalinius daiktus;

2.4 Nustacius jrenginio ar jo mazgy gedimus, pranesti darby vadovui ir juo nesinaudoti;

1. REIKALAVIMAI DARBO METU

3.1. Jeigu operatorius nors ir trumpam palieka darbo vieta, grjzes privalo patikrinti ar ne-

buvo
pazeistos apsaugos priemones;

3.2 Elektros paskirstymo pultai, skydai turi biiti uzrakinti;

3.3 Nesiliesti prie jrenginio ir jame esanciy besisukanc¢iy daliy;
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3.4 Draudziama dirbti palipus ant jrengimo, déziy, taip pat statyti ant jo kopécias, bei lai-
pioti ir vaikscioti visa déziy nuleidimo transporterine sistema;

3.5 Draudziama rankomis liesti besisukancias jrenginio dalis pries tai neiSjungus jrenginio
maitinimo tinklo;

3.6 Grieztai draudziama dirbti su jrenginiu neblaiviam ar kaip kitaip apkvaitus;

IV. REIKALAVIMAI AVARINIAIS ATVEJAIS

4.1 Kilus gaisrui, nedelsiant organizuoti gaisro gesinimg turimomis priemonémis, infor-
muoti darby vadova, iSkviesti ugnies gesinimo tarnybas. Darbuotojas privalo mokéti nau-
dotis pirminémis

gaisro gesinimo priemonémis;

4.2 Ivykus avarijai, nedelsiant i§jungti elektros jrangg. Esant pavojui, pasitraukti i$ pavo-

jingos
zonos. Informuoti darby vadova;

V. REIKALAVIMAI BAIGIANT DARBA

5.1 Baigus darbg patikrinti ar néra pamirstas koks nors jrankis ar medziaga;

5.2 Patikrinti ar nepalikti jjungtas jrenginys ar kiti veikiantys elektros prietaisai ir t.t;

5.3 Patikrinti ar nepalikti darbo vietoje gaisrg sukeliantys pavojai;

5.4 Sutvarkyti savo darbo vieta, pasalinti jvairiausias atliekas ir SiukSles;

5.5 Padéti | nustatyta vietg apsaugines priemones, spec.riibus;

5.6 Apie pamainos metu pastebétus trikumus, saugos darbe pazeidimus, pranesti darby va-
dovui;

VI. OPERATORIAUS VEIKSMAI JJUNGIANT SISTEMA IR JOS DARBO METU

6.1 Isitikinti ar transporterinés déziy transportavimo sistemos valdymo spintos VS1 ir VS2
Jjungti ] tinkla;

6.2 Ant valdymo spintos VS1 pasukti pagrindinj jungiklj j padét; “ON”;

6.3 Ant valdymo spintos VS1 jsijungia indikacija: ,,400VAC IJUNGTA . Paspausti myg-
tuka ,, MAITIN. JJUNGTI*, jsijungia mygtukin¢ indikacija ,,MAITIN. [JUNGTI*;

6.4 AnalogiSkai jjungti valdymo spintos VS2 valdymo jtampa 24VDC.

M Linija (M*) — pakavimo cecho transporteriai.

1 Linija (LM*) — neSvariy déZiy linija nuo pakavimo cecho iki plovimo masinos.

2 Linija (2M*)- $variy déziy linija nuo plovimo masinos iki pakavimo cecho ir $aldy-
tuvo.

3 Linija (3M*)- nuo 1 trisakio ant 2 linijos, iSpjaustymo cechas.
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4 Linija (4M*)- pilnuy déZiy transporteriai iSpjaustymo ceche.

Sviesos
indikacija

Transporteriy

stabdymo
mygtukas
Cecho
transporteriy
valdymo lango
r—3 atidarymo
[SPJALST MO MARKIRAY TM0 PAKAYTMO mygtukas
CECHAS CECHAS CECHAS
iz ~ e
S 1.16. pav. OP pirmas valdymo langas

Avarijos numetimo Déziy kiekis DézZiy paskirstymo  Déziy kiekis | Mygtukas
mygtukas kiauliy linija mazgo avarija jauéiy linija kiaul.-jaut.

paskirstymo mazgo

Transporteriy
grupés valdymo

IEpjaustymo lango atidarymo

cechas

P sy deZiy transporteris

ﬂ. I Sherdienos transporteris
Grizti j - Z [ Pilny de#iy transparteris da®
ankstesnj o ] Kauly transparteris |

Avarijy Zurnalo
atidarymo
mygtukas
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S1.17. pav. ISpjaustymo cecho transporteriy valdymo langas
2 - 3 linijos skirstymo Déziy skirstymo mazgo

mazgo jjungimo jjungimo
mygtukas mygtukas tik j 2 linijg 1 LINDA

1ir 2 linijos
stabdymo
mygtukai

2 liniJa pilna,
I£4. 2“13 var,

- [ ] [ ] [ ]
208 1

e ] 2 LINIJA
4 Deziu kiekis Deziuw kiekis
4 Ppakavima, i 1spjaustyms,
Markiravimo 1355174 BAa0
cechas
3 LINIJA

/ N /
1 linijos jjungimo - 2 linijos jjungimo -
iSjungimo iSjungimo
mygtukas mygtukas

S 1.18. pav. Markiravimo cecho transporteriy valdymo langas
Déziy kiekis j Déziy kiekis j
pakavimo cechg Saldytuvg

Fakavimo
cechas

/
M linijos jjungimo - i§jungimo
mygtukas
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S 1.19. pav. Pakavimo cecho transporteriy valdymo langas
SISTEMOS AUTOMATINIS DARBO REZIMAS
ISpjaustymo cechas

6.5 Pasukti valdymo raktg “RANK./AUTOM.” 45" kampu j deSing, OP jsijungia indikaci-
ja ,,AUTOMATINIS VALDYMAS*;

[ ]
[ [}

JAUEIY LINTJA coponc 2
JNGTR / TSJUNGTA 405
[EPJALSTYMO MERKIRAWIMO PEKEVIMO
CECHAS CEGHRS CFCHAS
RANK. START START
AUTOM. KIAULIY L. JAUGIY L.
AVARIJA STOP STOP
NUMET. KIAULIU L. JAUGIY L.

S1.20. pav. ISpjaustymo ceche transporteriy valdymo spinta su OP pulteliu.

6.6 Automatiniame darbo rezime, norint paleisti KIAULIU ir (arba) JAUCIU linijos pa-
spausti

mygtuka ,,START KIAULIU L.“ ir (arba) ,,START JAUCIU L.“. Automatiskai pa-
sileidzia kiauliy ir (arba) jauciy linijy transporteriai, visi 4 linijos transporteriai, 3 linijos
transporteriai 3M1 — 3M5 ir 2 linijos transporteriai 2M15 — 2M19. OP jsijungia indikacija
LKIAULIU LINIJA [JUNGTA* ir (arba) ,, JAUCIU LINIJA JJUNGTA*.
6.7 ISpjaustymo cecho valdymo lange nustatyti Svariy déziy kiekj j kiauliy ir jauciy linijos,
jeigu paleistuméme dvi linijos.
6.8 Norint sustabdyti KIAULIU ir (arba) JAUCIU linijos paspausti mygtuka ,,STOP KI-
AULIU L. ir (arba) ,,STOP JAUCIU L.,

Pakavimo cechas
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7.1 Svariy déziy padavimui, OP pulte atidaryti ,,Markiravimo cecho* valdymo langa:
a. nustatyti Svariy déziy kiekj j 2 ir 3 linija,
b. jjungti 2 — 3 linijos paskirstymo mazga (mygtukas virsuje),
c. paspausti mygtuka ,,Jjungti 2 linija*
pasileidzia visi 2 linijos transporteriai 2M1 — 2M13;
d. OP pulte atidaryti ,,Pakavimo cecho* valdymo langg. Nustatyti Svariy déziy kiekj j 2
linijg ir i Saldytuva.

7.3 Purviny déziy padavimas j plovimo masing:

a. OP pulte atidaryti ,,Markiravimo cecho* valdymo langa,

b. paspausti mygtuka ,,Jjungti 1 linija*

pasileidzia visi 1 linijos transporteriai 1M1 — 1M20;

c. prie plovimo masinos nuleisti déziy padavimo mechanizmg ir pasukti valdymo rakta i
padétj ,,AUTO* ant valdymo posto. Isijungia valdymo rakto indikacija.

PASTABA: PLOVIMO MASINA TURI BUTI JJUNGTA.

7.4 Pakavimo cecho transporteriy paleidimas:

a. OP pulte atidaryti ,,Pakavimo cecho* valdymo langa,

b. paspausti mygtuka ,,Jjungti M linija“

pasileidzia visi pakavimo cecho transporteriai M1 — M9 (i§skirus M10 ir M11, jie pasilei-
dzia kartu su 2 linijos transporteriais);

7.5 Transporteriy stabdymas:

a. OP pulte atidaryti ,,Pakavimo cecho* valdymo langa;

b. paspausti mygtuka ,,ISjungti M linija*“;

c. OP pulte atidaryti ,,Markiravimo cecho* valdymo langa;
d. paspausti mygtuka ,,ISjungti 1 linija*;

e. paspausti mygtuka ,,ISjungti 2 linija*.

Déziy plovimas ir 2 — 3 linijos uzpildymas automatinis reZimas

7.6 OP pulte atidaryti ,,Markiravimo cecho* valdymo langa, nustatyti Svariy déZiy kiekj j 2
ir 3 linija;

7.7 prie plovimo masinos nuleisti déZiy padavimo mechanizmg ir pasukti valdymo raktg j
padétj ,,AUTO* ant valdymo posto. Isijungia valdymo rakto indikacija;

7.8 ant valdymo posto paspausti mygtukg ,,Start plovimas*,

7.9 stebéti linijy uzpildymo Sviesos indikacija ant valdymo posto, kai jsijungs raudona
Sviesos indikacija ,,2 linija pilna“ (4 i$ virSaus) ir raudona Sviesos indikacija ,,3 linija pil-
na“ (5 i$ virSaus) — paspausti mygtuka ,,Stop plovimas“, pasukti valdymo rakta j viduting
padéti;

7.10 palaukti, kol i8siplaus likusios plovimo masinoje déZes, ir surinkti,

7.11 jeigu ant pirmos linijos liko purviny déziy, paspausti mygtuka ,,Start plovimas* ir
rinkti déZés po plovimo masinos rankiniy budy,

7.12 kai ant pirmos linijos neliks purviny déziy, paspausti mygtuka ,,Stop plovimas*.
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Déziy plovimas ir 2 — 3 linijos uZpildymas

7.13 OP pulte atidaryti ,,Markiravimo cecho* valdymo langg, nustatyti Svariy déziy kiekj i
2 ir 3 linijg;
7.14 prie plovimo masSinos pakelti déziy padavimo mechanizmg ir pasukti valdymo raktg |
padét] ,,AUTO* ant valdymo posto. Isijungia valdymo rakto indikacija. Isitikinti, kad ant
pirmos linijos néra purviny déziy,
7.15 ant valdymo posto paspausti mygtuka ,,Start plovimas*;
7.16 krauti dézés | plovima masing;
7.17 stebéti linijy uZzpildymo Sviesos indikacija ant valdymo posto, kai jsijungs raudona
Sviesos indikacija ,,2 linija pilna“ (4 i$ virSaus) ir raudona Sviesos indikacija ,,3 linija pil-
na* (5 i$ virSaus) — paspausti mygtuka ,,Stop plovimas*, pasukti valdymo raktg j viduting
padétj;

Pastaba: nekrauti mazy déziy, kai jsijungia Sviesos indikacija ,,2 linija pilna“.
7.18 kai neveikia plovimo masina ir paleista 2 linija ir (arba) 3 linija, Svarios dézés galima
krauti tiesiai ant 2 linijos padavimo transporter; 2M19 prie plovimo masinos.

SISTEMOS RANKINIS DARBO REZIMAS

8.1 Kiekvieng sistemos transporterj galima paleisti rankiniy budy, pvz.:

a. OP pulte atidaryti iSpjaustymo cecho transporteriy valdymo langa (2 pav.), pa-
spausti transporteriy valdymo lango atidarymo mygtuka, atsidarys transporteriy grupés val-
dymo langas;

Transporteris
iSjungtas.
Jjungimo
mygtukas

Transporteris
jjungtas.
ISjungimo
mygtukas

S 1.21. pav. Transporteriy grupés valdymo langas

b. Paspausti pasirinkto transporterio jjungimo mygtuka, kai transporteris pasileis, mygtuko
raudona spalva pasikeis  zalia, o uzZrasas ,,jjungti, pasikeis ] uzrasa ,,i§jungti‘;
c. Dar karta paspaudus mygtuka, transporteris iSsijungs.

8.2 Paleidus transporterius pries ir po skirstymo mazgy (pvz. 3M7, 3M11 ir 3M5), isijungia
deziy skirstymo funkcija, kaip ir prie automatinio darbo rezimo.

8.3 Svarstykliy transporteriy veikimo principas vienodas ir prie rankinio, ir prie automati-
nio darbo rezimo. Kai déz¢ uzvaziuoja ant svarstykliy, transporteris sustoja. Nuémus déze
nuo transporterio arba paspaudus mygtuka prie svarstykliy transporterio, transporteris pasi-
leidzia.
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8.4 Optiniai davikliai Saldytuve (4M11 transporteris) ir pakavimo sal¢je (2M1 transporte-
ris) stabdo transporterius, kai transporteriai prisipildo dézémis.

Transporteriy stabdymo mygtukai

9.1 Stabdymo mygtukai stabdo transporteriy grupe¢ arba visa linija, priklausomai nuo tuo
koks darbo rezimas: rankinis ar automatinis, ir kurioje vietoje buvo nuspaustai. Rankiniam
rezime stabdo tik grupg transporteriy. DraudZiama stabdyti skirstymo mazgy transporterius,
kai skirstymo mazge yra déze, tik avarijos atveju.

VIII. GEDIMAI IR JU SALINIMAS

S2 lentelé Linijy gedimai ir jy Salinimas

transporteriai

Gedimas Indikacija Priezastis Veiksmai
1. Nedega indika- | 1. Jrenginys nejjungtas j mai- | 1. [jungti jrenginj j
cija “MAITINI- tinimo tinklg. maitinimo tinklg.
MAS 2. Nejjungtas pagrindinis 2. Pastatyti pagrindinj
400V~ jungiklis j padétj “ON” . jungiklj | padét] “ON”
3. Néra jtampos maitinimo .
tinkle. 3. Patikrinti ar yra
4. I§jungti apsaugos automa- | jtampa visose 3-jose
tai. fazése.
4. Jjungti automatus.
2.Sviegia mygtu- 1. Vieno i$ paskirstymo | 1. Uzstrigo dézé. Uzda-
kiné indikacija mazgy gedimas. ryti oro padavima, 18-
»AVARIJA. 2. Néra oro traukti déze. Atidaryti
NUMET.“ 3. Pneumatikos stabdZiy | oro padavima. Sugedo
gedimas. indukcinis daviklis -
pakeisti daviklj. Suge-
Nepasileidzia do pneumatikos voztu-

vas - pakeisti voztuva.
2. Atidaryti oro pada-
vima.

3. Sugedo elektromag-
netinis daviklis - pa-
keisti daviklj. Sugedo
pneumatikos voZtuvas -
pakeisti voZtuva.
Nuspausti mygtuka
»AVARIJA. NU-
MET.*

3. Sistema palei-
dus uzsidega ava-
rin¢ indikacija va-
riklio — ,,Mechani-
nis gedimas*

1.Suveiké transporterio me-
chanin¢ apsauga.

1. Nutruko dirzas —
pakeisti dirza.

2. Sugedo indukcinis
daviklis - pakeisti da-
viklj..

Nuspausti mygtuka
»AVARIJA. NU-
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MET.*

4. Sistema palei-
dus uzsidega ava-
riné indikacija va-
riklio — ,,Elektrinis
gedimas*

1. Suveiké transporterio pa-
varos elektriné apsauga.

1. Patikrinti transporte-
rio variklj, transporterj,
dél mechaniniy strigi-
my. [jungti variklio
elektromagneting ap-
sauga. Nuspausti myg-
tuka ,,AVARIJA.
NUMET.“

2.4. ZUKB ,, KREKENAVOS MESA“ ISPJAUSTYMO SKYRIUJE NAUDOJAMOS
JRANGOS EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS

Irangos eksploatacijos (darby saugos) instrukciju rinkinys pateiktas S 1 modulio 1-ame

mokymo elemente, tai :

Juostinio transporterio BB 450 / 650 eksploatacijos instrukcija

ISpjaustymo tusciy kabliy transporterio eksploatacijos instrukcija

I$pjaustymo pjuklo - EFA 85, 185, 186 eksploatacijos instrukcija

Platforminiy svarstykliy DK, DN, DU su indikatoriumi ID-7 naudojimo instrukcija

pH-metro naudojimo ir kalibravimo instrukcija

Irankiy plovimo masinos JEROS 8115 eksploatacijos instrukcija

Baty plovimo maSinos eksploatacijos instrukcija

Prijuosciy plovimo masinos eksploatacijos instrukcija

3 MOKYMO ELEMENTAS. KIAULIENOS SKERDENOS DALIU ISKAU-

LINIMAS

3.1. KIAULIENOS ISPJAUSTYMAS

Priekinés dalies iSpjaustymas
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S 1.22. pav. Priekiné kiaulés skerdenos dalis ir darbo jrankiai

Priekinés kiaulienos dalies iSpjaustymo operacijos

Pirmiausia atskiriama mésa nuo kaklo slanksteliy keteriniy ataugy bei nuo sprando vidi-
nes puses;

Apvaliu peilio judesiu apipjaunama mésa apie 1-3ji kaklo slankstelj, o po to atskiriami ir
kiti kaklo slanksteliai;

Atskiriamas kriitinkaulis, po to pjaunama lygiagreciai Sonkauliams, iki tos vietos, kur
Sonkauliai jungiasi su slanksteliais ir galutinai atskiriami kaklo dalies slanksteliai ir Son-
kauliai;

Atskiriama sausgyslé, einanti iSilgai sprando raumens;

Daromas pjiivis, spranding kruopsciai atskiriant nuo lasiniy;

Surandamas meésos pavirSiuje esantis riebalinis trikampis ir pjaunama per jj, iSilgai
sprando raumens, atskiriant spranding nuo mentés;

Pjaunama iki mentés kaulo kremzl¢s, stengiantis nepaZzeisti mentés dalies raumenis den-
gianciy pléviy;

Sprandiné galutinai atskiriama nuo mentes, jpjovus raumeninj audinj po mentés kaulo
pagrindu is apacios, iki pat riebalinio audinio;

Atskyrus spranding, i§ jos paruoSiamas stambiagabalis pusgaminis: pasalinamos liaukos,
stambios kraujagyslés, riebalinio audinio perteklius. Sprandinei suteikiama staciakampé
forma;

Nuo mentés atskiriama pazandé, nuo jos atskiriamos liaukos, kraujosruvos;

Ipjaunama ir j Sonus atlupama oda nuo dilbio kaulo pavirSiaus;

Atskiriamas raumeninis audinys nuo dilbio kaulo i§ abiejy pusiy;

Perpjaunamos alkiinés sgnario sausgyslés ir atskiriamas dilbio kaulas;
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e Po to mentés dalis pasukama mentés kaulu j save ir atskiriama mésa nuo mentés kaulo
pavirSiaus. Ipjaunama palei jgaubtaja mentés kaulo puse per visg jo ilgj. Po to perpjau-
nami peties sgnarj gaubiantys raumenys;

e Kruops¢iai atskiriama mésa nuo mentés kaulo galvutés apacios;

¢ Viena ranka remiantis | petikaulio gumbura, kita ranka traukiant j save, i§pléSiamas men-
tés kaulas;

e I3pléSus mentes kaulg, paSalinamas SiurkStus jungiamasis audinys, esantis po mentés kau-
lu;

e Po to atskiriami raumenys, esantys iSilgai petikaulio;

e Po to atskiriama mésa nuo petikaulio ir i§ abiejy jo pusiy;

e Apvaliu peilio judesiu apipjaunamas petikaulio gumburas ir galutinai atskiriamas peti-
kaulis;

e Atskyrus kaulus, mentés dalies mésa yra i§gyslinama: paSalinamos stambios kraujagys-
1és, sausgyslés, pléves, kraujosriivos ir t.t.;

e Po to mentés dalies raumeninis audinys atskiriamas nuo lasiniy su oda. Atskiriant lasi-

nius, negalima paZeisti raumeninio audinio bei jj dengianciy pléveliy.

Po priekinés dalies iSpjaustymo ir iSgyslinimo gaunami du stambiagabaliai pusgaminiai:

menté be kaulo ir sprandiné.

S1.23. pav. Pagrindiniai ir Salutiniai produktai, gauti po priekinés kiaulienos dalies iSpjausty-
mo
1 — sprandiné, 2 — menté be kaulo, 3 — dilbio dalies raumuo, 4 — liaukos, pakraujavimai ir kitos

nuopjovos, 5 — pazandé, 6,7 — riebalinis audinys su oda nuo mentés ir sprandinés,
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8 — riebaly nuopjovos, 9 — sprando dalies kaulai (slanksteliai su Sonkauliais), 10 — mentés kaulas,

11 — dilbio kaulai, 12 — petikaulis.

Vidurinés dalies iSpjaustymas

Nugarinés dalies iSpjaustymas

S 1.24. pav. Nugariné dalis ir iSpjaustymo jrankiai

Kiaulienos nugarinés dalies iSpjaustymo veiksmai:

Nuo nugarinés dalies atskiriami Sonkauliai, nepazeidziant raumens.

Atsargiai, nepazeidziant raumens, paSalinamos juosmens slanksteliy skersinés ataugos.
Pasalinami nugaros slanksteliy likuciai.

Atsargiai iSpjaunama dubens kaulo dalis, likusi nugarinéje, atskiriant viduring dalj nuo
uZpakalinés dalies.

Nugarinés galas nupjaunamas, suteikiant nugarinei sta¢iakampio forma.

Nuo nupjautojo nugarinés galo nulupami laSiniai kartu su oda.

Pasalinama priekinéje nugarinés dalyje esanti kremzl¢, t.y. mentés kaulo kremzlés dalis,
kuri lieka nugarinéje, atskiriant prieking dalj nuo vidurinés.

Toliau atliekamas nugarinés iSgyslinéjimas: paSalinami kremzliy, gysly likuciai.

Nuo nugarinés nulupama oda. Tai galima atlikti rankiniu bidu arba ody lupimo masina.

Nupjaunamas Soninés likutis.

Po i8gyslinimo gautos dalys: nugaring, laSiniai su oda, riebalai, mésos nuopjovos.
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S 1.25. pav. Pagrindiniai ir Salutiniai produktai gauti po nugarinés iSpjaustymo
1 — riebalinio audinio nuopjovos, 2 — mésos nuopjovos, 3 — mésos dalis nuo nugarinés pavir-
Siaus, 4 — laSiniai su oda, 5 — Sonkauliai su tarpSonkauline mésa, 6 — Soninés atraiza (nugari-
nés nuopjova), 7 — kremzlé. 8 — iskaulinta nugariné be odos, 9 — uodeginés dalis, 10 — dubens

kaulo likuciai, 11 — nugaros laSiniai su oda, 12 — stuburo slanksteliy likuciai.

Soninés dalies iSpjaustymas

S 1.26. pav. Soniné dalis ir iSpjaustymo jrankiai

Kiaulienos Soninés dalies iSpjaustymo veiksmuy eiliSkumas:

e Peilio virstne nuskutami Sonkauliai ir jy galai.
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e Soniné jlauziama per ta vieta, kur $onkauliy galai pereina j kremzles.

e Specialiu jrankiu, Sonkauliy galai atlaisvinami nuo mésos.

e Sonkauliy traukimo jrankiu $onkauliai galutinai atskiriami nuo mésos.

¢ Ipjaunamas raumeninis audinys, dengiantis Soninés kremzles.

e Atsargiai, nepazeidziant Soninés dalies, iSpjaunamos kremzlés.

e Jeigu gaminama Soniné be odos, specialia ody lupimo masina oda nulupama nuo Soninés
ir i8gyslinimo peiliu paSalinami odos liku¢iai nuo Soninés.

e Nupjaunamas Soninés kraStas ir nelygus Soninés galas.

e Soninei suteikiami reikalingi matmenys. Sulenkus $onine pusiau, su iigyslinimo peiliu
nupjaunamas laSiniy perteklius nuo vieno Soninés krasto.

e Pasalinami riebalai nuo Soninés galo. Apvertus sulenkta Soning, peilio judesiu nuo saves

pasalinamas riebaly perteklius nuo kito Soninés krasto

S 1.27. pav. Pagrindiniai ir Salutiniai produktai gauti po Soninés iSpjaustymo
1 — Soninés nuopjova (iSorinis krastas), 2 — mentés kaulo kremzlés dalis, 3 — Sonkauliy kremzlés,
4 — riebalinio audinio nuopjovos, 5 — iSkaulinta ir iSgyslinéta Soniné, 6 — Soninés galas, 7 — lasi-
niai su oda, 8 — Sonkauliai, 9 - Soninés nuopjova (vidinis krastas), 10 - mésos nuopjovos, 11 —

odelés.

UZpakalinés dalies iSpjaustymas
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S 1.28. pav. UZpakaliné kiaulienos dalis ir iSpjaustymo jrankiai

UZpakalinés dalies iSpjaustymo veiksmy eiliSkumas:

Uzpakaliné dalis (kumpis su kryzkauliu) dedama dubens kaulu j save. Pirmiausia atski-
riamas kryzkaulis.

Nuvaloma mésa nuo dubens kaulo pavirSiaus.

Atskiriama kirkSnies mésa.

Pjaunama i8 vidinés dubens kaulo pusés, kuo arciau kaulo.

Perpjaunamos dubens sanario sausgyslés, jungiancios dubens kaulg su Slaunikauliu.
Atskiriama mésa i§ dubens kaulo apacios ir galutinai atskiriamas dubens kaulas.

Kumpis pasukamas blauzdos kaulais j save ir, perpjovus odg iSilgai blauzdikaulio, ji atlu-
pama ] abi puses. Atlupus oda, puikiai matomos linijos, jungiancios atskirus kumpio da-
lies raumenis.

Nuo kumpio raumeninio audinio pradedami lupti lasiniai su oda.

Surandama 1l-oji linija prie virSutinio raumens. Pjaunama isilgai Sios linijos, nepazei-
dZiant plévelés, dengiancios apatinius raumenis, kol pasiekiamas §launikaulis.

Peilio judesiu nuo saves pjaunama isilgai blauzdikaulio.

Atskiriama mésa nuo abiejy blauzdikaulio pusiy ir perpjaunamos kelio sgnario sausgys-
Iés.

Po to galutinai atskiriamas blauzdikaulis ir Seivikaulis.

Pasalinus blauzdos kaulus, atskiriamas blauzdos raumuo.

Apipjaunamas Slaunikaulio gumburas, esantis prie kelio sgnario ir pjaunama isilgai Slau-

nikaulio.
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e Po to atskiriama mésa nuo kito Slaunikaulio gumburo ir galutinai iSpjaunamas Slaunikau-

lis.

S 1.29. pav. Pagrindiniai ir Salutiniai produktai gauti po kumpinés dalies iSpjaustymo
1- kumpis be kaulo, 2- blauzdinés mésa, 3 - laSiniai su oda, 4 - minkstasis (kirksnio) riebaly au-
dinys su oda, 5 - odelés, 6 - mésos nuopjovos, 7 - riebaly nuopjovos, 8 - kulnikaulio gumburas, 9
- kelio girnelé, 10 - kryzkaulis, 11 - dubens kaulas, 12 - seivikaulis, 13- blauzdikaulis, 14 - §lau-

nikaulis.

3.2. KIAULIU SKERDENU, SKERDENOS DALIU IR SVIEZIOS MESOS ISPJAUSTY-
MO TECHNOLOGIJOS PROCESO SRAUTO DIAGRAMA

Mokymo medziaga yra pateikta S 1 modulio 1-ame mokymo elemente.

3.3. ISPJAUSTYMO LINIJU OPERATORIAUS INSTRUKCIJA

Mokymo medZiaga yra pateikta S 1 modulio 2-ame mokymo elemente.
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3.4. ZUKB ,, KREKENAVOS MESA“ ISPJAUSTYMO SKYRIUJE NAUDOJAMOS
JRANGOS EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS

Irangos eksploatacijos (darby saugos) instrukciju rinkinys pateiktas S 1 modulio 1-ame
mokymo elemente, tai :

— Juostinio transporterio BB 450 / 650 eksploatacijos instrukcija

— ISpjaustymo tusciy kabliy transporterio eksploatacijos instrukcija

— I8pjaustymo pjuklo - EFA 85, 185, 186 eksploatacijos instrukcija

— Platforminiy svarstykliy DK, DN, DU su indikatoriumi ID-7 naudojimo instrukcija

— pH-metro naudojimo ir kalibravimo instrukcija

— Jrankiy plovimo masinos JEROS 8115 eksploatacijos instrukcija

— Baty plovimo masinos eksploatacijos instrukcija

— Prijuos¢iy plovimo masinos eksploatacijos instrukcija

8. 4 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS S.4.1.

UZduotis:
Jautienos arba kiaulienos skerdenos sudalijimas ir Sios skerdenos daliy savarankiskas i$pjausty-
mas. Uzduot] parenka ir atlikimo teisinguma bei kokybe vertina uz mokymo vykdyma atsakingas

asmuo.

UZduoties atlikimo kriterijai

Darbe vadovaujamasi darbo ir technologijos instrukcijomis bei galiojanciais standartais.
Tinkamai parinkti ir naudoti skerdeny sudalinimo jrankiai ar jrengimai.

Teisingai jusliskai jvertintas sudalinimui pateikty galvijy ir kiauliy skerdeny $viezumas, pama-
tuota temperatiira ir pH, paSalinti spaudai.

Teisingai, tinkamu eiliskumu sudalinta galvijy skerdenos pusé j dalis, atskiriant i§pjovg, mentg,
kakling, kriitingalj, nugaring-Soning, juosmen;j ir kumpj su kryzkauliu. Teisingai, kokybiskai ir tin-
kamu eiliSkumu sudalinta kiauliy skerdenos pusé i 3 dalis: prieking, vidurine ir uzpakaling, pries

tai atskiriant iSpjova.
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Skerdenos daliy atskyrimo pjiiviai lygiis, néra nereikalingy raumeninio audinio pazeidimy, kauly
nuolauzy.

Tinkamai parinktas ir naudotas peilis, iSpjaustant atitinkamas galvijy ir kiauliy skerdenos dalis.
Teisingai, kokybiskai ir tinkamu eilisSkumu atskirti iSpjaustomy skerdeny daliy kaulai.

ISpjaustant nepazeistas raumeny vientisumas (arba labai nezymiis, iStaisomi pazeidimai), néra
gilesniy negu 1,0 cm jpjovimy.

Kaulai kokybiskai atskirti, ant jy paliktas mésos kiekis ne didesnis, kaip nurodytas instrukcijose.
Kokybiskai iSkaulinta mésa pateikta iSgyslinimui.

Salutiniais produktais. Dirbama saugiai ir kokybiskai. Laikomasi sanitarijos ir higienos reikala-

vimy.
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MODULIS S.4.2. KIAULIENOS, JAUTIENOS ISGYSLINIMAS IR
RUSIAVIMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. KIAULIENOS ISGYSLINIMAS IR RUSIAVIMAS

1.1. KIAULIENOS ISGYSLINIMAS IR RUSIAVIMAS

Mésos iSgyslinimas yra jungiamojo audinio (sausgysliy, kremzliy) riebaly bei smulkiy kauliuky

atskyrimas nuo iSpjaustytos mésos, mésos smulkinimas gabalais bei riiSiavimas pagal riebaly ir jungiamojo

audinio kiekj.

ISpjaustyta mésa yra iSgyslinéjama rankiniu biidu specialiais peiliais su ilga placia gelezZte.

Atliekant §j darba, kiekvienos skerdenos dalies raumeny audinys atskiriamas pagal jy saly¢io linijas.

ISgyslinéta kiauliena pagal joje esantj riebaly audinio kiekj yra skirstoma j 3 rusis:

+ Kj—neriebi kiauliena — iki 10 % tarpraumeninio riebalinio audinio;

» K,— psiau riebi kiauliena — 30 — 50 % ricbaly;

* Kj3-riebi kiauliena — daugiau kaip 50 % riebalinio audinio.

Neriebi ir pusiau riebi kiauliena i$pjaustoma i$ kumpiy, menciy ir nugarinés bei jJuosmens

daliy, riebi — i§ Soninés. Pusiau riebig kiaulieng galima gauti, pridéjus tam tikra kiekj riebaly j ne-

riebig kiauliena. ISgyslinéjant kiaulieng, nuo jvairiy i$pjaustyty skerdenos daliy atskiriami laSiniai,

kremzlés, sausgyslés, stambios kraujagysles, kraujosruvos. IS kumpio atskiriama kelio girnelé.

I8gyslinétos kiaulienos iSeigos normos pagal rtisis yra tokios: neriebios kiaulienos — 40 %, pusiau

riebios kiaulienos — 40 %, riebios kiaulienos — 20 %.

ISgyslinéta kiauliena pagal TS 2008435-143-94 ,, Mésa deSry pusgaminiy ir konservy

gamybai®, riSiuojama j 7 riiSis. Kiaulienos rii§iavimas Lietuvoje, Austrijoje ir Vokietijoje pagal nau-

dojamus norminius dokumentus pateiktas 2 lenteléje.

S 3 lentelé. Kiaulienos riisiavimas pagal jvairius norminius dokumentus

Zyméjimas Aprasymas pagal Lietuvos | ApraSymas pagal Austrijos| Aprasymas pagal Vokieti-
norminj dokumenta norminj dokumenta Jos norminj dokumentg
Ky Neriebi, ne daugiau kaip Neriebi, be gysly Neriebi, be gysly
10 % riebaly
K> Pusriebeé, riebaly kiekis 30 | 1ki 5 % riebaly audinio | Be gysly, iki 5% riebaly
—50% audinio
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Ks Riebi, 50 — 85 % riebaly | Su jungiamuoju audiniu, | Su trupuciu gysly, iki 5 %
audinio iki 6 % riebaly audinio riebaly
Ksp Daugiau gysly, iki 5 % rie-
baly audinio
Ky Meésa malimui, iki 50 % | Su jungiamuoju audiniu, | Sonin¢ be odos, iki 30 %
riebaly audinio iki 30 % ricbaly ___riebaly audinio
Ksp Soning be odos, iki 50 %
V ___riebaly audinio
Ks Vienartisé parseliy mésabe| Soniné be odos, iki 60 % | Soniné be odos, iki 60 %
odos riebaly audinio riebaly audinio
Ks Vienartsé parSeliy mésa su Pazandés be odos Pazandgs, papilvé be odos,
oda vidutinio riebumo
K7 Vienartseé sglyginai tinka- Sprando laSiniai Riebaly audinys su 10 %
ma mésa raumeny audinio
Ks Nugaros lasiniai be odos | Nugaros lasiniai be odos
Ko Lasiniy nuopjovos, vidaus | LaSiniy nuopjovos be odos
riebalai
Ko Papilvé be odos Minksti riebalai (riebi
papilvé)

1.2. KIAULIU SKERDENU SUDALIJIMO IR ISPJAUSTYMO SRAUTU DIAGRAMA

Mokymo medzZiaga yra pateikta S 1 modulio 1-ame mokymo elemente.

1.3. PERSONALO MIGRACIJOS, SVEIKATOS, HIGIENOS IR SANITARIJOS
PRIEZIUROS TAISYKLES

Mokymo medziaga yra pateikta S 1 modulio 1-ame mokymo elemente.

1.4. PAGRINDINES IR PAGALBINES JRANGOS, NAUDOJAMOS MESOS ISP-

JAUSTYMO SKYRIUJE, EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS

Mokymo medzZiaga yra pateikta S 1 modulio 1-ame mokymo elemente.

Meésos 18gyslinimui papildomai naudojama §i jranga:

Transportiné odos lupimo masina MAJA ESB 3450;
Plevelés ir odos lupimo masina MAJA EVM 347.
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Siy jrenginiy eksploatacijos instrukcijos pateikiamos atskiruose PDF formato dokumen-

tuose.

2 MOKYMO ELEMENTAS. JAUTIENOS ISGYSLINIMAS IR RUSIAVIMAS

2.1. JAUTIENOS ISGYSLINIMO IR RUSIAVIMO TECHNOLOGIJOS APRASYMAS

Mésos iSgyslinimas yra jungiamojo audinio (sausgysliy, kremzliy) riebaly bei smulkiy kauliuky
atskyrimas nuo iSpjaustytos mésos, mésos smulkinimas gabalais bei rtiSiavimas pagal riebaly ir jungiamojo
audinio kiekj.

ISpjaustyta mésa yra iSgyslin¢jama rankiniu biidu specialiais peiliais su ilga placia gelezte.
Atlickant §j darbg, kiekvienos skerdenos dalies raumeny audinys atskiriamas pagal jy salycio linijas.

I$gyslinéta jautiena risiuojama pagal tai, kiek joje liko jungiamojo audinio. Kuo $io audinio
mésoje maziau, tuo aukstesné jos riisis, pvz.:

* J; _auks¢iausia rusis — jautiena, Kurioje visai néra jungiamojo audinio;
* J,_IrGsis — iki 6 % smulkaus jungiamojo audinio, pléviy;
* J5_ Il rasis — iki 20 % jungiamojo audinio.

Daugiausia auks¢iausios riiSies jautienos sudaro kumpio ir mentés dalys, nugarinés rau-
muo, I riSies mésa — Visos jautienos dalys, II riSies — kriitining, sprandiné, tarpSonkauliné mésa, kulno
bei kitos maziau vertingos skerdenos dalys. Jautiena, kurioje nemazai tarpraumeniniy ir poodiniy
riebaly sluoksniy bei nedaug raumeny audinio, priskiriama riebiai.

Jautienos kumpio isgyslinéjimas. I$pjaustytas kumpis dedamas ant stalo poodine puse j apacia
ir iSpjaunama kelio girnelé. Po to mésa skirstoma | atskirus raumenis, iSilgai jy salycio linijoms,
atskiriamos sausgyslés, plévés. I8gyslineéjus kumpj gaunama auksciausios, I ir II r@iSies arba vienaruse
jautiena.

Mentés isgyslinéjimas. 1Spjaustyta menté dedama ant stalo poodine puse } apacia. ISp-
jaunama mentés kremzlé. Peilio judesiu nuo saves mésa suskirstoma j atskirus raumenis, pasali-
nant sausgysles ir stambias pléves. Mentés dalies mésa, naudojama desry gamybai, susmulkinama
400-500 g dydzio gabalais. IS mentés dalies gaunama auksciausios, I ir II riiSies jautiena.

Nugarinés Soninés dalies isgyslinéjimas. Raumeny audinys, atskirtas nuo Sonkauliy pavirsiaus,
ir tarpSonkauliné mésa, atidalijus i$ jos riebalus, priskiriama II rGiSiai. Nuo nugarinés raumens atskir-
1ama pooding¢ pléve, sausgyslés ir gaunama daugiausia auks¢iausios rusies mésos.

Juosmens dalies mésa 1$gyslingjama ir riiSiuojama panasiai kaip ir nugarin€s raumuo.
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Krittinkaulio mésos isgyslinéjimas. I8kaulinéta mésa dedama ant stalo poodine puse j apacig ir
nupjaustomi riebalai. Mésa riiSiuojama j [ ir II rais].

Sprandinés mésos isgyslinéjimas. Mésa dedama ant stalo poodine puse | apacia, pasalina-
ma stambi sausgyslé ir poodiné pléve. IS sprandinés dalies daugiausia gaunama I ir II riiSies mésos.
Priklausomai nuo skerdeny riebumo, po isgyslin€jimo gaunamos tokios jautienos iSeigos pagal 1iisis:

« auksciausios riisies — 20 %;
o] rasies — 45 %;
« II rasies — 35 %.
Jautiena pagal jungiamojo ir riebaly audinio kiekj ruSiuojama kaip nurodyta TS 2008435-143—
94 , Mésa desry, pusgaminiy ir konservy gamybai‘.
Jautienos rtiSiavimas pagal Lietuvoje, Austrijoje ir Vokietijoje naudojamus norminius

dokumentus pateiktas S4 lentel¢je.

S 4 lentelé. Jautienos risiavimas pagal jvairius norminius dokumentus

ApraSymas pagal Lietu- | ApraSymas pagal Austri- | ApraSymas pagal VVokieti-
Zyméjimas vos norminj dokumentg | jos norminj dokumentg | jos norminj dokumenta
Ji Raumeny audinys be ma- | Raumeny audinys be ma- | Raumeninis audinys be
tomy riebaly, gysly tomy riebaly, gysly matomy riebaly, gysly
Jo Riebaly ir gysly 6 % Riebaly ir gysly ne Be gysly, riebaly 5 %
daugiau kaip 5 %
Jan Truputis gysly, riebaly 5%
J3 Riebaly ir gysly iki Gysly ir riebaly iki Be stambiy gysly, riebaly
20% 15% iki 15 %
Ja Riebaly ir gysly Gyslota, iki 20 proc. rie- | 1ki 5% gysly ir 20 % rie-
50-70% baly baly
Js Vienartseé, be J; Daugiau kaip 30 %rie- | Be stambiy gysly, riebaly
baly iki 30 %
Js Vienartise, be Ji, kulni- | Karviy mésa be riebaly Riebaly audinys
uky, slépsnos, riebi jau-
J7 Vienartisé i$ sglyginai | Karviy mésa be stambiy Jungiamasis audinys
tinkamos mésos gysly, iki 5% riebaly
Js M¢sa malimui (nuopjo-
v0s), iki 20 %riebaly ir
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S 5 lentelé. Isgyslintos jautienos iseigy normos, %

Jautienos dalys J1 Jo J3
Kumpio dalis 50 35 15
Mentés dalis 15 45 40

Juosmens dalis 15 65 20

Nugariné Soniné 15 45 40
Sprandiné 10 60 30
Kritinkaulio dalis 5 30 65

Kuo daugiau gaunama auksc¢iausios riiSies mésos jg iSgyslinéjus, tuo pelningesné yra gamyba.

2.2. GALVIJU SKERDENU, SKERDENOS DALIU IR SVIEZIOS MESOS ISPJAUSTY-

MO TECHNOLOGIJOS PROCESO SRAUTO DIAGRAMA

Mokymy medZiaga yra pateikta S 1 modulio 1-ame mokymo elemente.

2.3. PERSONALO MIGRACIJOS, SVEIKATOS, HIGIENOS IR SANITARIJOS

Mokymy medZiaga yra pateikta S 1 modulio 1-ame mokymo elemente.

2.4. IRANGOS SAUGAUS DARBO IR EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS

Mokymo medzZiaga yra pateikta S 1 modulio 1-ame mokymo elemente.

Jautienos iSgyslinimui papildomai naudojama:

- Plévelés ir odos lupimo masina MAJA EVM 347.

Sio jrenginio eksploatacijos instrukcija pateikta 2 modulio 1-ame mokymo elemente.

3 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS S.4.2.

PRIEZIUROS TAISYKLES
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Uzduotis

Jautienos arba kiaulienos iSkaulinty skerdenos daliy i$§gyslinimo operacijy savarankiskas atliki-
mas, ISgyslintos mésos suskirstymas j riisis. Uzduot] parenka ir darbo atlikimo kokybg¢ vertina

uz mokymo vykdyma atsakingas asmuo.

UZduoties atlikimo Kriterijai

Teisingas jautienos ir kiaulienos i§gyslinimo operacijy atlikimas, naudojantis norminiais doku-
mentais, technologijos aprasais ar darbo instrukcijomis.

Tinkamai parinktas ir naudotas peilis kiaulienai ar jautiena iSgyslinti.

Kokybiskai iSgyslintos skerdeny dalys, kruopsciai atskirti lasiniai su oda, riebalai, kremzlés,
sausgyslés, stambios kraujagyslés, kraujosrtivos, smulkiis kauliukai ar jy nuolauzos.

Oda ir pléves atskirtos, naudojant ody-pléviy lupimo masina.

ISgyslinta mésa suskirstyta j atskirus raumenis pagal jy salyc¢io linijas, nepazeidziant raumeny vienti-
Sumo.

Teisingai jvertinta iSgyslintos kiaulienos kokybé ir mésa nukreipta gamybai pagal paskirtj. Teisingai
surtiSiuota kiauliena pagal joje likusj riebaly kiekj, vadovaujantis jmonés standartais ar instrukcijomis.
Teisingai jvertinta i§gyslintos jautienos kokybé ir mésa nukreipta tolimesniam apdorojimui. Tinkamai
atliktas iSgyslintos jautienos riiSiavimas pagal mésoje esant] riebalinio ir jungiamojo audinio kiekj,
vadovaujantis jmong¢je naudojamais standartais ar instrukcijomis.

v —

gienos reikalavimy.
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MODULIS S.4.3. STAMBIAGABALIU, PORCIJINIU, SMULKIAGABA-
LIU, MARINUOTU KIAULIENOS, JAUTIENOS PUSGAMINIU RUOSI-
MAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. KIAULIENOS IR JAUTIENOS STAMBIAGABA-
LIU PUSGAMINIU GAMYBA

1.1. STAMBIAGABALIU MESOS PUSGAMINIU RUOSIMO TECHNOLOGIJOS
APRASYMAS

JAUTIENOS ISPJAUSTYMAS IR STAMBIAGABALIU PUSGAMINIU
GAMYBA

Ruosiant mésos pusgaminius stambiais gabalais, biitina i§saugoti raumeny vientisuma. I$
iSpjaustytos ir i§gyslintos jautienos ruoSiami Sie pusgaminiai stambiais gabalais:

ISpjova — klubakaulio-juosmens raumuo atskiriamas nuo skerdenos pusés, apvalomas
nuo $alia esan¢iy mazojo juosmens ir kity raumeny, jungiamyjy audiniy ir riebaly. Blizganti
sausgyslé, esanti ant i§pjovos pavirsiaus, nepasalinama.

Bekaulé nugariné (ilgasis raumuo) — mésos sluoksnis aplygintais krastais, iSorinéje
puséje padengtas blizgancia sausgysle arba poodiniy riebaly sluoksniu.

Siam pusgaminiui gauti stambiu gabalu nuo nugaros-$onkauliy dalies mink§timo vir§utin-
10 kraSto atpjaunamas lygiagrec¢iai stuburui mésos sluoksnis, nuimtas nuo nugaros slanksteliy,
skersiniy ir keteriniy ataugy, pradedant nuo ketvirto slankstelio. Nuo Sio sluoksnio pasalinami
raumenys ir sausgysles, betarpiskai prisiglaude prie stuburo, ir sausgyslés, i§sidésc¢iusios iSilgai
Visos nugarings.

Bekaulé sprandiné (pomenté¢) — minkStimo sluoksnis vienu gabalu, pavirSius dalinai
dengtas plona pléve, tarpraumeniniai jungiamieji audiniai nepasalinti.

Siam pusgaminiui gauti nupjaunamas minkstimas, isidéstes ant pirmyjy 4-6 nugaros
slanksteliy, skersiniy ataugy ir virSutinio Sonkauliy tre¢dalio. Po to i§ minkStimo paSalinamos
sausgysleés ir stambios pléves, krastai aplyginami.

Bekaulé kriitininé — minksStimas, atskirtas nuo kriitinkaulio, kriitinés kremzliy ir apatinio
Sonkauliy trec¢dalio, be slépsnos, krastai lygilis. Tarpraumeniniai jungiamieji audiniai nepasalin-
ami. Krutinés dalis atskiriama po to, kai jau atskirta nugariné ir pomentiné dalys. Ji gali biti da-
linama j dvi dalis — mink$timg nuo kriitinkaulio ir kriitinés kremzliy ir minkStimg nuo Sonkauliy
dalies.
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Bekaulé Soniné — mésos sluoksnis, nuimtas nuo nugaros-kriitinés dalies, pradedant ket-
virtu ir baigiant paskutiniu Sonkauliu, likes atskyrus pomenting ir kriitinés dalis, krastai lygs,
tarpraumaniniai jungiamieji audiniai nepasalinti.

Bekaulé juosmeniné (ilgasis raumuo) — sta¢iakampio formos minks$timas, kurio i$vir§iné
pus¢ padengta blizganCia sausgysle arba poodiniu riebaly sluoksniu. Tarpraumeniniai
jungiamieji audiniai nepasalinti.

Siam pusgaminiui gauti minkstimas, nuimtas nuo juosmens dalies, atskiriamas pagal
linijg, einan¢ig 1 c¢cm atstumu nuo juosmens slanksteliy skersiniy ataugy, pasalinant stambias
pléves ir sausgysles, prigludusias prie stuburo, kraStai aplyginami.

Kumpis — minkstimas, gautas iSpjauscius uzpakaling dubens dalj, pasalinus prigludusia
prie blauzdikaulio kulno mésg (blauzding), turin¢ia daug stambiy jungiamyjy audiniy, ir pa-
dalytas j keturis gabalus:

e vidurinis kumpis yra tarp uzpakalinés dubens kaulo ir vidurinés §launikaulio da-
lies. Si kumpio dalis nuo dubens kaulo atskiriama, pjaunant per pléve tarp vidinio
kumpio ir iSorinio kumpio. Lytiniy organy pagrindas, jungiamasis audinys,
kirkSnies limfmazgis bei iSoriniai riebalaituri biiti pasalinti;

e iSorinis kumpis (,,sidabrin¢* dalis) uzpakalinéje Slaunikaulio puséje yra prisit-
virtings prie dubens kaulo. Jis iSpjaunamas per natiralaus audiniy suaugimo
pléves tarp vidinio kumpio ir vidurinio kumpio. ISorinj kumpj sudaro apvalainoji
iSorinio kumpio dalis (,,ritin¢lis*), plok§¢ioji iSorinio kumpio dalis ir iSoriné kuln-
in¢ (blauzding);

¢ vidinis kumpis i$pjaunamas i§ kumpio, pjaunant per natiiralaus audiniy suaugimo
pléve tarp vidurinio kumpio ir iSorinio kumpio. Kelio girnel¢, sgnario kapsulé ir
aplink esantys jungiamieji audiniai nupjaunami;

e uodeginé su paslépsnine 1Spjaunama i§ uzpakalinio ketvir¢io, pjaunant nuo rau-
mens, dengian¢io kumpio rieSutél; ir toliau pjaunant per natiralaus audiniy
suaugimo pléve. Tiesus pjuvis daromas iki dubens kaulo klubaduobés, po to — iKi
sédynkaulio limfmazgio.

Mentiné — minkStimas, nuimtas nuo mentés ir peties kaulo, ir padalytas j tris dalis:

e Sstoroji mentiné iSpjaunama i§ mentinés, nuimant prie petikaulio esancius
poketerin] raumenyj ir trapecinj raumeny;

e pomentiné iSpjaunama i§ mentinés, nuimant storgja menting per raumeny natiira-
laus suaugimo pléve;

o viduriné mentiné i$pjaunama, nuimant pomentinj raumenj nuo vidinio menti-
kaulio pavirsiaus.
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Siam pusgaminiui gauti nuo i§pjaustytos mentés atskiriama meésa su dideliu jungiamyjy

audiniy kiekiu, nuimta nuo stipinkaulio, alkiinkaulio (prieSmentés meésa arba dilbiné mésa), ir

mésa, esanti vidinéje mentés kaulo puséje. Likusi mentiné dalinama | tris dalis: storaja mentine,

pomentine ir viduring menting. Krastai aplyginami, tarpraumeniniai jungiamieji audiniai pal-

iekami.

Kakliné iSpjaunama i§ kaklo (pjaunant per 7-0jo kaklo ir 1-ojo kritinés slankstelio

jungtj.). Kaulai, kremzlés, matomos sausgyslés ir sprando raistis pasalinami.

Kotletiné mésa — slépsnos, tarpSonkaulinés mésos jvairaus dydzio gabalai ir nuopjovos,

gautos apvalant pusgaminius stambiais gabalais ir kaulus.

6 lentelé. Stambiagabaliai pusgaminiai gauti is galvijo skerdenos

Galvijy skerdeny ketvir- Ketvircio dalys Pusgaminiai
tis
Priekinis ketvirtis Kriitininé su kaulais Bekaul¢ kriitininé
Kritingalis Bekaulis kritingalis

Soniné su kaulais
PrieSmenté

Kakliné su kaulais
Sprandiné su kaulais
Antrekotiné nugariné

Mentiné

Bekaulé Sonine
Bekaulé priesmenté (dilbiné mésa)
Bekaulé kakliné
Bekaulé sprandiné
Bekaulé antrekotiné nugariné
Menteés dalys:

e storoji menting,

e pomentine,

e viduriné mentiné
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UZpakalinis ketvirtis Kulniné (blauzding) Bekaulé kulniné (blauzdiné)

(nuokarta) e [Soriné kulniné (blauzdiné)
Kumpis su dalimi kulninés e vidurinis kumpis
(blauzdines) e i3orinis kumpis (,,sidabriné

dalis*): apvalainoji dalis

(,,ritinélis*), plokscioji dalis
e vidinis kumpis (,,riesSutélis*)
e uodeging¢ su paslépsnine
ISpjova Iipjova

Nugariné Bekaulé nugariné

KIAULIENOS ISPJAUSTYMAS IR STAMBIAGABALIU PUSGAMINIU RUOSIMAS

IS kiaulienos gaminami §ie pusgaminiai stambiais gabalais:

Kumpiné — uzpakalinés dubens dalies raumenys be kremzliy, sausgysliy ir raiséiy.
Tarpraumeniniai jungiamieji audiniai ir plona pavirSiaus plévé palikti.

Siam pusgaminiui gauti nuo i$pjaustytos uZpakalinés dubens dalies atskiriama mésa
(kulning) su dideliu jungiamyjy audiniy kiekiu, prisiglaudusiy prie blauzdikaulio, atlieckami rie-
balai ir stambios plévées, kraStai aplyginami.

ISskiriant atskiras kumpinés raumeny grupes, kumpj galima sudalinti ; mazesnes dalis.

Menté iSpjaunama i$ priekinio trecdalio, nuimant raumenis nuo petikaulio, mentés kaulo
ir dilbio kaulo. ISpjaustytos ir iSgyslintos mentés pavirSius padengtas pléve, krastai lygis.

Siam pusgaminiui gauti nuo i¥pjaustytos mentés atskiriama meésa (dilbiné mésa arba kar-
kos mésa), turinti daug jungiamyjy audiniy, prigludusiy prie stipinkaulio, alkiinkaulio ir dalinai
prie petikaulio, o taip pat mésa, nuimta nuo vidinés mentés kaulo pusés.

Nugariné — nugaros ir juosmens daliy raumuo su Sonkauliais, ne ilgesniais kaip 8 cm, be
nugaros ir juosmens slanksteliy ir keteriniy ataugy. Pasalinus Sonkaulius, gaunama bekaulé
nugariné.

Soniné — vidurinio tredalio $onkauliné dalis be kriitinkaulio, speniy ir slépsnos daliy.
ISpjovus arba i$pléSus Sonkaulius, gaunama bekaulé Soniné.

Nugarinei ir Soninei gauti nuo vidurinio trecdalio atskiriamas krutinkaulis pagal

kremzlines ataugas. Po to pjiiklu atpjaunamas stuburas ties Sonkauliy pagrindu.
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Nugariné atskiriama nuo Soninés vertikaliu pjiiviu lygiagreciai nugaros linijai taip, kad
priekinis Sonkaulis biity 4 cm, o galinis 7,5 cm ilgio. Nugariné turi biiti vienodo plo¢io visame
ilgyje.

Sprandiné — kaklo ir pomentinés dalies minkStimas, tarpraumeniniai riebaliniai ir
jungiamieji audiniai nepasalinti.

Siam pusgaminiui gauti i§ mink§timo, nuimto nuo kaklo vientisu sluoksniu, imama dalis,
iSsidésciusi ant kaklo ir pirmy keturiy nugaros slanksteliy ir Sonkauliy virSutinés pusés, nuo jos
atskiriamos stambios sausgyslés, krastai aplyginami.

Kotletiné mésa — jvairaus dydzio ir svorio mésos gabalai, gauti apipjaustant pusgaminius

stambiais gabalais, o taip pat ir kaulus.

1.2. smulkintos mésos bei ruosiniy gamybos ir mésos pakavimo cecho technologijos
apraSymas

Naujai suprojektuoto cecho pajégumas - supakuoti iki 12 600 tony Sviezios meésos ir jos
pusgaminiy per metus arba iki 50 tony produkcijos per diena.

Darbas naujajame ceche planuojamas organizuoti dvejomis pamainomis, bendras dar-
buotojy skaicius pasiekus projektinj pajéguma numatomas iki 120 darbuotojy.

Visa pakavimui, mésos ruosiniy paruosSimui ir smulkintos mésos bei farSo gamybai skirta
zaliava — iSpjaustyta mésa ir mésos subproduktai, gaunami i§ veikianc¢ios jmonés tarpinio iSp-
jaustytos mésos Saldytuvo E95. Mésos pusgaminiai pateikiami i§ pusgaminiy gamybos skyriaus
Saldytuvo E99a. Zaliava j pakavimo cecha atveZama moduliniais veziméliais arba plastikinéje
taroje technologiniu koridoriumi E221.

Pagrindiniame gamybiniame - pakavimo ceche E224 sumontuotos keturios mésos, mésos
pusgaminiy ir smulkintos mésos bei far$o pakavimo linijos. Sios pakavimo linijos universalios ir
produktai gali biiti pakuojami tiek vakuume, tiek modifikuotoje atmosferoje. Prie dviejy i$ Siy
linijy sukomplektuota papildoma jranga — smulkintos mésos-far§o gamybos-porcionavimo linija
ir smulkiagabaliniy marinuoty produkty dozavimo jrengimas. Smulkinta mésa ir farSas pries tai
paruoSiami patalpoje E219, kurioje sumontuota meésos malimo, maiSymo ir riebaly kiekio
nustatymo jranga. ParuoStas farSas talpinamas j Saldytuva E220 ir i$ jo reguliariai paduodamas j
pakavimo patalpg E224 porcionavimui ir pakavimui. Dalis mésos Zaliavy prie§ pakavimg bus
pjaustoma — ruoSiami mésos ruoSiniai. Tam tikslui patalpoje E224 yra sumontuota momentinio
meésos pavirSiaus pasaldimo prie§ pjaustyma jranga bei mésos su kaulu pjaustymo pjiklas ir

meésos kapoklé. Supjaustyti mésos ruoSiniai papildomai apdorojami, apipjaustomi rankomis ant
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1Spjaustymo staly gretimai jrengtose darbo vietose. Paruosti produktai i§ karto nukreipiami paka-
vimui.

I pirmine — vakuuming ar modifikuotos atmosferos pakuote, supakuoti produktai nuo pa-
kavimo linijy konvejeriy nuimami jy pabaigoje, supakuotos produkcijos zonoje E225 ir sud-
edami j plastiking targ. Tara su produkcija paZenklinama ir nukreipiama j supakuotos produkci-
jos Saldytuva Nr. 227.

Svari tara supakuotai produkcijai j supakuotos produkcijos zona E225 i3 taros plovyklos
paduodama automatizuotai Svariy déziy oro kelio konvejeriu. Nuo produkty atlaisvinta neSvari
tara i§ patalpos E224 ] taros plovykla paduodama nesvariy déziy grazinimo oro kelio konvejeriu.
Veziméliai ir plastikiniai konteineriai plaunami vidinés taros plovykloje E221.

Pagrindinéje pakavimo patalpoje E224 jrengtas skyriaus meistro-gamybos vadovo kabi-
netas E223.

Prie pagrindinio pakavimo cecho numatytas pakavimo medziagy sandélis E218. Sios
medziagos 1§ iSorés tiekéjy j sandélj patenka per rampa E213 darbo pabaigoje, kada pakavimo
skyriuje biina baigti visi produkty gamybos ir pakavimo darbai. Prie$ padedant i sandélj nuo
pakavimo medziagy pakuociy nuimama transportiné pakuoté, kuri iSveZzama ] negyvininés
kilmés atlieky sandélj E217.

Supakuota produkcija zenklinama patalpoje E228. Joje rankiniu arba automatiniu biidu
produktai pasveriami, suzenklinami ir sudedami j plastikines arba kartonines dézes. Sios
kraunamos ant europadékly, ir, esant reikalui, apvyniojamos transportavimo (,,strec*) plévele bei
perkeliamos i produkcijos realizacijos Saldytuva E231.

Kartoniné tara ir padéklai imami i§ greta jrengto sandélio E229 Jame numatoma vieta
kartono déziy iSlankstimui — E230. Kartoniné tara j sandélj patenka per tam skirtg atskirg rampa.

Produkcijos realizacijos Saldytuve E231 sukomplektuojami uZsakymai konkretiems
gavéjams. AutoSaldytuvams pakrauti numatyta rampa E233 su trimis pakeliamais vartais,
aukscio iSlyginimo tilteliais ir ,,Selteriais“. Krovinio dokumentams ir sandélio apskaitai vesti prie
produkcijos atkrovimo rampos numatyta meistro-sandélininko patalpa E234.

Produkcijos realizacijos patalpose suSaldytai produkcijai iki atkrovimo klientams laikyti
yra jrengtas suSaldytos produkcijos Saldytuvas E232.

Naujame ceche numatytos ir papildomos patalpos negyviininés kilmés atliekoms ir kau-
lams, susidarantiems iSpjaustant mesg iSpjaustymo skyriuje, sandéliuvoti. Kaulai ir negyviininés
kilmes atliekos (NKA) atveZzami koridoriais E221 ir E212 nustatytu laiku, pagal sudaryta Siy
zaliavy Salinimo i§ gamybiniy patalpy grafika. Kaulams skirtas Saldytuvas E216, negyviininés
kilmés medziagoms — patalpa E217. IS $iy patalpy minéti produktai ir atliekos atkraunami per

dengta rampg E213. Atlaisvinta nuo kauly tara paliekama koridoriuje E212 priesais plovimo pa-

235



talpg E211. Jmonés personalas nustatytu laiku vidinés taros plovykloje E211 jag iSplauna ir
grazina ] gamybinius skyrius.

Patalpy sanitarinio stovio uztikrinimui, jy dezinfekavimui ir plovimui naudojamos mobil-
10s stotelés, prijungiamos prie veikianc¢ios jmonés tinklo. Plovimo medziagos laikomos patalpo-
je E235. Gamyboje naudojami peiliai periodisSkai sterilizuojami patalpoje E115. Peiliy laikymui,

pernesimui | sterilizavimo vietg ir sterilizavimui naudojamos specialios kasetés.
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1.3. MESOS IR PUSGAMINIU PAKAVIMO SRAUTO DIAGRAMA

MESOS, MESOS PUSGAMINIU IR SUBPRODUKTU PAKAVIMO TECHNOLOGIJOS

PROCESO SEAUTO DIAGRAMA

1| Zalimrg pismimas, jvertinimas  |SVT 1M
Iﬂ' """""""""""""""""""""" eratiires matavimas —
T _ 12| Zatiavos paruosims pjeustymss) |
i 3 Pacavimas
i.. ............................................
i 31 | Pakavimas modifiuoiie duju -~
P ams ferge =
i.______:_:!_l Pakavimas vakuums |q » .
- 33 | Mesos pusgaminiy pakavimas | >
E a4 Stambiagabalinés mesos L
Sag-= === == produkiy pakavimas ! L »
iq___---i-j-J Laiswas jpakanvimas I" L
i Smulkintos mésoes ir farse
- 3.4 akayimas SVT1F
i (SVT 2 F metalo priemaity M N
1 detelucija)
A 31|  PaukStiencs pakavimas !1 » .
i 4 Swérimaz, Fenklinimas >
i E2X7
SGg.EK ¥
NEA

SGP 3 K - 3-fios katezorijos Sabutimiai pywininiai produkisi

NEA - negywilnines kilmés atliskos (vienkartiniai rankshsosCial, rifbai ir pirstings, jpakavime i pakavimo medFagos)
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2 MOKYMO ELEMENTAS. KIAULIENOS IR JAUTIENOS SMULKIAGABALIU IR
PORCIJINIU PUSGAMINIU GAMYBA
2.1. JAUTIENOS IR KIAULIENOS PORCHINIU IR SMULKIAGABALIU
PUSGAMINIU GAMYBA

Porcijiniai pusgaminiai — tai vienas ar keli nustatytos formos ir svorio mésos gabalai.
Smulkiagabaliai pusgaminiai — nustatyto svorio, formos arba dydzio mésos gabaléliai.
Smulkiagabaliams pusgaminiams priskiriami taip pat mésos-kauly pusgaminiai — ragu ir

rinkiniai sriuboms.

S.7 lentelé. Natiraliy porcijiniy ir smulkiagabaliniy pusgaminiy asortimentas

Porcijiniai Smulkiagabaliai

Jautienos

BifSteksas Befstrogenas

Langetas Mésa kepimui

Romsteksas Guliasas

Meésa nattiraliam vyniotiniui (zrazui) Mésa Saslykui

Antrekotas Mésa plovui

Mésa troskinimui Rinkinys sriubai
Kiaulienos

Natiiralus kotletas (karbonadas) Mésa kepimui

Eskalopas Guliasas

Pjausnys (Snicelis) Mésa Saslykui

Mésa natiiraliam vyniotiniui Ragu

Meésa troskinimui

Porcijiniai ir smulkiagabaliai pusgaminiai gaminami i§ pusgaminiy stambiais gabalais,
pagaminty pagaltechnologijos instrukcij1.

Mésos-kauly smulkiagabaliai pusgaminiai gaminami 1§ galvijy ir kiauliy skerdeny stubu-
ro, kriitinés, Sonkauliy, kaklo ir uodegos daliy, nepilnai iSpjauty, paliekant mésos-riebaly ir kauly
santykiu 1:1.

Norint pagaminti kuo daugiau porcijiniy pusgaminiy i§ vieno ar dviejy gabaly, mésg
reikia pjaustyti racionaliai. IS Sios mésos liku¢iy pjaustomi smulkiagabaliai pusgaminiai.

PavirSiaus pléve ir tarpraumeniniai jungiamieji audiniai pjaustymo metu nepasalinami.
Jautienos iSpjovos, nugarinés ir juosmenings blizganti sausgyslé turi biiti nupjauta.
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Pusgaminiai pjaustomi rankiniu biidu arba specialiomis maSinomis skersai raumeny
skaiduly nuoZzulniai arba statmenai.

Atskiros porcijos svoris gali svyruoti nuo nustatyto svorio +3 proc. Fasuojant pusgamini-
us specialiais jrengimais, ghalima gaminti nestandartinio svorio porcijas, nurodant etiketéje svorj

ir porcijos kaing.

PORCIJINIAI IR SMULKIAGABALIAI PUSGAMINIAI, GAMINAMI IS
STAMBIAGABALIU JAUTIENOS PUSGAMINIU

Pusgaminiai, gaminami i§ iSpjovos. Nuo jautienos iSpjovos nuimamos blizgancios

sausgyslés ir mésa pjaustoma pusgaminiais, kuriy pavadinimai ir charakteristikos pateikiami 8

lenteléje.
S.8 lentelé. IS jautienos iSpjovos gaminami smulkiagabaliai ir porcijiniai pusgaminiai
Pusgaminiy pavadinimas Pusgaminiy charakteristika Vieneto svoris, g
Porcijiniai
BifSteksas Netaisyklingos  apvalios  formos | 125
mésos gabalas be riebaly, 20-30 mm
storio.
Du apylygio svorio netaisyklingos
Langetas formos mésos gabalai, be riebaly, | 125
10-12 mm storio.
Smulkiagabaliai
Befstrogenas Mésos gabaléliai 30-40 mm ilgio, 5- | 250 ir 500
7 g svorio.
Mésa Saslykui Mésos gabaléliai 30-40 g svorio. 250 ir 500

Pusgaminiai, gaminami i§ jautienos nugarinés ir juosmeninés. Nuo nugarinés ir
juosmeninés nuima blizganti sausgyslé, mésa pjaustoma pusgaminiais, kuriy pavadinimai ir

charakteristikos pateikiami 9 lenteléje:

S.9 lentelé. Pusgaminiai, gaminami is jautienos nugarinés ir juosmeninés

Pusgaminiy pavadinimas Pusgaminiy charakteristika Vieneto svoris, ¢
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Porcijiniai

Antrekotas 15-20 mm storio ilgojo raumens | 125

gabaléliai
Smulkiagabaliai

Befstrogenas 30-40 mm ilgio 5-7 g mésos | 125

lazdelés, paruostos pjaustant sker- | 250

sai raumeny ilgaj] raumenj 500

Meésa kepimui 10-15g mésos gabaléliai 125

250

500

Viduriné, vidiné, iSoriné ir uodeginé kumpio dalys vartojamos natiiraliems pusga-

miniams gaminti papildomai neapvalytos (su palikta pavirSiaus pléve, tarpraumeniniais

jungiamaisiais audiniais). IS kumpinés gaminami pusgaminiai, kuriy pavadinimai ir charakteris-

tikos pateikiamos 10 lenteléje:

S.10 lentelé. Jautienos kumpinés dalies porcijiniai ir smulkiagabaliai pusgaminiai

Pusgaminiy pavadinimas

Pusgaminiy charakteristika

Vieneto svoris, ¢

Porcijiniai

Romsteksas Apvalus, ovalus arba keturkampis | 70
8-10 mm storio vidurinio ir | 110
vidinio kumpio daliy gabalélis.

BifSteksas Apvalios formos mésos gabalas 1§ | 125
vidurinio ir vidinio kumpio daliy,
10-15 mm storio.

Mésa nattiraliam vyniotiniui | 10-15 mm storio vidurinio ir | 80

(“zrazui* vidinio  kumpio daliy ne- | 125
taisyklingos apvalios formos gab-
aléliai

Mésa troskinimui Netaisyklingos formos 20-25 mm | 80
storio iSorinio kumpio gabaléliai | 125

Smulkiagabaliai
Befstrogenas 30-40 mm ilgio 5-7 g mésos | 125
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lazdelés, paruostos pjaustant sker- | 250
sai raumeny skaiduly kumpio | 500
vidine dalj.

Mésa kepimui 10-15 g jvairios formos mésos | 125
gabaléliai 1§ vidinés kumpio da- | 250
lies. 500

Pusgaminiai, gaminami i§ mentés dalies ir Soninés. IS mentés ir Soninés, papildomai jy

neapvalant, gaminamas guliaSas. Tai 20-30 g jvairios formos mésos gabaléliai su pavir§inémis

raumeny plévelémis. Riebalinio audinio turi biiti ne daugiau kaip 15 proc. nuo porcijos masés.

Jautienos sriubos rinkinys — 100-200 g masés mésos su kaulais gabaléliai i§ nugarinés,

Sonings, kritininés, sprando, juosmeninés, kryzinés skerdenos dalies. MinkStos mésos su rie-

balais turi biiti ne maziau kaip 50 proc. nuo porcijos maseés.

PORCIJINIAI IR SMULKIAGABALIAI PUSGAMINIAI, GAMINAMI IS
STAMBIAGABALIU KIAULIENOS PUSGAMINIU

Pusgaminiai, gaminami i§ nugarinés. Nugarinés nugaros dalis (su Sonkauliais) vartoja-

ma nattiraliems kotletams, o dalis be kauly (juosmens dalis) ir stambios nugarinés tarpSonkauline

mésa — eskalopams gaminti.

S.11 lentele. IS nugarinés gaminami kiaulienos pusgaminiai

Pusgaminiy pavadinimas

Pusgaminiy charakteristika

Vieneto svoris, ¢

Porcijiniai
Natiiralus kotletas (karbonadas) | 10-15 mm storio nugarinés | 80
gabalélis su ne ilgesniu kaip | 125
80 mm kauliuku. Kauliukas
turi buti 20-30 mm atlaisvin-
tas nuo raumens ir apskustas.
Eskalopas 10-15 mm storio ilgojo rau- | 80
mens gabaléliai. 125
Smulkiagabaliai
Meésa kepimui 10-15 g jvairios formos | 125
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meésos gabaléliai 1§ nugarinés | 250
nuopjovy, turintys ne daugiau | 500

kaip 20 proc. riebaly.

Mésa Saslykui 30-40 g jvairios formos | 125
meésos gabaléliai turintys ne | 250

daugiau kaip 30 proc. riebaly | 500

Pusgaminiai, gaminami i§ kumpio. Kumpis dalinamas j dalis: viding, viduring, iSoring¢

ir uodeging. IS jy gaminami pusgaminiai pateikti S.12 lenteléje:

S.12 lentelé. Pusgaminiai, gaminami is kiaulienos kumpio

Pusgaminiy pavadinimas Pusgaminiy charakteristika Vieneto svoris, g
Porcijiniai
Pjausnys ($nicelis) 20-25 mm storio ovalus kum- | 70
pio gabalélis 110

Mésa nattraliam vyniotiniui | Netaisyklingos formos 10-15

»Zrazui) mm storio kumpio gabaléliai

Smulkiagabaliai

Mésa kepimui 10-15 g jvairios formos mésos | 125
gabaléliai i§ kumpio, turintys | 250
ne daugiau kaip 20 proc. rie- | 500
baly.

Mésa $aslykui 30-40 g meésos gabaléliai 1§ | 250
kumpio. Riebalinio audinio turi | 500
buti ne daugiau kaip 30 proc.

Nuo POrcijos mases.

Pusgaminiai, gaminami i§ mentés ir sprandinés. Pusgaminiai stambiais gabalais —
ment¢ ir sprandiné — perpjaunami iSilgai raumens skaiduly juostomis, i§ kuriy pjaustomi pusga-

miniai (S.13 lentelé):

S.13 lentelé. Pusgaminiai, gaminami is kiaulienos mentés ir sprandinés
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Pusgaminiy pavadinimas Pusgaminiy charakteristika Vieneto svoris, g

Porcijiniai

Mésa troskinimui Netaisyklingos formos 20-25 | 80
mm mentés arba sprandinés | 125

gabaléliai

Smulkiagabaliai

Guliasas 20-30 g jvairios formos mésos | 125
gabaléliai i§ mentés. Riebalinio | 250
audinio turi buti ne daugiau | 500
kaip 20 proc. nuo porcijos

mases.

Kiaulienos ragu — nuo 40 g iki 100 g masés mésos su kaulais gabaléliai i§ sprando,
nugarings, Soninés, juosmeninés, kryzinés, kumpinés dalies. MinkStos mésos turi biiti ne maziau

kaip 50% nuo porcijos masés.

2.2. JRANGOS, NAUDOJAMOS SMULKINTIEMS PUSGAMINIAMS GAMINTI, EK-
SPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS

Smulkinty pusgaminiy gamybai naudojamos jrangos eksploatacijos instrukcijos:
— Saldytos mésos kapojimo masinos MAGURIT Fromat 053 naudojimo instrukcija.

— Meésos pjaustykle ONIKS 1100 eksploatavimo ir aptarnavimo instrukcija.

Instrukcijos pateiktos originaliy dokumenty forma, PDF formatu, atskiruose dokumentuose.

3 MOKYMO ELEMENTAS. KIAULIENOS IR JAUTIENOS MALTU
PUSGAMINIU GAMYBA
3.1. MALTU MESOS PUSGAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGIJOS APRASYMAS
MALTI MESOS PUSGAMINIAI

Meésos pusgaminiais vadinami 1§ anksto paruosti kulinariniam apdorojimui mésos gamin-

ial.
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Mésos pusgaminiai gaminami atskiromis standartinémis porcijomis ir higieniskai
Ipakuojami | jvairias permatomas pléveles. Patiekalai i§ mésos pusgaminiy turi buti apdorojami
termiskai (kepami, verdami , troSkinami).

Taikant pramoning mésos pusgaminiy gamybg, galima placiau mechanizuoti bei automa-
tizuoti procesus, geriau iSnaudoti jrengimus, pakelti darbo naSumg, sumazinti produkto sa-
vikaing, pagerinti prekybos kulttirg ir Zymiai sutrumpinti patiekalo paruosimo laik3.

Plataus asortimento mésos pusgaminiai naudojami pirmiems bei antriems patiekalams pa-
ruoSti. Jie skirstomi j natiiralius, paniruotus, maltus ir kitus pusgaminius (koldanai, pyragéli-
ai).

Malti pusgaminiai gaminami i§ maltos jautienos, avienos bei kiaulienos mésos, prided-
ant duonos, prieskoniy ir kai kuriy kity priedy.

Malty meésos pusgaminiy gamybos procesg sudaro: mésos iSpjaustymas, iSgyslinéjimas,
zaliavos malimas mésmale, siidymas, sumaltos mésos brandinimas, iSmirkytos duonos malimas,
farSo sudétiniy daliy pagal receptirg maiSymas, formavimas, paniravimas, papildomas
pusgaminiy apiforminimas ir supakavimas.

I$ jautienos gaminami Sniceliai, mégéjy kotletai, tefteliai ir kt., i$ kiaulienos — Kkotletai,
Sniceliai.

Kotlety maséje svarbia reikime turi kvietiné duona. Ji reikalinga sugerti drégmei. Silu-
minio apdorojimo metu i§ mésos issiskiria sultys, kurias sugeria duona, ir gaminys nepraranda
sultingumo. Optimalus duonos kiekis yra 25 proc. nuo mésos masés. Gaminant malty
pusgaminiy mase, pilama 30-35 proc. vandens (pieno), skaitant nuo mésos mases.

Be minéty malty pusgaminiy, gali biiti gaminami nattiraliis malti pusgaminiai. Jie skiriasi
tik tuo, kad 1 mas¢ nededama duonos, o suformuotos porcijos prie§ paniravimg gali biiti su-
vilgomos liezonu.

Koldiinai ir pyragéliai gaminami i§ teslos, idedant mésos jdarg. Suformuoti koldiinai
suSaldomi, i§fasuojami ir supakuojami. Suformuoti pyragéliai kepami aliejuje ir realizuojami.

Meésos pusgaminiy gamybai naudojama atvésinta arba atSaldyta mésa. Mésos pusgamini-
ai gali biiti gaminami i§ atSildytos mésos. Buliy, kuiliy aviny bei 0Ziy mésa pusgaminiy gamybai
nenaudojama.

Gaminant mésos pusgaminius, pagalbiniais produktais naudojami Sviezi visty kiauSiniai,
kiau$iniy melanzas arba milteliai, kvietinés duonos dziuvésisi, valgomoji druska, prieskoniai ir
kt.

Mésos pusgaminiai turi buti gaminami, laikantis veikian¢iy technologiniy instrukeijy,
ypaé grieztai laikantis higieniniy ir veterinariniy-sanitariniy taisykliy, nes pusgaminiai yra gera

terpé mikroorganizmams vystytis.
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Mésos produkty gamyba prasideda nuo gyvuliy skerdeny sudalijimo ir i§pjaustymo. Nuo
Sio proceso priklauso Zaliavos ir i§ jos gaunamy produkty kokybeé: prekiné iSvaizda, cheminés
sudéties stabilumas, sauga. Teisingas mésos iSpjaustymas ir zaliavos suskirstymas pagal tolesnio
jos naudojimo paskirtj leidzia uztikrinti ir racionalesnj jos panaudojima, garantuoti optimalesn¢
savikaing.

Sviezios desrelés gali buti gaminamos mésos pusgaminiy ar desry cechuose. Pateikiama

keletas Svieziy desreliy receptiry (S.14 lentelé).

S.14 lentele. Svieziy desreliy gamybos receptiiros

Zaliavy ir medZiagy Norma SvieZioms desreléms, kg (Zaliava 100-ui kg)
pavadinimai
,,Sodziaus* Taurages Lietuviskos Utenos
Sviezios Sviezios Sviezios Sviezios
desrelés desrelés desrelés desrelés
Neriebi kiauliena K - - - 30
Pusriebé kiauliena K, 50 - 100 -
Riebi kiauliena K3 30 50 - 20
Pirmos rusies jautiena J, - - - 37
Antros rusies jautiena J3 20 50 - -
Lasiniai - - - 10
Sojos koncentratas Danpro- - - - 2
760
Preparatas Vitacel WF-200 - - - 1
IS viso: 100 100 100 100
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Norma SvieZioms deSreléms, kg (medzZiagos 100-ui kg)
Vakuuminé druska 2,0 2,0 2,0 2,0
Juodieji pipirai 0,15 0,15 0,15 0,1
Kvapieji pipirai 0,1 - 0,1 0,1
SvieZi svogiinai 3,0 5,0 5,0 -
Cesnaky granulés - - - 0,5
Fosfatinis preparatas 0,2 0,2 0,2 0,5
Vanduo 15 15 15 25
Pagrindiniai rodikliai
Drégmé, % (ne daugiau) 58 60 58 62
Viduting iSeiga, % 110 112 110 118
Apvalkalas kiauliy plonosios 27-37 27-37 27-37 27-37
zarnos, & mm

3.2. IRANGOS, NAUDOJAMOS MALTIEMS PUSGAMINIAMS GAMINTI, EK-
SPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS

Maltiems mésos pusgaminiams gaminti naudojama §i technologiné jranga:
— Meésmalé LASKA WW 200L;
— Maisykle.

Jei pusgaminiy ceche gaminamos SvieZios desrelés, tai ju gamyboje dar papildomai nau-
dojama §i jranga:
— Smulkintuvas-maisyklé (kuteris) VSM V200L;

— Vakuuminis kim$tuvas Handtman VF 50-200.

Auksciau iSvardintos technologinés jrangos eksploatacijos instrukcijos pateiktos PDF formatu

atskiruose dokumentuose.
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4 MOKYMO ELEMENTAS. KIAULIENOS IR JAUTIENOS MARINUOTU
PUSGAMINIU GAMYBA

4.1. MARINUOTU MESOS PUSGAMINIU GAMYBA
Rekomendacijos SFK Food sausy prieskoniy miSiniy skirty marinatams ruosti

Zemiau i$vardinti mi$iniai marinatams yra skirti vistienai, kalakutienai, kiaulienai
ir avienai.

Visi paruosti marinatai turi stipry aromatg ir visi jie tinka mésai, kepamai grilyje,
paruosti

Ruosiant marinatus yra rekomenduojamos prieskoniy misiniy normos, pateiktos S.15 lenteléje.

S.15 lentelé. Prieskoniy misiniy panaudojimo rekomendacijos marinatams gaminti

Misinio kiekis | Aliejaus kiekis | Vandens kiekis
marinate, marinate, marinate,
Marinaty miSiniai % % %
Coconut / curry 25 20 55
Souvlaki 25 20 55
Barbecue 30 20 50
Lithuanian summer 25 20 55
Vegetables marinade 25 - 75

Marinatai taip pat gali biiti ruoSiami maiSant sausus misinius tik su vandeniu, bet geresni rezulta-
tai gaunami marinuojant pagal auksciau pateiktas rekomendacijas paruos$tais marinatais.
Marinaty paruoSimas:
1. SumaiSykite marinatui skirtg prieskoniy miSinj su aliejumi.
2. Supilkite rekomenduojamg vandens kiekj ir maiSykite keleta minuciy.

3. Palaikykite paruosta marinatg keleta minuciy pries ji naudojant.

Eksperimentiniy SFK Food sausy marinaty miSiniy sudétis

Lithuanian Summer - dekstrozé, chemiSkai modifikuoti krakmolai E1442, E1450, druska,
Cesnakai, gliukozés sirupas, svogiinai, paprika, prieskoniai, Zolelés, jautienos skonis, prieskoniu
ekstraktai, dimy skonis.

Barbecue — dekstrozé, prieskoniai, modifikuoti krakmolai E1442, E1450, mieliy ekstraktas,

druska, rudas cukrus, svogtnai, prieskoniy ekstraktai, dimy skonis.
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Chicken Souvlaki — svogiinai, ¢esnakai, sojy padazo milteliai, mieliy ekstraktas, modifikuoti

krakmolai E1442, E1450, zolelés, paprika, citriny ekstraktas, apdorojimo priemoné: augalinis

aliejus.

Coconut Curry — gliukozés sirupas, prieskoniai, svogtinai, druska, obuoliai, raudonoji paprika,

kokosas, ¢esnakai, zolelés, citriny ekstraktas, augalinis aliejus, Zoleliy ekstraktai, lipnuma regu-

livojanti medziaga ES51.

Vegetable Marinade — darzoviy pagrindas, pomidory milteliai, prieskoniai, kvapiosios medzia-

gos, prieskoniy ekstraktai, svogtnai, emulsiklis: E415, morkos, porai, lipnuma reguliuojanti

medziaga E551, antioksidantas E330.

Yra tam tikros druskos tirpalo j$virkstimo ir tirpaly ruo$imo rekomendacijos, gaminant

jautienos ir kiaulienos marinuotus pusgaminius. Jos pateiktos S.16 lenteléje.

S.16 lentelé, Druskos tirpaly gamybos rekomendacijos

ISvirkstimo tirpalo

ISvirk§¢iamo tirpalo kiekis, %

komponento pavadini- 15 20 25 30 35 40
mas

Vanduo/ledas, kg 75,64 81,5 85,2 87,56 89,5 90,75

SUPRASEL smulki 5,55 4,16 3,33 2,9 2,3 2,1

vakuuminé druska, kg

SUPRASEL Nitritiné 14,15 10,84 8,67 7,2 6,2 54

druska, kg

Fosfatai, kg 2,0 1,5 1,2 1,0 0,85 0,75

Dekstroze, kg 2,33 1,75 1,4 1,17 1,0 0,87

Natrio askorbatas, kg 0,33 0,25 0,2 0,17 0,15 0,13
I8 viso, kg: | 100,00 100,00 100,00 100,00 100,00 100,00

PUSGAMINIU PARUOSIMAS

Marinuoti mésos kepsniai
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8.3.1. pav. Marinuoti mésos pusgaminiai i§ kiaulienos daliy

Zaliava

1000 g Kiaulienos vidurinis kumpis, spranding, Sonin¢, nugariné

Marinatai / 1 kg mésos
80-100g MARINADE JAMAIKA
arba
70-90g WURZOL MAGIC
70-90g WURZOL MAGIC STEAKPFEFFER
ParuoSimas:
1. Mésg aptepkite vienu iS siilomy marinaty.
2. Marinuotg mésa jkiskite j kepimo rankove.
3. Laikyti Saldytuve +2 °C temperatiiroje.
Apdorojimas:
Gaminj kepti 60 - 90 minuciy + 150°C temperatiiroje (temperatiira gaminio viduje turi siekti+
75°C).

Kaselés* i§ kumpio ,,ritinélio“ raumens
b 9

Receptira:

Kiaulienos kumpio ,,ritinélio” raumuo - apie 600-700 g
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Marinatas ,,Jamaica* - 0,080 kg (augaliniai riebalai, prieskoniai (sudétyje yra saliery), druska,

sezamo s¢klos, citriny zievelés, kvapioji ruikymo medziaga, prieskoniy ekstraktas)

Paruosimas:

Ritinélio raumuo perpjaunamas 2 vienodus ploks¢ius gabalus iSilgai. Kiekvienas gabalas sup-
jaustomas isilgai j 3 juosteles, neperpjaunant iki galo. Gerai jtrinama marinatu i§ visy pusiy. I$
juosteliy supinama kaselé ir galas uztvirtinamas mediniu smeigtuku. Gauname 2 puikias griliui

paruostas ,.kaseles®, kurios iSkeptos graziai atrodys ir bus labai skanios.

8.3.2 pav. Marinuotos ,kaselés“ i§ kiaulienos kumpio

Marinuota kiaulienos sprandiné su slyvomis kepimui

Receptiira:

Sprandiné — 1,0-1,5 kg

Marinatas ,,Magic* - 0,100-120 kg (augalinés kilmés riebalai, druska, prieskoniai, zaliy ir
raudony papriky Cipsai, garsty¢iy séklos, pomidory milteliai, svogtinai, kvapiosios medziagos,
¢esnako granulés, kvapioji rikymo medziaga)

Slyvos dziovintos - 0,100 kg

Paprika, petrazolés (papuosimui)

Mediniai ieSmeliai (20 cm)
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Kepimo rankove

ParuoSimas:

Sprandiné perpjaunama iSilgai, imant didesne 2/3 dalj. Sprandinés gabalas jpjaunamas isilgai
apie 3-5 cm gylio. Jtrinama marinatu ,,Magic*“. | i$ilginj pjivj sudedamos slyvos. Visas mésos
gabalas perriSamas Spagatu skersai kas 2-3 cm. Gerai uztvirtinami galai. Per kiekvieng skersinj
perriSimg sprandiné perveriama mediniu ieSmeliu. ParuosStas pusgaminis papuoSiamas skirtingy
spalvy paprikos gabaléliais (geltonos, zalios ir raudonos). Paruosta kepimui spranding galima
déti j kepimo rankoveg. Kepti 1,5-2 val. orkaitéje. ISkepta sprandiné pjaustoma griezinéli-
ais.Patiekiama kaip pagrindinis patiekalas su apkeptomis at fri bulvytémis, garuose virtomis ar

Svieziomis darzovémis.

8.3.3 pav. Marinuota kiaulienos sprandyné su slyvomis, puosta paprika ir porais

4.2. IRANGOS, NAUDOJAMOS MARINUOTIEMS PUSGAMINIAMS GAMINTI, EK-
SPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS

Marinuotiems mésos pusgaminiams gaminti naudojama §i technologiné jranga:
—  Silirymo mai§ymo jrenginys GUNTHER;
—  Siirymo injektorius GUNTHER,;

— Masazavimo jrenginys.

Auksciau i8vardintos technologinés jrangos eksploatacijos instrukcijos pateiktos PDF formatu

atskiruose dokumentuose.
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4.3. SUDYTOJO DARBU SAUGOS INSTRUKCIJA

Meésos siidytojo, kuris dirba su siidymo paruosSimo, jnjektavimo ir masazavimo jranga, saugos ir

sveikatos instrukcija pateikta atskirame dokumente PDF formatu.

5 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS S.4.3.
UZzduotis
Vieno i§ parinkty mésos pusgaminiy i§ atitinkamos grupés (stambiagabaliy, smulkiagabaliy,
porcijiniy, malty ir marinuoty) paruoSimas, savarankiSkas uzduoties atlikimas. Uzduotj parenka

ir darbo atlikimo kokybe vertina uz mokymo vykdyma atsakingas asmuo.

UZduoties atlikimo kriterijai

Kokybiskai paruosti stambiagabaliai jautienos ir kiaulienos pusgaminiai be jungiamojo audinio
ar kauly liku€iy, néra giliy jpjovimy, iSsaugotas raumeny vientisumas. Odos ir plévés nuo
stambiy gabaly atskirtos naudojant ody-pléviy lupimo masing arba rankiniu biidu. Stambiagaba-
liams pusgaminiams suteikta atitinkama forma, vadovaujantis jmon¢je naudojamais norminiais
dokumentais ar technologijos aprasais.

Kokybiskai paruosti porcijiniai ir smulkiagabaliai jautienos ar kiaulienos pusgaminiai i§ stam-
biagabaliy pusgaminiy ar jy daliy. Teisingai supjaustyti raumeny audiniai jvairaus storio
griezinéliais bei jvairaus dydzio kubeliais, naudojant atitinkamg smulkinimo jrangg ar rankiniu
bidu, vadovaujantis norminiais dokumentais ar darbo instrukcijomis.

Tinkamai parinkta Zaliava ir pagalbinés medziagos maltiems pusgaminiams, vadovaujantis
atitinkama receptiira. Kokybiskai paruoStas farSas maltiems pusgaminiams, naudojant esancia
smulkinimo-maiSymo jrangg (mésmalé, maiSyklé arba smulkintuvas-maisyklé). Teisingai sufor-
muoti jvairios formos ir dydZio malti mésos pusgaminiai, naudojantis esancia formavimo jranga.
Tinkamai parinkti marinatai ar prieskoniy misiniai marinuotiems pusgaminiams gaminti, vado-
vaujantis pateikta receptira. Teisingai eksploatuota mésos siidymo jranga (sirymo paruo$imo,
injektavimo, masazavimo), gaminant marinuotus mésos pusgaminius.

Tinkamai parinktos pakavimo medziagos ir budai stambiagabaliams, smulkiagabaliams, porci-
jiniams, maltiems ir marinuotiems jautienos ir kiaulienos pusgaminiams jpakuoti, teisingai pa-
naudota atitinkama pakavimo jranga. [vertinta jpakuoty mésos pusgaminiy kokybé ir pusgamini-
ai paruosti realizacijai.

v —

higienos reikalavimy.

MODULIS S.4.4. PAUKSTIENOS PUSGAMINIU RUOSIMAS
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1 MOKYMO ELEMENTAS. SVIEZIOS PAUKSTIENOS GAMYBA

AB  Vilniaus | Pauksc¢iy perdirbimo cechas Puslapis 1188

paukstynas Keitinys Nr.2
Paruosé: Patvirtino:

Pareigos: PPC technologé Vyr. Technologas

V.Pavardé A.Ablingiené H.Ragauskas

Data: 2008 12 16

Parasas:

1.1. PAUKSCIU SKERDIMO, ISDOROJIMO, ATSALDYMO, RUSIAVIMO,
SKERDENELIU DALIU GAMYBOS IR PAKAVIMO TECHNOLOGINIO PROCESO

APRASYMAS

Pauks¢iy perdirbimo ceche per vieng darbo pamaing vidutiniSkai paskerdziama ir pilnai

apdorojama apie 43 tukstanciy vis¢iuky broileriy. Gyvaja mase tai sudaro 100 tony arba apie 72

tonos pilnai skrosty vis¢iuky broileriy ir apie 6 tonos subprodukty. Pauksciy skerdeny gamybai

sumontuota STORK PMT B.V. 6000 vnt\val jranga.

Pauks¢iy skerdimo, atSaldymo, riiS§iavimo, supjaustymo ir pakavimo proceso apra-

Symas

Vis€iuky broileriy priémimas, pjovimas, apdorojimas, atSaldymas, skerdenéliy daliy

gamyba, pakavimas ir sandéliavimas atlieckami Siuose skyriuose ir padaliniuose:

o

o

o

pauksc¢iy priemimo konteineriuose patalpa;

pauksc¢iy priemimo spec. vezimeliais patalpa;

kabinimo patalpa;

pjovimo ir peSimo patalpa;

skrodimo ir vidaus organy pasalinimo patalpa;

subprodukty surinkimo patalpa;

atSaldymo patalpa;

risiavimo ,svérimo, skerdenéliy daliy gamybos ir pakavimo patalpa;
sufasuotos paukstienos surinkimo patalpa;

paukstienos sandéelis.
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1. Pauks¢iy priémimas ir kabinimas
Priémimas vykdomas dvejose patalpose:
pauksciy priémimo konteineriuose,

pauksciy priémimo spec. veziméliais.

Priémimas konteineriuose
Pauks¢iy priémimo konteineriuose patalpoje sumontuota Systemate Numafa pauksciy
svérimo, iSkrovimo i§ konteineriy, konteineriy plovimo jranga. [ §ig patalpa pauksciai at-
vezami spec.transportu konteineriuose. Konteineryje yra keturi aukstai po dvi sekcijas. Kie-
kvienoje i§ jy talpinami 37 pauki&iai (sekcijos plotas 1277cm? Jei pauk$tio gyvas svoris
didesnis nei 1,6 kg, tai vienam kilogramui gyvo svorio transportavimo metu skiriama 160 cm?
sekcijos grindy ploto). Konteineriai su pauksciais iSkraunami krautuvu ir dedami ant trans-
porterio, kuris transportuoja svérimui. Pasvertas konteineris su pauksciais transportuojamas
prie paukscéiy iSkrovimo angos. Pauksciai iSpilami po truputj veréiant konteinerj ant Sono.
Pauksciai i§pilami ant juostinio transporterio, kuriuo transportuojami j pauksciy kabinimo pa-
talpg. Tusti konteineriai vél sveriami ir transportuojami plovimui ir dezinfekcijai. ISplauti
konteineriai krautuvu sudedami j spec. transporta . Svérimo duomenys fiksuojami au-

tomatiskai kompiuteryje.

Priémimas spec.veZiméliais

I patalpa paukscius atveza spec. trijy aukSty vezimeliais. Vezimelyje vidutiniSkai talpinama
600 — 800 vnt. vis¢iuky broileriy (Sis kiekis gali kisti priklausomai nuo paukscéiy svorio). Kad
Zinoti pauk3ciy gyvaja masg, prie§ patenkant j patalpa, pauksc¢iai sveriami. Svérimui sumon-
tuota Metler Toledo svérimo jranga. Pauksciai sveriami su veziméliu, pastacius ant svérimo
platformos. Bruto svoris fiksuojamas svéréjo patalpoje 1§ svérimo jrangos monitoriaus per-

raSius ] pauks¢iy svérimo limiting kortelg.

Pakeliant elektrine tale vezimélj ir paverc¢iant, pauk$¢iai mechaniskai iSkraunami ant juostinio
transporterio ir juo transportuojami j pakabinimo patalpa. Nuo transporterio juostos pauksciai

patenka ant besisukancios karuselinés talpos.

Kabinimas
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IS besisukancios talpos darbininkai ima vis¢iukus broilerius uz raginés kojy dalies (pédos)
galva Zemyn ir nugara | darbininka uzkabina pédas i skerdimo linijos konvejerio specialiy

pakaby kilpas.

Labai svarbu atsargiai ir teisingai kabinti paukscius j pakabas, kad iSvengti jvairiy pazeidimy,

tokiy kaip sparny, kojy liiziai ir kt. tolimesniuose procesuose.

2. Pjovimo ir peSimo skyrius

Sioje patalpoje atliekamas svaiginimas, pjovimas, nukraujinimas, plikinimas, pe§imas,
elektrostimuliacija, galvy ir pédy paSalinimas. Visos iSvardintos operacijos atliekamos, paukscio
skerdenai kabant skerdimo konvejerio pakabose. Skerdimo konvejerio greitis reguliuojamas nuo
0 iki 6000 vnt./val. | pjovimo ir peSimo skyriy sukabinti pakabose pauksciai patenka pro anga
sienoje. Konvejeris toliau nesa paukscius | svaiginimo aparatg. Svaiginimo aparate esanti vonia
atsukus vandens ¢iaupg pripildoma vandens iki vonioje nustatyto lygio . Vandens lygis palaiko-
mas automatiSkai. Kiekvieng kartg pradéjus darba rankiniu biidu reguliuojamas svaigintuvo
aukstis, kad vanduo siekty sparnus .

Elektros Soko intensyvumas reguliuojamas rankiniu budu pradéjus darbg ir jei reikia
darbo metu. Elektros smiigio jéga turi biiti tokia, kad pilnai apsvaiginty paukstj ir pasalinty jo
aktyvumg. Svaiginimo jtampa 50 +80V, daznis 350+380Hz,srové 1,7-2 A . Pauksciai svaigina-
mi apie 17+19 sekundZiy.

Apsvaiginti pauksciai tuoj pat patenka | pjovimo jrengima , kuriame diskiniu peiliu
paukscio kakle daromas pjiivis. Pjaunama taip, kad pilnai perpjauti kaklo kraujagysles ir neperp-
jauti trachéjos bei stuburo slanksteliy.Prapjovimo kontrole atlieka apmokintas darbininkas.

Nukraujinimas vykdomas vir§ nukraujinimo talpos apie 140+170 sek. Kraujas i$ $ios tal-
pos surenkamas j surinkimo talpa ir vakuumo pagalba transportuojamas j utilizacijos cecho
zaliavy patalpoje esancig talpa. Ant pauks$€iy nukraujinimo vonios sienelés yra sumontuotas
pauksciy skaitiklis, kuris fiksuoja pilnas pakabas ir jrengimy valdymo jrangoje rodo paskersty
pauksciy kiekj.

Nukraujinti pauksciai transportuojami ] plikinimo vonig.Vonia sudaryta i§ dviejy
analogiSky sekcijy (nesSvari, Svari).Prie§ pradedant darbg (prie§ dvi valandas) vonia iki nustatyto
lygmens pripildoma karSto vandens , uzprogramuojama reikiama vandens temperatiira (jrengimy
valdymo skyde). Vis¢iukai broileriai panardinami j kar$ta 50 + 55°C temperatiiros vandenj. Ka-

dangi, konvejeriu iSneSant paukscius i$ plikinimo vonios, kartu iSneSamas ir tam tikras karSto

255



vandens kiekis, tai, vykdant plikinimo procesg, vonia automatiSkai papildoma kar$tu vandeniu.
Plikinimas trunka apie 170+200 sekundziy.

Nuplikinti pauksciai toliau transportuojami j plunksny peSimo masinas. Praeinant pirmaja
plunksny peSimo masing, su peSimui skirtais guminiais pirStais nupeSama apie 50% visy ant
paukscio esanciy plunksny. Praeinant kitas masinas, nupeSamos likusios plunksnos nugaros,
Sony ir kaklo bei sprando srityje. Plunksny peSimo proceso metu plunksny nuplovimui nuo
skerdeny ir pe§imo jrangos j maSinas pastoviai paduodamas $iltas (40 +45)°C temperatiiros
vanduo. Nupestos plunksnos vandens srove nuplaunamos j po peSimo masinomis esantj lataka.
Juo plunksnos kartu su vandeniu nuplukdomos j talpg rusyje,o iS jos, siurbliy pagalba transpor-
tuojamos j utilizacijos cecho zaliavy sukaupimo talpg.

Po mechaninio plunksny nupesimo skerdenos patenka j patalpa, kurioje sumontuota el-
ektrostimuliacijos sistema, kuri sudaro produkte elektros potencialg. Pastarasis sukelia kriitinélés
raumens susitraukimus, dél kuriy sunaudojama esama ( likutin¢ ) raumens energija. Elektrostim-
uliacijos procesas trunka 130+140 sekundziy.

Galvy atskyrimo masina nuo skerdeny atskiria galva ir trachéja. Sia operacija uztikrina
specialios kreipiamosios, kuriy pagalba pauksc¢iy galvos nukreipiamos j masing. Atskirtos galvos
ir trach¢jos nukrenta i sukaupimo bunkerj, 1§ kurio centralizuotu pneumotransportu perpuciamos
1 utilizacijos cecho Zaliavy sukaupimo patalpoje esancig talpa arba nukreipiamos j talpg ir siur-
blio pagalba su vandeniu perpuciamos j galvy atSaldymo vonia.

Atskyrus galvas atlickamas skerdeny iSorés apiplovimas.Apiplovimas vykdomas kon-
vejeriui nesant skerdenas pro plovimo masing. Masinoje sumontuoti purkstukai , kuriais vanduo
1SpurSkiamas ant skerdeny iSorées ir skerdenos apiplaunamos.

Skerdimo konvejeriu skerdenélés baigia transportavima, joms patekus j pédy nupjovimo
masing. Sioje masinoje reguliuojamo diskinio peilio (reguliuojamas pédy nupjovimo aukstis)
pagalba nupjaunamos paukséiy pédos per sgnarj arba iki 2 cm Zzemiau jo. Nupjovus pédas
skerdenos automatiskai perkabinamos ant skrodimo konvejerio pakaby.

Sj procesa kontroliuoja apmokintas darbininkas. Likusios pirmojo konvejerio pakabose
pauks¢iy pédos specialiy nukreipiamyjy pagalba iSstumiamos i§ pakaby. Pédos nukrinta |
sukaupimo bunkerj arba nukreipiamos i pédy plikinimo vonig. IS sukaupimo bunkerio pédos
paklitiva j rotacinj smulkintuvg, kurio pagalba sutraiSkomos ir paduodamos j centrinj atlieky
transportavimo vamzdyng. Juo pédos vakuumu transportuojamos j utilizacijos ceche esancias
talpas. Jei pédos renkamos realizacijai, kreipiamyjy pagalba jos numetamos j pédy plikinimo
vonig. Pédy plikinimo vonioje besisukantys sraigtai nesa pédas per karsta vanden;j ( apie 50 °C).

Nuplikytos pédos sraigto pagalba iSstumiamos j pédy plovimo masing , kur atskiriamas pedy
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raginis sluoksnis ir nuplautos pédos surenkamos j dézes ir veziméliais transportuojamos j sub-

produkty surinkimo patalpg atSaldymui.

3. Skrodimo ir vidaus organy pasalinimo skyrius

Sioje patalpoje atlickamas skerdeny skrodimas, vidaus organy pasalinimas, subprodukty su-
rinkimas ir apruoSimas, skerdeny tualetas , plovimas, perkabinimas ant atSaldymo tunelio

konvejerio.

Skrodimo konvejeriy pakabos savo forma skiriasi nuo pirmojo konvejerio pakaby. Uzkabinus
paukscius konvejeris nesa | kloakos iSpjovimo masing. Masinoje skerdenos fiksuojamos taip,
kad peilis galéty apipjauti kloaka iki reikiamo gylio Apipjovimo metu jsijungia vakuuminis
atsiurbimas ir peilis istraukia apipjauta kloaka su zarnos dalimi taip, kad $i likty kaboti nuga-
ros pus¢je. Operacijai pasibaigus, peiliai apiplaunami vandeniu ir apipuc¢iami suspaustu oru.
Apipjovus kloaka , sekancioje pilvo ertmés prapjovimo masinoje prapjaunama pilvo ertmé.
Sekanti operacija atlickama besisukancioje vidaus organy iSvertimo ir jy perkabinimo ant
vidaus organy iSskirstymo konvejerio masinoje. MasSina iSverc¢ia vidaus organus ir uz stemplés
perkabina | specialius vidaus organy konvejerio laikiklius. Abu konvejeriai su skerdenomis ir
vidaus organais lygiagrec¢iai neSami pro vet.san.ekspertizés taska, kur apmokintas darbuotojas
apzilri vidaus organus ir priima sprendimg apie jy tolimesnj tinkamumg maistui. Jtartinos
skerdenos ir vidaus organai nuimami nuo konvejerio ir papildomai apzitirimi. Netinkami
maistui dedami } atlieky surinkimo talpa. Pakabos su vidaus organais transportuojamos i
vidaus organy iSskirstymo maSinas(zitiréti ,,Vidaus organy iSskirstymas ir subprodukty su-
rinkimas,,). ISskrosty skerdeny vidaus ertme¢ papildomai tikrina apmokinti darbuotojai. Jei
randama vidaus organy likuciy, jie rankiniu biidu iStraukiami ir dedami j tam skirtg talpg arba
ant vidaus organy i$skirstymo stalo. Darbuotojai nedelsiant atskiria maistui tinkamus sub-

produktus, o atliekos dedamos j atlieky surinkimo talpa.

Prie san.vet.apZiiiros ir vidaus ertmeés kontrolés staly surinktos atliekos ir iSbrokuotos
skerdenos surenkamos j atlieky surinkimo talpa.( ziiiréti ,,Gyviininiy atlieky Salinimo techno-
loginis procesas,,).

Toliau konvejeris transportuoja skerdenas j vidaus ertmés valymo ir plovimo masina. Cia be-
sisukantys graztai iSvalo 1§ skerdeny stempliy ir trachéjy likucius ir iSplauna skerdeny vidaus
ertme. Sioje masinoje purkstuky pagalba iSpurikiamas vanduo ir skerdenos apiplaunamos i3

1Sorés.
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Nuplautos skerdenos patenka j kakly ir kakly odelés nupjovimo masing.Kaklai specialiy
menciy pagalba nugnybiami ir numetami j kakly surinkimo talpg i§ kurios siurbliy pagalba
vandeniu transportuojami atSaldymui. Kakly odelés ar jy dalis nupjaunamos diskiniu peiliu ir
krenta ] talpg i§ kurios vakuumo pagalba perpuciamos ] utilizacijos cechg. Peilj atjungus

,skerdenos lieka su kaklo odelémis.

Paskutiné skrodimo pakopa - vidaus ertmés kontrolé. Sioje masinoje vakuumo pagalba i§
skerdeny vidaus ertmés atsiurbiami vidaus organy likuciai ir perpuciami ] utilizacijos
cechg(zitréti gyv. kilmés atlieky utilizavimo technologinio proceso aprasyma).

ISskrostos skerdenos automatiskai perkabinamos ant atSaldymo tunelio konvejerio.

4. AtSaldymas

AtSaldymui perkabintos skerdenos patenka j atSaldymo tunelj, kuris sudarytas is$ trijy patalpy.
Pries patenkant j atSaldymo tunel;j skerdeny raumens temperatiira siekia iki 39°C, todél sker-
denas reikia atsaldyti kuo skubiau, kad sulététy mikroby dauginimasis. Atsaldymo laika lemia
atSaldymo temperatira, aplinkos drégme, oro greitis ir skerdeny masé. Skerdenos atSaldomos

oru iSpurskiant vandenj.

Atsaldymo patalpoje patalpose oras cirkuliuoja dideliu grei¢iu. Oras sugeria Silumg i§

skerdeny, cirkuliuoja, ir jj vél atSaldo atSaldymo agregatai.

Priklausomai nuo skerdeny maseés, atSaldymui galima pasirinkti vieng i$ trijy suprogramuoty

rezimy: skerdeny vid. svoris apie 1,300 kg
skerdeny vid. svoris apie 1,500 kg
skerdeny vid. svoris apie 1,800 kg

AtSaldymo tunelyje skerdenos atSala iki ne aukStesnés, kaip +4°C giliausiame kriitinés rau-

menyje, per 2,45 val.

5. Skerdeny risiavimas ir pakavimas

Po atSaldymo skerdenos tuo paciu konvejeriu pro angg sienoje transportuojamos j rii§iavimo,
svérimo, skerdeny daliy gamybos ir pakavimo patalpa. Cia skerdenos automatiskai perka-

binamos ant MEYN 6000 svérimo, riisiavimo ir iSpjaustymo konvejerio.
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Kiekviena perkabinta skerdena pasveriama ir konvejeriu praneSama pro dvi atskiras vaizdo
kameras, kurios skerdeng fotografuoja i§ kriitinélés ir nugaros pusés, ir duomenis perduoda
kokybés valdymo programai Meyn 4000. Programa, pagal uZprogramuotus kokybés
nuokrypius, suskirsto skerdenas j klases ir duomenis perduoda iSpjaustymo linijos programai.
Si linijos valdymo programa gauna duomenis apie skerdenos svorj ir klase ir pagal uzduota

programg skerdenas numeta j talpas arba jos patenka j iSpjaustymo masinas.

Numestos | talpas A klasés skerdenos renkamos, pakuojamos, sveriamos, Zenklinamos ir
siunciamos ] paukstienos sand¢lj realizacijai , uzSaldymui ir saugojimui iki realizacijos arba
perdirbimui. Skerdenos gali biiti pakuojamos po vieng ] maisSelj arba po keleta | didelius
maisus ( jklotus ) ar kitas pakavimo medziagas. Supakuotos skerdenos transporteriu arba el.

veziméliu nedelsiant gabenamos j paukstienos surinkimo ir perdavimo j paukstienos sandélj ,

patalpa.

6. Skerdenu daliy gamyba ( iSpjaustymas )

Dalis skerdeny i$pjaustymo masiny ( sparny, kriitinéliy, nugaros nupjovimo ) yra sumontuo-
tos po dvi: mazesnio svorio skerdenoms ir didesnio svorio skerdenoms. Masinos yra
analogiskos, tik sureguliuotos skirtingy svoriy skerdeny grupéms. Sveriant skerdenas ( zitiréti
5 pastraipg ), pagal uzduota programa skerdenos suskirstomos pagal svorj j $ias dvi grupes ir
nukreipiamos | atitinkamas masinas. Supjauscius skerdenas pagal svoriy grupes, gaunami

tikslesni anatominiai pjlviai.

Skerdenos, kurios pagal wuzduota programg nukreipiamos iSpjaustymui, konvejeriu
praneSamos pro kojy pakabinimo kontrolés jrenginj. Jei fotografuojant skerdenas sistema ra-
do, kad skerdena ant pakabuko pakabinta uZ vienos kojos, §ig skerdeng jrenginys automatiskai

numes ] talpa, kad tolimesnéj eigoj nepatekty j iSpjaustymo masinas.

Po kojy kontrolés jrenginio sumontuota kojy taisyklingo pakabinimo ir sparny iStiesinimo
masina, kurioje besisukantys guminiai pirStai iStiesina sparnus ir paruoSia skerdenas

taisyklingam i$pjaustymui.

Konvejeriu neSamos skerdenos patenka | masing, kur nupjaunama kaklo odelé. Nupjautos
kaly odelés patenka | po maSina esancig talpg. Prie maSinos dirbantis darbuotojas odeles
Zmoniy maistui pakuojamos, sveriamos, zenklinamos ir siunciamos j paukstienos sandélj (

toliau PS ) arba perdirbimui.
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Nupjovus kaklo odelg, sekanti masina yra sparny trecios dalies( galiuky )nupjovimo. Nup-
jauti sparny galiukai surenkami ] talpas, sveriami , Zenklinami ir siun¢iami j PS arba
perdirbimui. Nupjovus galiukus, gali bliti nupjaunamos vidurinés sparny dalys, Kurios i$
masinos patenka ant juostinio transporterio , pakuojamos, sveriamos ir siun¢iamos j PS arba

perdirbimui.

Nupjovus vidurines sparny dalis , lieka peteliai. Konvejeris neSa skerdenas i dvi , pagal svorj
sureguliuotas analogiS$kas masSinas ir nupjaunami peteliai arba visas sparnas ( jei pries tai
nenupjaunama viduriné sparno dalis ). Sparnai gali biiti be galiuky. Nupjauti sparnai arba pe-
teliai patenka ant juostinio transporterio, pakuojami, sveriami, zenklinami ir siun¢iami j PS

arba perdirbimui.

Nupjovus sparnus, skerdenos patenka j dvi, pagal svorio grupes sureguliuotas analogiSkas
masinas ir iSpjaunamos kritinélés. 1Spjautos krutinélés patenka ant juostinio transporterio ir
transportuojamos filetavimui arba pakuojamos, sveriamos ir siun¢iamos ] PS arba

perdirbimui.

ISpjovus kriitinéles, i§ likusios skerdenos dalies gali biiti gaminama: ketvirciai, kulSelés,
Slaunelés, Slaunelés su nugaros dalimi, blauzdelés. Suplanavus gamyba ir Zinant, kokiy
skerdeny daliy reikia pagaminti, jrangos valdymo programinéje jrangoje pasirenkamas vienas
1§ i8pjaustymo moduliy . ISpjaustymo jranga kartu su programine jranga turi galimybe vienu
metu supjaustyti uzpakaling skerdenos dalj j skirtingy pavadinimy gaminius ( ketvirc¢iai,

kulselés , Slaunelés ).

Gaminant ketvircius, iSpjovus kritinéles, likusi skerdenos dalis patenka j vieng i§ dviejy
virSutinés nugaros dalies nupjovimo masing. Pirmoj masinoj nupjauta nugaros dalis patenka
ant juostinio transporterio ir transportuojama ] dézes, ¢ia pakuojamos, sveriamos,
zenklinamos ir siun¢iamos i PS arba perdirbimui. Antroje masinoje nupjautos nugaros dalys
surenkamos ] talpas, sveriamos ir vezamos perdirbimui. Tarp pirmos ir antros nugaréliy
nupjovimo masiny yra uodegos nupjovimo masina. Uodega gali buti nupjaunama arba pal-
iekama. Nupjovus nugarélés virSuting dalj, neatskirti ketviréiai patenka j masing, kur diskinis
peilis perpjauna j dvi dalis. Sioje perpjovimo masinoje yra du diskiniai peiliai ir reguliuojant
atstumg tarp peiliy yra galimybé iSpjauti visg stuburg ar dalj jo. Perpjauti ketvir¢iai pagal
svor], numetéjy pagalba, numetami ] atskiras talpas. IS talpy ketvir¢iai renkami, pakuojami,

sveriami, Zzenklinami ir siun¢iami j PS arba perdirbimui.

KulSeliy iSpjovimui sumontuotos dvi masinos: didelés iSeigos ir anatominio pjiivio. ISp-
jaunant kulSeles didelés iSeigos masSinoje, prie§ tai nupjaunama virSutiné nugarélés dalis ir

uzpakaliné skerdenos dalis patenka ; masSing. Nugaros dalis patenka tarp judancios grandinés
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su laikikliais ir nukreipiamyjy, masinoje sumontuoti peiliai padaro negily pjiivi , ir 1§ sgnario
iSplésiamos kulSeles. D¢l tokio kulSeliy atskyrimo budo, prie kulSelés lieka dalis mésos nuo

nugar¢lés

( dubens ). ISpjautos nugaré¢lés krenta ] talpg, sveriamos ir siun¢iamos perdirbimui. Pakabose
likusios kulSelés pagal uzduotg programg pagal svorj numetamos ] atskiras talpas, renkamos,

pakuojamos, sveriamos, zenklinamos ir siun¢iamos j PS arba perdirbimui.

Gaminant kulSeles, darant anatominj pjivi, skerdenos po kriitinélés i§pjovimo, patenka
] Sig masing. Patekus nugarélei tarp judancios grandinés su laikikliais ir nukreipiamyjy,
masinoje sumontuoti peiliai padaro du pjuvius ir kulSelés atskiriamos nuo nugarélés. ISpjautos
nugarélés patenka ant juostinio transporterio, renkamos, pakuojamos, sveriamos, Zenklinamos
ir siun¢iamos j PS arba perdirbimui. Likusios pakabose kul$elés sekancioje masinoje gali biiti
padalintos i Slauneles ir blauzdeles arba kulSelés pagal uzduotg programg pagal svorj numet-
amos ] atskiras talpas, renkamos, pakuojamos, sveriamos, Zenklinamos ir siunciamos i PS ar-

ba perdirbimui.

Gaminant Slauneles (su nugaros dalimi arba be jos )ir blauzdeles, atitinkamai kulSelés
arba ketvir€iai patenka ] Slauneliy atpjovimo masing, kurioje horizontalus diskinis peilis,
nukreipiamyjy pagalba, atpjauna Slauneles ir jos patenka ant juostinio transporterio, renka-
mos, pakuojamos, sveriamos ir siun¢iamos j PS arba perdirbimui. Pakabose likusios
blauzdelés pagal uzduota programa pagal svor] numetamos ] atskiras talpas, renkamos,

pakuojamos, sveriamos, zZenklinamos ir siun¢iamos j PS arba perdirbimui.

Skerdeny supjaustymas baigiamas, kai numetamos visos pakabose likusios kojy dalys
ir kontrolingje stotel¢je iSvaloma linija ( jranga patikrina , kad pakabose nelikty skerdeny ar
jos

daliy ).

7. Skerdeny daliy pakavimas ir fasavimas

Supjaustytos skerdeny dalys gali biiti pakuojamos ] jvairaus dydzio pakuotes ir
fasuojamos ] plastmasines arba kartono déZes. Supakuotos ir sufasuotos skerdeny dalys
zenklinamos pagal LR galiojan¢ius normatyvinius dokumentus ir nedelsiant i§ gamybos pa-

talpy iSvezamos ] pauksStienos sandélj realizacijai arba uzSaldymui. Skerdeny dalys, kurios
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skirtos perdirbimui pauks¢iy perdirbimo ceche, sandéliuvojamos nebaigtos gamybos Zaliavy

saugojimo kamerose.

8. Paukstienos sandélis

Siame skyriuje produkcija nukreipiama greitai realizacijai (at$aldyta) arba uz§aldymui.

AtSaldyta paukstiena laikoma (-2+4)°C temperatiiroje. Uz8aldymui skirta paukstiena transpor-
tuojama j kameras, kuriose, esant intensyviam oro judéjimui ir aplinkos oro temp.iki -35 °C,

mésa uzsaldoma per 16+24 valandy.

Supakuoti paukstiena laikoma ne aukstesnéje kaip -12 °C temperatiiroje, ne ilgiau kaip 8 mén

. ir ne aukstesnéje kaip -18 °C temperatiiroje, ne ilgiau kaip 12 mén .

Kamery temperatiros matavimui ir registracijai naudojami elektroniniai ar Kiti, tinkantys
maisto pramonéje termometrai, kuriy duomenys fiksuojami kompresorinés valdymo patalpoje
ir paukstienos sandélyje esanciuose temperatiiry registracijos zurnaluose. Parodymai registru-

ojami ] temperatiiriniy matavimy registracijos zurnalg kas dvi valandos nuo darbo pradzios.

9. Technologinio proceso kontrolé

1. Skerdenéliy plovimo proceso kontrolé - KT24B.

2. Skerdenéliy atSaldymo oru purSkiant vandenj kontrolé - KT27B.
3.I8pjaustymo ir pakavimo patalpos oro temperatiiros kontrolé¢ - KT28B;KT29B
4.Atsaldyty gaminiy saugojimas ir realizacija - KT 40B

5.UzSaldymas ir saugojimas - KT 41B

1.2. SVIEZIOS PAUKSTIENOS GAMYBOS TECHNOLOGINIO PROCESO
SCHEMA

Visos Zaliavos, gaminiai ir pusgaminiai privalo atitikti LST 1919 ir nustatytus jmonés
standartus. Pusgaminiy gamyba ir produktai yra standartizuojami ir aprasomi technologinése
instrukcijose. Siy technologiniy instrukcijy pagrindinés dalys:

1. Gaminio charakteristika — apibtidinamas gaminamas produktas (pavadinimas, spal-
va, kvapas, pakuoté, zenklinimas, vartojimo laikas, druskos kiekiai, mikrobiologiniai rodikliai,
alergenai ir kitos rekomendacijos);

2. Zaliavy ir medziagy charakteristikos;
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3. Pusgaminio receptiiros (injektavimo misinio, marinavimo misinio ir t.t.);

4. Technologinio proceso aprasymas (zaliavos gavimas, sandéliavimas, svérimas, in-
jektavimas, maiSymas su prieskoniais, pakavimas, svérimas, zenklinimas, saugojimas, realizaci-
ja, nebaigta gamyba);

5. Technologinio proceso kontrolé (siekiant uztikrinti iSleidZziamos produkcijos
tinkama kokybe, ir gaminti saugy produkta, atlickama griezta technologinio proceso kontrole

pagal RVASVT jdiegta sistemg ir kity normatyviniy dokumenty reikalavimus).
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Technologinio proceso schema

Zaliavos gavimas
(-2 iki +4°C)

v

Zaliavos sandéliavimas
(-2 iki +4°C)

J

Zaliavos svérimas

Zaliavos minkstinimas
(~20min)

v

Zaliavos injektavimas

J

Pusgaminio islaikymas
(nuo -2 iki +4°C, 4-24h)

Pusgaminio maiSymas su
prieskoniais (7-20min)

J

Pusgaminio marinavimas
(-2 iki +4°C, iki 12h)

J

Pusgaminio pakavimas
(vakuume ar apsauginése
dujose)

J

Pusgaminio svérimas

J

Zenklinimas (etiketéje
pateikta informacija atitinka
HN 119 reikalavimus)

Pusgaminio islaikymas (-2 iki ‘

!

Pusgaminio saugojimas
(-2 iki +4°C)

!

Pusgaminio realizacija
(6-10paros)
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I§ skerdimo i$pjaustymo atvezta zaliava priima pusgaminiy cecho atsakingas asmuo. Si
zaliava nukreipiama j zaliavos laikymo kameras, kur yra palaikoma nuo -2°C iki +4°C patalpy
oro temperatiira. Prasidéjus gamybos procesui pasveriama receptiiroje nurodyta kiekj zaliavos,

kuri nukreipiama injektavimui, minkStinimui ar masaZavimui.

Injektavimui ruoSiamas stirimas vadovaujantis stirimo paruo$imo technologine instrukcija.
Ant injektoriaus transporterio zaliava dedama vienu sluoksniu, kad skerdenéliy dalys biity odele }
vir§y, o suinjektuota zaliava sudedama j déZes, uzpildoma gaminio technologiné kortelé ir pal-
ieckama Zzaliavos laikymo kameroje, kad nuvarvéty siirymas nuo 4 val. iki 24 val. Po iSlaikymo
paimtam zaliavos kiekiui pasveriamas reikalingas kiekis maisto priedy ir prieskoniy. Prieskoniy
ir priedy kiekiai registruojami pusgaminio technologinéje korteléje. | maisykle supilama in-
jektuota zaliava, pasverti priedai bei prieskoniai tada maiSoma. MaiSoma 7 min. (jei zaliavos
nedaug, galima sumaisyti rankiniu buidu) ir palickama zaliavos laikymo kameroje iki 12 val.

marinuotis.

Esant minkS$tinimui paimtam zaliavos kiekiui (prie§ minkStinimg) pasveriamas reikalingas
kiekis maisto priedy ir prieskoniy (skirty minkstinimui). Tada j maiSykle supilama zaliava, pas-
verti priedai bei prieskoniai ir minkstinama. Minkstinama apie 20 min. po to sudedami likg¢ prie-
skoniai pagal receptiirg ir palieckama zaliavos laikymo kameroje iki 12 val. brandintis ir marin-

uotis.

Marinuota zaliava pakuojama jvairiose pakuotése, panaudojant vakuumag ar apsaugines
dujas, polietileno maisuose (jklotuose). Fasuota ir nefasuota produkcija sveriama elektroninémis
svarstyklémis ir maisto produktai Zenklinami vadovaujantis Lietuvos higienos norma HN 119
»,Maisto produkty Zenklinimas“. Pagaminti pusgaminiai nukreipiami j gatavos produkcijos

sandél] saugojimui ir realizacijai.
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1.3. MAISTO SAUGOS IR KOKYBES KONTROLES SISTEMU APRASYMAI

Neinjektuoto produkto gamyba

PAKOPA PASTABA

y Sviezios Zaliavos vidaus temp. nuo
ZALIAVOS GAVIMAS IR SAUGOJIMAS (-2°C) iki (+4°C). Defrostuotos Zaliavos

(VT B) temp. nuo (-2°C) iki (+4°C)

\ 4

ZALIAVOS SVERIMAS

A\ 4

Maisto priedy, prieskoniy svérimas ir
sud¢jimas

MASAZAVIMAS

PAKAVIMAS, SVERIMAS, ZENKLINIMAS

A\ 4

Atsaldyty gaminiy vartojimo trukmé yra
nuo 6 iki 10 pary laikant nuo (-2°C) iki
(+4°C) temperatiiroje Latvijos ir
SAUGOJIMAS IR REALIZACIJA (KT32B) | Lictuvos rinkai, bei nuo (0°C) iki (+4°C)
temperattroje Estijos rinkai. Susaldytos
produkcijos — ne ilgiau, kaip 6 mén., ne
aukstesnéje, kaip (-18°C) temperatiiroje.

UZSALDYMAS IR SAUGOJIMAS (KT33B)
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Zaliavos, Potencialus RV: | ArRV yra Valdymo prie- Ar §i pa-
proceso pa- Sioje pakopoje | labai pavo- Sprendimo pagrindimas monés, galin¢ios kopa
kopa atsiranda, val- jingas? pasalinti pavojingus SVT?
domas ar padid- RV
inamas?
1 2 3 4 5 6
1. Zaliavy C: Néra B: Taip B: Zaliavos gali biiti uzkréstos B: GGT ir GHT B: Ne
gavimas ir F: Néra patogeniniais mikroorganiz- laikymasis VTB
saugojimas B: Patogeniniai mais, tadiau rizika nedidelé, priémimo
mikroorganiz- kadangi paukstiena yra savos saugojimo metu
mai gamybos, kuriai yra taikoma
saugos uztikrinimo programa.
Nepalaikant tinkamy parametry
(laikas/temperatiira) laikymo
patalpoje, gali pradéti vystytis
patogeniniai mikroorganizmai.
2. Zaliavos B: Zaliavas B: Ne B: Personalui nesilaikant hi- B: (1) personalo B: Ne
svérimas patogeniniais gienos taisykliy produktai gali higiena
mikroorganiz- bati rizikingai uZter$iami pato-
mais gali geniniais mikroorganizmais, (2) GGT ir GHT
uzkrésti darba taciau rizika néra didelé ir RV laikymasis
atliekantys dar- valdymui pakanka klaikytis
bininkai. GGT ir GHT
C: néra
F: néra
3. Masazavi- | C:Néra F: Taip F: Galimas uzterSimas metalais, | F: Teisinga F: Ne
mas F: Metalai B: Taip taciau jj racionaliau kontroliuoti | jrengimy priezitira
B: Patogeniniai sekanciose pakopose. Be to, ir eksploatacija
mikroorganiz- teisinga jrangos eksploatacija B: Sanitariné jran- B: Ne
mai labai sumazins metaly patekimo | gos prieZifira
i produkta galimybes.
B: Neprizifirint jrangos, gali
susikaupti mikroorganizmai ir
uztersti produktus, tadiau rizika
néra didelé ir RV valdymui
pakanka laikytis GGT ir GHT
4. Pakavimas | C: Néra B: B: B: B:
F: Néra
B: Patogeniniai
mikroorganiz-
mai: (1) Taip (1) Neprizitirint jrangos, gali (1) Sanitariné jran- | (1) Ne
(1) del susikaupti mikroorganizmai ir gos prieziiira
uzter§imo nuo uztersti produktus, taciau rizika
jrangos néra didelé ir RV valdymui
(2) Taip pakanka laikytis GGT ir GHT (2) Personalo hi- (2) Ne
(2)dél kryzminio giena
uZter$imo nuo
personalo. (2)Personalui nesilaikant hi-
gienos taisykliy produktai gali
biti rizikingai uZterSiami pato-
geniniais mikroorganizmais,
taiau rizika néra didelé ir RV
valdymui pakanka klaikytis
GGT ir GHT
5. Svérimas C: Néra B: Ne B: Svérimo metu, nesilaikant B: GHT ir GGT B: Ne
F: Néra GHT ir GGT, produktai gali laikymasis

B: Patogeniniai
mikroorganiz-
mai

biti pakartotinai uZtersti, taciau
rizika yra labai maza, kadangi
procesas atliekamas greitai ir
yra labai paprastas.
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6.Zenklinimas | C: Produkto C: Ne C: Uzdéjus neteisingg etikete, C: Teisingos C: Ne
sudéties alergiSki vartotojai gali suvartoti | etiketés uzdéjimas
apraSymo neati- jiems netinkancius produktus,
tikimas tadiau rizika nedidelé.
F: Néra
B: Néra
7. Saugojimas | C: Néra B: Taip B: Nepalaikant tinkamy para- B: Tinkamas term. B: Ne
F: Néra metry (laikas/temperattira) rezimas (trukmé/
B: Patogeniniai laikymo patalpoje, gali pradéti temperatiira) pagal
mikroorganiz- vystytis patogeniniai mikroor- technines salygas
mai ganizmai. KT32B
8. Realizacija | C: Néra B: Taip B: Nepalaikant tinkamy para- B: Tinkamas term. B: Ne
F: Néra metry (laikas/temperattira) rezimas (trukmé/
B: Patogeniniai i$siuntimo patalpoje ir transpor- | temperatira) pagal
mikroorganiz- to priemonése, gali pradéti technines salygas
mai vystytis patogeniniai mikroor- KT32B
ganizmai. I$siuntimo procesas
vyksta greitai todél rizika ne-
didelg, ir §] RV pakanka valdyti
iprastinémis priemonémis.
9.Susaldymas | C: Néra B: Taip B: Nesilaikant saugojimo tem- B: Tinkamas term. B: Ne
ir saugojimas | F: Néra peratiiros ir terminy, padidéja reZimas (trukmé/

B: Patogeniniai
mikroorganiz-
mai

mikroorganizmy i§likimo ir
vystymosi rizika. Taéiau
procesas yra neilgas, suSaldyti
produktai yra maziau rizikingi,
todél Siam RV valdyti specialiy
priemoniy nereikia.

temperatiira) pagal
technines salygas
KT33B

268




Injektuoto produkto gamyba

PAKOPA

PASTABA

ZALIAVOS GAVIMAS IR SAUGOJIMAS
(VT B)

Sviezios zaliavos vidaus temp. nuo
(-2°C) iki (+4°C). Defrostuotos Zaliavos
temp. nuo (-2°C) iki (+4°C)

ZALIAVOS SVERIMAS

INJEKTAVIMAS (VT F) (VT B)

Injektavimo tirpalo paruoSimas, tirpalo
temperattra turi buti ne aukstesné, kaip
(+4°C)

MASAZAVIMAS

-

Maisto priedy, prieskoniy svérimas ir
sud¢jimas

\ 4

PAKAVIMAS, SVERIMAS, ZENKLINIMAS

!

SAUGOJIMAS IR REALIZACIJA (KT32B)

AtSaldyty gaminiy vartojimo trukmeé yra
nuo 6 iki 10 pary laikant nuo (-2°C) iki
(+4°C) temperatiiroje Latvijos ir
Lietuvos rinkai, bei nuo (0°C) iki
(+4°C) temperattiroje Estijos rinkai.
Susaldytos produkcijos — ne ilgiau, kaip
6 meén., ne aukStesneje, kaip (-18°C)
temperatiiroje.

UZSALDYMAS IR SAUGOJIMAS (KT33B)

Zaliavos, | Potencialus RV: Ar RV Valdymo prie- Ar §i pa-
proceso Sioje pakopoje | yra labai Sprendimo pagrindimas monés, galin¢ios kopa
pakopa atsiranda, val- pavo- pasalinti pavojingus SVT?

domas ar padid- | jingas? RV
inamas?
1 2 3 4 5 6
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1. Zaliavy | C: Néra B: Taip B: Zaliavos gali biiti uzkréstos pato- B: GGT ir GHT B: Ne
gavimasir | F: Néra geniniais mikroorganizmais, taciau laikymasis VTB
saugoji- B: Patogeniniai rizika nedidelé, kadangi paukstiena priémimo
mas mikroorganiz- yra savos gamybos, kuriai yra taiko- | saugojimo metu
mai ma saugos uZtikrinimo programa.
Nepalaikant tinkamy parametry
(laikas/temperatiira) laikymo patalpo-
je, gali pradéti vystytis patogeniniai
mikroorganizmai.
2. Zalia- B: Zaliavas B: Ne B: Personalui nesilaikant higienos B: (1) personalo B:Ne
vos sveri- | patogeniniais taisykliy produktai gali biti rizikingai | higiena
mas mikroorganiz- uzterSiami patogeniniais mikroor-
mais gali ganizmais, taiau rizika néra didelé ir | (2) GGT ir GHT
uzkrésti darba RV valdymui pakanka klaikytis GGT | laikymasis
atliekantys dar- ir GHT
bininkai.
C: néra
F: néra
3. C: Néra F: Taip F: Galimas uzterSimas metalais, F: Teisinga jrangos | F: Ne
Injektavi- | F: Metalai B: Taip taciau rizika néra didelé. Teisinga eksploatacija, VTF
mas B: Patogeniniai jrangos eksploatacija labai sumazins | apzitréjimas
mikroorganiz- metaly patekimo j produktg gali-
mai: mybes. B: GGT laikymasis; | B: Ne
dél uzter§imo ir SHP VTB
Vystymosi B: Patogeniniai mikroorganizmai gali
vystytis uzter§tose jrengimy vietose,
ta¢iau jy kontrolei yra efektyvesnés
tolimesnés pakopos (virimas, Saldy-
mas). Sioje pakopoje taikomos sani-
tarinés procediiros yra pakankamos
rizikos veiksnio valdymui (SHVT)
4, C: Néra F: Taip F: Galimas uzterS§imas metalais, F: Teisinga F: Ne
Masazavi- | F: Metalai B: Taip taciau jj racionaliau kontroliuoti jrengimy priezitira
mas B: Patogeniniai sekanciose pakopose. Be to, teisinga | ir eksploatacija
mikroorganiz- jrangos eksploatacija labai sumazins | B: Sanitariné jran- B: Ne
mai metaly patekimo j produktg gali- gos priezilira
mybes.
B: Neprizitrint jrangos, gali
susikaupti mikroorganizmai ir
uzter$ti produktus, taciau rizika néra
didelé ir RV valdymui pakanka
laikytis GGT ir GHT
5. Paka- C: Néra B: B: B: B:
vimas F: Néra
B: Patogeniniai
mikroorganiz- (1) Neprizitrint jrangos, gali
mai: (1) Taip | susikaupti mikroorganizmai ir (1) Sanitariné jran- | (1) Ne
(1) dél uzter$ti produktus, tadiau rizika néra | gos priezilira
uzter§imo nuo didelé ir RV valdymui pakanka
jrangos (2) Taip | klaikytis GGT ir GHT (2) Personalo hi- (2) Ne
(2)dél kryzmin- (2)Personalui nesilaikant higienos giena
io uzterSimo taisykliy produktai gali buti rizikingai
nuo personalo. uZterSiami patogeniniais mikroor-
ganizmais, taciau rizika néra didele ir
RV valdymui pakanka laikytis GGT
ir GHT
6. Svéri- C: Néra B: Ne B: Svérimo metu, nesilaikant GHT ir | B: GHT ir GGT B: Ne
mas F: Néra; GGT, produktai gali biti pakartotinai | laikymasis

B: Patogeniniai
mikroorganiz-
mai

uZztersti, taciau rizika yra labai maza,
kadangi procesas atliekamas greitai ir
yra labai paprastas.
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7.Zenklini | C: Produkto C: Ne C: Uzdéjus neteisingg etikete, C: Teisingos C: Ne
mas sudeéties alergiski vartotojai gali suvartoti etiketés uzdéjimas
apraSymo neati- jiems netinkancius produktus, taciau
tikimas rizika nedidelé.
F: Néra
B: Néra
8. Saugoji- | C: Néra B: Taip B: Nepalaikant tinkamy parametry B: Tinkamas term. B: Ne
Saugoji- F: Néra (laikas/temperatiira) laikymo patalpo- | rezimas (trukmé/
mas B: Patogeniniai je, gali pradéti vystytis patogeniniai temperatiira) pagal
mikroorganiz- mikroorganizmai. technines salygas
mai KT32B
9. Real- C: Néra B: Taip B: Nepalaikant tinkamy parametry B: Tinkamas term. B: Ne
izacija F: Néra (laikas/temperatiira) i§siuntimo patal- | reZimas (trukmé/
B: Patogeniniai poje ir transporto priemonése, gali temperatiira) pagal
mikroorganiz- pradéti vystytis patogeniniai technines sglygas
mai mikroorganizmai. I$siuntimo KT32B
procesas vyksta greitai todél rizika
nedidelé, ir §j RV pakanka valdyti
iprastinémis priemonémis.
10. C: Néra B: Taip B: Nesilaikant saugojimo tem- B: Tinkamas term. B: Ne
Susaldy- F: Néra peratiiros ir terminy, padidéja rezimas (trukmé/ KT33B
mas ir B: Patogeniniai mikroorganizmy i§likimo ir vysty- temperatiira) pagal
saugoji- mikroorganiz- mosi rizika. Tadiau procesas yra technines sglygas
mas mai neilgas, susaldyti produktai yra

maziau rizikingi, todél Siam RV val-
dyti specialiy priemoniy nereikia.

1.4. PAUKSTIENOS APDOROJIMO JRANGOS EKSPLOATAVIMO INSTRUKCIJOS

GILJOTINA TBG
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Giljotina TBG skirta pjaustyti Saldytus mésos blokus ar kitus produktus prie -20° C. Sup-

jaustyty gabaléliy Svarus pjiivis bei dydis puikiai tinka vélesniam produkcijos perdirbimui, taupant

pastangas bei laika. TBG mésos blokus pjausto su giljotinos tipo gelezte, veikiant nepaprastai gal-

ingai hidraulinei sistemai. Standartiné TBG jranga turi 1 horizontalig ir 4 vertikalias geleZtes, taigi

gaunamas produktas yra 4 cm storio ir apie 10/12 cm plocio.

Techniniai duomenys:

Modelis

TBG 480

TBG 630

Konstrukcija

maistinis neriidijantis plienas

maistinis neriidijantis plienas

Nasumas, val./kg

500/3000

3000/7000

Maks. bloky dydis, mm 480x250 630x300
Min. bloky temperatiira, °C -20 -20
Galingumas, kW 55 11
Svoris, kg 540 750

A 1120 1365

B 2500 3200

C 1800 2700

D 740 920

E 2100 2790

F 3300 4300
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Ki

jre

joi

ats

— — » apdorojimo
+—t mo rekomendaci-
b . ikti PDF formatu

ﬂ e, tai:

— STORK firmos minkstinimo jrenginys — PLATINU FLA I I ENEK (Marel);

— STORK firmos vistienos file horizontalaus dalinimo j porcijas jrenginys — SMARTSPLIT-

TER (Marel);

— STORK firmos greitaeigis smulkinimo jrenginys (pjaustyklé) — Marel PortionCultter.

1.5. PAUKSTIENOS APDOROJIMO DARBU SAUGOS INSTRUKCIJOS

SvieZios paukstienos apdorojimo jrangos ir dirban¢iuju darbu saugos instrukcijos pateiktos

PDF formatu atskiruose dokumentuose, tai:

— Pauks¢iy iSkrovimo darbuotojo darby saugos instrukcija;

Pauksciy skerdenéliy iSpjaustymo darby saugos instrukcija;
Pauks¢iy skrandeliy pléves nuémimo darby saugos instrukcija;

Paukstienos kumpelio iSkaulinimo darby saugos instrukcija;

— Pauksc¢iy perdirbimo cecho darbuotojo saugos ir sveikatos instrukcija.

1.6. AB ,,VILNIAUS PAUKSTYNAS“ PERSONALO MOKYMO PROGRAMA

Programa pateikta atskirame dokumente PDF formatu — PP ,,Personalo mokymas*

1.7. AB ,,VILNIAUS PAUKSTYNAS“ SANITARIJOS PROGRAMOS

AB Vilniaus paukstynas

PRIVALOMOJI PRO-

3.Valymo,plovimo ir dezin-

GRAMA fekavimo bendrieji principai
Paukstienos perdirbimo ce- SANITARIOS PRO- Leidimas: Nr.2
chai GRAMA Keitimas: Nr.3
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Paukstienos sandéliai PP-04
Apyvartings taros plovykla

Kokybés vadovas: Lapas4is 112 Data: 2012 04
H.Ragauskas 03

VALYMO, PLOVIMO IR DEZINFEKAVIMO BENDRIE]I PRINCIPAI

Imonéje norint uztikrinti optimaly higieninj stovj bitina reguliariai (kas dieng) atlikti

Jrengimy, patalpy, technologinio inventoriaus valyma, plovimg ir dezinfekcija.

Mechaninis (pirminis) valymas atlickamas norint pasalinti kietasias substancijas- mésos
gabalus, kaulus, nuopjovas, kurios yra ant staly, grindy ar jrengimy. Masinos plovimui paruo$iamos
Stambis neSvarumai nuo grindy Salinami plastmasiniais grindy Sepeciais arba brauktuvais, nuo
jrengimy Zemo slégio jrenginiy (plovimo stoteliy) pagalba su vandeniu ar vandens zarnos pagalba
rankiniu budu, kad valymas biity efektyvesnis. Smarkiai uzterStoms jrengimy vietoms valyti nau-
dojami abrazyvai, stalams valyti plastmasiniai Sepetéliai su rankenomis.

Jautrioms jrengimy detaléms: varikliams, pneumatinéms ir elektrinéms detaléms, plastmasiniams
pavirSiams auksto slégio vandens srové gali biiti Zalinga, taciau jeigu negalima apsieiti be tokio
plovimo, jrengimy gamintojas rekomenduoja naudoti netiesiogiai nukreipta, ploks¢ia vandens
srove (nukreipta 15-25 ° kampu).

Irengimy nuplovimui naudojami keleto riiSiy mélynos ir geltonos spalvos antgaliai.

Sunkiai paSalinamy mechaniniy daleliy nuplovimg vandeniu, geriausiai atlikti 45° kampu.
Nuplovimas vandeniu vykdomas i§ virSaus j apacia.

Atlikus Siuos paruoSiamuosius darbus pradedamas pagrindinis plovimas, kuriam bus naudojamos

cheminés plovimo-dezinfekavimo medziagos.

Nuriebalinimas ir plovimas. Kad atviry pavirsiy ir jrengimy plovimas bity kuo efek-
tyvesnis jis atliekamas suspausto oro slégio 5-10 bary satelitiniy stoteliy pagalba arba panaudojant
puty generatorius, arba auk$to slégio jrengimy pagalba, naudojant puty pavidalo chemines
medZiagas. Cheminés plovimo medZiagos parenkamos atsizvelgiant j plaunamo objekto technine
charakteristikg ir jame vykusj maisto perdirbimo procesg. Ypac¢ svarbu tinkamai parinkti chemines

medziagas ir nustatyti plovimo metu reikiamg vandens temperatira, kuri turi biiti ne didesné kaip
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60° C. Cheminé medziaga naudojama nustatytos koncentracijos ir temperatiiros, i§laikant ekspozici-
jos laika pagal gamintojo rekomendacijas ir instrukcijas, kad nesukelty korozijos ir derintusi su
dezinfekcine medziaga.Skerdimo ir iSpjaustymo ceche pagrindiniam plovimui naudojamos
cheminés medziagos kuriy ph nuo 7 iki 12, o jei ph didesnis- papildytos specifiniais inhibitoriais,
pagal jrengimy gamintojo STORK rekomendacijas.

Cheminé medziaga (puty pavidalo) puty generatoriaus arba satelitiniy stoteliy pagalba ant vertikaliy
pavirsiy, sieny ir dury, uzpurskiama i$ apasios ] virsy, ji gerai laikosi ant pavirsiy ir leidzia pasiekti
valymo objekty sunkiai prieinamus pavirSius.Smulkus inventorius ir horizontaliis pavirsSiai taip pat
uzpurskiami putomis.Pasibaigus reikiamam ekspozicijos laikui (10-15min.) plovimo objekto
pavir$ius valomas, panaudojant pagalbinj plovimo inventoriy: abrazyvus,Sepetélius.

Pasibaigus valymui plaunamo objekto pavirSius nuplaunamas §variu vandeniu.

Pasibaigus plovimui vizualiai jvertinamas iSplautas objektas.Jeigu rezultatas geras ir nereikia per-

plauti i§ naujo, atlickama objekto dezinfekcija.

Dezinfekcija. Dezinfekcija - mikroorganizmy sunaikinimas nuo pavir$iy. Jos atlikimo
tikslas yra i$pildyti bendros higienos reikalavimus,siekiant sumazinti ir panaikinti galimus infekci-
jos Saltinius iki lygio nesudarancio poveikio zmoniy sveikatai. Dezinfekcija yra labai svarbi, ka-
dangi nuo jos efektyvumo priklauso gaminamo galutinio produkto kokybé.Dezinfekavimo medzia-
gos parenkamos atsizvelgiant | paukStienos perdirbimo gamybos cechuose atliekamus techno-
loginius procesus, valymo ir plovimo specifikg, dezinfektanto efektyvumg, jo vartojimo buda,
dezinfekcijos trukme. Pries§ atliekant dezinfekcijg reikia jsitikinti, kad pavirSiai yra nepriekaiStingai
1Svalyti ir gerai nuplauti.

Dezinfekcijai naudojami cheminiai produktai i kuriy sudét jeina bakterijas naikinanc¢ios medzia-
gos.Svarbiausias veiksnys dezinfekavimo procese yra aktyvusis komponentas, kuris pajégia
sunaikinti ir nukenksminti flora, atsizvelgiant ir kitas savybes, kaip toksiSkumas, korozijos sukéli-
mas, poveikis darbo aplinkai. Norint atlikti efektyvig cheming dezinfekcija, reikia atsizvelgti j Siuos
svarbius faktorius:

1.Dezinfektanto naikinamojo efekto salyga yra tiesioginis kontaktas tarp mikroorganizmy ir
chemings priemongs, kuri lieciasi su visais vidiniais ir iSoriniais pavir$iais, ertmémis.

2. Mikroorganizmy sunaikinimas reikalauja laiko, kadangi aktyvioji medziaga turi prasiskverbti per
bakterijy iSorinj sluoksnj ir jas sunaikinti.Todél biitina atsizvelgti j ekspozicijos laikg.

Imong¢je dezinfekcijai yra naudojami plataus veikimo spektro dezinfektantai. Dezinfektanty aktyvi-
0ji medziaga - ketvirtiniai amonio junginiai, kurie yra puiki dezinfekcijos priemoné naudojama rek-
omenduojamomis koncentracijomis. Ketvirtiniai amonio junginiai neturi nei spalvos, nei specifinio

kvapo, yra labai
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Stabiliis ir labai menkai ardo metala. Sie dariniai efektyviau negu kitos dezinfekcinés medziagos
veikia net ir tais atvejais, kai ant pavir$iy pasitaiko uzsilikusiy organiniy medziagy likuciy.
Paukstienos perdirbimo cechuose ir paukstienos saugyklose (sandéliuose) atlieckama aerozoliné
dezinfekcija aerozolinio purkstuvo (Stihll ) pagalba, naudojant dezinfekantg pagal gamintojo rek-
omendacijas.

Atsakingas uz dezinfekcijg - dezinfektorius, kuris yra apmokytas dirbti su dezinfekcinémis medzi-

agomis. Atlikes dezinfekcijg jis pasiraso dezinfekcijos atlikimo zurnale.

Skalavimas. Ketvirtiniai amonio dariniai yra nuodingi, todél po dezinfekcijos jrankius ir
jrengimus, kurie tiesiogiai lieCiasi su zaliava maisto produktams ar maisto produktais bitina
nuplauti (nuskalauti) $variu vandeniu.
technologiniy staly ir horizontaliy inventoriaus pavirsiy vanduo nubraukiamas brauktuvais.Nuo pa-
talpy grindy specialiais vandens brauktuvais nubraukiamas vanduo j nuoteky surinkimo latakus ir

grindys paliekamos dzitti.

Po plovimo, valymo-plovimo inventorius isSplaunamas, dezinfekuojamas ir sukabinamas ant tam
skirty valymo-plovimo inventoriaus kabykly .

Atsizvelgiant | SvieZios mésos cecho skyriy zoniSkumgq valymo inventorius (Sepeciai, sausintuvai
(brauktuvai) ir kt.) yra identifikuotas skirtingomis spalvomis.Svariai zonai priklausanciuose
gamybos skyriuose naudojami raudonos arba baltos spalvos, nesvariai-geltonos spalvos valymo

inventorius.

Darbuotojai dirbantys su cheminémis medziagomis dévi apsauginius drabuZius ir naudoja
privalomas apsaugos priemones, biitinas darbui su cheminémis medZziagomis.
Cheminés medziagos j cechus priimamos su saskaita fakttra i§ cheminiy medziagy tiekéjo. Medzi-
agos turi atitikti faktiiroje nurodytam pavadinimui, kiekiui ar svoriui, su aiSkiai matomomis
etiketémis ir nepazeistoje taroje. Priémus i cechus chemines medziagas, jos laikomos plovimo ir
dezinfekavimo medziagy sandélyje, atsizvelgiant j cheminiy medziagy suderinamumag ir kaimynys-
tés principg.( Riigstys ir Sarmai negali biiti sandéliuojami kartu).
Uz cheminiy medZiagy iSdavima kiekvieng dieng atsakingas dezinfektorius.Jis vadovaudamasis
imongje patvirtintomis plovimo ir dezinfekavimo medziagy normomis, kiekvienai plovéjai iSpilsto
reikiamg medZiagos kiekj j atskirg talpg ir ant talpos uzra§o medZiagos pavadinimg (vienai dienai).
ISpilstes visas plovimo medziagas uZzraso bendrg sunaudotag medziagy kiekj per dieng  atskirg zur-

nala.
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Atskiry skyriy plovéjos paémusios chemines medziagas pasiraso zZurnale. Plovéjos plauna skyrius
ar kameras vadovaudamosi sudarytomis ir jmon¢je patvirtintomis schemomis. Plovéjos plovimo
zurnale uzraso kiek ir kokiy objekty iSplove, atsakingas uz jy darba plovimo skyriaus brigadininkas
kartg per savaite, o esant biitinumui ir dazniau tikrina plovimo priemoniy ekspozicija, tikrina plov-

€jy irasus ir ar teisingai pildomi dokumentai, ir pasiraSo zurnale.

Tam tikri specifiniai plovimo ir valymo darbai. Ne reciau kaip kartg ketvirtyje gamybinése cecho
patalpose atlieckami sunkiai pasiekiamy konstrukcijy, pavirsiy ir jrengimy atskiry mazgy valymo-
plovimo darbai.

Irengimai plovimui paruo$iami juos dalinai iSmontuojant,atskiras dalis nuiima ir iSmontuoja Salt-

v —

plastmasiniai pavirsiai) plaunami su netiesiogiai nukreipta, ploks¢ia vandens srove,15-25° kampu.

Plovimo ir valymo darbai jmongje vykdomi po darbo, pasibaigus technologiniam procesui, taciau
reikalui esant ar patalpas ir jrengimus naudojant kai kurioms operacijoms, kurios atskirtos laiko
atzvilgiu, biitina neiSvengiamai iSplauti ir dezinfekuoti prie$ atliekant kitg operacija. Tokiu tikslu
uzdaroje patalpoje iSvezus produktus ir uZztikrinus saugumg galima atlikti plovimg panaudojant
medziagas.

Apmokytas darbuotojas atlikes plovimg ir dezinfekcijg uzpildo atitinkamus Zurnalus, kurie saugomi

pas gamybos padaliniy meistrus ( Kamery Nr.6,22,12; paukstienos saugyklos kamery.)

Darbo metu sugedus jrengimui atlickami §ie darbai: jrengimy aptarnavimo brigados $altkalvis pasa-

lina gedimg ir apie atlikta gedimo paSalinimg informuoja jrengimy aptarnavimo brigados meistrg,ar
ji pavaduojant] asmenj, kuris priima pataisyta jrengimg. Isitikings,kad jrengimo techniné bukle
leidzia pradéti jj eksplotuoti meistras informuoja apie tai gamybos skyriaus meistra, kuris skiria sa-
vo darbuotojg jrengimui nuplauti ir dezinfekuoti, po ko jvertina jrengimo Svaros bukle ir
nusprendzia ar jrengimg galima pradéti eksplotuoti ar reikia perplauti.

Visi jraSai (Saltkalvio, apie atliktg jrengimo gedimo pasalinima; meistro,apie priimtg Saltkalvio dar-
ba ir leidima eksplotacijai, bei meistro, apie irengimo Svaros bikle) daromi “Gedimy Salinimo zur-

nale”(VSP 08/ F03).

Spec.drabuziy tvarkymas. AB Vilniaus paukstynas imongje darbo drabuziai keifiami ir

skalbiami kiekvieng darbo dieng. Pagal sutart] su skalbimo ir valymo paslaugas atliekancia jmone,

.....
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skalbimui iSvezami kiekvieng darbo dieng. NeSvarts darbo drabuziai kaupiami atskiruose kon-
teineriuose su uzrasu “NeSvariis spec. drabuziai”, surinkti atskirai drabuziai: chalatai, kelnés,
Svarkai suskaiCiuojami arba pasveriami ir sukraunami ] specialiai tam pritaikytus ir pasiitus
medziaginius maisus, transportavimui j skalbyklg. SuraSsomas apskaitos dokumentas dviem eg-
zemplioriais: vienas dokumentas licka jmonéje, kitas atiduodamas skalbyklai (dedamas | maisg su
administracijos darbo drabuziais.) Skalbyklos autotransportu neSvartis darbo drabuziai iSvezami
skalbimui. Analogiskai, specialiuose maiSuose atvezami Svarts darbo drabuZziai,o administracijos
darbo drabuziai atvezami sukabinti ant vienkartiniy pakaby aptraukti polietileno plévele.

Svariis darbo drabuziai i§rii§iuojami pagal darbo zonas ir sudedami j §variy darbo drabuziy spintas.
Riiiuojant rubus, tikrinamas jy $varumas ir iSvada jraSoma | ,,Darbo riiby atidavimo skalbimui ir
priémimo aktas* (PP-04/F-48) lentelés skiltj (darbo ruby Svarumo jvertinimas).Tie,darbo riibai kurie
sudéjus | atskirg maisg atiduodami skalbyklai, perplovimui.Atiduodamo j skalbykla apskaitos
dokumento pastabose jrasomi duomenis apie perskalbimui skirtus darbo riibus. Informuojami
atsakingi asmenys: cecho vadovas ar kokybés vadybininkas, sanitarijos-higienos skyriaus vadovas.
Sanitarijos-higienos skyriaus vadovas ar kokybés vadybininkas informuoja skalbyklos atsakingus
asmenis.

Darbuotojai asmeniniy darbo drabuziy neturi, iSsirenka pagal dydj Svarka, kelnes ar chalatg ir apsi-
rengia. Darbo metu susitepus ar pakeitus darbo zong kei¢iami drabuziai nepriklausomai ar jie Svariis
ar ne. Pvz.: skerdimo (“NeSvarios”) zonos dirbantieji keiiant darbo vieta ir einant dirbti i iSp-
jaustymo (“Svaria”) zona visada kei¢ia darbo drabuzius.

Lankytojai, sveciai atvykstantys | gamybinius padalinius aprengiami vienkartiniais kostiumais arba
chalatais, galva dengiama vienkartine kepuraite, apaunami vienkartiniais batais.

Uz spec.drabuziy tvarkyma atsakinga valytoja.

Uz teisingg fakto ir apskaitos dokumentuose iSraSytg kiekj atsakingas sanitarijos-higienos skyriaus

vadovas.

BUITINIU IR NEGAMYBINIU PATALPU VALYMO, PLOVIMO IR DEZIN-
FEKAVIMO INSTRUKCIJA
Imon¢je AB Vilniaus pauks$tynas yra negamybinés ir buitinés patalpos, skirtos darbuotojy
asmens higienai, fiziologinéms reikméms ir poilsiui.Sioms patalpoms priklauso drabuzinés, duginés,
prausyklos, tualetai, poilsio ir valgymo kambariai,dZiovyklos,koridoriai, rikymo patalpos.Buitinés
patalpos yra jrengtos atsizvelgiant ] gamybiniy procesy grupes.
Kiekviena proceso grupé turi atskiras buitines patalpas.Patalpos yra valomos ir plaunamos kasdien

(zr.schemas). Uz §varg ir tvarkg buitinése patalpose atsakingos valytojos.

278



Valytojos turi atskirg inventoriaus patalpa, kurioje laikomas suzenklintas inventorius ir talpas bui-
tiniy patalpy valymui ir plovimui.
Valytojos atlikusios valymo, plovimo ir dezinfekcijos darbus pazymi zurnale (Zr.Zurnalo

pvz.).Kontroliuoja atsakingas uz sanitarija darbuotojas.

PATALPU IR JRENGIMU PATIKRINIMO PRIES DARBA ZURNALO PILDYMO
INSTRUKCIJA
Pries pradedant darbg, atsakingas uz Sio skyriaus darbg meistras ar jj pavaduojantis asmuo

vizualiai patikrina aiSkiai pastebimose ir sunkiai prieinamose vietose lenteléje iSvardintus objektus

ir jvertina jy Svaros biikle. Visi tikrinami objektai turi buti Svarts, be aiSkiai matomy mechaniniy

daleliy, Siuksliy, riebaly liku¢iy.Esant reikalui kiekvienas darbuotojas prie§ pradédamas darbg savo
darbo vieta turi nusiplauti $variu, tekan¢iu vandeniu. Darbo vieta, kurig sunku priskirti konkre¢iam
darbuotojui turi biiti nuplauta vandeniu, meistro ar jo jgalioto asmens.

Zurnale prie tikrinamojo objekto raoma" S " kai jrenginys $varus, o "N"- kai jrenginys ne§varus.
Korekciniai veiksmai. Pastebéjus kokius nors trikumus ir nusprendus, kad tikrinamas objektas
neSvarus zurnale raSoma " N", ir imamasi korekciniy veiksmy: neSvari vieta iSplaunama, pasalinant
likucius ir atlickama momentiné dezinfekcija alkoholine dezinfekcijos priemone ETA-700.

Apie pastebétus trikumus ir atliktas korekcines priemones jrasoma j Zurnalg ir informuojamas sani-

tarijos-higienos skyriaus atsakingas asmuo.

TERITORIJOS PRIEZIUROS INSTRUKCIJA
Teritorija mechaniSkai valoma ir tvarkoma kiekvieng darbo dieng.
Susikaupe neSvarumai, Siuksleés ir kiti pasaliniai daiktai surenkami susluojant.
Stambios Siukslés riiSiuojamos (kartonas, plastmaseé) ir supilamos i spec.konteinerius.
Esant biitinumui teritorija Sluojama Slavimo masina.
Ziemos periodu valomas sniegas, barstomas smélis ar spec.druska.
Teritorijos tvarkyma atlieka cecho vadovo ar meistro paskirtas darbuotojas.
Atlikti teritorijos tvarkymo darbai registruojami  teritorijos tvarkymo zurnalg, kur
nurodoma sutvarkyta teritorijos dalis, data, tvarkymga atlikusio asmens parasas, kontroliuojancio
asmens parasas.

Siltu metu laiku (balandZio-rugséjo mén.) atlickama teritorijos dezinfekcija.Ja atlieka

dezobirio darbuotojai. Apie atlikta dezinfekcija pazymima teritorijos priezitros zurnale (PP-04/F-

38) arba suraSomas dezinfekcijos atlikimo aktas.
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PAKAVIMO MEDZIAGU SANDELIO TVARKYMO INSTRUKCIJA

Pakavimo medziagy sandéliai tvarkomi ir plaunami du kartus per savaite, o esant biitinu-
mui ir dazniau.Kiekvieng kartg surenkamos Siukslés, Sluojamos grindys, esant reikalui plaunamos
vandeniu ar panaudojant grindy ploviklj.Valomos ar plaunamos sienos, durys.Darbus atlicka valyto-
ja arba sanitarijos ir higienos skyriaus brigadininko paskirtas plovéjas, kuris sutvarkes ir iSploves

pakavimo medziagy sandélius uzpildo Zurnalus.

Karta per pusmeti, o esant reikalui ir dazniau, atlickamas generalinis sandéliy
plovimas.Plovimg atlieka sanitarijos ir higienos skyriaus brigadininko paskirtas plovéjas, satelitinés
plovimo stotelés ar puty generatoriaus pagalba, panaudojant plovimo medziagas puty pavidale.
Plaunamos sienos, lubos, stelazai,durys.ISplovus sandélj uzpildomi Zurnalai.

Uz pakavimo medziagy sandéliy tvarkos palaikyma atsakingas pakavimo skyriaus meistras, kontro-

liuoja sanitarijos darbuotojas.

PRIESKONIU SANDELIO TVARKYMO INSTRUKCIJA
Prieskoniy sandélys tvarkomas ir plaunamas kiekvieng darbo dieng. Kiekvieng kartg
surenkamos S$iukslés, Sluojamos ir plaunamos vandeniu grindys, kriauklés, svarstyklés, inventori-
us.Esant reikalui plovimui naudojamos plovimo medziagos.
Kartg per ketvirtj,0 esant butinumui ir daZzniau, panaudojant plovimo-dezinfekavimo medziagas
plaunamos sienos.Lubos plaunamos esant poreikiui.Darbus atlieka meistro paskirtas asmuo, kuris

sutvarkes ir i1Sploves prieskoniy sandélj uZzpildo Zurnalg.

Uz prieskoniy sandé¢lio tvarkos palaikyma atsakingas meistras,

kontroliuoja kokybininkas arba sanitarijos atstovas.

DEZ. KILIMELIU PRIEZIUROS INSTRUKCIJA
1.Dez kiliméliai plaunami, dZiovinami (nusausinami), uzpildomi dezinfekciniu tirpalu kiekvieng
kartg susiterSus, bet ne reciau kaip kartg per dieng. Jei néra galimybeés plauti, kilimélis suvyniojamas
ir paliekamas iSplaut pasibaigus darbui, o vietoj jo patiesiamas Svarus ir uzpildomas dez.tirpalu.
2.Dez kiliméliai plaunami Siltu 35-40°C temperatiiros vandeniu, pasalinant didzigja dalj neSvarumy.
3.Jei reikia, plaunama su Sarminio ploviklio 0,5-3% (50ml./101 vandens ar 300ml./10l.vandens))
konc.tirpalu 40-50°C, ir nuplaunama vandeniu.
4.Palaikant kilimeélius vertikalioje padétyje arba permetant per skersinj, leidZiama 3-5 min. iSvarveéti
vandeniui.

5.Uzpildymas: Dezinfekantas 0,5%-2% (50mI-200ml/10.vandens) koncentracijos tirpalu.
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Darby saugos nurodymai.
Patekus dez.medziagai ant odos, nedelsiant nuplaukite vandeniu.Patekus j akis, nedelsiant
nuplaukite vandeniu ir kreipkités j gydytoja.

Naudokite apsaugines pirstines, tinkamas akiy ir veido apsaugos priemones.

Irankiy paruoSimo instrukcija.

[rankiai: peiliai, zirklés.

Irankiy dezinfekcija.

Sterilizuojami karStu vandeniu, kurio temperatiira ne Zemesné kaip +82,0°C. Steri-

lizavimo trukmé nuo momentinés iki 3 min.

Peiliai, gauti i§ galandimo jmonés perplaunami kars$tu vandeniu ir dezinfekuojami.

Gamybiniy pertrauky metu ir pasibaigus darbui, skyriaus meistro paskirtas atsakingas darbuotojas
surenka nesvarius jrankius ir plauna karstu vandeniu.

Po to jrankiai dezinfekuojami.

Po dezinfekcijos vizualiai jvertinama jrankiy buklé¢ ar jrankiai yra tinkami naudoti.

Jei reikia, §varas jrankiai sudedami j atskira talpa “Svariis jrankiai” ir pristatomi j gamybines patal-
pas-iskaulinimo skyrius).

Irankiy paruosimo Zurnale daromi jraSai apie atlikta dezinfekcijg ir nurodoma:

dezinfekavimo data ir laikas, sterilizatoriaus numeris ir nustatyti parodymai, gauty jrankiy skai-
¢ius,vizualinis jrankiy biklés jvertinimas, darbuotojo atlikusio jrankiy paruoSimg ir dezinfekcija
v.pavardé¢, pastabos.(PP-04/F-39-1)

Pastaba: jrankiams nukritus ar pereinant i§ vienos darbo vietos j kita- jrankiai kei¢iami, o ne$varts
plaunami ir sterilizuojami.

Esant sterilizatoriaus gedimui jrankiai dezinfekuojami:

Pamerkiami | vonel¢ su dez.tirpalu S min.

Dezinfekcin; tirpalg ruoSia dezinfektorius pagal dezinfekcinio tirpalo paruo$imo instrukcija.Po
dezinfekcijos jrankiai nuskalaujami tekanciu vandeniu.

Irankiy paruoSimo zurnale daromi jrasai apie atlikta dezinfekcijg ir nurodoma: dez.tirpalo paru-
oSimo data ir laikas, dez.tirpalg paruoSusio asmens v.pavardé, paraSas; dezinfekavimo data ir laikas;
gauty jrankiy skaicius, vizualinis jrankiy biiklés jvertinimas, darbuotojo atlikusio jrankiy paruo$ima
ir dezinfekcija v.pavarde, pastabos. (PP-04/F-39)

Uz jrankiy plovimg ir dezinfekcijg atsakingas tuos darbus atliekantis paukstienos gamybos cechy

darbuotojas. Kontroliuoja cecho gamybos meistrai.
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Plovimo-dezinfekcijos jvertinimas: bakteriologinis karta per ménesj.

2 MOKYMO ELEMENTAS. MALTU PAUKSTIENOS PUSGAMINIU GAMYBA

2.1. MALTU PAUKSTIENOS PUSGAMINIU GAMYBOS PROCESO APRASYMAS
DeSreliy gamybos technologinio proceso aprasymas

IS pauksciy skerdimo-iSpjaustymo cecho (ar kity tiekéjy) atveztg zaliava priima pusga-
miniy cecho atsakingas asmuo. Priimta zaliava nukreipiama j zaliavos laikymo kameras, kur yra
palaikoma nuo -2°C iki +4°C patalpy oro temperatira. Produkto gamybai atsakingi asmenys
pasveria receptiroje nurodyta kieki Zaliavos, pradeda pildyti pusgaminio technologing kortele

(GTK) ir nukreipia maiSymui.

Tuo paciu metu paimtam zaliavos kiekiui pasveriamas reikalingas kiekis maisto priedy
ir prieskoniy. Prieskoniy ir priedy kiekiai registruojami pusgaminio technologingje kortel¢je. |
maiSykle supilama Zaliava, pasverti priedai bei prieskoniai ir maiSoma. Marinuota mésa alieka-
ma zaliavos laikymo kameroje iki 12 val. brandintis. Tada kemsama  natiiralias kiauliy

Zarnas ar baltyminius apvalkalus.

Desreleés pakuojamos jvairiose pakuotése, panaudojant vakuumga ar apsaugines du-
jas, polietileno maisSuose (jklotuose). Fasuota ir nefasuota produkcija sveriama elektroninémis
svarstyklémis. Maisto produktai Zenklinami vadovaujantis Lietuvos higienos norma HN 119
»Maisto produkty Zenklinimas®“. Susvérus produktus baigiama pildyti pusgaminio technologiné
kortelé. Suzenklinta ir supakuota produkcija nukreipiami j produkcijos sandélj saugojimui ir rea-

lizacijai.

DeSreliy receptiira Nr.1:

Malta vistiena 85 kg

Visciuky broileriy odelés 15 kg

Cesnkas 0,6 kg

Prieskoniy miSinys(pipirai, paprika, kvapiosios medZiagos) 1,5 kg
Druska 1,5 kg

Vanduo 10 kg
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Desreliy receptiira Nr.2:

Malta vistiena 80k g

Malta blauzdeliy mésa 20 kg

Actas 9% 0,6 kg

Dziovinti svogiinai 1,5 kg

Cukrus 0,3 kg

Juodi pipitai malti 0,1 kg

Prieskoniy miSinys (kalendra, esnakas, prieskoniy ekstraktai) 0,7 kg.

Druska 1,7 kg

Fars$u gamybos technologinio proceso apraSymas

IS skerdimo iSpjaustymo cecho (ar kity tiekéjy) atveztg zaliava priima pusgaminiy ce-
cho atsakingas asmuo. Priimta Zaliava nukreipiama j zaliavos laikymo kameras, kur yra palai-
koma nuo -2°C iki +4°C patalpy oro temperatiira. Produkto gamybai atsakingi asmenys pa-
sveria recepturoje nurodyta kiekj zaliavos, pradeda pildyti pusgaminio technologing kortele

(GTK) ir nukreipia maiSymui.

Tuo paciu metu paimtam zaliavos kiekiui pasveriamas reikalingas kiekis maisto priedy
ir prieskoniy. Prieskoniy ir priedy kiekiai registruojami pusgaminio technologinéje kortel¢je. |
maiSykle supilama Zaliava, pasverti priedai bei prieskoniai ir maiSoma. Marinuota mésa alieka-
ma zaliavos laikymo kameroje 4 val. brandintis. Tada formuotuvu suformuojami ir
porcionuojami pakuojami naudojant apsaugines dujas. Fasuota produkcija sveriama elektroni-
némis svarstyklémis,kurios jrengtos linijoje. Maisto produktai Zenklinami vadovaujantis Lietu-
vos higienos norma HN 119 ,,Maisto produkty zenklinimas®“. Susvérus produktus baigiama pil-
dyti pusgaminio technologiné kortelé. SuZenklinta ir supakuota produkcija nukreipiami j pro-

dukcijos sand¢lj saugojimui ir realizacijai.

FarSy receptira Nr.1:
File 50 kg

Odelés 50 kg

Prieskoniy ekstraktas 0,2 kg
Druska 0,7kg
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Vanduo 5kg

FarSy receptiira Nr.2:
Slauny mésa 75 kg
Odelés 25 kg

Prieskoniy miSinys 0,3 kg
Druska 0,7 kg

Vanduo 5 kg

2.2. IRANGA, NAUDOJAMA MALTU PAUKSTIENOS PUSGAMINIU GAMYBOS PRO-
CESE

Maltiems paukStienos pusgaminiams naudojamos jrangos eksploatacijos bei darbu saugos
instrukcijos pateikiamos PDF formatu atskiruose dokumentuose, tai:

— FarSo maiSyklés INOTEC IM 500 GmbH pasiiilymas (rekomendacijos, aprasymas);

— Smulkintuvas (kuteris) Seydelman Conti 140-250 AC-6 (rusy k.);

— Vakuuminis kimstuvas VEMAG Robot HP 10E

— Meésos masés preso ir farSo fasavimo masinos darby saugos instrikcijos.

2.3. FARSO IR SVIEZIU DESRELIU GAMYBOS PLETROS IR MODERNIZAVIMO
PROJEKTAS
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KG Group

S\l e\l AN EFTA\VF 4 e\l SR e\l

Kauno Gridai Vilniaus Kaisiadoriu

Farso ir Svieziy desreliy gamybos plétros ir
modernizavimo projektas

www.kggroup.eu

<

KG Group

Projekto tikslai

¢ Gaminti naujus produktus - fiksuoto svorio SvieZzias ir
marinuotas desreles, farsus.

Projekto rezultatai

ePleCiamas asortimentas;
eKuriama pridedamoji verte.

Projekto veiklos vertinimo rodikliai (KPI)

*132,2 t produkcijos per mén. pajégumo uztikrinimas;
epagaminto produkcijos kiekio pardavimas.

= 4 - www.kggroup.eu
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& Mésos farso ir Svieziy desreliy gamybos

KG Group . v . . . . .
procesui uztikrinti reikalingos irangos
schema

Far§o maigyklé su farSo
atialdymo funkcija iki-4°C
Baldymo agentas azotas.
{optimalus naSumas 450

Far3o kim3tuvas (optimalus

450 kg/h)

Desreliy formavimo

Far3o for dulis su p

vaizdui kaip malto farSo per funkcija Sviefioms

| priedpeilius iSgauti desdreléms gaminti

Po fario porcija Far3o dozavimo fiksuoto
popieri - svorio porcijomis j indelius
lapo déjimo modulis
modulis

Automatinis indeliy
inérimo modulis
FarSo porcijy jdéjimo j
indelius modulis
Svérimo jranga fario

indeliuose fiksuoto svorio
patikrinimui

www.kggroup.eu

< Maisykliy tipai pagal
R mai$ymo sraigtus

< Mentinis maiSymo biidas < Spiralinis maiSymo bidas

= = s www.kggroup.eu
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m:.;;gp Maisyklé su Zaliavos malimo
ir atSaldymo funkcija

< Masyklé spiralinio tipo (uzkrovimo talpa 200-250 kg);
< Zaliava azoto pagalba at3aldoma iki -2 °C temp.

< MaiSykléje integruota:

< automatiné vandens padavimo
sistema (aparatiné ir programiné
jranga);

< zaliavos sverimo sistema (aparatiné
ir programiné jranga);

< zaliavos j talpykla pakrovimo
sistema;

< farSo padavimo j kimstuva funkcija,
nenaudojant iSvertimo j vezimélj
(pvz. per straigtinj transporterj).

< 200-250 kg talpos vezimélis Zaliavos
kiekiui pakrauti j maisykle. - =

www.kggroup.eu

mgp FarSo ir deSreliy gamybos linija

< 3, 5, 7 mm malto farSo gamybos funkcija;
< Fiksuoto svorio farSas formuojamas j 227 x 178 x 100,
190 x 144 x 100, 325 x 265 x 100 mm indelius;
< Formuojamo farSo temperatira -2 °C temp.;
< Integruotas automatinis kiety daliy surinktuvas iS mésos zaliavos;

< Kimstuvas (pajégumas 900-1200 kg/h):

< su integruotu stacionariu zarnq
uznertuvu ant kimsimo vamzdzio;

< su persukimu (kokybiskai persukantis
desSreles avies Zarnoje);

< su galimybe naudoti jvairaus
skersmens kimsimo vamzdelius
(komplekte 8, 10 ir 24 mm skersmens
vamzdeliai);
<su %( limybe prie kimStuvo prijungti
irus farso formavimo ir desreliy
gamybos modulius.

www.kggroup.eu
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mﬁp FarSo porcionavimo, lapeliy déjimo

modulis

Integrota:

< fiksuoto svorio farSo gamybos
sistema — fiksuoto svorio diapazonas
300-5000 g.
< farSo porcijos:
< 227 x 178 mm indeliuose 0,7-1,0 kg;
< 190 x 144 mm indeliuose 0,4-0,6 kg;

< 325 x 265 mm indeliuose 1,0-5,0 kg.

aow Automatinis déjimo j indelius modulis

< Integruota farSo déjimo | indelius sistema:
< indeliai paiimami i$ sunerty indeliy ,stulpo";
< indeliy iSmatavimai 227 x 178, 190 x 144, 325 x 265 mm.

-
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<

KG Group Sverimo modulis fiksuotam svoriui
patikrinti

< Integruota:
< Rysys su kompiuteriu informacijai apie pasverty porcijy kiekius ir
svorius, brokuotg produkcijg ir pan. perkelti;

< Rysys su kimstuvu, leidziantis koreguoti kimstuvo darbg esant
nuokrypiams nuo uzduoto svorio.

= 4 e www.kggroup.eu

3 MOKYMO ELEMENTAS. MARINUOTU PAUKSTIENOS PUSGAMINIU
GAMYBA

3.1. MARINUOTU PAUKSTIENOS PUSGAMINIU ASORTIMENTAS

Marinuoty paukstienos pusgaminiy asortimentas pateiktas 1 B modulio 3-iame mokymo elemente.

3.2. MARINUOTU PAUKSTIENOS PUSGAMINIU TECHNOLOGINIO PROCESO
APRASYMAS

Zaliavos gavimas. I3 skerdimo i$pjaustymo cecho (ar kity tiekéjy) atvezta Zaliava pri-

ima pusgaminiy cecho atsakingas asmuo. Zaliava priimama vadovaujantis “Zaliavos priémimo inst-

rukcija “.
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Zaliavos sandéliavimas. Priimta Zaliava nukreipiama j Zaliavos laikymo kameras, kur
yra palaikoma nuo -2°C iki +4°C patalpy oro temperatiira. Temperattiry duomenys registruojami
“Patalpy oro kontrolés Zurnale".

Zaliavos svérimas. Atsakingi asmenys pasveria reikiama receptirinj kiekj Zaliavos,
pradeda pildyti gaminio technologing kortele (GTK) ir nukreipia injektavimui,minkstinimui ar
masazavimui.

Injektavimas. Sidrymas ruoSiamas vadovaujantis “Siirymo paruoSimo technologine
instrukcija”. Ant injektoriaus transporterio zaliava dedama vienu sluoksniu, kad skerdenéliy da-
lys biity odele j virSy. Suinjektuota zaliava sudedama j dézes, uzpildoma gaminio technologiné
kortel¢ ir paliekama zaliavos laikymo kameroje kad nuvarvéty stirymas nuo 4 val. iki 24 val.

MinkStinimas. Paimtam Zaliavos kiekiui (prie§ minks$tinimg) pasveriamas reikalingas
kiekis maisto priedy ir prieskoniy. Prieskoniy ir priedy kiekiai registruojami gaminio technolo-
ginéje korteléje. | maiSykle supilama zaliava, pasverti priedai bei prieskoniai ir minkStinama.
Minkstinama 20 min. 6 aps/min ir paliekama Zzaliavos laikymo kameroje iki 12 val. brandin-
tis.

Marinato gamyba. | indg supilamas vanduo, augalinis aliejus ir sausas marinato misinys
viskas mikseriu gerai iSplakama iki vientisos masés.

Pakavimas. Marinuotos dalys pakuojamos jvairiose pakuotése, pakavimo indeliuose,
panaudojant vakuumg ar apsaugines dujas, polietileno maiSuose. Sudedama ] indelius marinuotos
dalys ir uZpilama marinatu.

Svérimas, Zenklinimas. Fasuota ir nefasuota produkcija sveriama elektroninémis
svarstyklémis. Nefasuota produkcija sveriama iki 10 kg dézéje, vienetiné produkcija — iki 12
vnt. déZéje ir Zenklinama. Maisto produktai Zenklinami vadovaujantis Lietuvos higienos norma
HN 119 ,,Maisto produkty Zenklinimas“. Susvérus vyniotinius baigiama pildyti gaminio
technologiné kortelé.

Saugojimas ir realizacija. Pagaminti pusgaminiai nukreipiami j gatavos produkcijos san-
del; saugojimui ir realizacijai .

Nebaigta gamyba. Lik¢ nuo uzsakymy marinuoti produktai paliekami nebaigtos ga-
mybos kameroje, iSraSoma likuciy kortelé kurioje nurodoma : zaliavos data, produkto pagamini-
mo data ir kiekis. Zenklinant produktus i3 nebaigtos gamybos Zenklinimo etiketéje nurodomas atse-
kamumo kodas (produkto pagaminimo data) kuris naudojamas produkto atsekamumui. Nebaigtos

gamybos produktus leidziama realizuoti iki 3 pary ir Zenklinti pardavimo dienos data.

3.3. MARINATU SPECIFIKACIJOS IR NAUDOJIMO REKOMENDACIJOS
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Marinaty ,,Garlic Aroma* ir ,,Jelucel® specifikacijos pateiktos atskiruose dokumentuose PDF

formatu.

MUMBAI marinato specifikacija

SFK Produkto kodas 68011001

Apibudinimas

Produktas yra gelsvas marinatas su zaliomis dalelémis, turintis savo sudétyje prieskoniy ir funkciniy
komponenty ir turintis budingg kario skonj.

Ipakavimas

2,5 | Crown Food tara

Sudétis

Augalinis aliejus, druska, prieskoniai, cukrus, augaly ekstraktai, prieskoniai ir Zolelés, zolelés, kra-
kmolas.

Tipiné analizé

Pateiktos reikSmeés yra apytikslés ir rekomendacinio pobtidzio. Reik§miy dydziai néra garantuoti ir
teisiskai jpareigojantys ir gali skirtis nuo zemiau pateikty reikSmiy.

Maistiné verté / 100 g: Mikrobiologiniai rodikliai Tipinés
reikSmés
Energiné verté: 2852 kJ  Bendras bakterijy skaicius /9:
684kcal  Mielés /g: <500000
Baltymai 1,7 % Pelésiai /g: <500000
Angliavandeniai 10,9%  Koliforminiy bakterijy 37°C /g: <500000
Riebalai 71,3%  Aerobiniy spory skai¢ius -g: <5000
Druska 141%  Anaerobiniy spory sk. -g: <500000
S R Klostridijy -g: <50
Bacillus Cereus -g: <50
E.coli -g: <500
Salmonella 25¢ <100

neturi buti

Pritaikymas

Produktas naudojamas meésos pavir§iaus marinavimui.

Naudojamas ribotais kiekiais maisto produktuose.

Sandéliavimas

Produktas turi biiti laikomas sausoje, tamsioje ir vésioje patalpoje hermetiSkai uzdarytoje pakuoteje
ne aukstesnéje kaip 22°C temperatiiroje.

Vartojimo trukme: 9 mén. Zenklinimas: ,,Vartoti iki*

GMO statusas

Produkto sudétyje néra komponenty (ingredienty, priedy, kvapiyjy medziagy ir t.t.) pagaminty i§
genetiSkai modifikuoty Zaliavy.

IS sojos ar kukuriizy iSgauti komponentai yra pagaminti tik i§ periodiskai tikrinamy (IP) zaliavy (IP
- investigation period).

Produkty sudétyje yra komponenty gauty gamybos procese naudojant geny technologijas (fermentai
/ mikroorganizmai).

Pakavimo medZiagos:
Pagaminta: Danija
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Informacija
apie alergenus

Grudai, kuriy sudétyje yra gliuteno ar jo produkty:

Véziagyviai ir jy produktai:

KiausSiniai ir jy produktai:

Zuvys ir jy produktai:

Zemés riedutai ir jy produktai:

Soja ir jos produktai:

Pienas ir jo prpduktai (jskaitant laktoze);
Riesutai ir jy produktai:

Salieras ir jo produktai:

Garsty¢cios ir jy produktai:

Sezamo séklos ir jy produktai:

Sieros dioksidas ar sulfitai koncentracijomis,
ne didesnémis kaip 10 mg/kg ar 10 mg/litre:

Produkte
+ = taip: dalis
- =ne: nejdéta

+ Augaly ekstraktai, prieskoniai,
zoleles / kvieciai

+  Prieskoniai / garstycios

Gamybos procese naudojamos visos jmanomos technologijos, kad buty iSvengta produkto kryzmin-

10 uzterSimo auks$c¢iau paminétais alergenais.

Pirkéjas atsako uz produkto panaudojima pagal galiojancius jstatymus.

Marinuotos paukstienos receptiira su ,,Mumbai® marinatu

Komponento pavadinimas

Kompon | Matavim
ento o
kiekis | vienetas

peteliai 48,780 [kg
blauzdos 48,780 (kg
druska 0,980 (kg
priesk. Mumbai 1,460 |kg
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3.4. ,,KEPENELIU TROSKINYS KEFYRO MARINATE* — TECHNOLOGINE IN-
STRUKCIJA

AB Vilniaus paukS$tynas

M¢ésos pusgaminiy cechas Technologiné instrukcija Nr.16

Leidimas Nr.2 Data: 2012 01 31
Kepenéliy troskinys kefyro marinate

Keitimas Nr.1 Data:; 2012 07 20

Paruo$é:MPC jaunesnioji technologé T. Norkuté | Patvirtinta: PPT vadové A. Ablingiené

Data: Data:

Parasas: Parasas:

1. IVADINE DALIS

Technologiné instrukcija taikoma paukstienos pusgaminiams, t.y. “Kepenéliy troskiniui kefy-

ro marinate®, skirtiems tiekti j rinkg ar perdirbti.
2. PUSGAMINIO CHARAKTERISTIKA

Kepen¢liy troskinys kefyro marinate — tai §viezios paukstienos, iskaitant supjaustytg i gabalus,
1 kurig pridéta maisto produkty ir/ar maisto priedy, kuriy vidiné lasteliy struktiira apdorojus

nepakinta — nepraranda $viezios mésos savybiy, ir kurie vartojami tik po terminio apdorojimo.
Gaminami Siy pavadinimy produktai:
Visc¢iuky broileriy kepenéliy troskinys kefyro marinate.
Spalva. Budinga produktui ir panaudoty prieskoniy, ir (ar) marinaty spalvai.

Kvapas. Budingas SvieZiai paukstienai ir panaudoty prieskoniy, ir (ar) marinaty kvapui. Be

pasalinio kvapo.

Produkto panaudojimas. Vartojami termiSkai apdorojus. Taip pat gali biiti naudojami gami-
nant kitus patiekalus.

Pakuotés rusis ir Zenklinimas. Kiekviena produkcijos riiSis atskirai gali biiti pakuojama
jvairiose pakuotése, naudojant vakuumg ar apsaugines dujas, nefasuota pakuojama j maiSus ar
iklotus, kurie sudedami j plastikines arba kitokias dézes. Nefasuota produkcija sveriama iki 10kg

dézéje, vienetiné produkcija — iki 16 vnt. dézéje.
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Kiekviena produkcijos riisis pakuojama ir zenklinama laikantis LR galiojan¢iy normatyviniy
dokumenty. Etiketéje nurodoma: gamintojo, pavadinimas ir adresas, produkto pavadinimas, sudétis,
alergenai, produkto grynas kiekis, tinkamumo vartoti terminas, laikymo ir vartojimo salygos,

vartojimo instrukcija ir kt. salygos.

Galiojimo laikas, laikymo instrukcijos. Atsaldyty produkty vartojimo trukmé yra ne ilgiau
kaip 7 paros nuo technologinio proceso pabaigos laikant nuo -2°C iki +4°C temperatiiroje (Estijos
rinkai nuo 0 °C iki +4°C). Susaldytos produkcijos tinkamumo vartoti terminas 6 mén., laikant -18°C

ir zemesnéje temperatiiroje.
Valgomosios druskos kiekis. Ne daugiau kaip 2,5%.
Sausi sojos baltymai. Produkte turi biiti ne daugiau kaip 2% (jeigu vartojami sojos baltymai).

Mikrobiologiniai rodikliai. Salmonella - néra 25g mésos. Kiti tyrimai atlickami pagal

privalomg laboratoriniy tyrimy programa.
Alergenai. Muskato rieSutas.

Speciali informacija (rekomendacija). Kepti 180°C temperatiiroje 35 minutes. Terminio

apdorojimo metu gaminio vidaus temperatiira turi pasiekti 72°C.
3. ZALIAVU IR MEDZIAGU CHARAKTERISTIKA

Kepeneliy troskinys kefyro marinate (toliau - pusgaminiy) gamybai naudojamos Zaliavos ir
medZziagos turi atitikti Lietuvos Respublikoje ir Europos Sgjungoje galiojanciy teisés akty, higienos,

maisto saugos reikalavimus. Gamyboje naudojamos :
*pagrindinés Zaliavos — vi§¢iuky broileriy skerdienéliy dalys: visciuky broileriy kepenélés.

*papildomos zaliavos ir medZiagos - marinatai ir kitos marinavimui skirtos medziagos ir/ar jy
miSiniai; nemésinés kilmés baltymai — sojy baltymai; prieskoniai, prieskoniniai augalai, prieskoniy

miSiniai; maisto priedai; geriamasis vanduo; vakuuminé druska.

*pakavimo medziagos - polietileno maisai, jklotai j dézes, kibir¢liai, vakuuminio pakavimo

plévelés ar kitos pakavimo medZiagos.

*zenklinimo medziagos - etiketés.
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4. PUSGAMINIO RECEPTURA

4.1 Kefyrinio marinato receptira

Receptiira marinatui, prieskoniy kiekis nurodytas 1,0kg zaliavos

Geriamas vanduo 0,200kg
Augalinis aliejus 0,011kg
MiSinys ,,Kefirmarinadi“
(Jogurto milteliai, druska, maltodekstrinas, prieskoniai: svogiinas, ¢esnakas, 0,040kg
juodieji pipirai, antioksidantas E330, stabilizatoriai E412, E415, konservantai E211,
E202, kvapiosios medziagos baltieji pipirai, kefyras.)

Guaro guma

0,00075kg
(Stabilizatorius,tirstiklis E412.)
Dziovintos morkos 0,006kg
Dziovinti svogiinai 0,005kg
Valgomoji druska 0,0005kg
Juodi malti pipirai 0,001kg
Dekstrozé 0,004kg
Ewerfresch AL

0,001kg

(Rugstinguma reguliuojancios medziagos: E262, E327.)
Dekor mix green 0,0005kg
Dziovinti krapai 0,0005kg
Dziovintos petrazolés 0,0005kg
Maltas muskato rieSutas 0,0005kg

5. TECHNOLOGINIO PROCESO APRASYMAS

Zaliavos gavimas. [§ skerdimo iSpjaustymo cecho (ar kity tiekéjy) atve’ta Zaliava priima
pusgaminiy cecho atsakingas asmuo. Zaliava priimama vadovaujantis ‘“Zaliavos priémimo in-

strukcija“ Nr. VSP11-PS-F16.
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Zaliavos sandéliavimas. Priimta Zaliava nukreipiama j Zaliavos laikymo kameras, kur yra
palaikoma nuo -2°C iki +4°C patalpy oro temperatiira. Temperatiiry duomenys registruojami “Pa-

talpy oro kontrolés Zurnale” Nr.4.

Zaliavos svérimas. Atsakingi asmenys pasveria receptiiroje nurodyta kiekj zaliavos ir prade-

da pildyti pusgaminio technologing kortele (GTK), tada nukreipia marinavimui.

Minkstinimas. Paimtam zaliavos kiekiui pasveriamas reikalingas kiekis maisto priedy ir prie-
skoniy. Prieskoniy ir priedy kiekiai registruojami pusgaminio technologinéje korteléje. I maiSykle
supilama zaliava, pasverti priedai bei prieskoniai ir minkStinama. MinkStinama 20 min. 6aps/min ir

palickama Zaliavos laikymo kameroje iki 12 val. brandintis.

Marinavimas. Paimtam zaliavos kiekiui pasveriamas reikalingas kiekis maisto priedy ir prie-
skoniy i§ kuriy gaminamas kefyrinis marinatas. Prieskoniy ir priedy kiekiai registruojami pusgamin-
io technologinéje korteléje. Visciuky broileriy kepenélés uzpilamos paruo$tu marinatu gerai

iSmaiSoma ir paliekama laikymo kameroje 3 val. marinuotis.

Pakavimas, svérimas, Zenklinimas. Marinuota Zaliava pakuojama jvairiose pakuotése, pa-
naudojant vakuuma ar apsaugines dujas, polietileno maiSuose (jklotuose). Fasuota ir nefasuota
produkcija sveriama elektroninémis svarstyklémis. Nefasuota produkcija sveriama iki 10kg dézéje,
vienetiné produkcija — iki 16vnt. dézéje ir Zenklinama. Maisto produktai zenklinami vadovaujantis
Lietuvos higienos norma HN 119 , Maisto produkty zenklinimas®. Susvérus pusgaminius baigiama

pildyti pusgaminio technologiné kortele.

Saugojimas ir realizacija. Pagaminti pusgaminiai nukreipiami j gatavos produkcijos sandélj

saugojimui ir realizacijai .

Nebaigta gamyba. Lik¢ nuo uzsakymy produktai palickami nebaigtos gamybos kameroje,
iSraSoma likuciy kortel¢, kurioje nurodoma: Zaliavos data, produkto pagaminimo data ir kiekis.
Zenklinant produktus i§ nebaigtos gamybos Zenklinimo etiketéje nurodomas atsekamumo kodas
(produkto pagaminimo data), kuris naudojamas produkto atsekamumui. Nebaigtos gamybos

produktus leidziama realizuoti iki 3 pary ir Zenklinti pardavimo dienos data.
6. TECHNOLOGINIO PROCESO KONTROLE

Siekiant uztikrinti i$leidziamos produkcijos tinkamg kokybe, ir gaminti saugy produkta, at-
liekama griezta technologinio proceso kontrol¢ pagal RVASVT jdiegta sistemg ir kity normatyviniy

dokumenty reikalavimus.
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Zaliavos gavimo ir saugojimo kontrolé VT (B). Matuojama Zaliavos temperatiira (-2°C iki
+4°C). Jei nuokrypis virsija 2°C, Zodziu informuojamas technologas, cecho vadovas, kokybés va-
dovas arba jo jgaliotas asmuo, kurie jvertina rizikos dydj ir nusprendzia, kaip pasielgti su zaliava.
Atlikti veiksmai registruojami ,,Zaliavos priémimo Zurnale“ Nrll. SvieZia Zaliava pusgaminiy
gamybai naudojama iki 5 pary kai gaunama i§ Vilniaus ar KaiSiadoriy paukStyny iSpjaustymo
cechy. Iki 7 pary po pagaminimo, kai zaliava gaunama i$ ES Saliy tiekéjy (Olandija). Temperatiira
gamybos patalpose ir saugojimo kamerose matuojama kas 2 valandas ir parodymai registruojami

“Temperatiiry registracijos zurnale” Nr.6 (kamery) Nr.4 ( patalpy).

Laboratoriniai tyrimai. Tyrimai atlieckami pagal jmonéje jdiegta laboratoriniy tyrimy sa-

vikontrolés programa.

Metalo patekimo j produkta kontrolé. Tikrinama injektavimo jranga prie§ darbg ir darbo
metu (kas 2 val.) apziiirint visus pavirSius, injektavimo adatas. Tikrinimo rezultatai registruojami
“Metalo patekimo i produkta” Zurnale Nr.5. Jeigu yra injektavimo adaty pavir$iy jtrikimy, l0Zimy
ar iStrupéjimy — gamybos procesas stabdomas, informuojamas meistras arba cecho vadovas,
kei¢iamos nesaugios jrengimo dalys. Gedimas registruojamas “Gedimy registracijos Zurnale” Nr.22.
Metalo detektoriaus pagalba tikrinami pagaminti po paskutinio tikrinimo iki gedimo nustatymo
produktai. Jeigu nustatoma, kad produktas nesaugus (aptinkami metalo likuciai), imamasi veiksmy
tokj produktg pasalinti — produktas utilizuojamas. Priimti sprendimai ir atlikti veiksmai fiksuojami

“Metalo patekimo j produkta” Zurnale Nr.5.

Pakavimo medZiagy, prieskoniy ir priedy priémimas (VT) (B). Tikrinama, ar prekés
atitinka lydintys dokumentai. Prekés pritmamos vadovaujantis prekiy priémimo instrukcija Nr.VSP-
11PPC-F09 Priimtos pakavimo medziagos registruojamos “Pakavimo medziagy priémimo registra-
cijos zurnale” Nr. VSP11-PPC-F09. Priimti prieskoniai ir priedai registruojami “Prieskoniy ir

priedy priémimo registracijos Zurnale” Nr. 14.

Pakavimo medZiagy, prieskoniy ir priedy iSdavimas j gamyba (VT) (B). Prieskoniai ir
priedai bei pakavimo medziagos j gamyba iSduodamos vadovaujantis instrukcija Nr.VSP-11PPC-
F09.

Atsekamumas. Produkto atsekamumas atliekamas vadovaujantis atsekamumo instrukcija
Nr.9.

Proceso kontrolé. Vieng kartag per ménesj, gamybos metu, tikrinama Zzaliava, prieskoniy

i8davimas, injektavimo/mink$tinimo iSeiga, po injektavimo nuvarvéjimo laikas, mari-
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navimo/mai§ymo procesas, pakavimas, zenklinimas ir produkto atsekamumas. Pasirinktinai
paimamas produktas, atlickama technologinio proceso kontrolé ir duomenys jrasomi “Techno-
loginio proceso kontrolés zurnale” Nr.19. Uz proceso kontrole atsakingas technologas arba jo

paskirtas atsakingas darbuotojas.

Santrumpos: VT — valdymo taSkas; B — biologinis rizikos veiksnys; F — fizinis rizikos veik-

snys; HN — higienos norma.

3.5. DARBO INSTRUKCIJOS DIRBANT SU INJEKTAVIMO IR MASAZAVIMO
IRENGINIAIS

INJEKTAVIMO INSTRUKCIJA
Dirbant su stirymo j$virkstimo jrenginiu (injektoriumi), biitina zinoti:

1. I mazus mésos gabalus galima jSvirksti maziau stirymo nei j didelius.

2. Kuo Saltesné mésa (Zemiau 0°C), tuo maziau i ja galima iSvirksti stirymo. Tuo paciu didelé
tikimybé sulauzyti adatas.

3. Jei adaty skylutés uzsikiSusios — jSvirk§¢iamo strymo kiekis sumazes.

4. Jei ant injektoriaus transporterio yra mazai Zzaliavos, tada jpurSkimo procentas bus
mazesnis, nei tada, kai zaliavos ant transporterio yra daugiau.

5. Jei stiryme yra puty, injektavimo procentas sumazg¢ja.

6. Labai svarbi siirymo temperatiira ( 0 - 3°C). Nuo jos priklauso injektavimo procentas.

7. Injektavimo metu labai svarbu, kad transporteris biity uzpildytas mésa. Purskiant siiryma,
jei néra meésos, siiryme susidaro putos, ir sumaz¢ja injektavimo nasumas.

8. Strymo maisykle reikia laikyti pilng, kad operacijos metu su stirymu susimaises oras galéty
pakilti j skys€io pavirSiy. Jei siirymo lygis per Zemas, ir injektorius traukia org, mésa gali biti
neapsaugota nuo gedimo.

9. Svirk§dami siiryma j naujos riisies Zaliava, kontrolei injektuokite 10kg mésos, ir patikrink-
ite injektavimo procenta. Jei jis per mazas — sumazinkite transporterio greitj, jei per didelis —
sumazinkite slégj — kol bus pasiektas pageidaujamas rezultatas.

10. Ant injektoriaus transporterio Zaliava dedama vienu sluoksniu, kad injektavimo procentas
biity tolygus. Skerdené¢liy dalys turi biiti dedamos odele i virsy.

11. Pagamintg siiryma laikyti pastovioje maiSymo biisenoje.

12. Paleidus jrenginj nustatyti reikiamg programg bei siirymo jpurSkimo slégj ir transporterio

greitj. Sie parametrai pagal Zaliavg nurodyti lenteléje:
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S .17 lentelé. Injektoriaus programos atskiriems pusgaminiams

Stirymo Adaty ] )
Prog. | . Pavaros | . Injektavimo
Zaliavos pavadinimas jpurskimo - Zingsnis | JpurSkimas | bloko
nr. greitis procentas
slégis aukstis
1 |Filé 20 40 — 1 5 30-35
) Kratinélé (kepimui) 18 20 —— 11 8 36-39
Kratinélé (Rimi) 10-15 25-30 —— 11 8 25-26
3 | Slauneliy mésa s/o 20 27 —— 1 5 20
Blauzdelés (LT) 20 25-30 —— 11 5 35-38
4 | Blauzdelés (Rimi) 10-15 33 —— 1 5 25-26
Blauzdelés (Zarija) 8-12 30-35 —— 1 5 18-20
c Slaunelés su n/d (LT) 20-25 30 —— 1 5 35-38
Slaunelés su n/d (EE) 10-15 33 —— 1 5 25-26
VB (LT) 10-15 32 —— k) 12 38-40
VB (20%, kalibras
9-12 32 —— 11 12 20
6 |1,0:1,1)
VB (Rimi) 9-12 32 —— k) 12 25-26
VB (Zarijos) 8-11 32 —— 11 12 19-21
Sparnai (Cesnakiniai) 10-15 25-30 —— 1 5 36-38
7 | Sparnai (Rimi) 9-12 30 —— 11 5 25-26
Sparnai (Zarijos) 8-10 30 —— i1 5 18-20
Ketvirciai (Maxima) 10-15 33 —— 1 5 37-39
8 | Ketvir¢iai (Rimi) 8-10 33 — 1" 5 25-26
Ketviréiai (Zarijos) 6-10 33 —— " 5 19-20
11 | Tabaka puselé 7 38 —— ! 6 20
12 | Pjaustytos Slaunelés 5
10-15 28 —— 11 26-29
SaSlykui
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DARBO SU MASAZUOKLIU INSTRUKCIJA

Darbuotojas dirbantis su masazavimo jrenginiu (masazuokliu) privalo zinoti, kad:

1. Paimama zaliava i§ laikymo kameros.

2. Uzpildoma pusgaminio technologiné kortelé(GTK), kur jraSomas zaliavos pavadini-
mas, kiekis kilogramais, zaliavos pagaminimo data.

3. Uzpildzius reikiamas grafas, kortelé nuneSama ] prieskoniy patalpg, kur atsakingas
asmuo, pagal GTK apskaiciuoja pagal nurodyta kiekj zaliavos maisto priedy ir prieskoniy kiekj ir jj
pasveria.

4. Pasiémus reikiama kiekj prieskoniy ir maisto priedy, jie atsineSami prie masazuoklio.
Atidaroma masazuoklio anga, supilama Zaliava. Po to supilami prieskoniai. Prieskoniai pilami
tolygiai po visg zaliavos pavirsiy, kad maiSymo metu tolygiai pasiskirstyty produkte.

5. Sudéjus zaliavas, ir prieskonius, uzdaroma masazuoklio anga. Jei reikia iStraukiamas
vakuumas. Pagal gaminio pavadinima (zitiréti lentelése) pasirenkami laiko, apsisukimy parametrai.

6. Pasibaigus maiSymo procesui atidaroma masazuoklio anga, i iSkrovimo rezervuarg su-
pilama sumaiSyta su prieskoniais Zaliava, kuri po to supilama i déZes, jdedama marSrutin¢ kortele,

ir nukreipiama tolesniam technologiniam procesui.

Atmintiné dirbantiems masazuokliu:

Naudojant dideli masazuoklj:

S.18 lentele. Didelio masazuoklio programa

Eil.Nr. Pavadinimas Laikas, min Apsisukimai
. Zarija (su prieskoniais) 7-10 3
(su aliejumi) 5 3

Naudojant maZa masaZuoklj:

S.19 lentelé. Mazo masazuoklio programos

Eil. o Apsisukimy | Sukimo laikas,
Produkto pavadinimas o ) Pastabos
Nr. skaiCius min
1 15min. Optimali uzkrova
1 | Minkstinta filé )
3 15min. 200kg iStraukiant
2 | Mazoji file 1 7min vakuuma.
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Slauneliy mésa s/o, Slauneliy

7min
meésa b/o
Iskylautojy kepsnys, paukstiena Optimali uzkrova
brukniy marinate, gaminiai 200kg. Strymas
¢esnakiniame marinate, kario 7 min. susidares po in-
marinate, paprikos marinate, jektavimo pilamas
prieskoniy marinate ] masazuoklj.
Klasikinis, vyno, ¢esnakinis )
o 7 min.
visc¢iukas
Tradiciniai gaminiai griliui 7 min. Pilamas aliejus
20 proc. injekcija Latvija, Estija . ) o
_ 7 min Pilamas aliejus
(VB, ir dalys)
50 proc. injekcija (Estija) 7 min Aliejus nepilamas
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INJEKTORIAUS VALDYMO PULTO PAAISKINIMAS

S.20 lentelé. Injektoriaus valdymo pulto paaiskinimas

Simbolis

Paaiskinimas

Injektoriaus stirymo jpurskimo slégio reguliavimo mygtukas.

Adaty bloko aukscio reguliavimas.

Transporterio greicio reguliatorius.

Strymo jpurskimo reguliavimas.

Adaty bloko aukstis.

Programos nustatymo mygtukas.

Injektoriaus jjungimo ir i§jungimo mygtukas.

Siais mygtukais galima didint ir maZinti pasirinkta parametra.

Stirymo Saldymo mygtukas.

Avarinis jrangos sustabdymo mygtukas.
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3.6. PAUKSTIENOS PUSGAMINIU CECHO DARBUOTOJO SAUGOS IR SVEIKATOS
INSTRUKCIJA

Pusgaminiy cecho darbininko saugos ir sveikatos instrukcija pateikta atskirame dokumente

PDF formatu — ,,Mésos pusgaminiy cecho darbininko saugos ir sveikatos instrukcija Nr. 161¢.

4 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS S.4.4.

UZduotis:
Sviezios paukstienos ir paukstienos pusgaminio gamyba, savarankiskas uzduoties atlikimas. UZzduo-

ti parenka ir darbo atlikimo kokybe vertina uz mokymo vykdyma atsakingas asmuo.

UZduoties atlikimo Kkriterijai

Tinkamai parinkti ir panaudoti jrengimai ir jrankiai paukstienos dalijimui ir iSkaulinimui.

Tinkamai atliktas paukscio skerdenélés sudalijimas j dalis ir kiekvienos dalies iSkaulinimas, vado-
vaujantis jmonés technologijos instrukcijomis ar darbo operacijy aprasymais.

Tinkamai parinkta ir panaudota Saldymo jranga paukStienai ar jos dalims suSaldyti.

KokybiSkai atskirta paukStiena nuo kauly, panaudojant auk$to ir Zemo spaudimo presus-
separatorius.

Tinkamai susmulkinta paukstiena mésmale per atitinkamo smulkumo sietelius ir pagamintas malty
pusgaminiy farSas, vadovaujantis pateikta receptiira ir naudojant jmonéje esancig smulkinimo-
maiSymo jrangg. Suformuoti malti paukstienos pusgaminiai, vadovaujantis technologijos instrukci-
jomis ar darbo operacijy apraSymais, tinkamai eksploatuojant formavimo jrangg.

Tinkamai parinkti marinatai ar prieskoniy miSiniai marinuotiems paukStienos pusgaminiams
gaminti, vadovaujantis pateikta receptiira. Kokybiskai paruosti marinuoti paukstienos pusgaminiai
1§ jvairiy jos daliy, tinkamai panaudojant stidymo ir masazavimo jranga.

Teisingai jvertinta apdorotos paukstienos ar jos pusgaminiy kokybé.

Teisingai parinkta jranga ir pakavimo medZiagos Sviezios paukstienos, jos daliy ar pusgaminiy jpa-
kavimui, kokybiSkai jpakuota paukstiena ar jos pusgaminiai.

Dirbama saugiai ir kokybiskai. Darbe laikomasi sanitarijos ir higienos reikalavimy.
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MODULIS S.4.5. DARBAS SU TECHNOLOGINIAIS JRENGIMAIS IR
IRANKIAIS

1 MOKYMO ELEMENTAS. DARBAS SU MESOS SMULKINIMO JRANGA

1.1. MESOS SMULKINIMO-MAISYMO JRENGINIU, NAUDOJAMU ZUKB ,,KREKE-
NAVOS MESA“ EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS
Smulkinimo-maiSymo jrangos eksploatacijos ir saugaus darbo instrukcijos pateiktos PDF

formatu atskiruose dokumentuose, tai:
—  Saldytos mésos kapojimo masinos MAGURIT Fromat naudojimo instrukcija;
— Ledo drozliy generatoriaus RVE 4000s NH3 Maja naudojimo instrukcija;
— Meésmalés LASKA WW 200 naudojimo instrukcija;
— Maisyklés eksploatacijos instrukcija;
— Vakuuminio kuterio VSM V-200L naudojimo instrukcija;
— Mikrokuterio Konti-Kutter KK — 250 AC6, Nr. 09 120-1 naudojimo instrukcija;

1.2. PAUKSTIENOS SMULKINIMO-MAISYMO JRENGINIU, NAUDOJAMU AB ,,VIL-
NIAUS PAUKSTYNAS“ EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS
Smulkinimo-maiSymo jrangos eksploatacijos ir saugaus darbo instrukcijos pateiktos PDF

formatu atskiruose dokumentuose,
— TBG Giljotina — pasiiilymas, rekomendacijos;
— FarS$o maiSyklés INOTEC IM 500 GmbH pasiiilymas (rekomendacijos, apraSymas);
— Smulkintuvas (kuteris) Seydelman Conti 140-250 AC-6 (rusy k.);
— STORK firmos greitaeigis smulkinimo jrenginys (pjaustyklé) — Marel PortionCultter.

MedZiaga apie Siuos jrenginius galima rasti S 4 modulio 1-ame ir 2-ame mokymo elementuose.

2 MOKYMO ELEMENTAS. DARBAS SU MESOS SUDYMO JRANGA

2.1. MESOS SUDYMO IR MECHANINIO APDOROJIMO IRENGINIU, NAUDOJAMU
7ZUKB ,KREKENAVOS MESA“ EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS
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ZUKB ,,KREKENAVOS MESA“ jmonéje naudojama §i siidymo jranga:
—  Sirymo mai$ymo jrenginys GUNTHER;
—  Siirymo injektorius GUNTHER,;

— Masazavimo jrenginys.

AukSciau iSvardintos technologinés jrangos eksploatacijos instrukcijas galite rasti S 3 modulio

4-ame mokymo elemente.

Ten pat yra pateikta ,,Sudytojo saugos ir sveikatos instrukcija“, kuria vadovaujasi su sidymo

jranga dirbantis darbuotojas.

2.2. PAUKSTIENOS SUDYMO IR MECHANINIO APDOROJIMO JRENGINIU, NAU-
DOJAMU AB ,,VILNIAUS PAUKSTYNAS“ EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS

Darbo instrukcijos dirbant su injektavimo ir masazavimo jrenginiais yra pateiktos S 4 mod-

ulio 3-iame mokymo elemente.

Papildomos siidymo jrenginiy eksploatavimo ir darbu saugos instrukcijos pateiktos PDF
formatu atskiruose dokumentuose, tai:

— Darby saugos nurodymai, dirbantiems su strymo jSvirk§timo masina ,NOWICKI MH —
140, sirymo maiSytuvu MS-400, stirymo filtru MBN-200 ir jSvirk§timo jrenginiu ,,IN-
JECTSTAR®;

— Injektavimo-minkstinimo jrenginio GAROS GSI 620 aprasymas (rusy k.);

— Masazuoklio LINKO eksploatacijos instrukcija (rusy k.).

3 MOKYMO ELEMENTAS. DARBAS SU MESOS IR PAUKSTIENOS IPAKA-
VIMO JRANGA

3.1. IPAKAVIMO JRANGOS, NAUDOJAMOS ZUKB ,,KREKENAVOS MESA“ SVIEZIOS
MESOS IR PUSGAMINIU JPAKAVIMUIL, EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS
PAKAVIMO LINIJOS VALDYMO VADOVAS

APRASYMAS
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2.1

Pagrindiniai
prietaisai

Apzvalga

F E H

mooO

Dugno juostos padavimas
Formavimo blokas su kaitinimo ir
formavimo sistema

Pakrovimo sritis

VirSutinés juostos atsukimas
Sandarinimo blokas su sandarinimo
sistema

Pjovimo sritis su skersiniais ir
iSilginiais pjovimo prietaisais ir
produkto iSeiga

Elektros spinta

Valdymo skydas

306



2.2

Dugno juostos
padavimas

Formavimo
blokas

Pakrovimo sritis

Darbo principas

- laiko dugno juostos rite;
- uzfiksuoja dugno juostos rite asine kryptimi;
- sukabina ir traukia dugno juostg formavimo

bloko link esant pastoviam jtempimui.

- jkaitina dugno juostg iki pasirinktos

(uzprogramuotos) temperatdros;

- viename cikle formuoja atitinkama pakuociy

skaiciy, naudojantis suspaustu oru ir vaku-
umu;

- leidzia atvésti suformuotoms pakuotéms;
- praduria skyles iSilgai dugno juostos abiejy

pusiy, siekiant sukurti vakuuma arba leisti
pripildyti apsauginémis dujomis.

- turijrenginj, kuris leidZia montuoti automatine

pakrovimo bloka;

- suteikia prieigg pripildyti pakuote rankiniu

badu;

- gali bati reguliuojamas;
- turi apsaugos jrengin;.

Masinos viduje nuo dugno juostos padavimo sistemos iki pjovimo srities, yra nustatytos
Sios funkcijos. Sios funkcijos apibrézia masinos veikima.
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VirSutinés - laiko virSutinés juostos rite;
juostos padavimo -  uzfiksuoja virdutinés juostos rite adine

jtaisas kryptimi;
traukia virSutine juostg formavimo bloko link

esant pastoviam jtempimui.

Sandarinimo - pasSalina org i$ déklo;
blokas - pripildo apsauginémis dujomis arba sukuria
vakuuma;
- sandarina pakuotes, naudojantis virSutine
juosta.
Pjovimo sritis - supjausto pakuoc€iy rulong ilgio atzvilgiu ir

skersai j atskirus vienetus;
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2.3

Matavimai

Aplinkos salygos

Specifikacijos

Irenginys Specifikacija
Bendras ilgis 11920 mm
Bendras plotis 1370 mm
Bendras aukstis 2015 mm
Svoris (tuscias). 4.000 -7.000 kg
Grandinés ilgis 20,762 m
Ciklo ilgis min/max 380 mm
Juostos plotis 560 mm
Vienos dugno juostos rités skersmuo 500 mm
Dvigubos dugno juostos rités skersmuo 500 mm
Didelés dugno juostos rités skersmuo 800 mm
Vienos virSutinés juostos rités skersmuo 500 mm
Dvigubos virSutinés juostos rités skersmuo 400 mm
Juostos rités svoris plociui esant 460 mm 132 kg
Juostos rités svoris ploCiui esant 560 mm 160 kg
Didelés juostos rités svoris (max) 400 kg

Garso slégio lygis 70.3 dB(A)

Keélimo formavimo ir sandarinimo blokas

max 150 mm

Elektros tiekimas

400V, 50 Hz, 3 fazés (laikrodzio rodyklés
kryptimi), nulinis laidininkas, jzemintas

Irenginys Salygos
Temperatira 5°C<T<35°C
Santykinis drégnumas <90%

PASTABA
Jei temperatdra didesné neij 35 °C:

- |renkite masinoje uzdaroma ausinimo sistema;
- Jrenkite oro kondicionavimg valdymo spintoje.

Jei temperatira maZesné nei 5 °C:
- |pilkite antifrizo j auSinimo skystj;
- Jrenkite Sildymag valdymo spintoje.

Jei maSina tinka deguonies apsauginiy dujy naudojimui:
- jsitikinkite, kad gamybinés patalpos gerai ventiliuojamos.

|SPEJIMAS

Deguonies koncentracija neturi biti didesné nei 21%.
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Tipo ploksté

2.4
24.1

Meniu struktdra

24.2

Rémo simbolis

Standartiné IRG tipo ploksté yra iSdéstyta netoli pagrindinio jungiklio ir turi informacijos
apie jrenginius, nurodytus toliau.

Irenginys

Tipas

Maitinimo jtampa [V]

Masinos serijinis numeris

faziy skaicius

Metai Daznis [Hz}
Patentas Visos apkrovos srové [A]
Masé [kg] Galia [KW]

Valdymo skydas

Pagrindinis meniu

1000 2000 3000 4000 5000 7000 8000
Bg| (ol |/ [k = A
Ekranas |Pavadinimas Lygis Zr.
1 Pagrindinis Operatorius 243
1000 Gamyba Operatorius 244
2000 Valymas Operatorius 245
3000 Techniné priezidra Aptarnavimas Aptarnavimo
nustatymai
4000 Statistika Operatorius 2.4.6
5000 Sistemos nustatymai Aptarnavimas Aptarnavimo
nustatymai
7000 "Offline" receptas Operatorius 247
8000 Aliarmas Operatorius 248
Ekranas

Ekranas yra padalintas j tris dalis.
- Ekrano antrasté

- Centriné darbo vieta

- Apacioje esanti meniu juosta

Spalva PaaiSkinimas

Geltona Funkcija neaktyvi (OFF).

Zalias Funkcija aktyvi (ON), jei masina jjungta.
Baltas Funkcija neaktyvi (OFF).
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Grandinés
pagrindas Spalva Paai$kinimas

Zalias Faktiné prietaiso blsena.

Geltona Prietaiso blsena su galimybe pakeisti prietaisg.

Mélyna Faktiné prietaiso veikimo blsena.

Baltas Bendroji ir padéties informacija.

Ekrano antrasté

CDEF G H | J
A—p 09, — K
@ [ 09.2%54 A
B— PRODUCTION

A Trumpinio simbolis F  Einamojo rezimo numeris
B Ekrano pavadinimas G Buasenos eiluté
C Ekrano numeris. Ekrany santrumpos H Einamojo recepto pavadinimas
su klaviatdra. | Data
D \Vartotojo lygis J Laikas
E Slaptazodis K Aliarmo simbolis
3.2 Nustatymai pries pradedant gamybag

Visus pagrindinius maginos nustatymus ruo$ia IRG. Siy nustatymy keitimas
derinamas su IRG inZinieriais.

Kasdienis darbas yra ribojamas juostos ir medziagos (prekiy) tiekimo prieZidra,
proceso kontrole ir

- juostos padavimu;

- juostos sukimo sureguliavimas;

- fotoelementy sureguliavimas;

- sandariklio vientisumo tikrinimas;

- netinkamos juostos pasalinimas.

Masinos paruoSimas jskaitant
- tinkama formavimo rinkinio prieinamuma;
- sandarinimo sistema pagal recepts.

3.2.1 Preliminarus
1. Atidaryti suspausto oro tiekima.
2. Atidaryti auSinimo vandens tiekima.
3. atidaryti apsauginiy dujy tiekimag
- fiksuotoje dujy jungtyje;
- dujy cilindre.

4. )jungti pagrindinj jungikl].
3.2.2 Dugno juostos padavimas (didelé rité)

ISPEJIMAS
- Juostos rités yra sunkios. Darbui su juostos rite reikia bent dviejy
darbininkuy, turin€iy reikiamus jrankius.

- Avékite apsauginius batus plieniniu padu ir darbines pirstines.
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Suspaudimo pavojus.

Juostos rités

transporteris ISPEJIMAS
Dél statinio elektros kraivio darbas su

didele rite gali bati pavojingas
Zzmoneéms, nesiojantiems Sirdies ritmo
stimuliatoriy.
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PasiruoSimas
krovimui,
1 Zingsnis

Pasiruosimas
krovimui,
2 Zingsnis

pakrovimas

1. Didelés rités transportavimas specialiu
kélimo Sakeés jtaisu.

PASTABA

Kélimo Saké j pristatymo kompketg nejeina. Jg gali

atskirai pasidlyti IRG.

ISimkite seng juostos rite (A).

ISimkite senosios rités jtempimo jtaisg (B).
|statykite tempimo jtaisg j naujg rite.

Jei juostos rité pakrauta i$ Salies, atidarykite
svirtj (C) ir laikytuva (D).

PwODNE

1. Nustatykite sandarinimo dugno juostos
§Iuoksnj.
2.  Zr. lipduka, priklijuotg prie masinos.

PASTABA
Taskiné linija: iSorinis sandarinimo sluoksnis.

pakrovimo bloka, jei reikia.
jdékite juostos rite (B) j pakrovimo bloka.

w N

4. Spauskite mygtuka (C) juostos ritei pakelti.

Atidarykite laikiklj. Pritvirtinkite rankenéle (D).

_______________________________________
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Jsukite dugno
juostg

3.2.3

Sureguliuokite
atstuma tarp
sandarinimo atra-
Mmos rémo ir

sandarinimo rémo.

1. Eikite j ekrang 1010. (Juostos keitimas).

2. PalieskiteRankinio rezimo simbolj.

3. Spauskite mygtukg (E), norédami iSvinioti ir
nukreipti juostg aplink jlinkio ritinélius (D), po
ritinéliu (C) link padavimo bagno (B). Zr.
lipduka, priklijuotg prie masinos.

4. Uzdékite juostg ant padavimo bdgno (B) ir
stumkite jg j atvirus juostos fiksuotuvus.

5. Spauskite mygtukg (A) kol juosta yra
suspausta juostos transporterio grandinéje.

6. Tiksliai sureguliuokite dugno juostos pozicija,
lygiai kaip juostos transporterio granding, jei
reikia. Naudokite nustatymy svertg (F).

PASTABA

jsukite juosta j formavimo bloka.

Dugno juostos storis

1.

2.
3.

No s

Nuikite apsaugine priedanga nuo
sandarinimo bloko.

ISsukite varztg (A).

Sukite blokg (B) naujos pozicijos link ir
priverzkite jj naujoje pozicijoje; plonesnéms
juostoms: sukite blokg laikrodzio rodyklés
kryptimi; plonesnéms juostoms: sukite pries
laikrodzio rodykle.

Pakartokite 2 ir 3 zingsnius antrajam blokui.
Uzdarykite apsaugines priedangas.

Atlikte gamybos tests.

Pakartokite 1 -5 zingsnius su kitomis
pozicijomis, jei reikia.

PASTABA

Vidurines pozicijos blokas yra skirtas juostai, kurio
storis 500\~um. Maksimalus sureguliavimas yra
450\~pum bet kokia kryptimi.
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3.24

Apmokykite
fotoelementag

3.25

PasiruoSimas
krovimui

Juostos rités
pakrovimas

Daliy atpazinimas dugno juostai

1. Uzdékite lipnig juosta (B) priesais
fotoelemento (A) akute.

2. Spauskite mygtukg (C). /siZiebia Sviesos
diodas (D).

3. Sufokusuokite fotoelemento akute prieSais

nurodyta Zyma. 5

4. Spauskite mygtukg dar kartg. Sviesos diodas
i$sijungia.

PASTABA

Visada sureguliuokite lipnig juosta tokioje pat
pozicijoje, noredami jsitikinti, kad dalis atpazinta.

PASTABA
Jei Sviesos diodai reaguoja skirtingai, kontrastas tarp
zymos ir juostos akyvaizdziai didéja.

VirSutinés juostos atsukimas

1. Nustatykite sandarinimo sluoksnj virSutinei
juostai.
2. Zr. lipduka, priklijuotg prie masinos.

PASTABA
Taskiné linija: iSorinis sandarinimo sluoksnis.

1. |statykite ribotuvo poverZle (D) iSilgai
tvirtinimo asies (A).

2. |statykite virSutinés juostos rite (D) iSilgai
tvirtinimo asies (A).

3. Suaktyvinkite pneumatinj tvirtinimag (B)
juostos ritei uzfiksuoti (C).

PASTABA
|sitikinkite, kad juostos rité liecia ribotuvo poverzle (D).
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Virsutinés juostos 1. ISviniokite ir sureguliuokite juostg aplink
padavimas jlinkio ritinélius (A) Zzemyn
2. Atblokuokite tvirtinimo ritinélj (B). Naudokite

3. Perkiskite juostg po jlinkio ritinéliu per
sandarinimo bloka.

4. Atblokuokite tvirtinimo ritinélj (B). Naudokite
rankeng (C).

PASTABA
NekiSkite juostos per sandarinimo bloka be virSutinés
juostos bet kokiu metu.

ASinis tikslus 1. Tikliai sureguliuokite vir§utinés juostos
sureguliavimas pozicijg asine kryptimi pagal dugno juostos
centrg, jei reikia. Naudokite nustatymy
rankenéle (A).
Isilginis tikslus Jei virdutiné juosta yra spausdinama, isilginis
sureguliavimas sureguliavimas yra atliekamas fotoelementy déka. A C B
Zr. skyriy 3.2.6 Fotoelementas (pasirenkamas).
1. Sulyginkite virSuting juostg (B) dugno juostos | __ /

atzvilgiu (A), kaip nurodyta. Stebékite
spausdinimo pozicijg.

2. UZfiksuokite virSutine juostg prie dugno
juostos. Naudokite lipnig juostg (C).

3. Eikite j ekrang 1300 (Juostos nustatymy
sistema).

4. Palieskite fotoelemento simbolj. ISjunkite
fotoelements.

5. Paleiskite masing kelis ciklus. Zr. skyriy 3.3.2

Gamybos pradzia. Kelios pakuotés yra

uZsandarintos.

Eikite j ekrang 1300 (Juostos nustatymy sistema).

Palieskite fotoelemento simbolj. Jjunkite fotoelementa.

Paleiskite masing.

Patikrinkite virSutinés juostos pozicijg sutinkamais su apatine.

0. Jei reikia, pataisykite. Zr. skyriy apadioje.

L
I
1
|

DO OO NOOOOOOOOUOOOOOO0

B©Oo®o~No

Tikslus suregu-
liavimas

Eikite j ekrang 1300 (Juostos nustatymy sistema).
Pasirinkite Spausdinimo Zymos langas.

Jveskite naujg verte.

Jei reikia, pakartokite sureguliavima.

PwONE
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3.2.6

PasiruoSimas
krovimui

Tikslus suregu-
liavimas

Fotoelementas (pasirenkamas)

1. Atblokuokite fotoelementg. Naudokite abi
rankenéles (A).

2. Stumkite fotoelementus pazymeétos vietos

link.

Uzfiksuokite Sig pozicija.

Traukite juosta per masing tiek, kol

fotoelemento akuté pasieks zyma.

5. Spauskitemygtukg (B) /siZiebia Sviesos
diodas (C).

6. Sufokusuokite fotoelemento akute priesais
nurodytg zyma.

Hw

7. Spauskite mygtukg dar kartg. Sviesos diodas

i$sijungia.

PASTABA
Jei Sviesos diodai reaguoja skirtingai, kontrastas tarp
Zymos ir juostos yra akyvaizdziai nedidelis.

PO

ISmatuokite atstuma tarp fotoelemento ir kitos virSutinés juostos zymos.
Eikite j ekrang 1300 (Juostos nustatymy sistema).
PasirinkiteSetposspausdinio zenklg.

Jveskite naujg iSmatuotg verte.
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3.3
3.3.1

UzZkraukite recepty

I§saugokite

receptg

3.3.2

Gamybos pradzZia

3.3.3

Sustabdykite
madsing

Bakite gamybg

Gamyba

Recepto valdymas

1
2.
3.
4
5

=

2.

3.

Eikite j ekrang 1000. (Gamyba).
PalieskiteRecepto uzkrovimo simbolj.
Jei reikia, jveskite slaptazod;.

Pasirinkite recepta, kurj norite uzkrauti.
Palieskite Patvirtinimo (Confirm) simbol;.

Eikite j ekrang 1000. (Gamyba).

Palieskite /$saugojimo (Save) simbolj. Ekrane atsiranda jrasas "Receptas jau

egzistuoja”.

SpauskiteTaip (Yes) norédami perrasyti egzistuojantj recepta.

Gamybos pradzia

agrpwDNE

IS

Uzdarykite apsaugines priedangas.
Uzdarykite visas duris.

Pakelkite ir nuleiskite danggius.

Atlikite automatinj taikyma.

Uzkraukite receptg Zr. skyriy 3.3.1: Recepto
valdymas.

Leiskite visoms funkcijoms reaguoti nustatyta
tasko temperatdra. Eikite j ekrang 1200.
(Kaitintuvai).

SpauskiteStart (A).

DEMESIO
Nuvalykite ar pasalinkite visus
maisto produkty liku€ius, kurie

nepraéjo per masing kaip nustatyta.

Gamybos sustabdymas

1.

oA wWN

ok wnN =

SpauskiteStop (B) po paskutinio pakavimo
ciklo.

Nupjaukite virSutine ir apatine juosta.

Eikite j ekrang 1010. (Juostos keitimas).
PalieskiteRankinio reZimo simbolj.
PalieskitePaleisti juostg (Run film out)simbolj.
ISimkite iS masinos juostg.

Eikite j ekrang 2000. (Valymas).

Palieskite Valymo pozicijos (Cleaning position) simbolj.

Jjunkite pagrindinj jungiklj.

Uzdarykite ausinimo vandens tiekimo.
Uzdarykite suspausto oro tiekima.
Uzdarykite apsauginiy dujy tiekima

- fiksuotoje dujy jungtyje;

- dujy cilindre.
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3.4
3.4.1

Pakeiskite juostos
rite

3.4.2

Pakeiskite juostos
rite

3.4.3

Sureguliuokite
aukstj

Nedirbkite masSina kol neperskaitéte ir neiSsiaiSkinote visos informacijos, aprasytos saugos skyriuje, ir

Sureguliavimai gamybos metu

Dugno juostos padavimas

|SPEJIMAS
- Juostos rités yra sunkios. Darbui su juostos rite reikia bent dviejy

darbininky, turinéiy reikiamus jrankius.
- Avékite apsauginius batus plieniniu padu ir darbines pirstines.

Suspaudimo pavojus.

1. Suaktyvinkite pneumatinj tvirtinima (A)
juostos ritei paleisti.

2. ISimkite tuscig rite (B) i$ tvirtinimo asies.

3. Uzkraukite naujg rite ir jtraukite dugno juostg
vidun. Zr. skyriy 3.2: Nustatymai prie$ pra-
dedant gamyba.

Virsutinés juostos atsukimas

1. Suaktyvinkite pneumatinj tvirtinimg (A)
juostos ritei paleisti.

2. ISimkite tus¢ig rite (B) i$ tvirtinimo asies.

3. Uzkraukite nauja rite ir jtraukite virSutine
juostg vidun. Zr. skyriy 3.2.5: Vir§utinés
juostos atsukimas.

Transporterio dirzas

1. Sukite svirtj (A), kuri skirta sureguliavimui
aukstyn ar zemyn.

nesate jsitikine, kad sugebate saugiai dirbti masina.
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Kasdienis valymas

5.2.1

Europa

JAV

Kasdienis valymas yra valytojy darbas (i$ dalies operatoriaus uzduotis). Valytojai
masing turi valyti reguliariai ir uzlaikyti jg Svaria.

Mechaniné dalis | Pastabos Daznis Zr.
Masina Po valymo (tik kartg) 5.3.2

Po kiekvieno gamybos etapo 5.3.4-535
Valdymo skydas Kas 2 valandos gamybos etapas 5.3.3

Kryzminio pjautuvo
ar kryzminio praka-
lo angos

Po 8 darbo valandy ar kasdien

Réziklio pelis

Po 50 darbo valandy ar kas savaite

KryZminio pjautuvo
ar kryzminio praka-
lo kreipiamasis
strypas

Po 50 darbo valandy ar kas savaite

Juostos atlieky
konteineris

Kasdienis tustinimas

Fotoelementai

Po 2000 valandy

Valymo ir dezinfekcijos priemonés

|SPEJIMAS
- Zr.naudojamos cheminés medziagos saugos duomeny lapa. Imkités
atitinkamy saugos priemoniy;
- Kity, nezinomy, chemikaly naudojimas, gali biti nepageidaujamo
pavirSiaus sugadinimo priezastimi.

DEMESIO
Naudoti tik Siame sarase nurodytas valymo priemones. IRG neapsiima atsa-
komybés dél zalos, kurig sukélé valymo priemonés, kuriy pH verté <5 or

>10!

Valymo jranga buvo suderinta su toliau nurodytomis valymo ir dezifekcijos

priemonémis:

Paskirtis

Produktas

Pastabos

Rankinis valymas

Ecolab P3-topactive LA

|skaitant pirmajj valymg

Ecolab Eco-wipe FCS Valdymo skydas
Putodara Ecolab P3-topax 68 (12)
Dezinfekcija Ecolab P3-topax 91 Pur8kiamas

JAV atveju Ecolab rekomenduoja analogiSkus produktus, iSvardintus Zemiau:

Paskirtis

Produktas

Pastabos

Rankinis valymas

TFC Pink

|skaitant pirmajj valyma

Ecolab Eco-wipe FCS Valdymo skydas
Putodara Quorom Amber (Rozinis Il,

Purpurinis)
Dezinfekcija Quorom Whisper Purskiamas
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Johnson Diversey rekomenduoja analogidkus produktus, iSvardintus Zemiau:

Paskirtis

Produktas

Pastabos

Rankinis valymas

Shureclean Plus VK9

|skaitant pirmajj valyma

Multiclean VK7

Valdymo skydas

Putodara Safefoam VF9
Dezinfekcija Divosan Extra VT55 Purskiamas
PASTABA

Dozé priklauso nuo vandens kietumo. Patikrinti vietine verte.

Naudoti tik Siame sgrase nurodytas valymo priemones.
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5.2.2

Vandens kietumas

Vandens kokybé

5.3
5.3.1

Putodara

5.3.2

Tik vieng kartg

5.3.3

Valymo vanduo

Lenteléje pateikiamos vertés, susijusios su vandens tipu. IRG rekomenduoja 4 - 8 °dH.

Vandens tipas Druskos Vandens kietumas
koncentracija angly [°e] prancizy [°fH] | vokieé&iy [°dH]
[mg/litrui]

Labai mikStas 0-20 0-5 0-7 0-4
Minkstas 20 - 40 5-10 7-15 4-8
Vidutinis 40 - 60 10-15 15-22 8-12
Salyginai kietas 60 - 80 15-23 22-32 12 -18
Kietas 80 - 120 23-38 32-55 18- 30
Ypac kietas > 120 > 38 > 55 >30

Geriamo vandens kokybé

Valymo procedira

Valymo jranga

Valymo jranga (j komplekta nejeina) apima valiklio ir dezinfekcijos priemonés dozavimo
sistemg ir auksto slégio siurblj, apribojamg iki 15 bar. Kiekvienas valymo metodas
(putodara, dezinfekcija, skalavimas) reikalauja atskiry antgaliy.

Jsitikinkite, kad paduodamas puty (t.y.: juosta) prie$ naudojima. Jei reikia, kruop&c€iai
patikrinkite. Naudokite, pavyzdziui, jtvirtinima.

DEMESIO
Neteisingas valymas gali bati radijimo priezastimi, net ir rtigstiniam ar korozijai

atspariam pavirsiui.

Pirmas valymas po pristatymo

=

Nuimkite pakavimo medziagg

2. Nuplaukite masing rankomis siekiant paSalinti klijus ir tepalus nuo pakavimo
medziagos. Naudokite reikiamg valiklj.

Jsitikinkite, kad nuvalyti visi iSoriniai pavirsiai.

Atidarykite visas Sonines angas (bet venkite muilo patekimo vidun).

5. I8skalaukite nuplautas vietas vandeniu.

DEMESIO
Naudokite geriamg vandenj, kurio pageidaujamas kietumas maziau nei 5

°dH (labai mik$tas vanduo). Zr. skyriy 5.2.2 Valymo vanduo.

hw

6. Palikite ma3ing dziati.
Valdymo skydas
Gamybos metu valykite valdymo skydg kas dvi valandas.

DEMESIO
Valdymo skydo valymui nenaudokite vandens zarnos ar vaitspirito. Taip galite

pazeisti ekrana.

1. Eikite j ekrang 2000. (Valymas).
2. Palieskite Valymo laikmadio simbolj. Ekranas bus neaktyvus apie 30 sekundZiy.
3. Nuvalykite ekrang. Naudokite minkStg audinj ir reikiamg valikij.
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5.34
Suaktyvinkite

ekrang

Juostos

Virsutinés juostos
padavimas

Sandarinimo
blokas, 1 Zingsnis

Sandarinimo
blokas, 2 Zingsnis

Sandarinimo
blokas, 1 Zingsnis

Paruosimas valymui (po gamybos etapo)

1. Eikite j ekrang 2000. (Valymas).

2. PalieskiteValymo rezimo jjn./i§j. simbolj.

3. Palieskite Atidaryti formavimo ir sandarinimo matricossimbol;.

1. Nupjaukite virSutine juosta.

2. Nupjaukite dugno juosta.

3. ISimkite likusig juostg ir padékite jg dzidti, iSvalykite sandéliavimo vieta.

4. Eikite j ekrang 1010. (Juostos keitimas).

5. Laikykite Juostos paleidimo simbolj kol visa naudojama juosta iSsuks i§ masinos.
6. ISmeskite jsukamag krastelio juostg lauk.

1. Sukite virSutinés juostos volelj j deSine puse. /sitikinkite, kad juodas plastikas yra

nukreiptas Zemyn (apsaugai nuo vandens).

Jei iSoriné vakuuminé sistema yra prijungta,

iSjunkite iSorine vakuumine sistema.

Nuimkite apsaugine priedanga.

Atlaisvinkite tik keturias rankenéles (A).

Eikite j ekrang 1020 (Jrankio keitimas).

Palieskite/rankio keitimo jjn./isj. simbolj.

Palieskite SST/FTS simbolj, norédami

perjungti sandarinimo bloka.

Palieskite Atidarymo (Open) simbolj.

7. Vadovaukités instrukcijomis ant ekrano.

8. Spauskite mygtukg valdymo skydo Sone.
Sandarinimo blokas atidaro variklio pavarg.

agrwbdpE

o

1. Patikrinkite produkto likuc&iy vidy.

2. Rankiniu bidu pasalinkite rastus produkto liku€ius.

3. I8valykite vidy. Naudokite mink$tg skepetg su atitinkama dezinfekcijos priemone.

4. Palieskite Uzdarymo (Close) simbol].

5. Spauskite mygtukg valdymo skydo 3one, kol sandarinimo blokas bus visiSkai
uzdarytas. Sandarinimo blokas uzdaro variklio pavarg.

6. Priverzkite rankenélés.

7. Atgal uzdékite apsaugines priedangas.

8. JeiiSoriné vakuuminé sistema yra prijungta, jjunkite iSoring vakuuming sistema.

PASTABA
Jei jtariate, kad vakuumo sistemos vidus uzter$tas: valykite (Zr. toliau).

DEMESIO
Bukite pasiruoSe jkaitusiems
pavirSiams virsuje ir viduje.

1. Nuimkite apsauginius dangcius abiejose
formavimo bloko pusése.

2. Atsukite aStuonias zvaigzdés formos
rankeneles (A).

3. Atidarykite zarng (B).
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Sandarinimo
blokas, 2 Zingsnis

Eikite j ekrang 1020 (Jrankio keitimas).

Paliesdami SST/FST simbolj perjunkite j formavimo bloka.

Palieskite Atidarymo (Open) simbolj.

Spauskite mygtuka valdymo skydo Sone, kol formavimo blokas bus visiSkai
atidarytas. Formavimo blokas atidaro variklio pavarg.

PO

Sandarinimo
blokas, 3 Zingsnis

Patikrinkite, ar viduje néra neSvarumy.

ISvalykite rastus neSvarumus rankiniu badu.

ISvalykite vidy. Naudokite skepetg su atitinkama dezinfekcijos priemone.
Palieskite Uzdarymo (Close) simbol;.

Spauskite mygtuka valdymo skydo Sone, kol formavimo blokas bus visiSkai
uzdarytas. Formavimo blokas uZdaro variklio pavarg.

Priverzkite visas Zvaigzdés formos rankenéles.

Uzdarykite zarna.

Abiejose pusése uzdarykite apsauginius dangcius.

IS S

© N

Pagaliau Eikite j ekrang 2000. (Valymas).

Palieskite Valymo rezimas (Cleaning mode) simbol;.

Jsitikinkite, kad visi blokai uzdaryti.

Uzdarykite visg jranga, kuri neturéty suslapti (juostos liku€iy Salinimo blokas,
etiketé, spausdintuvas ir pan.) su plastikine medZziaga.

Uzdarykite atskirimo ekrang tarp formavimo bloko ir produkto padavimo srities

(Pasirenkamas).

NS

o

5.3.5 Drégnas valymas

DEMESIO
Niekada nevalykite masinos daliy, kai ji veikia.

Pirminis Si instrukcija taikoma tik toms dalims, kurios idéstytos hermetingje patalpoje. Ne-
skalavimas naudokite atskiry valdymo kompanijos instrukcijy masinos valymo dalims, kurios
néra iSdéstytos hermetinéje patalpoje.

1. Jeireikia, nuvalykite visus sausus ir kietus neSvarumus nuo grindy.
2. Perskalaukite visus produkto kontaktinius pavirSius Siltu vandeniu. Pradékite nuo
masinos galinés dalies kryptimi nuo virsaus j apacig.

DEMESIO
Nenaudokite auksto slégio vandens sistemy. Maksimalus vandens slégis

turi bati 15 bar.

3. Atidarykite visas Sonines angas.
4. Nuvalykite visus neSvarumus.

PASTABA
Vandens temperatdra priklauso nuo uztersStumo tipo. Per Siltas vanduo tirStina proteinus; per
Saltas vanduo kietina riebalus.
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Grandinés valymas

Jei iSoriné vakuuminé sistema yra prijungta,

iSjunkite iSorine vakuumine sistema.

1. Eikite j ekrang 2000. (Valymas).

2. Palieskite Grandinés valymas (Chain cleaning)simbol;.
Prasideda grandinés valymas.

3. Perskalaukite abi grandines i$ abiejy pusiy (A) Salia juostos
padavimo vietos. Laikykite antgalj fiksuotoje pozicijoje. Tai ju-

danti grandiné. R
|SPEJIMAS (
Laikykités bent 10 cm mini-
malaus atstumo nuo judanc€ios

grandinés.

4. Palieskite Grandinés valymas (Chain cleaning) simbolj dar kartg. Grandiné
sustoja.

Putodara 1. Pasirinkite atitinkama vandens temperatiira, dozavimo santykj ir kontakto laika.
Zr. tiekéjo duomeny lapa.
2. Padenkite putomis visus pavirSius, jskaitant sandarinimo bloka.

DEMESIO
Svarbu, kad putos nesubégty
vidun.

Skalavimas 1. Perskalaukite visus putotus pavirsius Siltu vandeniu. Pradékite nuo
masinos galinés dalies kryptimi nuo vir§aus j apacia.
DEMESIO
Nenaudokite auksto slégio vandens sistemy. Maksimalus vandens
slégis turi biti 15 bar.

Dezinfekcija 1. Pasirinkite atitinkamg vandens temperatiirg, dozavimo santykj ir kontakto laikg. Zr.
tiekéjo duomeny lapg.
2. Padenkite dezinfekcijos priemone visus pavirsius, jskaitant sandarinimo bloka.

Pabaiga 1. Pakartotinai perskaukite Siltu vandeniu visas masinos sritis hermetinéje patalpoje.
Pradékite nuo masinos galinés dalies kryptimi nuo vir§aus j apacia.
DEMESIO
Naudokite geriamg vandenj, kurio pageidaujamas kietumas maziau nei 5
°dH (labai mik$tas vanduo). Zr. skyriy 5.2.2 Valymo vanduo.

2. Uzdarykite visas Sonines angas.

3. Nuvalykite valdymo skydg. Naudokite mink$tg skepeta ir atitinkamg dezinfekci-
jos priemone.

4. Biage valyma, nusausinkite masing Svariu skuduru arba leiskite jei
iSdziati atvirame ore. Nenaudokite suspausto oro.

Papildoma informacija apie pakavimo jrangos , MASTERTRACK®* valdymg ir saugos

reikalavimus pateikta PRF formatu atskirame dokumente.

3.2. AB ,,VILNIAUS PAUKSTYNAS“ IMONEJE NAUDOJAMOS JPAKAVIMO JRANGOS
EKSPLOATACIJOS INSTRUKCIJOS
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AB ,,VILNIAUS PAUKSTYNAS“ jmonéje naudojamos pakavimo jrangos eksploatacijos ir

saugaus darbo instrukcijos pateiktos PDF formatu atskiruose dokumentuose, tai:

-  VEBOMATIC pakavimo linijos eksploatacijos instrukcija;
- SmartPacker pakavimo jrenginio valdymo aprasymas;

- SmartPacker SX pakavimo jrenginio valdymo vadovas.

4 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS S.4.5.

UZzduotis
Trijy technologiniy operacijy - mésos ar paukstienos smulkinimo, stidymo ir jpakavimo - atlikimas.
Technologines operacijas i$ kiekvieno mokymo elemento parenka ir atlikimo teisinguma bei koky-

be vertina uz mokymo vykdyma atsakingas asmuo.

UZduoties atlikimo kriterijai

Tinkamai pritaikyti ir panaudoti jrengimai tam tikrai technologinei operacijai atlikti, vadovaujantis
jrengimy eksploatacijos ar darbo instrukcijomis.

Teisingai ir saugiai panaudotas juostinis pjuklas skerdeny dalims, mésai ar kaulams smulkinti.
Kokybiskai susmulkinta mésa pjaustykle, gaminant smulkiagabalius arba porcijinius mésosS pusga-
minius.

Tinkamai panaudota mésmalé mésai ar paukStienai smulkinti per jvairaus smulkumo sietelius. Teis-
ingai pritaikytas smulkintuvas-maisyklé malty pusgaminiy masei ruosti. Kokybiskai paruosta malty
pusgaminiy masé, naudojantis receptiira ir technologine instrukcija.

Tinkamai parinkta ir saugiai eksploatuota technologiné mésos ir paukstienos siidymo bei mechanin-
10 apdorojimo jranga. KokybiSkai paruoStas druskos tirplalas pagal pateiktg receptiira, naudojant
stirymo paruo§imo jrangg. Tinkamai ir saugiai panaudotas siirymo j$virks$timo jrenginys meésai ar
pauksStiena stidyti, vadovaujantis eksploatacijos instrukcija. Tinkamai pritaikytas ir naudotas
masazavimo jrenginys, teisingai nustatyti masazavimo proceso parametrai atsizvelgiant | zaliavos
savybes.

Teisingai pritaikytos pakavimo medziagos ir parinkti pakavimo biidai mésai ar paukstienai jpakuoti.
Kokybiskai jpakuoti mésos ar paukstienos pusgaminiai vakuuminiu btidu ar panaudojant apsaugines
dujas. Tinkamai ir saugiai dirbama su pakavimo jrenginiais ar automatizuotomis pakavimo lini-
jomis. Teisingai jvertinta produkcijos jpakavimo kokybé.

Dirbama saugiai, darbo vietoje nuolat palaikoma tvarka. Laikomasi higienos reikalavimy.
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