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B.3.1. KONDITERINIU TESLU IR GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGINIU PROCESU
ORGANIZAVIMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERIJOS GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGINIU
PROCESU ORGANIZAVIMAS UAB ,,RUTA”’

Siame mokymo elemente supaZindinama su UAB “RUTA”  technologiniais
reikalavimais, gaminiy asortimentu, rinkodara, darbo organizavimu, pagrindinémis technologinémis
operacijomis, jranga, kokybés kontrolés, maisto saugos sistema, jmonés istorija ir tradicijy
puoseléjimu. Su darbuotojy saugos ir sveikatos instrukcijomis bus supazindinta mokymu metu.
Informacija apie jmong, asortimentg, jmonés muziejy pateikiama jmonés internetiniame puslapyje

http://www.ruta.lt/lit. Vizualing medZiaga jmoné pateiks vizito metu. Si filmuota medZiaga yra

jmonés Sokolado muziejuje. Joje parodoma jmonés istorija, atspindimas Sokolado gamybos

technologinis procesas.

Pateikiami draze techniniai reikalavimai, saldainiy, konditeriniy masiy bendrieji
reikalavimai, Sokolado bendrieji reikalavimai, technologinés kortelés pavyzdys, kokybés kontrolés
bei kita dokumentacija (1 priedas). Imonése darbas organizuojamas remiantis Lietuvos Standartais
bei geros higienos normomis. Lietuvos standartus ruo$ia Lietuvos standartizacijos departamentas
(LSD) prie Lietuvos Respublikos Aplinkos ministerijos (http://www.Isd.It ). Imonés standartus
ruo$ia pati jmoné ir tvirtina jmonés vadovas. Jie skirti jmonés veiklai, produktams ar jy gamybai

standartizuoti.
1.1. UAB “RUTA” IMONES ISTORIJA, ASORTIMENTAS

(Rt

UZDAROJI AKCINE BENDROVE ,, RUTA*

Saldainiy fabrikas “Rita” — vienas i$ seniausiy lietuvisky firminiy zenkly...
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UAB “RUTA” yra seniausias veikiantis konditerijos fabrikas Lietuvoje, jkurtas 1913 m. Siauliuose.
Salyje “RUTA” gerai zinoma kaip inovatyvi (nevengianti naujoviy) ir lanksti jmoné. Fabrikas gali

didziuotis savo senomis tradicijomis ir uzsitarnautu geru vardu.

“RUTA” gamina skirtingy rasiy, skoniy ir formy saldainius. Tai ir ranky darbo, ir jrengimais
pagaminti saldumynai. Rinkai jmon¢ nuolat pateikia unikaliy receptiiry ir originaliy produkty idéjy
(konsepcijy). Svarbi “RUTOS” kryptis — ekologisky produkty gamyba, kuri sertifikuota Lietuvos
nacionalinés agenttros “EkoAgros”. Jmoné taip pat turi ir tarptautinj sertifikatg ISO 9001:2008.
“RUTA” savo produkcijg eksportuoja j Vokietija, Estijg, Latvija, JAV, Didzigjg Britanija,
Portugalija, Vengrija ir nedidelémis siuntomis j daugelj kity Saliy.

Bendradarbiavimas su “RUTA” Jums uztikrins $iuos 5 privalumus:

e Kokybe: saldumynai yra gaminami isskirtinai i§ aukstos kokybés zaliavy; daug
“RUTOS” gaminiy yra aukstai jvertinti jvairiose parodose ir konkursuose.

e Platy asortimentg (pasirinkimg): “RUTA” gamina saldainiy rinkinius, Sokoladinius
saldainius su jvairiais jdarais, triufelius, drazé, rieSutinés-kreminés masés saldainius,
zelé ir plaktosios masés saldainius, uztepus, minkstaja karamele, becukrius gaminius,
ekologiSkus produktus, figiiras i§ Sokolado, marcipano ir karamelés bei kitus
skanéstus.

e Subtily saldumyny skonj: gamybai naudojamos geriausios tradicinés ir Siuolaikinés
recepturos.

e Patikimuma: jmoné turi gera vardg ir senas tradicijas; ji sekmingai dirba nuo 1913
m.

e Lankstumg (jvairiapusiSkuma, universalumg): platus gaminiy asortimentas, jskaitant
ir specializuoty produkty grupes (ekologiska, becukré konditerija); gamybos

technologijos yra tobulinamos ir kuriami nauji gaminiai.

UAB “RUTA” jsikiirusi $iaurinéje Lietuvos dalyje Siauliy mieste. Iki viety, tokiy Kkaip
Vilnius,Klaipéda (uostas) ar Latvijos sostiné Ryga, yra mazdaug 2 valandos kelio nuo
Siauliy vaziuojant automobiliu.

UAB ,,Ruta* jsikiirusi vienoje i$ trijy Baltijos Saliy — Lietuvoje, kuri randasi Siaurés Europoje ant

Baltijos jiiros kranto. Salis yra ES naré. Kaimynystéje ji turi Latvija, Baltarusija, Lenkijg ir

Kaliningrado sritj (Rusija). UAB ,,Riita* Salj garsina nuostabaus skonio saldumynais. Imoné yra
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jsikiirusi Siaurinéje Lietuvos dalyje Siauliy mieste. Iki Vilniaus, Klaipédos (uosto) ar Latvijos
sostinés Rygos, yra mazdaug 2 valandos kelio nuo Siauliy vaZiuojant automobiliu.

UAB ,,RUTA* istorija prasidé¢jo 1913 m. Siauliy mieste mazame mediniame name.
Sis ilgiausiu gyvavimu Lietuvoje besididziuojantis saldainiy fabrikas, buvo jkurtas Antano
Griceviciaus, turé¢jusio konditerio talentg. Jis ir jo Zmona Juzefa buvo pirmieji saldainiy fabriko
“Riita” darbininkai. 1923 m. buvo pastatyti keli muriniai pastatai, tobuléjo ir plétési gamyba ir tuo
metu A. Griceviciaus saldainiy fabrike ,,Riita” jau dirbo 30 Zmoniy. Fabrike dirbo jvairiy tautybiy
zmonés: lietuviai, rusai, zydai, vokieciai. ,,Riita” vis labiau garséjo produkcijos kokybe. Ypatingai
jmoné suklestéjo tarpukario laikotarpiu. Tuo metu joje jau dirbo 160 darbuotojy ir buvo gaminama
net 300 pavadinimy saldainiai.

Fabriko ,,Ruta” saldumynai nuo seno iSsiskyré savo skoniu. XX a. pradzioje

Siauliuose veiké keletas konditerijos fabriky, taciau ,,Ruta“ netruko jsitvirtinti rinkoje dél i$skirtinio
skonio saldainiy, kuriy receptus kiiré pats Antanas Griceviéius. Sio konditerio talentas tarpukariu
(1922 — 1931 m.) buvo jvertintas keturiais Lietuvos zemés tkio ir pramonés parody aukso
medaliais. ,,Rutos* produkcija buvo apdovanota ir tarptautiniu lygiu: 1929 m. Italijoje ,,Rutos*
saldainiai pelné Didjjj priza, o 1931 m. — aukso medalj DidZiojoje Britanijoje.
1940 m. fabrikas buvo nacionalizuotas. Atkiirus Lietuvos nepriklausomybe, 1993 m. senieji
,,RUTOS* pastatai buvo grazinti jkiiréjo Antano Gricevi¢iaus jpédiniams. Tuomet prasidéjo naujas
fabriko veiklos etapas: buvo renovuotos patalpos, patobulinti jrenginiai, atnaujintas produkcijos
asortimentas, pakeistas pakuociy dizainas, jdiegta kokybés vadybos sistema, kuri 2000 m. buvo
sertifikuota pagal tarptautinj ISO 9001 standarta. 2002 m. A. Gricevi¢iaus saldainiy fabrikas
“RUTA” reorgaznizuotas j uzdargja akcing bendrove “RUTA”.

Siuo metu UAB ,,Riita“ yra vidutinio dydzio jmoné, kurioje dirba daugiau kaip 200
darbuotojy, veikia septyni saldainiy gamybos cechai, technologiné ir mikrobiologijos laboratorijos,
kuriose tikrinama Zzaliavy, pusgaminiy ir gatavy produkty kokybé. Vilniuje, Kaune, Klaipédoje,
Siauliuose yra jsikiirusios vienuolika ,,Ritos* firminiy parduotuviy. Salyje ,Riita“ gerai zinoma
kaip imoné, puoseléjanti senas saldainiy gamybos tradicijas bei patirtj, ta¢iau savo veikloje
sékmingai taikanti ir naujausias tendencijas (Siuolaikines recepturas, technologijy tobulinima,
originalias gaminiy pateikimo id¢jas, bendradarbiavimg su mokslininkais, dalyvavimg jvairiuose ES
projektuose). Imoné gali didziuotis ne tik savo ilga istorija, bet ir uzsitarnautu geru vardu.
Didziausias UAB ,,Riita* turtas, sukauptas per ilgamete jmonés gyvavimo istorija - Sokolado
gamybos klasika, unikal@s sprendimai, i$skirtinés kokybés produkcija ir iSradingas jos pateikimas.
UAB ,,Riita* gaminius klientai renkasi ne tik dél jy kokybés, skonio, idomaus pateikimo, bet ir dél

imonés patikimumo, lankstaus ir operatyvaus reagavimo j jy poreikius.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

»Rita®“ gamina skirtingy rusiy, skoniy ir formy saldumynus. Smaliziai jau spéjo
pamégti saldainiy rinkinius, Sokoladinius saldainius su jvairiais jdarais, triufelius, draz¢, rieSutines-
kreminés masés saldainius, Zelé ir plaktosios masés saldainius, uztepus, minkstaja karamelg,
gaminius be cukraus, ekologiskus produktus, figiiras i§ Sokolado, marcipano ir karamelés... Vieni
gaminami rankomis, kiti pasitelkus Siuolaikine technikg. Saldainiy fabriko asortimentg sudaro apie
300 pavadinimy produkty. Todél patinkant; gaminj randa net iSrankiausi smaliziai. “Riitos”
produktai i$siskiria savo unikalumu: dizaino sprendimais, skonio jvairove, auksta kokybe.

»Rutos“ tradicija - siekti auks$¢iausios kokybés! Pagrindinis kelrodis jos veikloje — pagarba
klientams.

»Rita“ nuolat tobulina gamybos technologijas, kelia darbuotojy kvalifikacijg
(Lietuvoje bei uzsienyje) ir kuria naujus gaminius. Atsizvelgdamas j augancius vartotojy poreikius
darbstus jmonés kolektyvas nuolat ieSsko naujoviy, pateikia unikaliy receptiiry bei originaliy
produkty idéjy, tuo stebindamas ir dZziugindamas vartotojus.

»Rita* siekia, kad pirkéjus pasiekty tik Sviezi, saugiis ir kokybiski produktai (jmonéje yra idiegta ir
veikia maisto saugos ir kokybés vadybos sistema pagal tarptautiniy standarty ISO 9001 / 2008 ir
ISO 22000 / 2005 reikalavimus. Produkty gamybai naudojamoms zaliavoms keliami iSskirtinai
auksti reikalavimai jy sudéties, mikrobiologiniams, fizikiniams-cheminiams bei jusliniams
rodikliams. Taigi ,,Rutos* saldumyny kokybés apibréZimas prasideda jau nuo pradinio zingsnelio —
aukstos kokybés zaliavy naudojimo. Po to seka visy jmonés darbuotojy patirtis ir jdirbis.

Lietuvoje jmon¢ zinoma kaip vartotojy sveikata besirtipinantis gamintojas, kadangi naudoja daug
vietiniy nattiraliy augaliniy Zaliavy (uogy, vaisiy, medaus produkty ir kt.), gali pasitlyti ekologisky
ir saldumyny be cukraus (rieSutine drazé, guminukus, Sokolada). Kurdami naujas receptiiras jmonés
meistrai nuolat bendradarbiauja su Lietuvos ir uZsienio mokslininkais. Svarbi saldainiy fabriko
»Rita“ kryptis — ekologiSky produkty gamyba, kuri sertifikuota Lietuvos nacionalinés agenturos
“EkoAgros”. ,,Riita* — pirmasis fabrikas Lietuvoje, pradéjes gaminti ekologiskus saldainius.

»Riita® turi jvaizd] gamintojo, kuris stebina vartotoja, siekia zadinti pasididziavimg savo krastu,
formuoti patraukly Lietuvos jvaizd] savo turima suvenyriniy produkty linija (saldainiy rinkiniai
“Tukstantmecio Lietuva”, “Gintaro kelias”, “Lietuva”, “Valdovy rimai”, “Baltija”, ,,1000 Lietuva®,
“Ciurlionis” bei Sokoladais “Lietuva”, “Valdovy rumai”, ,,Zygimantas Augustas®, ,,Barbora
radvilaite®). Imoné didziuojasi, kad keliolikai jos gaminiy (tokiy, kaip giliy kava, slyvy siiris ir kt.)
yra pripaZintas Lietuvos Kulinarijos Paveldo statusas.

Tai, kad UAB ,,Riita“ pastangos pateikti rinkai kokybiSkus ir gardzius saldainius yra sékmingos,

irodo nuo 1993 m. skirtingose parodose ir konkursuose gauti net daugiau kaip 20 auksciausi
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apdovanojimai (aukso bei sidabro medaliai, statulélés). Taigi jvairiy ,,Rutos* saldumyny juslines
savybes teigiamai vertina ne tik pirkéjai, bet ir specialistai.

»Rutos* gaminamame produkty asortimente kazka mégiamo ras kiekvienas. Taciau
jmon¢ iSpildys ir individualius kliento norus-pageidavimus, kurdama specialiai jam. ,,Rutos*
fabrikas gamina produktus su kliento norima etikete ar pakuote (tai vynioti saldainiai, saldainiy
rinkiniai, Sokoladas). Taip pat gali pasitlyti ir konditerinio meno gaminiy — jvairiy vienetiniy
dirbiniy i§ Sokolado, marcipano ar karamelés. IS Siy zaliavy ,,Ritos™ meistrai sukurs ne tik
jmantriausias figtras, bet ir skulptiiras ar net paveikslus. Ir viskas daroma taip, kad buty
jgyvendintas kliento troSkimas ir jis likty patenkintas.

»Ritos* saldainiai skanaujami ir vertinami ne tik Lietuvoje, bet ir Vokietijoje, Estijoje, Latvijoje,
Airijoje, Didziojoje Britanijoje, Vengrijoje ir kitose Salyse.

Bendradarbiavimas su ,,Riita* klientams uztikrina Siuos privalumus: kokybe, platy asortimenta,
subtily saldumyny skonj, patikimuma, pagarbg savo klientui, lankstumg (jvairiapusiSkuma,
universalumg).

Nepakartojamo skonio, subtilaus dizaino ,,Raitos” produkcija, — puikus pasirinkimas kiekvienam,
kurio $irdj norime suSildyti ne tik graziais zodziais, bet ir saldziosiomis dovanomis.

“RUTA” - laiko i§mégintas skonis...

UZdaroji akciné bendrové RUTA
Tilzés g. 133, LT-76349

Siauliai, Lietuva

Tel. +370 41 52 20 45;
Faksas +370 41 52 20 46;

El. pastas info@ruta.lt

1.2. UAB “RUTA” TECHNOLOGINIAI REIKALAVIMAI

UAB ,Riita® yra jdiegta ir veikia maisto saugos ir kokybés vadybos sistema pagal tarptautiniy
standarty ISO 9001 / 2008 ir ISO 22000 / 2005 reikalavimus. Produkty gamybai naudojamoms
zaliavoms keliami iSskirtinai aukSti reikalavimai jy sudéties, mikrobiologiniams, fizikiniams-
cheminiams bei jusliniams rodikliams. Atitinkamai standarty reikalavimams, labai grieztai
laikomasi higienos reikalavimy, pvz.: dirbama tik su darbo riibais, vienkartinémis pirStinémis,
biitini galvos apdangalai idealiai paslepiantys plaukus, dezinfekciniu skys¢iu plaunamos rankos,

negalimi jokie Ziedai, pakabukai, grandinélés, laikrodZiai. Lankytojai taip pat turi nusiimti visus
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aksesuarus, apsirengti vienkartinius chalatus bei kepures, ant baty apsiauti vienkartines movas.
Fizikiniai, cheminiai rodikliai bei kai kuriy gaminiy galiojimo terminai pateikiami priede nr. 2.
Gaminiai gaminami pagal technologine kortele, kurios sudarymo pavyzdys pateikiamas Zemiau. Su

kai kuriy konkre¢iy gaminiy technologinémis kortelémis bus galima susipazinti mokymy metu.

Cechas Nr. 2
TECHNOLOGINE KORTELE

(gaminio pavadinimas, identilikavimo Nr)

Proceso pavadinimas Data

|skaitomas parasas

Sokolado paruosimas

|daro gamyba

Pusgaminio gamyba

Glalstymas

Vyniojimas

Fasavimas

Maistras:

hnnl

Tec K
9

iparasas)
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

1.3. UAB “RUTA” KOKYBES KONTROLES, MAISTO SAUGOS SISTEMA

Pateikiama skaidriy padalomoji medZiaga:

MAISTO SAUGOS IR KOKYBES
VADYBOS SISTEMA

KOKYBES VADOVE JURGITA MILASAUSKAITE
2011 m.

UAB RUTA sukurta ir jgyvendinama

maisto saugos ir kokybés
vadybos sistema

MSKVS

Kokybés vadybos sistema aisto saugos vadybos sistema

KVS MSVS

(pagal 1SO 9001:2008 standarto reikalavimus) (pagal ISO 22000:2005 standarto reikalvimus)

1. Standarty atzvilgiu:

MSKVS paskirtis ir taikymo sritis

MSKVS atitinka ISO 9001:2008 ir ISO 22000:2005 standarty reikalavimus.
Jokiy isSiméiy standarty reikalavimy atzvilgiu nenumatoma.

2. Jmonés padaliniy ir gamybos viety atzvilgiu:

MSKVS galioja visuose jmonés padaliniuose ir skyriuose.

3. Veiklos atzvilgiu:
Konditerijos gaminiy gamyba:

3.1. taikant MSKVS principus jmonés identifikuotuose procesuose;

3.2. jsipareigojant nuolat tiekti saugius, kokybiskus ir atitinkancius klienty
reikalavimus produktus;

3.3. nuolat tobulinant MSKVS vartotojy pasitenkinimui uztikrinti.
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Prizigrint ir nuolat gerinant MSKVS taikomas

Procesinis pozilris
arba
principas

o
(R nl’a@
MSKVS procesy rysiai ir tarpusavio sgveika'&y
VALDYMO PROCESAI:
Vadovybiné analizé
VP 01 Vadovybiné analizé; VP 16 |monés valdymas
Monitoringas ir
kontrolé
Gerinimas Vidaus auditas VP 14 Neatitiktys. Korekciniai ir
prevenciniai veiksmai; VP 09
valdymas. '.“?’Ekﬁ""a' ir VP 24 Rinkos tyrimai i kit
prevenciniaj veiksmal marketingo veiksmai, VP08 Kokybés
kontrolé; VP 17 Sanitarija ir higiena;
VP 26 Incidentai ir avarijos.

MSKVS procesy rysiai ir tarpusavio sqveika(ugu,:“, >

PAGRINDINIAI PROCESAI (produkto realizavimas):

Kliento Produkto Pirkimai Gamyba Pardavi Logistika
patenkini karimas, mai
mas tobulinimas
VP 05
Pirkimai;
g 1 vPos [ VP07 Gamyba; [**| VP03 T vP21
Gaviniy VP 09 Produkto Ul 7 Transportas
VP 24 Rinkos priémimas, identifikavima, su'a)lf(:iq VP 13 Galutinio
tyrimai ir kiti VP 15 laikymas i atsekamumas ir utarciy produkto
marketingo - B & administravim valdymas
veiksmai Proj rinkos as

I ] i I I I
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

MSKYVS procesy rysiai ir tarpusavio saveika

PALAIKOMIEJI PROCESAI:

Personalo valdymas Infrastruktira Dokumenty
valdymas
VP 18 Infrastruktara; VP 23 Pastatai. [—
Patalpos. Statybos darbai; VP 19 RuoSiamy
VP 12 Personalo valdymas; VP gamybai ir neekspoatuojamy jrengimy
22 Apsaugos priemoni valdymas; VP 11 [rengimy ekspoatacija ir .
pa\Zikyrao vglcliymas Y aptarnavimas; VP 20 Kompiuterings jrangos ir VP 02 Dokumenty ir jrasy
\ informacijos valdymas valdymas
Matavimo priemoniy Finansy valdymas
valdymas

VP 10 Metrologiné parengtis

VP 25 Atsiskaitymy valdymas

(7
(&

MSKVS ir jos reikalvimy Iaikymasis
privalomas visiems jmonés (tarp jy ir is
iSorés samdomiems) darbuotojams.

Jmoné uztikrina iSoriniy procesy valdyma:
jiems taikomi tokie pat reikalavimai bei
VP, kaip ir vidiniams jmonés procesams.

|

Maisto saugos ir kokybés politika (PV)V

Tikslas: visiskas klienty poreikiy ir I0kes¢iy patenkinimas bei jy
pasitikéjimo pateisinimas;

Turinys: su kokybe ir maisto sauga susije jmonés bendrieji siekiai ir
kryptys;

Atsakomybeé: nustato ir tvirtina jmonés direktorius, Zino ir jgyvendina —
visi jmonés darbuotojai;

Gerinimas: perzitrima ne reciau kaip 1 k/m (vadovybinés analizés
metu); esant poreikiui — atnaujinama;
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

MSKVS dokumenty ir jrasy valdymas

* popieriniai originalai saugomi pas VAK;
« jmonés darbuotojams prieinami elektroninéje programoje eDock;

< valdymo tvarka nustatyta procediroje VP 02 Dokumenty ir jrasy
valdymas;

Atsakomybé ir jgaliojimai
VADOVYBE jsipareigoja:
. nuolat analizuoti, vystyti, palaikyti ir tobulinti MSKVS;

. nustatyti kokybés ir maisto saugos politika, tikslus, prizidréti jy
vykdyma;

. atlikti vadovybine analizg;

skirti reikiamus iSteklius (jranga, technines priemones, personalg);
. taikyti vadybos priemones, kad uztikrinti, jog klienty poreikiai ir
l0kesciai baty apibrézti ir pilnai iSpildomi, t.y. pasiektas kliento
patenkinimas.

VAK pareigas eina — kokybés vadové, MSG vadovo — vyr.
technologé.

Toliau pateikiami UAB ,,Riita‘* kokybés kontrolés schemy, lenteliy bei zurnaly (jie pildomi siekiant

uztikrinti produkty, pusgaminiy bei gaminiy kokybe) pavyzdziai.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

) 2 PRIEDAS 9 - 1
Ruta Prie
ANND 1913 Produkty mikrobiologings VP08 _
Uzdaroji akciné bendrové kontrolés schema KOKYBES KONTROLE
Rdm"
Pareigos Wardas ir pavardé Parafaz | Dama
Parengé | Mikrobiologinés WVita Daukiiend 201009 30
laboratorijos vedéja
Sudering | Vyr. technologé Dangualé Tamodidniend 201009 30
Patvirtino | Direkiorius Algirdas (Gluodas
Mikrobiologiniai tvrimai
Produkyy | . Dondras Keliforminiy - -
—_— mikroorganizmy bakteriin Felésiai Mielés
grup skaidius eaita] KSV/lg |KSV1g| Msaginiuémimo
KSV/lg UEILE TG danis
- LET
Tyrime | ) erign 43z | LsTisoss3 | DSTISO [ g0
metodas 2152 e
2152
DiraZé cechas
[vairiy niiy A
 drede + + + + | karta per ménesj
TREIT - i
cechas Nr. |
Plaktiniai , i
saldainiai - | kartg per savaitg
Likeriniai .
. + + + + | karta per ménesj
saldainiai i :
Gilaistyt
dFiovinti - + + N | karta per ménesj
VEISLEL
Zeliniai L
. + + + + | karia per ménesj
saldainiai ; '
Desertiniai
kremai A
(uZtepai) | karia per ménesj
jdarai
Krekmaolo _—
. + | karta per ménesj
misinys - '
cechas Ne. 2
%okoladiniai
saldeiniai su + + + + | karta per savaitg
jdarzis
cechas Nr. 3
Idara .-
o + + + + | karia per ménesj
seldainiems i :
Saldeiniai su
jdarais + | kartg per savaitg
[asortih
Saldziniai su - - - | kar ¢ gavait
praline 1 pe i
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jdargis
mokolado
glaisto - + + | karta per ménesj
figiiros
Mikrobiologiniai yrimai
. Bendras e -
Produku o . . s
e mikroorganiz hﬂ:‘f::f:]q Palésiai Miglés
Erups my skaitius aitinc) KSV/ig |KSV1g| Méginiyémimo
KSV/lg sRacies g danis
. LST
Tyrima LST 150 LST IS0
" am LST 150 483 R 120
matodas 4833 2152 S
2152
cechas Nr. 4
Fla]."‘t!"!a! + + + + | karta per savaitg
saldeiniai -
Vaisiniai
griliaZiniai + + + | karta par ménas|
saldainiai
Marcipaninia . :
' . N - - ! - =
1 saldainial - | kartg per ménesj
Sokoladas + + + | karta per ménesj
Cilaistyti
riesutinial . :
e - - ™ i i %
kreminiai N | karta par ménses)
saldeiniai
cechas Nr. 5
Hiesutinés
kreminés
MAases
saldaimiai
Cilaistyti - B + + | karta per savailg
Meglaistyn = + + + | karta per savaite
Pusgaminiu cechas
(ilaistas + | karig per ménasj
Sokoladas + + + + | karta per ménesj
[darai * + * - | karta par ménes|
Hicguting
kreming I
<adainiu | karta per savaitg
mas&
1 pav. Produkty mikrobiologinés kontrolés schema
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@ VP 08:01

AN 151 )
Uzdaroji akeiné bendrové KOKYBES KONTROLE
o™
Pareigos Wardas ir pavardé Paraias Data
Parerigpé Vyr.technologd Dangualéd Tamosilniend 201009 30
Patvirtine | Direktorius Algirdas Gluedas

I.Paskirtis ir taikymo sritis

.1 Valdymo proceddros “Kokybés kontrold” paskictis - uftikeinti Zaliavy, maisto priedu,

pusgaminiy bei pagamintos produkcijos atifikiies kontrole visose gamvbos pakopose, savalaikj
nekokybiZky paminiy, netinkamos gamybos priefaséiy i2aiskinima i pafalinima, kokybés
pablogejimg isSaukiandiy jrengimy sutrikimy prevencija.

1.2 5i VP taikoma visuose gamybinivose padalinivose {cechuose) ir Zaliavy sandélyje.
1. Nuorodos

2.1 150 9001 : 2008 Kokybés vadybos sistemos. Reikalavimai.

2.2 150 0002000 Kokybés vadybos sistemos papgrindai, terminai ir apibréZimai.

2.3 150 220020405 Maisto saugos vadybos sistemos. Bet kuriai maisto gamybos grandinés
organizacijai keliami reikalavimai.

2.4 1IN 135 Maisto higiena.

2.5, Reglamentas (EB) 1782002, Bendrigji maisto jsatymo principai.

2.6. Replamentas (EB) 852/2004. Maisto higiena

3, Terminal, apibréZimai ir trumpinial

MIEWVE —maisti saugos ir kekybés sistema.

WP - valdymo procedira.

[ST - imonés standarias.

TS - techninés salygos.

WTE - vyriausiojo technelogo skyrius.

PS - pirkimuy skyrius.

PR3 -pardavimy ir rinkoiyros skyrius.

TS5 - gamybinis-techninis skyrius.

TD - technologing dokumentacija.

D1 - darbo instrukeija.

Ol - operacing instrukcija.

RC - receptira { gaminio).

TL - iechnologing laboratorija.

ML - mikrobiologing laboratorija.

PKKZ - pusgaminiy kokybés kontrolés Furnalas.

GPKKZ - gatavos produkeijos kokybés kontrolés Furnalas.
Pusgaminis - keliakomponentis proeduktas, ruodiamas gamybos proceso eigoje it bitinas

galutiniam produkiui pagaminti.

Produkto stabilumo jvertinimas - produkto jusliniy savybiy stebéjimas ir jvertinimas per

produkic galiojimo (tinkamumo vartoti) laika, kuris nurodytas |ST arba T5.

4. Proceso apraivimas

4.1 Gaviniy kokvbés kontrold
4.1.1 Gamybos procese naudojamu Zaliavy, pakavimo medZiagy patikra, valdymas ir

atsekamumas aprafytas VP 06 “Gaviniy priémimas, laikymas ir iSdavimas™.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

FKORYBES KONTROLE WPOE - 01
4.1.2 Zaliavy kontrolg atlieka chemiké-technologe pagal *£aliavy kokybeés kontrolés
scheama™
HN. Irafai
Faliavy kokybe specifikacijos,
reglamentwajanti IET
dokumentacija
Informacija apie l
Iﬂ.llh-ll.Eﬂr.lmil - # Bandiniy paémimas -Dj
ans: vyriauriasioji +
gandelininks Ars:. chemiké-technologé
— L] — Faliavy
Fizikiniy, cheminiy, Specifikacijos Erigminme ir
jusliniy rodikliv kontrolé registravimo
A 2 chemniké-technologé furnalas
VPOSFS
Zaliavy W Fali
= . I -
mikrobialogi Ar reikalinga W%;:?;#mmgjnju
nés kentrolés mltmhmllﬂsl tyrimy Zumalas
schemos - Raae VPOSFS
Mikrobicloginé kontrolé Zalizvy
mikrobicloginiyg
A ML vedéja Yy
rezuliatai.
VPORFS
Pranefirmas apie
Ar aritinka N neatitikima chemikui
reikalavi- technologui i T Suian
—_ - aliavy
Ansz. ML vedéja priénimao ir
registravimo
Zurnalas
VPOGF4
Pranefimas apie atitikirms
chemikui technologui
Az, ML vedéja
Aratitinka N —— ¥
specifikacija ;.'a;d}'rmsu

Leidimas
naudati
gamyhaje
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4.1.3 Vyriausioji sandélininké informuoja apie Zalizvu gavima chemike-rechnologe, Kuri
paima pavyzdZius fizikiniams, cheminiams rodikliams nustatyii ir jusliniam jvertinimui.

414 Jei reikalinga mikrobicloging kontrolé, chemiké-technologd  informuoja
mikrobiologinés laboratorijos vedéja.

4.1.5 Mikrobiologiné Z2aliavy kontrolé atliekama jmonds mikrobiologindje laboratorijoje
pagal direktoriaus patvirtintg #aliavy mikrobiologinés kontrolés schema (priedas 2, VPOR), kuria
rengia mikrobiologinés laboratorijos vedja, suderina su vyriausigja technologe. (autus rezultatus
mikrobiologinés laboratorijos veddja jrafo j “Zaliavy mikrobiologiniy tyrimu Furnala™ forma
WVPOERFY ir rastu (laisva forma) informuoja chemike—tachnologs.

4.1.6 Fizikiniy, cheminiy ir jusliniy rodikliu kontrole atlieka chemiké-technologé,
technologinéje laboratorijoje. Gautus rezultatus chemiké-technologé jrafo j “Zaliavy priémimo ir
registravimo Furnala” | forma VPOGF4, pagal VP 06 "Gaviniy prid¢mimas laikvmas ir iSdavimas™

4.1.7 lei mikrobiologiniai, fizikiniai, cheminiai ar jusliniai rodikliai neatitinka numatyty
Zaliavy mikrobiologiniai kriterijai*(priedas 10, VPOB) , chemiké-technologé ufpildo neatikties
akta forma VPI4F]1. Nearitiktys valdomos pagal VP14 “Neatikrys Korskeiniai i prevencinigi
veiksmai®

4.2. Pusgaminiy kokybés kontrolé

4.2.1 Gamybos procese atliekama pusgaminiy kokybés kontrolé pagal “Pusgaminiy kokybds
konirolés schema”™ {schema Nr.1). Pusgaminiy kokybés kontrolés jvertinimas turi atifikei [T ir TS
ar klienmo idkeltiems reikalavimams (produkty mikrobinis u#erStumas neturi bdo didesnis negu
didZiausias leidZiamas Iygis pagal * Maisto produkig mikeobiologiniai kriterijai{priedas], VPOE).
IST ir TS saraias pateikias MSEVE dokumeniy registee.

4.2.7 Bandiniy pavyzdiius fizikiniams, cheminiams ir jusliniams rodikliams nustanyti
atrenka laboranté, ar kitas atsakingas darbuotojas, nurodytas “Pusgaminiy kokybés kontrolés
lenteléje™, forma VPOEF1. Sia leniele rengia laboranté, suderina su vyriausigja technologe, tvirtina
imonés direkiorius.

423 Fizikiniy ir cheminiu rodikliv konirole atlieka laboranié, ar kilas afsakingas
darbuotojas, nurodyias “Pusgaminiu kokvbés kentrolés lenteléje™ forma VPOSF]. Fizikinig,
cheminiy, jusliniy rodikliy nustatymas atliekamas pagal metodikas, pateikias iforiniuose
standarmuose arba specialiai sukurtas ir patvirtintas DI (K5 sisiemos dokumenty registras). Sy
dokumenmy originalai saugomi VTS, segtuve “Darbo instrukeijos™.

4.2 .4 Juslinj jvertinima gali atlikni laboranté ar cecho tachnologd.

4.2.5 Gautus tyrimy rezultais laborantd, ar kitas atsakingas darbuotojas jrado | “Pusgaminiy
kokybés konirolés konirolés ZFurnala™ forma VPOEFS ir atlieka kokybés jvertinima. Pusgaminiy
kokybés jvertinimas atliekamas vadovaujantis cechy technology parucitomis fizikiniy, cheminiy ir
jusliniy rodikliy lentelémis {priedai 3-8, VP0E). Lentelés laikomos segtuve | Fizikiniai, cheminiai ir
jusliniai gaminiy rodikliai* laboratorijoje .

4.2.6 Bandiniu pavyvzd¥ius mikrobiologinel kontrolei arrenka mikrobiologinés laboratorijos
veddja.

4.2.7 Mikrobiologing pusgaminiy kontrols atliekama jmonés mikrobiologingje laboratorijoje
pagal direkioriaus parvirtingd produkty mikrobiologinés kontrolés schema(priedas 9, VP0E), kurias
rengia mikrobiologinés laboratorijos vedéja ir suderina su vyriausigjia echnologe. Gautus rezultams
mikrobiologinés laboratorijos vedgja jraSo | “Produkiy mikrobiologiniy tyrimuy Furnalg”™ forma
WPOBF10. Jei pauti rezultatai neatitinka reikalavimy, nurodyty dokumente® Maisto produkig
mikrobiologiniai kriterijai*{priedas?, VPOE), mikrobiologijos laboratorijos vedéja surafo akty ir
perducda ji wvyriausigjai technologei. Vyriausioji technologé informucja direktoriy ir GTS
virSininka.

4.2 8 Jei fizikiniai, cheminiai ar jusliniai rodikliai neatitinka, reikalavimy, laboranté ZodEiu
apie tai pransfa cecho technologed, kuri amsakinga u# situacijos analize ir Koregavimo veiksmuy
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numatymg. Jei koregavimo wveiksmai atliskami nedelsiant ir jie vra efektyvis, neatitikiis néra
fiksuojama. Kitais atvejais cecho technologe surafo neatitikties aktg forma VPI4F]. Neartitikiys
valdomos pagal VP14 "Meartitiktys. Korekeiniai ir prevenciniai veiksmai™. Jei fizikinig, cheminiy ir
jusliniy rodikliy kentrole atlieka kitas atsakingas darbuctojas, esant neatitikimuid jis informuoja
cecho meistrg, kuri udpildo neatitikties kortele ir informuoja cecho technologe.
4.2.9 Jei visi rodikliai atitinka reikalavimus, laboranté ar cecho technologé pasiraSo ant
pusgaminio technologinés kortelés ir leid#a pusgaminj naudoti tolesnivose gamybos elapuose.

Schema Nr.l

pusgaminiy

zaniyha

Informacija apie

Fusgaminiu Kontrolés schema

Maorminizi dokumentai

AlsL meisrés

L 3

Bandiniy paémimas mik-

rovhinbaming leanienlod

A ML vedéja

Bandiniy patmimas fizikiniyg,
cheminiy jusliniy rodikliy
ivertininiui

¥

robiologinés
kontrolés
schema
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Produkry mik-

Mikrobicloging pus-
gaminiy kontrold

Ansr Laborané, meisrés,

wirding

Informacija
apie
pusganiniyg
gamyba

Als:. meisirés

: ]

Ars ML vedéja

Jusliniu rodikliu jvertinirmas

_1_‘_-_._.‘",,.--"'_

Ar atitinka
mikeab.
reikalav.

Anse laboranté, technolom

¥

Fizikiniy, cheminiy rodikliy
kontrolé

Ats: laboranté, meistés,
virding

Pranedimas apie
neatitikimg vyr.
technologei

Ats: ML vedéja

O

Ar atitinka
reikalavimu
5

Tolesnis nawdajimas
gamyhaje

I,
pusgaminio
konrolés

lennelés
VPOEFI

VPOE @ 01

Iragai

il

Praneiimas apie
neatitikinms ce-
cho technologei

Ars:. laboranté,
migistrés, virdjos
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4.3.1. Gamybos procese atliekama gaminiy kokybés kontrold pagal “Gaminiy kokybés

kontrolés schema™.

Gaminiu kontrolés schema

WVPOE = 01

Irasai
l
¥
- - Bandiniy padmimag Informacija
nformacija ileini i im imi
! 2 Bandiniy paémimas fizikiniams, cheminiams, apie gaminio
apie ganunes . . - Jjusliniams rodikliams — gamyha
gamyha mikeobiologiniam — “Produkmny
—— ivertinimui Als:. meisiés mikrobialogi
Arsr miisirés At ML veddia Atse laboranté — nilg eyrimy
Gaminiy Zurnalg
Produkto l Jusliniy rodikliy kontralé kontralés VPORES
mlfmb.kumr Mikrohialoging As laboranté, lentelés, O Gala'.'nil_
olés El:'l'll'.".ﬂ'll:li. !,.Elﬂ'li.l'lil:l kontrold tanhnaland I_‘_‘_‘_._'-._'_._,..---"'_ pr':ll:l'.lkl:'ul:li
standartai _—. kokybés
- Fizikiniy, cheminiy o Gaminiy kontralés
Atz ML vedéja rivdilk lin kniniro & - kontralés *urnalas
Ats lahoranté lentelés, 1 ?"DEFT
13lavos
N — pradukcijos
) Ar aritinka - kokybés
Ar atitinka -
¥ mikrobiol. reikalavimus kontralés
Prancsimas reikalavimus turnalas
i VPORET
apie -
neatitikima PraneSimas apie ]| Ga_mum_q -
Vyrigusizjai Praneiimas apie atilik Ema b= n'_.lkrnbfmlngj
technologei —ariukima Anse. laborantd Aty tyrmyg
Atz ML vedéja L ;E:'E'l:;;[:"
Arge ML Gaminio padéjimas Salda.ir;iu
widdia arahilirmai nngraryri il =
stahilumao
— Pranedimas apie Auns:. laboranté $urnalas
Meatitiktinio produkio naatitikinig VPORF1 1
valdymas Ans: laboranie
A Ar reikalingi
Leidireas tyrimmai
realizuati akredituotaj Lab.
Bandiniu padmimas, Bsiuntimas
Ats chemiké- technologs
¥
Kaontrolé
A skredituota laboratorija
Praneshmas apie o
riratirikima I:?‘E:' Ar atitinka .
. reikalavimus Tyrimy
Ans:. akredinota pratokolai
Laharatariis
Sertifikan i$davimas
At semifikacijos ceniras
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Gaminiy kokybés kontrolés jvertinimas tuei atitikti JST ie TS ar kliento iSkeltiems reikalavimams
(produkty mikrobinis u¥erfiumas neturi bin didesnis negu did#iausiaz leid#amas lvgis pagal
Maisto produkmn mikrobicloginiai kriterijai™). ]8T ir TS saraas pateikias MSKVE dokumentu
repgisire.

4.3.2. Bandiniy pavyzdZius fizikiniams, cheminiams, jusliniams rodikliams ir stabilumui
nustatyti atrenka laborantd ar kitas atsakingas darbuotojas, pagal “Gaminig kokybés kontrolés
lentele”, forma VPOBFZ. Sia lentele rengia laboranté, suderina su vyriausigja technologe, tvirtina
imonés dirakiorius.

4.3.3. Fizikiniy ir cheminiy rodikliy kontrole atlieka laboranig ar kitas atsakingas
darbuntojas. Fizikiniy, cheminiy, jusliniy rodikliy nustatymas atliekamas pagal metodikas, pateiktas
idorinivose sandartuose arba pagal specialiai sukurtas ir patvirtintas DI (KS sistemos dokumenty
registras). Siy dokumenty originalai saugomi VTS, segtuvas “Darbo instrukeijos™

4.3.4 Juslinj jvertinima gali atlikti laboranté ar cecho technolops.

4.3.5. Gautus tyrimy rezultatus laboranté ar kitas arsakingas darbuotojas, jrado | “Gatavos
produkeijos Zurnala® forma WYPOEF7, nurodo bandymuo atlikimo data, tiksly  pusgaminio
pavadinima, identifikavimo numerj, atlieka gaminio kokybés jvertinimg ir pasiralo.

4.3.6. Bandiniy pavyzd#ius mikrobiologinai kontrolei atrenka mikrobiologinés laboratorijos
vedéja, ant tos pariijos gaminiy widédama kortele SULAIKYTA"(kol bus gautas tyrimo
rezultaras).

4.3.7. Mikrobiologiné gaminiy Kontrolé atliskama jmonés mikrobiologingje laboratorijoje
pagal direkioriaus patvirtintas produkiu mikeobiologingds kontrolés schemas(priedas 9, VPOE),
kurias rengia mikrobiologinés laboratorijos veddja ir suderina su vyriausigja technologe. Gaurus
rezultatus mikrobiologinés laboratorijos vedéja jrafo § “Produkiy mikrobiologiniy tyrimuy #urnalg”™
forma VPOEF&. Jei gauti rezultatai neatitinka reikalavimy, mikrobiologijos laboratorijos vedéja
suraso akig ir perduoda jj vvriausiajai technologei. Vyriausiaji technologé informuoja direktoriy i
GTS virfininka.
apie tai pransfa cecho technologed, kuri atsakinga u¥ situacijos analize ir koregavimo veiksmu
numarymg. Tokiems produktams cecho echnologd surafo neafitikties akia forma VPI4FL
Neatitiktys valdomos pagal VP14 "Neatitiktys. Korekciniai ir prevenciniai veiksmai™. Jei fizikiniu,
cheminiy ir jusliniy rodikliy kontrolg atliska kitas atsakingas darbuoctojas, esant neatitikimui jis
informuoja cecho meistrg, kuri uZpildo neatitikties kortelg ir informuoja cecho technologe.

4.3.9. Jei visi rodikliai atitinka reikalavimus, laboranté ar cecho technologé pasiraio ant
gaminio technologinés kortelés ir leid#ia gaminj realizuoti.

4.3.10. Pavyzdiiai produkto sabilumo jvertinimui atrenkami ir saugomi pagal DI-L
“Saldainiy arrinkimas smbilumui nustanyti™. Atsakinga laborantd. Pradjus produkio saugojimo
laikui, ifvadas apie jo bdkle pateikia cechy technologé. Sie duomenys jrafomi j ,.Saldainiy
stabilumo Zurnalg” forma VPOEF1]. Vvriausioji technologd atsakinga uZ iy duomenu analize bei
prevenciniy veiksmuy numatyma.

4.3.11 Kartg per metus ir esant btinumui visoms gaminiy grupdms i naujiems gaminiams,
produkiy fizikiniai, cheminiai, jusliniai ir mikrobiologiniai tyrimai atliekami akredituotoje tyrimuy
laboratorijoje. Chemiké-technologé arsakinga uwf savalaikj produkiy pavyzdEiy ir reikiamg
dokumenty pateikima Tyrimu laboratorijai.

4.3.12. Gauti rezultatai fiksuojami specialivose tyrimy protokoluose, kurie saugomi pas
chemike-technologe. Jei tyrimai neatitinka reikalavimuy, chemiké-technologé ufpildo neatitikties
akta forma VPI4F1.
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4.4, Kontrolg gamybos procese.

4.4.1. Kontrolé gamybos procese vvkdoma pagal “Gamybos proceso kontrolés scema™.

Gamybas proceso Kontrolés schema

Dakurnentai
reglamentuojantys
kontrolisojamus parametns

Iradai

Riefuty kepinimo durnalas {VPOEF]2)

Pusgaminiy gamybos procesy kontrolés fumalas
(VPDEF24)

Maisto priedy sudéjimo fumalas

Sirupy kokyhés kontrolés urnalas (VPOEF 13)
Raldainiy glaisto kiekio, glaiswo ir faldymo wnelio
temperatldey kontrolés #umalas (WVPORF [ 4)

Ats:. darhininkai. meisirai Praliné ir vafliniy saldsiniy glaisto kickio, glaisto ir
Saldymo temperating konrolés Furnalas (VPOEF15)
Sokolado (glaistn) formavime ir Saldymo tunelio
temperaidey kontrolés Fumalas (WVPORF.21)
Karamelinés masés wvirimo kontrolés  fumalas

Gamybos kontrolé

(VPORF21)
Glaisty ir pdany, temperavimo, Saldymo  unelio
temperatldry kontrolés fumalas (VOORF22)
& Formavimoir Sald vmo wnelio emperatdry konirolés
¥ ZFummalas (WVO0EF1T)
Pranefimas Eupolo formes saldainiy glaisto kiekio ir Saldymo
apia temperaidry kokybés kontrolés fumalas{VPOYEF14)
R Wafliniy saldainiy ternperaririniy procesy kontrolés
neatitikimg $urnalas (VPORF19)

Pomados gamyhes temperating #umalas (WVPORF16)

ats: darhininkai » Kreminiy masiy be cukraus gamyha (VPOSF | B)
H—— B Drrégmits ir tiemperatdry furnalas (VPOEF.25)
reistrai, o .

Dresertiniy kremu (u¥epy) ganrvbos process kontrolés
- #umalas (VPORF26
technologes malas |V RE20)

Drrégmits ir tiemperatlros fumalas DR {VPOEF2T)

Sezamo sékly ir ling sémeny emperadees kontrolés
Furnalag (VPIEF32)

Ar aritinka
reikalavimus

Meatitikties akias, VPI14F|
Meatitikties akiy segruvas

Mearitik&iy
valdymas

Gamybos proceso
testinumas
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442 Gamybos proceso kontroliwojami rodikliai ir wf Sig rodikliy kontrole arsakingi
darbuctojai pateikti “Gamybos procese kontrolés lenteléje”™, forma VPOEF3, kurig rengia vyriausioji
tachnologs ar jos paskirtas darbuotojas, tvirting jmonés direktorius.

443 Gamvbos proceso kontrolé atliskama technologinivose jrengimuose imontuotais
matavimo priefaisais arba mobilizisiais prietaisais.

444 Gamybos proceso konirole vykdo cechy meistrai arba kiti atsakingi darbuotojai,
atliekantys vieng ar kilg gamybos operacija. Technologiniu procesy parameiry veriés nurodyios
gaminiy operacinése instrukcijose (Ol saraas pateiktas MSKVS dokumenty registre). Zurnaluose
darbuctojai surafo gamybos proceso kohirolés rezultatus pagal askirus teshiologinius {gamybos)
procesus, nurodo laika, kada buvo atliktas matavimas, gaminioe, kuris buve gaminamas kontrolés
mety, pavadinimg ir identifikavimo numerj ir pasiraSo. Cecho meistrd ne refian kaip karta per
pamaing tikrina ar jrengimuy parametrai suderinti pagal operacines instrukcijas ir ar ju vertés atitinka
nustatyroms. Atlike patikrinima, jie pasirado atifinkamuose duomeny registravimo Furnaluose
(formos VPOSFT-F21).

4.4.5. Maisto priedy dozavimas vvkdomas pildant Maisto priedy sudédfimo Zurnolgilaisva
Sormay, Ruriame el bt pafyméras gaminamo produkto pavadinimas, kiekis, ribojamy ir
neribojamy maisto priedy kiekiai. U2 wisinga jdéjima pagal receptlira amsakingas darbuoiojas ir
meistras. Cecho technologas patikrina sudaty maisto priedu kiskius pagal jrafus kartq per savaite.

4.4.6. Nusmate neatitikima uZpilde neatitikties akta forma VPI4F1. Neatitiktys valdomos
pagal VP14 "Neatitiktys. Korekeiniai ir prevencinial veiksmai™.

4.4.7 Cechy technologés ne rediaw kaip karta per savaitg tikrina ar jrengimuy parametrai
suderinti pagal operacines instrukcijas, kaip atliskami matavimai ir ar juy veriés atitinka nustatyioms.
Arlike patikrinima, jie pasirgSo aritinkamuose duomeny registravimo Zurnaluoss. Nustadiusios
neatitikima technologés apie @i informuoja cecho meistres, sillo spreadimus neatitikiies
pasalinimui, ufpildo neafitikiies akty VPI4F].  WNeatitikiys wvaldvmos pagal  VFPI4
"“WNeatitiktys. Korekciniai ir prevenciniai veiksmai™.

448 Cecho meisird pagamintg produkcijg priduoda | gatavos produkcijos sandélj,
ifrafydama jmonés vidinj va¥tarast. Cecho technologé arba laboranté, jvertinusi cecho meistrés ir
laborantés kokybés kontrolés jradus, pasiraSo, kad produkiy kokybe atitinka nusiatyiai pagal [ST
arba T5. Vyriausioji technelogé arba infinieré-technologe tik po suderinimo su cecho technologes ar
laborante ant gatavos produkcijos priémimo it i§davimo vafrara$tio deda spaudy “Realizuoti
leidZin” ir pasirafo.

449, Matavimo prismoniy metrologing patikra, valdymas, arsakomybé nurodyta VP 10
“Meatrologing parengtis”.

4.4.10. Neartitiktinis produktas bei neatitiktys, uwEhksuotos technologiniame process,
valdomos pagal VP 14 "Neatitiktys. Korskciniai ir prevenciniai veiksmai™.

5. Duomenuy jrasai

[rafai Laikymo vieta, atsakingi Saugajimao
ASIMenys laikas
] 2 3

Zaliavy mikrobiologiniy tyrimy Zurnalas ML, mikrobiologijos 2 metai
laboratonijos vedéia

Zaliavy mikrobiologiniy tyrimu rezultatai TL, chemiké-technologé 2 metai

Produkm mikrobiologiniy tyrimy #urnalas ML, mikrobiologijos 2 metai
laboratorijos vedéja

Pusgaminiy kokybés kontrolés urnalas TL, laboranté 2 metai

Saldainiy stabilumo Furnalas TL, laboranté 2 metai
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“(iatavos produkcijos kokybés kontrolés TL, laboranté 2 metai

#urnalas™

“Maisto priedy suddjimo Furnalas™ Pusgaminiy cecho meisird 2 metai

Pusgaminiy cechas

“Maisto priedy sudéjimo 2urnalas™. Des. Nr.l | Cecho Nr. 1 meistré

“Maisto priedy suddjimo Furnalas™. . Nr.2 Desartinio cecho Nr. 2 meisird

“Maisto priedy sudéjimo Furnalas™. . WNrd Desertinio cecho Wr. 3 meisiré

“Maisto priedy sudédjimo Furnalas™. Nr. 4 Desertinio cecho Nr. 4 meisiré

“Maisto priedy sudéjimo Eurnalas™. DraZé DieaZé cacho meistrd 2 metai

cechas

“Maisto priedy suddjiimo Furnalas™. Nr 8 Praliné cecho meisteé

Sirupy kokybés kontrolés Zurnalas. Dra¥é, Nre.l, Nr.d cechy 2 metai
meistnés

Desertiniy kremuy {uZtepy) gamybos proceso | Nr.]l cecho meistré 2 metai

kontrolés Furnalas

Karamelinés masés virimo kontrolés Zurnalas | Nr. 3 cecho meisiré 2 metai

Rigduty kepinimo Furnalas Dra¥e cecho meisiré | metai

Pusgaminiy procesuy kokybés kontrolés Pusgaminiy cecho meisird 2 metai

#urnalas

Saldainiy glaiste kiekic, glaisto ir 3aldymo Nr.l, Nr 4, cechy meistrés 2 metai

tunalio temperatirg kontrolés Furnalas

Wafliniy saldainiy temperatiriniy procesy Mr.5 cecho meisiré 2 metai

kontrolés Furnalas

Formavima it Saldymo mnalio temperarfing Mr.3 cecho meistre 2 metai

kontrolés Furnalas

Praliné saldainiy formavimoe ir 3aldymo Mr.5 cecho meisird 2 metai

temperaiiiru kontrolés Zurnalas

Kupolo formos saldainiu formavimo ir Mr.5 cecho meisiré 2 metai

Saldymo mnelio tamperatliey kontralés

#urnalas

Eoreminiu masiy be cukraus gamvyba Wr.3 cecho meisiré 2 metai

Kupolo formos saldainiy glaisto kiskio ir Mr.5 cecho meisird 2 metai

saldvimo emperatdsy konteolés Zurnalas

Pomades gamybos temperatin #unalas Mr.5 cechas, cecho meisiré 2 metai

Praliné ir vafliniy saldainiy glaisto kiekio, Mr.5 cecho meisiré 2 metai

glaisto ir Saldymo emperatlry kontrolés

#urnalas

[dary virimo kokvbés kontrolés Jurnalas Mr.3 cecho meisire 2 metai

Sokolado (glaisto) formavimo ir faldymo Mr.3 cecho meisiré 2 metai

tunelio temperatirg kontrolés Furnalas

Cilaisty ir jdary emperavimo, 3aldymo tunelie | Nr.3 cecho meisoré 2 metai

temperailry kontrolés Zurnalas

Masiy temperavimo, formavimo ir Saldymo Nr.3 cecho meistré 2 metai

tunalio temperatirg kontrolés Furnalas

(kupolo linija)

Drépgmés ir iemperatiry Zurnalas Dra#é cechas, draZé c. meisiré 2 metai

Dirégmés ir temperatiros #urnalas DR Dira¥d cachas, dra2é c. meisind 2 metai

[dary temperatiry konteolés Furnalas Mr.2 cecho meistréd 2 metai
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KOKYBES KONTROLE VPE : 0]
Sokolado temperatiry kontrolés Jurnalas Nr.2 cecho meisiré 2 metai
Saldainiy Sokolado kiekio ir temperatdry Nr.2 cecho meistrd 2 metai
kontrolés Furnalas

6. Priedal

Priedas |- Meisto produkty mikrobiologiniai kriterijai ;
Priedas _2- Zaliavy mikrobiologings kontrolés schema ;
Priedas .3- Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai rodikliai.Galiojimo terminas (cechas Mr.3);

Priedas &- Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai rodikliai Galiojimo terminas (cechas MNr.2);
Priedas 7- Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai rodikliai. Galiojimo t2rminas (cechas Me.l1);
Priedas #- Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai rodikliai.Galiojimo terminas {dra#e cechas);
Priedas %- produkty mikrobiologinés kontrolés scheme
Priedas 10- Zaliavy mikrobiologiniai kriterijai.

7. Dokumeniu formos

PUSGAMINIY KONTROLES LENTELE

VPOEF1

Pusgami- | Tikrina | TD TD Bandinio | Tyrimu | Atsa- | lradai

nis mi para- | reglamentuojanti | reglamen- | padgmimo | atlikimo | kingas | Laikymo
metrai, | tvrimo verte. tuojanti da¥nis vieta vieta
matavi- | Ribos bandyrmuy
mo vat metodus

GAMINIY KONTROLES LENTELE

VPOEF2

Gaminys | Tikrinami | TD TD Bandi- | Bandi- | Tyri- | Atsa- | [ra-3ai
para- reglamentuojanti | reglamen- | nio pa- | nio paé- | my at- | kingas | Lai-
meatrai, Tyrimo verta. Tuojanti émimo | mimo likimao ky-mo
matavi- Ribos bandymuy | da¥nis | kiekis vieta vieta
o Vit metodus [zl

GAMYBOS PROCESO KONTROLES LENTELE

VPOEF3

Gamybes | [ranga | Kontrolivojami | Matavimo | Parametry | Kontroldés | Atsakingas | [radai.

elapas, parameirai pricmoné | veré daFris. asmuo Laikymao

procesas Metodas vieta

ar

operacija
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ZALIAVY (PUSGAMINIU, GAMINIU) MIKROBIOLOGINES KONTROLES SCHEMA

VPOEF4
Tiriamo Tikrinami parametrai Bandiniy | Jrasai.
objekto Koliforminés | Bendras Pelésiniai pacmimo | Laikymo
pavadinimas | bakterijos mikroorganizmy grybai dafnis vieta
skaifius
PUSGAMINIL KOKYBES KONTROLES ZURNALAS
VPOBFS
Pusge | Juslinis | Drég | Saus | Bedu | ROgiti | Smul
IE_ minis Ivertint T:f: o= - NgUme
o mas 0 sios | kuoja | s, % mas, Labar
- [ = n- nm Nt
E dziag | dios ' Pastabos [Evada nara
= os, % | me- e
5 d¥iag
= os, %
ENENENE

= | = 2 5 2 5 3 F oz E |z

| B s 5 = B 5| 5 5 2| 2

—_ et = = == = - = - = -
VPOEF6

ZALIAVY MIKROBIOLOGINIY TYRIMU REZULTATALI
peeeells mén. 200...m.

Zaliavos Zaliavos Tiekédjas | Koliforminiy | Bendras Palésiniu | [Svados
identifikavimo | pavadinimas bakteriju mikroorganizmy | grybu
nuMmeris skaidius skaidius skailius

30
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Kuriame Lietuvos ateitj

KOKYBES KONTROLE VPO&: 01
GATAVOS PRODUKCHIOS KOKYBES KONTROLES ZURNALAS
VPORFT
ldenti- Gam | Juslini | Grynasi | Voo/l | Drégmé, | Reduku |Rigitin | Sckolado, | Ssusosio | Pasiabos | ltvados Laboranto
fikavi- inys |s s kiekis | kg o ojan-diy | gumas, glaisto ] paradas
mo ivertin | (g) meddag | o kiekis, % | medZiag
fLrhe- imas pakuoté u kiekis, 084
ris j& g
g ES 2 S Z z Z
= = 2| = 2 | E |2 |E|=2|E|l=2|E = | B
— L = = = =] = = = = = {=1 = =
PUSGAMINIL (GAMINIUY MIKROBIOLOGINIL TYRIMU REZULTATALI
sssaed (i PRSP mén. ..M.
Pusgaminio Pusgaminio Koliforminiy | Bendras Pelésiniy livados
(gaminio) {gaminio) baktariju inikrootganizing | grvby
pavadinimas identifikavimo | skaifius skailius skaidius
MUTIETiS
Mikrobiclogijos laboratorijos vedéja
{Vardas, pavardé, paraias)
ZALIAVY MIKROBIOLOGINIU TYRIMU ZURNALAS
VPOEFT
Tyri | Zaliavos | Produk | Gamint | Tie | Pavvz | Koliformin | Bendr | Pelési | As | Pa
mo | indentifi | to ajas, k& | dFio | iy bakteriju | as it men | sta
dara | kavimo | pavadi | kilmé, |as | paémi | dkétiniausi | mikro | grybu | s bo
numeris | nimas | Salis o as sk lg organi [sk. 1 |ath |s
vieta 2y g kusi
skl g o
tyri
z mg
= para
= ias
PRODUKTU MIKROBIOLOGINIY TYRIMU ZURNALAS
VPOEFIO
; . - - = Mo
= 3 2| 2 €= 2 | 2 ==
. = ; = E| E EFE a2 |2 S of [ g
= T || 22| 2 SEL = | E z 24 ol % E
£ = m§5 = === = =] Ex ¥ == Eil E i
£ |z |E|Z2E|ls_|5zk|45 |3 EEEEE NI
Z |& |S|2E|zE|2lZ | AE |2 Z2E8&Em 2|2 £
31
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SALDAINIU STABILUMO ZURNALAS

WVPOEFI I
2z S 5 = E - E . Pastabos | l§vados
CEE|CE2E |mZ |2 B AREEEHNL Bs
RIESUTY KEPINIMO ZURNALAS
VPOEF12
Dhata Zaliavos Kizkis Taemparatiea, | Laikas, Darbg Drépimé, | Laborantas
pavadinimas ‘C frif. arliko T
SIRUPY IR PUSGAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAS
WVPOBF13
Eil. | Verdamo sirupo (jdaro) | Sausy Kiskis, Darta | Laikas | Atsakingo darbuotojo
Nr. | pavadinimas med#Hagy | kg vardas, pavardé,
kiekis (%) parasas
ar
temperarira
(0C)

SALDAINIU GLAISTO KIEKID, GLAISTO IR SALDYMO TEMPERATCURY ZURNALAS

WVPOEF 14
Data | Gaminio, Laikas | Glaiste | Glaistoffo | Saldymo | Saldymo | Atsakin | Pasma
pusEaminio kizkis | kolado) tunelio munelio ras bos
pavadinimas. Y Temperatll | j&jimo iSgjimo | asmuo
[dentifikavimao ra tempera | [Bmpera
Mr. Gilaistymo | tlra riira
formavim | *C *C
o metu *C

Praling ir vafliniy saldainiy glaisto kiekio, glaisto ir 3aldymo temperatlry kontrolés Furnalas.

VPOBF13
Data | Gaminio Laikas | Glaisto | Glaisto Saldymo Saldymo Atsakin | Past
pavadinimas kiekis, |temperatlra, | tunzlio tunelio gas abos
% ‘C jéjimo is&jimo asmuo
temperatiira, | iemperatilra,
‘C ‘C

pE
R
» e
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Pomados gamybos temperarlry #unalas

WPOEF 16
Data Pomados pavadinimas Pilamuy riebaly Atsakingas Pastabos
temperatlira, “C ASMuo
Formavimo ir $aldymo unelio temperatfiry kontrolés Zurnalas
WPOEFIY
Data | Gaminio | Laik | Masiy Masiy Saldymo Saldymo Atsakingas | Past
pavadinim | as tempera | formavi | wnelio jgjimo | wnelio ASMILD gbog
as vimas mas temeratiira, iS&jimao
{tempera | (tempera | *C (remperatis
tea, *C) | tdea, *C) g, 'C)
Ereminiy masiy be cukraus gamybos kontrolés Zurnalas
WPOBFIE
Data | Pusgaminio | Pilamy Pusgaminio | Paruoito Atsakingas Pastabos
pavadinimas | riebaly smulkumas, | pusgaming ASMILG
temperatira, | p remperatiira,
‘C ‘C
Wafliniy saldainiy temperarfiriniy procesy kontrolés Furnalas
WPOEF19
Data Gaminio Maifomos Masiy zpimo | Arsakingas Pastabos
pavadinimas | masés temperatlira, | asmuo
temperatira, ‘C | °C
Sokolado {glaiste) formavimo tunelio temperatlry kontrolés Zurnalas
WPOEF21
& & “Eow vl w | gw g
- |~ : Tz '_' = 2 2 3 e | Ez z
22|z | .25l .28 .- E|Z2 & L = |22 | &35
2|z |3i:|355|3.3/2.5|2:8| .8 |E: |Z5
= | 2% | = TREE| R EEl 2E R 2 = & £E | ==
| Zz|® |2EE:Z|2EE£E|22E| =558 El2E |22 | £E
S|l =& - wn 2 2lan m Blen EE|lwm 22 210 2 wr 2 < =
Glaisty ir jdary emparavimo, 3aldymo tnelio temperatfiry kontrolés Furnalas
WPOEF22
Data | Pusgaminio | Laikas | Tempera | Pylim [ Saldyme | Saldymo | Cecho Atzaki | Past
pavadinimas | (val.} | vimo a tunalio mnelioc | emperat | ngas abosg
emperat | lemper | j&jimo if&jima |[Ora,'C | asmuo
fra, *C atlra, | temperatdr | [emperat
'C a 'C fra, *C

iE

F‘:_r‘
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KOKYBES KONTROLE WPOE : 01
Karamelés virimo konirolés Zurnalas.
WPOEF23
Data | Laikas | Temperatlra, *C | Vakumas | Gary Sirupo Masés Pastab
{val.} Hpiema suspaudimas, | drégmé, % | drdgmeé, % | os,
Mpa parasa
i
. Pusgaminiy procesy kokybés kontrolés Zurnalas.
WVPOEF24
Data | Pusga | llowveras, rutulinis Rishaly Valcy Pusgaminio | Atsaki | Pastab
minioc | malinas remperatied | suspaudim | smulkumas, | ngas [
pavadi | Pusgamin | Laikas .°C as, u ASMILO
nimas | ip {proceso kpscml
iSdmimo | trukmé,
temperaidl | val.)
ra, 'C
. Drégmés ir temperatlry Zurnalas
WPOEF25
Data | Gaminio Gaminio Oro parametrai Atsakingas
indentifikavimo | pavadinimas | Vélimo katilai Blizginimo katilai BSITILIO
HUIMeris Temper | Drégmé, | Temperaid | Drégmeé,
arfira, %4 ra, “C o
'C
Desertiniy kremy (uftepu) gamybos proceso kontrolés Furnalas.
WPORF 26
- - E i
] P ] = Foa i =
= = = o 4 .
z - = =E | 2% - B = e L|E T |3z | %
3 — il = == = = e o L = = = = i Fi- I ] A
== | £ = . Z| 5= 55 =z 5| E - =l =S| == g
2E|Z EEy| 2z |2E9 _FES|E|E_E|ELE|REE |z
E = ] w o= oo oW E '=r,-_"=r.r-_'_.=-.=i-a__='_r = 5 ol
AR RN RS LS A E I A
= = = 5 E= = 8= 3 E 3 cE = & o3 =2 2 = e - = ki
CFEJS |28 25 22525528 FfEEFwE|FE |2
34
!iﬁ#r §79{¢— _ \ YMO
l\'m'imm'I.i:'[ul'usulnm'l;' // \\ N4 crme
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Drégmés ir iemperatiry Zurnalas DR

VPOEF2T
Data Déiovykla Draferavimoe paialpa, | Blizginimo patalpa,
Drégmé, %o | Temperatlira, °C | Temperaidra, °C Temperailra, *C
Idary temperatdry kontrolés #Furnalas
VPOEFIE
Data Idaro Idaro Kompiuteryje Atsakingas asmuo
pavadinimas temperatlra, C nustaryia jdaro
temperatiira, "C
VPOEFI9
Sokolado temperatlry kontrolés Zurnalas
Data Pusgaminio | Sokolado talpos Sokolado Sokolado Arsakingas
pavadinimas nustatyia atizldymao darbing asmua
temperatira, C | temperaidra, C | temperatira, C
VPOEF30
Saldainiy Sokolado kiekio ir t2mperatfing kontrolés Furnalas
Data Gaminio Sokolado Sokolado Saldymo nelio |  Atsakingas
pavadinimas kiskis, proc. temperatra, C | temperatdra, “C asmua
VPOEF3 1
Patalpy oro sglygy refimu kontrolés Furnalas
Data Santykinés oro drégmes ir temperatiiros parodymai Arsakingas
Dozavi Saldeiniy Saldymo Saldainiy Fasavimo patelpa BSMUD
ma MILLEMLTIC patalpa latkymo
patelpa patelpa patalpe
Ee | E&|d | Bo|d, | Bo |2, 80
B B = = B = = B ¢ = = 2. 5=
SE|ZE\ER|ZE\ZR| 58 FR| 5820
Sezamo sékly ir liny sémeny kontrolés Furnalas
VPOBF3Z
Drata Sezamo sékly Linuy sémeny Temperatlira, °C Atsakingas
kiekis kg kiskis, kg asmuo, paraias
35
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2 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERINIU TESLU IR GAMINIYU GAMYBOS
TECHNOLOGINIU PROCESU ORGANIZAVIMAS UAB ,,ALKAVA’’

Siame mokymo elemente supazindinama su UAB , Alkava‘‘ technologiniais
reikalavimais, gaminiy asortimentu, rinkodara, darbo organizavimu, pagrindinémis technologinémis
operacijomis, jranga, kokybés kontrolés, maisto saugos sistema. Informacija apie jmong,

asortimenta pristatoma jmonés internetiniame puslapyje http://alkava.lt/.

Pateikiama jmonés UAB ,,Alkava‘‘ kokybés sistema, darbo organizavimas, technologinés kortelés
ir kita medziaga ( 2 priedas).

2.1. UAB ,,ALKAVA” GAMINIU ASORTIMENTAS, TECHNOLOGINIAI
REIKALAVIMAI

Firma ,,Alkava“ jsiktiré 1994 metais.

Jau susidirbus konditeriy komandai buvo nutarta iSbandyti gaminiy pripazinima

konkurse ,,LIETUVOS METU GAMINYS*.

2002 metais aukso medalj pelné tortas ,,Forttina®;

2004 metais tortas ,, Triumfas“ nominuotas aukso medaliu, tortas ,,VySniy sodas* apdovanotas
diplomu;

2005 metais aukso medalj pelné tortas ,,Drakonas®;

2006 metais aukso medalis jteiktas uz tortg ,,Alkava‘;

2007 metais auksas tortui "Retro";

2008 metais aukso medalj laiméjo tortas "Kaunas", kepinys "Sakotis" pelné sidabro medalj.

UAB "Alkava" tapo konkurso "Sékmingai dirbanti jmoné - 2008" nugalétoja.

DzZiaugiamés, kad galime pasitlyti savo pirkéjams be galo daug konditeriniy kepiniy.

Siekdami kokybes ir tik kokybés toliau ,,Alkavos* komanda zada dziuginti saldumyny mégéejus
savo naujovémis. Modernaus asortimento katalogo jmoné dar neturi, tadiau jis kuriamas. Siuo metu
Jmones klientai prie§ uzsisakydami gaminius gali perziliréti asortimentg atspindinc¢ius albumus, jie

bus pateikti mokymy metu.

Imonéje produkcija gaminama remiantis Lietuvos Standartais bei geros higienos normomis.
Lietuvos standartus ruoSia Lietuvos standartizacijos departamentas (LSD) prie Lietuvos
Respublikos Aplinkos ministerijos (http://www.Isd.It ). Imonés standartus ruo$ia pati jmoné ir

tvirtina jmonés vadovas. Jie skirti jmonés veiklai, produktams ar jy gamybai standartizuoti.

O

36

e
.

Kuriame Lietuvos ateitj

lly,
K

Mokymy medZiaga


http://alkava.lt/

Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

2.2. UAB ,,ALKAVA” KOKYBES KONTROLE, MAISTO SAUGOS SISTEMA

Darbuotojai, prieS pradédami darbg pamainoje, kiekvieng karta pildo sveikatos

zurnalg. Taip pat yra pildomi zaliavy priémimo Zurnalai ir kita dokumentacija, susijusi su maisto

sauga ir kokybés kontrole ( 2priedas).

SVEIKATOS ZURNALAS
Esu sveikas, dirbti su maistu galiu

2.3. priedas

o Data 'arda ;
- = Vardas, pavardé Parasas Pastabos
]
2
3
4
5
6
8
9
10
11
12
13
14
1 pav. Sveikatos Zurnalo pavyzdys
Data Sieto nepaZeistumo Ivertinima atlieka Kontrolivejandio Koregavimo \';fksmai
ivertinimas v.pavardé, paraias v.pavardé, parasas
2 pav. Milty kontrolés Zurnalo pavyzdys
37
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MAISTO ZALIAVY IR MEDZIAGU PRIEMIMO ZURNALAS

A.l priedas

Gavimao Zaliavos Partijos, Pri¢mimao rezultatai Trokumig Pri¢musio asmens
data pavadinimas sertifikato Pakuote Tinkamumo Temperatira padalinimo pareigos, vardo raidé,

(kiekis, vni, kg) {vaftaraiiio ar vartoti terminas (korekeijos) pavardé, paradas

kokybe velksmai
patvirtinandio | Nepa- pa nepa | pasibai | atitinka | neatitinka
dokumento) Zelsta | Zeista | sibaiges ges
Nr.
Patikrino:

(vardas,pavardé, parafas)

3 pav. Zaliavy priemimo $urnalo pavyzdys

3 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERINIU TESLU IR GAMINIU GAMYBOS
TECHNOLOGINIU PROCESU ORGANIZAVIMAS UAB ,,BIRZU DUONA”’

reikalavimais, gaminiy asortimentu, rinkodara, darbo organizavimu, pagrindinémis technologinémis

operacijomis, jranga, kokybés kontrolés, maisto saugos sistema (3priedas). Informacija apie jmone,

Siame mokymo elemente supazindinama su UAB ,,Birzy duona

asortimentg pristatoma jmonés internetiniame puslapyje http://birzuduona.lt/.

Kontaktai:

UAB ,,Birzy duona”

Plento g. 6, LT-41128 Birzai
Tel./faks. (+370) 450 31871

El. pastas: info@birzuduona.lt
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3.1. UAB ,,BIRZU DUONA’> GAMINIU ASORTIMENTAS

ETUVISKO KAPITA o 2

= IMONE P g
TKURTA 1953 p

1 pav.: UAB ,,Biriy duona‘‘ katalogas

39
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- = ; TR

.Birzy duona” - viena seniausiy lietuvisko kapitalo duonos kepykly. Imoné jkur-
ta 1953 metais BirZuose, rajone, kuriame dél apylinkése esanéiy karstiniy jgriu-
vy propaguojama ekologiné Zemdirbysté. Pasitelke protéviy i$mintj ir modernia
duonos gamybos technologija, bendroves specialistai sialo platy produkcijos
asortimenta:

« 100 proc. rugine duona,

*  rugine-kvietine duona,

«  kvietine duona,

+  batonus,

+  duonos lazdeles (it. grissini),

+  prancaziskus raguolius (pranc. croissant),

+  pyragus,

+ bandeles,

*  sausainius,

+  plokstainius.

Svarbiausias ,Birzy duonos” tikslas - pateikti auksciausios kokybés gardy gamini
kiekvienam vartotojui. Nepakartojama kepiniy skonj ir kokybe garantuoja auks-
tos kokybés zaliavos, gamyboje taikomos naujausios technologijos ir daug|ame—
té patirtis.

Siuo metu tai bene vienintelé jmoné Lietuvoje, kepanti duona tik i ruginiy milty.
Tesla rauginama nataraliai, nenaudojami jokie sintetiniai ar cheminiai papildai.
Toks ilgas ir kruopstus duonos ruosimo ir kepimo procesas uztikrina idskirtinj
duonos skonj. Tuo kepykla ,Birzy duona” skiriasi nuo did¥iyjy kepéjy, uzsiiman-
Ciy pramonine duonos gamyba. Birzy kepykloje duona gaminama laikantis se-
nyju duonos kepimo tradicijy, nenaudojant konservanty ir cheminiy teglos ge-
rinimo priedy, nes natdralus brandintas duonos raugas irjo pagrindu kepama
duona yra naudinga sveikatai.

,Birzy krasto Senoliy” duona - vien ruginiy milty, vartotojy itin vertinama_jau
daugxau kaip 50 mety. Tokios juodos lietuviskos duonos niekas nebekepa, par-
ése esanti panasi duona gaminama be naturalaus raugo.arsu kvietiniais
s mlltals, jvairiais priedais. Bvrznetlska AJeru duona kepama ant dzmvmtu aJeru

‘lygma tlkrcms rtahskoms teigia,
i nei paciame ParyleJe

s serija - Sie kepiniai pasi-
savybémis Imonei' suteiktas

g Ol
grady, isauginty ekologiskoje dirvoje. Ekologisky sudedamujy dahu kiekis duo-
noje yra ne mazesnis kaip 95 proc. :

2 pav.: UAB ,,BirZy duona‘‘ katalogas
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Bandeleés

3 pav.: UAB ,,Biriy duona‘‘ asortimentas

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

Moxnan- Frovosme Savaaims paom

KuriameLietuvos‘}Jtéi"ti | e

A
B
|l
v

Bandelé ,Varskétukas®,
120 g

Bandelé su razinomis,
300 g

Bandeleé su jdaru,
100 g, 2 vnt.

Bandelé ,Kremuolé”,
60 g, 2 vnt.

Bandelé
+Meskos letena”,
60 g

Bandelé ,Grybautojy”,
60 g

Spurgos ,Pukelis”,
80 g, 2vnt.

Bandelé su lasinukais,
150 g, 3 vnt, 2 kg

Bandelés ,Skanumélis”,

&

E)

Bandelé su varske,
50 g, 3 vnt.

Bandelé sumustiniams,
80 g, 3 vnt.

Sluoksniuota bandelé su
obuoliais,
70 g, 2 vnt.

Stipruoliy bandele,
80g

’

Bandelé su karamele,
50 g, 3 vnt.

Ragelis su Sokolado
skonio jdaru,
60g

Ragelis su spanguoliy
skonio jdaru,
60g

Bandelé su aguonomis,
3009

Bandelés su varske,
300g,2kg

Mokymy medZiaga
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Naminis batonas,
3509

Birzy batonas,
320g

Sotusis batonas,
620g

Birzy sumustiniy
duona,
250g,500g

Lazdyny pyragas,
380¢g

Motulés pyragas,
600 g

Arbatinis pyragas,
300g

Pyragas su razino
38049

4 pav.: UAB ,,Biriy duona‘‘ asortimentas
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Pjautinis batonas,
400 g

Seimos batonas,
3209

Balta forminé duona,
500 g

Vasaros duona,
550 g

L4

Sventinis pyragas,
380 g

Birzietiska pyné,
600 g

Svediy pyragas,
480 g

Mokymy medZiaga
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Plokstainis su razinomis,
350 g, sveriamas
nuo 1 iki 2 kg

Plokstainis ,Serbentélé”,
400 g, sveriamas
nuo 1 iki 2 kg

Jogurtinis plokstainis,

Plokstainis ,Vysnele”,
sveriamas nuo 1 iki 2 kg

sveriamas nuo 1 iki 2 kg

Plokstainis ,Karvuté”,

Aguony vyniotinis,
sveriamas nuo 1 iki 2 kg

4809

Smaliziy keksas,
350 g

Biskvitas,
sveriamas, iki 1 kg

Plikyti pyragaiciai
su jdaru, Plikyti sausainiai,
1 kg 250 g

—r—————

Aviziniai sausainiai su
idaru,
2509, 2kg

,Birzy“ sausainiai,
250 g, 2 kg

T ———"

AviZiniai sausainiai, p Sausainiai ,Naminiai”
2509, 2kg 250, 2kg

,

5 pav.: UAB ,,Biriy duona‘‘ asortimentas

Y
- § —_— UGDYMO
— 3 PLETOTES
w.u..,'...w.. \«7,..,“ o 3 2// \\\§ CENTRAS
Kuriame Lietuvos ateitj | 2
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Sausainiai

Traps ziedeliai,
250 g, 1,7 kg

Sausainiai ,Sauluté”’,
2509, 2 kg

Sausainiai ,Greituciai”,
200g, 1,2 kg

Sausainiai ,Laseliai”,
2kg

- Sausainiai ,Vaivorykste”,

2 kg

Morengai,
1lkg

Sausainiai ,Sniegutis”,
3009, 1,7 kg

Sausainiai ,Salduciai”,
1kg

Sausainiai
. Trapi juostele”,
3kg

Sausainiai
.Kokosines juostelés”,
3kg

Sausainiai ,Lengvudiai”,
100 g, 1 kg

Sausainiai ,Marguciai”,
250 g, 2 kg

Sausainiai ,Vilnius”,
200 g, 2 kg

Sausainiai , Trapuciai”,
17kg

.

Meduoliniai sausainiai,
250 g, 2 kg

Imbieriniai sausainiai,
250 g, 2 kg

Dainavos sausainiai,
2kg

Sausainiai ,Saulégraza”,
3kg 3 5

Sausainiai ,Uoga”,

44
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3.2. UAB ,,BIRZU DUONA” DARBO ORGANIZAVIMAS
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1 pav. Darbo grafiko pavyzdys

Monitoringas
‘ 4 l ' : ==
| UAB'BIRZUDUONA” | RVASVT r__ KRITINES RIBOS 4’
ll ‘ Lapas 1 Ee=ry
RVASVT vadovas: | Data: | Dircktorius

0

IAS

% chloramino

2. Trukmé — 7,5+ 2,5
min,

Proceso
pakopa, Kritinés ribos Monitoringas (procediira, daznis, atsakingas asmuo)
| SVT
1 2 3 _
5. Miltu Siety nepaZeistumas | Sijotojas vieng karta per pamaing patikrina siety kokybe.
sijojimas Tiksinimo rezultatus jraso i Zurnala. Nustadius pazeistuma,
SVT-1 prancia pamainos meistrui
['5. Kiauginiy | 1. Dezinfekuojanéios | 1. Laborantas, ruodiantis dezinfekavimo tirpala, tiksliai
dezinfekcija | medZiagos pasveria dezinfekuojanéia medZiaga ir uzraSo j Zumalg
SVT-2 koncentracija - 2 %
chlorkalkiy arba 0,5

’

2. Operatorius, vykdantis dezinfekavima, uZraso proceso
pradzios ir pabaigos laika § Zurnala

| 1. Zaliavy | Istatymais Operatorius, ruosiantis atitinkama pusgamini (duonos ar
svérimas ir | reguliuojami maisto | miltinés konditerijos gamyboje), tiksliai pasveria
dozavimas | priedy maksimaliai naudojama prieda ir uzraso j Zumalg
SVT-3 leidziami kiekiai =]
6. Tortuir | Laikymo temperatiira, | 1. Sandélininkas du kartus per pamaina pamatuoja laikymo
pyragai¢iu | santykiné drégme ir patalpos temperatiirg ir santykinj drégnuma, patikros
su saugojimo trukmé duomenis registruoja zurnale. Nuokrypio atveju prancsa
kreminiais | pagal nustatyta technologui
pertepimais | norming
ir apdaila dokumentacija 4. Sandélininkas registruoja produkcijos pateikimo
laikymas sandélj ir atidavimo realizacijai laika, uzraSant duomenis
SVT-4 surnale, i seka leidziama laikymo trukme. Nuokrypio

atveju praneda technologui

3.3. UAB ,,BIRZU DUONA”’ KOKYBES KONTROLE IR MAISTO SAUGOS SISTEMA

RVASVT sistemos dokumentuose ir jrasuose turi atsispindéti visos taikomos procediiros.

UAB ,,Birzy duona“ RVASVT dokumentacijg sudaro Sios dalys:

e Zaliavos ir medziagos;
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Srauto diagrama;

Sprendimy medis, rizikos veiksniai;

Kritinés ribos;
Monitoringo procediiros;

Planas.

Imonéje pildomi zaliavy priémimo ir paruoSimo kontrolés Zurnalai, paveiksléliuose parodyti

RVASVT dokumenty pavyzdziai. Siy dokumenty pavyzdzius galite rasti ir 3 priede.

Imong¢je planuojama gamyba savaités dienomis:

Treciadienis

T 15012.09.2!

A o 0 8 Produkcijo
c v *
Prekés Bt > Sa.mde?ho = E, s Produkcijos|Raikytojams j| Uzsakymai
kodas ;.: likutis c?g uzsakyma | uzkepimas sandélj gamybai
s
1004 |Senoliy duona 1,5 kg

1006

Senoliy duona (puselé)

1005

Senoliy duona 0,5 kg

1012

Liliputai

1010

Seimininkés duona 0,65 kg

1011

Proginé duona 0,65 kg

1007

Duona "Ajeras" 0,6 kg

1008

Duona "Ajeras" 0,3 kg

1013

Juoda plikyta duona 0,5 kg

1106

Juoda plikyta duona puselé

1002

Birzy duona 0,7 kg

1001

Agluonos duona 0,55 kg

1111

Aukstaiciy duona 0,5 kg

1140

Megeéjy duona 0,5 kg

1016

Ventos duona 0,65 kg

1017

Palangos duona 0,9 kg

1126

Palangos duona (puselé)

1220

Liny duona 0,4 kg

olo|lo|o|lo|olo|o|o|o|o|o|o|lo|lo|lololo

~AlAalAaAlAlaAlAlAl sl 1 o

Gamybos planavimas, uzsakymai sudaromi remiantis gaminiy technologinémis kortelémis. Jy

pavyzdZiai pateikiami specialiuose moduliuose, o su konkrec¢iy gaminiy technologinémis

kortelémis bus galima susipaZinti mokymy metu.

Imong¢je jgyvendinta savikontrolés programa:

47
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| UAB SAVIKONTROLES PROGRAMA Zymuo
| “Birzy duona™ RVA SVT PSGRP 06 06
l Leidimas Data 2000 07 01 7 lapas 18 7
PRODUKCUJOS SULAIKYMO IR GRAZINIMO IS RINKOS PROGRAMOS
CHEMA
Zaliavos tiekéjy
identifikayimas Informacija apie
incidenta
Gamyboje dalyvavusiy l
darbuotojuy identifikavimas =
Informacijos
perdavimas atsakingam Atstovo j
darbuotojui ivykio vietg
Produkto gamybos iSsiuntimas
partijos identifikavimas papildomai
informacijai
T rinkti
| Grupés susirinkimas
Produkto atsekimas
|
T Pavojaus dydZio nustatymas
Likutis sandé¢lyje =
Grésme Grésme Produkto Kokybeés
L gyvybei | sveikatai {§ falsifikacija || neatitikti
Klienty identifikavimas Maisto saugos institucijy
informavimas
Klienty informavimas apie produkto realizacijos
sulaikyma

Produkto paémimas 18 rinkos
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

UAB SAVIKONTROLES SISTEMA | Zymuo
” Biriw duona® RVASYVT KPKGP 01 01
— ; 3.5. priedas
LeidimasNr.1 | 20000701 | 5|apasi§s

KIAUSINIY DEZINFEKAVIMO PROCEDUROS KONTROLES ZURNALAS

Priedas A
| Nr. | Dezinfekuojantiu Atsakingo uz Dezinfekavimo Atsakingo uZ
| Data | medZiagy tirpaly proceso prad?iair | teisinga
| pasvérimas ir tirpaly | paruogima pabaiga, laikas val. | procediros
paruodimas paradas atlikima
parasas
n

1 pav. Kiausiniy paruoSimo kontrolés Zurnalo pavyzdys

MILTU SIJOJIMO PROCEDUROS KONTROLES ZURNALAS

Data | Pamainos | Sijojimo sietai pamainos | Prevencinés Miity
| meistras Pradzioje pabaigoje priemones $1j0t0jO
paradas
|
l
2 pav. Milty paruosimo kontrolés Zurnalo pavyzdys
UAB SAVIKONTROLES PROGRAMA Zymuo
“"Birzy duona” RVASVT MSP 01
3.7. priadas
7 S lapas i§ 5
MAISTO PRIEDU NAUDOJIMO PROCEDUROS KONTROLES ZURNALAS
Pamainos | Maisto | Maisto priexiy Milty Maisto Sunaudota | ParaSas
Data | meistras pricdo kKiekis, kg | sunaudayl priedo maisto
pavadini | pan@inos mas norma priedo. kg
mas | pradzio | pabai | kepiniams su | 100 kg
e goje | maisto milty
L | priedais, kg

T i '

3 pav. Maisto priedy naudojimo kontrolés Zurnalo pavyzdys
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Simo gamybai reikalavimai
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KIAUSINIU PLOVIM A

| PAMNA UL "-}'."i"l'."ﬁ VALV BODAS PRIEMONE OOFLGTE FANAUDOUN G D14 200
5 Kiekvicons Kartg, paermedofes,  Smimn.
ET_'FHHTELH{ plovimas - | PESETTV  _ = fpaeme __'_‘_I_l'm_ f AP
M',-iL.fﬂ'.’IL d falesvAnEEs [ ,-!’\'TJ'E:IITT 0 ml i D  murkytn, po to tame padiams Vandeny| e
| DEZINFEKAVIMUI | ezinle : isplauti, isskalauti, isdiovinti.

KIAUSINIU PLOVIMO IR DEZINFEKCILIOS SEKA PRODUKCIIOS GAMYBOJE:

Kiawsiniai apruosiomi keturiose talpose sekandia tvarka:

SRS VALYME BODAS PRIEMONE [ DOFUOTE | EEEPE
Mirkytl drunzname vandenyje .
LTRETAAS k 5
-I MIRETMA (kiausiniy temperatings | e
Kealetnata soda 0101
I I . PLOVIMAS : — | 5 min.
! Creriaiafi soui | 2000z 10
| - |
| caPO 90N | 35gip ! .
FINFERAVT 3 min
TII | DEZINFEKAVIMAS (0 ki 35°C ) (1 doz Saukst, A1) .

o Vandens remperatiira furd biuti Symial aukitesné uf .Fffmrs"iniq femperaliirg.
Jei vanduo bus Saltesnis, plovimo tirpalas absorbuosis | Kiauiinis,

B P ) Skalauti tekancin vandentiekio vandeniu
IV SKALAVIMAS (0 iki 35°C )

S i,
[

— —

Nuplanty kiauginiy nesluostyti, leist jiems SdZiae tame padiame inde, kur buvo pa'rrmmmr irrha
plastikininose padékinose, Bdiinvasiny Kioudinius f!'!tﬁ.}ﬂ vésioje patalpaje 12 - 15'c temp..

o ApruoSus KinuEinius, peied muSant juos § gaminivs, davbuotojoi kruopiciad plawna rankas:
I. skystn dezinfekuojancia muilu REMISEPT (ERISEPT) arba
2 skystn muila NONSID (NELLD) ir dezinfekuoja alkoholiniu skyscéin ISOSEPT.

Db sapni_sradvnai: Patekwes ant odes, nedelsiant nuplakite vnden.

Patekus i nkis, nedelsdami skalaukite vindeni.

Yoreed atsireoi dirtE e s e atskrostoms FTLCITICHIC I . L
N T
" —
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Moxna rnme dvams S —_—= —— PLETOTES
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4 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

MOKYTOJO ATASKAITA

Si savaranki$ko darbo uZzduotis padés Jums rinkti informacija apie lankyty jmoniy
technologinio proceso organizavima, nepamirsti svarbiy temy, kurias turétuméte aptarti lankomoje
imonéje, prisiminti tam tikrus pavyzdzius, kurivos bus galima aptarti su kolegomis, panaudoti
profesiniame mokyme.

Kiekvieng kartg besilankydami jmonéje pasizymekite kiekvieno klausimo svarbius
aspektus. Si informacija bus svarbi pildant Mokytojo ataskaita.

Mokytojo ataskaita turi buti konkreti, aiski, nereikia iSsamaus ir ilgo aprasymo.

Eil. Klausimai UAB ,,Ruta‘“ UAB ,,Alkava‘* UAB ,,Birzy

nr. duona“‘

1 Apibudinkite  konditerijos
jmoniy technologiniy
procesy organizavimg ir
pagrindinius pastebétus
principus.

Aprasyti 3—4 pagrindinius
pastebétus principus,
atliekamas technologines

operacijas.

Apibendrinimas

2 | Kaip jmon¢je uztikrinama
darby ir paslaugy kokybé?
Aprasyti, kokius jmoné
naudoja kokybés valdymo

procesus, standartus ir t. t.

Apibendrinimas

3 | Kokig technologing jranga
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inventoriy , zaliavas naudoja

imoné?

Apibendrinimas

4 | Kokia yra darbuotojy
kvalifikacijos kélimo
skatinimo sistema jmonéje?
Apibendrinimas

5 | Kokia jmoniy gera, pazangi

patirtis, savitumas?

Apibendrinimas

Glaustai paraSykite, kuo konkrec¢iai mokymasis Jums buvo naudingas.

Data, parasas

Mokytojas:

technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Mediniy gaminiy remonto ir restauravimo technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

MOKYTOJO ATASKAITOS VERTINIMO KRITERIJAL:

1. ApraSyti 3—4 pagrindiniai pastebéti principai, atliekamos svarbiausios technologinés

operacijos. Pateiktas apibendrinimas.

2. ApraSyti jmonése naudojami kokybés valdymo procesai, standartai, kitos priemonés.

Pateiktas apibendrinimas.

3. ISvardinta jmonése naudojama technologiné jranga, jrankiai, medziagos. Pateiktas

apibendrinimas.

4. Apibudinti kvalifikaciniai reikalavimai darbuotojams ir kvalifikacijos kélimo sistema (jei yra

tokia). Pateiktas apibendrinimas.

5. Atskleisti profesinio mokymo sistemai svarbiis, aktualiis aspektai. Pateiktas apibendrinimas.

6. Ataskaitoje informacija pateikta glaustai, konkreciai, akcentuoti svarbiausi momentai.

Uzduoties vertinimo kriterijai:
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- UZduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- Uzduotis atlikta pagal pateikta savarankiskos uzduoties apraSyma.

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.

B.3.2. KONDITERINIU TESLU IR GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGIJU NAUJOVES
IR PLETROS TENDENCIJOS

1 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERINIU TESLU IR GAMINIU GAMYBOS
TECHNOLOGINIU NAUJOVIU (NAUJOS ZALIAVOS, INVENTORIUS, GAMYBOS
TECHNOLOGIJOS, TECHNOLOGINIO PROCESO PAGREITINIMAS, DARBO HIGIENOS
PRIEMONES) APZVALGA

Siame mokymo elemente supazindinama su technologinémis naujovémis, taikomomis
konditeriniy teSly ir gaminiy gamyboje, naujy medziagy ir jrangos jdiegimu, naujausiais maisto

saugos reikalavimais konditeriniy tesly gamyboje.

1.1. KOMPIUTERINES SISTEMOS, APIMANCIOS VISA GAMYBOS PROCESA,
NAUDOJANT ORACLE EI BUSINESS SUITE REALIZAVIMAS IR DIEGIMAS

Paskaitos padalomoji medZziaga:
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Kompiuterinés sistemos apimancios visg
gamybos procesg naudojant Oracle E-
Business suite realizavimas ir diegimas

Praneséjas Andrius Gudaitis
UAB “Proginta” direktorius

2012 m nnnnnnn mén. DD diena,
Birzai

Gamybos jmoneés sekmes
pagrindas

Komandinis padaliniy darbas:
- Pardavimai
- Pirkimai
- Gamyba
. - Finansai

3 Gold
ORACLE Partner

Kiekvienos jmonés sékmés pagrindas yra lengvas ir operatyvus komunikavimas tarp padaliniy.
Kiekviename i§ padaliniy atsiradusi informacija turi kuo greiciau pasiekti kitus padalinius.
Operatyvus dalinimasis informacija gali:

- SumaZinti atsargy sandélio lygj

- Priderinti gamybos pajégumus

- Maksimizuoti pardavimy pajamas

- Valdyti jsiskolinimy rizika
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Oracle E-Business suite

ORACLE
Remontas E-BUSINESS SUITE

Biudzetas

Logistika

Visi moduliai, skirti jmonei
Gamyba Finansai valdyti, integruoti j vieng
sistema.

Zm.
resursal

Visa informacija kaupiama
vienoje vietoje — viena tiesos

Projekty versija.
valdymas

Pirkimai

Galimybé valdyti operacijas

Projektavimas . . .
jmoniy grupes mastu.

i n;‘-—* Rinkodara Sistemos galimybés plec¢iamos,
ienty

aptarnavimas jdiegiant naujus modulius.
Pardavimai

o Gold
ORACLE [

Oracle E-Business suite sistema apima visas jmonés veiklai reikiamas sritis.

Kaip suzinoti ar jmoné
pribrendo VVS diegimui?

#1 dalis

g Gold
ORACLE' v
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VVS diegimo procesas

Jmonés darbuotojai

% Gold
ORACLE Partner

Visada VVS diegimo metu i8kyla vidinis darbuotojy pasiprieSinimas.

Tai susije su procediiry bei atsakomybiy pasikeitimu.

Palyginkime gamybos jmonés specifika

Atsargos§ ‘/‘ ‘ Pardavimai

3 Gold
ORACLE Partner

Gamybos jmon¢je padaliniai turéty dirbti kartu. Nuo jy bendro darbo priklauso kiek jmonei pavyks
uzdirbti pinigy:

- Sutaupys atsargoms skirtas 1€Sas, nes zinos ko nereikia pirkti.

- Pagamins tik tai ko reikia ir sandélyje neuzsistovés pagaminta produkcija.

- Pardavimai Zinos ka reikia parduoti.

Taciau iki VVS jsidiegimo paprastai jmonés padaliniai biina susiprieSing. Jie informacija dalinasi

retai. Paprastai tam neranda laiko, nes reikia skambinti arba raSyti individualy laiska.
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Ko kiekvienas skyrius nori?

Pardavimai:

QO Gauti gaminius uz kuo mazesne savikaing.

Q Parduoti tiek, kiek nori klientas (labai mazai arba labai daug!).
Gamyba:

QO Gaminti kuo didesnémis partijomis.

Q Tolygaus gamybos srauto (kad galéty planuotis Zmoniy poreikj).
Atsargos:

QO Kuo anksciau zinoti kokiy zaliavy reikés.

0O Kad kuo maziau keistysi Zaliavy poreikis (tai kas uzsakyta, baty ir sunaudota).
Visi kartu:

QO Kad nelikty kalti.

0 Kad niekas “nelipty ant galvos”.

A Gold
ORACLE Partner

VVS pagrindinis tikslas

Atsargos

Atsargos

Pardavimai

Pardavimai

ORACLE [

Partner

VVS diegimo pagrindinis tikslas turi buti transformuoti organizacija i$ susiskaidziusios j atskirus
padalinius j vieningg komanda.
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Kokius uzdavinius spresdama VVS to
siekia?

Pardavimai-> Zinoti, kaip greitai galiu ipildyti kliento uzsakyma:
QO Ka galiu atkrauti i$ sandélio.
Q Per kiek laiko jmanoma papildyti trikstamas prekiy pozicijas.
QO Ar klientas NESKOLINGAS!!!
Gamyba-> Zinoti ka ir per kiek laiko galiu padaryti:
Q Kaip ir kuo $iuo metu apkrauti jrengimai/darbo vietos.
0 Kiek turiu/turésiu Zaliavy.
0 Pardavimo planus arba uzsakymus.
Atsargos-> Zinoti kiek ir ko reikia atsivezti papildomai, kad:
0 Gamyba neprastovéty dél zaliavy trikumo.

0 Neiseikvoti jmonés piniginiy rezervy.

3 Gold
ORACLE P:mm

Dazniausias variantas...

Priezastys:

a) Norint “pilnai” dirbti komandoje, skyriai turi

Zinoti ir kity skyriy problemas, padéti ieSkoti bendry
sprendimy. Tam reikia papildomo laiko, kurio “niekas
neturi”.

b) Didelése jmonése sunku surinkti visus lojalius
darbuotojus. Tarp jy jsimaiSo Zmoniy dalis kuri dirba tam,
kad patenkinty tik savo poreikius, o jmonés tikslas jiems
mazai terdpi.

c) Nei vienas Zmogus viduje nenori bati kaltu dél kokios
nors iskilusios situacijos. Tad visada iesko “atpirkimo ozio”
ir tokiu budu:

- paslepiama tikroji problemos prieZastis;

- skyriai/Zmonés susiprieSina.

Atsargos Pardavimai

d) Kartais Zmonés nejsivaizduoja, kad galima dirbti kitaip.

3 Gold
ORACLE Partner
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Kaip $j “uzburtg rat3” nutraukti?

Rekomenduojami zingsniai:
1.Surasti labiausiai motyvuotg grandj, kuri mato, jog jos
darbui VVS diegimas turés didelés jtakos — atlaisvins

svarbius Zmones nuo rutininio darbo.

2.Paruosti reikiamus VVS modulius $io padalinio darbui.
Pardavimai 3.Paruosti supaprastintus darbo jrankius kity padaliniy
darbui.

4.Paleisti paruo$tas VVS dalis eksploatacijai.
Q

5.Kai paleista dalis pilnai veikia — surasti sekantj skyriy,
kuris jau jvertino pirmojo skyriaus gautus rezultatus ir jau
yra pasiruo$es diegimui.

6.Paruosti pilnam darbui pasirinkto sekancio skyriaus
jrankius ir juos paleisti eksploatacijai.

7.Jei dar yra skyriy, kurie naudoja supaprastintus darbo
irankius — eiti j (5) zingsnj.

Pardavimai
8.Galutiniame etape prijungti finansinius modulius.

4 Gold
ORACLE [N

Oracle E-Business suite

ORACLE
Remontas E-BUSINESS SUITE

Biudzetas
Losistika * Pasirinkti moduliai paleidZiami
Finansai savarankiskam darbui.

* Prie veikiancios sistemos
Uzsakymy Zm. rijungiami papildomi

valdymas Praduitai resursai Pr] g . pap
Tiekéjai moduliai.
Kientaii

Pirkimai Projekty

valdymas

* Taip atliekama tol, kol VVS

apims visg jmonés veikla.
Projektavimas

-
— Rinkodara

Klienty
aptarnavimas
Pardavimai
" Gold
ORACLE Partner
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Kokius tikslus reikia iSsikelti norint
sumazinti diegimo nesékmeés riziky?

1. Skyriuose, kurie kuria vertg, nuo atsakingy
asmeny turi bati nuimamas rutininis darbas.
“Atlaisvintas” laikas panaudojamas
strateginiams sprendimams priimti.

Atsargos

2. |monés skyriai operatyviai dalinasi
informacija tarpusavyje.

3. Operatyviai jvertina savo galimybes.
Pardavimai 4. Sumazinami nuostoliai visuose skyriuose.

5. Padidinamas pinigy srautas.

3 Gold
ORACLE P:m“r

Sprendimo realizavimo pavyzdys (1)

Tarkime turime gamybos jmone, kurioje daugiausia resursy skiriama gamybos darbo
organizavimui:

O Gamybos uzduociy suplanavimui
Q Darbiniy receptiry parengimui

QO Sunaudoty medziagy nuraSymui ir gatavos produkcijos kiekiy fiksavimui

Kadangi pardavimai pagrinde vyksta i§ sandélio, jiems mazai riipi gamybininky problemos
ir dél to jie nemato jokio poreikio kg nors daryti kitaip.

Zaliavy pirkimo procesas taip pat pakankamai paprastas. Siame skyriuje dirbantys Zmonés
yra pakankamai patenkinti tuo kaip jie dirba ir jiems visiSkai nejdomu su kokiomis
problemomis susiduria gamybos padalinys.

3 Gold
ORACLE P:rmer
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Sprendimo realizavimo pavyzdys (2)

Tokioje jmonéje vienareikSmiai diegimas turéty prasidéti nuo gamybos padalinio darbo
automatizavimo:

O Pasirinkti vieng gamybos padalinj (linijg)
QO Supaprastinti darbiniy recepttry paruo$imo procesg (automatizuoti)

Q Teisingai aprasyti gaminio marSrutg sistemoje, kad planavimo modulio sudarytas
planas atitikty tai, kg galima padaryti realybéje (jj galima baty realizuoti)

Kadangi kiti skyriai dél esamos komforto blsenos prie ty darby neprisidés arba prisidés
minimaliai, papildomai reikia:

O Supaprastinti medziagy “i$émimo” gamybai procesg
QO Supaprastinti gauty medziagy partijy savybiy fiksavimo procesa

QO Supaprastinti medziagy nurasymo jrankius

" Gold
ORACLE Partner

Sprendimo realizavimo pavyzdys (3)

Atsargy pareikalavimas darbo vietai:

Q Jvertinamos paduodamy partijy savybés (riebumas, kietumas, drégnumas ir pan.).

Q Jvertinamas jkrovos paklaidos.

Gamybos proceso valdymas:

2 = Gamybos P
‘o [ Atkeliama prie g .y Gam. uzduociai
2 darbo viet = T et iSduodamos
c arbo vietos - =

] b el GR TS likusios Zaliavos

zaliavos

Gamybos
pabaigos
fiksavimas

Nebaigta
gamyba

Gatava
prod

3 Gold
ORACLE Fawsi
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Sprendimo realizavimo pavyzdys (4)

Visos jmonés gamybos padaliniuose paleidus gamybos valdymo modulius, pereinama prie atsargy
valdymo automatizavimo.

Automatinio atsargy papildymo priemonés:
Q Zaliavy papildymas naudojant Min-Max algoritma.
0 Zaliavy papildymas naudojant MRP (“medziagy i$traukimo”) algoritma:
- jvertinami medziagy papildymo terminai, min. ir max. tiekimo partijos dydZiai;

- Zaliavos uzsakomos, kad atvykty likus fiksuotam dieny skaiciui iki gamybos (“i§ karto
susinaudoty”).

O Galimybé sudaryti Min-Max riby koregavimo modelj, vertinantj ankstesniy laikotarpiy
suvartojima.

Zaliavy kiekio koregavimas vertinant iSduodamos partijos savybés (drégnuma, riebuma ir pan.) nuokrypj
nuo standartinio normatyvo.

3 Gold
ORACLE P:'mﬂ

Sprendimo realizavimo pavyzdys (5)

Automatizavus Zaliavy sandélio valdyma, pereinama prie uzsakymy priémimo-iSpildymo uzdavinio.

“Paleidus” pardavimo uzsakyma jvedima klientui, gauname:
0 Automatiskai suformuojama atsargy papildymo uzduotis (vidinis uZzsakymas) gamybai:

- jei produkcija parduota i§ sandélio, sistema formuoja uzduotys gamybai pagal Min-Max
algoritma;

- jei produkcijos sandélyje nepakanka, formuojama uzduotis gamybai trikstamg kiekj
“atkoreguojant” pagal “optimalius” (minimalius/maksimalius/fiksuotus) partijos dydzius.

O Patikrinamas  uzsakovo kreditingumas arba suformuojamas avansinio mokéjimo
pareikalavimas.

O Priklausomai nuo pardavimo sumos, realizuojama atsakingy asmeny uZsakymo patvirtinimo
hierarchija.

7 Gold
ORACLE P:llner
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Sprendimo realizavimo pavyzdys (6)

Rezultate gauname pilng gamybos plano valdymo funkcionaluma:
Q Vertinamas zaliavy likutis ir jy atvykimo terminas.
Q Vertinami resursy apkrovimai.
O Pranesimy sistema apie véluojancias Zaliavas, gamybos vélavimus.
O Prognoziy vertinimas sudarant gamybos plana.

O UzZsakymy iSpildymo valdymas.

Gamybos planas
\

Prognozés
(forecasts)

—

Jsigalioje
uzsakymai

7 Gold
ORACLE Partner

Apibendrinimas...

Norédami jvertinti ar jmoné pribrendo VVS diegimui turime atsakyti j Siuos
klausimus:

O Ar jmonés skyriai yra pasiruo$e keisti savo tarpusavio santykius?
Q Ar jmoné turi “ved|j”, kuris atlaikyty “senos tvarkos” pasiprie$inimg?

QO Koks skyrius noréty bati “pionieriumi”?

Kad investicijos j VVS duoty nauda:

U Suprasti, kad visy pirma VVS turi tarnauti pridéting verte kuriancio skyriaus
tikslams, o tik gaunami rezultatai - finansams.

U Keisti darbuotojy nusistatyma, kad VVS yra ne “nuodémingyjy persekiojimo”
jrankis, o jmonés blogy procesy i$rySkinimui skirtas jrankis.

U Diegiant VVS, naudoti “minimalistinj automatizavimg”, nes keiciantis verslo aplinkai
reikés atitinkamai adaptuoti ir VVS.

3 Gold
ORACLE Partner
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“Velnias slypi detalése”

#2 dalis

Ivadas i detales, kurias biitina vertinti diegiant VVS.

Matuoti
reikia tai
ka matai

7 Gold
ORACLE et
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Viena i§ nes¢kmingy diegimo priezasc¢iy — iSskaiCiuoty rodikliy, parametry ir pan. dalyky

naudojimas.

Pvz. bandeliy fasavimo jrangos paleidimui reikia sunaudoti 5 metrus plévelés ir kiekvienai bandelei
po 12 cm juostos.

Jei bus bandoma iSvesti sunaudojimo vidurkj ir vienai bandelei priskirti “i$skaic¢iuotg” koeficienta,
sistema priklausomai nuo partijos dydzio sunaudos per daug, arba per mazai plévelés. Pradés
nebeatitikti atsargy likuciai ir dél to susvyruos pasitikéjimas sistema. Rezultate bus bandoma grijzti

prie “ankstesnés tvarkos”.

Kitas pavyzdys — kad paruosti jrengima darbui reikia 20 minuciy. Paskui kiekvienai jkrovai
apdoroti reikés 5 minuciy. Jei bus bandoma i$vesti vidurkj jkrovai, vél pradés nebeatitikti laikas —
prie mazesniy partijy jo paskai¢iuos per mazai, o prie dideliy — per daug. Rezultate gamybos

darbininkai pradés nebetikéti gamybos plano tikrumu ir pradés prieSintis.

Dél to visur sistemoje reikty naudoti tik tuos duomenis, prie kuriy zmogus tiesiogiai “prisiliecia” —
jei kazkas sunaudojama gamybos partijos paruoSimui (nepriklausomai nuo dydzio), turi biti
apraSyta kaip sunaudojimas skirtas visai partijai. Tai kas sunaudojama gaminio vienetui pagaminti —

reikia ir apraSyti kaip vieneto pagaminimui skirtg norma.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Oracle E-Business suite suteikiamos galimybés

“INGREDIENTAI” / GAMINIAI / SUBGAMINIAI

——

NORTAMYVAS NORMATYVAS NORMATYVAS
NEPRIKLAUSO NUO PROPORCINGOS SUAPVALINAMAS IKI
PULKO DYDZIO PULKO DYDZIUI REIKIAMO TIKSLUMO

Gamyboje panaudoti ingredienty “techninius” parametrus

3 Gold
ORACLE" e

Oracle E-Business suite sudétiniy daliy apraSsymui naudoja terming “Formulé”.
Kiekviena formulé turi trys skyrius: ingredientai, gaminiai bei subgaminiai.

Ingredientai — tai kas j gaminj turi bati sudéta.

Gaminiai — tai kas i3 to gaunasi. Cia reikty atkreipti démesj, kad jei vienos gamybos metu
pasigamina keli gaminiai, juos reikty aprasyti vienoje formul¢je. Pvz. gamybos metu pasigamina
Sakotis ir Sakocio trupiniai, kurie parduodami kaip atskira prekeé.

Subgaminiai — elementai, kurie gali biti perdirbti gamyboje (trupiniai), utilizuoti ar pan. Pagrindinis

skirtumas nuo gaminiy - jiems sistema neskai€iuos savikainos.

Kiekvienoje grupé¢je gali biti neribotas eiluciy kiekis. Kiekviena eiluté gali buiti apraSoma kaip
sunaudojama/pagaminama nepriklausomai nuo gaminamos partijos dydZio, sunaudojama

proporcingai arba sunaudojama suapvalinus iki nurodyto tikslumo.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Gamybos procesas

N
Subprodukt
Gamybos procesas pai

Step 10 ﬁi
= i
Ingredientai Step 30 Step 40 Step 50 Gaminiai
egu)iises g
Atliekos

f

ORACLE [Nl

Norint gauti tiksly gamybos plang, biitina apsirasyti technologinj procesa, kuris atspindéty realia
gamybos eiga:
- Nurodyti kokios yra maksimalios jkrovos;

- Kokie yra technologiniai laikai ir pan.

Paprastai jmonés $io Zingsnio nesureik§mina ir praleidZia. Taciau §i dalis gali pasakyti kokios

realios galimybés i$pildyti priimtus uzsakymus.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Efektyviam
gamybos' @
resursy

panaudojimui

% Gold
OrAcLE [l

Aprasant gamybos procesg reikty biitinai atkreipti démesj, kokias maksimalias jkrovas jrengimai

gali apdoroti.

Man teko sutikti situacijy, kai jkrovos yra isskai¢iuojamos “100 kg milty”, “100 kg produkto” ir
pan. Taciau prie 100 kg milty vienam produktui gal biit reikés idéti papildomai 20 kg kity
ingredienty, o kitam net ir 50 kg. Tad jei jrengimas vienu metu gali apdoroti 150 kg, tai geriau
ikrovas pagal tai ir i§skai¢iuoti — vienam produktui déti 125 kg milty + 25 kg priedy, kitai 100 kg
milty + 50 priedy.

Kas 1§ to i8loSiama? Jei maisyklé 20 minuciy turi maiSyti nepriklausomai nuo jkrovos (120 kg ar
150 kg), tai jmon¢ maiSydama 120 kg praranda 25% gamybos pajégumy. Kitaip tariant per 20 darbo

valandy bus prarasta 5 valandos.

D¢l to naudojantis verslo valdymo sistemomis reikty iSnaudoti visas jy teikiamas galimybes. Tame

tarpe ir jkrovy iSskai¢iavimo mechanizma.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Laboratoriniai tyrimai

1mn1rir v I ] Pagrindiniai
tyrimai
01 3 6 9 12 18 24 months
/ R ; ;
s | Papildomi tyrimai
1
0123 6 months @
Gamybos Méginiai L ! ! ' ' i
uzduotis N
l | Papildomi tyrimai
)
0 12 months

Pranesimai apie

Labor. Tyrim.  Labor.
rezultatus darb.  vadov. vadov.

4 Gold
ORACLE [inii

Dar vienas labai svarbus aspektas susijes su produkty sauga.

Verslo valdymo sistema leidZia aprasyti atliekamy tyrimy seka ir kaupti duomenis. Nustacius kokius
nors neatitikimus galima atsekti i§ kokiy partijy tai buvo pagaminta, kokie tiekéjai ir kada tai
patieké, kokiems klientams tai buvo parduota ir t.t.

Cia zinoma neapsieinama ir be grieztos tvarkos — gamybos darbuotojai privalo imti tik ty Zaliavy

partijas, kurios buvo priskirtos konkrec¢iai uzduociai.

Uzsakymai
Gamyba
Sandeélys

3 Gold
ORACLE P

Realiame laike registruojant visas atlickamas operacijas jmon¢ gali gauti dar didesne verte:

- Suvedant produkcijos atkrovimus, visada bus aisku kokie likuciai liko.

- Gamyba suvesdama pardavimy informacijg gali jvertinti ar tas uzsakymas bus pilnai iSpildytas,
ar klientui reikia pasitlyti kokj nors kitg produkta.

- Gamyba zinodama likucius ir priimtus uzsakymus, gali orientuotis ko dar reikia pasigaminti.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Sékmingas verslo valdymo sistemos jdiegimas

Atsargos

Atsargos Pardavimai

Pardavimai

orAcLE [y

Partner

Sékmingas verslo valdymo sistemos jdiegimas gali transformuoti jmonés padaliniy tarpusavio
santykius bei padéti jmonei gauti daugiau pajamy.

Andrius Gudaitis

Telefonas: 837300812
Mobilus: 8699 92659
El.pastas: andriusg@proginta.lt
Svetainé: http:

'www.proginta.lt

ORACLE [y

Partner
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

1.2. NAUJAUSIU ZALIAVU IR TECHNOLOGINIU JRENGIMU PANAUDOJIMAS,
GAMINANT KONDITERINES TESLAS

Paskaitg skaitys Andrius Kurganovas UAB “Birzy duona” komercijos direktorius.
Paskaitos metu besimokantieji bus supazindinti su moderniais technologiniais jrengimais, linijomis:
sluoksniuotos teSlos gaminiy formavimo automatizuota linija, duonos lazdeliy gamybos linija,
Saldytos duonos gamybos jranga, modernia kepimo jranga bei naujos kartos zZaliavy panaudojimu
gaminant konditerijos gaminius.

Medziaga, kuri yra ruoSiama S§iai paskaitai galima rasti Zemiau nuodytuose
internetiniuose puslapiuose.

Teslos maiSymas, minkymas - http://www.wp-kemper.de/en/world-
ofproducts/mixing/president.html

Padinés krosnys -
http://www.wpbakerygroup.org/downloads/datenblaetter/matadorgb.pdf
http://www.wpbakerygroup.org/downloads/datenblaetter/matador_v-gb.pdf

Rotacinés krosnys -
http://www.wpbakerygroup.org/downloads/datenblaetter/rototherm-gb.pdf

Sios kompanijos krosnys
http://www.revent.com/repository/typify/files/revent_use 726 hirez.pdf

http://www.revent.com/us/products

Informacija apie konditeriniy tesly, gaminiy formavima http://www.fritsch-
forum.com/bakery-machines-for-your-pastries/bakery-machinery-by-pastry-type/production-of-pastry-
products/product-details/multicut-1.html?L=1&cHash=2c26c04b78b5f0f3087ff9a766239080

Platesn¢ paskaitos informacija bus mokymy metu.MedZiaga mokytojai gaus prie§ paskaitg jmonéje
UAB ,,Birzy duona“.

2 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERINIU TESLU IR GAMINIU GAMYBOS PLETROS
KRYPTYS

Siame mokymo elemente bus supazindinama su konditeriniy tesly ir gaminiy gamybos rinkos

plétros tendencijomis Lietuvoje ir uzsienyje.

2.1. DUONOS IR KONDITERIJOS PRAMONES GAMYBOS VADYBOS POKYCIU
TENENCIJOS LIETUVOJE IR UZSIENYJE

Pateikiama paskaitos padalomoji medziaga:
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Duonos ir konditerijos pramonés
vadybos pokyciy tendencijos
Lietuvoje ir uzsienyje

Praneséjas Andrius Gudaitis
UAB “Proginta” direktorius

2012 m nnnnnnn mén. DD diena,
Birzai

Ekonomikos aplinkos pokyciai

Planine

ekonomika @ *\": /’ 5
\ e —/
/

X

Ve

ekonomika

Pristatyti ekonomikos aplinkos pasikeitimg Lietuvai tapus nepriklausoma respublika:

Kokie veiksniai buvo biidingi planinéje ekonomikoje.

Kaip planin¢ ekonomika jtakojo jmoniy darbg bei darbo rinka.

Kaip planiné ekonomika jtakojo jmoniy darbo naSuma, kokius jprocius tai iSugde.
Rinkos ekonomikos pagrindiniai skirtumai nuo planinés ekonomikos.

Rinkos ekonomikos pagrindiniai privalumai ir pavojai.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Centralizuotas
sprendimas, k3

turés pasirinkti
vartotojas &

\

Pristatyti planinés ekonomikos jtaka vartotojui:
- Prekiy asortimentas;

- Tiekeéjy kiekis;

- Kokybe;

- Kaina.

Vartotojas
| pats turi
teise
pasirinkti

Pristatyti rinkos ekonomikos jtakg vartotojui:

- Prekiy asortimentas;

- Tiekejy kiekis;
- Kokybeg;
- Kaina.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Vartojimo
jprocius
jtakoje

veiksniai

Ivadas i vartojimo jprocius formuojancius veiksnius. Formuojami nauji jprociai:
- Skoniui;

- Pakuotei/i$vaizdai;

- Apsipirkimo jprociai.

Laisve keliauti...

Pristatyti kaip vartojimo jprocius jtakoja “atsivérusios sienos”, galimyb¢ laisvai keliauti j bet kurig
pasaulio $alj.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Pristatyti kaip vartojimo jpro€ius pasaulyje jtakoja emigrantai ir imigrantai:
- Naujy produkty poreikio atsiradimas vietinéje rinkoje.
- Iprasty produkty pernesimas j kitas rinkas.

- Kokios atsiveria galimybés ir i8Siikiai.

Lokali ir globali rinka

Pristatyti pokyc¢ius rinkoje:
- Kaip keitesi lokali rinka: 18 regiony po Lietuva, konkurencija

- Eksporto galimybés: kokius veiksnius reikia vertinti
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Vadybos
pokyciai !'
]

Ivadiné skaidré j vadybos pokyc¢iy detalesnj pristatyma.

Logistika

A

- Atstumy ir pristatomy kiekiy jtaka veiklos sgnaudoms ir produkto pardavimo kainai.

- Kuo didelés salys yra pranasesnés uz mazas.

- Galimi logistikos sprendimai (nuosavas arba nuomojamas transportas, paskirstymo sand¢liai).
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Rinkos
dalies
d|d|n|mas

SV W -

- Perkamosios galios sumazéjimas;
- Konkurencija;

- Biudai padidinti rinkos dalj.

Gamybos apkrovimas

- Greito vartojimo produkty gamybos valdymas;

- Darbuotojy apripinimo darbais ir pajamomis uzdaviniai.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

- Zaliavy poreikio prognozés uzdaviniai;
- Sandéliavimo uzdaviniai;

- Zaliavy likuéiy palaikymas naudojant dinaminio buferio valdymo metoda.

Personalo vadyba

CV W —

- Personalo atrankos politika;
- Apzvelgti dazniausiai pasitaikancias konflikty tarp darbininky ir vadovy priezastys ir pasekmes.

- Atlygio uz darbg skai¢iavimo metodai.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Finansy valdymas

Pristatyti ABC ir Pralaidumo apskaitos skirtumus.

Kuo gali padéti Pralaidumo apskaitos metodai rinkos ekonomikos saglygomis.

ISspresti palyginamuosius uzdavinius ir parodyti kaip tai jtakoty sprendimy priémima.

Pardavimy valdymas

oy

_——

Pardavimy valdymas naudojant “Pralaidumo apskaitos” metodus:
- Pardavimy krepselio valdymas;

- UzZsakymy pelningumo valdymas;
- Kainodaros valdymas.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Sgnaudy
mazinimas:
-TOC
- LEAN

Pasauliniy gamybos vadybos metody taikymas Lietuvoje ir uzsienyje.

Ivadiné skaidré apie Siuo metu paplitusius TOC ir LEAN vadybos metodus.

Nuostoliai veiklos
procesuose...

Nuostoliai

Verte
kurianti
veikla

Nuostoliy procese apibiidinimas.

Paaiskinama kas sudaro zmogaus darbo sukuriamg verte.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Poziurio pakeitimimas:

Darbas # Darbas

r% Darbas = Darbas + KAIZ

(pastovaus tobulinimo praktika)

LEAN ir TOC tiksly apibtidinimas — darby i§lygiagretinimo efektas

LEAN . TOC

“Liekna gamyba” Apribojimy teorija

Dvi pasaulinés vadybos metody tendencijos.
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LEAN

Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

LEAN metodo apibiidinimas.

LEAN tikslas:

Visame gamybos procese

atsikratyti pertekliniy sagnaudy!

Lean pagrindinio tikslo apibiidinimas.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

:Zaliavq pateikimas | | Gamybos operacijos | IProdukcijos |

— | | = s | 1i&inntimac |

| == I . || |

B= = Bk

|1 - q{, | |

I Lol llj & 1 Bl

' cold L 2 ¢ | |

' | Iﬂw | |

| 1~ | |
| || I

TOC (Apribojimy valdymo metodo) apibiidinimas.

TOC tikslas:

%Iaisvinti “siauras” proceso vietas

TOC metodo pagrindinio tikslo apibiidinimas.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

LEAN « TOC

“Liekna gamyba” Apribojimy teorija

Siandieninis judéjimas — apjungti $iuos metodus vardan greitesnio rezultato.

LEAN + TOC

I Produkcijos
iSsiuntimas

|
|
g
N
I |

Apibudinimas kaip tai atliekama.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Kuo arciau
tikrosios
priezasties!

5. KODEL? r\. '

“Penkiy KODEL” principo panaudojimas sprendziant vadybinius uzdavinius.

“6S” — sesi laipteliai
tvarkos link

6S principy pristatymas. [vadin¢ skaidre.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

7 yy Seiri - Nereikalingy daliy sursiavimas ir
6 pasalinimas is darbo zonos

1S - nereikalingy daliy ir medziagy surtiSiavimo jtaka gamybos procesui.

“68" Seiton - Reikalingy daliy iSdéstymas darbui
reikalinga tvarka

2S — 7zaliavy sur@i$iavimas padavimo j linija tvarka. Sio Zingsnio jtaka gamybos procesui.
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Konditeriniy tesly ir gaminiy gamybos technologiniu kompetencijy tobulinimo programa

“68” Seiso - Valymas

3S — Valymas. Apibiidinama kas slypi po §iuo zingsniu.

“6 Y Seiketsu - Tvarkos ir &varos palaikymas

4S — Zingsnio tikslo apibuidinimas.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

“6 39 Shitsuke- Disciplina. Tvarkos palaikymo
veiksmy standartizavimas

5S — Zingsnio apibiidinimas. Pabréziama kuo tai skiriasi nuo 4S.

“6 ” Shukan - |protis

6S — Zingsnio apibtidinimas. Pabréziama kuo tai skiriasi nuo 5S.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Nuostoliai — “MUDA”
/Siukslés/

Gamyboje pasitaikanciy nuostoliy (laiko eikvojimo) apibiidinimo jvadiné skaidre.

Perprodukcija:

- per didelis produkcijos kiekis
- per anksti pagamintas
produkcijos kiekis

Pasekmes:
- uZsaldytos lésos Zaliavoms

- reikalingi didesni sandéliavimo
plotai

- produkcija sandélyje “sensta”

- einamu metu gali pritrakti
pajégumy kity produkty gamybai.

wivw kriauzalf;

Apibtdinama kokig jtakg jmonés veiklai turi “perprodukcija”.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Laukimas:
- laukimas kol bus apdorota
- prastovos

Pasekmes:

- susikaupusios atsargos uZima
vietq

- prarastas laikas sumaZina
“darbiniy minuciy” kiekj

b

Apibudinama kokig jtakg jmonés veiklai turi “laukimas”.

Transportavimas:
- nebitinas medziagy, detaliy,

dokumenty judéjimas tarp
operacijy

Pasekmeés:

- neefektyviai panaudojamas
darbuotojy laikas bei gamybinis
plotas

- perteklinis darbuotojy kiekis
gamyboje

Apibtudinama kokig jtakg jmonés veiklai turi “transportavimas” (gamyboS proceso viduje).
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Papildomas apdorojimas:
- pakartotinis darbo atlikimas
- perrasiavimas

- tikrinimas ir pan.

Pasekmes:

- neefektyviai panaudojamas
darbuotojy laikas bei gamybinis
plotas

- perteklinis darbuotojy kiekis
gamyboje

Apibiidinama kokig jtakg imones veiklai turi “papildomas apdorojimas”.

Atsargos:

- perteklinés atsargos
- “nebaigta gamyba”
- gatava produkcija

Pasekmés:

- uZimamas gamybinis
plotas

- nepatogiai isdéstomos!
reikiamos medZiagos

Apibiidinama kokig jtaka imonés veiklai turi neteisingas “atsargy valdymas”.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Judesiai: -
- papildomi veiksmai kuriuos ?
turi atlikti darbuotojai ar E
jrengimai

Pasekmés:

- neefektyviai panaudojamas
darbuotojy laikas

- perteklinis darbuotojy kiekis
gamyboje

Apibiidinama kokig jtakg imonés veiklai turi “pertekliniai judesiai”.

Defektai:

- produktai neatitinkantys vartotojo

specifikacijos ar likesciy ir su tuo susije

nuostoliai: ;
-nepataisomas brokas,
- iStaisymas

- utilizavimas
- broko saugojimas
- valdymas

Pasekmeés:
- patirtos nereikalingos sgnaudos

Apibudinama kokig jtakg jmonés veiklai turi “defektai”. Kaip juos supranta “vartotojas” ir

“gamybininkas”.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Darbuotojy skaiCius gamyboje.

Ar jy tiek reikia?

Aptariama viena i§ aktualiausiy problemy Lietuvoje — Zmoniy kiekis gamyboje.

“Atsarginiai” cecho Zmonés

“Atsarginiy” Zmoniy gamybos procese kaupimo problemos apibiidinimas.

Kaip tai atrodo visos jmonés mastu.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

“Atsarginiai” jmonés Zmonés

(D ()
5
il

Cechas

(D
“Atsarginiai” !r.l
jmonés
Zzmoneés Cechas

Pristatomas galimas vadybinis sprendimas.

Pelningi ir nuostolingi produktai

Pristatomas produkty palyginimo pavyzdys.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Produkto sukuriama
verté per laiko vienetg

Pristatoma kaip Siandieniniai vadybos metodai traktuoja sukuriamg verte.

Uzdavinys Nr. 1

Produktas A B
Marza, Lt/t 1000 800
Gamybos pajégumai per pamaing, t 4 5,2
UZzdirbti pinigai per pamaing 4000 QIGD

Uzdavinys pelningy-nuostolingy produkty palyginimui.

96

A NN

w Sz A
" —

" p — = { | OTES

Kuriame Lietuvos ateitj

Mokymy medZiaga



Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

Uzdavinys N

r. 2
Produktas A B
Sukuriama verté, Lt/val 500 520 380
a) Gamybos uZimtumas, 3 2
val
b) Gamybos uzimtumas, 2 6
val
UZdribta suma per diena:
a) 3*500 + 2*520 = 2540 Lt
b) 2*500 + 6*380 = 3280 Lt
Uzdavinys pelningy-nuostolingy produkty palyginimui.
0

Taikant LEAN ir TOC metodikas,
nuostoliai paverciami pinigais!

TOC ir LEAN apibendrinimas
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Pristatoma, ka turi vertinti Siuolaikinés jmonés kurdamos naujus duonos/konditerijos gaminius:

Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

gaminiy
kurimas

Vizualinis pateikimas
Skonis ir kokybés islaikymas
Gamybos sanaudos

Logistikos sgnaudos

Mobilus:
£l pastas:

Svetainé:

3 Gold
ORACLE p:rme,

Andrius Gudaitis

Telefonas:

L@

837300812
8699 92659
andriusg@proginta.lt

http://www.proginta.lt
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

2.2. DARBUOTOJU ATRANKA, DARBUOTOJU KVALIFIKACIJOS KELIMO IR
MOKYMO GALIMYBES

Sia paskaita skaitys Andrius Kurganovas, UAB ,,Birzy duona“ komercijos direktorius. Jmonéje yra
kuriama darbuotojy atrankos ir kvalifikacijos kélimo programa. Su $ia programa besimokantieji

susipazins mokymosi metu. Medziaga mokytojai gaus pries paskaita UAB ,,Birzy duona‘‘.

2.3. STATISTINIAI - EKONOMINIAI RODIKLIAI MAISTO PRAMONEJE

Pateikiama paskaitos padalomoji medziaga:

I,

MAISTO IR GERIMU PRAMONES
VYSTYMOSI TENDENCIJOS

A. Izgorodin, LPK EFD analitikas
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

IPK MAISTO PRAMONE — VIENAS DIDZIAUSIU) AP SEKTORIU

Lietuvos apdirbamosios pramonés (iSskyrus naftos gamybaq) struktara 2011
metais, proc.

® Maisto produkty gamyba

® Chemikaly ir chemijos produkty gamyba
19,66
= Baldy gamyba
® Medienos ir kamstienos gaminiy gamyba
® Guminiy ir plastikiniy gaminiy gamyba
® DrabuZiy siuvimas (gamyba)
m Metalo gaminiy, iSskyrus masinas ir
jrenginius, gamyba
= Gérimy gamyba
Kity nemetalo mineraliniy produkty,
gamyba

= Tekstilés gaminiy gamyba

Kiti sektoriai

Saltinis: Statistikos departamentas

DUONOS GAMINIU GAMYBA SUDARO NEMAZA DAL]
PK MAISTO PRAMONES GAMYBOS
Kepyklos ir miltiniy produkty gamybos dalis 2011 metais, proc.
9
8,4
8 4
7 4
6 4
5 4
4 4
3 4
2 4
1,1
| -:
0 - T
Nuo maisto produkty gamybos Nuo apdirbamosios pramonés gamybos Nuo visos pramonés
Saltinis: Statistikos departamentas
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

PK EUROPOS SAJUNGOS KONTEKSTE LIETUVOS MAISTO
PRAMONE — I'TIN ISSIVYSCIUSI

Maisto pramonés dalis apdirbamosios pramonés gamyboje 2011 metais, proc.

Saltinis: Statistikos departamentas

P NORS MAISTO PRAMONE DIDINA ORIENTACIJA [ EKSPORTA,
DIDZ1OJI PARDAVIMU DALIS TENKA VIDAUS RINKAI

Produkcijos realizavimo kryptys

Apdirbamoji gamyba Maisto pramonés gamyba Gérimy pramonés gamyba

100% - 100% -

90%

80% 95% -

70% -

60% - 90% -

50% -

40% 85% -

30% -

20% - 80% -

10% -

0% - 75% -

2004 2008 2009 2010 2011 2004 2008 2009 2010 2011 2004 2008 2009 2010 2011
M Lietuvos rinkoje, % W Ne Lietuvos rinkoje, %

Saltinis: Statistikos departamentas
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MAISTO IR GERIMU GAMYBOS TENDENCIJOS
PK REIKSMINGAI SKIRIASI
15
Gamybos pokytis palyginti su praéjusiy mety atitinkamu laikotarpiu, proc
10 8,7 9,5 9,2

-15 -14,6
-20
Apdirbamoji gamyba Maisto produkty gamyba Gérimy gamyba
Saltinis: Statistikos departamentas ®2011K3 ®2011K4 =2012K1 ®™2012K2
MAISTO IR GERIMU GAMYBOS PAJAMU TENDENCIJOS
IP TAIP PAT LABAI SKIRIASI
30,00 : : - - T o - -
Pardavimo pajamuy_pokytis palyginti su praéjusiy mety atitinkamu laikotarpiu, proc
25,27
25,00 -
20,00 -
15,00 -
11,5111,91 12,06
10,00 -
5,00
0,00

-5,00

-10,00

-15,00

Apdirbamoji gamyba

-9,72
Maisto produkty gamyba
Saltinis: Statistikos departamentas

Gérimy gamyba
®m2011K3 ®2011K4 =2012K1 m2012K2
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

IPK PELNINGUMAS GERIM{) PRAMONEJE VIRSIJA AP VIDURK]

Pelningumas, proc.

20

19,1

Apdirbamoji gamyba Maisto produkty gamyba Gérimy gamyba

Saltinis: Statistikos departamentas ®2009K2 m®2010K2 =2011K2 m=2012K2

DAUGIAU NEI PUSE MAISTO PRAMONES GAMINTOJU
IP DIRBA PELINGAI

Pelningy nuostolingy jmoniy dalis

Apdirbamoji gamyba Maisto produkty gamyba Gérimy gamyba

100% - 100% 100%
90% - 90% - 90% -
80% - 80% - 80% -
70% - 70% - 70% -
60% - 60% - 60% -
50% - 50% - 50% -
40% - 40% - 40% -
30% - 30% - 30% -
20% - 20% - 20% -
10% - 10% - 10% -
0% - 0% - 0% -
2009K2 2010K2 2011K2 2012K2 2009K2 2010K2 2011K2 2012K2 2009K2 2010K2 2011K2 2012K2

M Nuostolingy jmoniy dalis B Pelningy jmoniy dalis

Saltinis: Statistikos departamentas
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

DIDEJANCIOS GAMYBOS APIMTYS SKATINA PLETOTI
IP GAMYBA

Investicijy augimas lyginant su praéjusiy mety atitinkamu ketvirciu, proc.

90 87,8 87,7

Apdirbamoji gamyba Maisto produkty gamyba Gérimy gamyba

. ®2011K3 ®m2011K4 ®=2012K1 m=m2012K2
Saltinis: Statistikos departamentas

MAISTO PARMONE]JE DIRBA KAS KETVIRTAS PRAMONES
P DARBUOTOJAS

UZimtumas 2011 metais, proc.
® Maisto produkty, gérimy ir tabako gamyba

® Medienos, popieriaus gaminiy gamyba;
leidyba ir spausdinimas

= Baldy gamyba
® Drabuziy siuvimas (gamyba)

= Guminiy ir plastikiniy gaminiy produkty
gamyba

® Papuosaly, muzikos instrumenty; masiny ir
irangos remontas

® Tekstilés gaminiy gamyba

B Chemikaly ir chemijos produkty gamyba

= Niekur kitur nepriskirty masiny ir jrangos
gamyba

H Elektros jrangos gamyba

= Kompiuteriniy, elektroniniy ir optiniy gaminiy
gamyba

= Transporto jrangos gamyba

Odos ir odos dirbiniy gamyba

Vaisty ir farmaciniy preparaty gamyba

Saltinis: Statistikos departamentas
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MAISTO PRAMONEJE DARBUOTO]JU SKAICIAUS AUGIMAS
ZEMESNIS NEGU AP VIDURKIS

Vidutinis darbuotojy skaiciaus pokytis palyginti su praéjusiy mety atitinkamu
laikotarpiu, proc.
9,2

Apdirbamoji gamyba
Saltinis: Statistikos departamentas

Maisto produktu, gérimy ir tabako gamyba

m2011K3 ®2011K4 ®2012K1 m2012K2
MAISTO PRAMONEJE ATLYGINIMAI VIRSIJA PRIESKRIZIN]
IP LYG]
Vidutinis ménesinis bruto darbo uzmokestis 2008 mety antra ketvirtj ir 2012
mety antra ketvirtj, Lt.
2300
2250
2200

2150 +

2100

Salies dkis

Apdirbamoji gamyba
Saltinis: Statistikos departamentas

Maisto produktu, gérimy ir tabako
gamyba
m2008K2 m2012K2
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

ATLYGINIMAI MAISTO PRAMONE]JE NEZYMIAI

P ATSILIEKA NUO AP VIDURKIO
400

S57US

3529 Vidutinis ménesinis burto darbo uZmokestis pagal sektoriy 2012 antra ketvirtj, Lt.
3365

3500 -

3000 -

2500 3032
2000 4 1976 1909 187

1650
1448

1500 -

1000 -

500 -

Chemikaly gamyba

Vaisty ir farmaciniy preparaty gamyba
Elektronikos gaminiy gamyba
Nepriskirty masiny ir jrangos gamyba
Guminiy ir plastikiniy gaminiy gamyba
Transporto jrangos gamyba
Pagrindiniy metalo gaminiy gamyba
Apdirbamoji gamyba

Salies Tkio vidurkis

Elektros jrangos gamyba

Maisto, gérimy ir tabako gamyba
Baldy gamyba

Tekstilés gaminiy gamyba

Odos ir odos dirbiniy gamyba
Drabuziy siuvimas (gamyba)

Medienos ir popieriaus gaminiy gamyba

Saltinis: Statistikos departamentas

ATLYGINIMAI MAISTO PRAMONEJE KYLA SPARCIAU
PK NEGU KAINOS

Vidutinio brtuo darbo uzmokescio
pokytis lyginant su praéjusiy mety
atitinkamu laikotarpiu, proc.

Vidutinio brtuo darbo uzmokescio
pokytis lyginant su praéjusiy mety
atitinkamu laikotarpiu, proc.

4,4 4,4

-6 -6
-5,8
Apdirbamoji gamyba Maisto, gérimy_ ir tabako Apdirbamoji gamyba Maisto, gérimy ir tabako
gamyba gamyba
H2011K3 ®2011K4 =m2012K1 m®2012K2 E2011K3 m2011K4 ®m2012K1 m2012K2

Saltinis: Statistikos departamentas
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

3 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERIJOS TECHNOLOGINIU NAUJOVIU IR PLETROS
TENDENCIJU PRITAIKYMAS PROFESINIO RENGIMO PROCESE
Uzduotis:

Parengti projekta, kuriame atsispindi konditerijos technologijy naujoviy ir gamybos plétros

tendencijy ir profesinio rengimo programy turinio s3sajos.
Mokytojo projekta sudaro:

e titulinis puslapis,
e turinys,
e turinio déstymas,
e iSvados,
e priedai (pagal poreikj).
Sitloma integruoti konditerijos technologijy naujoviy ir gamybos plétros tendencijy temas |

mokytojo déstomo konditerijos technologijos dalyko ar modulio detalyjj teminj plana.

Mokytojo projekto formos aprasas

Mokytojo vardas, pavardeé

Atstovaujama profesinio mokymo jstaiga

PROJEKTAS

Konditerijos technologiniy naujoviy bei gamybos / paslaugy plétros tendenciju

pritaikymas profesinio rengimo procese

(data)
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Projekto turinys

1 Konditerijos technologiniy naujoviy bei gamybos ir / ar paslaugy plétros tendencijos.
2. Profesinio rengimo ir konditerijos technologijos sasajos.

3. ISvados.

1. Konditerijos technologiniy naujoviy bei gamybos ir / ar paslaugy plétros tendencijos.

Isvardinkite ir aprasykite, Jisy manymu, svarbiausias technologiniy naujoviy, gamybos plétros
tendencijas siuolaikinéje konditerijos pramonéje (pvz., mazéjancios gamybos sgnaudos, didéjantis
konditerijos gaminiy asortimentas, naujos kartos Zaliavy naudojimas, moderniis jrengimai ir pan.).

2. Profesinio rengimo ir Siuolaikinés konditerijos technologijos sasajos.

Atlikite profesinio rengimo programy turinio ir konditerijos technologijos inovacijy,
technologiniy naujoviy, plétros tendencijy tarpusavio sgsajy analize. Identifikuokite
profesinio rengimo programy turinio tobulinimo sritis, galimybes. integruoti  konditerijos
technologijy naujoviy ir gamybos plétros tendencijy temas | mokytojo déstomo konditerijos
technologijos dalyko ar modulio detalyjj teminj plang.

3. ISvados.

Rekomenduojama projekto apimtis 2-3 psl.

Parengtas projektas turéty biuti pristatomas ir aptariamas bendrame visy pagal programg
besimokanciy mokytojy seminaro metu. Aptarimo metu padarytos isvados ir pasiillymai turéty biiti
pridéti prie mokytojy projekty.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

S.3.1. BEMIELIU KONDITERINIU TESLU UZMAISYMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. BEMIELIY KONDITERINIU TESLU GAMYBOS
TECHNOLOGINIO PROCESO ORGANIZAVIMAS

Siame mokymo elemente bus supazindinama su UAB ,,Alkava’> naudojama jranga
teSly gamybai, technologiniais reikalavimais, te§ly asortimentu, kokybés kontrole, naudojamomis

zaliavomis.

1.1. TECHNOLOGINES KORTELES

Gaminiai gaminami pagal sudarytas ir patvirtintas technologines korteles. Technologines korteles

sudaro jmonés technologai.
Pateikiamas technologinés kortelés pavyzdys:

UAB “ALKAVA” TVIRTINU:
Data 2012 08

TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas SAUSAINIAI KAIMISKI
ISeiga pagal receptiira : 10 kg.

Eil.Nr. Zaliavos kodas Zaliavos Viso:
1 Miltai 7000
2 Margarinas 3300
3 Cukrus 2500
4 KiausSiniy milteliai Escredin 200
5 Gliukozés sirupas 300
6 Soda 30
7 Druska 20
8 Vanilinis cukrus 20
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

9 Amonio karbonatas 100
Viso: 13470
ISeiga: 10000

1.2. STANDARTAI, KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

Imonéje pildomas sveikatos Zurnalas, Cia pateikiama Zurnalo forma (2.3 priedas 1-me bendrame
modulyje) bei kokybés kontrolés Zurnalai (2.6 priedas 1-me bendrame modulyje). Siy dokumenty
pavyzdziai pateikiami prieduose, kad nesikartoty kiekviename modulyje. Gaminant produkcija, ja

paruoSiant pardavimui vadovaujamasi LST ir higienos normomis.

1.3. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS

Gaminant nemielines tesSlas, remiamasi UAB ,,Alkava‘‘ konditerio saugos ir sveikatos

instrukcijomis (2.2 priedas 1-me bendrame modulyje).

1.4. IRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES

MaiSant teslas, reikalinga teSlos maiSymo masina, (2.4 priedas 1-me bendrame modulyje ) ir teslos
plakimo jrenginys, jo naudojimo taisyklés (2.5 priedas 1-me bendrame modulyje). Mokytojai
mokymy metu maiSys teSlas bei plaks mases standartinio tipo teSlos maiSymo masina ar plakimo

jrenginiu.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medziagos, t.y. turés galimybe susipazinti su

konkreciy gaminiy technologinémis kortelémis, kokybés kontrolés zurnaly pildymu.

110
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

2 MOKYMO ELEMENTAS. ZALIAVU PARUOSIMAS GAMYBAI TESLU (MEDUOLIU,
VAFLIU) PLAKIMAS IR UZMAISYMAS

2.1. JRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES
Meduoliy teSla uzmaiSoma te$los maiSymo masinoje (2.4 priedas 1-me bendrame
modulyje). Meduoliy teslos gaminiai kepami elektrinéje krosnyje (2.7 priedas 1-me bendrame
modulyje). Prieduose nurodytos §iy jrengimy naudojimo taisyklés.
Mokymy metu mokytojai maisSys meduoliy tesla standartinio tipo teslos maiSymo masinoje, tesla
kocios koéélais, pusgaminius formuos formelémis bei juos keps elektringje padingje krosnyje.
Vafliy tesla plakama teslos plakimo jrenginyje (2.5 priedas 1-me bendrame modulyje).

Vafliai kepami specialiuose dvipusiuose vafliy kepimo jrenginiuose (1 priedas).

2.2. TESLU GAMYBOS TECHNOLOGINES KORTELES
Tesla ruoSiama pagal pateiktos technologinés Kkortelés pavyzdj. Imonéje
vadovaujamasi technologinémis kortelémis. Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios
medziagos.
UAB “ALKAVA” TVIRTINU:
Data 2012 08

TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas SAUSAINIAI MEDUOLIUKAI
ISeiga pagal receptiira : 10 kg.

Eil.Nr. Zaliavos kodas Zaliavos Viso:
1 Miltai 4000
2 Margarinas 2000
3 Kiausiniai 1500
4 Dirbtinis medus 2000
5 Soda 100
6 Cukrus 1000
7 Griet su aug.rieb 400
8 Cinamonas 100
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9 Balto Sokolado diskai 1000
10 Tamsaus Sok.diskai 1000
11 Amonio karbonatas 30
12 Dazai 5)
13 Gvazdikeliai 50
14 Kiaus$iniy milteliai Escredin 100
15 Sm.pabarstukai 50

Viso: 13335
ISeiga: 10000

Vafliy tesla ruoSiama pagal technologing kortele. Mokymy metu mokytojai gaus

daugiau konkrecios medziagos.
2.3. GAMYBOS SCHEMOS

Gaminiai jmon¢je gaminami vadovaujantis technologinémis kortelémis ir gamybos schemos

nesudaromos.

3 MOKYMO ELEMENTAS. ZALIAVU PARUOSIMAS GAMYBAI TESLU (BISKVITINES,
RIEBAUS BISKVITO TRAPIU, PLIKYTOS, BALTYMU. BALTYMU — RIESUTU) PLAKIMAS
IR UZMAISYMAS

UAB ,,Birzy duona‘‘ gaminami visy §iy nemieliniy tesly gaminiai. Imong¢je teslos
gaminamos ir pagal tradicing technologija, ir naudojami naujos kartos produktai teSloms ruosti.
Gaminant teslas, remiamasi konditerio saugos ir sveikatos instrukcijomis. (3.2 priedas 1-me

bendrame modulyje).

3.1. IRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES

MaiSant teslas, reikalinga teSlos maiSymo masina ir darbuotojo, dirbancio teslos maiSymo masina,

saugos ir sveikatos instrukcija (3.11 priedas 1-me bendrame modulyje). Paruosiant miltus gamybai,
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miltai sijojami (3.12 priedas 1-me bendrame modulyje). KiauSiniai laikomi ir paruo$iami laikantis
RVASVT reikalavimy (3.(5,9,10) priedai 1-me bendrame modulyje).
3.2. TESLU GAMYBOS TECHNOLOGINES KORTELES

Technologinés kortelés yra jmonés konfidencialiis dokumentai, todél tik mokymy metu mokytojai
gaus daugiau konkrec¢ios medziagos.

Pateikiamos tik keksiuky specifikacijos (2, 3 priedai), nes tai yra standartiniai gaminiai.

3.3. GAMYBOS SCHEMOS

Kai kuriy gaminiy gamybai yra jmonéje sudarytos ir patvirtintos technologinés schemos, Zemiau
pateikiamas jy pavyzdys.

1 pav.: riebaus biskvito teslos gaminimo technologiné schema:
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UAB __ “BIRZI/ DUONA” : RVASVT SRAUTU DIAGRAMOS
Miltinés konditerijos cechas Lapas 17 } Lapy 29
Keksy gamyba \‘ \ '\.
IT va - - A e VA S W TIES A
RVASVT vadovas: [ Da Dlirektorius.., Pt s - Al \\
S OPERACLIA | | PASTABOS :
!
Kvietiniai miltai, krakmolas, purentojai, druska, cukrus,
1 ZALIAVU SVERIMAS IR DOZAVIMAS richalai, pagerinantys priedai ir kt. Zaliavos (pagal
receptiira)
i

Zaliavos dedamos tam tikru technologiniu: nuoseklumu,
2 TESLOS PARUOSIMAS (PLAKIMAS) bendra plakimo trukmé (30-40) min., drégnumas (34-36)

proc., temperatiira (20-25) °C

!

[3 | TESLOS DOZAVIMAS | FORMAS | Mechaniniu biidu 2rba rankomis
'

Trukmé ir temperatiira priklauso nuo pusgaminio masés
4 KEPIMAS ir krosnies tipo (pvz. esant 0,25 kg masei, trukme (25-30)
min., temperatiira (180-200) °C

i
l 5 | ATAUSINIMAS J Iki patalpos temperatiiros (18-20) °C
i
[—6 ] PAVIRSIAUS APDAILA ] Cukraus pudra. glaistu (cukriniu, Sokcladiniu)
!
7 FASAVIMAS IR PAKAVIMAS Maistinés pakavimo mgdilagos (plaslm.z\:\‘!nes dézutés,
celofanas ir kt.), prekydéZeés
i
8 LAIKYMAS Patalpos temperatiira (15-20) DC..sgm. oro drégnumas
(70-75) proc., trukmé iki 7 pary

N
—:‘ ——— UGDYMO
—=Q = .
Mo g - e e —= V== PLETOTES
: ” m— NS CENTRAS
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4 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS
PAGAMINTI PLIKYTA TESLA, PASIRUOSUS ZALIAVAS, INVENTORIU, JRANGA
Uzduoties vertinimo kriterijai:

- UZzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- UZduotis atlikta pagal pateikta savarankiskos uzduoties apraSyma.

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.

Uzduoties apraSymas:

SavarankiSkai pasiruosti zaliavas.
Paruosti virykle ir inventoriy milty plikinimui.
Paruosti kiauSinius, laikantis RVASVT reikalavimy.

Pagaminti tesla.

o B~ w0 D

Uzduot; atlikti per 2 val.

Technologing schemg ir receptiira duoda mokytojas prie$ atliekant uzduotj. UzZduoties atlikimag

vertina UAB ,,Birzy duona‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skiriama 1 val.

S.3.2. SLUOKSNIUOTU TESLU GAMYBA

1 MOKYMO ELEMENTAS. SLUOKSNIUOTU IR KAPOTU TESLU GAMYBOS
TECHNOLOGINIO PROCESO ORGANIZAVIMAS

1.1. TECHNOLOGINES KORTELES

Mokymy metu mokytojai naudosis visais zemiau iSvardintais jrengimais, iSmoks dirbti arba
patobulins darbo jgiidzius su kociojimo masina, susipaZins su konkrec¢iomis technologinémis
kortelémis. Technologinés kortelés Cia nepateikiamos, nes tai jmonés konfidencialtis dokumentai.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medziagos.
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1.2. STANDARTAI

Gaminant gaminius vadovaujamasi LST ir higienos normomis.

1.3. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS

Gaminant sluoksniuotas ir kapotas teSlas jmonéje UAB ,,Alkava’’ vadovaujamasi konditerio

saugos ir sveikatos instrukcijomis. (2.2 priedas 1-me bendrame modulyje).
1.4. JRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES

Maisant teslas, reikalinga teslos maiSymo masina, (2.4 priedas 1-me bendrame modulyje). Paruosta
sluoksniuota ir kapotos teslos Saldomos Saldymo jrenginiuose (2.9 priedas 1-me bendrame

modulyje). Tesla ko¢iojama teslos kociojimo masina (1 priedas).
1.5. GAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

Imon¢je pildomas sveikatos zurnalas, ¢ia pateikiama zurnalo forma (2.3 priedas 1-me bendrame
modulyje) bei kokybés kontrolés Zurnalai (2.6 priedas 1-me bendrame modulyje). Si medziaga yra

prieduose, kad nesikartoty kiekviename modulyje.

2 MOKYMO ELEMENTAS. SLUOKSNIUOTOS TESLOS GAMYBA
2.1. JRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES

Sluoksniuota teSla gaminama 2 etapais. Pagaminama pagrindiné teSla ir ji sluoksniuojama su

riebalais. TeSlos gaminimo ir sluoksniavimo jranga nurodyta 1 mokymo elemente.

2.2. GAMYBOS SCHEMOS

Vadovaujamasi technologinémis kortelémis, kuriy pavyzdys pateiktas Zemiau, o technologinés
schemos nesudaromos. Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medziagos, susipazins su

konkrec¢iy gaminiy technologinémis kortelémis.

2.3. KOKYBES KONTROLES ZURNALAI
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Gamybos metu pildomi kokybés kontrolés zurnalai (2.6 priedas 1-me bendrame modulyje).

2.4. TESLU GAMYBOS TECHNOLOGINES KORTELES

Imon¢je naudojamas teSlos sluoksniavimui skirtas margarinas. Margarino, skirto tesSlos

sluoksniavimui, sudétis:

augaliniai aliejai ir sukietinti augaliniai riebalai,
vanduo, emulsikliai (riebaly rtigs$¢iy mono ir
digliceridai, lecitinas), druska (0,5%),
antidioksidantas (askorbilpalmitatas tokoferoliy
misinys), konservantas (sorbo riigstis), kvapioji
Margarinas skirtas sluoksniuotiems medziaga, rigStinguma reguliuojanti medziaga —

gaminiams natrio citratas, daziklis (annato)

Sluoksniuota teSla gaminama pagal sudarytg ir patvirtinta technologine kortele. Pateikiamas

technologinés kortelés pavyzdys.

UAB “ALKAVA”
Data
TECHNOLOGINE KORTELE

Gaminio pavadinimas: Sluoksniuotas vysniy pyragas

ISeiga pagal receptiira : 10 kg.

Eil. KODAS Zaliavos VISO
Nr.

1 11D0006 Vysnios Zeleje | 5500

2 1M10001 Miltai 4200

3 1MRO0008 Margarinas sl | 1600

4 1PP0O004 Grietiné 500

5 1KI10001 Kiausiniai 150

6 1PR0005 Suléiy 200
117

t B == Q0

Mokymy medZiaga



Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

suris¢jas
7 1PR0O019 Citrinos raigstis | 20
8 1PR0025 Druska 20
Viso: 12190
ISeiga: 10000

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios medziagos, susipazins su konkreciy gaminiy

technologinémis kortelémis.

3 MOKYMO ELEMENTAS. KAPOTOS TESLOS GAMINIMAS
3.1. IRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES

Kapotai teSlai zaliavos kapojamos ir sujungiamos ant darbo stalo, ParuosSta teSla Saldoma ir

kociojama. Si jranga nurodyta 1 mokymo elemente.
3.2. KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

Gamybos metu pildomi kokybés kontrolés zurnalai (2.6 priedas 1-me bendrame modulyje).

3.3. TESLU GAMYBOS TECHNOLOGINES KORTELES IR GAMYBOS SCHEMOS

Vadovaujamasi technologinémis kortelémis, kuriy pavyzdys pateiktas Zemiau, o technologinés
schemos nesudaromos. Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrec¢ios medziagos, susipazins su

konkrec¢iy gaminiy technologinémis kortelémis.

UAB “ALKAVA”
Data 2010 10 TVIRTINU:

TECHNOLOGINE
KORTELE
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Gaminio pavadinimas kapotos teslos

ISeiga pagal receptura : 10 kg.

Eil. Zaliavos 2 Viso
g €
N -
g 2 o
N4 5
o
2 | Miltai 4670 4670
3 | Kiau$iniai 720 720
4 | Margarinas (sl. tes) 2150 2150
6 | Grietiné 2510 2510
14 | Sviestas 1440 1440
Viso; 11490

4 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

PAGAMINTI SLUOKSNIUOTA TESLA, TINKAMAI PARINKUS IR PARUOSUS
ZALIAVAS BEI JRANGA

Uzduoties vertinimo kriterijai:

- Uzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- UZduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- Uzduotis atlikta pagal pateikta savarankiSkos uzduoties apraSyma.

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.

Uzduoties apraSymas:

1. Savarankiskai pasirinkti ir pasiruosti Zaliavas.

2. Paruosti teSlos maiSymo masing pagrindinés teslos uzmaiSymui.

O
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3. Pasiruosti kociojimo masing teslos sluoksniavimui.
4. Patikrinti Saldytuvy temperatiiras.
5. Pagaminti tesla;
A) Pagaminti pagrinding tesla;
B) Pagrinding teslg sluoksniuoti su riebalais.
C) Atlikti teslos lankstymo operacijas.
6. Uzduot;j atlikti per 2,5 val.

Technologing kortele duoda mokytojas pries atlickant uzduotj. Uzduoties atlikimg vertina UAB

»Alkava‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skiriama 0,5 val.

S.3.3 TRADICINIU KONDITERIJOS GAMINIU GAMYBA

1 MOKYMO ELEMENTAS. TRADICINIU KONDITERIJOS GAMINIU GAMYBOS
TECHNOLOGINIO PROCESO ORGANIZAVIMAS

Siame mokymo elemente bus supazindinama su tradiciniy konditerijos gaminiy asortimentu

jmonéje UAB ,,Alkava’ www.alkava.lt.

1.1. TECHNOLOGINES KORTELES
Gaminiams apipavidalinti naudojami glaistai.

Glaisty sudétis:

Riebalai, kakava,alkalizuota kakava, cukrus,
lecitinas/E 322, etilo vanilinas, Sokolado

Kakavinis glaistas gabaliukais aromatas indentiskas nattiraliam

Palmiy lauryniniai riebalai, cukrus, lieso pieno
miltai, iSrtigos, lecitinas/ E 322 BE GMO etilo
vanilinas, Sokolado aromatas intentiSkas

Baltas glaistas gabaliukais natiiraliam.
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Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkreCios medziagos, dirbs su specifine pusgaminiy

formavimo ir kepimo jranga, susipazins su gaminiy technologinémis kortelémis.

1.2.STANDARTAI

Gaminant gaminius vadovaujamasi LST ir higienos normomis.

1.3. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS

Gaminiai gaminami vadovaujantis UAB ,,Alkava‘‘ konditerio ir kepéjo saugos ir sveikatos

instrukcijomis. (2.1 ir 2.2 priedai 1-me bendrame modulyje).

1.4. JRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES
Maisant teslas, reikalinga teslos maiSymo masina, (2.4 priedas 1-me bendrame modulyje) ir teslos
plakimo jrenginys, jo naudojimo taisyklés (2.5 priedas 1-me bendrame modulyje). Tradiciniams
konditeriniams gaminiams gaminti naudojama ir speciali jranga, ji bus nurodyta kalbant apie

konkrecius gaminius.

1.5.GAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

Imonéje pildomi kokybés kontrolés Zurnalai (2.6 priedas 1-me bendrame modulyje).

2 MOKYMO ELEMENTAS. SAKOCIU GAMINIMAS

Siame mokymo elemente bus mokoma gaminti $akoius (,,bankuchenus‘‘) jmonéje UAB
»Alkava’’. Pavadinimas kiles i§ vokieCiy kalbos ,,Baumkuchen’’ - , medis kepinys’’, nes jie
pradéti kepti Vokietijoje. Tai cilindro ar kiigio formos kepinys, padalintas Ziedais. Sakotis gali

biiti pjaustomas, apliejamas Sokoladu, jdaromas baltymais ar marcipanais.

2.1. SAKO(V:IU KEPIMO IRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES
Mokoma parinkti zaliavas, uzmaiSyti teSlg ir kepti SakoCius specialia SakoCiy kepimo jranga
(Sakociy kepimo jrenginio naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija - 1 priedas). MaiSant tesla,

reikalinga teslos maiSymo masina, (2.4 priedas pirmame mokymo elemente).

&
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2.2. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS
Gaminiai gaminami vadovaujantis UAB ,,Alkava‘‘ konditerio ir kepéjo saugos ir sveikatos
instrukcijomis. (2.1 ir 2.2 priedai 1-me bendrame modulyje).

2.3. TECHNOLPGINES KORTELES

Pagrindiné Sakociy receptiira, 10 kg gaminio

Eil. nr. Zaliavos, g Tesla
1 Miltai 3947
2 Cukrus 3421
3 Sviestas 3947
4 Kiausiniai 6320
5 Grietinélé 3947
6 Konjakas 263
7 Esencija 26
8 Konditeriniai riebalai 440

Sakoéiy kepimo technologinis apra§ymas

Sako¢iai kepami prie§ krosnj, kurios kaitinimo pavirsius jrengtas puslankio formos
gaubte. VirSutin¢je dalyje jtaisytos kaitinamos plokstés. Volai iStepami konditeriniais riebalais,
metaliniai — apsukami kepimo popieriumi ir apriSami storu siiilu, kad popierius nenukristy.
Tam tikrame aukStyje yra jtaisyti velenai, ant kuriy uZmaunami volai, velenai automatiskai
sukasi. I§ virSaus kauSeliais pilama teSla ant jkaitusio volo. Uzpylus pirma sluoksnj, tesla
apkepinama, po to pilama toliau. Besisukant velenams, veikia iScentriné jéga, kuri, uzpylus
teslos ant jkaitinto pavirSiaus, formuoja ragelius. Kepimas trunka iki 2,5 val. Surenkama |
surinkimo inda, esant] po velenais, nutekéjusi teSla ir panaudojama kitoms teSloms ruosti.
ISkepti Sakociai dar valandg palaikomi ant stovy. Nukeliami nuo stovy ir su volu Saldomi. Kitg

dieng plonajame volo gale iSlaisvinamas virvelés galas ir ji atsargiai iStraukiama. Sakotis su

s
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popieriumi nutraukiamas nuo volo ir atsargiai iSimamas popierius. Po to Sakot] galima papuosti.
Pagaminti Sakociai pakuojami | maisting plévele. Jie ilgai nesensta (realizacija iki 3 mén.) ir yra
populiaris iskilmingose vai$ése. Sako¢iy kepimui naudojami velenai skiriasi ilgiu, skersmeniu,
forma, medziaga. Jie gali buti nuo 50 cm iki 130 cm ilgio, nuo 2 cm iki 30 cm plocio,

aliuminiai, plieniniai, mediniai. Naudojami kiigio, cilindro formos, lygis, Zieduoti, spygliuoti.

1 pav. Sakoéiy kepimas
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2 pav. Sakodiy kepimas

2.4. GAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

Pildomi gaminiy kokybés kontrolés Zurnalai (5 priedas pirmame mokymo elemente ). Mokymy
metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medZiagos.
3 MOKYMO ELEMENTAS. SIMTALAPIU GAMINIMAS
Siame mokymo elemente bus mokoma gaminti §imtalapius jmonéje UAB ,, Alkava’’.
3.1. SIMTALAPIU KEPIMO KROSNIU NAUDOJIMO TAISYKLES

Mokoma parinkti Zaliavas, uzmaiSyti te$la teslos maiSymo jrenginiu (3 priedas 1-me bendrame
modulyje). Kepama 180°C krosnyje (elektrinés kepimo krosnies naudojimo saugos ir sveikatos
instrukcija — 2.7 priedas 1-me bendrame modulyje).

Gaminiai gaminami vadovaujantis UAB ,,Alkava‘‘ konditerio ir kepé&jo saugos ir sveikatos
instrukcijomis. (1,2 priedai pirmame mokymo elemente).
124
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3.3. TECHNOLOGINES KORTELES

Trumpas technologinio proceso apraSymas

e Uzminkoma mieliné tesla;

e Tesla rigsta;

e ParuoSiamas aguony jdaras;

e ParuoSiamos razinos;

e [Stirpinamas sviestas;

e I[Sriigusi tesla kocCiojama labai plonais, permatomais lakstais;

e Ant iSkocioto laks$to pilamas tirpintas sviestas, beriamos razinos ir cukrus, dedamas aguony
idaras ir susukamas vyniotinis;

e Vyniotinis perkeliamas ] skarda, dedamas sitle j apacig ir surieCiamas , suteikiant
Simtalapiams budinga forma;

e Kepama 180°C krosnyje (elektrinés kepimo krosnies naudojimo saugos ir sveikatos

instrukcija — 2.7 priedas 1-me bendrame modulyje).

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medziagos, susipazins su Simtalapiy

technologinémis kortelémis.

3.4. GAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

Gamybos metu pildomi kokybés kontrolés zurnalai (2.6 priedas 1-me bendrame modulyje).

4 MOKYMO ELEMENTAS. RIEBALUOSE VIRTU GAMINIYU GAMINIMAS

Siame mokymo elemente bus mokoma gaminti spurgas, pusgaminius (lakstelius)

,»,Skruzdélynams*‘, Zagarélius jimoné¢je UAB ,,Alkava’’.

4.1. IRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES
Mokoma parinkti Zaliavas, uzmaisyti teslg teslos maiSymo jrenginiu (2.4 priedas 1-me bendrame
modulyje). Riebaluose virtiems gaminiams i$virti jmonéje UAB ,,Alkava‘‘ naudojama elektriné
viryklé (elektrinés viryklés naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija — 2.8 priedas 1-me bendrame
modulyje).
4.2. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS

&
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Gaminiai gaminami vadovaujantis UAB ,,Alkava‘‘ konditerio ir kepéjo saugos ir sveikatos

instrukcijomis. (2.1 ir 2.2 priedai 1-me bendrame modulyje).

4.3. TECHNOLOGINES KORTELES IR GAMYBOS SCHEMOS

Imonéje gaminiai gaminami pagal technologines korteles, nesudaromos technologinés schemos.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medziagos, susipazins su varSkés spurgy,

zagaréliy technologinémis kortelémis.

UAB
“ALKAVA”
Data 2011
TVIRTINU
TECHNOLOGIN
E KORTELE
Gaminio pavadinimas
Zagaréliai
ISeiga pagal receptura :
10 kg.
Eil. | Zaliavos kodas Pusgaminis Virimas PapuoSima | Viso:
Nr. S
1 | Cukraus pudra 1CU0007 300 300
netirpi
2 | Miltai 1MI10001 6000 6000
3 | Kiausiniai 1K10001 3000 3000
4 | Palmiy riebalai 1MR0010 1000 1000
5 | Grietiné su 1PP0004 550 550
aug.rieb
6 | Margarinas univ. | 1IMR0003 2000 2000
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

7 | Aliejus 1MR0009 1000 1000
Viso: 1385

0

ISeiga: 1000

0

4.4. KOKYBES KONTROLES ZURNALAI
Gamybos metu pildomi kokybés kontrolés zurnalai (2.6 priedas 1-me bendrame modulyje).
Kadangi gaminiai verdami riebaluose, yra papildomy reikalavimy.

Kep¢jas pildo riebaly keitimo zurnala:

Nr. | Kepimo Keitimo atlikusio darbuotojo | Kontroliuojanéio v., | Koregavimo
riebaly v., pavardé, parasas pavardé, paraSas veiksmai
keitimo data

5. MOKYMO ELEMENTAS. PROGINIU MEDUOLIU GAMINIU IR TRAPIOS TESLOS
GRYBUKU GAMINIMAS

Siame mokymo elemente bus mokoma gaminti jvairiy formy proginius meduolius, proginius
meduoliy gaminius bei tradicinius trapios teslos grybukus jmon¢je UAB ,,Alkava’’.

5.1. IRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES

Mokoma parinkti zaliavas, uzmaiSyti tesla teSlos maiSymo jrenginiu (2.4 priedas 1-me bendrame
modulyje). Meduoliai bei pusgaminiai meduoliy gaminiams kepami krosnyje (elektrinés kepimo
krosnies naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija — 2.7 priedas 1-me bendrame modulyje).

5.2. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS

Gaminiai gaminami vadovaujantis UAB ,,Alkava‘‘ konditerio ir kepéjo saugos ir sveikatos
instrukcijomis. (2.1 ir 2.2 priedai 1-me bendrame modulyje).

5.3. TECHNOLOGINES KORTELES IR GAMYBOS SCHEMOS

MEDUOLIU GAMINIU GAMINIMAS

‘ E ‘ Mokymy medziaga
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Pateikiamas meduoliy technologinés kortelés pavyzdys. Mokymy metu mokytojai gaus daugiau
konkrecios medziagos, susipazins su technologinémis kortelémis, taiau jmonéje nesudaromos
technologinés schemos.

UAB “ALKAVA” TVIRTINU:
Data 2012 08

TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas SAUSAINIAI MEDUOLIUKAI
ISeiga pagal receptura : 10 kg.

Eil.Nr. Zaliavos kodas Zaliavos Viso:
1 Miltai 4000
2 Margarinas 2000
3 Kiausiniai 1500
4 Dirbtinis medus 2000
5 Soda 100
6 Cukrus 1000
7 Griet su aug.rieb 400
8 Cinamonas 100
9 Balto Sokolado diskai 1000
10 Tamsaus Sok.diskai 1000
11 Amonio karbonatas 30
12 Dazai 5
13 Gvazdikéliai 50
14 Kiaus$iniy milteliai Escredin 100
15 Sm.pabarstukai 50
Viso: 13335
ISeiga: 10000
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Meduoliy gaminiy gaminimo technologinis apraSymas

IS dalies cukraus ir vandens paruoSiamas degintas cukrus. Margarinas, medus
tirpinami, po to ] miSinj suberiami meduoliy prieskoniai ir supilamas degintas cukrus. KiauSiniai su
likusiu cukrumi plakami. | iSplakta kiauSiniy mase supilamas atauSintas paruoStas tirpalas ir
iSplakama iki vienalytés masés. Miltai su kepimo milteliais jsijojami j iSplakta mase¢ ir uzminkoma

meduoliy tesla, Saldoma 1 val. (2.9 priedas 1-me bendrame modulyje).

Tesla iSkociojama ant darbastalio meduoliams 5-7 mm storio lakstais, o egluciy
pusgaminiams apie 7 mm storiu. Formelémis iSspaudziami meduoliy pusgaminiai ir dedami
ricbalais pateptas skardas. Eglutéms nameliams bei kitiems ypatingos formos gaminiams
pusgaminiai iSpjaunami pagal trafaretus, taip pat iSspaudZiami tarpiniai Ziedeliai (jei reikia).

Kepama 200°C temperattiros krosnyje 15-20 min. Pusgaminiai atauSinami skardose.

il

1 pav. Meduoliy sausainiai
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2pav. Meduoliy nameliai

3 pav. Meduoliy eglutés
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

4 pav. Apipavidalinti meduoliy gaminiai

TRAPIOS TESLOS GRYBUKU GAMINIMAS

Trapios teSlos grybukams teSla ruoSiama teSlos maiSymo jrenginiu (2.4 priedas 1-me
bendrame modulyje). Grybukai kepami specialiose kepimo formose ant elektrinés viryklés
(elektrinés viryklés naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija — 2.8 priedas 1-me bendrame
modulyje).Iskepti grybukai dekoruojami cukraus pudros ir $okolado glajais.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrec¢ios mokymo medziagos.
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

1 pav. Grybuky dekoravimas

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medziagos, susipazins su technologinémis
kortelémis, taciau jmonéje nesudaromos technologinés schemos.

5.4. KOKYBES KONTROLES ZURNALAI
Gamybos metu pildomi kokybés kontrolés zurnalai (2.6 priedas 1-me bendrame modulyje).

5.5. NUOTRAUKOS

Nuotraukos, iliustruojanc¢ios gamybos procesa, yra 5.3. poteméje, meduoliy ir trapios teSlos

grybuky gaminimo apraSyme.

6 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

PAGAMINTI PROGINIUS MEDUOLIUS:PAGAMINTI TESLA, TINKAMAI
PASIRINKUS ZALIAVAS IR JRANGA, SUFORMUOTI PUSGAMINIUS IR ISKEPTI,

APIPAVIDALINTI MEDUOLIUS

132
Kuriame Lietuvos ateit] \ MOkqu mEdZiaga
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Uzduoties vertinimo kriterijai:

- Uzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,

- Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- Uzduotis atlikta pagal pateikta savarankiskos uzduoties aprasyma.
- Uzduotis atlikta savarankiskai.

Uzduoties apraSymas:

SavarankiSkai pasiruosti Zaliavas.

Paruosti jrengimus ir inventoriy.

Pagaminti meduoliy tesla.

Suformuoti pusgaminius.

Iskepti pusgaminius, savarankiSkai pasirinkus kepimo rezima.
Pasigaminti apipavidalinimo pusgaminius.

Apipavidalinti gaminius.

O N o a A~ w D PE

Uzduotj atlikti per 5,5 val.

Technologing kortele duoda mokytojas pries atlieckant uzduotj. Uzduoties atlikimg vertina UAB

»Alkava‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skiriama 0,5 val.

S.3.4. MIELINIU KONDITERINIU TESLU UZMAISYMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. MIELINIU KONDITERINIU TESLU GAMYBOS
TECHNOLOGINIO PROCESO ORGANIZAVIMAS

Siame mokymo elemente supazindinama su mieliniy konditeriniy teSly ruoSimo

reikalavimais.

1.1. TECHNOLOGINES KORTELES
Technologinés kortelés yra jmonés konfidencialiis dokumentai, todé¢l tik mokymy
metu mokytojai gaus daugiau konkrefios mokymo medziagos, tafiau jmonéje yra sudarytos
technologinés gamybos schemos, nusakancios technologinj proces3. Jos pavyzdys pateikiamas
Zemiau.

1 pav.: Mieliniy konditeriniai gaminiai gaminami pagal technologing schemgq
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

UAB

“BIRZU DUONA” RVASVT SRAUTY DIAGRAMOS

Duonos kepimo cechas

Lapas 15 Laoy %9

Kvietiniy kepiniy (batony, bandeliy, pinty pyrago kepiniy, rageliy, hamburgeriniy bandeliy ir kt.) 2ar ba,

naudojant jmaiSus Dirakicrivs
RVASVT vadovas: | Data: Dirtktorius: ' 2xvoras Kurganovas /N \ < |
[ Nr. | OPERACIIA | | PASTABOS |
4
Trukmé ir tempecatiira priklauso nuo pusgzminio masés
1 KEPIMAS ir krosnies tipo (pvz. esant pusgaminio masei (0,4-0,5)
kg, trukmé (20-25) min., temperatiira (200-240) °C
1
[ 2 l DUONOS ATAUSINIMAS I 1ki patalpos temperatdros (15-20) °C
!
EX DUONOS FASAVIMAS ] Maistinés plévelés (polietileno, celofano ir kr.)
]
4 LATKYMAS Prekydézése. Patalpos temperatira (15-20) °C.
!

Kvietiniy kepiniu (batonu, bandeliy, pinty pyrago kepiniu, rageliy, hamburgeriniy bandeliy ir kt.) gamyba,
pagerintu vienfaziu badu su pagerinantiomis medZiagomis

PASTARQOS

]

OPERACIIA | |

i

ZALIAVU SVERIMAS IR DOZAVIMAS

]

TESLOS MAISYMAS

i

TESLOS BRANDINIMAS

!

[ %]

TESLOS DALINIMAS

1

TESLOS RUOSINIU APVALINIMAS IR
KOCIOJIMAS

)

6 [ TESLOS RUOSINIU PIRMINIS KILDYMAS

i

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

Kvietiniai miitai i§ miltu sandélio. maisic priedai is
sandelio, presuotos mielés i Saldymo kameros (spintos)
arba szusos mielés, druska, cukrus i3 sausu medziagy
sandélio, riebalai ir kt. Zaliavos (pagal receprilra), gerimas
vanduo i§ vandnetiekio

IXi optimalios konsistensijos, drégnumas (Z7-43) proc.,
temperatira ne daugiau kaip (26-27) °C
Pradiné temperat@ira (26-27) °C, rauginimo trukmé (20-

25) min., galutinis riigitingumas (2,9-3,0) °

Masina arba rankomis

Mechariniu biidu arba rankomis

Trukmé (8-12) min., patalpos temperatiiroje (18-20) °C

Mokymy medZiaga



Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

1.2. ZALIAVU SPECIFIKACIJOS, KATALOGAI
Pateikiamas zaliavy specifikacijos pavyzdys.

Misinio spurgoms - Berliner Twenty - specifikacija

Sudétis: Pieno cukrus, pieno milteliai, cukrus, emulsikliai: E471, E322, E472e, kukuriizy miltai,
jodo druska, kvieCiy glitimas, gliukozé, stabilizatoriai: E450, E341, inaktyvuotos mielés,

antioksidantas E300, fermentai, aromatai.
Dozavimas: 15,0-20,0 % nuo milty svorio.
Privalumai:

didelé apimtis, gera gaminiy iSeiga ir savikaina, geras stabilumas, ilgai iSliekantis §vieZzumas.
Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios mokymo medziagos, susipazins su zaliavy

katalogais.

1.3. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS
Gaminant mielines konditerines teSlas jmon¢je UAB ,,BirZzy duona’’ vadovaujamasi kep¢jo saugos ir

sveikatos instrukcijomis. (3.1priedas 1-me bendrame modulyje).

1.4. IRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES
MaiSant teslas, reikalinga teSlos maiSymo masSina, darbuotojo, dirbancio teslos maiSymo masina, saugo
sveikatos instrukcija (3.11 priedas 1-me bendrame modulyje). ParuoSiant miltus gamybai, miltai sijoj

(3.12 priedas 1-me bendrame modulyje).

1.5. HIGIENOS NORMOS, LST

Teslos ruoSiamos vadovaujantis LST ir higienos normomis. KiauSiniai laikomi ir paruoSiami

laikantis RVASVT reikalavimy (3.(5,9,10) priedai 1-me bendrame modulyje).
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

2 MOKYMO ELEMENTAS. ZALIAVU, JRENGIMU, INVENTORIAUS PARUOSIMAS
GAMYBAI

2.1. MILTU PARUOSIMO IR TIEKIMO JRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES
Miltai jmongje laikomi ir paduodami gamybai betariniu badu. Siame mokymo elemente
supazindinama su milty paruos§imo ir tiekimo jrangos naudojimo taisyklémis (3.13 priedas bei 3.12

priedai 1-me bendrame modulyje).

2.2. KIAUSINIU PARUOSIMO TAISYKLES

Siame  mokymo  elemente  supazindinama su  kiauiniy  paruo$imo
taisyklémis((3.(5,9,10) priedai 1-me bendrame modulyje). Mokymy metu mokytojai gaus daugiau

konkrec¢ios mokymo medziagos, tobulins darbo jgiidzius paruoSiant $ias Zaliavas.

3 MOKYMO ELEMENTAS. MIELINIU TESLU BANDELEMS, SPURGOMS,
PYRAGAMS, UZMINKYMAS, RUGIMO PROCESU KONTROLE

3.1. IRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES
Siame mokymo elemente mokoma uzminkyti mielines teslas, nustatyti
Jju kokybe, kontroliuoti teSlos rligimo procesg, nustatyti iSriigusios teslos kokybe jusliniu budu.
MaiSant teslas, reikalinga teSlos maiSymo masina, darbuotojo, dirbancio teSlos maiSymo masina,
saugos ir sveikatos instrukcija (3.11 priedas 1-me bendrame modulyje). UZmaiSytos teslos
rauginamos maiSymo masiny kubiluose tose paciose gamybinése patalpose. Kubilai uzdengiami

audeklais, kad nebiity oro kaitos ir teSlai riigti biity tinkamos salygos.

3.2. TESLOS GAMYBOS TECHNOLOGINE KORTELE IR GAMYBOS SCHEMA
Zemiau pateikiamos jmonéje sudarytos ir patvirtintos mielinés teslos konditeriniy
gaminiy gamybos technologinés schemos bei keletas tipiniy receptiiry.

Fany lazdelés

Receptura:
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

Paluchy Kibica (mieliniy traskiy lazdeliy miSinys) 10,0 kg

Margarinas 3,2 kg
Mielés 0,27 kg
Vanduo 4,0 kg
Margarinas - 80% riebaly.

Dekoravimui:

Posypka Kibica (dekoravimo misinys) 1 kg

ParuoSimo budas:

MaiSymas: 4 min. 1étai ir 1 min. dideliu greiciu.

Teslos poilsis 5 min.

Iskociokite tesla mazdaug 4,2 mm storio, supjaustykite juostelémis 17 cm ilgio ir mazdaug 16 mm
plo¢io. Dekoruokite: papurskite vandeniu ir pabarstykite Posypka Kibica.

Tinka gamybai automatizuotomis linijomis,

Matmenys: plotis 16 mm, storis 4,2 mm, ilgis 17 cm.

Kepimo temperatiira: apie 190 ° C (rotacinis pecius)

Kepimo laikas: apie 17 min., 5 min su atvira sklende pabaigoje.

1 pav.: Mieliniy konditerijos gaminiy technologiné schema
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Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

UAB __“BIRZY DUONA” RVASVT SRAUTU DIAGRAMOS
Duonos kepimo cechas Lapas 14 | Lapy 29{
Kvietiniy kepiniy (batony, bandeliy, pinty pyrago kepiniy rageliy, hamburgeriniy bandeliy ir kt.) gamyba,
naudojant jmaifus =5 . X
RVASVT vadovas: [ Data: . Direktorius: Vikic TR A )V
IL IMAISO PARUOSIMAS \
Nr. | OPERACLIA | [ PASTABOS |
1

Kvietiniai miltai i milty sandélio, presuotos mielés i§
1 ZALIAVU SVERIMAS IR DOZAVIMAS 3aldymo kameros (spintos) arba sausos mielés, gerimas
vanduo i§ vandentiekio

!
[2 ] MAISYMAS
!
v Pradiné temperaiira (29-31) 0C, rauginimo trukme (3,0-
3 ‘ RAUGINIMAS ‘ 3,5) val., galutinis riigdtngumas (3-4) 0
i1

1%, TESLOS PARUOSIMAS

[maiSus, like kvietiniai miltai, mielés, drus

4 | ZALIAVU SVERIMAS IR DOZAVIMAS ’ el 1% Slies (gl Tecmoen)

s | TESLOS MAISYMAS _] IKi optimalios korsistensijos, dregnumas 43) proc.
i
[ 2 Pradiné temperatiira (30-32) °C, rauginimo trukmeé (1,0-
| 6 i TESLOS BRANDINIMAS 1,5) val., gaiutinis riigstingumas (2,3-3,5) °
i
7 i TESLOS DALINIMAS l MagSina arba rankomis
i
hs TESLOS RUOSINIY APYVALINIMAS IR Mechariniu biidu arba rankomis
| KOCIOJMAS
1
9 | TESLOS RUOSINIY PIRMINIS KILDYMAS | Trukmé (8-12) min, patelpos temperataroje (18-20) °C
!
[0 | PUSGAMINIU FORMAVIMAS
i

Trukmé priklauso nuo kepinio riisies ir gamybos salygu
11 GALUTINIS KILDYMAS (25-45) min., tsmperatiira (35-40) °C, sant. oro
drégnumas (75-80) proc.

!
12 PAVIRSIAUS APDAILA Mechaniskai arba ra.mkomis .(ipjf)v?mas. apibarstymas
(apdailos trupiniais ir kt.)
i

3 pav. Mieliniy konditerijos gaminiy technologiné schema (su jSmaisu ir vienfaziu biidu su pagerintojais)

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS
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UAB _ “BIRZY DUONA” RVASVT SRAUTU DIAGRAMOS

Duonos kepimo cechas Lapas 15 Laoy %9

Kvietiniy kepiniy (batony, bandeliy, pinty pyrago kepiniy, rageliy, hamburgeriniy bandeliy ir kt.) 2an ba,
naudojant jmaiSus .

RVASVT vadovas: | Data: Dirbkzorius: | o /‘\JY\\./ }
[~ | OPERACHA | | PASTABOS vV
1
Trukmé ir temperatiira priklauso nuo pusgzminio masés
1 KEPIMAS ir krosnies tipo (p/z. esant pusgaminio masei (0,4-0,5)
kg, trukmé (20-25) min., temperatiira (200-240) °C
1
l 2 [ DUONOS ATAUSINIMAS I 1ki patalpos temperatiros (15-20) °C
!
[3] DUONOS FASAVIMAS ] Maistinés plévlés (polictileno, celofano ir kr.)
!
rekvdéZzése. 2 5 3.70)°
4 LATKYMAS Prekydézése. Patalpos temperatiira (15-20) °C.
!

Kvietiniy kepiniu (batonu, bandeliy, pinty pyrago kepiniu, rageliy, hamburgeriniy bandeliy ir kt.) gamyba,
pagerintu vienfaziu badu su pagerinantiomis medZiagomis

PASTARQS
[Ne T OPERACIJA | |

i

K.vietiniai miitai i§ miltu sandélio, maisic priedai is
sandelio,presuctos mielés i§ Saldymo kameros (spintos)
1 ZALIAVU SVERIMAS IR DOZAVIMAS arba szusos mielés, druska, cukrus i3 sausu medZziagy
sandélio, riebalai ir kt. Zaliavos (pagal recepriira), gerimas

vanduo i§ vandnetiekio

]

IXi optimalios konsistensijos, drégnumas (27-43) proc.,
temperatiira ne daugiau kaip (26-27) °C

L8]

TESLOS MAISYMAS

i
T s onns | Mo o ¢ o tne 20
1
I a I TESLOS DALINIMAS J Masina arba rankomis
1
5 TESLOS RUOSINIY APVALINIMAS IR Mechariniu biidu arba rankomis
KOCIOJIMAS
1
[ 6 [ TESLOS RUOSINIU PIRMINIS KILDYMAS | Trukmé (8-12) min., patalpos temperatroje (18-20) °C
1

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrec¢ios mokymo medziagos, susipazins su konkreciomis
technologinémis kortelémis.

e
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Kvietinés bandelés ,,Trys viename*

Receptura:
Miltai kv. a/r 10,0 kg
Extra Soft (pagerintojas, suteikiantis minkStuma ir §viezuma) 0,1 kg
Margarinas 0,3 kg
Cukrus 0,3 kg
Druska 0,19 kg
Mieleés 0,3 kg
Vanduo (24-26°C) 5,6 kg
Viso: 16,8 kg
Paruo$imo budas:
MaiSymas: 4+6
Teslos temperatiira: 26-28°C
Svoris: 4 gabalai po 4,20 kg

Maisymas teslos kartu su Blend It™ apie 2 min greitai:
1. Blend It™ Corn 10-15% = 0.420 - 0.630 kg
2. Blend It™ Dark 10-15% = 0.420 - 0.630 kg
3. Blend It™ Blond 10-15% = 0.420 - 0.630 kg

Pradiné fermentacija: 10 min

Dalijimas po 359

Formavimas, dekoravimas

Paskutiné fermentacija: 35-40 min. ( 34-36°C, 75%)
Kepimo temperatiira: rotacinis pe&ius 220— 210°C, su garais
Kepimo laikas: 10-11 min.
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Berlyneriai

Misinys spurgoms - Berliner Twenty

Sudétis: Pieno cukrus, pieno milteliai, cukrus, emulsikliai: E471, E322, E472e, kukuriizy miltai,
jodo druska, kvie¢iy glitimas, gliukoze, stabilizatoriai: E450,
E341, inaktyvuotos mielés, antioksidantas E300, fermentai,
aromatai.

Dozavimas: 15,0-20,0 % nuo milty svorio.

Privalumai:
didelé apimtis, gera gaminiy iSeiga ir savikaina, geras stabilumas, ilgai iSliekantis SvieZumas.

Receptura:
| variantas/ 1l varijantas
10,0 kg 10,0 kg  kvietiniai miltai
1,0kg 1,0kg  margarinas
1,0 kg 1,0kg  pres.mielés ( 3,0% sausy)
3,0 kg 2,8kg  vanduo
2,0 kg 1,5kg Berliner Twenty
2,5 kg 2,5kg  kiauSiniai

0,3kg  cukrus

19,5kg 19,1kg
ISminkyti visus produktus iki plastiSkos konsistencijos teslos. TeSlos temp. 26°C. Atsverti 1200g
teslos, suapvalinti. Pirminis kildinimas 15 min. ISdalinti i 30 vnt. Suteikti norimg formg. Galutinis
kildinimas 45 min. prie 75% santyk. drégmés ir 35°C. ApdZiovinti 15 min. kepti prie 170°C rezimu
3+3+1 min.

Maistiné verté: baltymai 4,0 %, riebalai 12,0 %,
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angliavandeniai 66,0% ,
Energiné verte 100g: 1647 KJ, 391 kcal,

Saugojimas: vésiai ir sausai.

4 MOKYMO ELEMENTAS. SLUOKSNIUOTOS MIELINES TESLOS UZMINKYMAS,
RAUGINIMAS, SLUOKSNIAVIMAS IR LANKSTYMAS

4.1. JRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES

Siame mokymo elemente mokoma uZminkyti mieling te$la , ja sluoksniuoti ir
lankstyti, naudojant kociojimo masing. Mokoma kontroliuoti teSlos riigimo procesa, nustatyti
sluoksniuotos mielinés teSlos kokybe. MaiSant teSlas, reikalinga teSlos maiSymo masSina,
darbuotojo, dirbancio teslos maiSymo masina, saugos ir sveikatos instrukcija (3.11 priedas 1-me
bendrame modulyje). Uzmaisytos teSlos rauginamos maiSymo masiny kubiluose tose paciose
gamybinése patalpose. Kubilai uzdengiami audeklais, kad nebiity oro kaitos ir teSlai rugti bity
tinkamos sglygos. I8 riigusi tesla apminkoma ir sluoksniuojama su sluoksniavimui skirtu margarinu.
Sluoksniuojama dirbant su kociojimo maSina, tam reikalinga darbuotojo, priZitrincio teSlos
kocCiojimo mas$ing saugos ir sveikatos instrukcija ( 3.14 priedas 1-me bendrame modulyje).

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre€ios mokymo medziagos.

4.2. TESLOS GAMYBOS TECHNOLOGINE KORTELE IR GAMYBOS
Vadovaujamasi 3 mokymo elemente nurodyta mielinés teSlos gamybos technologine
schema, tik jtraukiamas teSlos sluoksniavimas ir lankstymas. Pateikiame mielinés sluoksniuotos

teslos gaminimo technologinés kortelés pavyzdj:

Kroasantai
Receptura
Eil. nr. Zaliavos Kiekiali
1 Miltai kv. a/r X
2 Mielés presuotos X
3 Cukrus X
4 Sviesto miSinys sluoksniuotai teslai 24-34%
142
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Sviestas

Priedas spurgoms Hefequick

Druska

0| N| o o1
X X X X

Vanduo

4.3. MIELINES TESLOS SLUOKSNIAVIMO TECHNOLOGINIO PROCESO
APRASYMAS

e Uzmaisoma mieliné tesla pagal technologing schema, zr. 3-me mokymo elemente, sviesto
miSinys naudojamas uzmaisant tesla;

e Tesla rauginama;

e Tesla Saldoma 30 min-1 val., kol pasiekia 10-13°C temperatiira;

e Mielin¢ tesla sluoksniuojama su sviestu;

e Saldoma 30 min iki 10-11 °C temperatiiros;

e Po atSaldymo i8kociojama iki 26 mm storiu ir stebima, kad neplySty krastai;

e labai taisyklingai, kad nelikty teslos be sviesto, lankstoma 3x4 kartus;

e Saldoma arba formuojama.
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1 pav. Mielinés teslos sluoksniavimas ir lankstymas

Teslos sluoksniavimo jrengimas: http://www.fritsch-forum.com/bakery-machines-for-your-
pastries/bakery-machinery-sorted-by-type-of-application/laminating-as-the-basis-for-the-perfect-
dough-sheet/product-details/rollfix-700-1.htmI?L=1&cHash=ed344077d10d822f9b594fa80889fbfc

5 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

PAGAMINTI MIELINE SLUOKSNIUOTA TESLA, PARINKUS ZALIAVAS, TESLOS
MAISYMO IR SLUOKSNIAVIMO JRANGA

Uzduoties vertinimo kriterijai:

- UzZduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS
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- Uzduotis atlikta pagal pateikta savarankiskos uzduoties aprasyma.

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.

Uzduoties aprasSymas:

1. Savarankiskai pasiruosti zaliavas mielinei sluoksniuotai te§lai pagaminti: mielinei teSlai ir
riebalus sluoksniavimui.

Paruosti teslos maiSymo ir sluoksniavimo jrengimus ir inventoriy.

Pagaminti mieling tesla.

Sluoksniuoti mieling tesla su riebalais.

Atlikti lankstymo operacijas.

IS T

Uzduot; atlikti per 5,5 val.

Technologing kortele duoda mokytojas pries atliekant uzduotj. Uzduoties atlikimg vertina UAB

,,Birzy duona‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skirta 0,5 val.

S.3.5. KONDITERINIU TESLU PUSGAMINIU IR GAMINIU FORMAVIMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. MIELINIU TESLU PUSGAMINIU, TAME TARPE IR
SPURGU, APDOROJIMAS, FORMAVIMAS MECHANINIU BUDU

1.1. KONDITERIO DARBU SAUGOS INSTRUKCIJOS
Siame mokymo elemente supazindinama su mieliniy konditeriniy te$ly apdorojimu ir
formavimu. Apdorojant ir formuojant mielines konditerines teslas jmon¢je UAB ,,Birzy duona’’

vadovaujamasi konditerio saugos ir sveikatos instrukcija. (3.2 priedas 1-me bendrame modulyje).

1.2. IRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES
Apdorojant tesSlas ir formuojant jy pusgaminius, reikalinga teSlos dalinimo masina.
Darbuotojo, dirbancio teSlos dalinimo masina, saugos ir sveikatos instrukcija (1 priedas). Teslos
gabaliukai apvalinami, darbuotojo, dirbancio teSlos apvalinimo maSina, saugos ir sveikatos
instrukcija (2 priedas), kocCiojami, darbuotojo, dirbancio teSlos koc¢iojimo maSina, saugos ir

sveikatos instrukcija (3.14 priedas 1-me bendrame modulyje). Standartiniai smulkiis pusgaminiai
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formuojami bandeliy gamybos linijoje FRITSCH- MULTICUT, jos naudojimo instrukcija (3
priedas).

1.3. NUOTRAUKOS

1 pav. Teslos dalijimas ir gabaliuky svérimas

Padalinti teSlos gabaliukai apvalinami. Stambiems gaminiams — linijoje, o smulkiems ir

spurgoms apvalinami dalijimo — apvalinimo pusautomaciu.
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2 pav. Teslos gabaliuky apvalinimas

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios mokymo medziagos.
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4 pav. Teslos gabaliuky kociojimas

5 pav. Suformuoti pusgaminiai
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2 MOKYMO ELEMENTAS. MIELINIU TESLU NESTANDARTINIU PUSGAMINIU
(PYRAGAMS, YPATINGOS FORMOS BANDELEMS) APDOROJIMAS, FORMAVIMAS
RANKINIU BUDU

2.1. JRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES

Siame mokymo elemente supazindinama su mieliniy konditeriniy tely nestandartiniy
pusgaminiy formavimu . Apdorojant ir formuojant mielines konditerines teSlas jmoné¢je UAB
,Birzy duona’® vadovaujamasi konditerio saugos ir sveikatos instrukcija. (3.2 priedas 1-me
bendrame modulyje). Apdorojant teslas ir formuojant jy pusgaminius, reikalinga teslos dalinimo
masina. Darbuotojo, dirbancio teslos dalinimo masina, saugos ir sveikatos instrukcija (1 priedas 1-
me mokymo elemente). TeSlos gabaliukai apvalinami, darbuotojo, dirbancio teslos apvalinimo
masina, saugos ir sveikatos instrukcija (2 priedas 1-me mokymo elemente), ko¢iojami, darbuotojo,
dirbancio teslos koc¢iojimo masina, saugos ir sveikatos instrukcija (3.14 priedas 1-me bendrame
modulyje). Siuos procesus iliustruoja nuotraukos 1-me mokymo elemente. Nestandartiniai smulkis

pusgaminiai bei pusgaminiai pyragams formuojami ant darbo stalo rankomis.

2.2. TECHNOLOGINIO PROCESO NUOTRAUKOS
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1 pav. Mielinés teslos pusgaminiy pyragams apvalinimas rankomis
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4 pav. Smulkiy mielinés teslos pusgaminiy su jdaru formavimas

2.3. FORMAVIMO ATMINTINE
Dalijant tesla, sveriant ir formuojant teSlos pusgaminius vadovaujamasi ceche darbo vietoje
pakabintomis formavimo atmintinémis. Jose nurodomas gaminio pavadinimas, teSlos svoris,
pusgaminio svoris bei iSkepusio gaminio svoris. Atmintinéje atsispindi formavimo budas:
formuojama linijoje ar rankiniu budu.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios mokymo medziagos.
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5 pav. Dalijimo ir formavimo atmintiné
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6 pav. Dalijimo ir formavimo atmintinés
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3 MOKYMO ELEMENTAS. AUTOMATIZUOTAS SLUOKSNIUOTOS MIELINES TESLOS
FORMAVIMAS, IDARY DOZAVIMAS

Siame mokymo elemente supazindinama su sluoksniuoty mieliniy tesly apdorojimu ir

formavimu.

3.1. BANDELIU FORMAVIMO LINIJOS NAUDOJIMO TAISYKLES

Tesla sluoksniuojama sluoksniavimo masina, toliau perkeliama i bandeliy gamybos
linjja. Jy naudojimo instrukcijos (3,4 priedai). Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios

mokymo medziagos.

Kroasanty technologinio proceso apraSymas

e UzmaiSoma mieliné tesla pagal technologing schema, zr. 3-me mokymo elemente, sviesto
miSinys naudojamas uzmaisant tesla;

e Tesla rauginama;

e Tesla $aldoma 30 min-1 val., kol pasiekia 10-13°C temperatiira;

e Mieliné tesla sluoksniuojama su sviestu;

e Saldoma 30 min iki 10-11 °C temperatiiros;

¢ Po atSaldymo iSkociojama iki 26 mm storiu ir stebima, kad neplySty krastai;

e labai taisyklingai, kad nelikty teSlos be sviesto, lankstoma 3x4 kartus;

e Saldoma arba formuojama.
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Ipav. Mielinés teSlos sluoksniavimas ir lankstymas

Idarai dozuojami automatiniu buidu.

2 pav. Jdary dozavimas

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

Mokymy medZiaga



Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

3.2. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS
Apdorojant ir formuojant sluoksniuotas mielines teslas jmon¢je UAB ,,Birzy duona’’

vadovaujamasi konditerio saugos ir sveikatos instrukcija. (3.2 priedas 1-me bendrame modulyje).

4 MOKYMO ELEMENTAS. BEMIELIYU KONDITERINIU TESLU DOZAVIMAS IR
PUSGAMINIU FORMAVIMAS RANKINIU IR MECHANIZUOTAIS BUDAIS

Siame mokymo elemente supazindinama su bemieliy konditeriniy te$ly pusgaminiy formavimu.

4.1. JRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES

Sausainiai formuojami sausainiy formavimo automatu, jo naudojimo instrukcija (5 priedas)
arba sausainiy ir kity teslos gaminiy ekstrudavimo masinoje, jos naudojimo instrukcija (6
priedas). Keksiukams tesla dozuojama keksiuky dozavimo jrenginiu.

Formuojant pusgaminius rankomis, iSkocCiotos teSlos pusgaminiai formelémis, teSlos
réztukais ar pjaustymo rateliais formuojami ant darbo stalo.

Minkstos teslos dedamos j konditerinius maiSelius su jvairiy diametry bei formy antgaliais ir
pusgaminiai i§spaudziami j paruoStas skardas.

Biskvitams tesla dedama j formas ar skardas (vyniotiniams) ir i§lyginama mentele.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios mokymo medZziagos.

4.2. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS
Apdorojant ir formuojant bemieles konditerines teSlas jmonéje UAB ,Birzy duona”
vadovaujamasi konditerio saugos ir sveikatos instrukcija. (3.2 priedas 1-me bendrame modulyje).
Tesla, jei reikia kociojama, darbuotojo, dirbancio teslos kociojimo maSina, saugos ir sveikatos

instrukcija (3.14 priedas 1-me bendrame modulyje).

4.3. TECHNOLOGINIO PROCESO NUOTRAUKOS
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3 pav. Specifiniy gaminiy formavimas rankiniu biidu

5 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

1) SUFORMUOTI MIELINES TESLOS PUSGAMINIUS RANKINIU BUDU.
2) SUFORMUOTI KEKSIUKUS SU KEKSIUKU FORMAVIMO JRENGINIU.

Uzduoties vertinimo kriterijai:
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- Uzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- Uzduotis atlikta pagal pateikta savarankiskos uzduoties aprasyma.

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.

Uzduoties apraSymas:

Paruosti mielinés teslos apdorojimo jrengimus.

Suformuoti mielinés teslos pusgaminius ( pynes, bandeles).
Uzduotj atlikti per 3,5 val.

Paruosti keksiuky formavimo jrenginj.

Suformuoti keksiukus.

© a0k~ w N

Uzduot; atlikti per 1,5 val.

Technologing kortele duoda mokytojas pries atliekant uzduotj. Uzduociy atlikimg vertina UAB

,,Birzy duona‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skirta 1 val.

S.3.6. UZSALDYTU KONDITERIJOS PUSGAMINIU IR GAMINIU GAMYBA

1 MOKYMO ELEMENTAS. UZSALDYTU KONDITERIJOS PUSGAMINIU IR GAMINIU
GAMYBOS TECHNOLOGINIO PROCESO ORGANIZAVIMAS

Siame mokymo elemente supazindinama su konditerijos gaminiy ir pusgaminiy
uzsaldymo technologinio proceso organizavimu. Jmonéje uzsaldomi teslos pusgaminiai ir pusiau

1Skepti bei visai iSkepti gaminiai.
1.1. TECHNOLOGINE SCHEMA

1 pav.: mieliniai konditeriniai gaminiai gaminami pagal technologing schemgq:

160

rEr
o)

Kuriame Lietuvos ateitj

gl
K

Mokymy medZiaga



Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

UAB _ “BIRZY DUONA” RVASVT SRAUTY DIAGRAMOS
Duonos kepimo cechas Lapas 15 Laoy %‘)
Kvietiniy kepiniy (batony, bandeliy, pinty pyrago kepiniy, rageliy, hamburgeriniy bandeliy ir kt.) gal\l\-'ba,
naudojant jmaiSus Diralterius \
RVASVT vadovas: [ Data: Diréktorius: ' (Ktoras Kurganovas /\\ 2 |
[ nr. | OPERACIIA | | PASTABOS V]
i

Trukmé ir tempecatiira priklauso nuo pusgzminio masés
1 KEPIMAS ir krosnies tipo (pvz. esant pusgaminio masei (0,4-0,5)
kg, trukmé (20-25) min., temperatiira (200-240) °C

1
| 2 | DUONOS ATAUSINIMAS ] Iki patalpos temperatdros (15-20) °C
!
EN DUONOS FASAVIMAS ] Maistinés plévelés (polietileno, celofano ir k)
1]
rekvdéZése. 2 i 5.70) °
4 LATKYMAS Prekydézése. Patalpos temperatira (15-20) °C.

1
v

Kvietiniy kepiniu (batonu, bandeliy, pinty pyrago kepiniu, rageliy, hamburgeriniy bandeliy ir kt.) gamyba,
pagerintu vienfaziu badu su pagerinaniiomis medZiagomis

f PASTARQOS
[N | OPERACHA l |
! Kvietiniai miitai i§ milty sandélio. maisic priedai is
sandelio,presuotos mielés i§ Saldymo kameros (spintos)
1 ZALIAVU SVERIMAS IR DOZAVIMAS arba szusos mielés, druska, cukrus i sausy medziagu
sandélio, riebalai ir kt. Zaliavos (pagal receptiira), gerimas
vanduo i§ vandnetiekic
]
5 o IXi optimalios konsistensijos, drégnumas (Z7-43) proc.,
- TESLOS MAISYMAS temperatiira ne daugiau kaip (26-27) °C
i
a ® Pradiné temperatiira (26-27) °C, rauginimo trukmeé (20-
J TESLOS BRANDINIMAS 25) min., galutinis ragitingumas (2,9-3,0) °

1
[ 4] TESLOS DALINIMAS
1

5 TESLOS RUOSINIU APVALINIMAS IR Mechariniu biidu arba rankomis
KOCIOJIMAS

B
* [ 6 [ TESLOS RUOSINIU PIRMINIS KILDYMAS | Trukme (8-12) min., patalpos temperatiroje (18-20) °C
i

Masina arba rankomis

1.2.STANDARTAI, GAMINIU KOKYBES ZURNALAI

Kiausiniai laikomi ir paruoSiami laikantis RVASVT reikalavimy (3.(5,9,10) priedai 1-me bendrame

modulyje).
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Istumti j uzsaldymo kamerg gaminiai prie — 40°C temperatiiroje laikomi tiek, kol gaminio viduryje
pasiekiama temperatiira yra - 7°C. Tada gaminiai sandéliuojami Saldymo kameroje prie - 18 oc.
Saldymo technologijos aspektai pateikiami

http://www.ebiblioteka.lt/resursai/LMA/Energetika/E-03-6.pdf. 2 ir 3 mokymo elementuose bus

pateiktos kelios citatos i$ Sio straipsnio.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios mokymo medziagos.

1.3. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS
Gaminant mielines konditerines teSlas jmoné¢je UAB ,,BirZzy duona’’ vadovaujamasi
kepéjo saugos ir sveikatos instrukcijomis. (3.1 priedas 1-me bendrame modulyje). Maisant teslas,
reikalinga teSlos maiSymo masina, darbuotojo, dirbancio teSlos maiSymo masina, saugos ir
sveikatos instrukcija (3.11 priedas 1-me bendrame modulyje). Paruo$iant miltus gamybai, miltai

sijojami (3.12 priedas 1-me bendrame modulyje).

1.4. SALDYMO JRENGIMU IR JRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES

Zemiau pateikiama Saldymo kameros naudojimo instrukcijos nuotrauka.
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2 pav. Saldymo kameros naudojimo instrukcija

1.5.NUOTRAUKOS

Anksc¢iau pateikta nuotrauka — tai nufotografuota saldymo kameros naudojimo instrukcija.
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2 MOKYMO ELEMENTAS. MIELINES IR MIELINES SLUOKSNIUOTOS TESLOS
PUSGAMINIU PARUOSIMAS UZSALDYMUI IR UZSALDYMAS

2.1. TEMPERATURINIAI REZIMAI TECHNOLOGINE SCHEMA

Siame mokymo elemente mokytojai i§moks pagaminti mieline ir mieling
sluoksniuotg tesla, suformuoti jos pusgaminius ir teisingai paruo$ti pusgaminius ir gaminius
uzsaldymui. Placiau teslos ir pusgaminiy paruoSimas 1 mokymo elemente bei 4 ir 5 moduliuose.

Pagaminus teSla, ji dalinama, teSlos gabaliukai apvalinami, i§ jy formuojami
pusgaminiai. Gali buti uzSaldomi suformuoti pusgaminiai. Jei reikia uzSaldyti iSkeptus arba pusiau
iSkeptus gaminius, pusgaminiai kepami ir po to uzSaldomi.

Prie§ Saldant pusgaminiai arba gaminiai sufasuojami j fasavimo maiSelius, sukraunami
1 vezimelius ir jstumiami j uzSaldymo kamera.

Teslos uzsaldymas:

1 pav. Citata is straipsnio apie teslos uZSaldymgq

Greito atialdymo kameros navdojamas greitai atisl-
dyti paruodts kepimui tefls, kad biity galima jg ga-
benti i§ pagrindinés duonos ir pyrago gaminiy jmio-
nés j pardsvimo vietas, kuriose ji bus baigisma kep-
ti. Greito atBaldymo kameros atialdo tedly iki wvi-

D&l uHaldytos tedlos panavdojimo esminiai pa-
kito ducnos ir konditerijos gaminiy realizavimo vie-

tos. Esmé tai, kad duonos rucding pried kepant rei-
kia tiktai atdildyti ir baigti kepti produkto realizavi-
ma, t.y. vadinamuoesivose | greito pardavimo®™ arba
Larfruose” tefkooss.

2 pav. Lentelé is straipsnio

PAPRASTA DUONA

daus temperatiros —7°C. Kameros dirba nuo —200 iki
—4FC temperatiros refimu. Perucdta kepimui tella,
sverianti 30-70 g. gali bdti atfaldyta iki -7°C per
=30 min.

MRS VAR FORMAVIMAS | FERMEN
MINKYMAS Tecun
SALDYTA TESLA
MAISYMAS/ KOGIOJIMAS UZSALDY- | ATSILDYMAS FERMEN- KEFIMAS
VINKYMAS FORMAVIMAS MAS TACLIA
DALINAI APKEPTA DUONA
, DALINIS |
MAISYMAS) FERMEN- | apkepl. |UZSALDY-  ATSILDYMAS EPIMAS
MINKYMAS FORMAVIMAS TACIIA MAS MAS
SALDYTA KEPTA DUONA*
MAISYMAS! FORMAVIMAS FERMEN- | kepiMAS UZBALDY- | ATEILDYMAS
MINKYRAS TACIIA MAS
KEPYKLOJE PARDAVIMO AR VARTOJIMO VIETOSE
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2.2. UZSALDYMO JRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrec¢ios mokymo medziagos, susipazins su uzsaldymo

jrangos naudojimo taisyklémis bei darbu su Sia jranga.

3 MOKYMO ELEMENTAS. VISISKAI IR PUSIAU ISKEPTU GAMINIU UZSALDYMO
TECHNOLOGINIAI REZIMAI

Siame mokymo elemente mokytojai imoks pagaminti mieling ir mieline sluoksniuota tesla,
suformuoti jos pusgaminius, juos iSkepti, visiskai ir pusiau iSkepty gaminius paruosti uzsaldymui,
teisingai parinkti uzSaldymo ir atSildymo temperatiirinius reZimus. Placiau teslos ir pusgaminiy

paruosimas 1 mokymo elemente bei 4 ir 5 moduliuose, kepimas — 7 modulyje.

3.4. UZSALDYMO JRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES
Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios mokymo medziagos apie uzsaldymo jrangos

naudojimo taisykles, 0 1-me mokymo elemente yra jdéta taisykliy nuotrauka.

3.2. TECHNOLOGINE KORTELE, TECHNOLOGINIO PROCESO REZIMAI

PUSIAU ISKEPTU GAMINIU SALDYMAS

2 pav. Citata i§ straipsnio apie dalinai kepty gaminiy uZSaldymgqg

Po subrandinimo kepaliukai pakraunami j kros-
nj. tafiau kepimo procesas neulbaigiamas. Po tam
tikro laiko kepaliukai biina dalinai apkepti ir beveik
pusizukeléje kepimo procesas nutraukiamas. Dalina
apkepti kepalivkai pakraunami j 3aldytuvy arba ud-
Saldomi, priklausomai nuo numatomos ju realizavi-
ma datos. Kepalivkai baigiami kepti vadinamuosiuose
Aarfuose talkuose” arba pas vartotojg.

Dialinai apkepta dwona gali turéti kelets ypatu-
my, teesiogiai susicty su  karitais" arba greito par-
davimo" tafkais, kurivose atliskamos dvi galinés jos
gamybos stadijos.

Privalumai:

— karita duona pateikizma ilkart pareikalavus var-
totajui:

- kepykloms negrafinama jokia susenusi duona,
kadangi kepama pagal pareikalavima;

- pardavimo vietose padidéja produkeijos ir duo-
nos TSy jvairowve;

- didesnis darbo nafumas.
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darbo, temperatiros ir kity proceso veiks-
niy. Pirmu kepimo laikotarpiu patartina
lzikyti krosnies trzuksy uiddaryts, kad bity
apsaugota nuo per dideliy drégmes nuwos-
toliyg:

— amvésinimas — dalinai kepta duona vi-
sada turi bOti vésinama regulivojamos
drégmés ir temperatiros kameroje, palai-
kant aukifizusig drégnumsg esant 1570, no-
rint apsaugoti duong nuo per didelig van-
dens nuostoliy; atvésinti reikia [8tai ir
lzipsniikai, neleidZiant duonzi sutrikineti,
uFialdant toje pafioje temperatiiroje, no-
rint apsaugoti nuo nepageidsujamo Saldy-
mo procesa poveikio;
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— atialdymas — baigiama esant —32°C,
krintant temperatiirai nuo O iki <4°C, aldymo lai-
kas turi bt kuo trumpesnis, sickiant apsaugoti duo-
ng nua per dideliy vandens nuostalig;

— saugojimas — jei duonos vidaus temperatiira —
18°C ir Saldymo refimas nepafeistas, dalinai apkep-
ta duona gali biti saugoma iki 3 ménesiy. Reko-
mendunjama szugoti dédése, nes ant lentyny sukrau-
tg duong veikia temperatiros swyravimai:

- minkymas - kartzis rekomenduajams madesné
nei 22-23°C temperatiira;

— ramybés periodas — ilgesnis. kai korig ridiy
duonai - nct 4 val;

- fermentacija - ilgesnis laikotarpis (pirmas ir
antras etapai tgsiasi atitinkamai 25 ir 1.5 val., esant
I5°C temperatirail;

- pirmas kepimas: jprastinis 20 min. laikotarpis,
po to vél L0 min., kepant antrg kartg; pagrindinis - atfildymas — turéty trukti 20-30 min. nuo 5 iki
uidavinys — nedidinti temperatiros duonos vidoje  ogq0 temperatiraje;
deugizu keip 35°C. nes bus sustabdytas mieliy akiy- - zntras kepimas — baigiamoji kepima stadija yra
vumas. Kepimo laikes priklsnso nuo krosnies tipo, pati svarbiausia, kai duonos pavirfius jgauna rusva

VISISKAI ISKEPTU GAMINIU SALDYMAS

3 pav. Citata i§ straipsnio visiSkai iSkepty gaminiy uZSaldymg

Tik kg iSkeptz duona uEaldoma ir saugome tol, kaol
bus panandota. Tolesnis naudojimas reikalauja, kad
ji bty atdildyta iki kambario temperatiiros. Sios sis-
temos tikslas y1a gauti sulétinto sendjimo proccso
produktus. Tokiy produkty kokybe priklausys nuo
predinés produkto kokybés ir bodo, kuris buvo pa-
naudotas juos atildant. 5i sistema plafiai naudoja-
ma kai kurinse Europos Szlyse, tafiau sunkizi prigi-
jo, pavyzdiiui, Ispanijos pramongje.

Mokymy metu mokytojai susipazins su technologinémis kortelémis , technologinio proceso
rezimais.

3.4.NUOTRAUKOS
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4 pav.: Sandéliuojami gaminiai Saldymo kameroje

4 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

PARUOSTI UZSALDYMUI IR UZSALDYTI PUSIAU ISKEPTUS GAMINIUS

UZduoties vertinimo kriterijai:

- Uzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.

- Uzduotis atlikta pagal pateikta savarankiSkos uzduoties apraSyma.

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.

Uzduoties apraSymas:

Parinkti ir paruosti pusiau iSkeptus gaminius uzSaldymui. Pasirenkame pusiau iskeptus gaminius,
nes UAB ,,Birzy duona‘ specializuojasi uzSaldyti pusiau iSkeptus gaminius.
Sukrauti pusiau iskeptus gaminius j vagonélius, laikantis technologiniy reikalavimy.

Parinkti ir nustatyti uzsaldymo rezimus: temperatiira, laika.
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4. Sukrauti pusiau iSkeptus gaminius j kamerg ir juos uzsaldyti, laikantis Saldymo kameros saugaus
darbo taisykliy.
5. Uzduot; atlikti per 2,5 val.

Technologing kortele duoda mokytojas pries atliekant uzduotj. Uzduociy atlikimg vertina UAB

,,Birzy duona‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skirta 1 val.

S.3.7. KONDITERIJOS GAMINIU KEPIMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERIJOS GAMINIU KEPIMO TECHNOLOGINIO
PROCESO ORGANIZAVIMAS

1.1. DARBUOTOJU SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJOS
Siame mokymo elemente supazindinama su jmonés UAB ,,Birzy duona’’ kepéjo saugos ir sveikatos

instrukcija (3.1 priedas 1-me bendrame modulyje).

1.2. KEPIMO KROSNIU NAUDOJIMO TAISYKLES
Siame mokymo elemente supazindinama su jmonéje UAB ,,Birzy duona’” esanéia kepimo jranga (,,

Krosnies REVENT modelis 703 naudojimo instrukcija‘‘ — 1 priedas).

1.3. GAMINIU KEPIMO LAIKU ATMINTINE

Pateikiamas gaminiy kepimo laiky atmintinés pavyzdys bei kepimo rezimy nustatymo pavyzdziai.
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1 pav. Krosnies nustatymai sluoksniuotai bandelei

2  pav. Krosnies kepimo refimo nustatymai sluoksniuotai bandelei
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8. Kepimo receptlry pavyzdaal

.

[Kepiniy rasys | Pasovi Kepima | Kepime | Pirminis | Pagrind. | Gary | Gary
mo tempera-  laikas charni- garini- sklendés | sklendés
lempera- | tUra mas mas atidary- uzdary-
wra me lzikas | mo laikas
(min.nue | ( min. auo
xaoima) xepima
'C min sak. sek, pradzios ) | pradzios)
P
. — - -
Sndeles St g 230-235 |1230-235 | 18 5 8-1a uzdznta _
|slautos arca
pabarstytos " )
banceles 50 240-245 | 240-245 18 £-6 10 | yicants
Balta testerné
dLon

a S00g 240250 | 230 28-15 3-5 T-8_ uzdanta

< s a
5 10 s 15-20
5.6 10-12 5 15- 20
1000 - 15009 250 -258" ' 22§- 330 ¢ 16- 12 15=20
Mign jucca duona
apvalios fonmes s
500 - 7%0g 250 -280 | 230 5 10 1 5
1000 - 13009 250-250 | 230 5 -12 1-15
Mién juoda duona
cailges fimos we
S0 -700¢g | 250 -260 | 230 28-3¢ & 10 i=15
1000 - 1500 g 250-250 | 225-230 | 50-70 i3 0-12 1-15
Rugine cucna |
00~ 780g 250 - 260 | 230 3 s 10 05-1 15-20°
1000 -1300¢g 280 -260 | 230 s $ 1Q 05-1 20 25

Sia rusj galima kepti ir pastovioje 230 °C temparatiroje
Sﬁ_ rGs] galima kepti afidarius gary skiende
" Sig rsi galima kepti pasiovicie 230240 ‘C temperatiroje

3 pav. Gaminiy kepimo laiky atmintiné
1.4. NUOTRAUKOS
Kepimo rezimo nustatyma iliustruojancios nuotraukos pateiktos 1.3. poteméje.

2 MOKYMO ELEMENTAS. MIELINES IR MIELINES SLUOKSNIUOTOS TESLOS
GAMINIYU KEPIMAS ROTACINE KEPIMO KROSNIMI SU KILDINIMU

2.1. KEPIMO KROSNIES NAUDOJIMO TAISYKLES
Siame mokymo elemente supazindinama su kepéjo darbu jmonéje UAB ,,Birzy duona’’. Kepéjas
(3.1 priedas 1-me bendrame modulyje) paruosia pusgaminius kildymui, aptarnauja pakilimo spinta,
(darbininko, prizitrin¢io pakilimo spintg saugos ir sveikatos instrukcija — 2 priedas) bei kepimo

krosnj REVENT (' modelis 703 naudojimo instrukcija‘‘ — 1 priedas 1-me mokymo elemente).
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2.2. TEMPERATURINIAIIR APLINKOS REZIMAI, KEPIMO LAIKU ATMINTINE

Temperattriniy ir aplinkos rezimy, kepimo laiky atmintinés pavyzdys pateiktas 1 mokymo

elemente.

1 pav. Pusgaminiai pakilimo spintoje

2.3. PUSGAMINIU PAVIRSIAUS APDIRBIMO JRENGIMO NAUDOJIMO TAISYKLES
Pakilusius pusgaminius apipurskia kiauSiniy plakiniu (kiauSiniy masés purkstuvo SPRAYMIX
naudojimo instrukcija - 3 priedas).

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios mokymo medziagos, Susipazins su pusgaminiy
pavir$iaus apdirbimo jrengimo naudojimo taisyklémis.
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2pav. Pusgaminiy apipurSkimas kiauSiniy plakiniu

Kepéjas apdirba pusgaminiy pavirsiy ir kepa esancia kepimo iranga (,, Krosnies REVENT modelis

703 naudojimo instrukcija‘‘ — 1 priedas 1-me mokymo elemente).
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3pav. Pusgaminiy pavirSiaus apdirbimas
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4pav. Paruosti kepimui pusgaminiai
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3 MOKYMO ELEMENTAS. MIELINIU IR VARSKES SPURGU KEPIMAS (VIRIMAS
RIEBALUOSE) IR IDARU DOZAVIMAS

3.1. IRANGOS NAUDOJIMO TAISYKLES
Siame mokymo elemente supaZindinama su kepéjo darbu jmonéje UAB ,,Birzy
duona’’. Kepéjas (3.1 priedas 1-me bendrame modulyje) paruosia spurgy pusgaminius kildymui.

Kep¢jas paruosia riebalus gaminiy virimui, pildo riebaly keitimo Zurnalg:

Nr. | Kepimo riebaly | Keitimo atlikusio darbuotojo | Kontroliuojanéio  v., | Koregavimo

keitimo data v., pavardé, paraSas pavardé, paraSas veiksmai

3.2. KEPIMO IR ATAUSINIMO REZIMAI

Mokymy metu mokytojai susipazins su kepimo ir atausinimo rezimais.

Kepéjas iSima spurgy pusgaminius i$ kildymo spintos, jmontuotos j spurgy virimo jranga,

Ipav. Paruosti kepimui riebalai

175
% Nz s
. : | — e ( ) PLETOTE
2‘//.“ l\\‘\fw ‘\\ /“ CEN [\1\\\\

Kuriame Lietuvos utn('ilj v
~— Mokymy medZiaga




Konditeriniy teSly ir gaminiy gamybos technologiniy kompetenciju tobulinimo programa

apdziovina apie 15 min, deda spurgy pusgaminius j jkaitintus iki 170°C riebalus. Po 3 min

pusgaminiai apverc¢iami ir verdami dar 3 min. ISvirusios spurgos (,,berlyneriai‘‘) turi biiti rusvos

spalvos su Sviesia horizontalia juosta per viduri.

3 pav. Atidaromos grotelés ir pusgaminiai iSverciami j karstus riebalus
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4 pav. Kepimas

5 pav. Pakeliamos grotelés, nuvarvinami riebalai ir spurgos iSimamos is kepimo jrengimo

| atausintas spurgas kepéjas dozuoja jdarus (dzemo purk§tuvo naudojimo instrukcija - 4 priedas).
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4 pav. Idary dozavimas

5 pav. Apibarstoma cukraus pudra

3.3. TECHNOLOGINE KORTELE

Berlyneriy baziné receptira yra nurodyta S.3.4. modulio 3.2. mokymo elemento dalyje. Mokymy
metu mokytojai susipaZins su konkreciomis technologinémis kortelémis.

3.4.NUOTRAUKOS
Nuotraukos, iliustruojancios spurgy virima, yra 3.1. potem¢je.
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4 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERIJOS GAMINIU KEPIMAS ROTACINE
KROSNIMI

4.1. KROSNIES NAUDOJIMO TAISYKLES, TEMPERATURINIAI REZIMAI
Siame mokymo elemente supazindinama su jmonéje UAB , Birzy duona’ esanéia
kepimo jranga (,, Krosnies naudojimo instrukcija‘‘ — 1 priedas 1-me mokymo elemente), kepéjo
saugos ir sveikatos instrukcijos (3.1 priedas 1-me bendrame modulyje). Konditerijos ceche kepami
konditerijos gaminiai.
Keksiukams, keksams, biskvitams, pyragams kepti naudojamos jvairios formos ir

formelés i$ nertidijancio metalo arba silikono.

1 pav. Formelés is silikono

Sausainiai dedami ant kepimo popieriumi iSkloty skardy. Gaminiai kepami rotacinéje kepimo

krosnyje.
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2pav. ISkepti sausainiai

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios mokymo medziagos.

4.2 KEPIMO LAIKU ATMINTINE
Kepimo laiky atmintiné yra analogiska anksc¢iau nurodytai atmintinei. Mokymy metu mokytojai
galés konkreciai su ja susipazinti. Kepimo laiky atmintiné yra konditerijos gaminiy skyriuje prie

krosnies.

5 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERIJOS GAMINIU KEPIMAS PADINE
KROSNIMI

5.1. KROSNIES NAUDOJIMO TAISYKLES, KEPIMO RAZIMAI

Siame mokymo elemente supazindinama su jmonéje UAB , Birzy duona’ esanéia
kepimo jranga (,, Padinés krosnies naudojimo instrukcija‘‘ — 5 priedas), kepéjo saugos ir sveikatos
instrukcijos (3.1 priedas 1-me bendrame modulyje). Sioje krosnyje, esan¢ioje laboratorijoje, kepami
bandomieji gaminiai. Ji yra nedidelio nasumo, kompaktiSka, tinka maZoje erdvéje.

Keksiukams, keksams, biskvitams, pyragams kepti naudojamos jvairios formos ir
formelés 1§ neriidijancio metalo arba silikono (Zr. 4 mokymo elemente). Kepimo rezimai nurodyti 2
ir 4 mokymo elementuose.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrec¢ios mokymo medZiagos.

6 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS
ISKEPTI GAMYBOS METU PARUOSTUS SAUSAINIUS

Uzduoties vertinimo kriterijai:

- Uzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- UZduotis atlikta pagal pateikta savarankiSkos uzduoties apraSyma.

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.

Uzduoties aprasSymas:
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Paruosti skardas kepimui.

SavarankiSkai nustatyti kepimo rezimus.
Paruosti pusgaminius kepimui.

Naudotis kepimo laiky atmintine, esancia ceche.

ISkepti sausainius dirbant pamainoje gamybos proceso metu.

© o k~ w N oE

Uzduotj atlikti per 1,5 val.

Technologing kortele duoda mokytojas pries atliekant uzduotj. Uzduoties atlikimg vertina UAB

,,Birzy duona‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skirta 0,5 val.

S.3.8. KONDITERIJOS GAMINIU APIPAVIDALINIMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS. GAMINIU APIPAVIDALINIMAS GLAZUROMIS, ZELE

1.1. TEMPERAVIMO JRENGINIO NAUDOJIMO TAISYKLES

Siame mokymo elemente supazindinama su jmonéje UAB ,,Birzy duona’’ esanéia apipavidalinimo
pusgaminiy paruo$imo jranga, t.y. Sokolado temperavimo jrenginiu. Dirbant vadovaujamasi
konditerio saugos ir sveikatos instrukcija (3.2 priedas 1-me bendrame modulyje). Apipavidalinant
bandeles, sausainius, pyragaicius, kai kuriuos pyragus Sokolado glaziira, ji paruoSiama temperavimo
jrenginyje (1 ir 2 pav.). Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios mokymo medZiagos,
susipazins su temperavimo jrenginio naudojimo taisyklémis.
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2pav. Juodo Sokolado glaziiros ruosimas

1.2. NUOTRAUKOS
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Sausainiai ir kiti gaminiai apipavidalinami glajais, kremais. Pvz.: sausainiai ,,Vilnius”’

apipavidalinami glajais. Gaminamas cukraus pudros - sviesto glajus bei cukraus pudros - sviesto

glajus su kakava ir konditeriniu maiSeliu su dantytu antgaliu puoSiami sausainiai.
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3 pav. Apipavidalinimas glajumi

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios mokymo medziagos.

2 MOKYMO ELEMENTAS. KONDITERIJOS GAMINIU FASAVIMAS | PLEVELE,
DEZUTES IR KT.

2.1. GAMINIU PAKAVIMO SISTEMOS NAUDOJIMO TAISYKLES
Siame mokymo elemente supazindinama su jmonéje UAB ,Birzy duona’ esan¢ia gaminiy
fasavimo jranga. Tai jrengta pakavimo sistema (naudojimo instrukcija — 1 priedas). Dirbant

vadovaujamasi darbuotojo, atliekancio fasuotojo darba, saugos ir sveikatos instrukcija (2 priedas).

2.2. TECHNOLOGINES KORTELES
Mokymy metu mokytojai susipaZins su technologinémis kortelémis, kurios yra jmoneés

nevieSinami dokumentai.

2.3. ZENKLINIMAS, REALIZACIJOS TERMINAI
Mokymy metu mokytojai gaus konkrecios informacijos apie Zenklinimg ir realizacijos terminus.
Realizacijos terminai konkreiam gaminiui pagal dabartinius reikalavimus nustatomi tiriant

laboratorijoje ta gaminj.
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3 MOKYMO ELEMENTAS. GAMINIU APIPAVIDALINIMAS GLAZUROMIS IR KITAIS
APIPAVIDALINIMO ELEMENTAIS

3.1. TECHNOLOGINES KORTELES

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre€ios mokymo medziagos, susipazins su
technologinémis kortelémis.

3.2. JRENGIMU NAUDOJIMO TAISYKLES

Siame mokymo elemente supazindinama su jmonéje UAB ,,Alkava’ esancia
ym p 1 ] »

apipavidalinimo pusgaminiy paruofimo jranga. Sokolado ir kitos glaziiros ruodiamos vandens
voneléje ant elektrinés viryklés (2.8 priedas 1-me bendrame modulyje).

1 pav.: Glaziros ruosimas ant elektrinés viryklés

Dirbant vadovaujamasi UAB ,,Alkava’’ konditerio saugos ir sveikatos instrukcija (2.2
priedas 1-me bendrame modulyje). Gaminiai gali biiti glaistomi pilnai arba i§ dalies padengiant

glaziira. Glaztrai ruosti naudojamas konditerinis Sokoladinis glaistas arba konditerinio Sokoladinio
glaisto tabletés ( 2 pav.).

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios mokymo medziagos.

3.3. VIZUALINE MEDZIAGA

UGDYMO
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GAMINIU GLAISTYMAS

2 pav.: Konditerinio Sokoladinio glaisto tabletés

3 Pav.: Sausainiy glaistymas
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Glaistyti gaminiai gali biiti apibarstomi pabarstukais ar kitais apipavidalinimo elementais.

4 pav.: Sausainiy apipavidalinimas

Imonéje gaminama daug nestandartiniy gaminiy. Jy apipavidalinimui paruoStas
specialus inventorius, pvz.: paruosti stovai sudéti glaistytiems grybukams, kol glajus apdzius.

Grybuky galvutés glaistomos Sokolado glaziira, o kotai — cukraus pudros glajumi.
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5 pav.: Grybuky apipavidalinimas

6 pav.: Sokolado glaziira glaistyti gaminiai

Gaminiai puoSiami gélytémis, gyviiné¢liais ir kitomis puoSmenomis i§ marcipano.
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PAPUOSIMU GAMINIMAS

1 pav.: [rankiai ir medZiagos papuoSimams gaminti

2 pav.: Silikoninés formelés Sokolado glaziiros papuoSimams gaminti
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3 pav.: Gélyciy gaminimo seka
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4 pav.: Figiréliy gaminimo seka
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5 pav.: PapuoSimai i§ cukrinés masytés
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6 pav.: PapuoSimai i§ marcipano

4 MOKYMO ELEMENTAS. SAVARANKISKA UZDUOTIS

APIPAVIDALINTI ( GLAISTYTI GAMINIUS SOKOLADU IR DEKORUOTI
PAGAMINTAIS PAPUOSIMAIS ) KONDITERINIUS GAMINIUS

Uzduoties vertinimo kriterijai:

- Uzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.

- Uzduotis atlikta pagal pateikta savarankiskos uzduoties aprasyma.

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.
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Uzduoties apraSymas:

Paruosti gaminius apipavidalinimui.
Pasigaminti papuoSimus.
Pasiruosti Sokolado glajy.

Glaistyti gaminius glajumi ir papuosti pasigamintais papuoSimais.

a > w DN oE

Uzduotj atlikti per 3,5 val.

Technologing kortele duoda mokytojas pries atliekant uzduotj. Uzduociy atlikimg vertina UAB

»Alkava‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skirta 0,5 val.
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