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MODULIS B.2.1.
KREMINIU GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGINIU PROCESU ORGANIZAVIMAS

1. MOKYMO ELEMENTAS.
KREMINIU GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGINIU PROCESU ORGANIZAVIMAS
UAB ,,ALKAVA*

Informacija apie jmong, asortimentg pristatoma jmonés internetiniame puslapyje http://alkava.lt/.

Pateikiama jmonés UAB ,,Alkava‘‘ kokybés sistema, darbo organizavimas, technologinés kortelés

ir kita medziaga.
1.1. IMONES INFORMACINE MEDZIAGA

Uzdaroji akciné bendrové “ALKAVA” jkurta 1994 metais, kaip prekybos imoné. Gamybing veikla
pradéjo 1996 metais. Pirmieji gaminiai buvo Sakotis ir keturiy rii$iy tortai. 1999 metais pradéjo
darba konditerijos cechas su modernia jranga — Italijos firmos “Gierre” kepimo krosnys, maisykleés,
pramoniniai plakikliai, torty apipavidalinimo jranga. Bendrovéje tortai gaminami atsizvelgiant j

naujausias technologijas, naudojami nekaloringi pieno produktai, gaminant kremus naudojami

Ao

paveikslélis 1 UAB ,, Alkava“ logotipas

jdarai pagaminti i§ nattiraliy uogy.

Bendrové turi nuosava firminiy parduotuviy tinkla Kaune. Siose parduotuvése, kuriose jrengti ir
barai, parduodami konditerijos gaminiai. | visas parduotuves gaminiai pristatomi tik Sviezi

kiekvieng dieng.

Pagrindinés veiklos rusys: miltinés konditerijos gamyba (pyragai, sausainiai, pyragéliai, tortai,

bandelés Sakociai, keksai, vyniotiniai).

UAB ,,ALKAVA” vartotojams gali pasitilyti per 150 pavadinimy miltinés konditerijos gaminiy ir 4
pavadinimus Sokoladiniy saldainiy. Rinkai tiekiame Sviezig, aukStos kokybés ir ekologiska
produkcija. Gamyboje naudojamos natiiralios Zaliavos ir priedai. Imonés gamybos orientacija yra

gaminiai i§ natiiraliy Zaliavy, be cheminiy pagardy (pagerintojy). Imonéje diegiama Gerosios
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Higienos Praktikos taisyklés miltines konditerijos gamyboje, bei Gerosios Higienos Praktikos

taisyklés maisto produkty prekybos jimonéms.

Labai dziugina tai, kad apie bendrovéje gaminama produkcijg gerai atsiliepia ne tik specialistai, bet

ir, svarbiausia, miisy pirkéjai.

Analizuojant besikeiciancCius vartotojy poreikius bei skoniy jvairove, imongje reguliariai

atnaujinamas produkcijos asortimentas ir jo pateikimas pirkéjams.

Lietuvai jstojus j Europos sgjunga UAB “ALKAVA” diegia tarptautinj kokybés vadybos standarta
ISO 2001. Pastoviai stebime pasaulines konditerijos naujoves — keisis torty receptira — tortai bus

lengvesni, ne tokie riebiis, ne tokie auksti, perimsime pranciizis$kajj minimalistinj stiliy.
Miisy strategija

Pagrindinis démesys paskutiniais metais buvo skiriamas naujy firminiy parduotuviy atidarymui,
isiskverbiant | kitus Lietuvos regionus. Artimiausiu metu numatome firmine bendrovés parduotuve
atidaryti Vilniuje. Pravedame naujy gaminiy pristatymo akcijas. 2005 metais bendrovés uzimamos

rinkos dalj pavyko padidinti.

UAB ,,ALKAVA” produkcija yra realizuojama per firmines parduotuves. Siose parduotuvése

jrengti barai, kuriose pirkéjai gali paskanauti konditeriniy gaminiy, taip pat iSgerti po puodel;j kavos.

Bendrové gaminamo asortimento plétimui labai s¢kmingai pradéjo gaminti jvairius Sokoladinius

saldainius, kuriuos mielai perka vartotojai.

Nuo 2000 mety UAB ,,ALKAVA” dalyvauja jvairiuose tarptautiné€se ir respublikinése parodose bei
konkursuose — tai tarptautinés maisto pramonés parodos ,,AgroBalt”, parodos ,BaltShop”,

»BaltHotel”, ,,BaltCastro”, ,,Kauno dienos”, konkursai ,,Lietuvos mety gaminys”.
Imonés produkcija buvo jvertinta medaliais ir diplomais:

e 2002 metais konkurse ,,Lietuvos mety gaminys” tortas ,,Fortlina” pripazintas geriausiu mety

gaminiu ir apdovanotas medaliu bei diplomu.

e 2004 metais konkurse ,Lietuvos mety gaminys” tortas ,, Triumfas” pripazintas geriausiu

metu gaminiu ir apdovanotas medaliu. Tortas ,,Vysniy sodas” apdovanotas diplomu.
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Ateities planai — patenkinti respublikos vartotojy poreikius, plésti bendrovés gaminamos
produkcijos rinka, pardavimy apimtis, i§samiai gilintis j pranciizy konditeriy pasiekimus, kadangi
jie diktuoja konditerijos madas, ypaC tai aktualu Lietuvai integruojantis j Europos Sajungos

bendrija, palaikyti ilgalaikius ir draugiSkus verslo santykius su visais miisy klientais.
Misy politika

Tai ne tik skanus, bet ir naudingas produktas. Miltinés konditerijos gaminiai gali suteikti ne tik

malonuma, bet ir papildyti organizmg reikalingais priedais — mikroelementais, vitaminais.

Kiekvienais metais bendrové vartotojui pasitilo naujy gaminiy. 2005 metais iSleidome } rinkg 15
naujy miltinés konditerijos gaminiy. Prad¢jome gaminti ir Sokoladinius saldainius. Daugelis
bendrovés gaminamy saldumyny sukurti jmonés specialisty pagal jy sukurtas originalias receptiras,
atsizvelgiant ] Lietuvos vartotojy skonj. Nauji gaminiai kuriami po kruops¢iy vartotojy tyrimy ir

duomeny analizés. Nuolat atnaujinamas jpakavimo dizainas, jo kokybé.

Esame uz nejkyrig ir informatyvig reklamg. Kiekvienais metais skiriamos léSos marketingo
kompleksui. 2004 —2005 metais pagrindiné marketingo 1é8y dalis buvo skirta prekybos viety

jrangai, reklamai.

Strateginis tikslas — nauji prekiy zenklai, naujo skonio produktai ir marketingo strategija vaikams,
jaunimui, vyresniems ir garbaus amziaus zmonéms. Norime puoseléti geriausias lietuviS$kas miltinés
konditerijos tradicijas ir iSlaikyti savita gaminiy skonj. LietuviSska miltiné konditerija ne tik kad
niekuo nenusileidzia importinei, bet yra Zymiai geresné ir, be to, budami savo Salyje ir
priklausydami tik nuo Lietuvos pirkéjo skonio ir pasirinkimo, galime jautriai reaguoti  rinkos

poreikius bei grei€iau prisitaikyti prie jy.

Maisto zaliavos priimamos atsizvelgiant | jy sauga bei kokybe, nes nuo tiekiamos Zaliavos bus

galima iSkepti kokybiskus ir skanius gaminius
Maisto saugai uztikrinti jmonéje yra taikomos bendrosios ir specialiosios priemonés.

Prie specialiyjy saugos valdymo priemoniy priskiriama maisto saugos savikontrolés sistema,

pagrista RVSVT principais.

Konditerijos jmonéje yra jvesta savikontrolé, kuri atlickama pagal geros higienos praktikos

reikalavimus bei biitingsias programas. Nes, kaip zinoma teikiamas j rinkg maistas turi atitikti
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privalomuosius reikalavimus, jmonés standartus bei gaminio techninius reglamentus ir Kitus

Lietuvos Respublikoje galiojancius teisés aktus.

Veiksniai jtakojantys maisto saugg ir ju reikSmé kokybei:

1. Patalpy ir teritorijy prieziiiros programa:

1.1 Teritorija:

a) keliy privaziavimo biiklé

Imonés teritorija turi biti Svari, valoma, apsaugota nuo dulkiy, pasaliniy kvapy, dimy ir kt. tersaly
Saltiniy, su nuolydziu, padengta kieta danga, tinkama ratiniam transportui, danga, gerai apsviesta,
vasaros periodu nuplaunama vandeniu.

b) Atlieky konteineriy vieta, laikymo ir i§vezimo salygos

1.2 Cecho pastatas

Pastatai turi biiti pastatyti naudojant tokias medZziagas, i§ kuriy | maista nepatekty jokiy terSaly.
Juose negali buti angy, pro kurias j vidy galéty patekti grauzikai, vabzdziai, aplinkos terSalai.

a) Patalpos

Patalpos turi biiti gerai ventiliuojamos, Svarios, jy paskirtis atlikti biitinus technologijos procesus,
irengtos taip ,kad palaikyty tinkama mikroklimata (temperatiirg ir oro drégme) ir kt. salygas,
apsaugancias nuo uzterSimo ir saugos bei kokybés pablogéjimo.

b) Lubos, sienos

Patalpy lubos ir sienos sukonstruotos taip, kad nesikaupty neSvarumai, kondensatas, neaugty
pelésiai. Lubos turi biiti lengvai valomos, netrupéti. Prekiy priémimo, komplektavimo ,fasavimo
patalpy, Saldymo kamery, sandéliy sienos dengiamos drégmei atspariomis, plaunamomis,
netoksiSkomis medziagomis, kurias naudoti maisto objektuose leidzia Sveikatos apsaugos
ministerija.

c¢) Grindys

d) Langai

e) Durys

f) Sviestuvai ir kt. paviriai

Jiems taikomi tokie patys reikalavimai, kaip ir pries tai i§vardintuose punktuose. Sie reikalavimai
jmong¢je yra kontroliuojami ir vykdomi. Jiems yra nustatyti tikrinimo periodiSkumai ir jy yra jy yra

grieztai laikomasi. Taip pat yra paskirtas atsakingas darbuotojas uz programos kontrole.

e N — .
5 n =sg= GDYMO
1 — _ ( ) PLETOTES
—— — |
[} — \
= \\§ \ | CENTRAS

Kuriame Lietuvos ateitj

Mokymo medziaga



11
2. Zaliavy ir medZiagy prieZiiiros programa:

2.1 Zaliavy ir medZiagy priémimas

Priimant zaliavas ir medziagas tikrinamas jpakavimas, zenklinimas, vartojimo instrukcijos, kokybés
atitiktis dokumentai, higieninis pazyméjimas, patvirtinantis, kad tos medziagos yra saugios
zmogaus sveikatai. Zaliavy kokybe tikrina sandélio vedéja ir registruoja tikrinimo Zurnale.
Plovikliai ir dezinfektantai turi buti jteisinti Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarka,

naudojami pagal gamintojo nurodymus, atitikti naudojimo paskirt;.

2.2 Zaliavy ir medziagy laikymas

Zaliavy ir medziagy saugojimo patalpos turi biiti §varios, atitikti saugomo maisto reikalavimus,
palaikyti reikiamg mikroklimatg ir kt. sglygas, apsaugancias zaliavg nuo uZzter§imo ir saugos bei
kokybés pablogéjimo. Zaliavos turi biti atskirtos fiziskai ir laiko pozifiriu nuo gatavy produkty
atliekant efektyvy tarpinj valyma ir jei reikia-dezinfekcija.

Privalomyjy reikalavimy prieziiira yra kontroliuojama ,kiekvieng kart priimant prekes ir nustatomi
Ju defektai.

Dar trumpai paminésiu kokios dar yra kontroliuojamos programos:

3. Irangos prieziliros programa.

4. Personalo higienos prieziiiros programa.

5. Sanitarijos prieziliros programa.

6. Produkcijos sulaikymo ir paémimo i$ rinkos programa.

Sios programos tai §iuolaikine, kompleksiné maisto saugumo uztikrinimo sistema. Tai prevencinio
pobiuidzio priemoniy kompleksas, kuris yra efektyvesnis uz jprasting maisto produkty

nekenksmingumo Zzmoniy sveikatai kontrolg, paremtg jau pagaminto produkto tikrinimu.
Mokymas:

RVASVT jdiegimo maisto tvarkymo jmonése sékmé priklauso nuo personalo kvalifikacijos bei
poziiirio | produkto gamyba, ruoSimg. Siekiant maksimalaus produkto saugumo, biitina nuolatos
kelti darbuotojy kvalifikacijg. PaCios geriausios kokybés sistemos neduos rezultaty, jeigu gamybos
procesas nebus paremtas sanitarijos ir higienos reikalavimy jgyvendinimu. Pirma salyga saugaus
produkto gamybai yra tinkamas gamybiniy ir buitiniy patalpy jrengimas, taciau dél nepakankamo

darbuotojy jgudimo ir Ziniy, gamybos procese gali kilti daug problemy dél netinkamos sanitarijos
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bei higienos, o galutinis rezultatas — pagamintas nesaugus produktas, gamybinis brokas, blogos

skoninés produkto savybés.

Personalo programoje privalo biiti numatyti jmonés darbuotojy mokymai apie higienos
reikalavimus ir kvalifikacijos kélimas, apimantys:

e Darbo saugga;

e Profesinj mokyma;

e Kovalifikacijos kélima;

e Higienos mokyma.

Gamybos procesas. Pagrindines technologines operacijos.

Konditerijos gaminiy visas gamybos procesas prasideda nuo teSlos paruoSimo. Susveriamos
zaliavos yra iSplakamos ir teSla supilstoma j skardeles ar formeles, priklausomai ar tortams ar
pyragams ruoSiamas biskvitas. ISkeptas biskvitas yra atauSinamas ir plonai supjaustomas. Tada
pagal gaminio rusj yra plakamas kremas ir pasiruoSiami kiti reikalingi ingredientai. Konditerés
susidélioja formeles, i kurias yra tepami ir formuojami tortai bei pyragai. ParuosSti gaminiai yra
stingdinami Saldytuve. Sekantis etapas yra torty ir pyragy puoSimas. PapuoSimus gaminasi pacios
konditerés. PapuoSti gaminiai neSami sver¢jai. Sveér¢ja pasveria, supakuoja gaminius, uzklijuoja
etikete su gaminio svoriu ir galiojimo laiku. Gaminiai yra paskirstomi j prekybos taSkus. O gaminiy
likutis sandéliuojamas Saldytuve. Paruosti iSveZimui gaminiai yra iSraSomi. Vairuotojas konditerijos
gaminius su vaztara$¢iu iSveza | parduotuves 1-2 kartus per dieng. Uzsakymai priimami kiekvieng

dieng esant poreikiui. Tai daro pardavéjos arba kitu jmoniy uzsakovai.
Darbuotojo dirban¢io jimonéje reikalavimai:

- gebéti savarankiSkai parinkti ir paruosSti maisto produktus konditerijos gaminiy gamybai,
paskai¢iuoti maisto produkty reikmes, naudotis gaminiy receptiromis ir technologijos
kortelémis, paruosti konditerijos pusgaminius, naudoti jdarus, kremus, sirupus, glajus ir
kitus puoSybos pusgaminius, paruosti konditerijos gaminiy teSlas ir gaminius, jvertinti

gaminiy kokybe, saugiai naudotis technologiniais jrengimais;

- zinoti technologiniy jrenginiy naudojimo reikalavimus, maisto produkty, priedy savybes ir
laikymo salygas, kepiniy receptus, gaminiy paruoSimo ir gaminimo technologijas, darby

saugos ir higienos normy reikalavimus, apskaitos vedimo pagrindus;
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- moketi receptus, dirbti su jrengimais, produkty gaminimo technologijas, organizuoti savo

darba.
Kreminiy gaminiy asortimentas UAB ,,Alkava*

Biskvitiniai gaminiai pertepti sviestiniu kremu :
Tortas ALKAVA

Tortas Griliazinis

Tortas Kavos

Pyragas Alkava

Pyragas Griliazinis
Pyragas Naujiena
Vyniotinis Naujas
Vyniotinis RieSutelis
Pyragaitis Alkava
Pyragaitis Bulvyté
Pyragaitis Orinis
Pyragaiciai MiSko pasaka
Biskvitiniai gaminiai pertepti grietinélés kremu:
Tortas Braskelé

Tortas Drakonas

Tortas Karamelinis
Tortas Kaunas

Tortas Ragane

Tortas Romeo

Tortas Svaja

Tortas Vakaris

Tortas VysSniukas

Tortas Mascarponeé
Tortas Naktigone
Pyragas Aguonélé
Pyragas Bituciy avily
Pyragas Jogurtinis

Pyragas Nojus
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Pyragas Rudenélis
Pyragas VySninis
Vyniotinis Bruknelé

Pyragaitis Pompadur

Biskvitiniai gaminiai pertepti pauks¢iy pieno kremu
Tortas Pauksciy Pienas

Pyragas Pauksciy pienas

Kapotos teslos pusgaminiai
1)Tortas Napoleonas
2)Pyragas Biciulis
3)Pyragas Seklytele

Zaliavy ir gaminiy standartai
Imonéje naudojami LR nustatytais standartais:

e Kreminiams gaminiams LST 1189:2003
e Saldainiams LST 1918

e Kt. gaminiai gaminami pagal jmones standartus.

Imonés internetingje svetainéje www.alkava.lt rasite informacija apie gaminamus gaminius,

asortimentg, gaminiy nuotraukas.

1.2. UAB ,,ALKAVA”’ KOKYBES KONTROLE, MAISTO SAUGOS SISTEMA

Darbuotojai, prie§ pradédami darbg pamainoje, kiekvieng karta pildo sveikatos

zurnalg. Taip pat yra pildomi Zaliavy priémimo zurnalai ir kita dokumentacija, susijusi su maisto

sauga ir kokybés kontrole.
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SVEIKATOS ZURNALAS

Esu sveikas, dirbti su maistu galiu 2.3. priedas

s Data 'arda :

g Vardas, pavardé Parasas Pastabos

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

paveikslélis 2 Sveikatos zZurnalo pavyzdys
Data Sieto nepaZeistumo Ivertinima atlieka Kontroliuojandio Koregavimo \'e.ik.smai
ivertinimas v.pavardé, parafas v.pavardé, parafas

paveikslélis 3 Milty kontrolés Zurnalo pavyzdys
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MAISTO ZALIAVU IR MEDZIAGU PRIEMIMO ZURNALAS

ALl priedas

Gavimao Zaliavos Partijos, Prie¢mimo rezultatal Trokumy Pri¢musio asmens
data pavadinimas sertifikaro Pakuote Tinkamumo Temperatora patalinimo pareigos, vardo raidé,

(kiekis, var, kg) | (vaftara$iio ar vartot] terminas (korekeljos) pavardé, paradas

Kakybe veiksmai
patvirtinandio | Nepa- pa nepa | pasibai | atitinka | neatitinka
dokumento) Zelsta | Zeista | sibaiges ges
Nr.
Patikring:

(vardas,pavardé, parafas)
paveikslélis 4 Zaliavy priémimo Zurnalo pavyzdys

UAB ,,ALKAVA” vartotojams gali pasitilyti per 150 pavadinimy miltinés konditerijos gaminiy ir 4
pavadinimus Sokoladiniy saldainiy. Rinkai tiekiame S$viezig, aukStos kokybés ir ekologiska
produkcija. Gamyboje naudojamos natiiralios Zaliavos ir priedai. Imonés gamybos orientacija yra
gaminiai 1§ natliraliy Zaliavy, be cheminiy pagardy (pagerintojy). Imon¢je diegiama Gerosios
Higienos Praktikos taisyklés miltines konditerijos gamyboje, bei Gerosios Higienos Praktikos

taisyklés maisto produkty prekybos jmonéms.

Labai dziugina tai, kad apie bendrovéje gaminama produkcija gerai atsiliepia ne tik specialistai, bet

ir, svarbiausia, miisy pirkéjai.

Analizuojant besikeician¢ius vartotojy poreikius bei skoniy jvairove, jmonéje reguliariai

atnaujinamas produkcijos asortimentas ir jo pateikimas pirkéjams.

Lietuvai jstojus | Europos sajunga UAB ,,ALKAVA” diegia tarptautinj kokybés vadybos standarta
ISO 2001. Pastoviai stebime pasaulines konditerijos naujoves — keisis torty receptira — tortai bus

lengvesni, ne tokie riebiis, ne tokie auksti, perimsime pranciizi§kajj minimalistinj stiliy.
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Miisy strategija

Pagrindinis démesys paskutiniais metais buvo skiriamas naujy firminiy parduotuviy atidarymui,
jsiskverbiant j kitus Lietuvos regionus. Artimiausiu metu numatome firming bendrovés parduotuve
atidaryti Vilniuje. Pravedame naujy gaminiy pristatymo akcijas. 2005 metais bendrovés uzimamos

rinkos dalj pavyko padidinti.

UAB ,, ALKAVA” produkcija yra realizuojama per firmines parduotuves. Siose parduotuvése

Jjrengti barai, kuriose pirkéjai gali paskanauti konditeriniy gaminiy, taip pat iSgerti po puodelj kavos.

Bendrové gaminamo asortimento plétimui labai sékmingai pradéjo gaminti jvairius Sokoladinius

saldainius, kuriuos mielai perka vartotojai.

Nuo 2000 mety UAB ,,ALKAVA” dalyvauja jvairiuose tarptautinése ir respublikinése parodose bei
konkursuose — tai tarptautinés maisto pramonés parodos ,,AgroBalt”, parodos ,,BaltShop”,

»BaltHotel”, ,,BaltCastro”, ,,Kauno dienos”, konkursai ,,Lietuvos mety gaminys”.
Imonés produkcija buvo jvertinta medaliais ir diplomais:

e 2002 metais konkurse ,,Lietuvos mety gaminys” tortas ,,Fortiina” pripaZintas geriausiu mety

gaminiu ir apdovanotas medaliu bei diplomu.

e 2004 metais konkurse ,,Lietuvos mety gaminys” tortas ,, Triumfas pripazintas geriausiu metu

gaminiu ir apdovanotas medaliu. Tortas ,,VySniy sodas” apdovanotas diplomu.

Ateities planai — patenkinti respublikos vartotojy poreikius, plésti bendrovés gaminamos
produkcijos rinka, pardavimy apimtis, i§samiai gilintis | pranciizy konditeriy pasiekimus, kadangi
jie diktuoja konditerijos madas, ypa¢ tai aktualu Lietuvai integruojantis j Europos Sajungos

bendrija, palaikyti ilgalaikius ir draugiSkus verslo santykius su visais miisy klientais.
Misy politika

Tai ne tik skanus, bet ir naudingas produktas. Miltinés konditerijos gaminiai gali suteikti ne tik

malonuma, bet ir papildyti organizma reikalingais priedais — mikroelementais, vitaminais.

Kiekvienais metais bendrové vartotojui pasiiilo naujy gaminiy. 2005 metais iSleidome ] rinkg 15
naujy miltinés konditerijos gaminiy. Prad¢jome gaminti ir Sokoladinius saldainius. Daugelis

bendrovés gaminamy saldumyny sukurti ijmonés specialisty pagal jy sukurtas originalias receptiiras,
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atsizvelgiant | Lietuvos vartotojy skonj. Nauji gaminiai kuriami po kruopsciy vartotojy tyrimy ir

duomeny analizés. Nuolat atnaujinamas jpakavimo dizainas, jo kokybé.

Esame uz nejkyrig ir informatyvig reklamg. Kiekvienais metais skiriamos 1éSos marketingo
kompleksui. 2004 —2005 metais pagrindiné marketingo 1é8y dalis buvo skirta prekybos viety

jrangai, reklamai.

Strateginis tikslas — nauji prekiy Zenklai, naujo skonio produktai ir marketingo strategija vaikams,
jaunimui, vyresniems ir garbaus amziaus zmonéms. Norime puoseléti geriausias lietuviskas miltinés
konditerijos tradicijas ir iSlaikyti savita gaminiy skonj. Lietuviska miltiné konditerija ne tik kad
niekuo nenusileidzia importinei, bet yra Zymiai geresné ir, be to, biidami savo Salyje ir
priklausydami tik nuo Lietuvos pirkéjo skonio ir pasirinkimo, galime jautriai reaguoti j rinkos

poreikius bei greiiau prisitaikyti prie jy.
Imonés plétros kryptys, perspektyva:

» plésti firminiy parduotuviy tinkla, uztikrinant kvalifikuotg ir Silta bendravimag bei

nepriekaistingg parduodamy gaminiy kokybe

* nuolat stebéti gaminiy asortimentg islaikant jau klasika tapusius gaminius ir taip pritaikyti

zaliavines ir technologines konditerijos naujoves kuriant naujus gaminius.

= gerinti esamy ir naujy Alkava darbuotojy kompetencija organizuojant neformalaus ugdymo

mokymus
Taikomos darbuotojy motyvacijos ir adaptacijos priemonés.
Motyvacijos priemonés taikomos gerus rezultatus rodantiems darbuotojams:

» skiriamas darbas prie jdomesnés ir maziau monotoniskos gamybos (gaminiy puoSimas,

specialiy uzsakymy vykdymas);
= darbuotojas jtraukiamas j naujy produkty kiirimg ir tolesnj tobulinima;

» suteikiama galimybé mokytis ir tobuléti (vietiniy ir tarptautiniy parody lankymas, individualis

ir grupiniai mokymai);
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» suteikiama galimybé praktikoje mokytis aukStesnés kvalifikacijos konditerijos darby ir kilti

pareigose (i$ pagalbinés darbuotojos j konditerio pad¢jéja, 1S pastarojo j konditerio pareigas).
Adaptacijos priemonés naujiems arba pareigose pakeltiems darbuotojams:

= pagal UAB ,Alkava“ patvirtinta konditerio mokymo programa tobulinamos darbuotojo
kompetencijos reikalingos kokybiskai ir saugiai jvykdyti paskirtus darbus (tarp reikalingy
kompetencijy: gamybos standartai, darbo saugos ir higienos reikalavimai, konditerijos cecho

darbo organizavimo pagrindai)

» stengiamasi skatinti praktinés patirties perteikimg i komandg su nauju zmogumi skiriant vieng

i$ patyrusiy darbuotojy.
Darbo jégos paklausa ir pasiiila, nauji gamybos organizavimo principai.

Konditerijos rinkoje $iuo metu labai jauciamas kvalifikuoty ir atsakingy darbuotojy trukumas.

Viena i$ pagrindiniy priezas¢iy — emigracija j vakary Europos $alis.

UAB ,Alkava“ jdiegé pazangia gamybos organizavimo programg ,Axapta”, kuri gerokai
palengvina Zaliavy, pusgaminiy ir baigty gaminiy sandéliy prieZiiirag, gamybos planavimo modulis

leidzia numatyti reikiamy Zaliavy kiekius ir juos uzsakyti.
Naujy Zaliavy ir jrangos pasiiila, jy panaudojimas gaminant gaminius.

Padid¢jo pasiiila jvairiy konditeriniy miSiniy, kurie palengvina gamybinj procesa ir padeda

uztikrinti pastovius gaminiy standartus

Kreminés konditerijos gamybos naSumui didinti siilomi jvairis automatizavimo sprendimai.
Vienas i§ pavyzdziy — automatiniai kremo dozatoriai, kurie didina konditerio darbo naSuma, bei

padeda laikytis gamybinés kortelése numatyty kiekiniy standarty
Pagrindinés kreminiy gaminiy Lietuvos rinkos tendencijos:

= vartotojai vis labiau kreipia démes] ;] gaminiy sudét] pirmenybe teikdami natiiraliems

produktams. To paséekoje, padidéjo paklausa klasikiniams konditerijos gaminiams;

* tarp jaunesnio amziaus vartotojy labai jauCiama vakary pasaulyje paplitusiy saldumyny

paklausa (siirio pyragas, maccaroni sausainiai).
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2. MOKYMO ELEMENTAS.
SOKOLADINIU SALDAINIU, GLAISTU, [IVAIRIU JDARU GAMYBOS
TECHNOLOGINIO PROCESO ORGANIZAVIMAS UAB ,,RUTA“ JMONEJE.

2.1. FILMUOTA MEDZIAGA-IMONES PRISTATYMAS

Siame mokymo elemente supazindinama su UAB “RUTA”  technologiniais
reikalavimais, gaminiy asortimentu, rinkodara, darbo organizavimu, pagrindinémis technologinémis
operacijomis, jranga, kokybés kontrolés, maisto saugos sistema, jmongs istorija ir tradicijy
puoseléjimu. Informacija apie jmone, asortimenta, jmonés muziejy pateikiama jmongés

internetiniame puslapyje http://www.ruta.lt/lit. Pateikiami drazé techniniai reikalavimai, saldainiy,

konditeriniy masiy bendrieji reikalavimai, Sokolado bendrieji reikalavimai, technologinés kortelés

pavyzdys, kokybés kontrolés dokumentacija.
Imonés pristatymas- filmuota medziaga pateikta jmonés internetiniame puslapyje:

http://ruta.lt/lit/Apie-imone/Galerija/VVideo

Apie radimosi vieta: UAB ,,Riita” jsiktirusi vienoje i$ trijy Baltijos Saliy — Lietuvoje, kuri randasi
Siaurés Europoje ant Baltijos jiiros kranto. Salis yra ES naré. Kaimynystéje ji turi Latvija,
Baltarusijg, Lenkijg ir Kaliningrado sritj (Rusija). UAB ,,Rita* Salj garsina nuostabaus skonio
saldumynais. Jmoné yra jsikiirusi $iauringje Lietuvos dalyje Siauliy mieste. Iki Vilniaus, Klaipédos
(uosto) ar Latvijos sostinés Rygos, yra mazdaug 2 valandos kelio nuo Siauliy vaZiuojant

automobiliu.

Istorija: UAB ,RUTA* istorija prasidéjo 1913 m. Siauliy mieste mazame mediniame name. Sis
ilgiausiu gyvavimu Lietuvoje besididZiuojantis saldainiy fabrikas, buvo jkurtas Antano
GriceviCiaus, turéjusio konditerio talentg. Jis ir jo zmona Juzefa buvo pirmieji saldainiy fabriko
»Riita” darbininkai. 1923 m. buvo pastatyti keli miiriniai pastatai, tobulgjo ir plétési gamyba ir tuo
metu A. Griceviciaus saldainiy fabrike ,,Rtita” jau dirbo 30 Zmoniy. Fabrike dirbo jvairiy tautybiy
zmongs: lietuviai, rusai, Zydai, vokieciai. ,,Riita” vis labiau garséjo produkcijos kokybe. Ypatingai
jmon¢ suklestéjo tarpukario laikotarpiu. Tuo metu joje jau dirbo 160 darbuotojy ir buvo gaminama

net 300 pavadinimy saldainiai.
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Fabriko ,,Riita“ saldumynai nuo seno issiskyré savo skoniu. XX a. pradzioje Siauliuose veiké
keletas konditerijos fabriky, taciau ,Ruta“ netruko jsitvirtinti rinkoje dél isskirtinio skonio
saldainiy, kuriy receptus kiiré pats Antanas Gricevi¢ius. Sio konditerio talentas tarpukariu (1922 —
1931 m.) buvo jvertintas keturiais Lietuvos zemés iikio ir pramonés parody aukso medaliais.
»Riitos* produkcija buvo apdovanota ir tarptautiniu lygiu: 1929 m. Italijoje ,,Rutos* saldainiai pelné

Didjji priza, o 1931 m. — aukso medalj Didziojoje Britanijoje.

1940 m. fabrikas buvo nacionalizuotas. Atkarus Lictuvos nepriklausomybe, 1993 m. senieji
,,RUTOS* pastatai buvo grazinti jkiiréjo Antano Gricevi¢iaus jpédiniams. Tuomet prasidéjo naujas
fabriko veiklos etapas: buvo renovuotos patalpos, patobulinti jrenginiai, atnaujintas produkcijos
asortimentas, pakeistas pakuociy dizainas, jdiegta kokybés vadybos sistema, kuri 2000 m. buvo
sertifikuota pagal tarptautinj ISO 9001 standartg. 2002 m. A. Griceviciaus saldainiy fabrikas
. RUTA” reorganizuotas j uzdarajg akcine bendrove ,,RUTA”.

Dabartis: UAB ,,Rata” yra vidutinio dydzio jmoné, kurioje dirba daugiau kaip 200 darbuotojy,
veikia septyni saldainiy gamybos cechai, technologiné ir mikrobiologijos laboratorijos, kuriose
tikrinama zaliavy, pusgaminiy ir gatavy produkty kokybé. Lietuvos didziuosiuose miestuose

(Vilniuje, Kaune, Klaipédoje, Siauliuose) yra jsikiirusios vienuolika ,,Riitos* firminiy parduotuviy.

Salyje ,,Riita* gerai zinoma kaip jmoné, puoseléjanti senas saldainiy gamybos tradicijas bei patirtj,
taciau savo veikloje sékmingai taikanti ir naujausias tendencijas (Siuolaikines receptiiras,
technologijy tobulinimg, originalias gaminiy pateikimo idéjas, bendradarbiavimg su mokslininkais,
dalyvavimg jvairiuose ES projektuose). Imoné gali didZiuotis ne tik savo ilga istorija, bet ir
uzsitarnautu geru vardu. Didziausias UAB ,,Ruita“ turtas, sukauptas per ilgamete jmonés gyvavimo
istorija - Sokolado gamybos klasika, unikaliis sprendimai, iSskirtinés kokybés produkcija ir
1Sradingas jos pateikimas. UAB ,,Riita” gaminius klientai renkasi ne tik de¢l jy kokybés, skonio,
idomaus pateikimo, bet ir dél jmonés patikimumo, lankstaus ir operatyvaus reagavimo ] jy

poreikius.

»Riuta“ gamina skirtingy riisiy, skoniy ir formy saldumynus. Smaliziai jau spé&jo pamegti saldainiy
rinkinius, Sokoladinius saldainius su jvairiais jdarais, triufelius, draze, rieSutinés-kreminés mases
saldainius, Zelé ir plaktosios masés saldainius, uztepus, minkstaja karamele, gaminius be cukraus,
ekologiskus produktus, figiiras i§ Sokolado, marcipano ir karamelés. Vieni gaminami rankomis, Kiti

pasitelkus Siuolaiking technika. Saldainiy fabriko asortimenta sudaro apie 300 pavadinimy
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produkty. Todél patinkanti gaminj randa net iSrankiausi smaliziai. ,,Riitos” produktai iSsiskiria savo

unikalumu: dizaino sprendimais, skonio jvairove, auksta kokybe.

»Ritos“ tradicija - siekti auksCiausios kokybés! Pagrindinis kelrodis jos veikloje — pagarba

klientams.

»Riita® nuolat tobulina gamybos technologijas, kelia darbuotojy kvalifikacija (Lietuvoje bei
uzsienyje) ir kuria naujus gaminius. Atsizvelgdamas | augancius vartotojy poreikius darbstus
Jmones kolektyvas nuolat ieSko naujoviy, pateikia unikaliy receptiiry bei originaliy produkty idéjy,

tuo stebindamas ir dziugindamas vartotojus.

»Ruta“ siekia, kad pirkéjus pasiekty tik §viezi, saugis ir kokybiski produktai (jmonéje yra jdiegta ir
veikia maisto saugos ir kokybés vadybos sistema pagal tarptautiniy standarty ISO 9001 / 2008 ir
ISO 22000 / 2005 reikalavimus. Produkty gamybai naudojamoms Zaliavoms keliami iSskirtinai
auksti reikalavimai jy sudéties, mikrobiologiniams, fizikiniams-cheminiams bei jusliniams
rodikliams. Taigi ,,Rutos” saldumyny kokybés apibrézimas prasideda jau nuo pradinio zingsnelio —

aukstos kokybés zaliavy naudojimo. Po to seka visy jmonés darbuotojy patirtis ir jdirbis.

Lietuvoje imoné Zinoma kaip vartotojy sveikata besiriipinantis gamintojas, kadangi naudoja daug
vietiniy nattiraliy augaliniy Zaliavy (uogy, vaisiy, medaus produkty ir kt.), gali pasiilyti ekologisky
ir saldumyny be cukraus (rieSutine draz¢, guminukus, Sokoladg). Kurdami naujas receptiiras jmonés
meistrai nuolat bendradarbiauja su Lietuvos ir uZsienio mokslininkais. Svarbi saldainiy fabriko
»Rita“ kryptis — ekologiSky produkty gamyba, kuri sertifikuota Lietuvos nacionalinés agentiros

»EkoAgros”. ,,Riita® — pirmasis fabrikas Lietuvoje, pradéjes gaminti ekologiskus saldainius.

»Riita* turi jvaizd] gamintojo, kuris stebina vartotoja, siekia zadinti pasididziavima savo krastu,
formuoti patraukly Lietuvos jvaizd] savo turima suvenyriniy produkty linija (saldainiy rinkiniai
,, Titkstantmecio Lietuva”, ,,Gintaro kelias”, , Lietuva”, , Valdovy rimai”, , Baltija”, ,, 1000
Lietuva®, ,, Ciurlionis” bei Sokoladais , Lietuva”, , Valdovy rimai”, ,Zygimantas Augustas*,
., Barbora radvilaité “). Imon¢é didziuojasi, kad keliolikai jos gaminiy (tokiy, kaip giliy kava, slyvy

stiris ir kt.) yra pripazintas Lietuvos Kulinarijos Paveldo statusas.

Tai, kad UAB ,,Riita” pastangos pateikti rinkai kokybiskus ir gardzius saldainius yra sékmingos,
irodo nuo 1993 m. skirtingose parodose ir konkursuose gauti net daugiau kaip 20 auksciausi
apdovanojimai (aukso bei sidabro medaliai, statulélés). Taigi jvairiy ,,Rltos* saldumyny juslines

savybes teigiamai vertina ne tik pirkéjai, bet ir specialistai.
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,»Riitos* gaminamame produkty asortimente kazka mégsStamo ras kiekvienas. Taciau jmoné i$pildys
ir individualius Kliento norus-pageidavimus, kurdama specialiai jam. ,,Ritos* fabrikas gamina
produktus su kliento norima etikete ar pakuote (tai vynioti saldainiai, saldainiy rinkiniai, Sokoladas).
Taip pat gali pasitlyti ir konditerinio meno gaminiy — jvairiy vienetiniy dirbiniy i§ Sokolado,
marcipano ar karamelés. IS Siy zaliavy ,,Rutos” meistrai sukurs ne tik jmantriausias figiiras, bet ir
skulptiiras ar net paveikslus. Ir viskas daroma taip, kad biity jgyvendintas kliento troskimas ir jis

likty patenkintas.

»Ritos* saldainiai skanaujami ir vertinami ne tik Lietuvoje, bet ir Vokietijoje, Estijoje, Latvijoje,

Airijoje, Didziojoje Britanijoje, Vengrijoje ir kitose Salyse.

Nepakartojamo skonio, subtilaus dizaino ,,Riitos” produkcija, — puikus pasirinkimas kiekvienam,

kurio Sirdj norime susildyti ne tik graziais zodZiais, bet ir saldZiosiomis dovanomis.

ANNO 1913

paveikslélis 5 UAB ,,RUTA“ logotipas
Saldainiy fabrikas ,,Ruta” — vienas i$ seniausiy lietuvisky firminiy Zenkly...

UAB ,RUTA” yra seniausias veikiantis konditerijos fabrikas Lietuvoje, jkurtas 1913 m. Siauliuose.
Salyje ,,RUTA” gerai zinoma kaip inovatyvi (nevengianti naujoviy) ir lanksti jmoné. Fabrikas gali

didZiuotis savo senomis tradicijomis ir uzsitarnautu geru vardu.

,RUTA” gamina skirtingy rii§iy, skoniy ir formy saldainius. Tai ir ranky darbo, ir jrengimais
pagaminti saldumynai. Rinkai jmoné nuolat pateikia unikaliy receptiry ir originaliy produkty idéjy
(koncepcijy). Svarbi ,,RUTOS” kryptis — ekologisky produkty gamyba, kuri sertifikuota Lietuvos
nacionalinés agentiiros ,,EkoAgros”. Imoné taip pat turi ir tarptautinj sertifikatg ISO 9001:2008.

,RUTA” savo produkcija eksportuoja j Vokietija, Estija, Latvija, JAV, Didzigja Britanija,
Portugalija, Vengrija ir nedidelémis siuntomis j daugelj kity Saliy.

Bendradarbiavimas su ,,RUTA” Jums uztikrins $iuos 5 privalumus:
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e Kokybe: saldumynai yra gaminami i$skirtinai i§ aukstos kokybés zaliavy; daug ,,RUTOS”

gaminiy yra aukstai jvertinti jvairiose parodose ir konkursuose.

e Platy asortimenta (pasirinkimg): ,RUTA” gamina saldainiy rinkinius, Sokoladinius
saldainius su jvairiais jdarais, triufelius, drazé, rieSutinés-kreminés masés saldainius, zelé ir
plaktosios masés saldainius, uztepus, minkstajg karamelg, becukrius gaminius, ekologiskus

produktus, figiiras i§ Sokolado, marcipano ir karamelés bei kitus skanéstus.

e Subtily saldumyny skonj: gamybai naudojamos geriausios tradicinés ir S$iuolaikinés

recepturos.
e Patikimuma: jmoné turi gerg vardg ir senas tradicijas; ji sekmingai dirba nuo 1913 m.

e Lankstumg (jvairiapusiSkuma, universalumg): platus gaminiy asortimentas, jskaitant ir
specializuoty produkty grupes (ekologiska, becukré konditerija); gamybos technologijos yra

tobulinamos ir kuriami nauji gaminiai.

. RUTA” — laiko i8mégintas skonis. ..

2.2. IMONES GAMINIU STANDARTAI, OPERACINES INSTRUKCIJOS (OI), DARBO
INSTRUKCIJOS (DI), TECHNOLOGINES KORTELES

Imonés gaminiy standartai, operacinés instrukcijos (OI), darbo instrukcijos (DI) mokytojams bus

pateikiama mokymy metu jmon¢je UAB ,,Ruta“.

Gaminiai gaminami pagal technologing kortele
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TECHNOLOGINE KORTELE

(gaminio pavadinimas, identifikavimo Nr.)

Proceso pavadinimas

Data

[skaltomas parasas

Sokolado paruosimas

|daro gamyba

Pusgaminio gamyba

Glaistymas

Vyniojimas

Fasavimas

Meistras:

Technologas:

paveikslélis 6 Technologinés kortelés pavyzdys
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2.3. KOKYBES KONTROLES ZURNALAI MAISTO SAUGOS IR KOKYBES VADOVAS

UAB “RUTA” KOKYBES KONTROLES SISTEMA

) £ PRIEDAS 9 : (1
mm Prie
ANNG 1513 Produkty mikrobiologings VP08 _
Uzdaroii akciné bendrové kontrolés schema KOKYBES KONTROLE
Ay
Pareigos Vardas ir pavardé ParaBas | Daa
Parangé | Mikrobiologings WVita DaukZiens 201009 30
laboratorijos vedéja
Sudering | Vyr. technologe Danguolé Tamodidniend 201009 30
Patvirting | Direktorius Algirdas Gluodas
Mikrobiologinial tvrimai
Produkn, |  Dendras Koliforminiu o .
und mikreorganizimy hakterin Pzlésiai Mielés
grup skailius o] KSV/lg |KSVlg| Méginiyémimo
KSV/ig ACIS 16 danis
. LST
Tynmo | o150 4833 | LST IS0 4831 LET 130 150
metedas 2152 o
2152
DiraZé cechas
[vairiy nify . .
U drazs + + + + | karta per ménesj
TEAE - -
cachas Nr. |
Plakriniai ) "
saldainiai N | karrg per savaita
Likeriniai . )
L + + + + | karta per ménesj
saldainiai - :
Cilaistytl
dFiovinti - + + N | karta per ménesj
valsiel
Zeliniai —
o + * + + | karta per ménesj
saldainiai - '
Desertinial
kremai A
(uZtcpai) | karta per ménesj
jdarai
Krakmolo . )
. + | karta per ménesj
miSInys - :
cechas Nr. 2
Sokoladiniai
saldeiniai su + * + + | karrg per savaita
jdarais
cachas Nr. 3
Iderai ..
. + + + + | karta per ménesj
seldainiams - ;
Saldainial su
jdarais + | karta per savaitg
[asorti)
Saldeiniai su - - - 1 kar r 2avait
praline 1 p= g

paveikslélis 7 Produkty mikrobiologinés kontrolés schema
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@ VI 0801
Uidaroji akcine bendrove KOKYBES KONTROLE
A"
Pareigns Vardas ir pavardé Paraias Data
Parenpd Vvr.technologd Danguoléd Tamodilniend 201009 30
Patvirtino Direktorius Algirdas Gluedas

I.Paskirtis ir taikymao seitis

.1 Valdymo procediros “Kokybés kontrold™ paskirtis - w¥tikeinti 2aliavy, maisto priedu,
pusgaminiy bei pagamintos produkcijos atitikties kontrole visose gamybos pakopose, savalaikij
nekokybilky gaminiy, netinkamos pgamybos prieZastiy iSaifkinima i pasSalinimg, kKokybds
pablogéjima idSaukiandiy jrengimy sutrikimy prevencija.

1.2 8i VP taikoma visuose gamybiniuose padalinivose (cechuose) ir Zaliavy sandélyje.

2. Nuorodos

2.1 1500 S04 1 2008 Kokybés vadybos sistemos. Reikalavimai.

2.2 150 SHH: 2000 Kokybds vadybos sistemos pagrindai, terminai ir apibréZimai.

2.3 150 22002005 Maisto saugos vadybos sisiemos. Bet kuriai maisio gamybos grandingés
organizacijai keliami reikalavimai.

2.4 TN 135 Maisto higiena.

2.5. Replamentas (EB) 1 78/2002. Bandrigji maisto jstatymo principai.

2.6. Replamentas (EB) 852/2004. Maisto higiena

3. Terminal, apibréZimal Ir trumpinfai

MEEWVE —maisti saugos ir kokybés sistama.

VP - valdymo procedira.

[5T - imonés standarias.

TS - techninds salypos.

VTS - vyriausiojo technelogo skyrius.

PS - pirkimy skyrius.

PRS -pardavimy ir rinkotyros skyrius.

GTS - gamybinis-techninis skyrius.

TD - technologing dokumentacija.

D1 - darbo instrukcija.

01 - operacing instrukcija.

RC - recepiira (gaminio).

TL - iechnologing laboratorija.

ML - mikrobiologing laboraorija.

PKKZ - pusgaminiy kokybés kontrolés Furnalas.

GPKKZ - gatavos produkcijos kokybés kontrolés Furnalas.

Puspaminis - keliakomponentis produktas, ruoliamas gamybos proceso eigeje ir bitinas
galutiniam produkivi pagaminti.

Produkto stabilumo jvertinimas - produkto jusliniy savybiy stebéjimas ir jvertinimas per
produkie galinjimo (linkamumo vartoti) laiks, kuris nurodytas |ST arba T5.

4. Proceso apraiyvmas

4.1 Gaviniy kokybés kontrolé
4.1.1 Gamybos procese naudojamu Zaliavy, pakavimo med#iagy patikra, valdymas ir
atsekamumas aprafytas VP 06 “Gaviniy priémimas, laikymas ir iSdavimas™.
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KOKYBES KONTROLE
4.1.2 Zaliavy kontrolg atlieka chemiké-technologé pagal “Zaliavy kokybés kontrolés

schama™

Informacija apie
Faliavy gavimg

Faliavy kokyhe
reglamentwojant
dokumentacija

|

HM,
specifikacijos,
18T

'--._._...--""'r'_.-_

arg: vyrizuriasioji
sandelininké

Faliavy
mikrobiolagi
nés kontnolés
schemos

%‘

Kuriame Lietuvos ateit]

#| Bandiniy paémimas

A chemiké-technologé

]

¥
Fizikiniy, cheminiy, Specifikacijos
jusliniy rodikliy kontralé

A chemniké-technologé

Arreikalinga

mikrobiolagi
né konirolé

Mikrobiologing kontrolé

A ML vedéja

Ar anitinka
reikalavi-
mus

Pranedimas apie
neatitikima chemikui
technologui

Ans:. ML wedéja

Pranefimas apie atitikima
chemikui technologui

A ML vedéja

}

Aratitinka

M x

specifikacija

Leidimas
naudoti
gamyhaje

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

MNeanitikeiy
valdymas

WVPOE = 01

Irafal

Zaliavy
priémimo i
registravimo
furnalas
VPO&F4

Zaliavy
mikrobiologiniy
ryrimy *urnalas
VPORFS

Zaliavy
mikrobiologiniy
Yy

e frarai.
VPORFS

Zaliavy
priénuin ir
regisiraving
#urnalas
VPO&F4
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KOKYBES KONTROLE WPOE : 01

4.1.3 Vyriausioji sandélininke informuoja apie #aliavy gavima chemike-technologs, kuri
paima pavyzdZius fizikiniams, cheminiams rodikliams nustatyti ir jusliniam jvertinimui.

414 Jei reikalinga mikrobiologiné  kKonatrolé, chemikd-rechnologé  informuoja
mikrobiologings laboratorijos vedéja.

4.1.5 Mikrobiologiné Zaliavy kontrolé atliekama jmonés mikrobiologindje laboratorijoje
pagal dirskioriaus patvirtingg Zaliavy mikrobiologings kontrolés schema (priedas 2, VPOE), kuria
rengia mikrobiologinés laboratorijos veddja, suderina su vyriausigja technologe. Gautus rezultatus
mikrobiologinés laboratorijos veddja jrafo | “Zaliavy mikrobiologiniu tyvrimu Zurnaly”™ forma
VPOBEFY ir raftu (laisva forma) informuonja chemike-tachnologe.

4.1.6 Fizikiniy, cheminiy ir jusliniu rodiklin kontrole atlieka chemiké-technologe,
technologinéje laboratorijoje. Gautus rezultatus chemiké-technologé jrado j “Zaliavy priémimo ir
registravimo ZFurnala™ , forma VPO6F4, pagal VP 06 “Gaviniu pridmimas laikvmas ir iSdavimas™

4.1.7 Jei mikrobiologiniai, fizikiniai, cheminiai ar jusliniai rodikliai neatitinka numatyty
~Zaliavy mikrobiologiniai kriterijai*{priedas 10, VPOR) , chemiké-technologé uZpildo neatikties
akta forma VPI4F]. Neartikivs valdomos pagal VP14 “Neatikiys Korekeiniai ir prevenciniai
veiksmai”

4.2 Puspaminiu kokybés kontrold

4.2.1 Gamybos procese atliskama pusgaminiy kokybés kontrolé pagal “Pusgaminiy kokyhds
kontrolés schema™ (schema Ne. 1) Pusgaminiy kokybés kontrolés jvertinimas tri atitike [5T ir TS
ar klienoo i3keltiems reikalavimams (produkiy mikrobinis uZerSiumas neturi bdt didesnis negu
didZiausias leidZiamas Iygis pagal * Maisio produkiu mikrobiologiniai kriterijai®{priedas], VP0OE).
[ST ir TS saraias pareikias MSKVE dokumeniu regisira.

427 Bandiniy pavyzdfius fizikiniams, cheminiams ir jusliniams rodikliams nustaryti
atrenka laboranté, ar kitas atsakingas darbuotojas, nurodytas “Pusgaminiy kokybes kontrolés
lenteléje™, forma VPOBF1. Sig lentele rengia laboranté, suderina su vyriausigja technologe, tvirtina
imonés direktorius.

423 Fizikiniy ir cheminiy rodikliu kontrole atlieka laboranté, ar kitas atsakinpas
darbuotojas, nurodytas “Pusgaminiy kokybés kontrolés lenweléje”™ forma VPOEF]. Fizikiniu,
cheminiy, jusliniy rodikliy nustatymas atliekamas pagal metodikas, pateiktas iSorinivose
standariuose arba specialiai sukurtas ir patvirtintas DI (K3 sisiemos dokumentu registras). Siu
dokumenty originalai saugomi VTS, segtuve “Darbo instrukcijos™.

4.2.4 Juslinj jvertinima gali atlikei laboranté ar cecho technologes.

425 Gautus tyrimuy rezultamus laborantd, ar kitas atsakingas darbuotojas jrafo | “Pusgaminiu
kokybés kontrolés kKontrolés Furnalg™ forma WPOEFS ir atlieka kokybés jvertinima. Pusgaminiy
kokybés jvertinimas atliekamas vadovaujantis cechu technology paruoitomis fizikiniy, cheminiy ir
jusliniy rodikliy lemtelémis (priedai 3-8, VPOE). Lentelés laikomos segtuve  Fizikiniai, cheminiai ir
jusliniai gaminiy rodikliai* laboratorijoje .

4.2.6 Bandiniu pavvzd#ius mikrobiologinei kontrolei atrenka mikrobiologinés laboratorijos
vedéja.

4 2.7 Mikrobiologing pusgaminiy kontrol# atliekama jmonés mikrobiologingje laboratorijoje
pagal direkmoriaus patvirtintg produkty mikrobiologings kontrolés schema(priedas 3, VPOE), kurias
rengia mikrobiologinés laboratorijos vedéja ir suderina su vyriausigjia echnologe. Gautus rezultams
mikrobiologinés laboratorijos vedéja jra%o | “Produkty mikrobiologiniu tyrimy Zurnala™ forma
WVPOEF10. Jei pauti rezulmatai neatitinka reikalavimy, nurodyty dokumente® Maisto produkig
mikrobiologiniai kriterijai®{priedas2, VPOE), mikrobiologijos laboratorijos vedgja surafo akiy ir
perducda jj vyrizusiajai technologei. Vyriausioji technologé informuoja direkioriy ir GTS
virSininka.

4.2 8 Jai fizikiniai, cheminiai ar jusliniai rodikliai neatitinka, reikalavimy, laboranté Fod#iu
apie tai pranefa cecho technologei, kuri arsakinga u# situacijos analize ir Koregavimo veiksmiy
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KOKYBES KONTROLE
numarymg. Jei koregavimo wveiksmai atliskami nedelsiant ir jie vra efektyvils, neatitikiis néra
fiksunjama Kitais atvejais cecho echnologd suraSo neatitikties akta forma VPI4F]. Neartitiktys
valdomos pagal VP14 “Neatitiktys. Korekciniai ir prevenciniai veiksmai™. Jei fizikiniy, cheminiy ir
jusliniy rodikliy konirole atlieka kitas atsakingas darbuotojas, esant neatitikimui jis informucja
cecho meistre, kuri uZpildo neatitikiies kortela ir informuoja cecho technologe.
429 Jei visi rodikliai aritinka reikalavimus, laboranté ar cecho technolopd pasiraso ant
pusgaminio technologinds kortelés ir leid#ia pusgamini naudoti tolesninose gamybos em@puossa.

Schema Nr.l

Informacija apie
pusganiiniv

_zanivha

30

Pusgaminiu Kontrolés schema

Bandiniy paémimas mik-

Alsn meisrés

rohinlaming lanienlod

Arm:ML vaediéja

Bandiniy patmimas fizikiniy,
cheminiy jusliniy rodikliy
Ivertinimui

¥

Produkiy mik-

kontrolés
schema

_1_‘_-_.“'_',,.--"'_

robiologinés —» zaminiy kontrold

Mikrobicloging pus-

A ML vadiéja

Ar aritinka
mikrah.
reikalav.

Ansr Laboranoé, meistrés,

wirdino

Informacija
apie
pusganinig
gamyha

AlS:. meisirés

¥

Jusliniu rodikliu jvertinimas

Arse laboranté, iechnolomé

¥

Fizikiniy, cheminiy rodikliy
kantralé

Ats:. laborantd, meisoés,
virding

T Prancimas apie Ar atitinkn
L reikalavimu
neatitikima vyr. .
technologei
Ars ML vedija
= —3 T ¥
o

Tolesnis nawdojimas
gamyhbaje

M,
pusgaminio
konrralés

lennelés
VPORFI

WOE - 0]

Irasal

Pranefimas apie
neatitikims ce-
cho technologei

Axs:. laboranté,
mizistrés, virdjos

4.3. Gaminiy kokybés kontrolé

= H
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Meatitiktinio produkto valdymas VP14

Produkty
mikrobicla
giniy
tyrimuy
Hurnalas
VPOEFI1Q
Pusgarminiy
kokybés
kontrolés
Hurnalas
VPORFS

Meatitikties
komelé
VPI4F2
Pusgarniniy
mikrobiolo
giniy
tyrimuy
rezulanai.
VPORFE
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4.3.1. Gamybos procese atliekama gaminiy kokybés kontrolé pagal “Gaminiy kokybés

kontrolés schema™.

Gaminiu kontrolés schema

Mormminial dokumentai
|

Infarmacija
apie gaminis
gamryba

Ans meisirés

31

l

Bandiniy paémimas
mikrobiologiniam
ivertininui

Ars:. ML vedéia

¥

VPOE : 0]

Iraiai

Ar atitinka
reikalavimus

Bandiniy paémimas Informacija
fizikiniarms, cheminiams, apie gaminio
jusliniams rodikliams l4— Zamvha
USRI )
Ans: meisiés

A, laboranté

— — Crarminiy
Jusliniy rodikliy konrrals (% kontralés
Atse labaranté, lentelés, (1
tanhnnland I-‘-‘-‘_--.-.-‘-".I._._,.---—
Fizikiniy, cheminiy o Gaminiy
rrudik lin kointraola - kontralés
Atz labaranté lentelés, (1

Pranesimas apie

|_aririkima |
Ans:, laborantg

B
oy

Graminio padéjimas
arahiliirmai_misgrareri

Produkio L
“'I-",!"“"";-""“" Mikrobicloging
S 1|:-!:11|:|5'.. gaminio kontrolé
standartai -
Ars: ML vedéia
N Ar atitinka
¥ mikrobiol.
Prancfimas reikalavimus
apie
neatitikima
vyridusizjai Pranedimas apie
technaologei |_aritikims
Argr. ML vedéja
Arss ML
worldia
Pranefimas apie
Meatitiktinio produkio neatit fkima
valdymas Ats:. laboranté
. 3

Adts:. laboranté

Leidimas
realizuati

Praneskmas apie
nipativilkina

Ar reikalingi
TyFimai
akredituoue lab.

Bandiniy paémimas, Bsiuntimas

Ats: chemiké- technologé

Koontrolé

Ats:. akredituota laboratorija

Ans:. akredituoma
lahnratariia

Ars:. semifikacijos ceniras

®

PR e
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Ciaminiy kokybés kontrolés jvertinimas tuei aritikti [ST ir TS ar kliento iSkeltiems reikalavimarms
(produkiy mikrobinis uZrerftumas neturi bt didesnis nepu did#iavsias leidfiamas lvpgis pagal *
Maisto produkn mikrobiologiniai kriterijai®). 18T ir TS saradas pareikras MSKVE dokumenty
registre.

4.3.2. Bandiniy pavyzd¥ius fizikiniams, cheminiams, jusliniams rodikliams ir sabilumuoi
nustatyti atrenka laborantd ar kitas atsakingas darbuotojas, pagal “Gaminiu kokybés kontrolés
lentele”, forma VPOBF2. Sia lentele rengia laboranté, suderina su vyrisusigja technologe, tvirtina
imonés direkiorius.

4.3.3. Fizikiniu ir cheminin rodikliy kentrole ailieka laborantd ar kilas atsakingas
darbuotojas. Fizikiniy, cheminiy, jusliniy rodikliy nustarymas atliekamas pagal metodikas, pateikias
iSorinivose standartuose arba pagal specialiai sukurtas ir patvirtintas DI (KS sistemos dokumenty
regisiras). Siy dokumenty eriginalai saupemi VT35, segiuvas “Darbo instrukeijos™.

4.3 4. Juslinj jvertinima gali atlikti laboranté ar cecho technologé.

4.3.5. Gautus tyrimy rezultams laborantd ar kitas arsakingas darbuotojas, jrado | “(famvos
produkcijos Zurnala® forma VPOEFT, nurodo bandymu atlikimo datg, tikslu pusgaminio
pavadinima, identifikavime numerj, atlieka gaminie kokybés jvertinima ir pasiraSo.

4.3.6. Bandiniy pavyvzd#ius mikrobiologinei kontrolel arrenka mikrobiologinés laboratorijos
veddja, ant o5 partijos gaminiy ufdédama kormele SULAIKYTA"™kol bus gautas tvrimo
rezultatas).

4.3.7. Mikrobieloginé gaminiy kontrolé atliekama jmonés mikrobiologingje laboratorijoje
pagal direkioriaus patvirtinms produkiy mikrobiologinds kontroldés schemas{priedas 9, VFOR),
kurias rengia mikrobicloginés laboratorijos vedgja ir suderina su vyriausiaja technologe. Gaums
rezultatus mikrobiologinés laboratorijos vedéja jrafo j “Produkio mikeobiologiniy tyrimy Furnalg™
forma VPOEF6. Jei gauti rezultatai neatitinka reikalavimuy, mikrobiologijos laboratorijos vedéja
suraSo aka ir perduoda jj vyriausiajai echnologei. Vyriausiaji iechnologé informuoja direktoriy ir
GTS virSininka.
apie tai pranefa cecho technologei, kuri arsakinga uf situacijos analize ir Koregavimo veiksmi
numatymg. Tokiems produkiams cecho technologd surafo neatiokiies akia forma VPI4FIL.
Meatitiktys valdomos pagal VP14 “Neatitiktys Korekeiniai ir prevenciniai veiksmai™. Jei fizikiniu,
cheminiu ir jusliniy rodikliy kontrole atlieka kitas arsakingas darbuotojas, esant neatitikimud jis
informuoja cecho meistre, kuri uZpildo neatitikiies kortele ir informuoja cecho technologe.

4.3.9. Jei visi rodikliai atitinka reikalavimus, laboranté ar cecho technolog pasirafo ant
gaminio technologinds korelés ir leid¥ia gaming realizuoti.

4.3.10. Pavyzd#iai produkte sm@abilumo jvertinimui atrenkami ir saugomi pagal DI-L
“Saldainiy arrinkimas sm@bilumui nustaryti™. Afsakinga laboranté. Pragjus produkio saugojimo
laikui, i%vadas apie jo bikle pateikia cechy technologé. Sie duomenys jrafomi j ,Saldainiy
stabilumo Zurnalg® forma VPORF] 1. Vyriausioji technologd atsakinga u# iy duomeny analize bei
prevenciniu veiksmi fumaryma.

4.3.11 Kartg per metus ir esant bitinumui visoms gaminiy grupdms ir naujiems gaminiams,
produkty fizikinigd, chemindai, jusliniai ir mikrobiolopiniai tyrimai atliekami akredituotoje tyrimuy
laboratorijoje. Chemiké-technologd arsakinga uf savalaik] produkmy pavyzdZio ir reikiamy
dokumeniy pateikima tyrimu laboratorijai.

4.3.12. Gauti rezultarai fiksuojami specialivose fyrimy protokolucss, kurie saugomi pas
chemike-technologe. Jei tyrimai neatitinka reikalavimy, chemiké-technologé wfpildo neatitikties
akia forma VPI4F1.
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4.4, Kontrolé gamybos process.

4.4.1. Kontrolé gamybos procese vvkdoma pagal “Gamybos proceso kontrolés scema™

Gamyhos proceso kKontrolés schema

Dokurnentai
reglamentunjantys
kontroliwejamus paramenmns

Irafal

Riefury kepinimo #urnalas (VPOEF12)

Pusgaminiy ganvbos procesy kontrolés Fumalas
(VPORE24)

Maisto priedy sudéjimo Fumalas

Sirupy kokyhés kontrolés durnalas (VPOEF13)
Saldainiy glaisto kiekio, glaisto ir %aldymo mwnelio
temperatdry kontrolés fumalas (WPDEF 14}

Ats:. darhininkai, meistrai Praling ir vafliniy saldainiy glaiste kiekio, glaisw ir
Saldymo termperarlrg konirolés Furmnalas (VPORF15)
Sokolado (glaisto) formavime ir Ealdymo tunelio
remperatdry kontrolés fumalag (VEDORF 21
Karamelinds masés  wvirimoe  kontrolés  #umalag
(VPORF23)

Glaisty ir jdang, temperavimo, Saldymo  mwnelio
temperatdry kontrolés Fumalas (VOORF2)

Formavimoir Sald ymo wnelio temperatdey konrolés
Fumalas (VOOEF1T)

Gamybos kontrolé

g

Pranefimas Kupolo formaos saldziniy glaismo kiekio ir £aldymo
apie emperaidry kokybés kontrolés fumalas{VPOGEF 1<)
N Vafliniy saldainiy temperailriniy procesy konirolés
neatitikimg $umalas (VPOSF13)
Pomados garmyhos temperatong Jumalas (VPDRFL6)
» Kreminiy masiyg be cukraus gamyba (VPOEF | E)

Ao hachindnkws, Drrégmés ir iemperaidry Furnalas (VPORF.25)

::':::;::'é Dregertiniy kremy (ukepy) gamvbos procesa kontrolés
echnolo 'E fumalas (VPORF2E)
2 Drrégmiés ir iemperaidros Fumalas DR. {VPOEF2T)
Sezamo sékly ir ling sémeny remperadros konirolés
Ar atitinks Fumalas (VPORF32)
reikalavimus
Meatitikties akras, WP14FI
Meatrikties akm segruvas
Mearitikfiy
valdymas
Gamybos proceso
testinumas
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ool D Loss | = V= PLETOTES
ol — ~ CENTRAS
Kuriame Lietuvos ateit] ZwlSS =

Mokymo medziaga



34

KOKYBES KONTROLE WVPOE = 01

4.4.2. Gamybos proceso kontrolivojami rodikliai ir wf Sig rodikliy kontrolg amsakingi
darbuotojai pateikti “Gamybos proceso kontrolés leneléje™, forma VPOEF3, kurig rengia viyriausioji
technologé ar jos paskirtas darbuotojas, tvirting jmonés direktorius.

443, Gamybos proceso kontrolé atliskama technologinivose jrengimuose jmonmuotais
matavimo prietaisais arba mobiliaisiais prietaisais.

4.4.4. Gamybos proceso kontrole vykde cechy meistrai arba kiti atsakingi darbuotojai,
atliskantys vieng ar kilg gamybos operacija. Technologiniy procesy parametry verids nurodylos
gaminiy operacinése instrukcijose (Ol saralas pateiktas MSKVS dokumenty registre). Zurnaluose
darbuotojai suraso gamybos proceso kontrolés rezultatus pagal arskirus tashnologinius {gamybos)
procesus, nurodo laika, kada buvo atlikias matavimas, gaminio, kuris buve gaminamas kontrolés
mem, pavadinimg ir identifikavimo numerj ir pasirafo. Cecho meisird ne refiau kaip karta per
pamaing tikrina ar jrengimy parametrai suderinti pagal operacines instrukcijas ir ar ju vertés atitinka
nustatytoms. Aflike patikrinima, jie pasirafo atitinkamuose duomeny registravimo Zurnaluose
(formos VPORFT-F21).

4.4.5. Maisto priedy dozavimas vwkdomas pildant Maisto priedy sudédiimo furnalgilaisva
Sformay, kuriame turi bdti pafyméas gaminamo proedukio pavadinimas, kiekis, ribojamy ir
naribojamy maisto priedy kiekiai. UZ eisinga jdéjima pagal receptlrs arsakingas darbuotojas ir
meistras. Cecho iechnologas patikrina sudéty maisto priedu kiekius pagal jrafus karia per savaite.

4.4.6. Nustate neatitikima u2pilde neatitikties akig forma VPI4F1. Neatitikiys valdomos
pagal VP14 “Neatitiktys.Korekciniai ir prevenciniai veiksmai™.

4.4.7 Cechy technologés ne rediau kaip karta per savaitg tikrina ar jrengimy parametrai
suderinti pagal operacings instrukcijas, kaip atliskami matavimai it ar ju vertés atitinka nustaryioms.
Atlike patikrinima, jie pasiralo atitinkamuose duomeny registravimo Zurnaluoss. Nustadiusios
neatitikima technologés apie i informuoja cecho meistres, sillo sprendimus neatitikties
pasalinimui, uw#pildo neatitikties aktg VPI14F].  Neatitiktys  valdymos pagal VFPI4
“Meatitikiys.Korekciniai ir prevenciniai veiksmai™

448 Cecho meistré pagamintg produkcija priducda | gatavos produkcijos sandglj,
ifrafydama jmonés vidinj vaZtarastj. Cecho tachnologé arba laborantd, jvertinusi cecho meistrés ir
laboranidés kokybés kontrolés jraius, pasirafo, ked produkiy kokybé atitinka nusiatyiai pagal [ST
arba TS. Vyriausioji technelogé arba inZinieré-technologé tik po suderinimo su cecho technologe ar
laborania ant gatavos produkcijos priémimo ir ifdavimo vafaraitio deda spaudg “Realizuot
leidEiu™ ir pasiraio.

4.4.9. Matavimo priemoniy metrologing parikra, valdymas, arsakomybé nurodyta VP 10
“Metrologing parengtis™.

4.4.10. Neartitiktinis produktas bei nearitiktys, u#fiksuotos technologiniame procese,
valdomos pagal VP 14 "Neatitiktys Korekciniai ir prevenciniai veiksmai™.

5. Duomeny jradai

[radai Laikymo vieta, atsakingi Saugaojima
AsIMenys laikas
1 2 3
Zaliavy mikrobiologiniy tyrimy furnalas ML, mikrobiologijos 2 metai
laboratonjos vedéia
Zaliavy mikrobiologiniy tyrimy rezuliatai TL, chemiké-technologé 2 metai
Produkiy mikrobiologiniy tyrimy Eurnalas ML, mikrobiologijos 2 metai
laboratorijos vedéja
Pusgaminiu kokybés kontrolés ¥urnalas TL, laborantd 2 metai
Saldainiy stabilumo Furnalas TL, laborantd 2 metai
¢ H =(=
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“Giatavos produkcijos kokybés kontrolés TL, laboramté 2 metai

#urnalas™

“Maisto priedy sudéjimo Furnalas™ Pusgaminiy cecho meisiré 2 metai

Pusgaminiu cechas

“Maisto priedy sudéjimo Zurnalas™. Des. Nr.l | Cecho Nr. 1 meisiré

“Maisto priedy suddjimo Furnalas™. . Nr.2 Deesertinio cecho Nr. 2 meisird

“Maisto priedy sudédjimo Furnalas™ . Nr.3 Dizgartinio cecho Nr. 3 meisird

“Maisto priedy sudéjimo #urnalas™. Nr. 4 Desertinio cecho Wr. 4 meisird

“Maisto priedy sudéjimo #urnalas™. DraZé Dra#é cecho meistré 2 metai

cechas

“Maisto priedu sudéjimo Zurnalas™. WNr.S Praling cecho meistré

Sirupy kokybés kontrolés Zurnalas. Dragé, Nr.l, Nr.4 cechy 2 metai
meistnés

Desertiniy kremy (uZtepy) gamybos proceso | Nr.l cecho meisiré 2 metai

kontrolés furnalas

Karamelinés masds virimo kontrolés Zurnalgs | Nr. 3 cecho meisiré 2 metai

Rigduiy kepinimo #urnalas Dra#e cecho meisirg | metai

Pusgaminiy procesy kokybés kontrolés Pusgaminiy cecho meisiré 2 metai

#urnalas

Saldainiy glaisto kiekio, glaisio ir Saldymo MNr.l, Nr 4, cechy meisirés 2 metai

tunelio tempearatin kontrolés Furnalas

Wafliniy saldainiy emperaririniy procesy Nr.5 cecho meismré 2 metai

kontrolés Furnalas

Formavima ir Saldymo munelio temperardey Nr.5 cecho meisiré 2 metai

kontrolés Furnalas

Praliné saldainiy formavime ir 3aldymo Nr.5 cecho meisiré 2 metai

temperaiiiru kontrolés Zurmalas

Kupolo formos saldainiy formavimo ir Nr.5 cecho meisiré 2 metai

Saldymo mnelio tamperatidey kontralés

#urnalas

Eoreminiu masiu be cukraus pamyba N5 cecho meisind 2 metai

Kupolo formos saldainiy glaisto kiekio ir Nr.5 cecho meisiré 2 metai

saldvimo remperatlry kontrolés Zurnalas

Pomades gamybos temperatir #unalas Nr.5 cechas, cecho meisird 2 metai

Praliné ir vafliniu saldainiy glaisto Kiskio, Mr.5 cecho meisiré 2 metai

glaisto ir Saldymo temperatdry kontrolés

#urnalas

[dary virimo kokybds kontrolés Furnalas Mr.3 cecho meisié 2 metai

Sokolado (glaisto) formavimo ir faldymo Nr.3 cecho meisiré 2 metai

tunalio temperatrg kontrolés Furnalas

Cilaisty ir jdary emperavimo, Saldymo tunelic | Nr.3 cecho meisiré 2 metai

temperating kontrolés Zurnalas

Masiy temperavimo, formavimo ir Saldymo Mr.3 cecho meismrd 2 metai

tunalio temperatirg kontrolés Furnalas

(kupalo linija)

Drégmés ir iemperailry Zurnalas Drafd cechas, draZé c. meisiré 2 metai

Diedpmés ir emperatlees 2urnalas DR Dira¥d cechas, dra2éd ¢ meisind 2 metai

[dary tempearatiry konteolés Zurnalas Nr.2 cecho meisind 2 metai

% oo
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Sokolado temperatliry kontrolés Jurnalas Nr.2 cecho meisird 2 metai
Saldainiy Sokolado kiekio ir temperatfiry Nr.2 cecho meisird 2 metai
kontrolés Jurnalas
6. Priedai
Priedas 1- Meisto produkty mikrobiologiniai kriterijai ;
Priedas 2- Zaliavy mikrobiologings kontrolés schema ;
Priedas 3- Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai rodikliai Galiojimo terminas (cechas Ne3);
Priedas 4- Fizikiniai, cheminiai ir rodikliai . Galiojimo terminas. {cechas Nr.5 ir pusg.);
Priedas 3- Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai rodikliai. Galiojimo tarminas (cechas MNr.dj;
Priedas 6- Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai rodikliai.Galiojimo tarminas {cechas WNr.2;
Priedas 7- Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai rodikliai. Galiojimo tarminas {cechas &r.1);
Priedas &- Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai rodikliai.Galiojimo terminas {dra#é cechas);
Priedas - produkty mikrobiologinés kontrolés scheme
Priedas 10- Zaliavy mikrobiologiniai kriterijai.
7. Dokumentu formos
PUSGAMINILJ KONTROLES LENTELE
VPOEF1
Pusgami- | Tikring | TD TD Bandinio | Tyrimy | Asa- | Irasai
nis mi para- | reglamentuojant | reglamen- | pagmimo | atlikimo | kingas | Laikymo
metrai, | tvrimo verte. tuojanti da#nis vieta vieta
matavi- | Ribos bandymy
mo VAL metodus
GAMINIY KONTROLES LENTELE
VPOEF2
Gaminys | Tikrinami | TD TD Bandi- | Bandi- | Tyri- | Atsa- | Ira-3ai
para- reglamentuojanti | reglamen- | nie pa- | nio paé- | myat- | kingas | Lai-
Iarai, Tyrimo Verta. TLOj AN émimo | mimo likimao Ky-rmio
matavi- Ribos bandymuy | da¥nis | kiekis vieta vieta
Mo Vit metodus ()
GAMYBOS PROCESO KONTROLES LENTELE
VPOEF3
Gamybes | [ranga | Kontrolivojami | Matavimo | Parametry | Kontrolds | Atsakingas | [radai.
2lapas, parameirai priemoné | verté daFnis. Asrmuo Laikymao
procesas Metodas vieta
ar
operacija
“«

Kuriame Lietuvos ateit]
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ZALIAVY (PUSGAMINIU, GAMINIU) MIKROBIOLOGINES KONTROLES SCHEMA

VPOEF4
Tiriamo Tikrinami parametrai Bandiniy | Jrasai.
ohjekio Koliformingés Bendras Palésiniai pagmimo | Laikymo
pavadinimas | bakierijos mikroorganizmiy grybai daFnis vieia
shaifiug
PUSGAMINIL KOKYBES KONTROLES ZURNALAS
VPOBFS
Pusge | Juslinis | Dreg | Saus | Redu | ROgsti | Smul
IE_ miLnis Ivertint T:f: o- - NEUME
= mes 4 sios | kuoja | 5, % mas, Labar
- TTeE- n- um anto
E dsiag | Eios ' Pastabos [Evada nara
= os, %% | me- e
B d¥iag
= os, %
=HERENEINE
= | = ol = w 5 o B % = | uw o=
= ot - = = = == = Fd = - =
VPOEF6
ZALIAVT MIKROBIOLOGINIY TYRIMY REZULTATAL
R | K — mén. 200...m.
Zaliavos Zaliavos Tiekédjas | Koliforminiy | Bendras Paldsiniu | [Svados
identifikavimo | pavadinimas bakteriju mikroorganizmy | grybu
nuMmeris skaidiusg skaifius skailiug

.. e
pEr

o)
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KOKYBES KONTROLE VPOE 101
GATAVOS PRODUKCHIOS KOKYBES KONTROLES ZURNALAS
VFPOBFT
Identi- Gam | Juslini | Grynasi | Var/l | Drégmé, | Reduku |Rigitin | Sckolado, |Sausosio | Pastabos | I3vados Laboranto
fikavi- inys |s 5 kiekis | kg %2 ojan-tiy | gumas, | glaisto ] parafas
o ivertin | (g) meddiag | o kiekis, % | medZiag
HUme- imas pakuoté u kiekis, 05%
tis je %
g S z Z
= = 2 2 | E =2 2 2E [2]|2
s} o H = | 2| = = = | 2 = | 2
PUSGAMINIU (GAMINITY MIKROBIOLOGINIL TYRIMI] REZULTATALI
........ [ I —— ;- | R—
Pusgaminio Pusgaminio Koliforminiy | Bendras Palésiniy Ifvados
(gaminio) {gaminio) bakteriju mikeoorganizimg | gevby
pavadinimas | identifikavimo | skaifius skaifiug skaitius

TILITIETiS

Mikrobiclogijos laboratorijos vedéja

{WVardas, pavardg, parajas)

ZALIAVEY MIKROBIOLOGINIY TYRIMU ZURNALAS

VFPOBF?
Tyri | Zaliavos | Produk | Gamint | Tie | Pavyz | Koliformin | Bendr |Pelési | As [ Pa
mo | indentifi | to ajas, k& | dZio | iy bakteriju | as niy men | sta
data | kavimo | pavadi | kilmé, |[as | paémi | dkéniniausi | mikeo | geyvbu | 8 bo
numeris | nimas | Zalis 1o as sk lg organi [sk. 1 |ath |s
vieta Zmuy g kusi
skl g o
tyri
z mg
= para
= fas
PRODUKTY MIKROBIOLOGINIU TYRIMU ZURNALAS
WPOBFI0
= |2 Z z =
= = j = = 2 o o
R 3 E5d23 |
g |2 |E|2E 3 3z EEl 3
= |2 |S|LE5E 7 £ 2% 3 =

\

rea
= o
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SALDAINIU STARBILUMO ZURNALAS

VPOBFI11
5 s g2 g : = E - E gz Pastabos | livados
CREE|CERE |mZ |EsBHAEEEEH B
RIESUTU KEPINIMO ZURNALAS
VPOBEF12
Data Zaliavos Kiskis Temperatlra, | Laikas, Darbg Drégmé, | Laboranias
pavadinimas ‘C mif. atliko %
SIRUPL IR PUSGAMINIY KOKYBES KONTROLES ZURNALAS
VPOBRF13
Eil. | Verdamo sirupo (jdaro) | Sausy Kiskis, Diata | Laikas | Atsakingo darbuotojo
Wr. | pavadinimas med#Hagy | kg vardas, pavardg,
kigkis (%) paraias
ar
temperatiira
{0C)

SALDAINIU GLAISTO KIEKIO, GLAISTO IR SALDYMO TEMPERATURY ZURNALAS
WVPOEF 14

Data | Gaminio, Laikas | Glaiste | Glaistoffo | Saldymo | Saldymo | Awsakin | Pasma
puspaminio kigkis | kolado) unelio mnali gas bos
pavadinimas. o Temparatll | j&jimo i5&jimao ASHUD
[dentifikavima ra temperd | [mpera
Mr. Cilaistymo | tlra riira

formavim | ®C *C
o metu *C

Praliné ir vafliniy saldainiy glaisto kiekio, glaisto ir S3aldymo temperatey kontrolés Furnalas.
VPOBRF 15

Data | Gaminio Laikas | Glaisto | Glaisto Saldymo Saldymao Atsakin | Fast
pavadinimas kigkis, |emperatira, | tunslio tunelio gas tbos
%o ‘C i&jimo is&jimo asmuo
temperatfira, | temperatira,
'C ‘C

w“ M
s
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Pomados gamybos temperatliry funalas
WPOEF IS

Data Pomados pavadinimas Filamy riebaly Atsakingas Pastabos
tempearatirg, “C ASUO

Formavimao ir §aldymo unelio temperatfry kontrolés Zurnalas

WPOEFIT
Data | Gaminio | Laik | Masig Masiy Saldymo Saldymo Atsakingas | FPast
pavadinim | as tempera | formavi | wnelio jgjimo | wnelio ASMLD ahos
s vimas mas temeratira, i5jimao
(tempera | (tempera | "C (temperatdr
tira, “C) | tdra, “C) g, “C)

Kreminiy masiy be cukraus gamybos kontrolés Furnalas

WVPOIEFIS
Data | Pusgaminio | Pilamy Pusgaminio | Paruosto Atsakingas Pastabos
pavadinimas | riabaly smulkumas, | pusgaming ASMUO
temperatlira, | p emperatilra,
C ‘C

Wafliniu saldainiy temperarfriniy procesy kontralés Zurnalas

WVPOIEFI9
Data Gaminio Maifomos Masiy tepimo | Amsakingas Pastabos
pavadinimas | masés temperatlra, | asmuo
temperatira, 'C [ *C

Sokolado { glaisto) formavimo nelio iemperatiry kontrolés 3urnalas

WPOIEFZI1
- b Ll - b - £ =
= B | = - - £ 2 = o = = H
== | = E B = E = = El = = = = E g =
EZ | E 2z =2E2|l= =z =z = = = o &
EE | & = EE|EE5E|E.E|E2_E|EgE| .E 2= =
= | 2F |3 |ZEE 2L EE 2L 22 E| 22 |22 |EZ
B R 2 EFE|lExFE| 2|2 SE|25E| 2 E = E W E
E|22|2 |£EEAZEEREFZE|FEECE |FE |23
Cilaisty ir jdary emperavimo, 3aldymo tunelio temperatfiry kontrolés Furnalas
VPOEF22
Data | Pusgaminio | Laikas | Tempera | Pylim | Saldymo | Saldymo | Cecho Atsaki | Past
pavadinimas [ (val.} [ vimo Q tunelio mnelio | imperat | ngas gbog
emparat | temper | jidjimo i#&jimao | Ora, "C | asmuo
fra, °C atlra, | temperatfir | iemperat
'C a,"C fdra, ‘'C
. N T=
= B e @y
» =l 7/ % ] « : ”u\\
Kuriame Lietuvos ateit] // \\ )
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KOKYBES KONTROLE WIOE - 0]

Karamelés virimo kontrolés Furnalas.

VPOBRF23
Data | Laikas | Temperatlra, *C | Vakumas | Gary Sirupa Masés Pasiab
{val.} Hpiema suspaudimas, | drégmeé, % | drégmeé, % | os,
Mpa parasa
1
. Pusgaminiy procesy kokybés kontrolés Zurnalas.
WPOEF24
Data | Pusga | [loveras, rutulinis Riebalu Waley Pusgaminic | Atsaki | Pastab
minio | maldnas temperatira | suspaudim | smulkumas, | ngas 03
pavadi | Pusgamin | Laikas ,'C a8, u ASITILD
nimas | io {proceso kpsicm?
isdmimo | trukmé,
temperard | val.)
ra, "C
. Drégmeés ir iemperaifiry Zurnalas
VPOBF25
Data | Gaminic Gaminio Cro parameirai Atsakingas
indentifikavimo | pavadinimas | Vélimo katilai Blizginimao katilai BETTILIO
AUIMeris Temper | Drégmé, | Temperard | Dreégmé,
atlra, %h ra, *C e
‘C

Desertiniy kremy (uftepy) gamybos proceso kontrolés Furnalas.

VPOSF 26
-
. = s 2 =
. = - - s ¥|lE ¢|E z
. = = 25 | £ F o = =~y B E =5 =l =% =
= = L L] = = = = .= o = Lary H|l = = H =
E a8 = . F| £ = = = o 2z S 2 =| = | == 5
A== . =0 2z | 2274 _EEE_,:L i F|E.F|EE =
= = ﬁ wom oo ooE| o\ E ':r.-_' ':r.r._'_. :.;l.:i-.— _:'_r = 5 -
=3, % -..iia-#.;m-ﬂ:ijﬂé:ia SH R L 52 |3
= = = 5 == 5 i 53 £ = = ool e B Tt B 1 = b
B il |25 58|22 =229z 5:5\22 f2E|F25|48 | =

nEar
“
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VPOBFZT
Data DEiovykla Draferavimo patalpa, | Blizginimo patalpa,
Drégmé, %o | Temperatlra, *C | Temperatira, °C Temperatlra, *C
Idary temperatliry kontrolés Furnalas
VPOBFZE
Drata ldaro ldara Kompiuteryje Atsakingas asmuo
pavadinimas temperatira, C nustatyta jdaro
teimperatiira, “C
VPOEFZ9
Sokolade temperatiry kontrolés Furmalas
Data Pusgaminio | Sokolado talpos Sokolado Sokolado Arsakingas
pavadinimas nustatyta atZaldymo darbiné asmuo
temperatdea, C | temperatdea, C | temperarira, C
VPOEF20
Saldainiy Sokolado kiekio ir temperaring kontrolés Furnalas
Data Gaminio Sokolado Sokolado Saldymo tunelio [ Atsakingas
pavadinimas kigkis, proc. temperatlra, C | temperardra, “C asmuo
VPOBF31
Paralpu oro salyvgy refimy kontrolés Zurnalas
Data Santykinés oro drégmes ir temperatiiros parodymei Atsakingas
Dozavi Saldminiy Saldymo Saldainiy Fasavimo patelpa BSIILD
mao nuEmimao patalps leikymo
petelpa petelpa patalpa
Eo | Bo| ¥, |Eo|E | Ex | £, B0 E
8" . B . = = B = = B e = = B . = =
Sezamo sékly ir ling sémeny kontrolés Furnalas
VPORF32
Data Sezamo sékly Liny sémenuy Temperatilra, *C Atsakingas

asmuo, paraias

kiekis kg kiskis, kg

Kuriame Lietuvos ateitj A\ /4
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3. MOKYMO ELEMENTAS.
MOKYTOJO ATASKAITA

Si savarankisko darbo uzduotis padés Jums struktiiruotai rinkti informacija apie lankyty jmoniy

technologinio proceso organizavima, inovatyvius darbo organizavimo metodus, nepamirsti svarbiy

temy, kurias turétuméte aptarti lankomoje jmonéje, prisiminti tam tikrus pavyzdzius, kuriuos bus

galima aptarti su kolegomis, panaudoti profesiniame mokyme.

Kiekvieng karta lankantis jmonéje, pasizymékite kiekvieno klausimo svarbius aspektus. Si

informacija bus svarbi pildant Mokytojo ataskaita.

Mokytojo ataskaitoje turéty biiti apraSomi tik svarbis ir jsimintini, aktualiis aspektai. Nereikia

aprasinéti visko. Informacija turi biiti konkreti ir glausta, venkite ilgy pasakojimy. Prisiminkime,

kad kiekvienas patyrimas, jgytas vizito metu, gali biiti naudingas.

1 lentelé Mokytojo ataskaitos forma

Mokytojo ataskaitos klausimas

UAB ,,Alkava*

UAB ,,Rita*

1. Apibudinkite gamybos
organizavima ir pagrindinius
pastebétus principus.

Apradyti 3—4 pagrindinius
pastebétus principus,
atliekamas technologines
operacijas.

Apibendrinimas

2. Kaip ymon¢je uztikrinama
produkcijos kokybe?

Aprasyti, kokius jmoné naudoja
kokybés valdymo procesus,
standartus ir t. t.

Apibendrinimas

3. Kaip formuojamas jmones
asortimentas?

Pateikti jmonés asortimento
pavyzdziy.

Apibendrinimas

4.Apibudinkite jmonéje
naudojama kokybés kontrolés
sistemgq.

Apibendrinimas

v

\
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5. Pazangi patirtis, naujoves,
perspektyvos.

Aprasyti tik svarbius ir
jsimintinus, profesinio
mokymo sistemai aktualius
aspektus.

Glaustai parasykite, kuo konkreciai mokymasis Jums buvo naudingas:
MOKYL0JAS: oo

Data, paraSas ..o

ATVIRI KLAUSIMAI DISKUSIAI

Diskusijos metu iSrinkite svarbiausius, isimintiniausius dalykus ir jvertinkite, kas galéty buti

perkeliama j Jusy praktika.

1. Kokiy ziniy jgijote apie gamybos organizavima?

2. Kaip vertinate gamybos kokybés valdyma lankytose jmonése?

3. Kokig technologing jranga naudoja imoné?

4. Kokius kvalifikacinius reikalavimus jmon¢ kelia darbuotojams, jy profesiniam pasirengimui?
5. Kaip vertinate jmonés asortimentg?

6. PaZangi patirtis, naujoves, perspektyvos.

e P 7 N
5 n =sg= \ ucbYMO
1 —_— — ( ) PLETOTES

. 4 — —— |
&// \\§ \ | CENTRAS

N\ /
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MODULIS B.2.2.
KREMINIU GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGIJU NAUJOVES IR PLETROS
TENDENCIJOS

1. MOKYMO ELEMENTAS.
KREMINIU GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGIJU NAUJOVIU (ZALIAVOS,
INVENTORIUS, JRENGIMAI, GAMYBOS TECHNOLOGIJOS, DARBO HIGIENOS
PRIEMONES) APZVALGA

1.1. PASKAITYU KONSPEKTAIL MAISTO SAUGOS IR KOKYBES VADYBOS SISTEMA

Siame mokymo elemente supazindinama su technologinémis naujovémis, taikomomis kreminiy
gaminiy ir Sokoladiniy saldainiy gamyboje, naujy Zzaliavy ir jrangos pasiila, jy panaudojimu

gaminant gaminius, naujausiais maisto saugos reikalavimais kreminiy gaminiy ir Sokoladiniy
saldainiy gamyboje

Mokymo medziaga bus pateikiama mokymo metu jmonéje.

UAB RUTA sukurta ir jgyvendinama

maisto saugos ir kokybés
vadybos sistema

MSKVS

Kokybés vadybos sistema aisto saugos vadybos sistema
KVS

MSVS

(pagal ISO 8001:2008 standarto reikalavimus)

(pagal ISO 22000:2005 standarto reikalvimus)

Mokymo medziaga
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MSKVS paskirtis ir taikymo sritis

1. Standarty atZvilgiu:
MSKVS atitinka 1SO 9001:2008 ir ISO 22000:2005 standarty reikalavimus.

Jokiy isimé&iy standarty reikalavimy atZvilgiu nenumatoma.

2. Imonés padaliniy ir gamybos viety atZvilgiu:
MSKVS galioja visuose jmonés padaliniuose ir skyriuose.

3. Veiklos atZvilgiu:
Konditerijos gaminiy gamyba:
3.1. taikant MSKVS principus jmonés identifikuotuose procesuose;

3.2. [sipareigojant nuolat tiekti saugius, kokybiskus ir atitinkancius klienty
reikalavimus produktus;

3.3. nuolat tobulinant MSKVS vartotojy pasitenkinimui uZtikrinti.

'-
: ",/ﬁ.;;, 7

B St SRS o
B ot

PriziGrint ir nuolat gerinant MSKVS taikomas

Procesinis pozidris
arba
principas

N T
———
%' - — = UGDYMO
e - LS e —— PLETOTES
';‘ .h‘ e s ¢// \\\§ CENTRAS
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- -
MSKVS procesy rysiai ir tarpusavio sgveika 4y

VALDYMO PROCESAL:
Vadovybiné analizé
VP 01 Vadowybine analize; VP 16 |monés valdymas
Monitoringas ir
kontrolé
Gerinimas Vidaus auditas VP 14 Neatitiktys. Korekciniai ir
prevenciniai veiksmai; VP 09
o < > : o < > Produkto identifikavimas,
IdVP 14 Tfa“ik?'u - VP 04 Vidaus auditai atsekamumas ir atSaukimas is rinkos;
¥aRymas: Bole .Em'a'.'r VP 24 Rinkos tyrimai ir kiti

AT STl marketingo veiksmai, YP08 Kokybes
kontrolé; VP 17 Sanitarija ir higiena;

WP 26 Incidentai ir avarijos.

—7
N

N

Ry res
5, e s y nlta
MSKVS procesy rysiai ir tarpusavio sgveika 4y o~

PAGRINDINIAI PROCESAI (produkto realizavimas):

Kliento Produkto Pirkimai Gamyba Pardavi Logistika
patenkini karimas, mai
mas tobulinimas
VP 05
Pirkimai;
Rad > VP 06 [ VP 07 Gamyba; [*”] o <= VP 21
. Gaviniy, WP 09 Produkto U i Transportas

VP 24 Rinkos priemimas, identifikavima, Zssuata\:(“:i Ul VP 13 Galutinio
tyrimai ir kiti VP 15 laikymas ir atsekamumas ir uiareiu, produkto
marketingo e atsaukimas 5 el valdymas

veiksmai Projektavimas isdavimas rakas as

T T ]

S A
S —
% - =4 — UGDYMO
. — — )
Mocmx it A _———— — e—— PLETOTES
D " =Xy = \\\§ CENTRAS
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"
Ruta)
;%‘:L,,,‘ . //
MSKYVS procesu rysiai ir tarpusavio sgveika
PALAIKOMIEJI PROCESAL
Personalo valdymas Infrastruktura Dokumenty
valdymas
it sl VP 18 Infrastruktara; VP 23 Pastatai. s
Patalpos. Statybos darbai; VP 19 Ruosiamy,
VP 12 Personalo valdymas: gamybai ir neekspoatuojamy [rengimuy
VP 22 Apsaugos priemoniy, valdymas; VP 11 [rengimu ekspoatacija ir
palaikymo valdymas

aptarnavimas; VP 20 Kompiuterines {rangos ir VP 02 Dokumentu ir [rasy,
\ informacijos valdymas

valdymas
Matavimo priemoniy

Finansy valdymas
valdymas

WP 10 Metrologiné parengtis

VP 25 Atsiskaitymuy valdymas

MSKYVS ir jos reikalvimy laikymasis
privalomas visiems jmonés (tarp jy ir is
iISorés samdomiems) darbuotojams.

Jmoné uztikrina isoriniy procesy valdyma:
jiems taikomi tokie pat reikalavimai bei
VP, kaip ir vidiniams jmonés procesams.

% H

Kuriame Lietuvos ateitj
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e
Maisto saugos ir kokybés politika (P)

» Tikslas: visiskas klienty poreikiy, ir IUkesciy patenkinimas bei jy
pasitikejimo pateisinimas;

* Turinys: su kokybe ir maisto sauga susije jmones bendrigji siekiai ir
kryptys;

+ Atsakomybeé: nustato ir tvirtina jmones direktorius, zino ir jgyvendina —
visi jmones darbuotojai;

+ Gerinimas: perzilrima ne reCiau kaip 1 k/m (vadovybines analizes
metu); esant poreikiui — athaujinama,;

* Valdymas: pagal VP 02 Dokumenty ir jrasy valdymas.

J .

v/ ﬁ ‘Q-" ,

MSKVS dokumenty ir jrasy valdymas

» popieriniai originalai saugomi pas VAK;
» [mones darbuotojams prieinami elektroningje programoje eDock;

+ valdymo tvarka nustatyta proceddroje VP 02 Dokumenty ir jrasy
valdymas;

S A
| ———
% - =7 §——= UGDYMO
, T = —— PLETOTES
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Atsakomybé ir jgaliojimai
VADOVYBE jsipareigoja:
. nuolat analizuoti, vystyti, palaikyti ir tobulinti MSKVS;

. nustatyti kokybes ir maisto saugos politikg, tikslus, prizidreti jy
vykdyma;

. atlikti vadovybine analize;
. skirti reikiamus isteklius (jranga, technines priemones, personalg);
. taikyti vadybos priemones, kad uztikrinti, jog klienty poreikiai ir

IOkescCiai baty apibrezti ir pilnai ispildomi, t.y. pasiektas kliento
patenkinimas.

VAK pareigas eina — kokybés vadové, MSG vadovo — wvyr.
technologé.

1.2. PASKAITU KONSPEKTAI PAGRINDINIAI MAISTO SAUGOS, KOKYBES IR
TVARKYMO REIKALAVIMAI UAB ,,ALKAVA*

Mokymo medZiaga bus pateikiama mokymo metu jmongéje.

1) | rinkg turi bati teikiamas Siame jstatyme bei kituose teisés aktuose nustatytus saugos, kokybés

ir tvarkymo reikalavimus atitinkantis maistas.
2) Maistas ir su maistu besilie¢ian¢ios medziagos turi atitikti Siuos pagrindinius reikalavimus:

a) maistas turi biiti tokios sudéties ir kokybés, kad biity tinkamas Zmonéms vartoti, neuzterstas
cheminiais, fiziniais, mikrobiniais ir kitokiais terSalais daugiau, negu leidZia teisés aktai, turi

atitikti privalomuosius saugos ir kokybés reikalavimus;

b) j maistg gali buti dedami tik teisés akty leidziami maisto priedai bei maistinés medziagos,

atitinkantys nustatytus kiekio, grynumo, vartojimo salygy bei kitus reikalavimus;

) A~
A I N
— —— ‘ ) pLETOTES
bt S | PSS ) Cinrans
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jgaliota valstybés valdymo institucija tam tikrai maisto grupei gali nustatyti konkrecios
sudéties ar kokybés reikalavimus, neprieStaraujancius tarptautinéms nuostatoms, jei tai

reikalinga visuomenés sveikatos ar mitybos pozitriu;

maistui pakuoti ir Kitaip su juo liestis leidziama naudoti tik tam tikslui skirtas, nekenkiancias

zmoniy sveikatai, teisés akty nustatytus reikalavimus atitinkanc¢ias medZziagas bei gaminius;

maistas ir su maistu besiliecian¢ios medziagos turi atitikti teisés akty nustatytus zZenklinimo

reikalavimus.

3) Maistas visuose jo ruosimo ir teikimo vartotojams etapuose (,,nuo lauko iki stalo) turi bati

tvarkomas laikantis Siame jstatyme bei kituose teisés aktuose nustatyty reikalavimy:

a)

b)

d)

tvarkyti maista leidziama tik pagal Sio jstatymo ir kity teisés akty nustatytus maisto
higienos, visuomeneés sveikatos, veterinarijos bei aplinkos apsaugos reikalavimus, turint

higienos ir technologijos reikalavimus atitinkancig jranga;

maisto tvarkymo vietose turi buti teisés akty nustatyta tvarka taikoma rizikos veiksniy
analizés ir valdymo sistema bei atliekami butini laboratoriniai tyrimai maisto saugos ir

tvarkymo savikontrolei uZtikrinti;

asmenys, tvarkantys maista, turi atitikti teisés akty nustatytus sveikatos reikalavimus ir jgyti

Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarka privalomyjy higienos Ziniy;

tvarkyti maistg galima tik Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos nustatyta tvarka
patvirtintose jmonése, turin¢iose nustatyta tvarka iSduotus leidimus — higienos pasus verstis

ukine komercine veikla

1.3. NORMATYVINIAI AKTAI

UAB ,,Alkava‘“ zaliavy ir gaminiy standartai

.. e
g r

o)

Imonéje naudojami LR nustatytais standartais:
Kreminiams gaminiams LST 1189:2003
Saldainiams LST 1918

Kt. gaminiai gaminami pagal jmones standartus.

Kuriame Lietuvos ateitj
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1.4. Naujausios darbo higienos priemonés.

Lietuvos respublikos sveikatos apsaugos ministro jsakymas dél Lietuvos higienos normos HN

53:2010 ,,Leidziami naudoti maisto priedai* patvirtinimo 2010 m. vasario 10 d. Nr. V-108
Dokumentg rasite adresu:

http://tar.tic.lt/Default.aspx?id=2&item=results&aktoid=B2FAAB72-965A-49DD-A9EA-
76CAC35C8ADD

1.5. Ekologisky zaliavy panaudojimas kreminiy gaminiy ir/ar saldainiy gamyboje.

RUTA rinkai nuolat pateikia unikaliy receptiiry ir originaliy produkty idéjy. Saldainiy fabrikas
Lietuvoje zinomas kaip vartotojy sveikata besirtipinantis gamintojas, naudojantis itin daug vietiniy
natiiraliy augaliniy zaliavy (uogy, vaisiy, medaus produkty ir kt.), taip pat sitilantis ekologisky ir
becukriy saldumyny. RUTA pirmenybe teikia natiralumui, ekologijai ir lietuviSkoms Zaliavoms.
Lietuvoje iSaugintos braskés, juodieji serbentai, Saltalankiai, molitigai, daugybé kity lietuvisky ir
egzotiniy uogy, vaisiy bei darzoviy, bi¢iy pienelis ir ziedadulkés, medus, rieSutai RUTOS fabrike
virsta gardZiausiais Sokolado saldainiy jdarais ar pagardais. Kuriant naujas receptiiras, nuolat
bendradarbiaujama su Lietuvos ir uZsienio mokslininkais. Svarbi RUTOS veiklos kryptis —
ekologisky produkty gamyba, kuri sertifikuota Lietuvos nacionalinés agentiiros “EkoAgros”. RUTA
— pirmoji Lietuvoje, pradé€jusi gaminti ekologiSkus saldumynus. Lietuvoje jmoné turi jvaizd]
gamintojo, kuris siekia Zadinti pasididziavima savo krastu, formuoti patraukly Lietuvos jvaizdj savo
turima suvenyriniy produkty linija. Net septyniems RUTOS gaminiams (pvz., giliy kavai, slyvy

striui ir kt.) yra suteiktas kulinarijos paveldo statusas.

Veikia septyni saldainiy gamybos cechai, technologiné ir mikrobiologijos laboratorijos, kuriose

tikrinama zaliavy, pusgaminiy ir gatavy produkty kokybeé.

Vien per pra&jusius 2012 m. RUTOS gaminiai ir veikla jvertinti net penkiais itin svarbiais
apdovanojimais. Konkurse ,,Lietuvos mety gaminys 2012%, parodoje ,,AgroBalt 2012 aukso
medaliais apdovanota drazé ,,Aktinidijos su baltuoju Sokoladu“. Diplomais tarptautingje verslo ir
pasiekimy parodoje ,.Siauliai 2012 bei parodoje ,,AgroBalt 2012 apdovanota drazé ,Bragkés su
Sokolado asorti“. Sokolado muziejus tapo nacionalinio konkurso INOVACIJU PRIZAS 2012
laimétoju inovatyvaus produkto kategorijoje ir apdovanotas inovacijy prizu. INOVACIJU PRIZAS
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2012 jteiktas uz Sokolado muziejaus teikiama kompleksine paslauga laisvalaikiui su edukacine
programa, akumuliuojan¢ia naujy ziniy naudojimg gamybos procese ir vartotojy dalyvavimg.
Konkurse renkant geriausius, sékmingiausius ir patraukliausius uz ES 1éSas finansuotus projektus
Lietuvoje, jmon¢ apdovanota uz projekta ,,UAB ,Riita“ senojo saldainiy fabriko pastato
rekonstrukcija ir pritaikymas turizmo reikméms* nominacijoje ,,Europos burés 2012 uz turininga

laisvalaikj“.

Simtmetj RUTA pasitinka tesdama ir puoseléedama jmonés istorija, remdamasi geriausiomis
saldainiy gaminimo tradicijomis, imdama i§ naujausiy technologijy visa, kas leidzia saldziam

gaminiui islikti nattraliu, kokybiSku ir svarbiausia — skaniu kiekvienam smaguriui.

paveikslélis 8 Gaminamy saldainiy pavyzdZiai
1.6. Sokoladiniy saldainiy su jdarais formavimas tradiciniais ir moderniais jrengimais

»Riutos* suvenyriniy saldainiy linija

paveikslélis 9 Suvenyriniy saldainiy linija

Suvenyriniy produkty linija: ,,Gintaro kelias®, ,,Lietuva®, ,,Ruta®, ,, Tukstantmecio Lietuva“ ir “1000

Lietuva“.
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LIETUVA, 400g

Unikalus ranky darbo Sokoladiniy saldainiy rinkinys, puikus S$alj reprezentuojantis suvenyras.
Lietuvos vaizdais iliustruotas bukletas bei atvirukas, kuriuos rasite dézutéje, trumpai supazindins su
miusy Salimi, jos istorija. Saldainiy rinkinyje puikuojasi Sokoladinis Lietuvos zemélapis, padalytas ]
Aukstaitijg, Zemaitija, Mazaja Lietuva, Stiduva ir Dziikija bei vienuolikos skirtingy skoniy, aromaty
ir originaliy formy Sokoladiniai saldainiai. Saldainiy gamybai naudojamas ne maziau kaip 50%
sausyjy kakavos medziagy turintis Sokoladas, taip pat pieninis ir baltasis Sokoladas, o Sokolado

figlirai — ne maziau kaip 70% sausyjy kakavos medziagy turintis Sokoladas.

paveiksleélis 10 Suvenyriniai saldainiai ""Lietuva™

1000 LIETUVA, 17209

Sokolado gamybos klasika, unikalios idéjos, i$skirtiné kokybé ir isradingas jos pateikimas... Visa
tai rasite saldainiy rinkinyje ,,1000 LIETUVA®! Tai gaminys, tesiantis bendrovés ,,Ruita” gaminamy
suvenyriniy produkty linijg ir skirtas reikSmingiausiai Salies istorinei datai pazyméti —Lietuvos
vardo titkstantmeciui. Sis rinkinys jprasmina miisy jmonés siekius Zadinti bet kuriame pasaulio
kampelyje gyvenancio lietuvio pasididZiavimg savo kraStu, formuoti patraukly Lietuvos jvaizd;.
,»1000 LIETUVA* privers aikteléti ne tik Lietuvos gurmanus, bet ir uzsienio svecius.

,»1000 LIETUVA* — ispiidingo dydzio saldus ,,milZinas®, sveriantis 1720 g. Visko mate iSrankiausi
gurmanai nustebs ne tik dél gaminio pateikimo idéjos, bet ir dél saldainiy gausos — prabangaus
dizaino dviaukstéje dézutéje net 27 skirtingy riisiy ranky darbo Sokoladiniai saldainiai (i§ viso 165

vnt!). Saldainiy rinkinyje esanti skrajuté supazindins su pagrindiniais Lietuvos istorijos faktais.

nEar
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paveikslélis 11 Suvenyriniai saldainiai ""Lietuva™

GINTARO KELIAS, 405¢g

,»@Gintaro kelias® — suvenyrinis net 11 jvairiy skoniy ir aromaty Sokoladiniy saldainiy ir karamelés
rinkinys. Gintaro, akmenuky ir kriaukliy formy saldainiai primena Baltijos juros pakrante.
Saldainiai pagaminti naudojant daug netradiciniy zaliavy — tai nattralios ziedadulkes, pasiflory tyre,
maskarponés stiris. Saldainiy rinkinyje taip pat rasite lankstinuka, pristatantj Lietuvos ,,aukso® —
gintaro — susidarymo istorijg.

RUTA, 170g

ISskirtinis ranky darbo Sokoladiniy saldainiy rinkinys

(i____
JETOVH

L

paveikslélis 12 Ranky darbo saldainai "Riita"

TUKSTANTMECIO LIETUVA, 160g

I§skirtinis suvenyrinis saldainiy rinkinys, tesiantis misy $alj pristatan¢iy gaminiy serija. Si dézuté
skirta Lietuvos vardo tikstantmeciui pazyméti. Joje rasite ranky darbo aStuoniy skoniy saldainius
su: karameliniu jdaru, lazdyny rieSuty jdaru su cinamonu, Sokolado ir juodyjy serbenty uZzpiltinés
idaru, baltojo Sokolado ir pasiflory tyrés kremo jdaru, juodyjy serbenty idaru, kakavos jdaru su
brendziu, lazdyny rieSuty jdaru bei romo skonio razinomis. “Tukstantmecio Lietuva” — skonio ir
subtilaus dizaino derinys!

Produkto autorius (kiiréjas)

Ilgamete patirt] turintys patyre technologai.

w“ M
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Imoné, gaminanti produkta

Uzdaroji akciné bendrové ,,Ruta“.

Produkto pardavimai per ménesj, per metus

per per

metus men.
,,Gintaro kelias®, 405 g 29.000 2.400
,Lietuva®, 400 g 10.200 800
»Riita*, 170 g 19.000 1.600

,» Tukstantmecio Lietuva®, 160 g 48.000 4.000

,1000 Lietuva®, 1720 g 2.400 200

Produkto reklaminé sklaida
Reklamuojame produktus daugiau netradiciniais metodais, tai per Ziniasklaida, parody ir mugiy
metu, vykdome degustacijas prekybos vietose, per firmines parduotuves, lankstinuky ir kitos

reklaminés medziagos pagalba.

Produkto pasiekiamumas placiajai visuomenei
Siy produkty galima rasti visur. Prekiaujama visuose prekybos tinkluose, tradicinéje rinkoje ir
firminése ,,Rutos* parduotuvése. Firminiy parduotuviy turime 11 ( Vilniuje, Kaune, Klaipédoje ir

Siauliuose).

Produkto ekologinés savybés

Gamyboje yra naudojamos ir natiiralios Zaliavos.

Produkto isskirtinumas

Tai suvenyriniy produkty linija. Kiekviename rinkinyje yra saldainiy jvairové. IS kity rinkiniy
i$siskiria gaminio pateikimas, subtilis dizainai. Didzigja dalj dizaino kuré Lietuvos dizaineriai.
Rinkiniuose rasite informacinés medziagos. Skrajutés supazindina su pagrindiniais Lietuvos

istorijos faktais, gintaro susidarymo istorija ir kt.

Produkto gamybos ypatumai

Dauguma saldainiy — ranky darbo.

5 n =sg= GDYMO
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Produkto sudéties ypatumai
Saldainiy gamybai naudojamas auksciausios kokybés Sokoladas. Saldainiai pagaminti naudojant
daug netradiciniy Zaliavy — tai natiiralios ziedadulkes, pasiflory tyré, maskarponés suris.

Saldainiai kuriami bendradarbiaujant su mokslininkais.

Nuo kada gaminamas produktas

Visa suvenyriniy produkty linija isleista 2005-2009m.

Kaip augo produkto pardavimai nuo gamybos pradZios
Tik i8leidus nauja produkta, jvedimo j rinkg laikotarpiu, jo pardavimai biina didziausi. Einant laikui

tampa stabiliis. Rinkiniy pardavimai padidéja per Sventes.

Produkto eksportas
Si suvenyriniy rinkiniy linija skirta Lietuvos pirkéjams. Tai geriausia dovana uZsienietiams.

Gavome palankius atsiliepimus ir i§ uzsienio pilie¢iy.

Siy gaminiy eksportas néra didelis. Eksportuojame j Estija, Azerbaidzana, Anglija, Amerika. Kai

kuriy rinkiniy eksportas planuojamas j ryty Salis.

Tolimesnés produkto perspektyvos
Tikimes, kad Lietuvos vartotojai ir toliau mégausis musy puikiais gaminiais. Esame pasiruosg¢ plésti
suvenyriniy rinkiniy linijg tik daugiau naudojant vietinés kilmés, natiiralias zaliavas. Kad saldainiai

biity ne tik skands, bet sveiki vartoti.

Konkurse ,,Lietuvos mety gaminys“ aukso medalj pelné Sie gaminiai:

Saldainiy rinkinys ,,Lietuva® (2006 m.).

Saldainiy rinkinys ,,Gintaro kelias* (2007 m.).
Saldainiy rinkinys “Tukstantmecio Lietuva” (2008 m.).
Saldainiy rinkinys ,,1000 Lietuva* (2009 m.)

Parodoje ,,BAF 2006“ (tarptautiné maisto produkty ir gérimy paroda) gauti apdovanojimai:
Saldainiy rinkinys ,,Riita” — medalis (2006 m.).

Parodoje ,,Agrobalt“ (tarptautiné specializuota Zemés iikio ir maisto pramonés paroda) gauti
apdovanojimai:

Saldainiy rinkinys ,,Lietuva® — diplomas (2006 m.).
Saldainiy rinkinys ,,Ruta” — diplomas (2007 m.).

Saldainiy rinkinys ,,Gintaro kelias“ — diplomas (2008 m.).
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Parodoje ,,Siauliai“ (Tarptautiné verslo ir pasiekimy paroda) gauti apdovanojimai:

Sald. rinkinys ,,Lietuva“ — parodos gaminys (2006 m.).
Saldainiy rinkinys ,,1000 Lietuva“ — parodos gaminys (2009 m.).

Tarptautinés parodos ,,PRODEXPO*“ (Maskvoje) konkurse ,,Geriausias gaminys“ gauti
apdovanojimai:

Saldainiy rinkinys ,,Rtta“ — sidabro medalis (2009 m.)
Saldainiy rinkinys ,,Gintaro kelias“ — bronzos medalis (2010 m.)

Viso:

Saldainiy rinkinys ,,Lietuva‘“ — 4 apdovanojimai

Saldainiy rinkinys ,,Gintaro kelias“ — 3 apdovanojimai
Saldainiy rinkinys “Ttkstantmecio Lietuva” — 1 apdovanojimas
Saldainiy rinkinys ,,1000 Lietuva®“ - 1 apdovanojimas

Saldainiy rinkinys ,,Riita” — 3 apdovanojimai

1.7. ZALIAVU SPECIFIKACIJOS, KATALOGAI
Mokymo medziaga bus pateikiama mokymo metu jmon¢je UAB ,,Ruta® ir UAB ,,Alkava‘.

Maisto zaliavos priimamos atsizvelgiant | jy saugg bei kokybe, nes nuo tiekiamos zaliavos bus
galima iSkepti kokybiskus ir skanius gaminius.

Priimant zaliavas ir medZiagas tikrinamas jpakavimas, Zenklinimas, vartojimo instrukcijos, kokybés
atitiktis dokumentai, higieninis pazyméjimas, patvirtinantis, kad tos medziagos yra saugios

zmogaus sveikatai. Zaliavy kokybe tikrina sandélio vedéja ir registruoja tikrinimo Zurnale.
Maisto saugai uztikrinti jmong¢je yra taikomos bendrosios ir specialiosios priemongs.

Prie specialiyjy saugos valdymo priemoniy priskiriama maisto saugos savikontrolés sistema,

pagrista RVSVT principais.

Konditerijos jmongje yra jvesta savikontrol¢, kuri atlickama pagal geros higienos praktikos
reikalavimus bei butingsias programas. Nes, kaip Zinoma teikiamas ] rinkg maistas turi atitikti
privalomuosius reikalavimus, jmonés standartus bei gaminio techninius reglamentus ir Kkitus

Lietuvos Respublikoje galiojancius teisés aktus.
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2 lentelé Zaliavy specifikacijos

Zaliavos kodai Zaliavos pavadinimas
1vD Vaisiai ir darzovés
1vD0001 Koptstas kg
1vD0002 Morkos kg
1vDO0004 Bananai kg
1VvD0005 Citrinos kg
1vD0006 Kivi kg
1vDO0008 Obuoliai kg
1vD0010 Spanguolés saldytos kg
1vD0011 Svogiinai kg
1vD0012 Vynuogés mélynos kg
1vD0013 Vynuogeés raudonos kg
1vDO0014 Vynuogeés zalios kg
1vD0015 Braskés kg
1vD0016 Pievagrybiai kg
1vD0018 Agurkai kg
1vD0017 Braskés saldytos kg
1Dz Dziovinti
1DZ0001 Abrikosai dziovinti kg
1DZ0002 Slyvos dziovintos kg
1DZ0003 Razinos kg
1DZ0004 Papajy kub. kg
1KV Konservuoti vaisiai
1KV0001 Ananasai kons. Kg
1KV0002 Persiky puselés sirupe kg
1IMR Margarinas, riebalai
1MR0002 Margarino kremas kg
1MRO0003 Margarinas TRAPIAI TESLAI kg
1MR0004 Margarinas Baker Standard be GMO kg
1MRO0005 Margarinas Baker Whip kg
1MRO0008 Margarinas sloksn, teslai kg
1MRO0009 Aliejus rafinuotas kg
1MRO0010 Palmiy riebalai kg
1SK Sokoladas
1SK0002 Balta glazira kg
1SK0003 Baltas $okoladinis jdaras Sokobela kg
1SK0004 Balto Sokolado diskai kg
1SK0005 Balto Sokolado dribsniai kg
= ©:
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Zaliavos kodai Zaliavos pavadinimas
1SKO0006 Balto Sokolado kremas kg
1SK0008 Glajus credicau Sokoladinis kremas kg
1SKO0009 Sokoladiniai diskai ,,Centramerika‘ kg
1SK0011 Sokoladinis Glajus LF MIROIR kg
1SK0012 Sokoladinis kremas kg
1SK0013 Sokolado drozlés baltos kg
1SK0014 Sokolado glaziira tamsi kg
1SK0015 Tam. Sokolado dribsniai kg
1sk0018 Oranzinés sp. Sok pabarstukai kg
11D Idarai
11D0001 Spanguoliy dzemas kg
11D0002 Abrikosy jdaras termo kg
11D0003 Raudony serbenty dzemas kg
11D0004 Braskiy jdaras termo kg
11D0005 Vanil. Varskés jdaras kg
11D0006 Vy$niy preparatas kg
11D0007 Jdaras su aguonom kg
11D0008 Juodyjy serbenty dzemas kg
11D0009 Obuoliy brukniy preparatas kg
11D0010 Obuoliy dZzemas kg
11D0011 Obuoliy gabaliukai kg
11D0013 Apelsiny jdaras termo kg
11D0014 Persiky jdaras kg
11D0015 Vysniy jdaras kg
11D0017 Kriausiy sk. jdaras kg
18I Sirupai
1S10002 Persiky sirupas kg
1S10003 Zemuogiy sirupas vnt
1S10004 Sultys apelsiny kg
1S10005 Persiky sirupas kg
1ST Standikliai
1ST0001 FOND abrikosinis grietinélés standiklis kg
1ST0002 FOND Braskiy grietinélés standiklis kg
1ST0003 FOND citriny grietin¢lés standiklis kg
1ST0004 FOND neutral grietinélés standiklis kg
1ST0005 FOND s$okoladinis grietinélés standiklis kg
1ST0006 FOND varskeés grietinélés standiklis kg
1STO007 Grietinelés standiklis Zelé braskiy kg
Kuriame Liehwos ateit ¢// \\§
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Zaliavos kodai Zaliavos pavadinimas
1ST0008 Creme Brule kg
1ST0009 Karamelinis standiklis kg
1ST0010 Raud. Apelsiny grietinélés standiklis kg
1ST0011 FOND vysniy grietinélés standiklis kg
1ST0012 Grietinélés standiklis zelé kriauSiy kg
1ST0013 Standiklis misko uogy kg
1DC Decorgel
1DC0001 Decorgel baltas kg
1DC0003 Decorgel karamel kg
1DC0004 Decorgel neutral kg
1DC0005 Belnapas kg
1PP Pieno produktai
1PP0001 Kefyras kg
1PP0002 Pienas kg
1PP0003 Fermentinis siiris kg
1PP0004 Grietiné su augaliné
1PP0005 Grietinélé
1PP0006 Kondensuotas pienas kg
1PP0007 Rududu kg
1PP0008 Sviestas kg
1PP0009 Jogurt creme bonjour kg
1PP0011 Varskeé kg
1PP0013 Augaliné grietinélé kg
1pp0015 Homogenizuota varské kg
1PP0014 Karamelinis jdaras Elegija kg
1ES Esencijos
1ES0001 Esencija citriny kg
1ES0002 Esencija romo kg
1ES0003 Esencija vaniliné kg
1ES0004 Gel ,,Romas* kg
1ES0005 Gelis Brandy kg
1KA Kava
1KA0001 Kava Tcibo kg
1KAO0002 Kava tirpi kg
1KAQ0003 Kakava 22% kg
1KA0004 Kakavos trupiniai kg
1RS Riesutai
1RS0001 Graikiski riesutai kg
Kuriame Liehwos ateit 4// \\§
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Zaliavos kodai Zaliavos pavadinimas
1RS0002 Migdoly Drozlés/ riekutés kg
1RS0003 Kokoso drozlés kg
1RS0004 Migdoly miltai kg
1RS0005 Lazdyno riesutai kg
1RS0007 Zemés riesuty drozlés kg
1RS0008 Zemés rieutai be odelés kg
1RS0009 Zemés riesutai su odele kg
1RS0011 Zemés rieuty trupiniai kg
1MS MiSiniai
1MS0001 Pyrago miSinys toffee kg
1MS0002 Misinys eklerams kg
1MS0003 Kremas creme exquisit kg
1MS0004 Biskvito pasta kg
1MS0005 Napoleono kremas kg
1MS0006 Claro zelé kg
1MS0007 MiSinys aviziniams sausainiams kg
1MS0008 Misinys pyragui CAKE MIX kg
1MS0009 Misinys plikytai teslai kg
1MS0010 Kremuole kremo milteliai kg
1MS0011 Kremas vanilinis kg
1MS0012 Kremas frio-kalcreme kg
1MS0013 Kepimo milteliai kg
1MS0014 Florentiny miSinys kg
1MS0015 YOGHURT (Pyragy miSinys) kg
1MS0016 Beze misinys kg
1SE Séklos
1SE0001 Liny sémenys kg
1SE0002 Aguonos kg
1SE0003 Kmynai kg
1SE0004 Saulégrazos kg
1SE0005 Sezamo séklos kg
1DP Desertinés pastos
1DP0001 Kiau$iniy trynio pasta zabajone kg
1DP0002 Migdoly pasta (Prama 666) kg
1DP0004 Riesutinis kremas kg
1DP0007 AvieCiy pasta kg
1DP0006 Maskarponés pasta kg
1DA Dazai
1DA0001 Zalias daziklis kg
W= @
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Zaliavos kodai Zaliavos pavadinimas
1DA0002 Dazai mélyni kg
1DA0003 Kakavos daziklis kg
1DA0004 Skais¢. Raudonas daziklis kg
1DA0005 Citriny spalvos daziklis kg
1DA0006 Pastaroom apelsiny kg
1DA0007 Aukso spalvos dazy milteliai kg
1DA0009 Pastraroom braskiy kg
1DA0010 Pastaroom citriny kg
1DA0008 Dazai avieéiy spalvos kg
1PR Priedai
1PR0001 Zelatinal80 kg
1PR0002 Varskés stabilizatorius kg
1PR0003 Vanilinis cukrus kg
1PR0O004 Vysniy likeris kg
1PR0O005 Suléiy suriséjas kg
1PR0006 Starka kg
1PR0007 Soda kg
1PR0009 Priedas teSlai kg
1PR0010 Priedas varSkés jdarui Twaroge kg
1PR0O011 Prieskoniai maltai mésai kg
1PR0012 Prieskoniai Vega kg
1PR0013 Persipanas kg
1PR0014 Brendis kg
1PR0O015 Amonio karbonatas kg
1PRO017 Cinamonas maltas kg
1PR0018 Pagerintojas kg
1PR0019 Citrinos ragstis kg
1PR0020 Mielés presuotos kg
1PR0021 Malti gvazdikéliai kg
1PR0022 Krakmolas kg
1PR0023 Imbieras kg
1PR0024 Dribsniai M-7PAIL kg
1PR0025 Druska kg
1PR0026 Emulsiklis kg
1PR0027 Kvepiantys pipirai kg
1PR0028 Pipirai juodi kg
1PA Papuosimai
1PA0001 Vaflinés rozytés kg
Kuriame Liehwos ateit 4// \\§
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Zaliavos kodai Zaliavos pavadinimas
1PA0002 Vafliniai lapeliai kg
1PA0003 Stac¢iakampio lapai vafliniai kg
1PA0004 Spalvotos pabarstukai nonparele kg
1PA0005 Sidabringés spalvos cukraus kristalai kg
1PA0006 Sidabriniai perlai smulkiis kg
1PA0007 Saldzios lazdelés kg
1PA0008 Auksinés spalvos nonpareliai kg
1PA0009 Cukrines vySnios kg
1PA0010 Perlai kg
1PA0011 Pabarstukai- kg
1PA0012 Nonparel balta smulki kg
1PA0013 Makar. GINTAR. Spagetti kg
1PA0015 Kakaviniai javainiai kg
1CU Cukrus ir jo gaminiai
1CU0001 Cukraus pudra paprasta kg
1CU0003 Cukrinaus pudra dekoravimui kg
1CU0004 Cukriné masyté balta kg
1CU0005 Cukriné masyté spalvota kg
1CU0006 Cukrus kg
1CU0007 Netirpi dekor. Pudra kg
1CU0008 Marcipanas kepimui (persipanas) kg
1CU0009 Marcipanas Kranse kg
1CU0011 Dirbtinis medus kg
1CU0012 Gliukozés sirupas kg
1MI
1MI10001 Miltai C kg
1IMK
1MKO0001 Malta kiauliena ( farSas ) kg
1Kl Kiausiniai
1K10001 KiauSiniai M kg
1K10002 Kiaus$iniy masé kg
1K10003 KiausSiniy baltymai kg
1K10004 Kiausiniy tryniai kg
1KI10005 Kiausiniy milteliai escredin kg
1TR
1TR0O001 Trupiniai (atraizos) kg
1TR0002 Sakoéiy trupiniai kg
1TR0O003 Atraizos kreminés kg
1TR0004 Vafliy trupiniai kg
s M =E Q)
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2. MOKYMO ELEMENTAS.
KREMINIU GAMINIU GAMYBOS PLETROS KRYPTYS

2.1. PASKAITU KONSPEKTAI INFORMACINE MEDZIAGA

Siame mokymo elemente supazindinama su Kreminiy gaminiy ir Sokoladiniy saldainiy, glaisty,
jvairiy jdary gamybos statistiniais ir ekonominiais rodikliais; kreminiy gaminiy ir Sokoladiniy
saldainiy, glaisty, jvairiy jdary gaminiy rinkos plétros tendencijomis, gamybos uzduotimis, plétros

Kryptimis Lietuvoje ir uzsienyje, darbo jégos paklausa ir pasiiila, naujais gamybos organizavimo
principais.

p— —— 1 T
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I,

LIETUVOS MAISTO PRAMONES
VYSTYMOSI TENDENCIJOS

A. Izgorodin, LPK EFD analitikas

2013-03-27, Birzai

PK MAISTO PRODUKTU GAMYBOS SEKTORIUS YRA VIENAS
DIDZIAUSIU LIETUVOS APDIRBAMOSIOS GAMYBOS SEKTORIU

Pramonés produkdcijos struktara 2012 m., proc.

mKokso ir rafinuoty naftos produkty gamyba
m Maisto produkty gamyba
® Chemikaly ir chemijos produkty gamyba
mBaldy gamyba
®Medienos bei medienos ir kamtienos
gaminiy, iSskyrus baldus, gamyba
®Guminiy ir plastikiniy gaminiy gamyba
= Metalo gaminiy, iSskyrus masinas ir
{renginius, gamyba
®Drabuziy siuvimas (gamyba)
Gerimy gamyba
mKity nemetalo mineraliniy produkty

gamyba

" Kitos apdirbamosios gamybos Sakos

Saltnis: Statistikos Departamentas
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w

PRAMONE GERAIISVYSTYTA

EUROPOS SAJUNGOS KONTEKSTE, LIETUVOS MAISTO

Maisto, gérimy ir tabako pramonés PV dalis nuo visos PV ES 3salyse, proc.
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kryptys 2012 m., proc.
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VIDAUS RINKA
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Saltnis: Statistikos Departamentas

Saltnis: Eurostat
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IPK TACIAU PER KRIZE ISAUGO MAISTO PRODUKTYU
EKSPORTO DALIS

Apdirbamosios gamybos produkdijos Maisto produkty gamybos produkcijos

kryptys, proc. kryptys, proc.
100% 100%
90% 90%
80% 80%
70% 70%
60% 60%
50% 50%
40% 40%
30% 30%
20% 20%
10% 10%
0% 0%
2004 2008 2009 2010 2011 2012 2004 2008 2009 2010 2011 2012
lPardavimas ?r paslaugos ne Lietuvqs riqkoje mPardavimas ir paslaugos ne Lietuvos rinkoje
EPardavimas ir paslaugos Lietuvos rinkoje mPardavimas ir paslaugos Lietuvos rinkoje

Saltnis: Statistikos Departamentas

PK MAISTO PRODUKTAISUDARO BEVEIK KETVIRTADALJ
LIETUVOS EKSPORTO

2012 m. Eksporto (be naftos produkty) struktura pagal prekiy kategorijas,
proc.

®Maisto prekeés

= Metalai, elektros masinos, jrenginiai
® Chemijos produktai, plastikai
EmKitos

®mTransporto priemonés

mTekstile ir oda

= Mediena

Saltnis: Statistikos Departamentas
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PK MAISTO PRODUKTU EKSPORTO DALIS VISOJE
EKSPORTO STRUKTUROJE AUGA

Maisto pramonés eksporto dalis bendroje eksporto strukturoje (be mineralinio
kuro), proc.
30,00

28,00

26,00

24,33

24,00

22,00

20,00 -

18,00 -

16,00

14,00 -

12,00 -

10,00 -
2008 2010 2011 2012

Saltnis: Statistikos Departamentas

IPK ES PAGRINDINE MAISTO PRODUKTUY EKPORTO RINKA,
TACIAU SPARCIAIAUGA KITU RINKU SVARBA

Maisto pramonés eksporto krypciy pasiskirstymas pagal rinkas (be mineralinio
kuro), proc.

100% -
90% -
80% -|
70% -
60% -
50% -
40% -
30% -
20% -

10% -

0% -
2008 2010 2011 2012

MES be Latvijos ir Estijos ®NVS  wlLatvija ir Estija mLikes pasaulis

Saltnis: Statistikos Departamentas
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PK MAISTO PRAMONES PLETROS VARIKLIS YRA

TOLIMOSIOS RINKOS (1)
Maisto pramonés 2012 m. eksporto pokytis lyginant su prieskriziniais 2008
m., proc.

140,0
120,0 114,6
100,0

80,0

60,0
40,0
20,0

0,0

Bendras eksportas ES be Latvijos ir Esh]os Latvija ir Estija Likes pasaulis

Saltnis: Statistikos Departamentas

PK MAISTO PRAMONES PLETROS VARIKLIS YRA NVS
TOLIMOSIOS (2)

Maisto pramonés 2012 m. eksporto metinis pokytis, proc.

100,00

92,47
90,00

80,00

70,00

60,00

50,00

40,00

30,00

20,00

10,00

0,00

19,88
15,13
T T

Bendras eksportas ES be Latvijos ir Estijos NVS Latvija ir Estija

Likes pasaulis

Saltnis: Statistikos Departamentas
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PK PERNAI FIKSUOTA SPARTIMAISTO PRAMONES PLETRA

Pramonés produkcijos pokytis, lyginant

Pramonés produkdjos pokytis, proc. su praéjusiy mety atitinkamu ketviréiu,

roc.
12 L
12,4 11
12 10,6
10 9,8
9,2
9 8,7
8,1
5 7.8 7.9
7
6
5
=1
-2 4 T T T
2010 2011 2012 2012K1 2012K2 2012K3 2012K4
m Apdirbamoji gamyba (be naftos produkty) mApdirbamoji gamyba (be naftos produkty)
® Maisto produkty gamyba mMaisto produkty gamyba

Saltnis: Statistikos Departamentas

PK PELNINGUMAS MAISTO PRAMONE]JE PERNAI SUMAZE]O

Pelnas, nuostolis (-) pries

apmokestinimga, min. Lt
450 p A 3,9

Pelningumas, proc.

400

350

392 393
309
300
267
250 +
200 +
150 4
100
50
0 T T T

2009 2010 2011 2012 2010 2011 2012
® Maisto produkty gamyba

mApdirbamoji gamyba ®Maisto produkts gamyba

Saltnis: Statistikos Departamentas
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IPK INVESTICIJU LYGIS MAISTO PRAMONE]JE SPARCIATAUGA,
TACIAU DAR NEPASIEKE PRIESKRIZINIO LYGIO

Materialiy investiciju pokytis lyginant Pramonés pagamintos produkdijos
su praéjusiais metais ir prieskriziniu pokytis lyginant su praéjusiais metais ir
laikotarpiu, proc. prieskriziniu laikotarpiu, proc.
50,0 14,00
40,0 L
12,00
30,0
10,00
20,0
10,0 8,00
0,0 6,00 -
-10,0 -
4,00 -
-20,0
2,00 -
-30,0
-40,0 -35,7 0,00 -
2012/2008 2012/2011 2012/2008 2012/2011

® Apdirbamoji gamyba ®Maisto produkty gamyba W Apdupamajl gamyba (he:-naftos pradukty)

® Maisto produkty gamyba

Saltnis: Statistikos Departamentas

IPK DEL KRIZES STIPRIAISUMAZEJES DARBUOTOJU
SKAICIUS DABAR ISLIEKA STABILUS

Darbuotoju skai¢ius maisto pramonéje 2012 m. lyginant su praéjusiais metais
ir prieskriziniais 2008 m., proc.

2,00
0,70

0,00 I

-2,00

-4,00

-6,00

-8,00

-10,00

-12,00

-14,00 -13,32

-16,00

2012/2011 2012/2008

Saltnis: Statistikos Departamentas
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~

DARBO UZMOKESTIS MAISTO PRAMONE]JE NESTIPRIAI

ATSILIEKA NUO SALIES VIDURKIO

PR

Vidutinis bruto darbo uZzmokestis 2012K4, Lt
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Saltnis: Statistikos Departamentas

.

ES LUKESCIAIISLIEKA AUGIMO

MAISTO PRAMON
ZONOJE (1)

I,

80

Maisto pramonés lukesciy indeksas

20

2013 m. 1 ketvirtis

2012 m. 4 ketvirtis

Saltnis: Lietuvos pramonininky konfederacija
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PK MAISTO PRAMONES LUKESCIAI ISLIEKA AUGIMO
ZONOJE (2)

Maisto pramonés produkcijos paklausos liukesciy indeksas
90

82

80

70 -+

60 -

50 -+

40 -

30 +

20 +

10 -

2012 m. 4 ketvirtis 2013 m. 1 ketvirtis

mEksporto paklausa ®Vidaus paklausa

Saltnis: Lietuvos pramonininky konfederacija
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IP UZIMTUMASMAISTO PRAMONE]JE STAGNUOS, TACIAU
ATLYGINIMAI IR TOLIAU DIDES

Maisto pramonés darbo rinkos lukesciy indeksas

80

70

60

50 +

30 A

Darbuotojy skaicius Darbo uZmokestis

M2012 m. 4 ketvirtis  ®2013 m. 1 ketvirtis

Saltnis: Lietuvos pramonininky konfederacija

PK NORAS PLETOTI GAMYBA MAISTO PRAMONE]JE
SUMAZEJO

Maisto pramonés skolinimosi paklausos indeksas

25

20 A

2012 m. 4 ketvirtis 2013 m. 1 ketvirtis

Saltnis: Lietuvos pramonininky konfederacija
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PK NESTABILIOS ZALIAVY] KAINOS KELIA DIDZIAUSIA
GRESME MAISTO PRAMONEJE

2013 m. pirmo ketviréio grésmés 2013 m. pirmo ketviriio grésmes
maisto pramonéje, proc. apdirbamojoje gamyboje , proc.

mNestabilios Zaliavy kainos B Nestabilios Zaliavy kainos
mEuro zonos skoly krize = Euro zonos skoly krize

N I mNera gréesmiy
mNeéra gréesmiy

mKvalifikuotos darbo jégos trakumas
mKitos grésmes
= ValdzZios sprendim ai
uValdzios sprendim ai u Silpna vidaus paklausa
. g mKonkurencija
w Silpna vidaus paklausa Kitos grésmes

mKvalifikuotos darbo jégos trakumas
mKitos grésmes

Saltnis: Lietuvos pramonininky konfederacija

PK VIDAUS PAKLAUSOS AUGIMAS LETEJA

MazZmeninés prekybos apimciy pokytis, lyginant su praéjusiy mety
atitinkamu ketvirdiu, proc.
15

10

N
-10 ‘\

-15

\/

Saltnis: Statistikos Departamentas
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PK VIDAUS PAKLAUSOS PADIDEJIMAS PAGRINDE
ITAKOJAMAS MAZEJANCIO NEDARBO LYGIO

Nedarbo lygis , pasalinus sezono jtaka, proc.
20

18

18,3
e
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/ \ _—
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/ e

13,3
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Saltnis: Statistikos Departamentas

PK KAINOS AUGA GREICIAU UZ ATLYGINIMUS, TAD
PERKAMOJI GALIA ISLIEKA SILPNA

Bruto darbo uZmokescio pokytis, Realaus darbo uZzmokeséio pokytis,

lyginant su praéjusiy mety lyginant su praéjusiy mety atitinkamu
atitinkamu ketvirciu, proc. ketvirciu, proc.
4,5 - 0,4
<+

Salies okis Valstybés Privatusis
sektorius sektorius

1
2012K1 2012K2 2012K3 2012K4

m Salies Gkis m Valstybés sektorius = Privatusis sektorius
m2012K1 ®2012K2 w2012K3 m2012K4

Saltnis: Statistikos Departamentas
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KEJIMAS YRA AUKSCIAUSIAME SAVO

.

TACIAU NAMU UKIAI VIS DAR LINKE TAUPYTI

VARTOTOJU PASITI

Vartotojy pasitikéjimo indeksas
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PK LIETUVIAIDUONOS GAMINIAMS SKIRIA LESU BENE
DAUGIAUSIAI EUROPOS SAJUNGOJE

Islaidy duonos ir grady produktams dalis visoje vartojimo islaidy
struktaroje 2013 m., proc.
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IPK DUONA SUDARO BEVEIK PENKTADAL]J IéLAIDIJ SKIRTU)
MAISTO PRODUKTAMS

Maisto produkty islaidy dalis bendroje maistro produkty islaidy strukturoje,
proc.

mMeésa

®mDuona ir grady produktai

®mPienas, sdris ir kiausiniai

mDarZoves

uZuvis

m Cukrus, uogiené, medus, Sokoladas ir
saldumynai

w Vaisiai

w Aliejai ir riebalai

«Kiti maisto produktai

UGDYMO
PLETOTES
CENTRAS

4
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3. MOKYMO ELEMENTAS.
IGYTU ZINIU PRITAIKYMAS PROFESINIO RENGIMO PROCESE

3.1. KREMINIU KONDITERIJOS GAMINIY GAMYBOS TECHNOLOGINIU NAUJOVIU IR
PLETROS TENDENCIJU PRITAIKYMAS PROFESINIO RENGIMO PROCESE

Uzduotis:

Parengti projekta, kuriame atsispindi konditerijos kreminiy gaminiy, Sokoladiniy saldainiy

technologijy naujoviy ir gamybos plétros tendencijy ir profesinio rengimo programy turinio s3sajos.

Mokytojo projekta sudaro:
e titulinis puslapis,
e turinys,
e turinio déstymas,
e iSvados,

e priedai (pagal poreikj).

Sitloma integruoti konditerijos technologijy naujoviy ir gamybos plétros tendencijy temas |

mokytojo déstomo konditerijos technologijos dalyko ar modulio detalyji teminj plana.

Mokytojo projekto formos aprasas

Mokytojo vardas, pavardeé

Atstovaujama profesinio mokymo jstaiga

PROJEKTAS

KREMINIU KONDITERIJOS GAMINIU GAMYBOS TECHNOLOGINIY NAUJOVIU IR
PLETROS TENDENCIJU PRITAIKYMAS PROFESINIO RENGIMO PROCESE

(data)
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Turinys

1. Kreminiy gaminiy ir $okoladiniy saldainiy, glaisty, jvairiy jdary technologinés naujovés ir plétros

tendencijos.

2. Profesinio rengimo programy ir kreminiy konditerijos gaminiy gamybos technologiniy naujoviy

ir jy plétros sasajos.

1. Kreminiy gaminiy gamybos technologinés naujovés ir plétros tendencijos .

Nurodykite technologines naujoves ir gamybos plétros tendencijas, j kurias Jiisy nuomone, turéty
biti atsizvelgta tobulinant esamas ar rengiant naujas profesinio mokymo programas (isvardinti
naujoves, glaustai aprasyti jy esme, nurodyti informacijos Saltinius, kuriuose biity galima rasti Sig
informacijg).

2.  Profesinio rengimo programy ir kreminiy konditerijos gaminiy gamybos technologiniuy
naujoviy ir jy plétros sgsajos.

Atlikite profesinio rengimo programy turinio ir kreminiy gaminiy gamybos technologiniy
naujoviy, plétros tendencijy tarpusavio sgsajy analize.

Nurodykite technologines naujoves ir gamybos plétros tendencijas atspindincias temas, kurios,
Jiisy nuomone, turéty biiti jtrauktos j esamas arba naujas programas (nurodykite profesinio
mokymo programy ar dalyky pavadinimus, suformuluokite temas).

Rekomenduojama projekto apimtis 2-3 psl.

Parengtas projektas turéty buti pristatomas ir aptariamas bendrame visy pagal programgq
besimokanciy mokytojy seminaro metu. Aptarimo metu padarytos isvados ir pasiilymai turéty biiti
pridéti prie mokytojy projekty.
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MODULIS S.2.1.
KONDITERINIU TESLU PUSGAMINIU, SKIRTU KREMINIU GAMINIU GAMYBAI,
GAMYBA

1. MOKYMO ELEMENTAS.
KONDITERINIU TESLU PUSGAMINIU, SKIRTU KREMINIU GAMINIU GAMYBAI,
GAMYBOS TECHNOLOGINIO PROCESO ORGANIZAVIMAS

1.1. DARBU SAUGOS INSTRUKCIOS, JRENGIMU NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

Darby saugos ir jrengimy naudojimo instrukcijos pateikiamos prieduose:

1 priedas UAB “Alkava” Konditerio saugos ir sveikatos instrukcija nr.8

2 priedas UAB “Alkava” Kepéjy saugos ir sveikatos instrukcija nr. 7

3 priedas UAB “Alkava” Teslos maiSyklés naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija nr. 15

4 priedas UAB “Alkava” TeSlos plakimo jrenginio naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija nr.17

5 priedas UAB “Alkava” TeSlos koc€iojimo jrenginio naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija

nr.14

6 priedas UAB “Alkava” Elektrinés kepimo krosnies naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija
nr.26

7 priedas UAB “Alkava” TeSlos plakimo jrenginio naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija nr.17

8 priedas u UAB “Alkava” Elektrinés viryklés naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija nr. 10

9 priedas UAB “Alkava” Saldymo jrangos naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija nr.11
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1.2. ZALIAVU SPECIFIKACIJOS, KATALOGAI

Ziaréti modulis B2.2. skyrelj 1.3. Zaliavy specifikacijos.
1.3. TECHNOLOGINES KORTELES

Mokymo elemente bus supazindinama su UAB ,,Alkava“ naudojama jranga, jrengimais, skirtais
pusgaminiams i§ konditeriniy teSly kreminiy gaminiy gamybai, technologiniais reikalavimais,

pusgaminiy asortimentu, pusgaminiy kokybés kontrole, naudojamomis zaliavomis.

Gaminant teSlas kreminiy gaminiy gaminiams, vadovaujamasi UAB ,,Alkava‘‘ konditerio saugos ir
sveikatos instrukcijomis (1 priedas) Maisant teslas, reikalinga teslos maiSymo masina, (3 priedas) ir
teslos plakimo jrenginys, jo naudojimo taisyklés (4 priedas). Imonéje pildomas sveikatos zurnalas,
¢ia pateikiama Zurnalo forma (pateikta 1-me bendrame modulyje) bei kokybeés kontrolés zurnalai
(pateikta 1-me bendrame modulyje). Gaminiai gaminami pagal sudarytas ir patvirtintas

technologines korteles. Mokymo medziaga bus pateikiama mokymo metu jmonéje.

Konditerijos gaminiy visas gamybos procesas prasideda nuo te$los paruoSimo. Susveriamos
zaliavos yra iSplakamos (4 priedas) ir tesla supilstoma j skardeles ar formeles, priklausomai ar
tortams ar pyragams ruoSiamas biskvitas. ISkeptas (6 priedas) biskvitas yra atauSinamas ir plonai
supjaustomas. Tada pagal gaminio ra$j] yra plakamas (4 priedas) kremas ir pasiruoSiami Kiti
reikalingi ingredientai. Konditerés susidélioja formeles, i kurias yra tepami ir formuojami tortai bei
pyragai. Paruo$ti gaminiai yra stingdinami Saldytuve (9 priedas). Sekantis etapas yra torty ir pyragy
puoSimas. PapuoSimus gaminasi pacios konditerés. PapuoSti gaminiai neSami svér¢jai. Svér¢ja
pasveria, supakuoja gaminius, uzklijuoja etiket¢ su gaminio svoriu ir galiojimo laiku. Gaminiai yra
paskirstomi ] prekybos taskus. O gaminiy likutis sandéliuojamas Saldytuve. ParuoS$ti iSvezimui
gaminiai yra iSraSomi. Vairuotojas konditerijos gaminius su vaztaras$¢iu iS§veza j parduotuves 1-2
kartus per dieng. Uzsakymai priimami kiekvieng dieng esant poreikiui. Tai daro pardavéjos arba

kitu jmoniy uzsakovai.

Pateikiamas technologinés kortelés pavyzdys:
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3 lentelé UAB ,, ALKAVA“ technologiné kortelé Vyniotinis ,, KURSENU**

UAB ,, ALKAVA* TVIRTINU

Data 2011 01
TECHNOLOGINE KORTELE

Gaminio pavadinimas: Vyniotinis ,,KURSENU“

ISeiga pagal receptiira: 10 kg

Eil. . Balt . |

NI Zaliavos blskyltp Kremas Papuosimas Viso:

lakstai

1 Sutirst. kond. pienas 1800 1800

2 KiauSiniai 1900 1900

3 | Cukrus 950 950

4 | Miltai 950 950

5 | Varske 3600 3600

6 | Sviestas 1800 1800

7 Vaniliné esencija 70 70

8 Plakimo pasta 120 120

9 Kepimo milteliai 50 50

10 | Vanilinis cukrus 20 20

11 | Netirpi cukr. pudra 120 120
Viso: 3990 7270 120 11260
ISeiga: 10000
Plakimas 15 15 30
Tepimas 20 15
PuosSimas 10 10
Kepimas 15 15
Sveérimas 15 15
Technologe:

Biskvitiné teSla ruoSiama naudojant naujos kartos produktus. Produktai (pateikta receptiiroje)

sumaiSomi ir plakami 15 min.

Gaminant biskvita, kai naudojama plakimo pasta, kiausiniy kiekis gali biiti sumaZinamas 1/3, vietoj
Sios dalies kiaus$iniy gali buiti naudojamas vanduo. Produktai sudedami j duben; ir plakami, nereikia
atskirti kiau$iniy baltymy nuo tryniy. Gaminant biskviting tesla su plakimo pasta sumaz¢ja plakimo

laikas. Paruosta tesla nesukrenta jg laikant iki 5 valandy.
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Imong¢je teSlos gaminamos ir pagal tradicing technologija, ir naudojami naujos kartos produktai
teSloms ruosti. ParuoSiant miltus gamybai, miltai sijojami. KiauSiniai laikomi ir paruoSiami

laikantis RVASVT reikalavimy.

1.4. ZALIAVU IR GAMINIU STANDARTAI

UAB ,,Alkava‘“ jmonéje naudojami LR nustatytais standartais:
Kreminiams gaminiams LST 1189:2003

Saldainiams LST 1918

Kt. gaminiai gaminami pagal jmones standartus.

Mokymo medziaga bus pateikiama mokymy metu jmonéje UAB ,, Alkava“.

nEar
“
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Kreminiy gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

1.5. GAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

4 lentelé Milty kontrolés zurnalo pavyzdys

Data

Sieto
nepazeistumo
jvertinimas

Ivertinimg atlieka
v.pavardé, parasas

Kontroliuojancio
v.pavardé, parasas

Koregavimo veiksmai

peae
“
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5 lentelé Maisto zaliavy ir medziagy priéemimo zurnalas

Partijos, Priémimo rezultatai
sertifikato Tink Tritkum
. Zaliavos (vaztarascio ar Pakuoté Inkamumo Temperatiira ey Priémusio asmens
Gavimo pavadinimas kokybe vartoti terminas pasalinimo pareigos, vardo raidé
data (kiekis, vnt, kg) patvirtinanc¢io Nepa- a nena asibai (k\?;iekks(;:]]:is) pavar(’ié, parasas ’
dokumento) | o0 | ES Sibaf’ggs P oo | dlitinka | neatitinka
Nr.
Patikrino: (vardas,pavardé, parasas)
“« B w
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Kreminiy gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

2. MOKYMO ELEMENTAS.
ZALIAVU PARUOSIMAS GAMYBAI, TESLU PLAKIMAS, UZMAISYMAS.

Siame mokymo elemente supazindinama su Zaliavy parinkimu ir paruo§imu, konditeriniy tesly
(trapi, biskvitiné, meduoliy, kapota, sluoksniuota, baltymy) uZmaiSymu naudojantis

technologinémis kortelémis.

Kreminiy gaminiy gamyboje UAB ,,Alkava“ naudojami pusgaminiai i§ biskvitinés (aguoninis
biskvitas, natiiralus biskvitas, Sokoladinis biskvitas) teSlos, meduolinés teslos (medaus biskvitas),

baltyminés, baltyminés rieSutinés teslos, kapotos teslos.
2.1. JRANGOS APRASYMALI, INVENTORIAUS KATALOGAI

Gaminant biskvitines, kapotas, baltymines, baltymines rieSutines, meduolines teSlas jmonéje UAB
»Alkava’ vadovaujamasi konditerio saugos ir sveikatos instrukcijomis (1 priedas). Maisant teslas,
reikalinga teSlos maiSymo masina, (3 priedas), plakimo masina (4 priedas). Paruosta sluoksniuota ir
kapotos teSlos Saldomos Saldymo jrenginiuose (9 priedas). Tesla koc¢iojama teSlos koc¢iojimo masSina
(5 priedas). Imon¢je pildomas sveikatos Zurnalas, ¢ia pateikiama Zurnalo forma (pateikta 1-me

bendrame modulyje) bei kokybés kontrolés zurnalai (pateikta 1-me bendrame modulyje).

Imong¢je teSlos gaminamos ir pagal tradicing technologija, ir naudojami naujos kartos produktai
teSloms ruoSti. ParuoSiant miltus gamybai, miltai sijojami. KiauSiniai laikomi ir paruoSiami

laikantis RVASVT reikalavimy.

Mokymo medZiaga bus pateikiama mokymo metu jmonéje.

Kuriame Lietuvos ateitj
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UZDAROJI AKCINE BENDROVE ,, ALKAVA “
TESLOS PLAKIMO JRENGINIO NAUDOJIMO SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJA NR.17

paveikslélis 13 Teslos plakimo jrenginys

1. BENDROJI DALIS
1.1 UAB "ALKAVA " dirbti su teslos plakimo jrenginiu (mikseriu) gali asmuo ne jaunesnis kaip 18
mety amziaus, susipazings su jrenginio eksploatavimo taisyklémis, teoriskai ir praktiskai iSmokytas
saugiai dirbti, pasitikrings sveikata, turintis asmens medicining knygele ir instruktuotas (jforminus
instruktavimo registravimo zurnaluose) pagal:

1.1.1. jvadine darbuotojy saugos ir sveikatos instrukcija;

1.1.2. pirmosios medicininés pagalbos suteikimo instrukcija;

1.1.3. darbuotojo saugos ir sveikatos instrukcijg pagal darbo vieta;

1.1.4. neelektrotechninio personalo darbuotojo saugos ir sveikatos instrukcija;

1.1.5. krovos, pagalbiniy ir transportavimo darby saugos ir sveikatos instrukcija;

1.1.6. bendraja prieSgaisrinés saugos instrukcija;

1.1.7.priesgaisrinés saugos darbo vietos instrukcijg;

1.1.8. darbuotojy veiksmy kilus gaisrui plang.
1.2. Periodiskai darbuotojas dirbantis su teSlos plakimo jrenginiu, instruktuojamas ne reciau kaip
vieng kartg per dvylika ménesiy.
1.3. Darbuotojas papildomai turi biiti instruktuojamas:

1.3.1. pakeitus technologinj procesa, pakeitus arba modernizavus darbo priemones,

jrenginius, medziagas, pasikeitus darbo salygoms, darbo aplinkos rizikos veiksniams,

keliantiems pavojy darbuotojy saugai ir sveikatai;

1.3.2. patvirtinus naujus arba pataisius jmonés norminius dokumentus (jmonés

darbuotojy saugos ir sveikatos instrukcija, saugaus darbo atlikimo taisykles ir kt.);
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1.3.3. darbuotojui pazeidus saugos ir sveikatos reikalavimus, dél kuriy jvyko ar galéjo
ivykti nelaimingas atsitikimas, avarija, gaisras, sprogimas;
1.3.4. pareikalavus darbo inspektoriui, kai nustatoma, kad darbuotojo Ziniy nepakanka
atliekamam darbui.
2.3. Kiekviena asmeniné apsaugos priemon¢ turi:
2.3.1. apsaugoti nuo galimy kenksmingy, pavojingy, veiksniy, esanciy darbo
aplinkoje, nesukeldama didesnés rizikos darbuotojo sveikatai ir saugai;
2.3.2. atitikti ergonominius reikalavimus ir darbuotojo esamg sveikatos biiklg;
2.3.3. tikti (buiti atitinkamai priderinta) darbuotojui.
2.4. Darbdavys esant reikalui turi teis¢ nemokamai iSduoti darbuotojui daugiau asmeniniy apsaugos
priemoniy negu numatyta pagal asmeniniy apsaugos priemoniy sarasg.
2.5. Asmeniné apsaugos priemon¢ yra darbdavio nuosavybe, todél ja dirbantis su teSlos plakimo
jrengimu, turi grazinti iSeidamas i$ darbo, pereidamas j kita darba toje pacioje imonéje, kur §i
priemoné nenumatyta pagal darbo aplinkos rizikingumg. Asmeniné apsauginé priemoné turi buti
kei¢iama jeigu ji susidévi.
2.6. Dirbantis su teslos plakimo jrenginiu privalo:
2.6.1. dirbti su asmeninémis apsaugos priemonémis:
2.6.2. riipestingai prizitreti ir naudoti pagal paskirt] asmenines apsaugos priemones:
pranesti tiesioginiam UAB ,,ALKAVA® vadovui apie jy nusidévéjimg, uzterSima,
netinkamuma naudoti ir apie tai, kad baigiasi jy naudojimo terminas:
2.6.3. jstatymy nustatyta tvarka atlyginti nuostolius, jeigu asmeniné¢ apsaugos
priemon¢ d¢l darbuotojo kaltés dingo arba buvo sugadinta.
3. DARBUOTOJO VEIKSMAI PRIES DARBO PRADZIA
3.1. Gauti tiesioginio UAB ,,ALKAVA* vadovo uzduot], susipaZinti su darby vykdymo tvarka ir
saugiais darbo metodais.
3.2. Apsirengti tvarkingus ir tinkamo dydZio darbo drabuZius, uZsisagstyti juos. patikrinti asmenines
apsaugos priemones ir naudoti jas pagal paskirtj.
3 3. Draudziama dirbti su suplySusiais, netvarkingais, atsilapojusiais darbo drabuZiais.
3.4. Atidziai apziuréti savo darbo vieta paSalinti nereikalingus daiktus, galinCius trukdyti dirbti.
jsitikinti, ar grindys sausos, neslidzios, neuzkrautos vaikScioti skirtos vietos, vizualiai patikrinti, ar
pakankamas vietinis apSvietimas.
3.5. Apziuréti teslos plakimo masing: ar nenutriike elektros laidai, jungiantys jrenginj su elektros

tinklu, ar nepazeista jy izoliacija ar laidai apsaugoti nuo atsitiktiniy mechaniniy pazeidimy.
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3.6. Patikrinti ar teisingai ir patikimai pritvirtinti varZtai prie jrengimo, ar néra iSsikiSusiy varzty.
3.7. Darbo jrankius keisti ir tikrinti jy bukle, galima tik i§jungus universalig pavarg i$ elektros
tinklo.
3.8. DraudZiama:
3.8.1. liesti drégnomis rankomis elektros laidus, kabelius, kiStukus, prietaisus ar
jrenginius;
3.8.2. dirbti su teslos plakimo jrengimu, jeigu prisilietus jauCiamas elektros srovés
poveikis;
3.8.3. dirbti su teslos plakimo jrenginiu, jei ant jo valdymo jungikliy pateko skystis.
3.9. Vizualiai patikrinti darbo vietos jrenginiy bukle:
3.9.1. ar jie izeminti (jnulinti). Tai atliekama apziiirint kabelj (laida), kuriuo jrenginys
jungiamas ] elektros tinkla, kiStuka, elektros kistukinj lizda;
3.9.2. ar uzdengti elektros skydelio, jrenginio kontaktai, turintys elektros jtampa;
3.9.3. ar tvarkingas elektros kabelio kistukas, kiStukinis lizdas, | kurj jungiamas
irenginys;
3.9.4. ar nenutriik¢ elektros laidai, jungiantys jrenginj su elektros tinklu, ar nepazeista
Ju izoliacija;
3.9.5. ar jrengin; su elektros tinklu jungiantys laidai nesiliecia prie karSty, drégnuy,
tepaluoty pavirsiy, kity kabeliy, aStriy briauny, kity jZeminty jrenginiy;
3.9.6. ar laidai apsaugoti nuo atsitiktiniy mechaniniy pazeidimy. Laidai (kabeliai) turi
biiti jungiami prie kiStukinio lizdo taip, kad nebuty galimybés ant jy uZlipti ar einant
uz jy uzsikabinti, ar visos judancios dalys su apsaugomis.
3.10.Pastebéjus bet kokj gedimg, netvarkg ar keliant] pavojy veiksnj, informuoti tiesioginj UAB
»ALKAVA* vadova. Darbo nepradéti, kol nebus pasalinti visi trikumai.
4. DARBUOTOJO VEIKSMAI DARBO METU
4.1. Vykdyti vidaus darbo tvarkos taisykliy, nustatyto darbo ir poilsio laiko reikalavimus, ilsétis,
valgyti ir rikyti tam tikslui skirtose vietose, vykdyti tik tg darbg kurj paveda tiesioginis UAB
»~ALKAVA* vadovas, ir tik tada, kai yra Zinomi saugis jo atlikimo budai.
4.2. Darbo metu biiti démesingam, atidziam, atsargiam, neuzsiminéti paSaliniais darbais, nesikalbéti
su paSaliniais ir netrukdyti dirbti kitiems.
4.3. Palaikyti tvarka ir Svarg darbo vietoje.
4.4. Nedirbti, jei darbo vieta nepakankamai apSviesta.

4.5. Neatidarinéti apsauginiy dang¢iy veikiant plakimo jrengimui.
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4.6. Misinj pilti i teSlos maiSymo jrenginj tik paleidus jj ir pamazu.
4.7. Draudziama rankas kisti j dirbantj teslos plakimo inda.
4.8. Periodiskai tikrinti ar patikimai priverzZti varztai, tvirtinantys kei¢iamus plakimo jrengimo
mechanizmus.
4.9. Patikimai pritvirtinti maiSymo mechanizma, valant atliekas nekisti po ja ranky.
4.10. Nekisti ranky ] maiSymo indg kai masSina jjungta j elektros tinkla.
4.11. Leidziama nepavojinga vienkartin¢ keliamo ir perneSamo krovinio masé:
4.11.1. Kartu dirbant kitg darbg (iki dviejy karty per valandg):
4.11.1.1. vyrams - iki 30 kg;
4.11.1.2. moterims - iki 10 Kkg;
4.11.2. visg pamaing dirbant tik krovos darbus:
4.11.2.1. vyrams - iki 15 kg;
4.11.2.2. moterims - iki 7 kg.
4.12. Elektrosaugos reikalavimai:
4.12.1. neliesti drégnomis rankomis elektros laidy, kabeliy, kiStuky, prietaisy ar
lrenginiy;
4.12.2. nedirbti su elektros jrankiais ar prietaisais, jeigu prisilietus jau¢iamas elektros
sroves poveikis;
4.12.3. nedirbti su netvarkingais elektros jrankiais, prietaisais ar jrenginiais;
4.12.4. dirbti tik su jZemintais prietaisais bei jrenginiais;
4.12.5. nesiliesti vienu metu prie jzeminty daliy (centrinio ap$ildymo radiatoriy,
vamzdZziy ir pan.) ir elektros jrenginiy metaliniy daliy (stalinés lempos ir kt), kad,
esant paZzeistai izoliacijai ir Sioms dalims turint elektros jtampg, nesusidaryty grandiné
tekéti elektros srovei per zmogaus kiing;
4.12.6. panaudojus elektros jrankj, prietaisg ar jrenginj, tuoj pat i§jungti;
nedirbti su elektros jrankiais, prietaisais ar jrenginiais, jei ant jy pasiliejo skysciai;
4.12.7. paciam neremontuoti sugedusj elektros jrenginj, laidus, kiStukg kiStukinj
elektros lizda. Tai atlikti privalo darbuotojas, turintis reikiama kvalifikacija.
4.13. Pastebejus elektros instaliacijos pazeidimus, nedelsiant nutraukti darbg ir pranesti apie tai
tiesioginiam UAB ,,ALKAVA* vadovui.
4.14. Darbo metu uztikrinti Svarg ir tvarka darbo vietoje, stebéti praéjimus, susidariusias atliekas

pamainos pabaigoje, pasalinti j tam skirtg vieta.
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4.15. Draudziama be tiesioginio UAB "ALKAVA " vadovo Zinios palikti savo darbo vieta, patiketi
pareigas ar darbo priemones kitam asmeniui. SavavaliSkai atlikinéti darbus nesusijusius su
uzduoties vykdymu. PasiSalinti i§ darbo vietos galima tik gavus tiesioginio vadovo leidima.
5. DARBUOTOJO VEIKSMAI AVARINIAIS (YPATINGAIS) ATVEJAIS
5.1. Pastebéjus, kad gali jvykti nelaimingas atsitikimas ar avarija, nedelsiant i§jungti jrengimus, ant
paleidimo jrenginio uzkabinti lentele: ,,NEJUNGTI®, apie tai pranesti tiesioginiam UAB
LALKAVA® vadovui.
5.2. Radus tesloje pasaliniy daikty, sustabdyti jrenginius ir nedelsiant pranesti tiesioginiam UAB
LALKAVA® vadovui.
5.3. Biitina iSjungti elektros srove ir pranesti tiesioginiam vadovui $iais atvejais:
5.3.1. pastebéjus detaliy, laidy stipry jkaitima;
5.3.2. sugedus elektros instaliacijai (neveikia, kibirks¢iuoja kiStukinis lizdas,
jungtukas);
5.3.3. pajutus svylanciy laidy kvapa;
5.3.4. nutriikkus elektros energijos tiekimui.
5.4. Isijungus apsauginei ar prieSgaisrinei signalizacijai, nedelsiant reaguoti | pavojaus signalg:
5.4.1. apziliréti pazeistg zong;
5.4.2. elgtis ramiai, nesutrikti, realiai jvertinti susidariusig situacija;
5.4.3. iskviesti specialigsias tarnybas: policijag 02: greitaja medicinos pagalbg 03;
ugniagesius 01.
5.5. Kilus gaisrui:

5.5.1. elgtis ramiai, nesutrikti, realiai jvertinti susidariusig situacija;
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2.2. PUSGAMINIO GAMYBOS TECHNOLOGINES KORTELES

Gaminant biskvitines, kapotas, baltymines, baltymines rieSutines, meduolines teslas jmonéje UAB
,Alkava’’ vadovaujamasi konditerio saugos ir sveikatos instrukcijomis (1 priedas). MaiSant teslas,
reikalinga teSlos maiSymo masina, (3 priedas), plakimo masina (4 priedas). Paruosta sluoksniuota ir
kapotos teslos Saldomos Saldymo jrenginiuose (9 priedas). Tesla kociojama teslos koc¢iojimo masina
(5 priedas). Imonéje pildomas sveikatos zurnalas, ¢ia pateikiama zurnalo forma (pateikta 1-me

bendrame modulyje) bei kokybés kontrolés zurnalai (pateikta 1-me bendrame modulyje).
Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrec¢ios medziagos.

Gaminant biskvita, kai naudojama plakimo pasta, kiausSiniy kiekis gali biiti sumazinamas 1/3, vietoj
Sios dalies kiau$iniy gali biiti naudojamas vanduo. Produktai sudedami j dubenj ir plakami plakimo
masina (4 priedas), nereikia atskirti kiauSiniy baltymy nuo tryniy. Gaminant biskviting tesla su
plakimo pasta sumazg¢ja plakimo laikas. ParuoSta teSla nesukrenta ja laikant iki 5 wvalandy.

Biskvitinés teslos pusgaminiai kepami elektrinéje krosnyje (6 priedas).

Medaus pusgaminiui teSla uzmaiSoma teSlos maiSymo masinoje (3 priedas). Meduoliy teslos
pusgaminiai kepami elektrinéje krosnyje (6 priedas). Tesla ruosiama pagal technologing kortelg.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios medZiagos.

6 lentelé technologiné kortelé
Data 2011 10 07
TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas ,,Medaus pusgaminis

ISeiga pagal receptiira:

erl: Zaliavos Pusgaminis Viso
1 Kiausiniai 1300 1300
2 Cukrus 700 700
3 Miltai 1100 1100
4 Margarinas gioja 100 100
5 Malti gvazdikéliai 3 3

6 Cinamonas 3 3
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7 Dirbtinas medus 300 300

8 Soda 10 10

9 Vanilinis cukrus 5 5
Kepama 40 min

) MaiSymas ) 40 min
Viso: 3521 3521
ISeiga:

= W == Q)
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3. MOKYMO ELEMENTAS.
PUSGAMINIU FORMAVIMAS

3.1. JRANGOS APRASYMAL INVENTORIAUS KATALOGALI
Teslos kociojimui naudojama koc¢iojimo masina (5 priedas).
Pusgaminiams formuoti naudojami teSlos réztukai, pjaustymo rateliai, konditeriniai maiSeliai,
konditeriniy maiseliy antgaliai.
Mokymy metu jmonéje mokytojai gaus daugiau mokomosios medziagos.
Pjaustymo rateliai:

FEL1205 V FEL1210
! Pjaustymo ratelis. ° - Pjaustymo ratelis. Tesla
‘% Supjausto tesla lygiais W supjausto kvadrateliais.

apskritimais. w FEL1210: 4x4- cm

FEL1204: @ 3,5 cm FEL1209: 6x4 cm

FEL1205: @ 5 cm FEL1212: 6x6 cm
paveikslélis 14 paveikslélis 15 FEL1213: 8x8 cm
Antgaliai:

Lygus MTBOS26.

Metaliniai antgaliai. Metaliniy antgaliy

Diametras rinkinys i§ 26 daliy.

siauriausioje vietoje:
1mm,6 mm, 7 mm, 8
mm, 9 mm, 10 mm, 13

mm. paveikslélis 17
paveikslélis 16
Raizyklé:
| ES5949.
Raizyklé banguota, @ 6
cm.
paveikslélis 18

Konditeriniai maiSeliai:

MTFLEX
Ivairiis daugkartinio naudojimo konditeriniai
maiSeliai kremams ir teslai.

paveikslélis 19

s N 7, N
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3.2. TECHNOLOGINES KORTELES
Formuojant pusgaminius rankomis, iSkoCiotos kapotos teslos pusgaminiai teSlos réztukais ar
pjaustymo rateliais formuojami ant darbo stalo.
Minkstos teSlos baltyminés dedamos j konditerinius maiselius su antgaliais ir pusgaminiai
iSspaudziami j paruostas skardas.

Biskvitams tesla dedama j formas ar skardas (vyniotiniams) ir i§lyginama mentele.

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios mokymo medziagos.

7 lentelé technologiné kortelé

Data 2011107

TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas Baltas biskvitas
ISeiga pagal receptira : 10 kg.

Ellrll Zaliavos Pusgaminis Viso

1 Miltai 4000 4000

2 Cukrus 3000 3000

4 Kiausiniai 6000 6000

5 Vanilinis cukrus 100 100

6 Vanduo 200 200
Kepama 180C 40 min
Maisymas 40 min
Viso: 13300 13300
ISeiga: 10000

Kapotai teSlai zaliavos kapojamos ir sujungiamos ant darbo stalo, Paruosta teSla Saldoma ir

kociojama. Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre€ios medziagos.
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8 lenteleé technologiné kortelée

UAB “ALKAVA”

Data 2010 10 TVIRTINU:
TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas kapotos teslos pusgaminis

ISeiga pagal receptira : 10 kg.

Eil. Zaliavos Kapotos teslos Viso
Nr. pusgaminis
2 | Miltai 4670 4670
3 | Kiausiniai 720 720
4 | Margarinas (sl. tes) 2150 2150
6 | Grietiné 2510 2510
14 | Sviestas 1440 1440
Viso: 11490
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4. MOKYMO ELEMENTAS. PUSGAMINIU KEPIMAS

4.1. KEPIMO SPINTU APRASYMAI

Mokymo elemente supazindinama su jmongje UAB ,,Alkava’’ esancia kepimo jranga

(6 priedas), kepéjo saugos ir sveikatos instrukcijos (2 priedas), pateikiama gaminiy kepimo laiky

atmintiné. Atminting pateiks mokymy metu.

4.2. PUSGAMINIU TECHNOLOGINES KORTELES

UAB “Alkava“ pateiktose technologinése kortelése nurodyta pusgaminiy kepimo laikas ir kepimo

temperatura.

Data 2011 10 7
TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas Rudas biskvitas

ISeiga pagal receptira : 10 kg.

9 lentelé technologiné kortelé

Eil. |
N Zaliavos Pusgaminis Viso
r.
1 Miltai 3500 3500
2 Cukrus 3000 3000
3 Kiausiniai 6000 6000
4 Vanduo 200 200
5 Kakava 800 800
) Kepama 180C 40 min
MaiSymas 40 min
Viso: 13500 13500
ISeiga: 10000
« H ==
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5 MOKYMO ELEMENTAS.
SAVARANKISKA UZDUOTIS ,,KONDITERINIU TESLU PUSGAMINIU, SKIRTU
KREMINIU GAMINIU GAMYBAI, GAMYBA*

PAGAMINTI BISKVITINE TESLOS PUSGAMIN], PASIRUOSUS ZALIAVAS,
INVENTORIU, JRANGA

Uzduoties aprasSymas:

Savarankiskai pagaminti uzduotyje nurodytos teslos pusgaminj, skirta kreminiy gaminiy gamybai.
1) Parinkti Zaliavas teSlos uzmaiSymui.

2) Savarankiskai pasiruosti zaliavas.

3) Parinkti technologinius jrengimus ir jrankius, inventoriy.

4) Paruosti teslos plakimo jrenginj ir inventoriy

5) Paruosti kiausSinius, laikantis RVASVT reikalavimy.

6) UZzmaisyti tesla.

7) Iskepti pusgaminj.

8) Apibiidinti pusgaminj.

Technologing schemg ir receptira duoda mokytojas prie§ atliekant uzduoti. Uzduoties atlikima

vertina UAB ,,Alkava‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skiriama 0,5 val.

Uzduoties vertinimo kriterijai:
- UZzduotis pilnai atlikta per jai skirta laika,
- UZduotis atlikta kokybiSkai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- Uzduotis atlikta pagal pateiktg savarankiskos uzduoties apraSyma,

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.
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MODULIS S.2.2.
KREMU GAMYBA

1. MOKYMO ELEMENTAS.
KREMU GAMYBOS TECHNOLOGINIO PROCESO ORGANIZAVIMAS

Siame mokymo elemente supazindinama su UAB ,,Alkava“ naudojama jranga, jrengimais skirtais

kremy gamybai, patalpomis, technologiniais procesais, kremy asortimentu.

1.1. DARBU SAUGOS INSTRUKCIJOS

Darby saugos instrukcijos:

e Konditerio saugos ir sveikatos instrukcija Nr.8 (1 priedas),
e Plakimo jrenginio naudojimo saugos ir sveikatos instrukcija Nr.17 (4 priedas),
e Elektrinés viryklés (8 priedas),
e Saldymo jrangos (9 priedas)
UAB ,,Alkava“ kreminiy gaminiy gamybai gaminami kremai:
sviestiniai,
plikyti,
grietinélés,
baltyminiai.

Kremai gali biiti gaminami su jvairiais priedais, vadovaujantis technologinémis kortelémis.

Pateikiamas technologinés kortelés pavyzdys:
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1.2. TECHNOLOGINE KORTELE

10 lentelé technologiné kortelé

UAB , ALKAVA* TVIRTINU

Data 2011 01
TECHNOLOGINE KORTELE

Gaminio pavadinimas: Vyniotinis ,,KURSENU”

ISeiga pagal receptiira: 10 kg

Balti

Eil. | biskvito

Nr | Zaliavos lakstai Kremas Papuo$imas Viso:

1 Sutirst. kond. pienas 1800 1800

2 KiauSiniai 1900 1900

3 Cukrus 950 950

4 Miltai 950 950

5 Varske 3600 3600

6 Sviestas 1800 1800

7 Vaniliné esencija 70 70

8 Plakimo pasta 120 120

9 Kepimo milteliai 50 50

10 | Vanilinis cukrus 20 20

11 Netirpi cukr. pudra 120 120
Viso: 3990 7270 120 11260
ISeiga: 10000
Plakimas 15 15 30
Tepimas 20 15
Puosimas 10 10
Kepimas 15 15
Svérimas 15 15
Technologé:

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medZziagos.
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1.3. STANDARTAI
ZALIAVU IR GAMINIU STANDARTAI

Gamyboje naudojamos naturalios zaliavos ir priedai. Imonés gamybos orientacija yra gaminiai i$
natiraliy zaliavy, be cheminiy pagardy (pagerintojy). Imon¢je diegiama Gerosios Higienos
Praktikos taisyklés miltines konditerijos gamyboje, bei Gerosios Higienos Praktikos taisyklés

maisto produkty prekybos jmonéms.

Maisto zaliavos priimamos atsizvelgiant j jy saugg bei kokybe, nes nuo tiekiamos zaliavos bus

galima iSkepti kokybiskus ir skanius gaminius

Zaliavy ir medZiagy priémimas

Priimant Zaliavas ir medziagas tikrinamas jpakavimas, zenklinimas, vartojimo instrukcijos, kokybés
atitiktis dokumentai, higieninis pazyméjimas, patvirtinantis, kad tos medZiagos yra saugios
zmogaus sveikatai. Zaliavy kokybe tikrina sandélio vedéja ir registruoja tikrinimo Zurnale.
Plovikliai ir dezinfektantai turi buti jteisinti Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarka,

naudojami pagal gamintojo nurodymus, atitikti naudojimo paskirtj.

Zaliavy ir medziagy laikymas

Zaliavy ir medziagy saugojimo patalpos turi biiti varios, atitikti saugomo maisto reikalavimus,
palaikyti reikiamg mikroklimatg ir kt. salygas, apsaugancias Zaliavg nuo uzterSimo ir saugos bei
kokybés pablogéjimo. Zaliavos turi biti atskirtos fiziskai ir laiko pozidiriu nuo gatavy produkty
atliekant efektyvy tarpinj valyma ir jei reikia-dezinfekcija.

Privalomyjy reikalavimy priezitira yra kontroliuojama ,kiekvieng kart priimant prekes ir nustatomi

ju defektai.

UAB ,,Alkava* jmon¢je naudojami LR nustatytais standartais:

Kreminiams gaminiams LST 1189:2003

Saldainiams LST 1918

Kt. gaminiai gaminami pagal jmones standartus.

Mokymy metu UAB ,,Alkava® bus pateikiama daugiau konkre¢ios medziagos.
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Kreminiy gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

1.4. GAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

11 lentelé Patalpy prieZiiiros kontrolé

. Atsakingo Kontroliuojancio
Plovimo, .
Priezitiros objektas Objekto dalys Daznumas dezinfekavimo asmens v, asmens Kore_:gavm_lo
priemones pavarvde, V,pava}rde, veiksmai
parasas parasas
I aukstas
Data
1 | Cecho patalpa grindys, stalai, jrengimai | 3xd P-114,P-110, R.Danilevi¢iené | I.Bujanauskiené
2 | Pyragy patalpa grindys, stalai, jrengimai | 3xd P-114,P-110 R.Danilevi¢iené | I.Bujanauskiené
3 | Saldytuvai grindys, lentynos 2xd P-114,P-110, Méta R.Danilevi¢iené | I.Bujanauskiené
4 | KiauSiniy patalpa grindys, stalai 2xd chempharm des e R.Danilevi¢iené | I.Bujanauskiené
5 | Plovyklos plautuvés, grindys 2xd P-114,P-110 R.Danilevi¢iené | I.Bujanauskiené
6 | Koridorius grindys 2xd P-114,P-110 R.Danileviciené | [.Bujanauskiené
7 | Tualetas, riibiné grindys, unitazas 2xd chempharm des e R.Danilevi¢iené | I.Bujanauskiené
8 | Taros plovimo patalpa grindys,jrengimai 2xd chempharm des e, P114 | R.Danilevi¢iené | I.Bujanauskiené
9 | Sausy zaliavy patalpa grindys, lentynos 2xd P-114,P-110 R.Danilevi¢iené | I.Bujanauskiené
1
0 | Pakavimo-fasavimo patalpa | grindys, lentynos 2xd P-114,P-111 R.Danilevi¢iené | I.Bujanauskiené
1T aukStas
Data
1 | Cecho patalpa grindys, stalai, jrengimai | 3xd P-114,P-110 L.Zukiene V.Usackiene
2 | Sakoéiy patalpa grindys, stalai, jrengimai | 3xd P-114,P-110 L.Zukiene V.Usackiene
3 | Saldytuvai grindys, lentynos 2xd P-114,P-110, Méta L.Zukiene V.Usackiene
I\'11:'1"11:71(' I.fl'llll'u.\'(lh’f!i 4// \\§ \ 4 I
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. Atsakingo Kontroliuojanéio
Plovimo, asmens v asmens Koregavimo
Priezitiros objektas Objekto dalys Daznumas dezinfekavimo L ) =gavim
) ) pavarde, v,pavardé, veiksmai
priemones « “
parasas parasas
4 | Plovyklos plautuvés, grindys 2xd P-114,P-110 L.Zukiene V.Usackiene
5 | Koridorius grindys 2xd P-114,P-110 L.Zukiene V.Usackiene
6 | Tualetas, riibiné grindys, unitazas 2xd chempharm des e L.Zukiene V.Usackiene
7 | PapuoSimy patalpa grindys, stalai 3xd P-114,P-110 L.Zukiene V.Usackiene
8 | Taros plovimo patalpa grindys,jrengimai 2xd chempharm des e, P114 | L.Zukiene V.Usackiene
9 | Sausy zaliavy patalpa grindys, lentynos 2xd P-114,P-110 L.Zukiene V.Usackiene
1
0 | Gatavos produkcijos patalpa | grindys, lentynos 2xd P-114,P-110 L.Zukiene V.Usackiene
= 1
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Kreminiy gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

2. MOKYMO ELEMENTAS.
ZALIAVU IR INVENTORIAUS PARUOSIMAS KREMU GAMYBAI

2.1. RANGOS APRASYMALI INVENTORIAUS KATALOGAI

Siame mokymo elemente bus supazindinama su zaliavy, reikiamos jrangos ir inventoriaus,

naudojamo kremy gamybai, parinkimu ir paruoSimu kremy gamybai.
Kremams gaminti naudojama plakimo masimos (4 priedas), elektriné viryklé.

UZDAROJI AKCINE BENDROVE ,, ALKAVA“
ELEKTRINES VIRYKLES NAUDOJIMO SAUGOS IR SVEIKATOS INSTRUKCIJA NR. 10

paveikslélis 20 Elektriné viryklé

1. BENDROJI DALIS
1.1 UAB ,,ALKAVA* dirbti prie elektrinés viryklés gali asmuo ne jaunesnis kaip 18mety amziaus,
susipazings su jrengimo konstrukcija bei eksploatavimo taisyklémis teoriSkai ir praktiSkai
iSmokytas saugiai dirbti, pasitikrings sveikata, turintis asmens medicinine knygelg ir instruktuotas
(iforminus instruktavimo registravimo zurnaluose) pagal:

1.1.1. jvadine darbuotojy saugos ir sveikatos instrukcija;

1.1.2. pirmosios medicininés pagalbos suteikimo instrukcija;

1.1.3. darbuotojos saugos ir sveikatos instrukcija pagal darbo vieta;

1.1.4. neelektrotechninio personalo darbuotojo saugos ir sveikatos instrukcija;

1.1.5. krovos, pagalbiniy ir transportavimo darby saugos ir sveikatos instrukcija;

1.1.6. bendraja prieSgaisrinés saugos instrukcija;

1.1.7. prieSgaisrinés saugos darbo vietos instrukcija;
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1.1.8. darbuotojy veiksmy kilus gaisrui plang.
1.2. Periodiskai darbuotojas dirbantis prie elektrinés viryklés instruktuojamas ne re¢iau kaip vieng
karta per dvylika ménesiy.
1.3. Darbuotojas papildomai turi biti instruktuojamas:
1.3.1. pakeitus technologinj procesa, pakeitus arba modernizavus darbo priemones
jrengimus, medziagas, pasikeitus darbo saglygoms, darbo aplinkos rizikos veiksniams
keliantiems pavojy darbuotojy saugai ir sveikatai;
1.3.2.patvirtinus naujus arba pataisius jmones norminius dokumentus (jmonés
darbuotojy saugos ir sveikatos instrukcijg, saugaus darbo atlikimo taisykles ir kt);
1.3.3. darbuotojui pazeidus saugos ir sveikatos reikalavimus, dél kuriy jvyko ar galéjo
1vykti nelaimingas atsitikimas, avarija, gaisras, sprogimas;
1.3.4. pareikalavus darbo inspektoriui, kai nustatoma, kad darbuotojo ziniy nepakanka
atliekamam darbui;
3.5.2.dirbti prie elektrinés viryklés, jeigu prisilietus jauciamas elektros srovés
poveikis;
3.5.3.dirbti prie elektrinés viryklés, jei ant jos pateko skystis
3.6. Vizualiai patikrinti darbo vietos jrenginiy bukle:
3.6.1. ar jie jzeminti (jnulinti). Tai atliekama apzitirint kabelj (laidg), kuriuo jrenginys
jungiamas ] elektros tinkla, kiStuka, elektros kistukinj lizda:
3.6.2. ar uzdengti elektros skydelio, jrenginio kontaktai, turintys elektros jtampa;
3.6.3. ar tvarkingas elektros kabelio kistukas, kiStukinis lizdas, j kurj jungiamas
jrenginys;
3.6.4. ar nenutriik¢ elektros laidai, jungiantys jrenginj su elektros tinklu, ar nepazeista
ju izoliacija:
3.6.5. ar jrenginj jungiantys su elektros tinklu laidai nesiliecia prie karSty, drégny,
tepaluoty pavirsiy, kity kabeliy, aStriy briauny, kity jZeminty jrenginiy;
3.6.6. ar laidai apsaugoti nuo atsitiktiniy mechaniniy paZeidimy. Laidai (kabeliai) turi
bati jungiami prie kisStukinio lizdo taip. kad nebiity galimybés ant jy uZzlipti ar einant
uz jy uzsikabinti.
3.7 Pastebéjus bet kokj jrenginio gedimg (sugedus paleidimo - i§jungimo mygtukui, susiradus
nejprastiems garsams ir triukSmui, degésiy kvapui, diimams), nedelsiant i§jungti jrenginj ir apie tai
pranesti tiesioginiam UAB ,,ALKAVA* vadovui. Darbo nepradéti, kol- pasalinti visi trikumai.
4.DARBUOTOJO VEIKSMAI DARBO METU
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4.1. Vykdyti darbo tvarkos taisykliy, nustatyto darbo ir poilsio laiko reikalavimus. Ilsétis valgyti ir
rukyti tam tikslui skirtose vietose. Dirbti tik ta darbg kurj paveda tiesioginis UAB ,,ALKAVA*
vadovas, ir tik tada, kai yra Zinomi saugts jo atlikimo biidai.
4.2. Darbo metu biiti démesingam, atidziam, atsargiam, neuzsiminéti pasaliniais darbais, nesikalbéti
su pasaliniais ir netrukdyti dirbti kitiems.
4.3. Palaikyti tvarka ir $varg darbo vietoje.
4.4. Nesitraukti démesio nuo darbo ir neuzsiminéti pasalimais darbais.
4.5. Nedirbti jei darbo vieta nepakankamai apsSviesta.
4.6. Nekeisti atviry elektriniy daliy.
4.7. Draudziama atlikti bet kokius elektrinés viryklés remonto darbus.
4.8. Prie§ jjungiant virykle. jsitikinti, kad ant jos néra palikty plastikiniy maisy ar kity paSaliniy
daikty.
4.9. Draudziama jjungti virykle vidutiniu ar maksimaliu pajégumu tusc¢ia eiga nekaitinant puody,
keptuviy su produktais).
4.10. Puodus su karstu maistu elektrinés viryklés pavirSiumi stumti atsargiai, nestaigiais judesiais.
4.11. Riebalus deti | keptuve (tauky, aliejaus virimo prietaisg) dar nejjungus jos. Saugoti, kad
nepatekty vandens j jkaitintus riebalus.
4.12. Pusfabrikacius j karStus riebalus déti, apversti reikia judesiu nuo saves specialiai tam skirtomis
mentelémis.
4.13 Produktus i verdancius riebalus déti ir iSimti metaliniais tinkleliais.
4.14. Naudoti puodus, atitinkancius lankiniy skersmen;.
4.15. DraudZiama palikti bet kokias priemones ar dangcCius ant kaitinimo elementy.
4.16. Sausai nuvalyti virimo indo dugng pries$ ji padedant ant kaitinimo lankainio.
4.17. Kaitinimo lankainj jjungti tik tad, kai ant jo padétas puodas.
4.18. Elektrosaugos reikalavimai:

4.18.1. neliesti drégnomis rankomis elektros laidy, kabeliy, kistuky;

4.18.2. nedirbti su elektros jrankiais ar prietaisais, jeigu prisilietus jauciamas elektros

sroves poveikis;

4.18.3. nedirbti su netvarkingais elektros jrankiais, prietaisais ar jrenginiais;

4.18.4. dirbti tik su jZemintais prietaisais bei jrenginiais;

4.18.5. nesiliesti vienu metu prie jzeminty daliy (centrinio apSildymo radiatoriy.

vamzdziy ir pan.) ir elektros irenginiy metaliniy daliy (stalinés lempos ir kt.), kad,
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esant pazeistai izoliacijai ir Sioms dalims turint elektros jtampa nesusidaryty grandiné
tekéti elektros srovei per zmogaus kiing;
4.18.6. panaudojus elektros jrank]j, prietaisg ar jrenginj, tuoj pat iSjungti;
4.18.7. nedirbti su elektros jrankiais, prietaisais ar jrengimais, jei ant jy pasiliejo
skyscial
4.18.8. neremontuoti paCiam sugedusj elektros jrenginj, laidus, kiStuka, kiStukinj,
elektros lizdg, tai atlikti privalo darbuotojas, turintis elektrotechninio personalo
reikiamg kvalifikacija.
4.19. Pastebéjus gedimus, pasirodzius kibirkStims nedelsiant iSjungti plyta i§ tinklo, pranesti
tiesioginiam UAB ,,ALKAVA* vadovui.
4.20. Leidziama nepavojinga vienkartiné keliamo ir perneSamo krovimo masé:
4.21. kartu dirbant kitg darba (iki dviejy karty per valandg):
4.21.1.1.vyrams - iki 30 Kkg;
4 21.1.2. moterims - iki 10 Kkg;
4 22. Darbo metu uztikrinti Svarg ir tvarka darbo vietoje, stebéti pra¢jimus, susidariusias atliekas
pamainos pabaigoje, pasalinti | tam skirtg vieta.
4 23 DraudZiama be tiesioginio UAB ,,ALKAVA* vadovo zinios palikti savo darbo vieta, patikéti
pareigas ar darbo priemones kitam asmeniui. SavavaliSkai atlikinéti darbus nesusijusius su
uzduoties vykdymu. PasiSalinti i§ darbo vietos galima tik gavus tiesioginio vadovo leidima.
5. DARBUOTOJO VEIKSMAI AVARINIAIS (YPATINGAIS) ATVEJAIS
5.1.Pastebéjus, kad gali jvykti nelaimingas atsitikimas ar avarija, nedelsiant i§jungti jrengimus, ant
paleidimo jrenginio uzkabinti lentele: "NEJUNGTI", apie tai pranesti tiesioginiam vadovui. Bitina
i§jungti elektros srove ir pranesti tiesioginiam UAB ,,ALKAVA* Siais atvejais:
5.1.1. pastebéjus stipry detaliy, laidy jkaitima;
5.1.2. sugedus elektros instaliacijai (neveikia, kibirks¢iuoja kistukinis elektros lizdas,
jungiklis);
5.1.3. pajutus svylanciy laidy kvapa;

Konkreti mokymo medZziaga bus pateikia mokymy metu jmon¢je UAB ,,Alkava“.
2.2. ZALIAVU APRASYMAI

Maisto zaliavos priimamos atsizvelgiant | jy sauga bei kokybe, nes nuo tiekiamos Zaliavos bus

galima pagaminti kokybiskus ir skanius gaminius.
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Kreminiy gaminiy gamyboje sviestiniai kremai vartojami daugiausiai. Jie gaminami, plakant sviesta
su kitais produktais. Sviestiniai kremai gaminami ir su jvairiais priedais: rieSutais, kakava ir kt.
Kremy gamyboje placiai naudojamas margarinas ,,Master Gioia“, kuris idealiai tinka aukstos
kokybés grietininiams kremams gaminti.
Gaminant grietininj kremg naudojama margarinas ,,Master Gioia“, sausas kremas ,,Crembay N,
vanduo ir likeris. Sausas kremas ,,Crembay N* iSsukamas su margarinu ,,Master Gioia“ iki vientisos
masés, supilamas vanduo, likeris ir plakamas iki purumo.
Kremy gamyboje naudojama grietin¢l¢ ,,Decor Uip“. Tai grietinélé pagaminta augaliniy riebaly
pagrindu. Sis produktas turi visas konditerinés grietinélés savybes, pasizymi paprastu paruo§imo
budu — kremas i$plakamas vos per 2 — 4 minutes. ,,Decor Uip“ ilgiau issilaiko i$plakta. Plakama
visy tipy plaktuvais, jos sudétyj jau yra cukraus. Produktas gali biiti maiSomas su konditeriniais
kremais, kakavos milteliais ar kitais priedais. ,,Decor Uip“ — labai ekonomiskas produktas, plkant
jos turis padidéja daugiau nei 4 kartus. Norint pagaminti Svelnesnj produkta (labiau tinkama
pertepimams), prie§ plakant galima jpilti iki 140 g Salto nenugriebto pieno vienam litrui ,,Decor
Uip¥“. Pries plakant biitina atSaldyti iki 9-12 o°c temperatiros.
Gaminant baltyminius kremus, inventorius turi bati S$varus, sausas, neriebaluotas. KiauSiniy

baltymai gerai atSaldyti.
Maisto saugai uztikrinti jmong¢je yra taikomos bendrosios ir specialiosios priemonés.

Prie specialiyjy saugos valdymo priemoniy priskiriama maisto saugos savikontrolés sistema,

pagrista RVSVT principais.
UAB ,,Alkava“ zaliavy ir gaminiy standartai:
Imong¢je naudojami LR nustatytais standartais:
Kreminiams gaminiams LST 1189:2003
Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medZziagos.
2.3. KREMU GAMYBOS TECHNOLOGINES KORTELES

Pateikiamas technologinés kortelés pavyzdys:

12 lentele technologiné kortelé

rea
g

Kuriame Lietuvos ateitj

Gl
; l/\,l'\
m

/4 GDYMO
| CENTRAS

Mokymo medziaga



111

UAB ,,ALKAVA” TVIRTINU:
Data 2010 09
TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas TORTAS “NAKTELE”
ISeiga pagal receptura : 10 kg.
— 3
g 3 g E 2
< £ EQ 3
] . 7] @ o 2 (=Y .
Eil.Nr. | Zaliavos o vz v s Viso:
1 KiausSiniai 2400 2400
2 Grietiné 2500 2500
3 Grietinélé 2500 2500
4 Cukrus 1200 300 1500
5 Miltai 1400 1400
6 Kakava 240 240
7 Sviestas 300 300
8 Kond. pienas 300 300
9 Margarinas 200 200
10 Tams.Sok. kremas 200 100 300
11 Vanilinis cukrus 30 30
12 Dazai 15 15
13 C. Pudra gelytem 110 110
14 Citrinos rugstis 10 10
15 Vaniline esencija 100 100
16 Zelatina 20 20
17 Decorgel. Baltas 60 60
18 Decorgel.karamel 20 20
Servetélés 13 vnt.
Torto dézuté 13 vnt.
Plakimo laikas 45 min 15 min 10 min 70 min
Kepimo laikas 40 min 40 min
Paruos§imas 15 min 10 min. 10 min. 35 min
Puosimas 15 min. 15 min.
Svérimas 15 min.
Viso: 5240 5440 1000 325 12005
ISeiga: 10000

Torto ,,Naktelé* gamyboje naudojami kremai: grietinélés kremas pagrindinio pusgaminio — biskvito
pertepimui ir sviestinis (sviestinis Sokoladinis kremas su sutir§tintu pienu) kremas torto
apipavidalinimui. Pateiktoje technologinéje kortel¢je nurodyta, kad grietin¢lés kremas plakamas 15
minuciy, sviestinis kremas — 10 minuciy.

Kremai — plastiska, puri mas¢, vartojama kreminiams konditerijos gaminiams pertepti bei papuosti.
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Pagrindinis technologinis procesas, gaminant kremus, yra zaliavy plakimas. Plakant | mase patenka
oro ir jos apimtis padidéja keltg karty.
Kreminiy gaminiy gamyboje sviestiniai kremai vartojami daugiausiai. Jie gaminami, plakant sviestg
su kitais produktais. Sviestiniai kremai gaminami ir su jvairiais priedais: rieSutais, kakava ir kt.
Gaminant baltyminius kremus, inventorius turi biiti $varus, sausas, neriebaluotas. KiauSiniy

baltymai gerai atSaldyti.
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3. MOKYMO ELEMENTAS.
KREMU PLAKIMAS

3.1. PLAKIMO MASINU APRASYMAS, INVENTORIAUS, PAGALBINIU
PRIEMONIU KATALOGAI

Plakimo masinos apras§ymas pateiktas 4 priede.
Mokymy metu bus pateikta mokymo medziaga.

3.2. TECHNOLOGINE KORTELE
Siame mokymo elemente bus supazindinama su kremy plakimo technologija, naudojant natiiralias,
ekologiskas ir naujausiais zaliavas, kremy kokybés nustatymu.
Kremai — plastiska, puri masé¢, vartojama kreminiams konditerijos gaminiams pertepti bei papuosti.
Pagrindinis technologinis procesas, gaminant kremus, yra zaliavy plakimas. Plakant | mase patenka
oro ir jos apimtis padidéja keltg karty.
Kreminiy gaminiy gamyboje sviestiniai kremai vartojami daugiausiai. Jie gaminami, plakant sviesta
su kitais produktais. Sviestiniai kremai gaminami ir su jvairiais priedais: rieSutais, kakava ir kt.
Kremy gamyboje placiai naudojamas margarinas ,,Master Gioia“, kuris idealiai tinka aukstos
kokybés grietininiams kremams gaminti.
Gaminant grietininj krema naudojama margarinas ,,Master Gioia®“, sausas kremas ,,Crembay N,
vanduo ir likeris. Sausas kremas ,,Crembay N* i§sukamas su margarinu ,,Master Gioia* iki vientisos
masés, supilamas vanduo, likeris ir plakamas iki purumo.
Kremy gamyboje naudojama grietin¢lé ,,Decor Uip“. Tai grietin¢lé pagaminta augaliniy riebaly
pagrindu. Sis produktas turi visas konditerinés grietinélés savybes, pasizymi paprastu paruo§imo
biidu — kremas iSplakamas vos per 2 — 4 minutes. ,,Decor Uip“ ilgiau iSsilaiko iSplakta. Plakama
visy tipy plaktuvais, jos sudétyj jau yra cukraus. Produktas gali biiti maiSomas su konditeriniais
kremais, kakavos milteliais ar kitais priedais. ,,Decor Uip* — labai ekonomiSkas produktas, plkant
jos tiris padidéja daugiau nei 4 kartus. Norint pagaminti Svelnesnj produktg (labiau tinkamag
pertepimams), prie§ plakant galima jpilti iki 140 g Salto nenugriebto pieno vienam litrui ,,Decor
Uip*“. Pries§ plakant biitina atSaldyti iki 9-12 °c temperaturos.
Gaminant baltyminius kremus, inventorius turi buti $varus, sausas, neriebaluotas. KiauSiniy

baltymai gerai atSaldyti.

rea
g

Kuriame Lietuvos ateitj

Gl
; l/\,l'\
m

/4 GDYMO
| CENTRAS

Mokymo medziaga



114

Pateikiamas technologinés kortelés pavyzdys:

13 lentelé technologiné kortelée

UAB ,,ALKAVA” TVIRTINU:
Data 2010 09
TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas TORTAS “NAKTELE”
ISeiga pagal receptiira : 10 kg.
%) = é
>
£ 2 g E 2
. , % 5 53 2 .
Eil.Nr. | Zaliavos o v g Z S Viso:
1 KiauSiniai 2400 2400
2 Grietiné 2500 2500
3 Grietinélé 2500 2500
4 Cukrus 1200 300 1500
5 Miltai 1400 1400
6 Kakava 240 240
7 Sviestas 300 300
8 Kond. pienas 300 300
9 Margarinas 200 200
10 Tams.Sok. kremas 200 100 300
11 Vanilinis cukrus 30 30
12 Dazai 15 15
13 C. Pudra gelytem 110 110
14 Citrinos riigstis 10 10
15 Vaniline esencija 100 100
16 Zelatina 20 20
17 Decorgel. Baltas 60 60
18 Decorgel.karamel 20 20
Servetélés 13 vnt.
Torto dézuté 13 vnt.
Plakimo laikas 45 min 15 min 10 min 70 min
Kepimo laikas 40 min 40 min
ParuoSimas 15 min 10 min. 10 min. 35 min
PuoSimas 15 min. 15 min.
Svérimas 15 min.
Viso: 5240 5440 1000 325 12005
ISeiga: 10000

Torto ,,Naktelé* gamyboje naudojami kremai: grietinélés kremas pagrindinio pusgaminio — biskvito

pertepimui ir sviestinis (sviestinis Sokoladinis kremas su sutirStintu pienu) kremas torto
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apipavidalinimui. Pateiktoje technologinéje korteléje nurodyta, kad grietinélés kremas plakamas 15

minuciy, sviestinis kremas — 10 minuciy.

4 MOKYMO ELEMENTAS.
SAVARANKISKA UZDUOTIS ,,KREMU GAMYBA*

PAGAMINTI SVIESTIN] KREMA, PASIRUOSUS ZALIAVAS, INVENTORIU, JRANGA

Uzduoties aprasSymas:

SavarankiSkai pagaminti uzduotyje nurodyta krema, skirtag kreminiy gaminiy pertepimui.
1) Parinkti zaliavas kremo gamybai.

2) Savarankiskai pasiruosti zaliavas.

3) Parinkti technologinius jrengimus ir jrankius, inventoriy.

4) Paruosti kremo plakimo jrenginj ir inventoriy

5) Pagaminti krema.

6) Apibiidinti pusgaminj.

Technologing schemg ir receptiira duoda mokytojas prie§ atliekant uzduotj. UZduoties atlikimg

vertina UAB ,,Alkava‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skiriama 0,5 val.

Uzduoties vertinimo kriterijai:
- UZzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- UZduotis atlikta kokybiSkai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- UZduotis atlikta pagal pateikta savarankiSkos uzduoties apraSyma,

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.
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MODULIS S.2.3.
SOKOLADINIU SALDAINIU, GLAISTU, IDARU GAMYBA

1. MOKYMO ELEMENTAS.
SOKOLADINIU SALDAINIU, GLAISTU, IDARU GAMYBOS TECHNOLOGINIO
PROCESO ORGANIZAVIMAS GAMYBOS

Siame mokymo elemente supazindinama su UAB ,Riita“ naudojama jranga, jrengimais skirtais
Sokoladiniy saldainiy, glaisty ir jvairiy jdary gamybai, patalpomis, technologiniais procesais, UAB
“RUTA” technologiniais reikalavimais, gaminiy asortimentu, darbo organizavimu, pagrindinémis
technologinémis operacijomis, kokybés kontrolés, maisto saugos sistema, Pateikiami drazé
techniniai reikalavimai, saldainiy, konditeriniy masiy bendrieji reikalavimai, Sokolado bendrieji
reikalavimai, technologinés kortelés pavyzdys, kokybés kontrolés dokumentacija. Imonése darbas

organizuojamas remiantis Lietuvos Standartais http:/www.lsd.lt bei geros higienos normomis

http://www.vvsh.lIt.

1.1. DARBU SAUGOS INSTRUKCIJOS. TECHNOLOGINES KORTELES.

Mokymy metu mokytojai gaus konkrecios medZiagos, bus supaZindinami su darby saugos

instrukcijomis.
UAB ,,Riita* asortimentas pateiktas 1 bendrajame modulyje.
Kokybés kontrolés sistema UAB ,,Riita* apZzvelgta 1 bendrajame modulyje.

Gatavos produkcijos kokybés kontrolé vykdoma ir kokybés rezultatai fiksuojami ,,Gatavos

produkcijos kokybés kontrolés zurnale* (pateikta 1 bendrajame modulyje).
Maisto saugos ir kokybés valdymo sistema UAB ,,Riita* aprasyta 2 bendrajame modulyje.

Gaminiai gaminami pagal technologine kortele, vadovaujantis Ol (operaciné instrukcija).

Pateikiamas Ol pavyzdys, nes mokymo medziaga bus pateikiama jmonéje mokymo metu.
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Cechas Nr. 2
TECHNOLOGINE KORTELE

(gaminio pavadinimas, identifikavimo Nr.)

Proceso pavadinimas Data |skaitomas parasas

Sokolado paruogimas

|daro gamyba

Pusgaminio gamyba

Glaistymas

Vyniojimas

Fasavimas

Meistras:

(parasas) ~

paveikslélis 21 UAB "RUTA" technologiné kortelé
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1.2. OPERACINES INSTRUKCIJOS (OI)

Pateikiama operacinés instrukcijos pavyzdys.

Mokymy metu mokytojai gaus konkrecios medziagos.

14 lentelé Operaciné instrukcija

Uzdaroji akciné bendrove | OI-00263 Leidimas 1 Lapas 11§ 1
,,Ruta‘
Karameles figiiry gamyba 2008 - 04 - 15
Pareigos Vardas, pavardé ParaSas Data
Renge Technike- technologe Asta Aprimiené
Suderinta | Meistré Biruté Devéniené
Patvirtino | Vyriausia technologé Danguolé Tamositiniené

1. Izomaltas sudedamas j vandenj (1 kg izomalto pilama 200 gr vandens) ir verdama iki 100°C

temperaturos.

2. Supilama vyno riigstis ir maiSant verdama iki 180°C temperatiiros.
3. AtSaldzius iki 150° temperattiros supilamas daziklis ir vél verdama iki 180°C temperatiiros.
4. I§virta karamelé formuojama, kai jos temperatiira yra 70°C.

5. Karamelé formuojama su spec. pirStinémis.

B Bl == | —
' —_— g ) 'LETOTES
IS 4 A | CENTRAS
Kuriame Lietuvos ateit] N 4

Mokymo medziaga



119

1.3. GAMINIU STANDARTAI. GAMINIU KOKYBES KONTROLES PROGRAMA IR
ZURNALAI

Pateikiamas UAB “Riita” jmonés standartas, kuriame supazindinama su drazé techniniais
reikalavimais, drazé asortimentu ir charakteristika, drazé¢ kokybés nustatymu jusliniu bidu,

nurodama rodikliai ir charakteristika, fiziniai ir cheminiai drazé rodikliai, pakavimo reikalavimai,

zenklinimas, drazé priémimo salygos, tyrimo budai, laikymo salygos.

@» Imonés standartas

IST 144696375-02:2004

UZdaroji akciné bendrové “Riita” Leidimas
2

VA

ICS

Reikdminiai ZodZiai: drazé, nuorodos, techniniai reikalavimai, tyrimo metodai, Zenklinimas, gabenimas,
laikymas

Drazé. Techniniai reikalavimai

Candies. General specification

Mokymo medziaga
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U%daroji akciné bendrové “RUTA” IMONES STANDARTAS
IST 144696375-02:2004
\ Leidimas Lapy skai¢ius
2 7
SUDERINO y TVIRTIN
Respublikiaio mitybos centro Uzdarosios akcjnés bendrovés “Riita”
direktorius direktorius
Albertas Barzda Igirdas Gluodas
2004 — 17-2 L 2004 . /1.3©
Vo127

Drazé. Techniniai reikalavimai

1. Taikymo sritis

Sis jmonés standartas taikomas draZ¢ - smulkiems ¥irnelio, pupelés, ar kitos formos konditerijos
gaminiams i§ karamelés masés ar kitokios saldainiy masés ir/ar su rieSutais, s¢klomis, grudais, uogomis,
~ cukrintiniais arba be ju daZniausiai blizgancio pavirSiaus.

2. Nuorodos

Siame standarte pateiktos nuorodos i:
LST EN 45014 Bendrieji tickéjy atitikties deklaracijai keliami reikalavimai;
LST EN ISO 780 Pakavimas. Kroviniy Zenklinimas vaizdiniais Zenklais;
. LST 1538 Konditerijos gaminiai. Priémimas, bandiniy sudarymo ir paruosimo metodai;
LST 1544 Miltiniai kepiniai ir konditerijos gaminiai. Sacharidy kiekio nustatymo metodai;
v LST 1553 Miltiniai kepiniai ir konditerijos gaminiai. Rigstingumo ir $amingumo nustatymo metodas;
LST 1615 Maisto produktai ir maisto priedai. Méginiy émimas ir ruogimas mikrobiologiniams tyrimams;
,LST 1611 Konditerijos gaminiai. Drégmés ir sausyjy medzZiagy kiekio nustatymo metodai;
HN 15 Maisto higiena;
HN 16 Medziagos ir gaminiai, besilieCiantys su maistu;
HN 26 Maisto Zaliavos ir produktai. DidZiausias leid¥iamas mikrobinio uZterdtumo lygis;
HN 53 LeidZiami vartoti maisto priedai;
HN 53-1 Leidiami vartoti maisto priedai. LeidZiamos vartoti kvapiosios medzZiagos ir kvapiyju
medZiagy gamybos Zaliavos;
HN 53-2 Leidiami vartoti maisto priedai. Specifiniai saldikliy, daZikliy ir kity maisto priedy grynumo
kriterijai;
HN 54 Maisto produktai. DidZiausios leidziamos tersaly ir pesticidy liku¢iy koncentracijos;

1
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HN 119 Maisto produkty Zenklinimas;

1987 m. gruodZio 22 d. Tarybos reglamentas (Euratomas) Nr.3954/87, nustatantis didZiausius
leidziamus maisto produkty ir pasary radiacinés tarsos lygius po branduolinés avarijos ar kokio nors
kito radiacinés avarijos atvejo;

1989 m. liepos 18 d. Tarybos reglamentas (Euratomas) Nr.2218/89 ir 1990 m.kovo 29 d. Komisijos
reglamentas (Euratomas) Nr.770/90 i§ dalies keiciantys reglamentg Nr.3954/87;

1989 m. balandZio 12 d. Komisijos reglamentas (Euratomas) Nr.944/89, nustatantis did¥iausius
leidziamus mazais kiekiais vartojamy maisto produkty radioaktyviojo uZter§tumo lygius jvykus
branduolinei avarijai arba bet kokiu kitu nepaprastosios radiologinés padéties atveju;

Transporto priemonés maisto produktams gabenti higienos paso iSdavimo, perregistravimo tvarka,
patvirtinta Lietuvos Respublikos valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2002 m.
geguzés men. 10 d. jsakymu Nr.217;

2001 m. kovo 8 d. Komisijos reglamentas (Euratomas) Nr.466/2001, nustatantis didZiausias leid¥iamas
tam tikry ter3aly koncentracijas maisto produktuose.

3. Techniniai reikalavimai

3.1. Drazé turi biiti gaminama laikantis $io standarto, receptiiry, technologijos instrukcijy, higienos
normos HN 15 bei higienos taisykliy reikalavimy.

3.2. Zaliavos, naudojamos drazé gamybai, turi atitikti galiojan¢iy normatyviniy dokumenty
reikalavimus. Kvapiosios medZiagos, maisto priedai ir jy kiekiai turi biiti nurodyti HN 53, HN 53-1.
Maisto priedai pagal grynumg turi atitikti HN 53-2.

3.3. Zaliavos, i§ kuriy gaminami produktai, turi atitikti HN 54 ir 2001 mkovo 8 d. Tarybos
reglamento(Euratomas) Nr.466/2001, 1987 m. gruodzio 22 d. Tarybos reglamento (Euratomas)
Nr.3954/87, 1989 m. liepos 18 d. Tarybos reglamento (Euratomas) Nr.2218/89, 1989 m. balandzio 12
d. Komisijos reglamento (Euratomas) Nr.944/89 reikalavimus.

3.4. Charakteristika

3.4.1. Pagal branduolio sudétj drazé gali biiti:

likeriné,pomadiné, cukriné, karameliné, marcipaniné, spanguoliné, putlioji, su Z¢lé mase, su
cukrintiniais, su dZiovintais vaisiais ar uogomis, gridiné (sprogdinty kukuriizy, aliejiniy kultiiry sekly ir
kt.),rie3utiné, griliaZiné, pieniska, su medumi, su kitomis saldainiy masémis ir kt.branduoliais.

3.4.2. Draze branduolys gali biti padengtas:

miltiniu cukrumi,

miltiniu cukrumi su jvairiais priedais,

cukraus kristalais,

ivairiy rasiy Sokoladu,

glaistu (kakaviniu, baltuoju, pieniniu ir kt.),

{vairiy rdiy Sokolado glaistu,

nonparele,

traSkancia luobele, susidariusia susikristalizavus uZpilamo cukraus sirupo sacharozei.

3.4.3. Draze gali biiti sveriamoji arba fasuotoji.

3.4.4. Drazé branduoliy ir konditeriniy masiy, i§ kuriy gaminami branduoliai, charakteristikos pateiktos

1 lenteléje.

1 lentele

Drazé pavadinimas Charakteristika

Likeriné Sklystas arba Siek tiek susikristalizaves sirupas i$
cukraus, alkoholiniy gérimy ir kity priedy.

SUDERINTA 2
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Drazé pavadinimas

Charakteristika

Pomadiné

Smulkiai  susikristalizavusi masé, susidariusi
plakant atitinkamos konsistencijos sirupg (i§
cukraus, gliukozés sirupo ir priedy).

Cukrine

Miltinis cukrus su kvapiosiomis bei kt. skonj
gerinaniomis  medZiagomis, su  kakavos
produktais arba be jy; cukrinés tabletés- dar ir su
tenéjanCiomis bei lipnuma reguliuojandiomis
medZiagomis.

Karameliné

Amorfiné masé, susidaranti virinant sirupa,
paruosta i§ cukraus ir gliukozés sirupo (arba i§
cukraus ir invertuoto sirupo) su skonj
gerinan¢iomis medZiagomis.

Marcipaniné

Plastiska, tasi masé i§ neskrudinty rieSuty arba
aliejiniy grudiniy ar ank$tiniy augaly sékly su
cukrumi ir skonj gerinan¢iomis medZiagomis.

Spanguoliné

ISnokusios spanguoliy uogos.

Putlioji

Plakta masé i$ putojanciy ir stingdandiy Zaliavy su
skonj ir aromatg gerinaniais priedais arba be ju.

Su zZ¢lé mase

Stangri elastinga maseé, susidariusi sustingus
sirupui, i§virtam i§ cukraus, gliukozés sirupo ir
ivairiy priedy bei stingdan¢iy medZiagy.

Su cukrintiniais Smulkiai pjaustyti cukruje virti ir i8dZiovinti vaisiai
ar jy Zievelés arba malta masé i$ ju.

Su  dzZiovintais vaisiais ir | DZiovinti vaisiai ir uogos, be koteliy ir kity

| uogomis priemaisy, smulkinti arba nesmulkinti.

Su  spirituotais  vaisiais  ir | Nusausinti spirituoti vaisiai ar uogos; smulkinti

uogomis arba nesmulkinti.

Grudine Sprogdinti  kukurtizai, kukuriizy lazdelés,
kukurtizy ar kity kruopy traskudiai, skrudintos
aliejiniy kulttiry séklos ne didesnés kaip 30 mm, be
astriy krasty arba smulkinta masé i§ jy.

Riesutine Apskrudinti rieSuty branduoliai arba skrudinti
rieSutai ar aliejiniy grudiniy arba ankstiniy augaly
seklos, pertrintos su cukrumi, pienu, kakavos
produktais (arba be jy), riebalais ir kitais priedais.

GriliaZiné Kieta amorfinén karamelés masé su riedutais arba
aliejiniy augaly séklomis.

Pienidka Cukraus ir gliukozés sirupas, i$virtas panaudojant
medy ir kitus priedus.

Su cukraus ir riebaly mase Mas¢ i§ miltinio cukraus, riebaly ir skonj

gerinanciy priedy su stingdan¢iomis medZiagomis
arba be ju.

3.4.5. Neleidziama drazé gamybai naudoti rafinuota gliukozés sirupa, melasg ir cukraus pramonés

pusgaminius.

3.4.6. Sacharozés inversijos reguliavimui galima naudoti natrio laktatg arba natrio citrata, jdedant ne
daugiau kaip 0,3% gatavos produkcijos maseés.
3.4.7. Pavir$iaus luobelés blizgesiui pagerinti gali biiti naudojamas bi¢iy vaskas, karnauba vaskas ir kt.

medZiagos, nurodytos HN53 .
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3.4.8. Draz¢ jusliniai rodikliai pateikti 2 lenteléje.

2 lentelé

Rodiklio pavadinimas

Charakteristika

| I3vaizda:
Forma

pavirsius

spalva

Skonis ir kvapas

Zirnelio, tabletés, ovaliné, plok3&ia arba
kitokia.

LeidZiama:

netaisyklinga forma, kai drazé branduolys
i§ griidy, sékly, riesuty, uogy, cukrintiniy
ir dZiovinty vaisiy ir uogy;

sulipusiy ir deformuoty drazé- ne daugiau
kaip 3% mases.

Bidingas atitinkamai ri$iai, tolygiai
padengtas glaistu arba visas pavirSius
apvoliotas  smulkiu  cukrumi  arba
nonparele.

LeidZiamos pavirsiaus jdubos kai drazé
branduolys i§ griidy, sékly, rieSuty, uogy,
cukrintiniy, kukuriizy lazdeliy, kukurtizy
ar kity kruopy traskuciy, dZiovinty vaisiy
ar uogy.

Sokoladu ar $okoladiniu glaistu padengta
drazé negali biiti balzgana.

[vairi, tokia kaip nurodyta receptiiroje,
tolygiai vienoda, be démiy. Drazé su
rupiais branduoliais (rieSuty, sprogdinty
kukuriizy, kukuriizy lazdeliy, kukuriizy
ar kity kruopy traskugiy, sékly, dZiovinty
vaisiy ar uogy, cukrintiniy) leidZiamas
nevienodas atspalvis.

Gali buti vienspalvé arba daugiaspalve.
Apibarstymui naudojama nonparelé gali
biiti vienos arba keliy spalvy.

Bidingi atitinkamai receptiirai; gerai
iSreiksti, be pasalinio skonio ir kvapo.

3.4.9. Fizikiniai ir cheminiai drazé rodikliai pateikti 3 lenteléje.

3 lentelé
Drazé tipas (pagal | Drégmé,% Redukuojan¢ios medziagos | Riig§tingumas
branduolio sudétj) ne daugiau kaip,% ne maziau
Drazé Drazé kaip,%
branduolio
1 2 3 4 5
Likeriné 5,0-9.0 - 3
SUDERINTA 4
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1 2 3 4 5
Pomadiné 3,0-7,0 14 9 = 1,5
Cukriné 0,2-55 + - 8 140
Karameliné 1,070 1 32 £ |23 1,0
Marcipaniné 2,0-14,0 — 16 - 10 = -
Plaktin¢ 6,0-10,0 4 - -
Su Z¢lé mase 8,0-12,0 28 16 4,0
Su cukrintiniais 6,0-21,0 - - -
Su dziovintais | 1,0-18,0 - 32 | -
vaisiais ir uogomis
Su spirituotais | 6,0-21,0 - - =
vaisiais ir uogomis
Grudiné(t.t.kukuriz | 1,0-3,0 - 4 1.5
y ar kity kruopy
traskudiai)

Riesutine 1,0-7.0 T |- - -
GriliaZiné 1,0-7,0 - - -
Su vaisiy milteliais 6,0-9,0 - 17 4,0
PASTABOS:
1. Riigdtingumas nenormuojamas, kai dra%é gaminama nenaudojant riigties, bei
spanguolinés drazé.
2. Drazé drégmé ir leidZiami jos nuokrypiai nurodomi receptiiroje.

3.4.10. [daro karamelinéje draZ¢ turi biiti ne maziau kaip 14%.

3.4.11. Drazé branduolio ir glaisto kiekis nurodomas receptiiroje. LeidZiamas glaisto kiekio nuokrypis
ne daugiau kaip +2%.

3.4.12. Drazé mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti nurodytiems HN 26.

3.6. Pakavimas

3.6.1.Drazé fasuojama | kartonines arba i§ polimeriniy medZiagy pagamintas déZutes, pakelius,
maiselius, skardinius indelius ar kita tara, supilant i kiekviena ne daugiau kaip po 1000 g grynojo kiekio.
3.6.2. Atskirose pakuotése gali biiti supilta vienos arba keliy riisiy draze.

3.6.3. Kartoniniy dézuciy ir skardiniy indeliy dugnas ir jose supiltos drazé pavirsius uZdengiamas
pergamentu, puspergamentu, celofanu arba kitomis medZiagomis.

3.6.4. Dézutés, pakeliai ir paketai su drazé uzkijuojami lipnia juostele, suriSami virvele arba sandarinami
kitu biidu.

3.6.5. Fasuotoji ir sveriamoji draZ¢ pakuojama i faneruotas ar gofruoto kartono déZes arba kita targ ne
daugiau kaip po 16 kg.

3.6.6. Pakavimui ir fasavimui naudojamos medzZiagos ir tara turi biti $vari, sausa, be pasalinio kvapo,
pagaminta i§ HN16 nurodyty medZiagy ir turi atitikti galiojantiy normatyviniy dokumenty reikalavimus.
3.6.7. Leidziami didZiausi neigiami grynojo kiekio nuokrypiai isdéstyti 4 lentel¢je.

4 lentele
Grynasis kiekis Leidziamas didZiausias nuokrypis
nuo 5 giki50 g 9%
per 50 g iki 100 g 45¢
Grynasis kiekis . | LeidZiamas didZiausias nuokrypis
per 100 g iki 200 g 4,5%
SUDERINTA 5
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per 200 g iki 300 g 9,0 g
per 300 g iki 500 g 3%
per 500 g iki 1000 g 15g
Per 1000 g 1,5 %

Grynojo kiekio virSijimas visais atvejais neribojamas.
3.7. Zenklinimas

3.7.1. DraZé Zenklinama pagal HN 119 reikalavimus.

3.7.2. Ant kiekvienos fasuotosios draZé pakuotés su produkcija turi biiti paZzyméta:

gamintojo pavadinimas, adresas, prekiy Zenklas;

drazé pavadinimas;

produkto sudétis- visos sudedamosios dalys maZéjan¢ia pagal kieki tvarka. Maisto priedai nurodomi
grupiniu pavadinimu ir E numeriu arba grupiniu pavadinimu ir individualios medZiagos pavadinimu.
Kvapiosios medZiagos nurodomos ZodZiais “kvapiosios medZiagos “ arba konkretiu kvapiosios
medZiagos pavadinimu ;

grynasis kiekis;

tinkamumo vartoti terminas-“Geriausias iki...(data)”;

laikymo salygos;

100 g produkto maistiné ir energiné .

Gaminant produktus su saldikliu(saldikliais), Zenklinti papildomu uZradu “su saldikliu(saldikliais)”. Sis
uZra3as turi biiti 3alia maisto produkto pavadinimo.

Gaminant produktus su cukrumi ir saldikliu, Zenklinti papildomu uZradu “su cukrumi (cukrais) ir
saldikliu (saldikliais)”. Sis uZra3as turi biiti 3alia maisto produkto pavadinimo.

3.7.3. Gabenamoji tara Zenklinama uZraSant jspéjamuosius Zenklus:"Nemeétyti”, “Laikyti sausai” arba
atitinkamos reik§més vaizdiniais Zenklais, nurodytais LST EN ISO 780.

Ant gabenamosios taros turi biiti nurodyta:

Gamintojo pavadinimas, adresas, prekiy Zenklas;

Produkto pavadinimas;

Grynasis kiekis (sveriamosios draze);

Fasuotosios drazé pakuo&iy kiekis ir grynasis kiekis vienoje pakuotéje;

Tinkamumo vartoti terminas:”Tinka vartoti iki.....(data)”;

Laikymo salygos.

Gaminant produktus su saldikliu(saldikliais), Zenklinti papildomu uZrasu “Su saldikliu(saldikliais)”. Sis
uZraSas turi biiti $alia maisto produkto pavadinimo.

Gaminant produktus su cukrumi ir saldikliu, Zenklinti papildlomu uZra$u “su cukrumi (cukrais) ir
saldikliu (saldikliais)”. Sis uZrasas turi biiti $alia maisto produkto pavadinimo.

4. Priémimas

4.1. DraZé priimama pagal LST 1538 reikalavimus.

4.2. Gamintojas kiekvienai dra¢ partijai iSrado tiekéjo atitikties deklaracija (LST EN 45014) arba
palydintiuose dokumentuose deda spauda apie kokybeés atitikima 3io standarto reikalavimams.
Eksportui skirtiems draZé pateikiamas drazé kokybe paZymintis dokumentas, atitinkantis eksporto
tarnybos reikalavimus.

4.3 Fizikiniai ir cheminiai bei mikrobiologiniai rodikliai nustatomi pirkéjui, kokybe kontroliuojan€iai
tarnybai arba atitinkamai eksporto tarnybai pageidaujant.

5. Tyrimo budai
SUDERINTA
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5.1. Méginiai atrenkami ir paruosiami tyrimams pagal LST 1538 reikalavimus.

5.2. Jusliniai, fiziniai ir cheminiai rodikliai nustatomi pagal LST 1544, LST 1553, LST 1611.

5.3. Mikrobiologiniy rodikliy nustatymui méginiai atrenkami pagal LST 1615, o nustatomi pagal HN
26 ir kitus galiojan¢ius Lietuvos Respublikoje metodus.

6. Gabenimas ir laikymas

6.1. Draz gabenama visy riidiy transporto priemonémis, skirtomis maisto produkty gabenimui ir
turin¢iomis higieninj pasa, prisilaikant HN15 reikalavimy.

6.2. Drazé laikoma sausose, $variose, gerai védinamose patalpose, kuriose oro temperatiira (18+3)°C ir
santykinis oro drégnumas ne didesnis kaip 75%.

6.3. Dézés su drazé kraunamos ant lentyny ir eteZériy ne auksciau kaip 2 m.

Atstumas tarp déZiy ir sienos turi biiti ne maZiau kaip 0,7 m, tarp déZiy ir Silumos Zaltinio, vandentiekio
ir kanalizacijos vamzdZiy-ne maZiau kaip 1 m.

6.4. Drazé tinkamumo vartoti trukmé ne ilgesné kaip:

spanguoliné — 1 ménuo;

Sokoladu arba glaistu dengta draZ¢, kurios korpusas iS spirituoty vaisiy arba uogu — 2 meénesiai;

likeriné draZé — 2 ménesiai;

drazé su Zelé masés korpusu, plaktoji ir marcipaniné — 5 ménesiai;

draZé cukriné ir pomadiné — 3 ménesiai;

drazé su karamelés korpusu — 6 ménesiai;

draZé su griidais arba uogy milteliais - 6 ménesiai;

drazé su cukrintiniy korpusu — 5 ménesiai;

drazé su migdoly, rieSuty branduoliy, dZiovinty vaisiy korpusais — su cukraus, cukraus ir kakavos
milteliy miinio apvalkalais — 4 ménesiai;

drazé su migdoly, rieSuty branduoliy, dZiovinty vaisiy korpusais — su $okolado arba glaisto apvalkalais —
9 ménesiai;

drazé su migdoly, rieduty branduoliy, dZiovinty vaisiy korpusais — su traskantia luobele ~ 10 ménesiy.

7. Gamintojo garantija

Gamintojas garantuoja, kad draZ¢ kokybé atitinka Sio standarto reikalavimus, jeigu nepaZeidZiamos
laikymo salygos ir gabenimo taisyklés bei prisilaikoma HN 15 reikalavimy.

Renge:
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2. MOKYMO ELEMENTAS.
ZALIAVU IR INVENTORIAUS PARUOSIMAS
SOKOLADINIU SALDAINIU, GLAISTU IR IVAIRIU IDARU GAMYBAL

2.1. ZALIAVU APRASYMAL.

Siame mokymo elemente supazindinama su Zaliavy, reikiamos jrangos ir inventoriaus parinkimu,

paruoSimu, naudojamu Sokoladiniy saldainiy, glaisty ir jvairiy jdary gamybai.

Mokymu metu UAB ,Riita* bus galimybé susipazinti su technologine laboratorija, Sokoladiniy
saldainiy gamybos cechu Nr.3 (Sokoladiniy saldainiy ir jdary gaminimas), pusgaminiy gamybos
cechu (glaisty gamyba), juose esanfia jranga, inventoriumi, gaminiy gamybos technologija. UAB
»Rita® technologing¢je laboratorijoje, Sokoladiniy saldainiy gamybos ceche Nr.3 (Sokoladiniy
saldainiy ir jdary gaminimas), pusgaminiy gamybos ceche (glaisty gamyba) bus supazindinama su
jranga: svarstyklémis, Sokolado temperavimo jranga, jdary plakimo jrengimais, virimo Kkatilais,
Saldymo jranga, glaisty ir masiy gamybos jrengimais. Mokymo metu bus pateikiama mokymo

medziaga.

Pateikiamas UAB “Riita” jmonés standartas, kuriame supaZindinama su saldainiy, konditeriniy
masiy bendraisiais reikalavimais, techniniais reikalavimais, konditeriniy masiy asortimentu,
chakteristika, saldainiy kokybés nustatymu jusliniu biidu, nurodama rodikliai ir charakteristika,
apibudinama saldainiy korpusy, sluoksniy, konditeriniy masiy ir jdary fiziniai ir cheminiai rodikliai,
pakavimo reikalavimai, Zenklinimas, priémimo salygos, tyrimo biidai, laikymo ir gabenimo salygos,
pateikiama dokumentacija apie galimybg¢ jmonés standarto keitimui ir pateikiamas pakeistas jmonés

standartas.

Mokymy metu mokytojai gaus Zaliavy apraSymy konkrecios medZziagos.
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2.2. SOKOLADINIU SALDAINIU, GLAISTU IR [VAIRIU [DARU GAMYBOS
OPERACINES INSTRUKCIIOS (OI)

Antano Griceviiaus lietuviy IMONES STANDARTAS
saldainiy fabrikas “RUTA™ IST 4469637-014:2002
Leidimas Lapy skai¢ius
2 11
p 55
54
SUDERIN@(RrESPUBLLET TVIRTINU
Respublikinio mitybos centro Y [ Antane\Gricevi€iaus lietuviy
direktoriugie < HE saldaifﬂ'q

A ﬂas Barzda H/:_

20027~ &1

. fabrik,t)},"‘Rma" l.e.valdytojo pareigas
>/ Rimantas Gluodas
20024 ar- 19 //;','C'“

/

Saldainiai. Konditerinés masés. Bendrieji reikalavimai

Candy. Candy mass. General specifications
002 of 21
a PAC2ZY;

1 Taikymo sritis

Sis imonés standartas taikomas konditerinéms maséms, skirtoms pramoniniam perdirbimui ar
maZmeniniai prekybai ir i§ ju gaminamiems jvairios formos saldainiams, skirtiems mazmeniniai ir
didmeniniai prekybai.

2 Nuorodos

Siame standarte pateiktos nuorodos i:
LST EN ISO 780:1999 Pakavimas. Kroviniy zenklinimas vaizdiniais Zenklais,
LLST EN 45014:2000 Bendrieji tiekejy atitikties deklaracijai keliami reikalavimai,
LST 1423:1996 Konditerijos gaminiai. Riebaly kiekio nustatymo metodai,
L5 1 1538:1998 Konditerijos gaminiai. Priémimas, bandiniy sudarymo ir paruosimo metodai,
LST 1539:1998 Konditerijos gaminiai. Peleny ir magnetiniy priemaisy kiekio nustatymo metodai,
LST 1544:1998 Miltiniai kepiniai ir konditerijos gaminiai. Sacharidy kiekio nustatymo metodai,
LST 1611:2000 Konditerijos gaminiai. Drégmes ir sausyju medZiagu kiekio nustatymo metodai,
HN 15:1998 Maisto higiena. Bendrieji reikalavimai,
HN 16:1998 MedZiagos ir gaminiai, kontaktuojantys su maisto produktais. Bendrieji reikalavimai,
HN 26:1998 Maisto zaliavos ir produktai. DidZiausias leidZiamas mikrobinio uZterStumo lygis,
HN 53:1998 LeidZziami vartoti maisto priedai,
HN 54:1998 Maisto Zzaliavos ir maisto produktai. DidZiausios leidZziamos cheminiy terSaly koncentracijos
ir didziausi leidziami uzterStumo radioaktyviaisiais izotopais lygiai,
Privalomieji kakavos ir Sokolado produkty kokybeés reikalavimai, patvirtinti 1999-07-01 Zemeés ukio
ministro jsakymu Nr.288 ( Zin., 1999, Nr. 60-1964).
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GOST 5897-90 Konditerijos gaminiai. Jusliniy rodikliy, matmeny, neto masés ir sudétiniy daliy
nustatymo metodai.

3 Techniniai reikalavimai

3.1 Saldainiai, konditerinés masés turi biiti gaminami laikantis $io standarto, receptiiry, technologiniy
instrukeijy, higienos normos HN 15 bei higienos taisykliy reikalavimy.

Sokoladiniy saldainiy, konditeriniu masiy receptiiros ir gamybos technologijos instrukcijos turi bati
parengtos laikantis “Privalomyju kakavos ir Sokolado produkty kokybés reikalavimy”,
3.2 Sokoladiniy saldainiy kokybé turi atitikti reikalavimus, nurodytus dokumente * Privalomieji
kakavos ir Sokolado produkty kokybes reikalavimai”.

Dazanéios, aromatinés medzZiagos, maisto priedai ir jy kiekiai turi bati nurodyti HN 53 ir/ar leisti
naudoti Sveikatos apsaugos tarnybu.
3.3 Naudojamu Zaliavy terSaly koncentracijos ir radioaktyviujy izotopy lygiai neturi virSyti HN 54

nurodyty lygiu.

3.4 Zaliavy mikrobinis uZter§tumas turi atitikti nurodytam HN 26.

3.5 Charakteristika

3.5.1 Saldainiai gali bati:

neglaistyti — nepadengti glaistu,

glaistyti — visigkai arba 1§ dalies padengti glaistu,

su idarais jvairiy formy ir reljefiniu pieiniu pavirSiuje.

3.5.2 Saldainiy pavirsius gali bati pilnai arba i§ dalies padengtas kristaliniu ir/ar miltiniu cukrumi, vafliy

trupiniais, smulkintais riesutais, kakavos milteliais ir kt.maisto produktais ar pusgaminiais.

3.5.3 Saldainiai gaminami i% vienos ar keliy ri§iu konditerinés masés, kuriy charakteristikos pateiktos
1-je lenteléje.

1 lentelé.Konditeriniy masiy charakteristikos
Konditerinés masés Charakteristika
pavadinimas
Pomadiné Smulkiakristaliné plakta maseé i§ cukry, krakmolo, gliukozés ar kitos
riidies sirupo, su pieno, vaisiy, uogy produktais ir/ar kitais priedais
arba be ju.
Zele Drebuéiy konsistencijos masé, pagaminta i§ cukry, stingdandiy
medziagy ir kity Zaliavy.
Vaising Zelé Drebuciy konsistencijos masé, pagaminta 1§ cukry, vaisiy ar uogy
tyrés, ar suléiu su stingdanciomis medziagomis arba be ju ir kify
Zaliavu.
Praline Gerai pertrinta masé, pagaminta i§ cukry, skrudintu rieduty, riebaly
ir kity priedu.
Plakta Oro ar kitu duju prisotinta masé, pagaminta i§ cukry, stingdanciy
medziagy ir putas sudaranéiy medziagy arba pomadiné masé su
i uogy, uogy produktu, pieno, kakavos milteliy ir kitais priedais.
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Konditerinés masés
pavadinimas

Charakteristika

Kreminé

Riebaliné masé, pagaminta i§ cukry, riebaly ir/ar kakavos produkty
ir kity prieduy.

Likeriné

Skysta ar dalinai susikristalizavusi sirupo pavidalo masé su
alkoholiu ir/ar vaisiy, uogu, pieno ir kity zaliavy priedais. Pridéjus
stingdan¢iy medziagy gali buti drebuciy konsistencijos.

GriliaZine

Standi amorfiné mase, pagaminta i§ lydito cukraus ir kepinty rieSuty
arba juos pakeiéiané¢iu zaliavy su kitais maisto priedais arba be jy.

Vaisiné griliaziné

Minksta, klampi masé, pagaminta i§ cukry, vaisiy, uogy produkty su
stingdan¢iomis medZiagomis arba be jy ir kitais priedais.

Pienine

Dalinai arda visiskai susikristalizavusi masé, pagaminta i§ cukry ir
pieno produktuy, pridedant kity maisto priedy.

Marcipaning

Smulkiakristaliné masé, gaminama 1§ cukry, migdoly ir/ar abrikosu
kauliuky branduoliy ir kity priedy arba be ju.

Nuga

Plakta konditeriné masé, gaminama plakant kiauSiniy baltymus, ar
kitus putojané¢ius priedus su karamelés sirupu, pridedant skrudinty
rieduty,, dZiovintu vaisiy ir kity priedy.

Pastile

Plakta konditeriné masé, gaminama plakant vaisiy, uogy tyres su
cukrumi, kiaudiniy baltymais ar kitomis putas sudaranc¢iomis
medZiagomis arba be ju.

Sokoladiné masé

Gerai susmulkinta masé¢, pagaminta i§ Sokolado, 8okolado produkto,
arba Sokolado produkty miSinio taip pat kity maisto produkty taip,
kad sokoladas sudarytu ne maziau kaip 25% bendrosios produkto
mases.

3.5.4 Saldainiy jusliniai rodikliai pateikti 2 lenteléje.

2 lentelé. Saldainiy jusliniai rodikliai
Rodiklio pavadinimas Charakteristika
Skonis ir kvapas Biudingi naudojamiems produktams.

Forma Budinga skirtingoms saldainiu rusims, pagal
receptiry reikalavimus.
Pagal receptory reikalavimus saldainiams,
suformotiems presuojant mase¢ iStisine juosta ir
po to ja pjaustant, leidziami pjaviy nelygumai.

Pavirsius Pagal receptary reikalavimus.

Neglaistyty saldainiy — sausas. LeidZiami
krakmolo pédsakai.
Glaistyty saldainiy — lygus arba lengvai

banguotas, be glaisto ar $okolado pabalimo.
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Rodiklio pavadinimas

Charakteristika

Jei saldainiai  gaminami  ir  vyniojami
mechanizuotai, leidZziami neZymis jbréZimai.

Saldainiy. kuriy korpusai yra vaisiniai, Zelé,
vaisiniai zelé, su jdarais tarp vafliy, pavirSiuje
leidZziami glaisto jtrikimai.

Saldainiy su jdarais arba vaisiais, uogomis,
cukrintiniais korpusais, korpusas gali buti
nezymiai matomas pro glaista

Figtreliy i§ marcipano pavirsius padengtas
maistiniy dazu ir lako sluoksniu.

saldainiy pavirSiuje.

PASTABA. Broko pozymiu nelaikomi i$vaizdos negadinantys defektai — nelygus pjuvis, nezymils
ibrézimai, itrokimai, susidare oro burbuliukai, i8try8kes skystas idaras ar rieSuty, vaisiy Zymes

3.5.5 Konditerinés masés skirtos tolimesniam perdirbimui, ar maZmeniniai prekybai suformuojamos
briketais, arba isfasuojamos i tara (plastikinius kibirelius, déZes ir/ar Kitaip), kuriy pavirSius gali biiti
nelygus, gruoblétas, matinis; skonis ir kvapas - bidingi naudojamoms zaliavoms.

3.5.6 Saldainiy korpusu, sluoksniy, konditeriniy masiy ir jdary fizikiniai ir cheminiai rodikliai pateikti 3
- je lenteléle.
3.5.7

3 lentelé. Saldainiy korpusy, sluoksniy, konditeriniy masiy ir jdary fizikiniai ir cheminiai

Mokymo medziaga

rodikliai
Norma
Korpusu, konditeriniy masiy, | Drégme,%, Bendras Bendras Redukuojan-
idary, sluoksniy ne daugiau cukrus (pagal riebaly kiekis, | ¢ios medZia-
pavadinimas kaip sacharoze), %, ne %, ne maziau gos, %, ne
daugiau kaip kaip daugiau kaip
Pomadiniai  bei  pieniniai
korpusai ir sluoksniai pries 19.0 - - -
glaistyma
Neglaistyti  pomadiniai  bei
pieniniai korpusai ir sluoksniai 16.0 - - 15,0
Likeriniai 35,0 - - -
| Vaisiniai, Zelé ir Zel¢ vaisiniai 33,0 - - 60,0
Praliné 4,0 65.0 21.0 -
Praliné su jvairiais priedais, 16,0 65,0 - -
turinc¢iais didelg drégme
| Marcipaniniai 16,0 75,0 - -
Plaktiniai 30,0 - - -
Kreminiai 19,0 - - -
Griliaziniai korpusai 6,0 - - -
| =(=
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3 lentelés pabaiga

Korpusuy, konditeriniy masiuy, Norma
idary, sluoksniy Dregme,%, Bendras Bendras riebaly | Redukuojan
pavadinimas ne daugiau cukrus (pagal kiekis, %, ne -¢ios
kaip sacharozg), %, ne maziau kaip medzZia-gos,
daugiau kaip %, ne
daugiau
kaip
Vaisiniai griliaZiniai 25,0 - - -
Korpusai i§ cukrintiniy ir 30,0 = - -
dZiovinty produkty
Korpusai 1§ spirituoty vaisiy ir 45,0 - - -
uogy
Korpusai 1§ spraginty kruopu ir 10,0 - - -
kukurtizy lazdeliy
Saldainiai Sokolado, glaisto 12,0 - - -

pagrindu su cukrintiniais
produktais, razinomis,
rieSutais, vafliais ir kitais

priedais.

Korpusai su jdarais tarp vafliy 25.0 - - -
Pomadinis jdaras 30,0 - - -
Marcipaninis jdaras 32,0 - - -
Vaisinis ir Zelé vaisinis jdaras 41,0 - - -
Praliné jdaras 4.0 - - -
Kreminis jdaras 30,0 - - -
Likerinis jdaras 45,0 - - -

3.5.8 Korpusu, sluoksniy, jdaru, konditeriniy masiy, glaistyty ir neglaistyty saldainiu drégmé turi atitikti
receptiirose nurodytas.

3.5.9 Bendras cukraus kiekis (pagal sacharoze), riebaly kiekis turi atitikti receptiirose nurodyta.
Leidziamas nuokrypis - + 3,0%.

3.5.10 Glaisto, Sokolado kiekis glaistytuose saldainiuose turi atitikti receptiiras. LeidZziamas nuokrypis —
+ 2,0%.

3.5.11 Saldainiy su jdarais idaro kiekis turi atitikti kieki, apskaiCiuota pagal receptiira, jvertinus
leidziamus nukrypius.

3.5.12 Netirpiy 10% druskos ruigsties tirpale peleny kiekis saldainiuose neturi vir§yti 0.1%.

3.5.13 Saldainiy, konditeriniy masiu su saldikliais bendrojo cukraus (perskai¢iuoto | sacharoze) kiekis,
vertinus leidZziamus nuokrypius i didesng pusg, turi btiti ne daugiau kaip 9%.

3.5.14 Saldainiy, konditeriniy masiy mikrobinio uZterStumo rodikliai turi atitikti nurodytus higienos
normoje HN 26 priklausomai nuo asortimento: marmelado, Sokoladiniu saldainiy, $okolado su priedais ar
idarais, Sokoladinio kremo ir pastos.
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3.6 Pakavimas

3.6.1 Saldainiai gaminami vynioti ir nevynioti, vienetiniai, sveriami ir fasuoti, taip pat rinkiniy ir
misiniy pavidalu.

3.6.2 Saldainiai vyniojami i folija, etikete, etiketg su pamusalu, etiketg su folija ir pamusalu arba i kitas

Sveikatos apsaugos tarnybu leidziamas medZiagas.

3.6.3 FEtiketés, pamusaléliai ir juostelés gaminami i etiketinio, raSomojo, kreidinio, parafinuoto

popieriaus, pergamento, puspergamento, pergamino, parafinuoto popieriaus pagrindo, maisto produkto

pakavimui skirtos folijos arba kity Sveikatos apsaugos tarnybuy leidziamas medZiagas.

3.6.4 Etiketé ir pamugalas turi gerai apsukti saldainius, bet prie ju neprilipti.

3.6.5 Vyniojant saldainius madinomis, leidZiama:

folija ir pamusalas i po ctiketés gali buti i3sikiSe ne daugiau kaip 2 mm;

saldainiai, npakankamai stipriai jvynioti ir saldainiai su jply§imu etiketés susukimo vietoje turi neviryti

5.0% gatavos produkcijos kiekio.

Vynioti ir nevynioti saldainiai i$leidziami sveriami arba fasuoti i dézutes, pakus arba pakelius
(popierinius, celofaninius ar { kitus leidZiamus Sveikatos apsaugos tamnyby). Fasuojant | dézZutes,
nevyniotus saldainius galima déti { kapsules, ideklus (koreksus) i§ polimeriniy medziagy, kurios turi biiti
leistos naudoti Sveikatos apsaugos tarnybu.

Déruéiy dugnas ir i jas sudétu nevynioty saldainiy virSutinis sluoksnis uZzdengiamas pergamentu,
puspergamentu, parafinuotu popieriumi, celofanu, gofruotu popieriumi.

Dedant saldainius i koreksus, dézutés dugnas auki&iau igvardintomis medZiagomis neisklojamas.
3.6.6 Pakeliu ir déZzu¢iy konstrukcija turi biiti tokia, kad negadinty jose laikomy saldainiy kokybes.
3.6.7 Derutes su saldainiais aprisamos $ilko, viskozés, kaprono, celofano juostele, virvele ar kitomis
medZiagomis, arba déZutés dangtelis ir dugnas suklijuojami lipnia popieriaus ar polietileno juosta, arba
uzklijuojama lipnia etikete ar aptraukiama maistine PVC plevele.
3.6.8 Vynioti ir fasuoti saldainiai pakuojami | gofruoto kartono, fanerines ar kitokias déZes.
Dézutes, pakus ar pakelius sudéjus | gabenimo tara, laisvi tarpai joje turi bti uzpildyti popieriumi ar kita
medZiaga leidZziama Sveikatos apsaugos tarnyby.
3.6.9 Vynioti sveriami ar supakuoti { maiSelius ar paketus saldainiai pakuojami | gofruoto kartono ne
daugiau kaip po 15 kg neto masés.
3.6.10 Nevynioti sveriami saldainiai pakuojami gofruoto kartono dezes ne daugiau kaip po 12 kg neto
masés; | déZutes ar pakelius i3 kartono ar kity Sveikatos apsaugos tarnyby leidziamy medZiagy ne daugiau
kaip po 8 kg neto masés (po to dedant jas | gofruoto kartono dezes). Dezes isklojamos pergamentu,
puspergamentu, parafinuotu popieriumi arba celofanu taip, kad popieriaus kradtai uzddengty virSuting
saldainiy eile.
3.6.11 Fasuojant nevyniotus saldainius su likeriu kiekviena eil¢ perdengiama kartono, pergamento,
puspergamento, parafinuoto popieriaus arba kita Sveikatos apsaugos tarnyby leidziama medZiaga
3.6.12 Fasuotus ir vyniotus sveriamus saldainius leidziama pakuoti | graZinamasias gofruoto kartono
deézes. Dézés turi biti dvarios ir tokios, kad negadinty jose laikomy saldainiy kokybeés.
3.6.13 Konditerines masés, skirtos maZmeniniai prekybai, fasuojamos i plastikinius sandarius indus arba
suformuojami briketai, kurie pakuojami i gofruoto kartono déZes ne daugiau kaip po 12 kg neto mases.
3.6.14 Konditerinés masés, skirtos pramoniniam perdirbimui, supilamos { polimeriniy medZiagy maiSus
ne daugiau kaip po 25 kg neto masés ir pakuojamos i gofruoto kartono déZes arba supilamos |
plastikinius, sandarius indus arba i kitokia Sveikatos apsaugos tarnyby leidZiamos medZiagos tara.
3.6.15 Susitarus su pirkéju, saldainiai, konditerinés masés gali bati pakuojami ir | kitas pakuotes.
3.6.16 Pakavimo medZiagos ir tara turi biti pagaminta i§ higienos normoje HN 16 nurodyty arba
Sveikatos apsaugos tarnyby leisty medZiagy ir turi atitikti galiojanciy norminiy dokumenty reikalavimus
Tara turi bati $vari, sausa, be pasalinio kvapo ir tokios, kad negadinty jose laikomy saldainiy, konditeriniy
masiy kokybeés.
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3.6.17 LeidZziamas neto masés trilkumas vienoje pakuotéje, ne daugiau kaip:

ki 50 g 4.5%
imtinai

Per 50 g iki 225¢
100 g imtinai

Per 100 g iki 2.25%
200 g imtinai

Per 200 g iki 45¢g
300 g imtinai

Per 300 g iki 1.5 %
500 g imtinai

Per 500 g iki 75¢g
1000 g imtinai

Per 1000 g 0.75 %

Saldainiy formuoty presavimo ir atsodinimo biidu leidZiamas neto masés trikumas vienoje pakuotéje, ne
daugiau kaip:
nuo 200 g iki 600 g imtinai — 3,0%.
Sveriamy saldainiy pakuojamy | déZes leidziamas neto masés trikumas vienoje pakuotéje, ne daugiau
kaip — 0,5%.

Neto maseés virsijimas visais atvejais neribojamas.

3.7 Zenklinimas

3.7.1 Ant jvynioty saldainiy etike¢iy turi biiti uZrasyta:
gamintojo pavadinimas, adresas, prekiy Zenklas;
produkto pavadinimas.

Ant kiekvienos déZutés, paketo ar maiselio, vienetinio vynioto saldainio, kiekvienos konditerinés masés
pakuotés turi biiti uzrasyta:

gamintojo pavadinimas, adresas, prekiy Zenklas;

produkto pavadinimas;

tinkamumo vartoti data: Geriausias iki...(data)”.

laikymo salygos;

neto masé, g;

energing 100g produkto verte;

ingredientai ir maisto priedai (nurodant grupinj ir priedo pavadinima arba grupini pavadinima ir E
numeri).

Zenklinima ant pakety, maieliu leidZiama pakeisti | vidy idedama kortele su i$vardintais rekvizitais

Ant gaminiy su saldikliais etikeciy turi bati papildomai nurodoma 100-te gramy arba visoje smulkioje
pakuotéje esan¢io cukraus (perskai¢iuoto | sacharoze) kiekis ir naudoto saldiklio pavadinimas bei kiekis.
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3.7.2  Gabenamoji tara Zenklinama uzraant ispéjamuosius Zenklus: “Trapus”, “Saugoti nuo saulés”
Saugoti nuo lietaus” arba atitinkamos reiksmés vaizdiniais Zenklais, nurodytais LST EN ISO 780.

Ant gabenamosios taros turi biiti nurodyta:

gamintojo pavadinimas, adresas, prekiy Zenklas;

produkto pavadinimas;

tinkamumo vartoti data: "Geriausias iki...(data)”;

laikymo salygos.

pakuociy kiekis ir neto masé vienoje pakuotéje;
_neto mase, kg.

3.7.3  Eksportui skirti saldainiai, konditerinés maseés pirkéjui arba eksporto tarnybai reikalaujant, gali
biiti Zenklinami atitinkamos uZsienio 3alies kalba,

3.7.4 Gaminusios saldainius, konditerines mases pamainos ar fasuotojo, pakuotojo Zymuo arba kiti
identifikavimo Zymenys gali bati nurodomi etiketéje, idétoje | dézés vidu, Zymimi spaudu ant iSorinés
taros pusés ar zymimi spaudu vidingje déZutés puséje ant dugnelio.

4 Priémimas

4.1 Saldainiai, konditerinés masés priimami pagal LST 1538 reikalavimus partijomis.

Kiekvienai saldainiy, konditerinés masés partijai iSraSoma atitikties deklaracija pagal LST EN 45014 arba
atzymima vaztaradtyje, kad saldainiy, konditerinés mases kokybe atitinka io standarto reikalavimus.
Eksportui skirtiems saldainiams, konditerinéms maséms pateikiamas saldainiy, konditerinés mases
kokybe pazymintis dokumentas, atitinkantis eksporto tarnybos reikalavimus.

tarnybai arba atitinkamai eksporto tarnybai pageidaujant.

5 Tyrimo biidai

5.1 Meginiai atrenkami ir paruo§iami tyrimams pagal LST 1538 reikalavimus
5.2 Jusliniai, fizikiniai ir cheminiai rodikliai nustatomi pagal GOST 5897, LST 1423, LST 1539, LST
1544, LST 1611.

5.2 Tersaly koncentracijos bei mikrobiologiniai rodikliai nustatomi HN 54 ir HN 26 nurodytais
metodais.

5.3 Saldainiy, konditerinés masés forma, i8vaizda, konsistencija ir struktiira vertinama esant (18+ 3)°C
temperaturai.

5.4 Saldainiy, su skirtingais idarais, likerio ar vafliy trupiniais, kakavos ar kitomis Zaliavomis
padengtais korpusais, fizikiniai ir cheminiai rodikliai nustatomi gamybos procese.

6 Laikymas ir gabenimas

6.1 Saldainiai, konditerinés masés laikomi 3variose, gerai védinamose, griidy kenkéjais neuzkréstose
patalpose, kuriose oro temperattira (18+ 3)°C, ir santykinis oro drégnumas ne didesniam kaip 75%.
Saldainiai, konditerinés masés neturi biiti laikomi tiesioginiais saulés spinduliais ap$viestose vietose, taip
pat kartu su astry kvapa skleidZian¢iais produktais.
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6.2 Saldainiai, konditerinés masés gabenami visy rii§iy transportu, skirtu maisto produkty gabenimui ir
turin¢iu higieninj pasa ir prisilaikant HN 15 reikalavimuy.

6.3 Dezés su saldainiais, konditerinémis masémis sandéliuose kraunamos ant padekly i etaZeres ir rietuves
ne auks¢iau kaip 3m.

6.4 Saldainiy tinkamumo vartoti trukme, laikantis gabenimo ir laikymo salygy, nuo pagaminimo datos ne
ilgiau kaip:

Glaistyty visy risiy glaistais, ar jy jvairiomis kombinacijomis, vynioty, nevynioty, fasuoty j déZutes,
maiselius ar paketus:

Su praling, kreminiu, griliaziniu, dZziovinty vaisiy, nuga, Sokoladinés masés korpusais — 10 mén; |

Su pomadiniu, vaisinio gliliazo, Zel¢, marcipaniniu — 6 men,;’

Su plaktos baltymy masés, pastilés, pieniniu, vaisinés zélé korpusais— 5 mén.;

Su pieno likerio korpusais — 3 mén.;

Su kitos risies likerio korpusais — 6 mén.; |

Su praliné, kreminiais jdarais tarp vafliy — 8 mén.

Neglaistyty, padengty miltiniu ar Kristaliniu cukrumi, kakavos ir miltinio cukraus miSiniu vynioty,
nevynioty, fasuoty j déZutes, maiselius ar paketus:

Su praliné, kreminiu, griliaziniu, nuga, Sokoladinés masés korpusais — 8 men;

Su pomadiniu, vaisinio gliliaZzo, Zelé, marcipaniniu — 5 mén,;

Su plaktos baltymy masés, pastilés, pieniniu, vaisinés Z¢élé korpusais— 4 mén.;

Su praliné, kreminiais jdarais tarp vafliy — 8 meén. "

Saldainiy su jdarais ir visy rusiy glaistais, ar jy jvairiomis kombinacijomis:
Su pomadiniu jdaru — 8 mén.;

Su marcipaniniu jdaru — 6 mén.;

Su vaisiniu ir Zelé vaisiniu jdaru- 8§ mén.;

Su praliné jdaru- 10 mén.;

Su kreminiu jdaru — 6 mén.;

Su likeriniu jdaru — 6 mén.

Marcipano masés figiiréliy — 5 men.

Keliy sluoksniy saldainiu, saldainiy rinkiniy, misiniu realizavimo trukmeé nustatoma pagal saldainiy ar
sluoksniy, turinéiy trumpiausia tinkamumo vartoti laika.

6.5 Konditeriniy masiy tinkamumo vartoti trukme, laikantis gabenimo ir laikymo salygy, nuo pagaminimo
datos ne ilgiau kaip:

praline, kreminiu, griliaziniy, vaisinio gliliazo, nuga, Sokoladiniy — 8mén;
pomadinés, Zelé, marcipaniniu, vaisinés Z¢lé — 6 men,;
plaktos, pastilés, pieninés, likerinés— 5 meén.

6.6 Eksportuojamy saldainiu, konditeriniy masiuy kokybés rodikliai, pakavimo ir Zenklinimo reikalavimai,
taip pat tinkamumo vartoti trukme gali bati kei¢iami pagal eksporto tamybos arba pirkéjo reikalavimus.
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7 Gamintojo garantija

7.1 Gamintojas garantuoja, kad saldainiy, konditeriniy masiu kokybe¢ atitinka $io standarto reikalavimus,
jeigu nepazeidziamos laikymo salygos ir gabenimo taisykleés.

Renge: s S’L
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1.1 lentelé. Imonés standarto keitimy duomenys
Keitimo Pakeisto teksto vieta Parasas Data
numeris tvirtinimo (skyriaus, poskyrio,
data punkto, papunkéio
numeris)
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UZdaroji akciné bendrové “RUTA” IMONES STANDARTAS
1 KEITINYS
IST 4469637-014:2002/1K:2004
Lapy skai¢ius
3

TVIRTINU
Uzdarosios ake
direktorius
2004 -47-27 2004. 11.3<
M - (18

Saldainiai.Konditerinés masés. Bendrieji reikalavimai

1. p. iSdeéstyti taip:

Sis jmonés standartas taikomas konditerinéms maséms, skirtoms pramoniniam
perdirbimui ir maZmeninei prekybai ir i$ ju gaminamiems jvairios formos saldainiams,
desertiniams kremams (uZtepams), skirtiems mazmeninei ir didmeninei prekybai.

2p.nuorodose iSbraukti:

HN 15:1998 Maisto higiena.Bendrieji reikalavimai

HN 16:1998 MedZiagos ir gaminiai, kontaktuojantys su maisto produktais.Bendrieji
reikalavimai.

HN 26:1998 Maisto Zaliavos ir produktai. DidZiausias leidZiamas mikrobiologinio
uzter§tumo lygis

HN 53:1998 LeidZiami vartoti maisto priedai

HN 54:1998 Maisto Zaliavos ir maisto produktai. DidZiausios leidZiamos cheminiy
terSalu koncentracijos ir didZiausi leidZiami uXter§tumo radioaktyviaisiais izotopais
lygiai

Privalomieji kakavos ir $okolado produkty kokybés reikalavimai, patvirtinti 1999-07-
01 Zemés iikio ministro jsakymu Nr.288 (Zin., 1999, Nr. 60-1964)

2p. nuorodose jraSyti:

LST 1544 Miltiniai kepiniai ir konditerijos gaminiai. Sacharidy kiekio nustatymo
metodai;

LST 1553 Miltiniai kepiniai ir konditerijos gaminiai. Ragstingumo ir Samingumo
nustatymo metodas;

LST 1615 Maisto produktai ir maisto priedai. Méginiy émimas ir ruoSimas
mikrobiologiniams tyrimams;
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LST 1944 Miltiniai kepiniai ir konditerijos gaminiai. Riebaly kiekio nustatymo
metodai;

HN 15 Maisto higiena;

HN 16 Medziagos ir gaminiai, besilie¢iantys su maistu;

HN 26 Maisto Zaliavos ir produktai. DidZiausias leidZiamas mikrobinio uZterStumo
lygis;

HN 53 LeidZiami vartoti maisto priedai;

HN 53-1 LeidZiami vartoti maisto priedai. LeidZiamos vartoti kvapiosios medZiagos ir

kvapiyjy medZiagy gamybos Zaliavos;

HN 53-2 Leidziami vartoti maisto priedai. Specifiniy saldikliy, dazikliy, ir kity maisto
priedy grynumo kriterijai;

HN 54 Maisto produktai. DidZiausios leidZiamos terSaly ir pesticidy liku¢iy
koncentracijos;

HN 119 Maisto produkty Zenklinimas;

Privalomieji kakavos ir Sokolado produkty kokybes reikalavimai, patvirtinti 1999-07-
01 Zemés iikio ministro jsakymu Nr.288 ir dalinis pakeitimas, patvirtintas 2001-06-18
Zemés fikio ministro jsakymu Nr.197 ;

1987 m. gruodzio 22 d. Tarybos reglamentas (Euratomas) Nr.3954/87, nustatantis
didziausius leid¥iamus maisto produkty ir paSary radiacinés tarSos lygius po
branduolinés avarijos ar kokio nors kito radiacinés avarijos atvejo;

1989 m. liepos 18 d. Tarybos reglamentas (Euratomas) Nr.2218/89 ir 1990 m.kovo
29 d. Komisijos reglamentas (Euratomas) Nr.770/90 i§ dalies keiciantys reglament
Nr.3954/87,

1989 m. balandZio 12 d. Komisijos reglamentas (Euratomas) Nr.944/89, nustatantis
did¥iausius leidziamus mazais kiekiais vartojamy maisto produkty radioaktyviojo
uZterStumo lygius jvykus branduolinei avarijai arba bet kokiu kitu nepaprastosios
radiologinés padéties atveju;

Transporto priemonés maisto produktams gabenti higienos paso iSdavimo,
perregistravimo tvarka, patvirtinta Lietuvos Respublikos valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos direktoriaus 2002 m. geguZés men. 10 d. jsakymu Nr.217;

2001 m. kovo 8 d. Komisijos reglamentas (Euratomas),Nr. 466/2001, nustatantis
didziausias leidZiamas tam tikry terSaly koncentracijas maisto produktuose.

3.2.p. isbraukti:
“ir/ar leisti naudoti Sveikatos apsaugos tarnyby”.

3.3.p. iddeéstyti taip:

Zaliavos i§ kuriy gaminami produktai turi atitikti HN 54 ir 2001 m. kovo 8 d. Tarybos
reglamento (Euratomas) Nr. 466/2001, 1987 m. gruodZio 22 d. Tarybos reglamento
(Euratomas) Nr. 3954/87, 1989 m.liepos 18 d. Tarybos reglamento (Euratomas)
Nr.2218/89, reglamento (Euratomas) Nr. 944/89 reikalavimus.

3.6.14.p. papildyti :

Desertiniai kremai (uZtepai) fasuojami i plastikinius sandariai uzlydytus
aliuminio folijos dangteliais indelius po 100-500 g ir pakuojami | gofruoto kartono
dézes arba gali biiti pakuojami i kita Sveikatos apsaugos tarnyby leistg naudoti targ.

3.6.17.p. isdeéstyti taip:
Leidziami didZiausi neigiami grynojo kiekio nuokrypiai
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Grynasis kiekis LeidZiamas didZiausias nuokrypis

nuo SgikiS0g 9%

per 50 g iki 100 g 45g

per 100 g iki 200 g 4.5 %

per 200 g iki 300 g 90g

per 300 g iki 500 g 3%

per 500 g iki 1000 g 15g

Per 1000 g 1,5%

Sveriamy saldainiy, pakuojamy | déZes, leidZiamas grynojo kiekio trilkumas vienoje
pakuotéje ne daugiau kaip 0,5%.
Grynojo kiekio virsijimas visais atvejais neribojamas.

3.7.1. p. vietoje ,Neto masé* jradyti “Grynasis kiekis*;

Papildyti: Gaminant produktus su saldikliu(saldikliais) Zenklinti papildomu uZrasu “Su
saldikliu(saldikliais”. Sis uZrafas turi biiti 3alia parduodamo maisto produkto
pavadinimo.

Gaminant produktus su cukrumi ir saldikliu, Zenklinti papildomu uZradu “su cukrumi
(cukrais) ir saldikliu (saldikliais)”, Sis uZraSas turi biti 3alia parduodamo maisto
produkto pavadinimo.

3.7.2. p. vietoje ,.Neto masé* jradyti “Grynasis kiekis*;
Papildyti: Gaminant produktus su saldikliu(saldikliais) Zenklinti papildomu uZrasu “Su
saldikliu(saldikliais”. Sis uZradas turi bati 3alia parduodamo maisto produkto
pavadinimo.
Gaminant produktus su cukrumi ir saldikliu, Zenklinti papildomu uZrau “su cukrumi
(cukrais) ir saldikliu (saldikliais)”. Sis uZrasas turi biti 3alia parduodamo maisto
produkto pavadinimo.
]
5.3.p. i3déstyti taip:

Saldainiy, desertiniy kremy (uZtepy), konditerinés masés forma, iSvaizda,
konsistencija ir struktiira vertinama esant(18+3)°C temperatiirai.

6.4. p. papildyti:

Desertiniy kremy (uZtepy) —12 mén.;

Desertiniy kremy (uZtepy) su saldikliais —6 mén.

Saldaininiai tortai i§ plaktos baltymy masés, Zélé ar kity sluoksniy —3 mén.

Rengé:
UzZdarosios akcinés bendrovés ,Riita*
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Kreminiy gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

2.3. JRANGOS APRASYMAS. INVENTORIAUS KATALOGAS

Mokymu metu jmonéje bus pateikiama mokymo medziaga.

Pateikiamas UAB “Riita” jmonés standartas, kuriame supazindinama su Sokolado bendraisiais
reikalavimais, Sokolado asortimentu ir charakteristika, Sokolado sudétimi (pagal asortiments),
Sokolado jusliniai rodikliais, Sokolado fiziniais ir cheminiais rodikliais, pakavimo reikalavimai,

zenklinimas, priémimo salygos, tyrimo budai, laikymo ir gabenimo salygos, pateikiama dokumentacija

apie galimybe jmonés standarto keitimui ir pateikiamas pakeistas jmonés standartas.

paveikslélis 23 Saldainiy gamybos jrengimai
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3. MOKYMO ELEMENTAS.
SALDAINIU SU IVAIRIAIS IDARAIS GAMYBA

3.1. JRANGOS APRASYMAI, INVENTORIAUS IR PAGALBINIU PRIEMONIU
KATALOGAI. OPERACINES INSTRUKCIJOS, GAMINIU KOKYBES KONTROLES
PROGRAMA

Siame mokymo elemente supazindama su jdary paruosimu ir $okoladiniy saldainiy su jvairiais jdarais
formavimu, panaudojant natiiralias, ekologiSkas ir naujausias Zzaliavas, jdary ir saldainiy kokybés
nustatymu, jrangos (Sokolado uZpylimo masina, 3aldymo tunelis, jdary dozavimo inventorius,
laboratoriné jranga) naudojimu, inventoriaus ir pagalbiniy priemoniy naudojimu, saldainiy su jdarais
rankiniu biidu gamyba, vadovaujantis operacinémis instrukcijomis, gaminiy kokybés nustatymu
vadovaujantis  kontrolés programa. (pateikta 1, 2 bendrajame modulyje). Mokymu metu Siame
mokymo elemente supazindinama su UAB ,Rita® Sokoladiniy saldainiy gamybos cechu Nr.3
(Sokoladiniy saldainiy ir jdary gamyba), pusgaminiy gamybos cechu (glaisty gamyba), technologine ir
mikrobiologine laboratorijomis.

Mokymu metu jmonéje bus pateikiama mokymo medziaga.

Pateikiamas UAB “Riita” jmonés standartas, kuriame supazindinama su Sokolado bendraisiais
reikalavimais, Sokolado asortimentu ir charakteristika, Sokolado sudétimi (pagal asortiments),
Sokolado jusliniai rodikliais, Sokolado fiziniais ir cheminiais rodikliais, pakavimo reikalavimai,

Zenklinimas, priémimo salygos, tyrimo buidai, laikymo ir gabenimo salygos, pateikiama dokumentacija

apie galimybe jmonés standarto keitimui ir pateikiamas pakeistas jmonés standartas.
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paveikslélis 25 Rankinis Sokoladiniy saldainiy gaminimas
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A.Gricevigiaus lietuviy IMONES STANDARTAS

saldainiy fabrikas IST 4469637- 011:2001
Leidimas Puslapiy
1 15
ICS 67.080

Reik&miniai ZodZiai- Sokolado charakteristika, kokybés rodikiiai, pakavimas, laikyme ir gabenimo salygos

Sokoladas . Bendrieji reikalavimai

Chocolade. General specifications
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A.Gricevi¢iaus lietuviy JMONES STANDARTAS
saldainiy fabrikas IST 4469637-011:2001
Leidimas Puslapiy skai€ius
1 14
SUDERINO . TVIRTINU

STO B

PRODUKTY | ¥

INSPEECUA /&
£y

<

Sokoladas. Bendrieji reikalavimai

Chocolade. General specifications

1 Taikymo sritis

Sis jmoneés standartas taikomas $okoladui, gaminamam i$ kakavos produkty ir kity

zaliavy, skirtam Lietuvos gyventojy reikmeéms ir eksportui.

2 Nuorodos

Siame standarte pateiktos nuorodos |:
LST EN ISO 780:1998 Pakavimas. Kroviniy Zenklinimas vaizdiniais Zenklais,
LST EN 45014:2000 Bendrigji tiekejy atitikties deklaracijai keliami reikalavimay,
LST 1423:1996 Konditerijos gaminiai. Riebaly kiekio nustatymo metoda,

LST 1538:1998 Konditerijos gaminiai. Priemimas, bandiniy sudarymo ir paruo$imo metodai,
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LST 1539:1998 Konditerijos gaminiai. Peleny ir magnetiniy priemaisy kiekio nustatymo
metodai,

LST 1544:1998 Miltiniai kepiniai ir konditerijos gaminiai. Sacharidy kiekio nustatymo metodai,
LST 1611:2000 Konditerijos gaminiai. Drégmeés ir sausyjy medziagy kiekio nustatymo

metodai,

HN 15:1998 Maisto higiena. Bendrieji reikalavimai,

HN 16:1998 Medziagos ir gaminiai, kontaktuojantys su maisto produktais. Bendrieji
reikalavimai ,

HN 26:1998 Maisto Zaliavos ir produktai. DidZiausias leidZiamas mikrobinio uZterstumo lygis ,
HN 53:1998 Leidziami naudoti maisto priedai,

HN 54:1998 Maisto Zaliavos ir maisto produktai. DidZiausios leidziamos cheminiy terSaly
koncentracijos ir didZiausi leidZiami uzterstumo radioaktyviaisiais izotopais lygiai.,

HN 93: 1999 Zaislai. Higienos normos ir taisyklés,

Privalomieji kakavos ir $okolado produkty kokybés reikalavimai ( 1999 m Valstybés Zinios
Nr 60 -1964),

GOST 5897-90 Konditerijos gaminiai. Jusliniy tyrimy ir matmeny bei sudétiniy daliy
nustatymo metodal,

3 Techniniai reikalavimai

3.1 Sokoladas turi bati gaminamas laikantis $io standarto, receptiry, technologijos
instrukcijuy, higienos normos HN 15 bei higienos taisykliy reikalavimuy.
Sokolado receptros ir gamybos technologijos instrukcijos turi blti parengtos laikantis

" Privalomujy kakavos ir $okolado produkty kokybes reikalavimy ™.

3.2, Zaliavos, naudojamos S$okolado gamybai, turi atitikti galiojanCiy normatyviniy
dokumenty reikalavimus; importuojamos Zaliavos turi bati leistos naudoti atitinkamy maisto
kontrolés jstaigy. Naudojamy kakavos ir Sokolado produkty kokybe turi atitikti reikalavimus,
nurodytus dokumente " Privalomieji kakavos ir Sokolado produkty kokybes reikalavimai" .
Dazanéios, aromatinés medziagos, maisto priedai ir jy kiekiai turi bati nurodyti HN 53 ir

leisti naudoti Sveikatos apsaugos ministerijos.
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3.3. Naudojamy zaliavy terSaly koncentracijos ir radioaktyviujy izotopy lygiai neturi virsyti
HN 54 nurodyty lygiy.

3.4 Zaliavy mikrobinis uzterstumas turi atitikti nurodytam HN 26.

3.5 Charakteristika

3.5.1 Sokolado gamybai gali bdti naudojami Sie kakavos produktai: kakavos pupos, kakavos
branduoliai, kakavos trupiniai, trinta kakava, kakavos milteliai (su cukrumi arba be jo),
kakavos sviestas, kakavos riebalai.

Sokoladas gali bati gaminamas i§ Sokoladinés masés, kurioje yra kakavos sviesto
ekvivalento (CBE) ne daugiau kaip 5% kakavos sviesto maseés.

3.5.2 Asortimento klasifikacija pagal formuojamos Sokoladinés masés sudét;:
Sokoladas,

juodasis sokoladas,

riesutinis Sokoladas,

pieniskas Sokoladas,

pieniskas Sokoladas su didesniu pieno kiekiu,

pieniskas riesutinis sokoladas,

baltasis Sokoladas.

Bet kuris Sokoladas i auks€iau nurodyty gali bGti su jvairaus rupumo priedais , su
|darais arba be ju; gali blti pagamintas su cukrumi arba be jo.

3.5.3 Sokoladas gali biti ploksciy plyteliy, batoneliy. medaliy ir jvairiy figareliy formos;
ivyniotas arba nejvyniotas; vienetinis arba sveriamasis; gali bati fasuojamas vieno ar keliy
pavadinimy Sokolado rinkiniais.

3.5.4 Sokolado charakteristikos pateiktos 1-je lenteléje.
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1 lentelé. Sokolado charakteristikos

Produkto pavadinimas Charakteristika
Sokoladas ir Tai produktai, pagaminti i§ kakavos branduoliy, trintos kakavos,
juodasis Sokoladas kai kada papildomai pridedant kakavos sviesto, kakavos milteliy,

su cukrumi (sacharoze) arba be jo . Abiejy Sokolady sudétis turi
atitikti Sio standarto 2-je lenteléje nurodytg atitinkama $okolado ir

juodojo Sokolado sudeét|

Riesutinis Sokoladas Tai produktas, pagamintas i$ $okolado ir smulkiai sumalty riesuty,
kuriy 100-te g produkto ne maziau kaip 20 g ir ne daugiau kaip 40 g.
| produktg gali bati pridéta:

- pieno arba pieno sausujy medziagy, gauty i§ visi$kai arba i$
dalies dehidratuoto pieno, tokiu santykiu, kad galutiniame produkte
nebhty virSytas Sio standarto 2-je lenteléje riesutiniam $okoladui
nurodytas pieno sausujy medziagy ir pieno riebaly kiekis;

- sveiky arba skaldyty migdoly, lazdyny rieSuty arba Kity rasiy
riesuty tiek, kad visy riesuty, tarp jy ir sumalty, baty ne daugiau kaip

60% bendrosios produkto masés.

Pieniskas Sokoladas Tai produktai, pagaminti i§ kakavos branduoliy, trintos kakavos,

ir pienikas Sokoladas | kakavos milteliy, , pieno arba pieno sausujy medziagy, gauty i$

su didesniu pieno visiskai arba i$ dalies dehidratuoto pieno, grietinélés, sviesto arba
kiekiu pieno riebaly su kakavos sviestu arba be jo, su cukrumi (sacharoze)
arba be jo.

Abiejy Sokolady sudetis turi atitikti Sio standarto 2-je lenteléje
atitinkamai pieniskam Sokoladui ar pieniskam $okoladui su didesniu

pieno kiekiu nurodytai sudeciai
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1 lentelés pabaiga
Produkto pavadinimas Charakteristika

Pieniskas riesutinis

Sokoladas Tai produktas, pagamintas i$ pienisko Sokolado ir smulkiai
sumalty riesuty, kuriy kiekis 100-te g produkto ne maziau kaip 15¢
ir ne daugiau kaip 40g. Be to, gali blti prideta sveiky arba skaldyty
migdoly, lazdyny riesuty arba kity rusiy rieSuty tiek, kad visy
rieSuty, tarp juy ir sumalty, baty ne daugiau kaip 60% bendrosios

produkto mases.

Baltasis Sokoladas Tai produktas be dazandiyjy medZiagypagamintas i$ kakavos
sviesto, pieno arba pieno sausujy medziagy, gauty is visiskai arba
i dalies dehidratuoto pieno, grietinélés, sviesto arba pieno
riebaly, turintis ne maziau kaip 20% kakavos sviesto, su cukrumi
(sacharoze) arba be jo. Produkto sudetis turi atitikti Sio standarto

2-je lenteléje nurodytai baltojo $okolado sudeciai

Sokoladas su jdaru Tai produktas su jdaru, kurio iSoriné dalis vieno i$ Sioje
lenteléje nurodyty okolady mase, sudaranti ne maziau kaip 25%
bendrosios produkio masés. |darui negali bati naudojami miltiniai

kepiniai

Sokoladas su priedais Tai produktas, kuriame ne maziau kaip 60% bendrosios mases
sudaro vienas i$ $ioje lenteléje nurodyty Sokolady, o kitg dalj

rupios maisto medziagos, iSskyrus miltinius kepinius ir krakmolg

3.5.5 Sokolado sudétis pateikta 2-je lenteléje.
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2 lentelé, Sokolado sudétis

Produkty sudétis (% sausose medziagose)
Nerieba- | Bendro- Nerieba-
lines sios linés
Produkto Kaka- sauso- | kakavos | Pieno sauso- | I8 viso
pavadinimas VoS sios sauso- | riebalai sios riebaly | Cukrus
sviestas | kakavos sios pieno
medzZia- | medzia- medzia-
gos gos gos
Sokoladas >18 >14,0 > 35
Juodasis
Sokoladas >18 >12,0 =30
Riesutinis
Sokoladas >80 =32 <15 <50
Pieniskas
Sokoladas =25 =25 >3,5 =105 =25 <55
Pieniskas
Sokoladas su
didesniu pieno
kiekiu >25 > 20 >50 > 20,0 >25 <55
Pieniskas Sausyjy pieno
riesutinis medziagy
Sokoladas >10,0
Baltasis
Sokoladas >20 >35 >10,5 <55
Pastabos:.1. =) - daugiau arba lygu; ( <) - maziau arba lygu.
2. Visos lenteléje nurodytos Sokolado ri8ys gali bati gaminamos be cukraus (sacharozés).

3.5.6 Sokolado jusliniai rodikliai pateikti 3-je lenteléje
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3 lentelé. Sokolado jusliniai rodikliai

Rodiklio pavadinimas

Charakteristika

I$vaizda:

forma

pavirsius

pjaustytais cukrintiniais, razinomis, sprogdintais grudais ir kt,

Jvairi, atitinkanti nurodytg receptlroje; Sokolado, iSskyrus
sveriamajj, nedeformuota.

VirSutinis pavirSius blizgantis, nepapilkejes ir be démiuy;
Sokoladiniy medaliy, Sokolado su labai smulkiais pieno
produkty ar riesuty priedais, vyniojamo | folijg ir sveriamojo -
gali bati nezymiai matinis.

Leidziami pavirSiaus nelygumai Sokolado su stambiais

priedais - nesmulkintais arba rupiai smulkintais riesutais,

Sokoladas turi biti nepazeistas gridy kenkéju; be pabalimo
Zymiuy.

Leidziama:

jlGzusio - ne daugiau kaip 4% Sokolado su darais ir ne
daugiau kaip 2 % maseés Sokolado su stambiais priedais

nevyniotame Sokolade - 1/3 plytelés ploto gabalai ir ne

daugiau kaip 3 % mases smulkesnio lauzo

Konsistencija

Kieta

Struktdra

Vienalyté. LOzyje gali bati akyta

Skonis ir kvapas

!Lbe pasalinio skonio ir kvapo

Pastaba. Broko poZymiu nelaikomi iSvaizdos negadinantys defektai - trupinéliai, burbuliukai, déemelés, negilis |
ibréZimai, atskalos, jtriikiai, nezymiai iStrySkes skystas jdaras arba rieSuty ar vaisiy Zymes Sokolado pavirSiuje.

Badingi $okoladui ir naudotoms kvapiosioms medziagoms,

3.5.7 Sokolado fizikiniai ir cheminiai rodikliai pateikti 4-je lentelgje.
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4 lentelé. Sokolado fizikiniai ir cheminiai rodikliai

l Norma E
Rodiklio pavadinimas | Sokoladas 1
| i Be priedy Su priedais 1
Susmulkinimo laipsnis ne daugiau kaip, um | 350 35,0 '
|daro masés ne maziau kaip, % -
Sokoladiniy batonéliy 35,0 ;‘ 35,0
sokolado, kurio neto masé maziau kaip 50g 20,0 | 20,0

3.5.8 Kiekvieno pavadinimo $Sokolado cukraus ir riebaly, perskai¢iuoty | sausagsias
medziagas, bei [daro kiekis turi atitikti kiek], apskaiCiuotg pagal receptirg, jvertinant
leidziamus nuokrypius; dregme turi atitikti receptlroje nurodytg dregme.

3.5.9 Sokolado su saldikliais bendrojo cukraus, (perskaigiuoto j sacharoze) kiekis, jvertinus
leidziamus nuokrypius | didesng puse, turi bati ne daugiau kaip 9%.

3.5.10 Sokolado receptirose kakavos produktu, riesuty bei pieno produkty kiekis turi bt
numatytas toks, kad atitikty Sio standarto 3.5.4 ir 3.5.5 papunkc&iuose nurodytus reikalavimus.

3.5.11 Tersaly koncentracija ir radioaktyviyju izotopy lygiai Sokolade neturi virsyti lygiy,
nurodyty Lietuvos higienos normoje HN 54,

3.5.12 Sokolado mikrobinio uzterstumo rodikliai turi atitikti nurodytus higienos normoje HN
26 (6.6 lentelé 6 poz. ).

3.6 Pakavimas

3.6.1 Sokolado plytelés ar forminis $okoladas vyniojami j folijg, j folijg ir etikete arba j kitas
Sveikatos apsaugos tarnyby leidziamas medziagas.

Leidziama jvyniotas | folijg 50 g neto masés Sokolado plyteles (vietoj vyniojimo j etiketes)
apklijuoti popierine juostele.

3.6.2 Sokoladines figareles apvyniojamos folija arba kitomis Sveikatos apsaugos ministerijos
leistomis medziagomis.

3.6.3 Siurprizai - Zaisliukai i§ ne maisto medziagy , dedami | tusciaviduriy Sokoladiniy
fighreliy vidy, turi bati pagaminti i§ HN 16 nurodyty arba kity Sveikatos apsaugos ministerijos
leisty medziagy ir turi atitikti HN 93 reikalavimus.
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3.6.4 Etiketés, pamusaléliai ir juostelés gaminami i§ etiketinio, rasomojo, kreidinio,
parafinuoto popieriaus, pergamento, puspergamento, pergamino, parafinuoto popieriaus
pagrindo, maisto produkto pakavimui skirtos aliuminio folijos, laminuotos folijos arba kity
Sveikatos apsaugos ministerijos leisty medzZiagy.

3.6.5 Sokoladas fasuojamas j dézutes, kuriose iklotas koreksas, pakelius bei dézutes i$
kartono ir kity Sveikatos apsaugos ministerijos leisty medziagy.
Dezuciy dugnas ir | jas sudéto nevynioto $okolado virdutinis sluoksnis uzdengiamas
pergamentu, puspergamentu, parafinuotu popieriumi, celofanu, gofruotu popieriumi.
Dedant Sokoladg | koreksus, dézutés dugnas auks$Ciau i$vardintomis medziagomis
neisklojamas.

3.6.6 Pakeliy ir dezuciy konstrukcija turi biti tokia, kad negadinty jose laikomo &okolado
kokybeés.

3.6.7 |vyniotos Sokolado plytelés pakuojamos: j gofruoto kartono dézes ne daugiau kaip po
6 kg neto; | dezutes arba pakelius i$ kartono ne daugiau kaip po 3 kg neto (po to dedant jas |
gofruoto kartono dézes).

Sokoladinés figarélés pakuojamos | gofruoto kartono dézes ne daugiau kaip po 6 kg
neto.

3.6.8 Sveriamasis Sokoladas pakuojamas j gofruoto kartono dezes ne daugiau kaip po 25 kg
neto. DézZes iSklojamos pergamentu, puspergamentu, parafinuotu popieriumi arba celofanu.
taip, kad popieriaus krastai uzdengty virutine Sokolado eile.

3.6.9 Fasuotasis Sokoladas pakuojamas | gofruoto kartono dézes arba kitokig Sveikatos
apsaugos ministerijos leistg targ ne daugiau kaip po 15 kg neto.
Dézes turi bati Svarios ir tokios, kad negadinty jose laikomo $okolado kokybés.

3.6.10 Vietiniam pervezimui skirta $okolada, supakuotg j pakelius ir dézutes i$ kartono ne
daugiau kaip po 3 kg neto, leidziama vynioti | du sluoksnius standaus vynicjamojo popieriaus,
dedant ne daugiau kaip po 12 kg j kiekvieng paketa.

3.6.11 Susitarus su pirkéju, Sokoladas gali blti pakuojamas ir j kitas pakuotes.

3.6.12 Pakavimo medziagos ir tara turi biti pagaminta i§ higienos normoje HN 16 nurodyty
arba Sveikatos apsaugos ministerijos leisty medziagy ir turi atitikti galiojandiy normatyviniy
dokumenty reikalavimus.

Tara turi biti Svari, sausa, be pasalinio kvapo.

3.6.13 Sokolado plytelés ir gabalai, kuriy kiekvienas sveria ne maziau kaip 85 g ir ne daugiau

kaip 500 g, turi bati fasuojami tik po 85 g, 100 g, 125 g, 150 g, 200 g. 250 g, 300 g, 400 g ir
500 g neto mases vienoje pakuotéje.
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3.6.44 Leidziamas neto mases trikumas vienoje pakuotéje, ne daugiau kaip, %:
Sokolado be jdaro:
iki 50g imtinai - minus 3,0,
per 50g iki 85g imtinai - minus 2,5,
per 85g iki 200g imtinai - minus 2;
per 200g iki 300g imtinai - minus 1,5,
per 300g-1,0;

Sokolado su jdaru:

iki 50g imtinai - minus 6,

per 50g iki 85g imtinai - minus 5,
per 85g iki 200g imtinai - minus 4,
per 200g iki 300g imtinai - minus 3.
per 300g - minus 2;

Sokolado su stambiais priedais :

iki 200g - minus 5,

per 200g iki 300g imtinai - minus 4,
per 300g - minus 3 ;

sveriamojo Sokolado, pakuojamo | déZes - minus 0,5.
Neto maseés virsijimas visais atvejais neribojamas.

3.7 Zenklinimas

3.7.1 Ant jvynioto Sokolado plyteliy, kuriy neto masé mazesné negu 50g, batonéliy ir
vienetiniy figareliy turi bati uzrasyta:

gamintojo pavadinimas, adresas, prekiy zenklas;

produkto pavadinimas (i$skyrus $okoladines figareles);

neto mase ( kai vienoje pakuoteje dvi ar daugiau plyteliy ir neto masé virsija 50 g),

tinkamumo vartoti data;

Ant jvynioto Sokolado plyteliy, kuriy neto masé didesné negu 50g, ant dézuéiy ir pakeliy su
Sokoladu turi blti uzradyta:

gamintojo pavadinimas, adresas, prekiy Zzenklas;

produkto pavadinimas;

" kakavos sausujy medziagy ne maziau kaip ... .. % " ( Sokoladui, juodajam ir pienidkam
Sokoladui, bei $okoladui su didesniu pieno kiekiu),

ingredientai ir maisto priedai (nurodant grupinj ir priedo pavadinima arba grupinj
pavadinimg ir E numerj), bei Zemiau i$vardinty naudoty priedy pavadinimus, uzrasant:
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"su kristalizuota gliukoze" arba "su dekstroze"- (visoms $okolado rasims ) tais atvejais,
kai vietoje sacharozés panaudota kristalizuotos gliukozes (dekstrozes) daugiau kaip 5%
bendrosios produkto mases ;

" su poliglicerolio poliricinoleatu”, " su sorbitano monostearatu”, “ su sorbitano
tristearatu”, " su amonio fosfatidais”,

kvapaus produkto pavadinima ($okoladui ir pieniskam Sokoladui) - tais atvejais kai
kvapiosios Zaliavos nustelbia kitas medzZiagas , nurodant “................... kvapas”" arba
............ skonis” - tais atvejais , kai naudojamas ne etilo vanilinas, bet kitos kvapiosios
medziagos, ir "su etilo vanilinu " arba "etilo vanilino kvapas” - tais atvejais, kai naudojamas
etilo vanilinas;

nuoroda apie naudotg $okolado rasj ( Sokoladui su jdaru)

neto mase

“Tinka vartoti iki.......... “(nurodant datg),

laikymo saglygos.

Ant tuséiaviduriy Sokoladiniy figareliy , kuriy viduje yra siurprizas - Zaisliukas, etikeCiy
papildomai turi blti uzrasomas perspéjimas: " Netinka jaunesniems kaip 3 mety amziaus
vaikams".

Ant Sokolado su saldikliais etike&iy turi bti papildomai nurodoma 100-te gramy arba
visoje smulkioje pakuotéje esancio cukraus (perskaiciuoto | sacharoze) kiekis ir naudoto
dirbtinio saldiklio pavadinimas bei kiekis.

Leidziama tinkamumo vartoti galuting datg Zymeti ant folijos.

3.7.2 Ant Sokolado pakuociy gali bti pateikta papildoma informacija:

$okoladui su jdarais ar priedais - nuoroda apie jdaro ar priedo produkta,

prie pavadinimy "Sokoladas" ir "Pieniskas $okoladas" - nuorodos apie kokybe tais
atvejais, kai " Sokolado" sudétyje yra ne maziau kaip: 43% kakavos sausujy medziagy ir
26 % kakavos sviesto , 0 "Pieniskame $okolade" - ne daugiau kaip 50% sacharozes ir ne
maziau kaip: 30% kakavos sausujy medziagy, 18% pieno sausujy medziagy ( gauty
dZiovinant) ir 4,5% pieno riebalu.

3.7.3 Gabenamoji tara zenklinama uzrasant jspéjamuosius Zenklus: “Trapus®, "Saugoti nuo
saules", “Saugoti nuo lietaus” arba atitinkamos reikSmes vaizdiniais zenklais, nurodytais LST
EN ISO 780.

Ant gabenamosios taros turi bati nurodoma:

gamintojo pavadinimas, adresas, prekiy Zenklas;

produkto pavadinimas;

neto mase;

fasuoto $okolado pakuoéiy kiekis ir neto masé vienoje pakuoteje |

pagaminimo data ir pardavimo terminas arba uzrasas “Tinka vartoti iki..." (nurodant
datg);

laikymo temperatdra.
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Ant $okolado, skirto didmeninei prekybai , pakuociy arba konteineriy, jeigu ju neto
masé yra didesné kaip 10 kg, turi blti pateikiama dar ir sekanti papildoma informacija:
nuoroda " kakavos sausujuy medziagy ne maziau kaip .....% " ( Sokoladui, juodajam ir
pieni$kam $okoladui, bei Sokoladui su didesniu pieno kiekiu),
$okoladui su jdaru - nuoroda apie naudoto Sokolado rasj,
nuorodos :"su kristalizuota gliukoze" arba "su dekstroze"- (visoms $okolado rasims ) tais
atvejais, kai vietoje sacharozés panaudota kristalizuotos gliukozés (dekstrozes) daugiau kaip
5% bendrosios produkto mases ;
" su poliglicerolio poliricinoleatu”, " su sorbitano monostearatu”, * su sorbitano
tristearatu”, * su amonio fosfatidais” (jei $ios medziagos buvo naudotos),
kvapaus produkto pavadinima (Sokoladui ir pienisSkam Sokoladui) - tais atvejais kai
kvapiosios Zaliavos nustelbia kitas medziagas , nurodant “................... kvapas" arba
............ skonis" - tais atvejais , kai naudojamas ne etilo vanilinas, bet kitos kvapiosios
medziagos, ir "su etilo vanilinu ” arba "etilo vanilino kvapas" - tais atvejais, kai naudojamas
etilo vanilinas;

3.7.4 Eksportui skirtas Sokoladas, pirkéjui arba eksporto tarnybai reikalaujant, gali buti
Zenklinamas atitinkamos uzsienio Salies kalba.

3.7.5 Zenklinama klijuojant etikete arba ryskiu atspaudu per trafaretg nenusiplaunanciais ir
bekvapiais daZais.

Eksportui skirto Sokolado tara zenklinama analogi$ku bldu, taCiau zymenys turi bati
ant abiejy $oniniy arba galiniy dézés plokstumu.

3.7.6 Gaminusios Sokolada pamainos ar fasuotojo zymuo arba kiti identifikavimo Zymenys
gali bati nurodomas etiketéje, jdétoje | dézés vidy arba zymimi spaudu ant iSorinés taros
puseés.

2 Priémimas

2.1 Sokoladas priimamas pagal LST 1538 reikalavimus partijomis. Kiekvienai partijai
israsoma atitikties deklaracija arba at?ymima vaZtarastyje, kad jo kokybé atitinka Sio
standarto reikalavimus.

Eksportui skirtam $okoladui pateikiamas Sokolado kokybg pazymintis dokumentas,
atitinkantis eksporto tarnybos reikalavimus.

2.2 Fizikiniai ir cheminiai bei mikrobiologiniai rodikliai nustatomi pirkéjui, kokybeg
kontroliuojanéiai tarnybai arba atitinkamai eksporto tarnybai pageidaujant.
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3 Tyrimo badai
3.1 Meginiai atrenkami ir paruosiami tyrimams pagal LST 1538 reikalavimus.

3.2 Fizikiniai ir cheminiai rodikliai nustatomi pagal LST 1423, LST 1538, LST1539, LST
1544, LST 1611, GOST 5897 reikalavimus, terSaly koncentracijos bei mikrobiologiniai
rodikliai nustatomi HN 54 ir HN 26 nurodytais metodais.

3.3 Sokolado susmulkinimo laipsnis nustatinéjamas naudojant mikrometrg (T.C. Lurje
"Konditerijos pramonés techninés-chemines kontrolés vadovas", Maskva, 1978 ).

3.4 Sokolado forma, idvaizda, konsistencija ir struktira vertinami esant (18 + 3 ) oc
temperaturai.

3.5 Sokolado su stambiais priedais cheminiai rodikliai nustatinéjami Sokoladineje maseje
pries supilant | jg priedus.

4 Gabenimas ir laikymas

4.1 Sokoladas gabenamas sukrautas dézése, konteineriuose arba paketuose, dengtomis
jvairaus transporto priemonémis, laikantis maisto produkty gabenimo taisykliu.
Neleidziama jo gaminti transporto priemonémis, kuriomis buvo veZami nuodingi arba
astry kvapa skleidZiantys kroviniai, taip pat kartu su astry kvapg skleidzianciais produktais.
Transporto priemoné, kuria gabenamas $okoladas, turi turéti transporto priemonés
maisto produktams vezioti pasa.

4.2 Sokoladas laikomas S$variose, gerai védinamose, gridy kenkéjais neuzkréstose
patalpose, kuriose oro temperatira (18 £ 3 ) OC ir santykinis oro drégnumas ne daugiau kaip
75%.

Sokoladas neturi biti laikomas tiesioginiais saulés spinduliais apSviestose vietose,
taip pat kartu su astry kvapg skleidzianciais produktais.

4.3 Dézés su $okoladu sandeéliuose kraunamos | etazeres ir rietuves ne auksciau kaip 3 m.
Atstumas tarp déziy ir sienos turi bati ne mazesnis kaip 0,7 m; tarp deziy ir Silumos $altinio
bei vandentiekio vamzdziy - ne maziau kaip 1 m.

4.4 Realizavimo trukmé nuo pagaminimo datos

- be priedy ir su rupiais priedais::

$okolado, juodojo Sokolado ir riesutinio $okolado - vynioto ir fasuoto 12 meénesiy,
sveriamojo (nevynioto) 6 ménesiai ;

baltojo Sokolado ir visy rOsiy pienisko Sokolado - vynioto ir fasuoto 8 menesiai,
sveriamojo (nevynioto) 6 ménesiai
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- Sy jdarais :
gokolado, juodojo $okolado ir riesutinio Sokolado - vynioto ir fasuoto 9 menesiai,
sveriamojo (nevynioto) 6 menesiai ;

baltojo Sokolado ir visy rasiy pienisko §okolado - vynioto ir fasuoto 7 menesiai,
sveriamojo (nevynioto) - 6 ménesiai.

4.5 Eksportuojamo $okolado kokybés rodikliai, pakavimo ir zenklinimo reikalavimai, taip pat
realizavimo trukme gali bati keiciami pagal eksporto tarnybos reikalavimus.

5 Gamintojo garantija

5.1 Gamintojas garantuoja, kad Sokolado kokybeé atitinka Sio standarto reikalavimus, jeigu
nepazeidziamos laikymo salygos ir gabenimo taisykles.

Rengeéja - vyr. technologe G.Bandariené
=
% ::_ UGDYMO
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1.1 lentelé: |Jmoneés standarto keitimy duomenys
Keitimo Pakeisto teksto vieta
numeris tvirtinimo data (skyriaus, poskyrio, punkto, papunk&io numeris)
4 X6~ 02-204
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Uzdaroji akciné bendrové “RUTA” IMONES STANDARTAS
1 KEITINYS

IST 4469637-011:2001/1K:2004
Lapy skaiCius

SUDERINO
Respublikinio“mitybos centro
direktori

Albertas Barzda :
2004 -0 2-26 2004 - <2 g5
Na- 334

Sokoladas. Bendrieji reikalavimai

2p.nuorodose iSbraukti:

LST 1423:1996 Konditerijos gaminiai. Riebaly kiekio nustatymo metodai;

HN 15:1998 Maisto higiena. Bendrieji reikalavimai;

HN 16:1998 Medziagos ir gaminiai, kontaktuojantys su maisto produktais. Bendrieji
reikalavimai;

HN 54:1998 Maisto Zaliavos ir maisto produktai.DidZiausios leidziamos cheminiy
tersaly koncentracijos ir didziausi leidZiami uZterStumo radioaktyviaisiais izotopais
lygiai;

HN 93:1999 Zaislai. Higienos normos ir taisyklés;

2p. nuorodose jraSyti:

LST 1944 Miltiniai kepiniai ir konditeriniai gaminiai. Riebaly kiekio nustatymas;

HN 15 Maisto higiena;

HN 16 Medziagos ir gaminiai, besilieCiantys su maistu;

HN 54 DidZiausios leidziamos tersaly ir pesticidu liku¢iy koncentracijos;

HN 84 Didziausi leid¥iami maisto Zaliavy ir maisto produkty, pasary radioaktyviojo
uZter§tumo lygiai po branduolinés ar radiacinés aviacijos;

3.3.p. iddestyti taip:

1) naudojamy zaliavy terSaly ir pesticidy liku¢iy koncentracija neturi virSyti HN 54
nurodyty lygiy;

2) naudojamy Zaliavy radioaktyviojo uzterStumo lygiai neturi virSyti HN 84 nurodyty

lygiu:
< J=
'—; =—_ UGDYMO
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Asortimento klasifikacija pagal formuojamos Sokoladinés mases sudeti:

Sokoladas,
rieSutinis 3okoladas,
pieninis 3okoladas,

paprastasis pieninis Sokoladas,

pieninis riesutinis Soko
baltasis Sokoladas;

1adﬂSs

Bet kuris i§ auk$¢iau nurodyty $okolady gali biiti su jvairiais priedais, su idarais arba
be ju. su cukrumi arba be jo;

3.5.4 p. 1 lentelg iddéstyti sekanciai:

1 lentelé

Produkto pavadinimas

Charakteristika

Sokoladas

Tai produktas, pagamintas i§ kakavos produkty ir cukry.
Sokolado sudétis turi atitikti $io standarto 2-oje lentel¢je
nurodyta atitinkamo Sokolado sudéti.

Riesutinis Sokoladas

Tai produktas, pagamintas i§ Sokolado ir smulkiai
sumalty riesuty, kuriy kiekis 100 g produkto ne mazesnis
kaip 20 g ir ne didesnis kaip 40 g. | produkta gali buti
pridéta:

-pieno ir (arba) iSgarinimo bidu gauty pieno sausyjy
medziagy tiek, kad galutiniame produkte nebity virSytas
§io standarto 2-oje lenteléje riesutiniam Sokoladui
nurodytas pieno sausyjy medziagy kiekis;

-sveiky arba skaldyty migdoly, lazdyno ar kity rusiy
rieuty tiek, kad visy rieSuty neto masé sudaryty ne
daugiau kaip 60 % bendrosios produkto mases.

Sokoladas ir
pieninis

Pieninis
paprastasis
Sokoladas

Tai produktai, pagamintas i§ kakavos produkty, cukry,
pieno ar pieno produkty. Pieniniy sokolady sudétys turi
atitikti $io standarto 2-oje lentelgje atitinkamai pieninio
okolado riisiai nurodytai sudéciai.

Pieninis riedutinis

sokoladas

Tai produktas, pagamintas i§ pieninio Sokolado ir gerai
sumalty riesuty, kuriy kiekis 100 g produkto ne mazesnis
kaip 15 g ir ne didesnis kaip 40 g. Be to gali buti pridéta
sveiky ar skaldyty migdoly, lazdyno ar kity rusiy rieSuty
tiek, kad visy rie3uty neto masé sudaryty ne daugiau kaip
60 % bendrosios produkto mases.

Baltasis 3okoladas

Tai produktas, pagamintas i§ kakavos sviesto, cukry.,
pieno ar pieno produkty. Produkto sudeétis turi atitikti 3io
standarto 2-oje lenteléje nurodytai baltojo Sokolado
sudéciai.

Idarytas Sokoladas

Tai produktas su jdaru, taip pat sveikais ar smulkintais
rieSutais, dZiovintais vaisiais ar kitais maisto produktais,
ir kurio idorine dali sudaro vieno i§ Sioje lentel¢je
nurodyty Sokolady masé.
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3.5.5.p. 2 lentelg iSdestyti sekanciai

2 lentele
Produkto Produkty sudétis (% sausose medziagose)
pavadinimas | Kakavos | Nerieba- | Bendro- | Pieno | Pieno |I§ viso | Kiti nei
sviestas | linés sios rieba- sauso- | riebaly | kakavos
sausosios | kakavos | lai sios sviestas
kakavos | sausosios medzia- augali-
medzia- | medzia- £0s niai
gos gos riebalai
Sokoladas ne ne ne ne
maziau | maziau maziau daugiau
kaip 18 | kaip 14 kaip 35 kaip 5,0
Riesutinis ne ne ne ne
Sokoladas maziau maziau daugiau daugiau
kaip 8,0 | kaip 32 kaip 5,0 kaip 5,0
Pieninis ne ne ne ne ne ne
Sokoladas maziau maZiau | maZiau | maziau | maziau | daugiau
kaip 2.5 | kaip25 | kaip 3.5 | kaip 14 | kaip 25 | kaip 5.0
Paprastasis ne ne ne ne ne ne
pieninis maziau maziau maziau | maziau | maziau | daugiau
Sokoladas kaip 2.5 | kaip20 | kaip 5.0 | kaip 20 | kaip 25 | kaip 5,0
Pieninis ne ne
riesutinis maziau daugiau
Sokoladas kaip 10 kaip 5,0
Baltasis ne ne ne ne
Sokoladas maziau maziau | maziau daugiau
kaip 20 kaip 3,5 | kaip 14 kaip 5.0

3.6.14.p. idestyti taip:

3.5.11. punkta iSbraukti;

LeidZiami didZiausi neigiami grynojo kiekio nuokrypiai

Grynasis kiekis Leidziamas didZiausias nuokrypis
nuo 5 gikiS0 g 9 %

per 50 g iki 100 g 45g

per 100 g iki 200 g 4,5 %

per 200 g iki 300 g 9.0g

per 300 g iki 500 g 3%

per 500 g iki 1000 g 15¢

Per 1000 g 1.5 %

3.7.1.p. vietoje ,,Neto masé* jradyti .,Grynasis kiekis™.

3.7.1. p. vietoje ,Neto
Geriausias iki..."
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3.7.1.p. priedpaskutinj sakinj isdéstyti taip:

Ant $okolado su saldikliais etiketés turi biiti uzrasas ,,Su saldikliu (saldikliais) “. Ant
Sokolado su cukrumi ir saldikliais etiketés turi biiti uzrasas ..Su cukrumi ir saldikliu
(saldikliais) “. Ant 3iy Sokolady turi biiti nurodoma 100 g esantio cukraus
(perskaiiuoto i sacharozg) kiekis ir naudoto saldiklio pavadinimas bei kiekis.

3.7.2. p. iddéstyti sekanciai:

Ant Sokolado pakuociy gali biiti pateikta papildoma informacija apie geresne prekiy
kokybe jei:

- Sokolade yra kakavos sausyjy medzZiagy ne maziau kaip 43 %, i$ jy kakavos sviesto
ne maziau kaip 26 %;

-pieniniame Sokolade yra kakavos sausuju medziagy ne maziau kaip 30 % ir ne
maziau kaip 18 % pieno sausujy medziagy, i3 ju pieno riebaly ne maziau kaip 4,5 %.
Ant Sokolado pakuo€iy taip pat galima nurodyti, kad néra kity nei kakavos sviestas
augaliniy riebaly;

3.7.3. p. vietoje ,,Neto masé” ir uzra$o ,,Tinka vartoti iki...* jrasyti ,,Grynasis kiekis®
ir ,,Geriausias iki...*.

4.4.p. i5destyti sekanciai:
Tinkamumo vartoti trukmé ne ilgesné kaip:
-be priedy:

Sokolado vynioto ir fasuoto — 24 ménesiai, sveriamojo (nevynioto) — 6 ménesiai;
-su priedais:

Sokolado vynioto ir fasuoto — 12 ménesiy, sveriamojo (nevynioto) — 6 ménesiai;
-be priedy ir su priedais:

rieSutinio Sokolado vynioto ir fasuoto — 12 ménesiy, sveriamojo (nevynioto) -
6 ménesiai;

baltojo ir visy ruSiy pieninio vynioto ir fasuoto — 8 ménesiai. sveriamojo
(nevynioto) — 6 ménesiai;
-idaryto Sokolado:

Sokolado ir rieSutinio Sokolado vynioto ir fasuoto — 9 ménesiai, sveriamojo
(nevynioto) — 6 ménesiai;

baltojo ir visy rasiy pieninio vynioto ir fasuoto — 7 ménesiai, sveriamojo
(nevynioto) — 6 ménesiai.

Renge:
Uzdarosios akcinés bendroves , Riita*
vyriausioji technologé
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Gaminant saldainius rankiniu biidu naudojama jvairiis tikro Sokolado glaistai. Kiekviena Sokolado
rusis gaminama pagal specialig receptiirg ir turi tik tai riiSiai budingas charakteristikas, skonj bei
tekstlirg. IS paruoStos mases, prie§ tai atSildant, galima formuoti saldainiy korpusus bei Sokoladines
plyteles. Sios masés gali bati skirtingos konsistencijos, tad ir korpusas formuojamas jvairiu badu:
liejamas, glaistomas, presuojamas, tepamas.

Sokolado glaistas

Sokolado glaistas- tai produktas, kuriame yra ne maziau kaip 31% kakavos sviesto ir 2,5% neriebiyjy
kakavos sausyjy medziagy, cukraus, emulsiklio lecitino ir vanilés. Didelj kristalizacijos laipsnj turin¢io
kakavos sviesto pagrindu sukurti Sokolado glaistai skirti forminiam Sokoladui lieti tiek automatinése
liejimo masinose, tiek ir gaminant rankiniu biidu. Sokolado glaistai i$siskiria tvirtumu bei puikiu
blizgesiu, tod¢l idealiai tinka Sokoladinéms figliroms, plyteléms, ,,medaliams", saldainiy korpusams
bei torty papuoSimams lieti.

Sokolado glaisto paruo§imo procesas sudétingas ir ilgas. Vienalytei struktiirai formuoti masé yra
maiSoma, smulkinama, trinama, konSuojama (i§garinama drégmé) ir temperuojama.

MaiSymas ir trynimas

Receptiiroje nurodytomis proporcijomis kakavos masé, cukrus ir kakavos sviestas sumaiSomi ir trinami
(smulkinami). Smulkinimo - trynimo stadija labai svarbi Sokolado masiy gamyboje, nes nuo istrynimo
laipsnio priklauso Sokolado skoninés savybes. Kuo smulkiau iStrinta Sokolado mas¢, tuo Svelnesnis jo

skonis.
KonSavimas

Po sumaiSymo ir iStrynimo Sokolado masés konSuojamos - t. y. intensyviai maiSomos aukStoje
temperatiiroje iki 24 val. Sio proceso metu i§ Sokolado masés pasalinamas drégmés perteklius bei
pasaliniai kvapai, o kietosios kakavos dalelés tampa ovalios. D¢l to Sokolado konsistencija tampa

vienalyte, o skonis - $velnesnis.
Temperavimas

Temperavimas - paskutiné ir svarbiausia Sokolado masiy gamybos stadija. Tai ilgas ir sudétingas
procesas, kurio metu stabilizuojami kakavos sviesto kristalai ir jie nustoja keite¢ savo dyd;.
Temperavimas suteikia Sokolado masei blizgesio ir skardy garsa lauziant $okolada. Sokolado glaisto
skonis ir aromatas ryskiis, budingi to pavadinimo Sokoladui, spalva - jvairaus intensyvumo ruda, tik

baltojo $okolado glaistas baltos spalvos. Sokolado glaistas prailgina produkto galiojimo laika, nes
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saugo produktg nuo isdzitivimo ir kity pasikeitimy, susijusiy su drégmés praradimu ar, atvirksciai,

sugérimu.
Zaliavos, kurias naudojame tikro $okolado glaistams gaminti:
. kakavos produktai - trinta kakava, riebts ir liesi kakavos milteliai, kakavos sviestas;
. cukrus;
. rieSutai ir jvairiis jy gaminiai;
. sublimuoti vaisiai, uogos ir jy gaminiai;
. visiskai arba 1§ dalies dehidratuotas pienas, liesas pienas, grietinélé;
. sviestas ir/ar Kiti pieno riebalai;
. vanilé, natiirali vanilé ar natiiralios vanilés gabaléliai ir kiti prieskoniai;
. likeriai, konjakai, brendZiai ir kiti alkoholiniai gérimai;
. kiti maisto produktai ar jy sudedamosios dalys, suteikiantys Sokoladui kvapa, skon;j ar
struktiirg;

. kvapiosios medziagos pagal HN 53 - 1;

. leidZiami vartoti maisto priedai pagal HN 53.

Juodojo Sokolado glaistas - tikriems specialistams tai vienintelé ir nepakei¢iama Sokolado raisis. Kuo
daugiau sausyjy kakavos medziagy, tuo jis kartesnis.

Sudétis: Kakavos sviestas, kakavos mas¢ (ne maziau kaip 32% kakavos sviesto ir 2,5% neriebiyjy
kakavos sausyjy medziagy), cukrus, kiti augaliniai riebalai - ne daugiau kaip 5%, vanilé (kvapiosios
medziagos pagal HN 53 -1), natiirali vanilé ar nattiralios vanilés gabaléliai, sojy lecitinas (leidziami
vartoti maisto priedai pagal HN 53).

Pieninio Sokolado glaistas konditerijai gaminamas ] juodojo Sokolado receptirg jvedant pieno
sausyjy medziagy. Jis Svelnesnio skonio, nei juodasis Sokoladas.

Sudétis: Kakavos sviestas ir pieno riebalai (viso riebaly ne maziau 31%), neriebiosios kakavos
sausosios medziagos - ne maziau kaip 2,5%, visiskai ar i§ dalies dehidratuotas pienas, liesas pienas,
grietinélé (pieno sausosios medZziagos ne maziau kaip 12%), kiti augaliniai riebalai - ne daugiau kaip
5%, sojy lecitinas (leidZiami vartoti maisto priedai pagal HN 53).

Baltojo Sokolado glaistas konditerijai - tai produktas be dazanc¢iyjy medziagy, pagamintas i$ kakavos
sviesto, cukraus, pieno sausyjy medziagy ir emulsiklio lecitino, labai tinkantis vaiky ir paaugliy

asortimentui formuoti.
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Sudétis: Kakavos sviestas (ne maziau kaip 20% kakavos sviesto), cukrus, visiskai ar i$ dalies
dehidratuotas pienas, liesas pienas, grietin¢lé (pieno sausosios medziagos ne maziau kaip 14%), kiti
augaliniai riebalai - ne daugiau kaip 5%, sojy lecitinas (leidziami vartoti maisto priedai pagal HN 53).
Panaudojimo galimybés:
Sokolado glaistai naudojami glaistyti konditeriniams gaminiams - tortams, sausainiams, pyragaiiams,
saldainiy korpusams, marmelado gaminiams, sausiems produktams, taip pat saldainiy, Sokolado

plyteliy bei figiirinio Sokolado formavimui ir dekoravimui. Prie§ naudojima Sokolado glaista biitina

temperuoti.
Rekomendacijos technologams:
. atitirpinti glaistg vandens voniose iki 35 - 40° C temperatiiros;
. vandens temperattira voniose neturi virsyti 55° C;
. 1Smaisyti iki vienalytés masés;
. galima temperuoti temperavimo masinoje;
. glaisto temperatiira glaistymo masinose turi bati 33 - 39° C;
. glaistomy gaminiy temperatiira 10 - 12° C, glaistomy miltiniy gaminiy 24 - 29° C;
. oro temperattira Saldymo tuneliuose: j¢jime - 6 - 10° C, prie i8¢jimo 12 - 14° C;
. kad 1Svengti glaisto pabalimo ant gaminio esant aukStam sglyginiam drégnumui ir aukstai

aplinkos temperatiirai, rekomenduojama pakelti temperatiirg prie i§¢jimo i§ Saldymo tunelio.
Tinkamumo vartoti trukme:

juodajam ir pieniSkam Sokoladui - 6 ménesiai, baltam Sokoladui - 2 ménesiai nuo pagaminimo datos

laikant gamintojo pakuotéje ne aukstesnéje kaip 18° C.

Saugojimo salygos: Sausose, gerai védinamose patalpose esant santykinei oro drégmei ne didesnei

kaip 75%. Saugoti nuo tiesioginiy saulés spinduliy.

Ipakavimas: po 5 kg kartono dézése.
Sokoladiné glaziira

Sokoladine glaziira gaminiai glaistomi ir puosiami. Ji ne tik suteikia jiems grazig i$vaizda, bet ir
apsaugo nuo sudzitivimo, gerina skonj. Sokoladiné¢ glaziira yra kaloringas produktas gerai organizmo

pasisavinamas.

Imonés gauna suauSusig Sokolading glaziira — stambiais gabalais arba smulkiomis plytelémis. Prie$

glaistant gaminius, jg reikia iStirpinti.
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Pries glaistant torty, pyragaiCiy pavirSiy arba gaminant papuoSimus, saldainius Sokoladine glaziirg
reikia temperuoti. Tam tikslui susmulkinta Sokoladiné glaziira sudedama i inda, kuris statomas | kit
inda su Siltu vandeniu, ir maisant kaitinama iki 38°C temperatiiros. 30°C temperatiiroje Sokoladiné
glaziira iStirpsta. Po to atausinama iki 20—25° C 'ir vél Sildoma iki 30—31° C. Temperavimas trunka
30—40 min. Sokoladinés glaziiros maséje bina nedideliy trintos kakavos gabaléliy, ir neistirpusios

cukraus pudros. Temperuojant jie tolygiai pasiskirsto maséje. Temperuota glaziira graziai blizga.

Temperavimo metu labai svarbu laikytis nurodytos temperatiiros, nes perkaitinta glaziira neblizga,
pavir$ius biina su baltu apnaSu. Tirpinant Sokolading glaziira, reikia zitréti, kad i puoda nepatekta
vandens arba gary. Nuo vandens ji pasidaro tgsi ir netinka glaistymui. Kai kuriems gaminiams reikia
skystesnés glaziiros. Tada ji atskiedziama riebalais. Geriausiai tinka kakavos riebalai, bet jie yra
brangiis ir padidina gaminiy savikaing. DaZniausiai Sokoladiné glaziira atskiedZziama konditeriniais
riebalais, sviestu arba margarinu. Sokoladiné glaziira ir riebalai imami jvairiais santykiais: 7,5 : 2,5;
8,5 : 1,5 ir kt. Ipylus per daug riebaly, glaziira pasidaro labai skysta, teka nuo gaminio pavirSiaus,

paragavus labai jauciamas riebaly skonis.

Prie§ maiSant riebalai ir glaziira i$tirpinami. Margarinas ir sviestas i§lydomi ir pavirinami. Verdant
iSgaruoja drégmé, koaguliuoja baltymai ir iSsiskiria gryni riebalai. Taip iSlydytas sviestas ar
margarinas paliekami kuriam laikui, kad praausty. Riebalai ausinami iki 35—40° C temperatiiros. Po
to riebaly sluoksnis nupilamas j iStirpintg Sokolading glazturg. Toliau glaziira kartu su riebalais
intensyviai maiSoma. Prie§ vartojant iSkoSiama per sietelj, kurio akuciy skersmuo 1,5 mm. Netinkamai
laikant Sokoladine glaziira padengtus gaminius, bloge¢ja jy kokybé. Jeigu glaistytas gaminys, kurj laikg
pabuves Siltoje patalpoje, iSneSamas ] vésesne, jo pavirSiuje atsiranda pilkas apnaSas. Tai atsitinka
todel, kad Silumoje riebalai 1S glaziiros iSsiskiria ir i8kyla j pavirSiy. Nukritus temperatiirai, jie
sustingsta, ir pavirSius apsitraukia riebaliniu sluoksniu.  Tai vadinama riebaliniu papilkéjimu. Ir
prieSingai, - i§ Saltos aplinkos pernesus j $iltg, gaminio pavirSiuje kondensuojasi drégme, kuri iStirpina
glaztroje esantj cukry.  Drégmei garuojant cukrus pradeda kristalizuotis stambiais kristalé¢liais. Nuo
to gaminio pavirSiuje irgi atsiranda pilkas apnaSas, vadinamas cukriniu papilkéjimu. Sokoladine
glaziira padengtus gaminius geriausiai laikyti 18 ° C temperatiiroje, be didesniy temperatiiros

svyravimy, esant santykinei oro drégmei 75%.
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paveikslélis 26 Rankinis Sokoladiniy saldainiy gaminimas

Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkrecios medziagos.
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Kreminiy gaminiy gamybos technologiniy kompetencijy tobulinimo programa

4. MOKYMO ELEMENTAS.

SAVARANKISKA UZDUOTIS ,,SOKOLADINIO GAMINIO FORMAVIMAS“

PAGAMINTI SOKOLADINIUS SALDAINIUS RANKINIU BUDU, PASIRUOSUS
ZALIAVAS, INVENTORIU, JRANGA

Uzduoties apraSymas:

I. Savarankiskai suformuoti Sokoladinj gaminj.

1) SavarankiSkai pasiruosti zaliavas.

2) Parinkti technologinius jrengimus ir jrankius, inventoriy.

3) Paruosti Sokolado temperavimo jrangg, formy uZzpylimo jranga, Saldymo tunelj, saldainiy

formavimo formas.

4) Suformuoti Sokoladinj gaminj.

5) UZduot; atlikti per skirtg laika

6) Apibudinti Sokoladinj gaminj.

Technologing schemg ir receptira duoda mokytojas prie§ atliekant uzduoti. Uzduoties atlikima

vertina UAB ,,Riita* mokytojas, vertinimui ir aptarimui skiriama 0,5 val.

UAB ,,Riuta“ Sokoladiniy saldainiy gamybos cechas Nr.3 (Sokoladiniy saldainiy gamyba). Iranga:

Sokolado temperavimo jranga, formy uzpylimo jranga, Saldymo tunelis, saldainiy formos.

Uzduoties vertinimo kriterijai:

.. Jte
g r

o)

Uzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.
Uzduotis atlikta pagal pateiktg savarankiskos uzduoties aprasyma,

Uzduotis atlikta savarankiskai.
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MODULIS S.2.4.
KONDITERIJOS DEKORAVIMO ELEMENTU GAMYBA

1. MOKYMO ELEMENTAS.
KONDITERIJOS DEKORAVIMO ELEMENTU GAMYBOS TECHNOLOGINIO
PROCESO ORGANIZAVIMAS

1.1. JRANGOS IR INVENTORIAUS APRASYMAI
Mokymy metu mokytojai gaus daugiau konkre¢ios mokymo medziagos.
Kreminiy gaminiy puoSimui naudojamas inventorius.

15 lentele Konditeriniai jrankiai : Dekoravimo jrankiai

O 40-WO015 Lygus

r\“‘ P ' 4 Plasti‘kin%U, 5.-lapiq M_etaliniai a_ntga}liai._ _
oy W - gelyciy rinkinys Diametras siauriausioje
w < dekoravimui. vietoje: 1Imm,6 mm, 7

Rinkinyje 4vnt. Dydis

mm, 8 mm, 9 mm, 10

06-D9-B14-A24mm. mm, 13 mm.

Stambus Lenktas

Metaliniai antgaliai. metaliniai antgaliai.
Diametras Diametras siauriausioje

siauriausioje vietoje: 5
mm, 6 mm, 7 mm, 8

vietoje: 2 mm, 4 mm, 5
mm, 7 mm, 9 mm.

mm, 9 mm.

Smulkus Metaliniai antgaliai.
Metaliniai antgaliai. Diametras 15 mm.
Diametras

siauriausioje vietoje: 7
mm, 9 mm, 10 mm,
12 mm.

662558
Metaliniai antgaliai.
Diametras 13 mm. ir
17 mm.

Ad

MT1132

Metaliniai antgaliai.
Diametras 2 mm. h 42
mm.
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MT300 Metaliniai
antgaliai. 20x3 mm.

KRAW?7

Metalinis antgalis
1darui | gaminio vidy
Ipurksti. diam. 8mm

MTFLEX

Ivairiis daugkartinio
naudojimo
konditeriniai maiSeliai
kremames ir teslai.
40-W023

Irankiy marcipaninei
masei rinkinys, 8 vnt.

MTRPS6.
Zymeklis teslai, plotis
6 cm.

ROTAPINOX 5.
Dvipusé nertidijancio
plieno banguota
raizykle 1§ 5 daliy.
Reguliuojamas plotis
nuo 1 cm. iki 10,5 cm.
Rateliy @ 55 mm.
MTPC65

Ratelis picai:
skersmuo 6,5 cm.

172

662596 Metalinis
antgalis. Plotis 15 mm.

MTBOS26.
Metaliniy antgaliy
rinkinys i§ 26 daliy.

Purkstukas dazams
Decoair 1

MTRPL12
Irankis tinkleliui pjauti.
6 cm. plocio jrankio

MTGreca04
Guminés formos
dekoratyviniams
stovams iSlieti.

15 lentelé Konditeriniai jrankiai: RaiZyklés

~

i/

ES5949.
Raizyklé banguota, @ 6
cm.

RFP12.
Zymeklis skylutéms
badyti, plotis 12 cm.

Mokymo medziaga



173

‘ FEL1205 ‘W FEL1210
Pjaustymo ratelis. . o iy Pjaustymo ratelis. Teslg
(% Supjausto teslg lygiais W supjausto kvadrateliais.
» apskritimais. A / FEL1210: 4x4- cm
FEL1204: @ 3,5 cm FEL1209: 6x4 cm
FEL1205: @ 5 cm FEL1212: 6x6 cm

FEL1213: 8x8 cm

http://www.arevitosiranga.lt/?cat=products&group=3&id=17

1.2. DARBU SAUGOS INSTRUKCIJOS
Ziaréti Konditerio saugos ir sveikatos instrukcija (1 priedas).

1.3. DEKORAVIMO ELEMENTU TECHNOLOGINES KORTELES, KATALOGALI,
STANDARTAI

Mokymo elemente supaZindinama su UAB ,,Alkava‘“ naudojama jranga, jrengimais, inventoriumi,
skirtu dekoravimo elementy gamybai; technologiniais procesais, asortimentu, kokybés ir maisto

saugos kontrole.
Torty, ir pyragaiciy, puosimas

Tortai ir pyragaiciai yra sudétingi konditeriniai gaminiai. Jie gaminami i§ jvairiy pusgaminiy,

pertepami kremais, uogienémis, jdarais, turi biiti skoningi, meniskai papuosti.

Tortai puoSiami kremais, glajais, drebuciais, Sokoladu, jvairiomis masémis ir kt. PapuoSimai

derinami prie torty formos bei dydzio, o jy spalva — prie torto fono.

Miisy kraste mégstamos Svelnios, neryskios spalvos, santiirumas. Tokios spalvos zadina apetita,

atitinka pirkéjy skonj.

Kremus ir kitus papuoSimus reikia stengtis nudazyti nattraliais dazais: kakava, kava, degintu
cukrum, vaisiy bei uogy sultimis. Valgomieji dazai leidziami vartoti konditerijoje, bet labai
saikingai. Tortai ir pyragaifiai puoSiami jvairiais raStais ir motyvais: ornamentais, tematiniais
pieSiniais, figtirélémis. PapuoSimo elementai turi derintis tarpusavyje. Jie daromi i§ jvairiy produkty
ir pusgaminiy: cukraus, rieSutu, Sokolado, trupiniy, vaisiy, drebuciy, griljazo, glajaus, jvairiy kremy,

cukriniy ir miltiniy masiy, dekoratyviniy sausainiy, marcipano, karamelés.
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Graziai papuosti kepinj reikia jpratimo, sugeb¢jimo ir gero skonio. Todél tortai ir pyragaiciai

patikimi puosti tik aukstos kvalifikacijos konditeriams.
Torty pavidalai ir pertepimai

Tortai kepami jvairiy pavidaly. Labiausiai paplite apvalis ir keturkampiai. Bet juos galima iSkepti ir
gélés ziedo, pvz. tulpés ir ramunés, Sirdelés, trikampio ir kt. pavidaly. Visus tortus pagal jy

pusgaminiy paruo$imo biidg galima suskirstyti taip.
1. Kepti formose: biskvitiniai, riebaus biskvito.
2. Kepti plonais paplociais: riebaus biskvito, trapts, kapoti, sluoksniuoti.

3. ISspausti pro konditerinj maiSelj: baltyminiai rieSutiniai, migdoliniai. Biskvitiniy torty
pusgaminiai i§imami i§ formy, nuo virSaus ir Sony nuvaloma parudusi plutelé. Biskvitas, i§ virSaus
prilaikant ranka, astriu peiliu horizontaliai supjaustomas | 2—3—4 15—18 mm storio paplocius.
Jeigu tortas drékinamas sirupu, tai virSutiniai paplociai drékinami labiau uz apatinius, kad tortas
neiStezty. Drékinama piltuvéliu arba Slakstant Sepetéliu. Biskvito paplociai pertepami kremu arba
idaru, kuriuos reikia uztepti lygiai, kad sluoksniai biity vienodo storio ir tortas iSeity lygus. Kad
biity lygus torto virSus, virSutinis paplotis ant kremo dedamas plutele i apacia, o minkstimu j virsy.

VirSus ir Sonai taip pat aptepami ir aplyginami peiliu.

Jeigu torty pusgaminiai iSkepti 1§ atskiry paplociy, tai atauSinti jie sudedami po 3—4 ir 1§ virSaus
prispaudziami paplocio dydzio fanerine metaline lentele. AStriu peiliu aplyginami jy pakras$ciai, o
gautos atraizos panaudojamos trupiniams. Po to paplociai pertepami kremu arba jdaru. VirSus,

Sonai uZtepami 2—3 mm storio kremu ar jdaru. Tortai pertepami:
1. Sviestiniais kremais

2. Baltyminiais kremais

3. Plikytais kremais

4. Grietininiais kremais

5. Vaisiniais jdarais

6. Uogienémis, dzemais, marmeladais
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Tortg galima pertepti keliais skirtingais pertepimais, kremais. Torty vir§y ir Sonus taip pat galima

padengti kremu, glajum, Sokoladu, marcipanu, griliazu, trupiniais, drebuciais ir kt.
Papuosimai iS teslos

IS kiekvienos teSlos galima pagaminti jvairiy papuoSimy tortams ir pyragai¢iams. Vieni papuoSimai
daromi i§ dar nekepty tesly, kiti — i§ kepty teslos pusgaminiy. PapuoSimai i$ tesly skanis, atrodo

natiiraliai, patraukliai.
Biskvilinés teslos papuosimai

Receptiira 1 kg sausainiij; 330 g milty, 450 g cukraus, 300 g kiaus$iniy, 175 g cukraus pabarstymui;
10 g sviesto skardoms patepti; 10 g milty skardoms pabarstyti.

Biskvitiné tesla paruoSiama Siltu bidu. Dedama | konditerinj maiSelj su 3—5 mm skersmens
antgaliu ir | riebalais pateptas ir miltais pabarstytas skardas spaudziami apvalis, pailgi, gelyCiy ir
kitokiy pavidaly mazi sausainukai. Jy pavirSius uZzbarstomas cukrumi, kurj galima nudazyti
jvairiomis spalvomis. Skardg pavertus staciu kampu, prie sausainiy neprilipgs cukrus iSberiamas.
Vietoj cukraus galima déti maltos kavos, smulkiai kapoty rieSuty. Prie§ kepimg sausainiai palaikomi
apie | vai, kad apdzituty. Kepami 180°C temperatiiroje. Tinka orty virSui, pakrastéliams, Sonams

papuosti.
Plikytos teSlos papuoSimai
Receptiira: 90 g pieno, 30 g riebaly, 75 g milty, 100 g kiauSiniy.

IS plikytos teSlos pro pergamenting tiitele iSspaudZiamos labai plonos linijos, sudétingi ornamentai.
Sudétingesniems papuoSimams, kad jie biity lygiis, reikia nusipiesti Sablong. Ant pergamentinio
popieriaus juostos pieStuku nupieSiamas norimas ornamentas. Per nubréztas linijas popierius
persiuvamas siuvamgja masina (be siiilo) arba tankiai iSbadomas adata. Jis dedamas j plonai
riebalais pateptg skarda, ant virSaus uzberiama milty, kurie Sepetéliu per§luojami per visg popieriy.
Pro skylutes miltai iSbyra ir, popieriy nuémus, skardoje matyti ornamento linijos. Pro pergamenting
titelg ant linijy uzspaudziama plikyta tesla. Kepami 180—190°C temperatiiroje, kol pagelsta. Sie
papuoSimai dedami ant torto ar pyragaiio virSaus, smeigiami j kremg arba jais apjuosiami torty
Sonai. Kad papuoSimai biity lankstis ir jais galétum apsukti torta, reikia iSkepta ir atauSusj plikytos
teSlos ornamentg uzdengti drégna marle. Atidrékes papuosSimas pasidaro lankstus. IS plikytos teslos
pro tutele galima iSspausti mazus kamuoliukus. ISkepti jie aptepami glajum arba Sokoladu. ISkepta
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kamuoliukg skersai ar jstrizai jpjovus, ] vidy galima jspausti kremo ir jdéti drebuciy gabaléli. Tokie

papuosimai dedami ant torto virSaus ir Sony.

Baltyminés teslos papuoSimai. I§ baltyminés teSlos, paruostos Siltu badu, greitai ir nesunkiai
pagaminami papuoSimai. Jie yra balti, lengvi, juos galima ant gaminio uzdéti ne tik horizontaliai,

bet ir pastatyti vertikaliai.

Baltyminé¢ teSla spaudziama pro tiitele i riebalais iSteptas ir miltais pabarstytas arba pergamentiniu
popieriumi iStiestas skardas. Kad papuoSimai biity lygis ir vienodi, ant pergamentinio popieriaus
piestuku nupieSiamas pieSinélis, o skardoje, iSteptoje riebalais ir pabarstytoje miltais, jis pieSiamas
pagaléliu. Pergamentinis popierius apverCiamas. Pro titele spaudziami papuoSimai: kiskuciai,
tvorelés, gélytés, eglutés ir kt. Jie padziovinami 100—110°C temperatiiroje apie 30 min. Reikia
stebéti kepimo temperatiira, nes karStesnéje krosnyje papuosimai paruduoja ir netenka grozio. Torty
Sonai puoSiami i§ baltyminés teSlos iSkeptais paplotéliais (marengomis) arba dekoratyviniais
sausainiais. Jiems baltyminé teSla iSspaudziama pro konditerinj maiSelj su lygiu antgaliu, kurio
skersmuo 18 mm, ] riebalais iSteptas ir miltais pabarstytas skardas norimo dydzio iskiliais

paplotéliais (marengomis) arba sausainukais, kurie kepami 110—120°C temperattaroje 30—40 min.

Kreminiy konditerijos gaminiy pavirSius gali biiti glaistomas Sokolado ir kitomis glaztromis.

Glaziiros ruosiamos vandens voneléje ant elektrinés viryklés (8 priedas) .

paveikslélis 27 Glaziiros ruosimas ant elektrinés viryklés

Dirbant vadovaujamasi UAB ,,Alkava’’ konditerio saugos ir sveikatos instrukcija (1
priedas). Kreminiai konditerijos gaminiai glaistomi pilnai padengiant torto virSy glaztra. Glaztrai

ruosti naudojamas konditerinis Sokoladinis glaistas arba konditerinio Sokoladinio glaisto tabletés.
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paveikslélis 28 Konditerinio Sokoladinio glaisto tabletés

Kreminiy gaminiy pavirSius gali buti apipavidalinamas kremais.

Kreminiai gaminiai puoSiami cukrinés masés puosiniais, kremy ornamentais.

Cukrine masé

Sviezia cukriné masé yra plastiska, i§ jos, lengva lipdyti jvairius papuosimus. Pastovéje jie greitai

sustingsta, gerai i§laiko savo pavidalg, ilgai nesensta. Todél Siuos papuosimus galima pasigaminti i$

anksto ir prireikus panaudoti.

Cukrinés masés receptiira

Receptiira 200 g masés: 2 g zelatinos, 30 g vandens, 190 g cukraus pudros, 10 g krakmolo sirupo,

0,1 g vaisinés esencijos. Neturint krakmolo siiupo, jis pakeic¢iamas kondensuotu pienu.

Cukrinés masés paruo$imo technologiné schema.

Cukraus pudra

Zelatina

Vanduo

Citrinos rugstis

Masés uzmaiSymas

Formavimas

DzZiovinimas

Pateikimas gamybai

paveikslélis 29 Masés pateikimo gamybai technologiné schema

IS cukrinés masés gaminami puosiniai kreminiy konditerijos gaminiy puosSimui.
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1.4. NATURALIU PAVYZDZIU NUOTRAUKOS

paveikslélis 30 Torty nuotraukos

1.5. GAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

Ziuréti auk$¢iau pateikta informacija.
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2. MOKYMO ELEMENTAS.
ZALIAVU IR INVENTORIAUS PARINKIMAS IR PARUOSIMAS DEKORAVIMO
ELEMENTU GAMYBAI

Siame mokymo elemente supazindinama su UAB ,,Alkava®“ Zaliavy, pusgaminiy, inventoriaus ir

pagalbiniy priemoniy, parinkimu, paruo$imu ir naudojamu dekoravimo elementy gamybai.

2.1. TECHNOLOGINE KORTELE

Dekoravimo elementai UAB ,,Alkava‘“ kreminiy gaminiy puoSimui gaminami i§ cukrinés masytés.

Cukrinés masés receptiita 200 g. masés:

2 g. zelatinos, 30 g. vandens, 190 g. cukraus pudros, 10 g. krakmolo sirupo, 0,1 g. vaisinés esncijos.

Pateikaima technologiné schema masytés paruoSimui.

Cukraus pudra Zelatina

Vanduo Citrinos rugstis

y

Masés uzmaiSymas

A 4

Formavimas

A 4

Dziovinimas

A 4

Pateikimas gamybai

ecnnologine schema

i S
. — —— ( ) PLETOTES
—_— — \ J
! —
Kuriame Lietuvos ateit] /

Mokymo medziaga



180

3 MOKYMO ELEMENTAS.
DEKORAVIMO ELEMENTU GAMINIMAS

Siame mokymo elemente supazindinam su papuosSimy i§ tesSly, pieninés ir cukrinés masiy,
marcipano, Sokolado, naujausiy zaliavy gaminimu, dekoravimo elementy kokybés nustatymu

(pateikta 1 bendajame modulyje).

http://www.izbushka.com/forum/showthread.php?p=24706

paveikslélis 32 PuoSiniy i§ cukrinés masés — rozés gamybos pavyzdys

Kreminiai gaminiai puoSiami ne tik cukrinés masés puoSiniais, bet ir kremo lapeliais, gélytémis.
Puosiant kreminius gaminius kremo puoSiniais naudojama jvairiis antgaliai. Antgaliy, naudojamy

konditeriniy gaminiy puoSimui ir puoSimo elemento pavyzdziai pateikiami lenteléje.
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3.1. INVENTORIAUS KATALOGAI

16 lentelé Konditeriniai jrankiai: Antgaliai

http://www.cake-deco.lt/index.php?option=com virtuemart&Iltemid=70
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3.2. TECHNOLOGINES KORTELES
Ziaréti auks$¢iau pateikta informacija.

3.3. DEKORAVIMO ELEMENTU NUOTRAUKOS

paveikslélis 34 Torty nuotraukos
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4 MOKYMO ELEMENTAS.
SAVARANKISKA UZDUOTIS ,,DEKORAVIMO ELEMENTU FORMAVIMAS*

PAGAMINTI TORTO PUOSIMUI DEKORAVIMO ELEMENTUS IS CUKRINES MASES,
PASIRUOSUS ZALIAVAS, INVENTORIU

SavarankiSkas dekoravimo elementy formavimas, torto ir/ar torto muliazo — vaizdinés priemonés

gamyba ir puoSimas.

Uzduoties apraSymas:

I. Savarankiskai pagaminti tortg ir/ar Vaizding priemon¢ — torta muliazg.
1) Suformuoti tortg ir/ar pagaminti torto muliazg.

2) Suformuoti dekoravimo elementus.

3) Papuosti tortg ir/ar torto muliaza.

4) Uzduot; atlikti per skirta laikg.

5) Apibudinti gaminj.

Technologing schemg ir receptiira duoda mokytojas prie§ atliekant uzduotj. UZduoties atlikimg

vertina UAB ,,Alkava‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skiriama 0,5 val.

Uzduoties vertinimo kriterijai:
- UZduotis pilnai atlikta per jai skirta laika,
- UZduotis atlikta kokybiSkai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- Uzduotis atlikta pagal pateiktg savarankiskos uzduoties apraSyma,

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.
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MODULIS S.2.5. PAPUOSIMU IS KARAMELES GAMYBA

1. MOKYMO ELEMENTAS.
PAPUOSIMU IS KARAMELES GAMYBOS TECHNOLOGINIO PROCESO
ORGANIZAVIMAS

Siame mokymo elemente supazindinama su jmonéj UAB , Riita“ naudojama jranga, jrengimais,
inventoriumi, skirtu dekoravimo elementy i$ karamelés gamybai; technologiniu procesu,
asortimentu, darbo saugos reikalavimais, kokybés ir maisto saugos kontrolés sistema. Jmonéje UAB
»Rita* karamelés masés dekoravimo elementy gamybai darbo vieta su jranga bei inventoriumi
numatyta Sokolado muziejaus edukacinéje patalpoje. Mokymo medziaga jrangos ir inventoriaus
naudojamo karamelés masés papuosimy gamybai apraSymai, darby saugos instrukcijos katalogai,
standartai, pateikiamos mokymo metu jmonéje. Modulyje pateikiama dekoravimo elementy i§
karamelés gamybos operaciné instrukcija, papuoSimy pavyzdziy nuotraukos, gaminiy kokybés

kontrolés zurnalai (pateikta 1 bendrajame modulyje).

1.1. JRANGOS IR INVENTORIAUS NAUDOJAMO KARAMELES MASES
PAPUOSIMU GAMYBAI APRASYMAI DARBU SAUGOS INSTRUKCIJOS.
DEKORAVIMO ELEMENTU IS KARAMELES GAMYBOS OPERACINE
INSTRUKCUJA

Mokymo medziaga bus duodama mokytojams mokymy metu UAB ,,Riita®.

Pateikiama OI (operacing instrukcija) karamelés gamybai.

17 lentelé Operaciné instrukcija

Uzdaroji akciné bendrove | OI-00263 Leidimas 1 Lapas 11§ 1
,Ruta“
Karamelés figiiry gamyba 2008 — 04 - 15
Pareigos Vardas, pavarde Parasas Data
Renge Technike- technologe Asta Aprimiené
Suderinta | Meistré Biruté Devéniené
Patvirtino | Vyriausia technologé Danguolé Tamositiniené
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1. Izomaltas sudedamas j vandenj (1 kg izomalto pilama 200 gr vandens) ir verdama iki 100°C

temperaturos.

2. Supilama vyno rugstis ir maiSant verdama iki 180°C temperatiiros.

3. Atsaldzius iki 150° temperattiros supilamas daziklis ir vél verdama iki 180°C temperatiiros.
4. I8virta karamelé formuojama, kai jos temperatiira yra 70°C.

5. Karamelé¢ formuojama su spec. pir§tinémis.
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1.2. KATALOGAI, STANDARTAI. PAPUOSIMU PAVYZDZIU NUOTRAUKOS

paveikslélis 35 Torty nuotraukos

http://bravetart.com/recipes/DecorativeCaramel

r'

paveikslélis 36 Torty nuotraukos

http://sum.ptuo.us/roller/ks/entry/sugar work how to spin
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1.3. GAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

Ziureéti: ,,Maisto saugos ir kokybés vadybos sistema*
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2. MOKYMO ELEMENTAS.
KARAMELES VIRIMAS

Siame mokymo elemente supazindinama su UAB ,,Ruta“ karamelés virimui zaliavy parinkimu,
paruosSimu, karamelés masés virimu jvairiy papuosSimy gamybai. Su jrangos aprasSymais,
inventoriaus ir pagalbiniy priemoniy katalogais bus supazindinama mokymy metu UAB ,,Riita“

karamelés masés dekoravimo elementy gamybos darbo vietoje Sokolado muzicjaus edukacinéje
patalpoje.

2.1. JRANGOS APRASYMAS
Mokymo medZiaga bus pateikiama mokymy metu jmon¢je UAB ,,Riita“.
2.2. GAMYBOS OPERACINE INSTRUKCIJA

Karamelés gamybos operaciné instrukcija pateikiama.

18 lentelé Operaciné instrukcija

Uzdaroji akciné bendrové | OI1-00263 Leidimas 1 Lapas 11§ 1
,,Rita
Karamelés figiiry gamyba 2008 - 04 - 15
Pareigos Vardas, pavarde ParaSas Data
Renge Technike- technologé | Asta Aprimiené
Suderinta | Meistré Biruté Devéniené
Patvirtino | Vyriausia technologé Danguolé Tamositiniené

1. Izomaltas sudedamas j vandenj (1 kg izomalto pilama 200 gr vandens) ir verdama iki 100°C

temperaturos.

2. Supilama vyno riigstis ir maiSant verdama iki 180°C temperatiiros.

3. AtSaldZius iki 150° temperatiiros supilamas daziklis ir vél verdama iki 180°C temperatiiros.
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4. I8virta karamelé formuojama, kai jos temperatiira yra 70°C.

5. Karamelé formuojama su spec. pir§tinémis.

/ ’\ UGDYMO
|

PLETOTES
/

© |
R 2 / CENTRAS

Kuriame Lietuvos ateit]

-l
Iy

.

Mokymo medziaga



190

3 MOKYMO ELEMENTAS.
DEKORAVIMO ELEMENTU IS KARAMELES GAMINIMAS

Siame mokymo elemente supazindinama su UAB ,Riita® jvairiy papuofimy i§ karamelés,
gaminimu, dekoravimo elementy kokybés nustatymu (pateikta 1 bendrajame modulyje). Irangos
apraSymai, inventoriaus katalogai, technologinés kortelés, gamybos schemos bus pateikiamos
mokymo metu jmon¢je UAB ,Rita”. Su jranga bei inventoriumi karamelés masés dekoravimo

elementy gamybai mokymy metu bus supazindinama darbo vietoje Sokolado muziejaus edukacinéje

patalpoje.
3.1. JRANGOS APRASYMAI TECHNOLOGINES KORTELES
Mokymo medZiaga bus pateikiama mokymy metu jmoné¢je UAB , Riita*
3.2. GAMYBOS SCHEMOS

Dekoravimo elementy i$ karamelés gamybos eiga pateikia nuotraukose.

paveikslélis 37 Torty nuotraukos http://fabatable.com/page/2/

Pateikiami kreminiy konditerijos gaminiy puosimo dekoravimo elementais i§ karamelés pavyzdziai.
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3.3. DEKORAVIMO ELEMENTU IS KARAMELES NUOTRAUKOS

paveikslélis 38 Torty nuotraukos

http://vanillabasil.blogspot.com/2008/07/100-aka-fear-factor-phobias-2-3-cake.html

paveikslélis 40 PapuoSimy formavimas

http://cutemammoth.blogspot.com/2012/07/cake-decoration-with-caramelized-sugar.html

paveikslélis 41 PapuosSimy formavimas
http://culinaryschooldiaries.blogspot.com/2010/04/lesson-90-pastry-plating-ii.html
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paveikslélis 42 PapuoSimy formavimas

http://msglaze.typepad.com/paris/2006/02/two more weeks .html
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4 MOKYMO ELEMENTAS.
SAVARANKISKA UZDUOTIS ,,DEKORAVIMO ELEMENTO IS KARAMELES
FORMAVIMAS«

Uzduociy varianty apraSymai:

I. Savarankiskai suformuoti uzduotyje nurodytg dekoravimo elementg i§ karamelés.
1) Parinkti zaliavas.

2) Parinkti technologinius jrengimus ir jrankius, inventoriy.

3) Isvirti karamele.

4) Suformuoti dekoravimo elementg.

5) Uzduotj atlikti per nustatytg laika.

6) Apibiidinti dekoravimo elementg i§ karamelés.

Technologing schemg ir receptiira duoda mokytojas prie$ atlieckant uzduotj. Uzduoties atlikima

vertina UAB ,,Riita‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skiriama 0,5 val.

UZduoties vertinimo kriterijai:

Uzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,

Uzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.

Uzduotis atlikta pagal pateikta savarankiSkos uzduoties apraSyma,

UZduotis atlikta savarankiskai.
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MODULIS S.2.6.
KREMINIU GAMINIU FORMAVIMAS IR APIPAVIDALINIMAS

1 MOKYMO ELEMENTAS.
KREMINIU GAMINIU FORMAVIMO IR APIPAVIDALINIMO TECHNOLOGINIO
PROCESO ORGANIZAVIMAS

Siame mokymo elemente supaZindinama su darby saugos instrukcijomis, asmens higienos
instrukcijomis (konditerio 1 priedas), kreminiy gaminiy gamybos technologija, pateikiama kreminiy

gaminiy apipavidalinimo nuotraukos, supazindinama su gaminiy kokybés kontrolés zurnalais.

Pateikiama ,,Sveikatos zurnalo“ pavyzdys, Saldymo jrangos temperatiros kontrolés zurnalo

pavyzdys.

Siame mokymo elemente pateikiama kreminiy gaminiy technologinés kortelés, kreminiy gaminiy
apipavidalinimo nuotraukos, miltinés konditrijos gaminiy srauty diagrama, kokybés pazyméjimo
pavyzdys.

Mokymo medziaga bus pateikiama mokymy metu jmonéje UAB “Alkava”.

1.1. DARBU SAUGOS INSTRUKCIJOS, ASMENS HIGIENOS INSTRUKCIJOS

SVEIKATOS ZURNALAS
19 lentelé Sveikatos zurnalas
Esu sveikas, dirbti su maistu galiu

Eil. | Data Pavardé, vardas Parasas Pastabos
Nr.

1.

2.

3.

4.

5.

6.
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20 lentelé Saldymo jrangos temperatiiros kontrolé
galdymo irangos temperatiiros kontrolé
Stebéjimo daZznis: du kartus per dieng

Kritinés ribos: ( 0-6 )

Data | Mata Matavimo laikas Tikrintojo Pastabos apie
vimo Saldytuvy temper.parodymai v.pavardé nukrypus ir
laikas Parasas gedimus
Saldik [1 [2 |3 [4 |5 |6
lis

nEar
“
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1.2. KREMINIU GAMINIU TECHNOLOGINES KORTELES, KATALOGAI

UAB ,,ALKAVA”
Data 2010 07

TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas TORTAS ,,MEDAUS”

ISeiga pagal receptiira : 10 kg

TVIRTINU

21 lentelé Technologiné kortelé

. R%) — s
Eil. | S g g
Zaliavos 3 E 3 8 = 2
Nr. s B IS E @ = o
o 2 o L 5 = D
= o ¥ Y < [ >
1 Kiaus$iniai 1300 1300
2 Cukrus 700 400 1100
3 Miltai 1100 50 1150
4 Margarinas gioja 100 200 5 305
5 malti gvazd. 3 3
6 Cinamonas 3 3
7 Dirbtinas medus 300 300
8 Soda 10 10
9 Vanilinis cukrus 5 5
10 | Grietinele aug. 2300 2300
11 | Citriny esencija 20 20
12 | Citrinos rugstis 20 20
13 | Kond. pienas 300 300
14 | Aliaska citriny 200 200
15 | kakava 22 50 50
16 | Grietiné. 2100 2100
17 | Sviestas 500 500
18 | Citrina 170 170
19 | Balto Sokolad. diskai 220 220
20 | Sausainiai Siaudeliai 180 180
21 | Zelatina 10 10
= %\\S% @
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22 | Cukraus pudra 80 80

23 | Citrin. dazai 5 5

24 | Zali dazai 3 3

25 | Tams. Sokold kremas 200 50 250

26 | Vanduo 50 50
Viso: 3521 2940 550 55 10634
ISeiga: 10000
Karton. padekliukas 13 vnt.
Servetelés 13 vnt.
Torto dézuté 13 vnt.
Plakimo laikas 45 min 15 min 10 min. 65 min
Kepimo laikas 40 min 45 min
ParuoSimas 15 min 10 min. 10 min. | 15 min 50 min
Puosimas 15 min 15 min
Svérimas 15 min

Technologé
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22 lentelé Technologiné kortelé

UAB ,, ALKAVA” TVIRTINU:
Data 2010 09
TECHNOLOGINE KORTELE
Gaminio pavadinimas TORTAS ,,NAKTELE”
ISeiga pagal receptiira : 10 kg.
3
Eil.N § @ 2 E’ ;g
r. Zaliavos % g g EE é Viso:
m X Y © [
1 Kiausiniai 2400 2400
2 Grietiné 2500 2500
3 Grietinélé 2500 2500
4 Cukrus 1200 300 1500
5 Miltai 1400 1400
6 Kakava 240 240
7 Sviestas 300 300
8 Kond. pienas 300 300
9 Margarinas 200 200
10 Tams.Sok. kremas 200 100 300
11 Vanilinis cukrus 30 30
12 Dazai 15 15
13 C. Pudra gelytem 110 110
14 Citrinos rugstis 10 10
15 Vaniline esencija 100 100
16 | Zelatina 20 20
17 Decorgel. Baltas 60 60
18 Decorgel.karamel 20 20
Servetélés 13 vnt.
Torto dézuté 13 vnt.
Plakimo laikas 45 min 15 min 10 min 70 min

Mokymo medziaga
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Kepimo laikas 40 min 40 min
ParuoSimas 15 min 10 min. 10 min. 35 min
Puosimas 15 min. 15 min.
Svérimas 15 min.
Viso: 5240 5440 1000 325 12005
ISeiga: 10000

1.3. KREMINIU GAMINIU APIPAVIDALINIMO NUOTRAUKOS

paveikslélis 43 Miltinés ir kreminés konditerijos gaminiy srauty diagrama
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1.4. GAMINIU KOKYBES KONTROLES ZURNALAI

1. Zaliavy ir medziagy priémimas SVT-1B

2. Zaliavy laikymas SVT-2B

3. Zaliavy pirminis apdorojimas: milty sijojimas

;

4. Zaliavy svérimas, dozavimas

A\ Y
S. Idaro, kremo, apdailos ~ !
l R b2 6. Teslos maisymas
pusgaminity ruodimas ’
‘ v

7. Pusgaminiy formavimas

v

8. Pusgaminiy apdaila

.

9. Kepimas

10. Kepiniy vc'sinimns?
v

11. Gaminiy formavimas, vésinimas ir apdaila

v
12. Gaminiy pakavimas

l

13. Gaminiy laikymas iki realizavimo SVT-3B '

A
iy gnbeninms—|

A4

15. Gaminiy tickimas vartotojams J

L 14. Gamin

paveikslélis A4 Miltinés ir kreminés konditerijos gaminiy srauty diagrama

N

N

Al
I

ﬁ' - UGDYMO
e PLETOTES
Mo oo b RN CRNTRAS
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Mokymo medziaga



201

23 lentelé Kokybés pazyméjimas

KOKYBES PAZYMEJIMAS Nr.

Si produkcija yra skirta realizavimui ir yra pagaminta laikantis technologiniy bei sanitariniy

reikalavimy. Produkcija skirta pristatyti UAB ,,ALKAVA®‘, UAB

»ALKALINA”
2010 m. mén. d.
- Mase 'Taros Realizavimo Pagaminta pagal
Produkto  pavadinimas Neto, | jpakav. )
kg - laikas standartg

Pyrag.Vysniukas 15 Pop. 4 LST 1189:2003
Pyrag.Alkava 15 Pop. 6 LST 1189:2003
Pyrag.Saldukinis 15 Pop. 5 LST 1189:2003
Pyrag.Pompadur 20 Pop. 4 LST 1189:2003
Pyrag.Kavos 15 Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr.Snaigé/Pavasaris 0.67 Pop. 3 LST 1189:2003
Pyr.Naujiena 0.74 Pop. 5 LST 1189:2003
Pyr.Biciulis 0.99 Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr.Alkava 0.78 Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr.Puriena 0.79 Pop. 3 LST 1189:2003
Florentinai su saul. 0.5 Pop. 6 mén. Ist 3414204- 06:02
Florentinai su migd. 0.5 Pop. 6 mén. Ist 3414204- 06:02
Trapus su obuoliais 2.3 Pop. 7 LST 1809:2003
Pyr.Sl Vysniy 0.85 Pop. 7 LST1809:2003
Saus.Riestainiai 1 Pop. 15 IST 3414204 —02:02
Saus.Meduoliukai 1 Pop. 15 IST 3414204 —02:02

Gamintojas: UAB ,, ALKAVA”
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2 MOKYMO ELEMENTAS.
KREMINIO GAMINIO FORMAVIMAS

Siame mokymo lemente supazindinama su UAB ,,Alkava“ gaminamy standartiniy ir figiriniy

kreminiy gaminiy. (pyragaiciy, torty, vyniotiniy) formavimu.
2.1. RANGOS APRASYMAI

Suformuoti kreminiai gaminiai turi bati atvésinti Saldymo jrangoje. Dirbant su Saldymo jranga

vadovaujamasi saugaus darbo instrukcija (9 priedas).

Formuojant kreminius gaminius naudojama plakimo masinos (7 priedas), darbo stalai, kaitinimo

pavirsiai (6 priedas), saldikliai, Saldytuvai (9 priedas), Saldymo pavirSiai, smulkus inventorius,.
2.2. TECHNOLOGINE KORTELE

Technologiné kortelé pateikiama kaip pavyzdys, likusi mokymo medziaga (jrangos apraSymai,
inventoriaus ir pagalbiniy priemoniy katalogai) bus pateikiama mokymy metu jmonéje UAB

,,Alkava“.

24 lenteleé Technologiné kortelé
UAB ,, ALKAVA”

Data 2010 07 TVIRTINU:
TECHNOLOGINE KORTELE

Gaminio pavadinimas TORTAS ,,SVAJA”
ISeiga pagal receptira: 10 kg.

= =
Eil. | _ 2 = £
Zaliavos g 3 3 %_ 8 .
Nr. < = = o o5 = o
m N4 %) N < [~ >
1 Grietinélé 1450 1450
2 Augaline 1850 1850
grietinélé
3 Cukrus 600 375 400 1375
4 Kiau$iniai 1200 1200

e N — .
5 n =sg= GDYMO
1 — _ ( ) PLETOTES
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5 Miltai 800 800

6 Balto Sok. diskai 20 20

7 | Tams. Sok. diskai 60 60

8 Kondens. pienas 170 170

9 Sviestas 500 500

10 | Decorgel 900 900
neutralus

11 | Standiklis baskiy 270 270

12 | Bananai 1300 1300

13 | Pastaroom dazai 45 45
braskiy

14 | Vanilinis cukrus | 15 10 25

15 | Braskiy sirupas 100 100

16 | Persiku sirupas 100 100

17 | Zelatina 55 40 95

19 | Citrinos rugstis 8 8

20 | Vanduo 380 800 1000 2180

21 | Kokoso drozZles 270 270

22 | Dazai avieciy 2 10 12
spalvos

23 | Dazai geltoni 5 5
Viso: 2615 5733 1200 1247 680 1260 12735
ISeiga: 10000
Karton. 13 vnt.
padékliukas
Servetélés 13 vnt.
Torto dézute 13 vnt.
Plakimo laikas 40 min | 15 min 20 min. 75 min
Kepimo laikas 45 min 45 min.
ParuoSimas 15 min | 10 min. 10 min. | 10 min. | 20 min. | 65 min.
Svérimas 15 min.

Technologé
W == Q)
Kuriame Lietuvos ateiti 4// \\§ W [ memi
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paveikslélis A5 Tortas ,,Svaja“

Puriis nattiralaus biskvito sluoksneliai pertepti gardzia braSkine ir vaniline grietinéle, su banany ir

zelé gabaliukais.

paveikslélis 46 Tortas ,,Napoleonas*

Trapios sluoksniuotos teslos lakstai pertepti plikytu vanilés kremu, pagardinti spanguoliy uogiene

su vaisiy gabaliukais. ParuoSta pagal senovinj recepta!

3 MOKYMO ELEMENTAS.
KREMINIO GAMINIO APIPAVIDALINIMAS, PUOSIMAS (DEKORAVIMAS)

Siame mokymo elemente supazindinama su kreminio gaminio apipavidalinimu cukrine mase,
marcipanu, Sokoladiniu glajumi, jvairiais kremais, naujausiy zaliavy pusgaminiais, kreminiy
gaminiy kokybés nustatymu (pateikta 1 bendrajame modulyje). Mokymo medziaga, jrangos

apraSymai, inventoriaus katalogai bus pateikiami mokymo metu UAB “Alkava”.
Pateikiama technologinés kortelés pavyzdys.

Pateikiama kreminiy gaminiy apipavidalinimo (dekoravimo) nuotraukos.
Pateikiama gaminiy kokybés pazyméjimo pavyzdys.

w“ M
-
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3.1. JRANGOS APRASYMAI, INVENTORIAUS KATALOGALI,
TECHNOLOGINES KORTELES

Ziureéti: ,,Dekoravimo elementy gaminimas* pateikta medziaga.

=

S

T

®

) ,'"- '

paveikslélis 47 Ivairiy antgaliy panaudojimas kreminiy konditerijos gaminiy dekoravimui:

4 n @l

Kreminiy gaminiy apipavidalinimui UAB ,,Alkava“ jmonéje numatytos darbo vietos, apripintos
reikiama jranga: darbo stalai, kaitinimo pavir$iai (pateikiama 6 priedas), Saldytuvai (pateikiama 9
priedas). Pateikiamas smulkus inventorius, skirtas gaminiy dekoravimui. Kreminiy konditeriniy
gaminiy dekoravimui naudojama apipurS§kimo daZzais jranga. Su apipurSkimo daZais jranga,

naudojimo instrukcija bus pateikiama UAB ,,Alkava* jmon¢je mokymy metu

N T
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%' - — = UGDYMO
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paveikslélis 49 Torto pavirSiaus dengimo technologijos pavyzdys

N T

———

- =7 §——= UGDYMO
e 78 — et PLETOTES
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paveikslélis 50 PuoSimas plikytos te§los dekoravimo elementais

3.2. KREMINIU GAMINIU APIPAVIDALINIMO (DEKORAVIMO) NUOTRAUKOS

paveikslélis 51 Torty nuotraukos

Kuriame Lietuvos ateitj
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3.3. GAMINIU KOKYBES VERTINIMO ZURNALAI

25 lentelé Kokybés pazyméjimas

KOKYBES PAZYMEJIMAS Nr.

Si produkcija yra skirta realizavimui ir yra pagaminta laikantis technologiniy bei sanitariniy

reikalavimy. Produkcija skirta pristatyti UAB ,,ALKAVA%, UAB

»ALKALINA”

Produkto
pavadinimas

Pagaminimo
data

Tinka vartoti
iki (data)

Masé Neto,
kg

Taros
ipakavimo

rasis

Realizavimo

laikas

Pagaminta pagal
standartg

Tortas Alkava Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Braskelé Pop 3 LST 1189:2003
Tortas Drakonas Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Desertinis Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Karamelinis Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Kaunas Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Kavos Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Koriukas Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Mon Ami Pop. 5 LST 1189:2003
Tortas Mascarpone Pop. 3 LST 1189:2003
Tortas Medaus Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Naktelé Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Traputis Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Negriukas Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Pagunda Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Pauksc¢iy pieno Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Ragané Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Romeo Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Persikinis Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Svaja Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Svajoné Pop. 6 LST1189:2003
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e 5 = g g e
Produkto Eg S Z o | 852| 28 | Pagamintapagal
pavadinimas £5 Ry 2> | 8288 | BEF standartg
S £2 | & 5 | 8
& =~ = S o4
Tortas Braskinis Pop 3 LST 1189:2003
Tortas Vakaris Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Vysniukas Pop. 4 LST 1189:2003
Tortas Gaiva Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Vysnele Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Poema Pop. 6 LST 1189:2003
Tortas Aistra Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr. Aguonele Pop. 4 LST 1189:2003
Pyr. Alkava Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr. Cream Brule pop 4 LST 1189:2003
Pyr. Biciulis Pop. 6 LST 1189:2003
Vyn Medaus Pop. 4 LST 1189:2003
Pyr. Sokoladinis Pop. 5 LST 1189:2003
Pyr. Naujiena Pop. 5 LST 1189:2003
Pyr. Griliazinis Pop. 5 LST 1189:2003
Pyr. Pauks¢iy pieno Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr. Rausvasis apelsin Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr. Ramunelé Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr. Pavasaris Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr. Puriena Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr. Seklytele Pop. 5 LST 1189:2003
Pyr. Karamelinis Pop. 5 LST 1189:2003
Pyr. Jogurtinis Pop. 5 LST 1189:2003
Sokoladiniai vafliai Pop. 7
TS2005751-105- 93
Vafliai Rududu Pop. 7
TS2005751-105- 93
Tinginys Pl.pl 10
LST 1189:2003
Vafliai rududu Pop. 7
TS2005751-105- 93
Vyn. Marmurinis Pop. 10 LST 1189:2003

Kuriame Lietuvos ateitj
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£ gz |§ |.8.|E, |
Produkto £ g S s Z o | 952 | S Pagaminta pagal
pavadinimas %"3 %“ = 25 £ S g = standartg
& = = & &

Vyn. Naujas Pop 5 LST 1189:2003
Vyn. RieSutélis Pop. 5 LST 1189:2003
Vyn. Kur$ény Pop. 3 LST 1189:2003
Pyrag. Bulvyté Pop. 4 LST 1189:2003
Pyrag. Alkava Pop. 6 LST 1189:2003
Pyrag. Oriniali Pop. 6 LST 1189:2003
Pyrag. Pompadur Pop. 4 LST 1189:2003
Pyrag. Misko pasaka Pop. 5 LST 1189:2003
Pyrag. Biskvitiniali Pop. 5 LST 1189:2003
Pyrag. Plikyti Pop. 5 LST 1189:2003
Florentinai Pop. 6 mén. | Ist 3414204- 06:02
Pyr.Bituciy avily Pop. 4 LST 1189:2003
Pyr.su juod.serbent Pop. 6 LST 1189:2003
Pyr. VySninis pop 6 LST 1189:2003
Saldainiai koksiniai Pl.dez. I mén | LST 1918
Saldainiai traskuciai Pl.déz. I mén | LST 1918

Sald. saulégraza Sok. Pl.dez 2mén | LST 1918

Sald. slyva Sokolade Pl.déz. 3mén | LST 1918
Sald.su riesutais Pl.déz 3mén | LST 1918

Vyn. Bruknelé Pop. 5 LST 1189:2003
Vyn. Kriausele Pop. 5 LST 1189:2003
Vyn. Vysnelé Pop. 5 LST 1189:2003
Pyr. Monika pop 4 LST 1189:2003
Pyr. Nojus pop 4 LST 1189:2003
2012 m. mén. d.

Gamintojas: UAB ,,ALKAVA”
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4 MOKYMO ELEMENTAS.
SAVARANKISKA UZDUOTIS ,,KREMINIU GAMINIU FORMAVIMAS IR
APIPAVIDALINIMAS

SUFORMUOTI TORTA IR/AR TORTO MULIAZA (VAIZDINE PRIEMONE) IR
APIPAVIDALINTI, PANAUDOJANT DEKORAVIMO ELEMENTUS IS CUKRINES
MASES

SavarankiSkai pagaminti uzduotyje nurodyta kreminj gaminj (muliazg — vaizding priemong).

Uzduoties apraSymas:

I. Savarankiskai pagaminti tortg ir/ar vaizding priemon¢ — torta muliaza.
1) Suformuoti tortg ir/ar pagaminti torto muliazg.

2) Suformuoti dekoravimo elementus.

3) Papuosti tortg ir/ar torto muliaza.

4) Uzduotj atlikti per skirtg laika.

5) Apibiidinti gaminj.

Technologing schema ir receptira duoda mokytojas prie§ atliekant uzduoti. Uzduoties atlikima

vertina UAB ,,Alkava‘‘ mokytojas, vertinimui ir aptarimui skiriama 0,5 val.

Uzduoties vertinimo kriterijai:
- UZzduotis pilnai atlikta per jai skirtg laika,
- UZzduotis atlikta kokybiskai, laikantis technologiniy reikalavimy.
- UZzduotis atlikta pagal pateikta savarankiSkos uzduoties aprasyma,

- Uzduotis atlikta savarankiSkai.
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